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DEL L AGRICOLTVRA. 

ET DE' PIACERI DELLA VILLA, 

Di M. Àgoftino Gallo, 

Nouamcntc rifi *m fate, 

CON LE FIGVRE DE GL’INSTRO MENTI 
pertinenti ; Et con due T auolc, vna della dichiarationc 
di molti vocaboli, & l’altra delle 
cofe notabili. 
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AL SERENISSIMO; 

ET MAGNANIMO PRENCIPE 

FILIBERTO* 



. AGOSTINO GALLO- 
NO/ CHE io inttfi-, Sereni fimo Pren- 
cipero» quanta, benignità fof e da vojlra 
Altera accettata,& letta quella mia hu 
mil fatica, cbcprefentai tolto cbefuftam 
pAta ad alcuni principali Signori della 
Corte fu a: Et ch'io fui me de fintamente 
informato > che fra l altre fucvirt'u i ella 
prende grandif ima dilettatìone deh Agri 
coltura , mi nacque fuhito vn ardente de fi derio di confecrarlc 
(come faccio al pr e fonte) quefla nuouamia editione delle vin- 
ti Giornale^ sì pcrmoftrarle qualche fegno della diuotione mia 
verfo di lei , & di gratitudine per quello fuo tant ofivo re ; & sì 
ancor a,ptrche dalla luce del fuo gloriofo nome pofa ejfer illuflra- 
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Sa qu cìla mia ofiura opera . La quale fe non è degna per altro , 
di perù enir e a cofi honorate mani , par mi almeno ? che il fu ri- 
getto di quella pofia coprire gli altri fnoi molti difetti : Poi che 
lo Uh dio della Agricoltura e tanto nobile , & degno , che egli 
merita d'effere amato t & pregiato ( come fu fimpre in ogni 
fecolo ) da ogni faggio , & valor ofo Prencipc al par di qualun- 
que arte, o fi lentia ho norata . Concio fa che fe tutte le arti , 
& fidenti e fono fate ritrattate , acci oc he o giouino al corpo , o 
dilettino all'animo , parmi , che quella delC Agricoltura le com- 
prenda feparahilmente tutte due : percioche quanto alla prima, 
chi non sa che il Mondo perirebbe quando non fi fiffe efferci - 
tata di continuo, & con ogni diligentia , danoimortali? guan- 
to poi alla feconda, qual'c quello cofìrofzo, che non feinuagbi- 
fca della tanta diuerfità di herbe, di frondi, & di fiori, di frut- 
ti, & d altri infiniti effetti ammirabili , che ella ci dona tuttauia , 
& con grandi fimo contento nofiro ? Oltra che ci va eleuando 
l'intelletto alle fpeculationi naturali, & fopr anaturali tantoché 
lo conduce alla confideratione di colui, dal quale la vita , i cofiu- 
mi,le fidente, & iftefa Natura hanno dependentia . Di qui e , 
che fi come l huotno che non ha alcuno fpirito di amore verfi 
quell arte nobilif ima , non pare veramente huotno, poiché man- 
ca di quello , donde lavila > & la felicità human a derivano-, cofi 
chi fe ne diletta fommamente ,& ne ha piu che me\ana cognit io- 
ti e , pub effere Slimato in molte parti ,più che huomo . Hora fe la 
cognit ione dell' Agricoltura e di cof gran lode , & di cofi gran 
fplendore nelle perfine digrado priuato , quanto maggiormente 
- farà illufire > & diurna ne i Prencipi confituri in dignità fupre- 
ma ? Non c adunque tnarauiglia , fe vofira Altera , come pru- 
dentifimo Prencipe,gradifce tanto quefia cofinobile,& cofìcom 
pinta proffione ; dalqual diletto , si come la vita fua fintamente 
pofi ede quelle rare doti, che dal benigno Cielo in grafie le fino fa 
te conceffe : cofi li Siati fuoifortfimi, & copi off imi di ogni coi n 
modità , dr giocondità divengono ogtihora più belli , & più abon 
danti di tutti quei doni che fi poffono defìderare. Et quefto auuie 
ne, per che la Savoia, il Piemonte, è gli altri fiati fi sforano d'imi- 
tare 
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tare il loro /ingoiar Principe , come conceduto ad cfii per gratta 
di Dio : ile] naie non filamento e adornato di valore , & di fiien- 
tia militarcela etiandio di così eccellente fin dio, quanto ho mo- 
li rato tfer quella dell' Agricoltura . Di quella ne fanno chiaro 
tesi intorno le fu e molte vittorie , & le eff ugnar ioni dei luoghi 
inefpugnabiliin Francia , & altrouecon tanta fu a gloria , che 
ha ojcurato quella de’ più grandi Guerrieri antichi , & moderni. 
Et da quefto nafie la ficuré\fa & la bellezza de i fuoi siati fe- 
lici fimi : Percioche doue e copia di huomini v alar o fi, guidati , 
& retti da Prencipc forte , giusto, magnanimo , & faggio \ & 
doue è abondantiadi quelle cefi, che fino il mantenimento de 
ipopuli ; quitti fi può diri che fa la stabilità, & l'ornamento de 
gli flati. Le quali doti, & conditioni tanto fono particolari di 
vottra Altera, de fudditi,& de i fortifiimi puffi, che emulan- 
do ella con generoft concorrentia la gloria di quel grande & 
perfetto Re Ciro tanto celebrato da Xenofonte, vuol chei fuoi 
popoli all'arte della guerra congiunta con lo fflendore delle let- 
tere, & allo fu dio dell'Agricoltura, fi ano inclinati ; premian- 
do & efi alt arido (come faceua il detto Re) chi, ònellvna, o 
nell'altra ac qui fi i eccellenti a : Di maniera, che i paefi , & gli 
fati per virtù di V olirà Alteffa , vfeiti da quelle anguftie &, 
calamità , doue la lunghezza delle guerre, & la dura firuitù 
dei Principi forcfticri gli haueuano condotti , fi allegrano per 
effietc polli in fomma felicità , & (per ano di douer lungb fi- 
ntamente godere la gran bontà del loro Prencipe con le altre 
molte virtù , che non fi partono mai dal diuino animo di fu 4 
Altezza . La gì ufi iti a effemplarifiima , la carità ver fi i popo- 
li, la protettione di tutte le valor ofe perfine, l àrdente amore 
che moflra a i prof eff ori delle fienile ; & fipra tutte f altre, 
quella virtù ) che non fu mai operata ne conofciuta da Ciro 
{laquale poi il fondamento di tutti gli Stati) la Religione Chr i* 
fi tana , della quale vofira Altezza c talmente affttt tonata .» 
anzi infiammata à conferuare& ampliare ne i fuoi popoli, che 
ella non ce/fa mai di ridurre al vero culto,& all'vbiduntia della, 
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Santa Chiefa Romana t atti coloro , che per propria iniquità & 
ambie ione han voluto allontanarfene . Attiene ver ami ntc di- 
gnifsima & fant finta del Serenifsimo & Chrfiianfinno Pren- 
ctpe Emanuel Filiberto , i fittale non felamente e meriteuclfiimo 
fuccejfvre de gli Stati de gli anti chfitmi A noli : ma ancora è 
pronti fimo ad cfp onere la vita propria per defen/ione della San- 
t finta Fede, come fecero eft . 1 quali, fra le loro gloriofe impre - 
fe due volte faluarono dalle mani de gl infedeli Rodi,& Confi an- 
tinopoli: otide di commune confcnjo de' Principi Cbrisliani ot- 
tennero l infogna di Chrifloxioe la Croce bianca in campo ver- 
m gito , la qua le da loro in benefìcio della Sant a Fede, con molta 
felicità fu ftmpr e [piegata . Oltra che da quefia Chrtfliamfi- 
ma di fifa ne nacque anco l'origine di quella lllkfirfi ima fihie- 
va di Caualieri bonorati della Annontiata , infii tutti da Ama- 
dio Seflo per memoria di tanta Religione t col motto efprefsiuo 
della fottuta del primo Amadio , che tenne Rodi . Per quello 
■fante virtù , & grafie fugo lari bau ut e dalla corte fonano del 
fupremo donatore Iddio, certo è che in vofira Alt effe non refi te- 
tta piu che poterfi defiàerare in queflo mondo per laffoluta feli- 
cità fu a , fucrr eheduecofe , de Ile quali l infinita fua bontà cofi 
ben Iba poi proteina, & contentata . La prima e la fant f ima 
vnione della Scren filma Madama Margherita dt Valete con la 
perfona fua : percioche fe mai fu alcun fecola illusirato dalva- 
lore , & dallo file udore delle gran Dame: il no Uro da lei tanto 
ricette di gloria, che adombra quella di tutti i p afiati . Ne tan - 
fa e la grandezza di lei per efftr figliuola del maggior Re, che ha- 
nefiemai la Francia , forclla del più bellicofo che conofe effe lo 
armijdr Tfa di quello che con lafùa prudenti a hit ripieno gli ani * 
mi degli huomini in quefìatenera fua età di grande fieran\a : 
quanta per le virtù di lei, che in ogni fèto mi a , & in ogni fa- 
colf à i giudiciofifitma , & efiercitat filma : per dir dt tante al- 
tre che vnit amen te in quel dtuino animo fino accolte . Et la 
feconda l'hauer moltiplicato cofi fant a, & cofi famofa prole , 
e tu donar loro per p articolar gratin il Sor enfi imo Carlo Am te- 
dio 






dio Prencipe di Piemonte per figliuolo , la cui granddfft dì [pi* 
rito, & di concetti grandi in quefia tener'fitma età e co fi fu bit - 
me che chiaramente lo 'vediamo il viso Ritratto , non pur della 
imagine, ma delle virtù , & dello fplendore de i fer enfiimi (noi. 
Progenitori . La onde per concludere , fcr enfi mio rrencipe, non 
e m eruttigli a fe io ac cefo dalla chiara fama di tanti meriti , di 
tante virtù, & di tanti fplendori, mi fin mojfo a dedicar ( co- 
me ho detto') avofira Atterza quefìa opera mia : non perche io 
fi imi che fìa per apportarle diletto , o giou amento alcuno, poiché 
e compofta da cofì reTffo Autiere , & ripiena di quei documenti , 
che da lei fono conofctuti , & polii in pr attica meglio, che non 
gl: ho f sputi fpiegare : ma ac ciò che la fatica mia fìa i n alza- 
ta, & illnlirata dal fauore del fio alto , farnofìftmo & chia- 
ro nome » la dotte non pub da fe medefìma peruenire : & ac- 
ci oche ancora il mondo cono fica che effendo la profefsione della 
Agricoltura abbracciata , filmata , & hauuta per molto cara 
da cofì alto Prencipe , racquifìi quello fplendore , che confeguì 
giada l primo In Hit ut or e ,che fuilfommo Iddio, dr dal primo ope 
rat or che fu Adamo. Spero adunque fìtto cofì gran Protetto- 
re , vedere a gufa di Fenice ritrouata quella antica, & beni - 
gnfiima Madre: Laquale, allegrandofì d cfìer rii or nata in gra- 
fia de fu o i n obi tifimi & genero fi figliuoli , fecondo che fu al 
tempo del felice Imperio di Roma, farà tanto piu liberale da qui 
innanzi a farci copia de' frutti fuoi , quanto pare che per molt i 
anni a dietro, quafi fdegnata di cofì graue ingiuria fattale dà 
Signori , & dai Nobili, ella fìa fiata contra la natura fua, par- 
ca trof>po,& auara. I n tanto non fi [degni t Altera u olirà d ha - 
uervn altro Brefìciano (ma bafìo,& h umile) chele ferua,& riue - 
rifea cofì dilontano, cornicila fi trouahauerprefìo di fellllufire 
Conte Pietro Auogadro mio Signor e,& valor ofo figliuolo di que- 
lla iftefi <t Patria , & come degno (oggetto d efì ere adoprato da lei 
intorno à tutte f operationi c tulli, et à gl' importanti negotij,sìdi 
guerra,come di pace, de' qualif per efier nate di sì antica,& illu- 
fì re famiglia ,c bora fiori fi e piu che mai d h uomini freniti, et ma 
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fruttimi) ? fomnumente infot mato>& poffitfore : An\i con la he 
n ignita di II' ani m o fuo , fi pieghi ad accettar opera, & la fcruitù 
miai e tenermi nel numero di coloro ,che più drfiderano,chel Si- 
gnor iddio le doni lungo & profiero c òr fio -di felicità) di' digran- 
dc^a per la confiruaticne fua & di tutti i fuoi fiati . 

Dì Venetia , il primo di Luglio > M D L X / X . 
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TAVOLA 

DELLE COSE PIV NOTABILI 

Corri prcfc nell’Agricoltura di M. Agoftino Gallo, 

Et porte per ordine d’Alfobetto. 
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Ceto come fifa dine - 
£ nir forte, fol.g^ 
^ *Acetofì,&fuc qua- 
lità. i z6 

.Acqua fo Hcrchia , 
quanto danno faccia al campo. 7 
adequa rifornente, come t'eftingtttu . 

figlio 187 

\Acque che conuengono à diuerfi fui di 
cìfìerne <&• di peggi . t o 

Loro qualità & natura , fecondo i 

fin. io 

fidami pomi , & loro hiftoria. 1 46 
^Aerecattiuo in villa,# per tutto deb 
be cfierc fchifuto . 4 

» ciglio & fue qualità . J j 1 

Agnelli quai fi deono allenare . zi 9 
Quanto & come fi caftrano,e da che 
1 tempo fi te fino. 239 

■^gra come fi faccia: 22 6 

„ Agricoltore che parti de battere. 1 1 
lAgricoltor buono che cofaofferui nel - 
l’arare la diuerfità de t a reni . 24 
* * Agricoltore quanto dee fardimefein 
mefejecondoi buoni eti cattinitcm 
- pi. . 1 fòl.H9.& [egue_s 

r ^Agricoltori da Kouato,ciò che offeriti- 
no nel farei prati. jo $ 

Agricoltori Romani laitorauano bene 



^Alber eccole frutti. 1 1 1 

^tlbcrghefi,come, & quando fi pian- 



tano. 



1 1 1 



la terra... 



15 



^Agricoltura, & fue lodi. $ 90 (eguc_^> 
^ il bar a è peggiore cbe’l fati ce. • 7 



Ambinone quanto danno fa. 27 6 
lieto , & fue qualità . 1 3 5 

^Anitre come s'alleuino, e fitegono. 211 
^Anitre Indiane come s' allenino . 21 1 
Di ma terga forici . 211 

^Amo bife filler. 77 

^ pi qual Cito vogliono . 288 

Loroalueari come vogliono efferes 
foglio 286 

Tfon fi deono ammaggare,<& ciò che 
s 'ha da far quando f damano . 294 
Come fi pacificano , quando fono fra 
loro dificordia. 295 

Come s'hanno à pafeere . 196 

Come fi poflano maneggiar fenga e fi- 
fere offe fo. 297 

loro offici. 298 

Come fi conofcono ammalate, & co- 
me fi fanano . 298.299 

Dellor concipere,et che fono vetgini, 
con vn cafo notando (ite ceffo in Ve 
tona. 299 

Ordini che soffernano tutto fanno 
per beneficio d’effe s. 5 00 

vApio &fue qualità. 13 5 

„■ Aranci & lor ohi fioria. I S4~&fegue 
^trar vero come fi fà. 2 1 

strare à trauerfo ne’ campi vignati in 
che modo. z'4 

~Arar 
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’+Arar bene come fifa. 17 6 

» Arbori fruttiferi come fi platino. 100 
^Arbori fruttiferi come s' incalmino . 

foglio 130 

» Arbori che fan beri appresole riti . 

foglio 74 

v Arbori quando fideono fcaluare , & 
quando nò. 215 

Arbori troncati , quando, & come fi 
dcono piantarci. 216 

», Arbori d'armclla fono migliori per 
incalniare che i feluatici. 10 2 

^Arbori deboli come fi fortificano. 5 6 
Arbori fruttiferi, & che benefici ri- 
cercano. 101 

*Are per battere le biade, come voglio- 
no efiae . x j 6 

^Armoni achc frutti noti. ilo 

^Artichi occhi, onero carcioffi. 1 j 8 
Afparagi . 127 

+Afina,&fuo latte lodato. 279 
tifino &[ue qualità , quando dèmon- 
ta>c,e quanto tepo allattare. 1 73 
Commodi tà che fe n'hanno . 174 

Ch' è di poca fpefa. 275 

Efiempiinhonord'effo. 278 
Stimato da gli antichi. 280 

Affentio , & fue qualità. 1 3 5 

stuellane, ò noe duole, & lor qualità , 
& natura. 1 1 7 

Aurora , & Sole, che contento appor- 
tino à chi vede i loro effetti . 3 44 
B 

B ufili co, & fue quali tà. 1 1 8 
Becchi, & capre buoni come vo- 
gliono effercs. 245 

Benaccle pcrl'vue & vini, chedeue 
hauere l’agricoltore. 204 
Benefici neceffaxij intorno alle viti. 69 
Benefici chefentono i campi, quando 



fono corti. 7 

Bcrgamafihi piantano ben viti . 6 5 

Betonica, ATfuc qualità . 1 17 

Biade, fc fi feminano meglio (òtto, ÒJo- 
prò . .. 4* 

Biade, pcrchenafionosìpoche. 41 

Biade, come fi feminanoper farnena- 
fcerpiùcbefiapofiìbitc. 43 

Btadc,quandofidconovendere. 217 
filtri ricordi per le biade, & linofe. 
fòglio 2 1 7 

Bieta,&fue qualità . 1 16 

Bifolco deuc conofcerben'i terreni, z 3 
Bifolco valente per qual cagione dette 
effer pagato bene. j 6 

Qm ai coffe gli deono dare. 17 
Eoragine,& fue qualità. \z6 

Borgo di Toncaralc, perche fi a lodato 
il fitto. 

Botti di più forte che ftdéhaucr.zof 
Botti, leggila felli . 

Boaro aitai cofe deue riceuer dal pa- 
trone . 1 7 

Erefciar.i quanto fono indufricffi nello 
accumular le graffe. 29 

Brefciani Jarebbono lodati da Colu- 
mrlla. . 389 

Brefciano quanto è fertile per natura. 

foglio 389.390 

Brogne damaf chine, ^Ìgofìine,Mirabo 
lane, Cat ciane, e Bi'ognonigroffi. 110 
Buche come vogliono e fiere per pian- 
tar e le viti. 67 

Bue come fi guarifea delle fue infer- 
mità. 250 .&210 

Bugolofa, & fua qualità . 128 

Bullaccio è perfetto per far germo- 
gliare le radici alle viti - 64 

Sua lode. 189 

Buoi in Italia migliori degli altri ani 

mali 
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mali per arare. 17? Cani per guardia come vogliono efic- 

Buoi con che cura fi debbono tenere re_j. 1 99 

dentro,*? fuori della il alia, j 97 Canove ò cantine come devono rjjcre 
Buoi cerne vogliono e/fere . 158 fateci. - 83 

Buoi di che qualità & pri%£0 deotio Capitoli fraipatroni, ttilauoratori.il 
effer prefi, & come governati. 17 Capo di latte come fi faccia. 2 1 
Buoi , che beneficio jentano ne’ campi Capre fono buone da tener e,e doue. 24 J 
corti. 1, ' ) 8 Che fono di poca fpe fa. 243 

Burla fatta al Cauaccio . 360 Quando devono effere accompagnate 

Butiro , (ir ricotte teme fi fanno. al becco. 244 

foglio 224. 125 Dui capretti d'vn fol parto come (i 

C 4 * ‘ allatano . 27 J 

C ^icio, leggi Fo> maggio. 360 Che dilatando i fanciulli . 24$ 

Caccia generale . *74 Capre con che ordine fi fanno pa~ 

Caccia da lepri, & al piano. 3 61.369 fccre^j . 24 6 

Cacio come fi cavi . 228 Quanto late produchino , 24 6 

Calcina quanto fia buona per ingraffa Cicche fi fa della lor pelle, & di quel - 
*i*lie campi fola, & accopagnata. 17 8 la dei becchi. • 247 

Calcinaccio buon f ingrafiar capi.vj 9 Capucci , «ir lor qualità . 1 29 

Calme come fi deuoìte pigliare < 103 Carrioloè meglio che’ tritolo. 204 

Biodo diportarle lontane. 103 Cadmienti di villa come vogliono effe- 
Calmi a feffoto cerne fi fanno • 104 re accommodati per li laudatori , 

+A coronetta. 104 & altri. 6 

S concilo . 105 Cavagne, et fue qualità,et natura. 1 1 7 

fendette. 1 o 5 Cava Ili con che annettente fi dè com- 

Campi con quai regole debbono (fière perare,tt con che cura tenere. 29 8 
bencoltiuati. 28 Cavalli, e lor’ età, come fi conofca. 160 

Campi con quali grafie debbono effere Cavalli & loro commoduà . 250 

* ingraffati. il Modo di cabrarli. 255 

Campi erme, & in quanti modi fé in- Caualle quando hanno à ricever’ i fìat- 
graffano ; 31.^2’ Ioni, & quanto allattano.i f 0.25 1 

Campi dcono bavere i fofiì intorno, Cavallo, & fua bella forma. lót.ìói 
Cr di quali alberi hanno da effer Sue doti; quanto può vivere, «Orlo 
ripieni. 7 qualità de i Cuoi mantelli. 261 

Debbono effer corti, &per qual ca- Sue infermità come fi curano . 2 64 
giovedì. i; 7 tavolieri della feta di qual tempo fi 

Campi feoperti che beneficiohanno.i f ac danna fiere. 307. &fcguela 

Campo come debbe effere pratato per loro hilìoria fino à car. ? 18. 

fimpre,et ingranato a piu modi. 2 q Ceceri come fi feminano. 5 f 

Canape come fi Jtmina . 1 61 Lpr natura , & viltà • . - Si 

Cedri 
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Cedri & lorobifiorìa. I44 Criuel tarla terra è .meglio che Parare 

Cenere , & cenerate da ingranare i e' l vangare. 23 

campi. 179 Curato del Borgo & fue lodi . 380 

Cenforifopra la coltiuatione della tpr- Curato di Tiedemonte biafimato. 580 
ra ci donerebbe efferes .15 D 

Cenfori l'opra i campi nt.il coltiuati , I \ Anno del padrone , & non dei 

che beneficio apportarebbono fc ft j ) rnajfiri. 184 

creaffero. 71 Danno del patrone convtile del ma]'. 

Ccrbolo&fuc qualità. ili faro. \ ipj . 6' 19+ 

Cerlode come fi pigliano con le pareti . Danno del patrone,&in parte del maj 
foglio 3 70 , faro. - 194-195 

Chi vuol bene empir latina pappi li mi Dimandi fatta a Scaltrito matghejc 
glio in orechina. 47 intorno gli armenti . 2 

Cic er chi come fifemina. S 1 Dragone h'erba &Juc qualità. 1 zj 

Sua natura . . • 51 Dugo &fuc marauiglia, & come fi ve 

Cicorea& fue qualità. 126 celli con lui. * 27 l 

Cipolle & lor qualità. j. 3 1 E 

Ciregie & calmi. 1 09 economica della villa . 399 

Cittadino con più vantaggio cbel con- | ^ Erpici come vogliono effcrc. 20 } 
tadinopuò fare lauor aria terra.16 Che fine deuc tenei e vno finga den- 
Citrona & fue qualità . 12$ ti. 293 

Citronella & fue qualità . 125 Errore che commettono coloro che non 

Cocumeriyouero citriuoli . 132 fono liberali verfo le vacche. 12 j 

Colle per che fi fanno larghe^ 53 Errori di molti nell' alleuar le viti. 66 
Colli & loro fu i, nature , & ciò che v i irrori che fi commettono nel pattarle 
debba metterci. io viti. 

Come debbono ejfer coltiuati ,& ac- 

conci, & quanta vtilitàfc ne caua - tf^Acilità dibimbeggiarirefi. 53 
rebbe,effendo ben lauorati . 2 1 falcone &fuo vccellare , et pro- 

Colombare come vogliono eficre. 112 cedere. . y 376.377 

C otombi cafalenghi comefi deuono te- Sua guerra coni airone. 377 

ncre_j . 2 1 4 falconi,&lor nomi diuerfi. 37^ 

Columella lodarebbe i Brefciani per Famiglia Martinenga quanto fia ricca 
buoni ^Agricoltori. 389 &illuflre. 3 J 4 

Conte di Virtù cafligò vn mal Cura- Fafoli comefi feminano . j 1 

to . 3 g o - Natura & virtù fue . . 51 

Cofe abomineuolc della Città. 3 47 faua boucntana,&fue qualità. 130 
Cofe flu pende del Gauaccio. 352 Faue come fi fiminano . 49 

Cofe (lupende £vn canda rete . 358 Come fi piantino . 49 

.Crifpini t & fue qualità. 140 Comefi confi? nano. 59 

. . 1 ‘ Fàui 
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Fani dell’ut pi , come fi cattino meglio 
che intuitigli altri modi. 292 

Di che tempo fi c au ano. 293 

Fichi & loro qualità. 112 

Fieni come fi debbono tagliare , ordi- 
nar e, & conferitore . 3 7 

Fieni quanto danno ticeuono quando 
fono finga portici»; io 

Fieni ,come,& quando fi debbono ren- 
dere. 21S 

Fenili, & fluì le come vogliono off ere. 9 
Finocchio &fue qualità . 134 

Flujfo d el bue come fi riflagna L. 132 
Fontana de i Carghi . 1 24 

Formaggi nofirani perche non fi fanno 
più che di due pefi . 2 24 

Formaggi come fi or dinano ,& come fi 
conjeruano lungo tempo . 226 

Formaggi, buttiro, & ricotte, come fi 
fanno. 224.225 

Formaggio falato di dui pefi quanto 
latte vi vuole à farlo. 224 

Formaggio di vacca & di pecora è 
migliore che non è quello di vacca 
fempliccs . 2 27 

Francefi ciò che fecero intorno al bollir 
dei vini. So 

Frumenti di più forte & le loro qualli 
tà. 44 

Frumenti, & altri grani come vera - 
mente fi feminino. 45 

Frumento cofi fi può tagliar mal ma- 
turo,come maturo. 5 7 

Frumento roffonci terreni ottimi cofi 
fi può feminar di Fcbr aro, come nel 
lo Autunno . 48 

Frumento barbellato , come fi può ri 
fiaurarts . 5 9 

Frumento ,fega la , fcandella, marino 
la tome fi feminino. 5 1 



Frumenti come fi confemno . 5 ; 

G 

C y stiline , di eh e fori e fe ne debba 
J tenere,& a che modo 207 
Calli indiani come fi tengano & fi al- 
lenino. 2 1 o 

Callo che qualità debbe hauere & pii * 
fuedoti. 20 9 

Cambar efebi lodati . J 58 

Garofani da tenere ne ivafi. 128 
Gargi cerne fifeminano . 1 64 

Catti fono £ vtilità in villa. 1 99 

Gauaccio,& cofeflupende dilui.ì 5 2 
Giardino & fuo fico, & ciò che debba 
produrre. 98 

Giardini come ftdeuon ferrare . 98 

Giardini come s'hanno a piantare. 99 
Giardini della Bjuicra di Salò, & loro 
coltura. 147 

Giardini che commodità rechino. 3 94 
Gigli @-lor qualità . 141 

Giorni fono più lunghi ìnvilla,chenel 
la Città. 344 

Giouan Battifia ^iuogadro interlocu 
tor nell'opera preferite J 
Sua vita. 540.3 jo 

Giouenchi come fi domino per conto 
dell’agricoltura . 229 

Gniferi , ò carote . li 3 

Gonfiatura del corpo del bue, che ri- 
mediohabbia. 23 1 

Quelladella coppa. 251 

Quella del collo. 232 

Quella dei piedi. 232 

Granari come vogliono efiei e per con 
firuar le biadc_s. 58 

Grano & grani : Leggi frumenti. 
Graffe buone per li campi. 28.29 
Guado fi (emina. 16 j 

Guardiano dell' \Apì: leggi jtpi . 

Her- 
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H Erba buona. I 34 

Hcrba siella, e fuc qualità . 11 5 
i Icrbegetth-Jor qualità e natura, il 5 
11 erbe bianche & lor qualità . 127 
llifloria de i cedri , de i limoni , degli 
rìdami, degli tranci , dette limo- 
n:e, # di altre piante tali. 14}. & 
per tutta la detta giornata . 

Horii comuni e lor herbe e frutti. 119 
Il orti come fi fanno belli . 122 

R orti commendati . 1 2 1 

Hortopcfchìere,# fontana de conti di 
Bar co. 124 

I 

I 'iqcalma're à più modi. 1 0] 
Inchiodatura del bue comcfigua- 
rifecs. 132 

Indiuia & fuc qualità . 125 

Infirmiti diuerfe che uengono aliarne 
cbe,& lor rimedij. 132 

Iniettare . Leggi incalmare . 
lugcrOjcbc mificra fia. 6 

L 

L fittemeli c come fi faccia. 228 
Lattuga, & fue qualità . I a 4 
Lauanga,&fue qualità. 141 

Lauoraterc. Fedi Mafiaro . 

Lenticchia come fi femi na. 52 

Come fi mangi , & che è cibo cat- 
tino. 5* 

Libertà di -pilla differente da quella 
della Città. 346 

lepri, & lor natura. 367 

letame frefeo miglior del uecchio.ìy 7 
lettera del Moro . 282 

Limoni # limone e,# loro Infiorici. 
143.146 

lini con che ordine fi deuon feminare 
per hauerne in copia . 5 2 
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Qual fia migliore per filare fottìi- 
mente. 53 

Lino vernicio cerne fi femina . 5$ 

Da che fare fia buono. 5 3 . 

Lode della cafa Cambarrfca , # del 
Conte Ciouan Frane tfeo. 358 
Lode de glihorti. i2f 

Lode dell’ incalmare. 205 

Lodala # fmerlino , & fuoi cafi sira-'. 

ni. 375 

Luna uecchia e nona e fuoi benefici, 2 5 . 
Lupe digraffene i vafi correnti di ac 
qua . 2 1 

Lupini come fi fiminano . 5 1 

M 

M aggiorana,# fue qualità et 
natura. 171 

Maggiorana,# fue qualità . 128 

Magone .Agricoltore , che cofa dica 
della cala della Città . 1 1 

Maiole,ò fragole. 140 

Mal del lanco,come fi guari fce. 23 1 
Mandole # fue qualità # natura. 116 
Morene alta # baf e . 109 

Marmette,# marafche . 109 

Marùnenghi ,# lor lodi . 354 

Maffari danneggiano i patroni con le col 
le dirette. 54 

Mqfiaro buono in che modo debbe effer 
trouato ,# accarezzato . 1 3 

Come fi conofca , fé vuol mantener 
quanto promettte. 14 

In che modo fe ha da portare il pa- 
trone feco. 1 5 

Maffaro fedele che cofa faccia . 5 4 

Medica herba , e fuc qualità, natura , 
# modo d'alleuarla. 3 4 

Meliche doue fia meglio fe minarle . 46 
Danno che fanne i campi. 46 
Mellone, #jùe qualità . 1 ? 1 

Mei - 
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Melloni come fi faccian nafcer to- Oglio come fi cani della femer.^tdd 
Ho. 189 lino. 171 

Menta & fue qualità . 127 Dalla fcmtngadeltvua. 172 

Mercantia buona de Cauaccio. 375 Dalla femenga delle dradclle . 172 
Migli mancat i . 45 Dalla femenga delle rape. 173 

Migli come fi deuono feminarc & no- Dalla femenga del Fiorauanti. 173 
drire^j. 45 Dalle noci. 174 

' Come fi facciano nafcer bene. 18 1 Da più arbori , & fpecialmente dal 
Miglio (pargolo. 45 faggio. 174 

Miglio nano. 46 Oline , fue qualità & natura . 118 

Monte di Clij verghe, & di che cofa fui Oniggj non fi dcuonopor t fe non in tor 
lodeuole. 345.341» no ai prati. 7 

Montone di che tempo veramente fi Opere pejfimc d' alcuni della città, j 47 
delie d.t re a Ila pecora . 237 P 

Motoni belli come uoglioncjf re. zi 6 T") ^fdre di famiglia come deue ha- 
Come fi deue tener . 236 J uerlafua habitationein uilla.S 

Yno a quante pecore baili. 23* Vadre Ai famiglia che cofa offerua per 
Mori neri, & bianchi. 114 far fi benjeruirc . li 

Mori neri & bianchi piccioli, come fi Taglia perche fi debbe tenere al co - 
femin ano in quantità. 114 peno. 9 

Mori terga forte. 115 Tagliucciarfi p ingraffarci capi . 180 

Mori bianchi come s incalmino ne i Taludicomefi afi'tugano . 185 

neri. 1 1 5 Tanico , ò miglio douc fi deue femi- 

Mortella,& fue qualità. 118 narcD . 48 

Muffa comefileuialuino,& non al uà Tanna di latte per quanti modi fe ne 
fello. 96 puòferuirc. 228 

Mtilo&fuanatura&hifloria. 2 83 Teflinache. 143 

Sua vita,& fortegga . 285 T a fi ori comcuiuono Sòbriamente. 341 



N Eui che rumante biade, come fi T aironi che contendono coimaffari , 
caccino. 282 che error facciano. 13 

Nejli. Legi calme . Che capitoli debbono far con effi. 1 j 

Noci &lor qualità, & natura. 116 Comefidtbbonoinformare&gouer 
Kfic duole. Leggi stuellane. nar con loro. 1 $ 

O Tntroni non credano a i maffari fe non 

O Ceche come fi tengano. 121 fono più che da bene. 196 

Occhio del. patrone ingrafia il Tccora che tempo debbe battere in- 
cauallo. 5 nangi che eonofcail montone .p. 57 

f) ciò fi della città, gir lor ulta . 379 Tecore di quanta vtilicà fono * \ 2 j+ 



Suoidiffctti. 



286 T afiori perche tengono cani bianchi. 



e uefionofefìcjji di quel colore . 342 
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Di quante forti fe ne trouino di Bre - Teff are, et fuoi effètti dilettatoli, q+x 
[cianca . 235 Pcfcc cotto viuo non hàcomparatione 

Come cogliono cffere le belle. 23 fi con quello che fi cuoce morto. 344. 

"Pecore come deuono effer trattate nel Teff e marauigliofo & cofejupende 
loro parto, 237 diluì, 355 

•Auifi per le pecore, & agnelli. 23 Tefchiere come debbono e/ferc^.2 «4 
Tccoreda qua? bora deuonoeffer cac - Petrofemolo , & fue qualità. 1 2 fi 

ciateapafeerc-j . 23S Pioggie di quanto danno fiotto. 217 

Pecore diucrfamenterendonolalana. Tifciafanguecomefiguarifce. 230 
foglio 240 Polenta come ft faccio^. 24» 

D' alcune loro maggor infermità. 240 P ol\aro,come deue efferpofto. 208 

Pendoli piantati intorno ai campi con .Altri ricordi. 208 

leviti fono d'vtilità. 67 Poliedri come fi domano . 254.257. 

Pepone,come fi facciano nafeer toflo. Loro gouerno & ordine di dargliil 

foglio 189 fuoco, di tagliar le narici, & dica - 

Peri mofiatelli & loro qualità. 106 mirarli. 155.255 

106 Pollicini comcfpoffen fargouernare 
106 da vn cappone . *08 

io 6 Comeftpoffan'bauerpertempo.309 

106 Poluertcbe fi raccoglie per fe firade 

lofi di quanto beneficio fta . 2 j 

lofi Pomi dolciani,e di S. Pietro, log . 108 
lofi Roffogroflo. 108 

lofi Taradifi. log 

lofi Rugginenti . xo g 

lofi C atamani . xo 8 

107 Pupini. - I08 

107 Rojlaiuoli. 108 

107 w/ {ppioli . 108 



Caualieri 
Ghiaccinoli. 

Cicognini. 

Signorili. 

Da Gritmello. 

Mofcatclli grofii . 

T ureb efebi. 

Tirle aranciera. 
Bci-gamotti. 

Garauclli . 

Bagauer efebi . 

Bon Cbrifliani. 

Gargignoli. 

Peri difpina, gr lor natura. 



- , r -,w 107 Tomo cotogno,#- fuerare doti. 108 

Tcri & pomi come fi confortano. 107 Pomi granati, come fi piantino, alleià- 

Peri , perche fono più toflo piantati no & conferemo. 113 

che i pomi, & per contrario . 100 Pone arale Borgo, doue fta,& come det 
Peri fono più delicati dei pomi, & di to anticamente^ . 3 

più pretto. ,00 Sue belle doti. 348 

Temici timorofe & lor natura. 37 6 Porcièben’baueme , e ’T cerne fi pctjjò» 
Tcrftcbicome fifaccìan dtuenhrgtoffì. nopafeere. 206 

f°gl‘° ili Porri & lor qualità. 103 

Terficbi come fi conferemo gli arbori. Tonini berba gentile per (infoiata . 
fato III foglio 12 fi 
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"Portulaca & fue qualità'. 126 Ricotte, & butiro come fi fanno. 

Toffefiione con quali auuerten'ge , & 224. 215. 

cofiderationidcuc effcr còperata. 4 Incotte filate quali fiano meglio, 2 2 8 
Toffefiione adacquar ora è migliore che Rifi dotte fi debbono feminare,& come 
quella fen^facqua . . 6 collinare. 40 

Deuccfier compcratavnita. 6 Riuiera dilatò, & fue lodi . 144 

Deucejfcrbcnquadrataf . 7 Rp-go & pergolino come fi femina <ér 

Toffefiione nellaquale fono nati i la - raccoglie . 1 67 

voratori è feticci . 1 5 Rofe &lor qualità . 141 

"Prati fi fi àcori abbrucciarefi nò. j8 Ro(marino,& fue qualità. 136 
‘ Prati in che modo fìdgguaglianobe- Rufo con che ordine ft pianti. 169 
ffC/. 29 Ruta & fue qualità. 13$ 

Trodeg^ed'vn pallore* 241 ^ 

T alegginolo & fue qualità. 117 ■ 

u Q_ Felice ha l'ombra buona, & poche 

Q Vaglie come fi piglino in quan radici. 7 

tira co' quagliotti. 36 1 Salvia <jr fue qualità . 146 

Quaglie come fi piglmco lajlrufa. 261 Scalogne & fue qualità* 13 1 

Quaglie come ji piglino con la piom - Scandellamar%uola,comc fifimini.$i 
bina. 362 Sciami quali fi deuono comprare, & co 

Quagliotti come fino pregiati in re- me l’ hanno à portare . *97 

netia. 159 Schiara, &fuc qualità. *27 

Quagliotti come fi pigliano con la can Segala marguola come fi J mini . 5 1 
torcila. . 359 Segre'guola. 1$; 

s " Quagliotti come combattono in 7^4- Semente come fi facciano nafeere nel 
poli. j 60 gran caldo. 1S1 

R Si danno più a campi magri, che a 

R ^iJicchio& fue qualità . li 6 gr*/*» • 1 

Romulacci t e loro qualità. 135 Sententia contrale male donne . 357 
Rouaietto <jr fue qualità . 130 Seruità della Città & libertà della 

Rauanelli & lor qualità . 234 villa . 3 4 6 

Rape,&lor qualità. 130 Siti difficili del Brcfci ano con quanta 

Refi come fi biancheggiano . 196 arte fiano b ene colti nati. 389 

Regolejequali fi debbono ofjeruar enei Smerlino , ecofeflupendedilui. 373 
colti uare bene i campi. 24.25 Sparauiere, cane, & cannilo come vo- 

Ricola,eìr fue qualità. 125 * glia (fière per -uccellare , 363 

Ricolto buono, ò cattino, come cono- Spela alcuna non fide uc fare fel'vti- 
feerfipoffa. 215.21 6 lità non è maggiore. 196 

Ricordi per beneficio del vino . 90 Spefa poca rende alle volte più dm 

Ricordi per benefìcio de i giardini. 99 lamolta . 196 

, * * Spi- 
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Spinaci, & loro qualità . 117 Modi p far venir te fiacche à lui. 22 y 

Stalle, et fenili come voglion'effere.9 Tnifìullo che occorfe al sig. Valerio' 
Stelloni come debbano efiere, & co- ; Orfmo. 37^ 

me s hanno àgoucrnarc_s Mi TrafiuiidelU Quare finta ; \qy 

Stadere, quarti, coppi, cauig?i, &ul- Tuppo gentile dtlRorgcndio . 375 

tre cofe per f agricoltura che fide Trifoglio come fi (emina . 26 

uono haucrc_j . 20 $ Qualità dr quantità della fernet.?* 

Strame perche fi dtbbc tenere al co- d'ejfo. 26- 

1 s.perto. . 9 Seminatomi tino 1 *-' '• <. • 108 

StrementiperC^lggicol di quante for V T ^ V ' ' •" i«? 

». > ti,& come vogliono tffert^. 20S y cicche, èbenchaurrne. 105* 
Su fine, leggi Bvagr . , Che fi deue off eruar'in copertile.} n 

T . Pacche non uogheno efjtr tenute trop 

' Edefihi ciò che fanno alle cono- X po calde nel tempo del verno. 22 j? 
voftéth. v 89 pna quoti pcft di lotte deue fare. 12 q. 
Tempera , come ftprobikifccchc non Lotoinferrmti , & comefigàatifca-, 
vengane' campi, i8j 'no. . s-'UV-' . V •* '232 

Tèrra afjafjinafa da roggi cotadini.i$ Polor della luna eomeffcomfcif^ 5 
T erra, quante cofe ricerchi, per effere pagar la terra è meglio.ihe ararlo.!} 
ben c oltiujta ^ . 2 1 pfj celli come fi purgano dalla truff a, 

T erta ben ordinata ch'entrata dia . 4 1 ò di cariupodore . 

Terreni di quante forti, & qualitafo Pctellar coi fparauieri. 36 j 

1 tool drtome fi conofcono , t < : % P codiar co'l confa rete JV: 3 jg 

Terreni dinerficonof cititi fra noi , Pxcellarecon la emetta . . 

’» ' loroforti,tr effamkationi . ]8 p eccitare co iter fuolo. vi 57^1 

Terreni maligni, come poffono effere ri Pccellare in diuerfi modi. ifS 

dotti a qualche buon grado. 18 Pc celli diuerfi come fi pigliao nel 
Terreni quai fono buoni per piantare c gran freddo, ' j.-u.*- 3 fi 

leviti, dr quaicatriui. 61 poetili imufcbìati ebevarij' ci fatti 

Tina c ci quadri fono migliori de gli al- facciano. 371 

*&• io 5 Ve celi ini pfi fon'vn’t f^pio a noi. 368 ' 

Che non fono buoni di quadre! li. 205 Veccia & vena quando deue efferfe- 
Tirànnied’alcuniciltadini. 381 innato. 2S 1 

Topine per qualiute fi difìruggono.io p cecia come fi femini. 5 1 

Tordi come fi pigliano à più modi col pena & veccia come fi fmflti . 29 

Tfffolo < 368 Pena come fi femini . 5't 

T ori quali ftano buoni , C Ir per quanta perni come fi diflruggono. 3 o 

tempo. 221 per gì & cauoti,df lor qualità, z e>'z 

V no à quate vacche può fatta fare- 212 pi tini cattivi invilla debbono cflire 
Quadio fluita darlo alle uactbe. 222 fchifati, q, 

Villcu 
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•UVU perche cagione dotterebbe etferc Vitelli ,& vitelle quanti giorni fi fac- 
habitata. ciano lattare , perche ftano perfetti 

yicengo MWliointerlocutoT neltope da mangiare. 220 

raprefent<L>. 3 Cagioni perche non fi allettano fintili 

Vini diuerfamente bollili . 79 animali come fi foleuano . 210 

Vini come fi conferitine. 90 V itclli come fi allettino , & quando fi 

Vini guafii come fi riducono in aceto caflrino. 119 

bianco. 93 Viti quali fi deuonofciegliere,& come 

Vini quali frano da effer lodati. 80 piantarci. 62 

Vini bianchi, cerne fi. fanno di vue Viti come fi dettano pigliare, &pian - 

ncrcs. 81 f arc -^‘ . . 61 

Vini con che ordine fi deuonofare,ac- Viti fanno miglior vini quando fono 
ciò fi conferuino 1 82 ga paté, che letamate .. . 63 

Vini come mantengano il piccate. 82 Viti come facilmente fi piantino, & 
Vini di più fine come fi fanno. 8} fi allenino. ^ . &ì 

Vino troppo bollito di cbenatura,& Viti coche modo vtihfs.fi platino. 63 
qualità fu. 7 9 Viti come preflo fi allettino. 66 

.Vino come f e gli dia buonfapore. 88 Viti nottelle perche non fumo pafeiu- 
y ino che buone proprietàhabbia. 89 come fi ha da fare. 67 

Vino in vn mcdeftmovafeUo àdiuer - ? *ti come fi potino. 70 

Jo di bontà . 90 Viti M colli come fi potino. 7 t 

Fini come fi conferuino . 90 Viri come s'incalmino fiotto terra. 7 2 

Vinoguajìo come fi pofìa far fogni Viti con quanti modi fipofifonoingraf- 

tempodiuenir' aceto. 93 -farcir ... . 7 $ 

Vino guafio come fi pofiar iditrin vin Viti quali filano migliori tra noi per 
buono. 94 far delle t,ue affai. 74 

Vino quando comincia a patire come Viti che fi fott erano . iSp 

fi rif an i _ 95 Vinaio di uhi come fi pofia fare per 

Vino torbido come firijcbiari. 96 piotarne poi ogn’anno in quàtità.68 

Viole da tenere ne i vafi. \ 2 8 Vngia caduta come fi rifarti . 232 



Vificiole,& loro qualità. 
Vita pafloraie, & Juelodi. 



I09 Vfange cattine delle donne nane. 346 

^ ^ M , V ua marina è fingularififma. 7 6 

Vite còrnei dìjsònUe da tutti gli altri Vue come fi uendtmiano. 7 1 

albori. <So 2 

Vite perche fi* fatta da Dio dii imi: e T / affarono come ftttdtiui. 291 
da gli altri arbori. 61 JT_J Zolle gr offe quanto faciment e 

Vite a fejfolo come fi incalma. 71 fi rompano. 182 

Vite come fi incalma con la trincila Zucche, & lor qualità. 132“ 

gallica. 71 Come fi facciano nafeerr rollo. 1S9 

il Fine della Tauola delle cole notabili. 

** 2 TA* * 



aaa 



TAVOLA DEI VOCABOLI' 

Che porrebbono edere ofeuri ad alcuni . 

A e la piag&a dot* fi fan fiorai granì Monadi legno ì qttcllaeon laquale fi fpti&* 

1 V de. 'le paglie . » legni &■ caccia i pali fot:: i -ira . 

ùntane fin queir herbe , che la falceriduce nel Mefcolo di ferro 'e fimi falla c.t^xj.ma e fiera? . 
tagliare iri linee . T) filarli legno e qtltlld c on lagnale fi purga. 

J, 5 noleiiadenclir.tr' 



O 

B Enacdt e quella con laquale fi conducono le 
vii e ne i ùnacci . 

Sofie fono la piouature fiottili di Inno ch'efio- 
no dalla fiotta, ò piotano , o pie ila . ' 

Bianca e quella quantica di herba, ò di lino, ò di 
altra còfia che fi ricette in mano. 

r \Ancua detta da molti cantina . 

ìCjrt’lU lÌì Am* rnt * 0 sua* 7 « Ac* - 



erari* contea al •unito . 
"Prodono cb* proiettino fino per potar Un. iti, et- 
conciare gli arbori, detto altrtue pormalo . 

Q l'afta e ta miptraetA-c tufirebiale , ne 
- - ■vanno Crealo fiori Crcmonefi ,fii al 
V enetiana, none al fiacco Mantoxno, & dodi- 
ci alla no f Ira f,ma , 



ff — • — ' ‘"•'««w • u ftjj èra j mu , 

V_j Caretta di due rate e quella che con -jn paio TÌ infimi finto i rami tronfi fi de' fia fieni c 
di buoi -,ò con vn cattali o conduce per lo cain- i-V. che fioTlentano le vìti.àccioche i pxmfi- 

po la terra cattata ^ nelC abbafficr le fite ripe . ni pojfiam artacarfi di mano in man», feconda 



f yj * /*»* *•#-* • 

Caflaldc eli fattore tlqual gouerna i campi &■ 
i lattar a tori. 

Concile * C afia di fiei braccia dotte mifittriaiuo 
la terra fi? altre co/è . 

Colla r quella terra arata fio dui folcili mae- 
firali, detta da altri v anega, b porca . 

C oppo per mi furare i grani , e il quarto à mi fu- 
ra di orna quarta 



che lamia ere ferula . 

Redolalo (T affé e da fbarger le biade al Sole , 
per adunarle, &■ tjfind» di ferro ì per mouer 
U grafie del fondo dell acqu e correnti : uaglio 
no per C ordinari ■> efiir lunghi vn braccio cip 
larghi quatte onci t fin a fei . 

Sfiato * la Ir umidi là del fieno quando t po fio di 
(re fio fui fenile, g? anco quando per Lt calne 



Cuneo di ferro , odi legno è quello che fi caccia . della fi alia, datiate poi muffo! ente . 

nelle fijfi.tr e da i legni per /fregiarli con la Rafia e quella pam del fieno troppo maturo m*- 
" ux & t - le ordinato che ananga àgli animali . 

E Rpice di tre legni di quattro braccia C uno, Edace io e quello , col quale fi fidaccia la fa- 
con denti dieci, ò vndtci di ferro, per ogni O rina bur aiata . 

legno per tirare t tnimtcqar bcmffimo la ter- Solchi matflrali fino qu elli. che fino tra vn 4 

rj r -f > & ? altra , accioche le acque trafiorrì- 

F lochtllo e fintili alla fiocca, ò meffira, con la no.dr non refiino (òpra quel; 

quale fi tagliano le biade , detta attratte Quelle fono le feerie ‘bue dentro giaccino 

falce & falcino 1 i grani dei legumi. alette 4 altri boccili* 

Frumentata mcfiolanga di frumento e di figaia. Tibiare à il far andar fuor i grani dalle paglia 
CR ^t T E di yua fino le grafpe, ì graffi. T incuci , fono vafiper fanti bollir i vini . 

T rgero e la mi fura nofira della terra.de tu mi Torcalo e machina grande per cattare i vini dal 
X . garmente pie , a V adotta campo, à Man- le vi te,& Caglio dalle oline . 

tona btoicu, a Fkrenga tomalura ,&*Tu- Traina e frumento et vn affé graffa, ma filile i i 
ritto t [tornata . lungi, lungo braca* due &■ ,ntgo , & largo 

vno dr meg^r, colquale fi conduce con un poto 
di buoi la terra mafia delle ripe per quattro 
è fit caueggi dentro del campo. &• fi fa quéi 

tro volte piu opera che non fi fa con la caret- 

j: j * 



J In, fa lafimcnga che produce il lino 



vino giornata . 

Ino fa la fimi — 

1 1 or - T 1 quel Va fi che fi pone fupra i vafieU 
li, per I ornale paj fa il vino che v’entra . 
latta e quel' peggo di terra beneherbofi cattato 
alto tre,» quattro dita , &• largo vn palino , 
onero vn piede . 

'K/f Affari quello che piglia à lauorare i cam 
J- V J. f‘t& ponti fi atti col patrone. 



ta di due ruote . 

Z OUa ògloba , Cfoì quella terra che fi trotta 
in peggi dm, & fuchi dal Sole • 

DEL- 
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V E S T A riga 



èlalonghez- 

zadclloilcu, con Ja quale minutamente fi miiurala 
rc r ra,gl’arbori,& lcfabrichc,& altre cofe,adopcran- 
doui il palmo, il braccio , Se il 
Il palmo , è fóngo oncie lei . 



doui il palmo, il braccio , Se il cauezzo . 
Il palmo, cfòngoonciefei. 

Il braccio è longo oncie dodici . 

à 1 /> n rr /Vi • 



t 1 



1 



Il cauezzo è longo braccia feL 

La tauola di terra elonga dui Cauezzi, & altrotanto larga . 

La pertica di terra è Ionga cauezzi ven ti, & larga cinque, ouero longa 
venticinque, & larga quattro, Jaquale fa venticinque tauole. 

Il iugcro,ò piànoftro di terree longo cauezzi venti, & altrotanto lar 
go, ouero longo cento, largo quattro.ilquale fa quattro pertiche à 
venticinque tauqlcl’vna , che fono cento tauole ài iugero, ò piò, 
come ho detto. 

iW^-V v v •' hk-to .\xì 

» fDc//d mìfura, de i nojìri grani . n . , 

•» V.\\u-v \oV; ;>V % V,. • • ...... • . Vi iVu 

L A fomma di fromento è quarte dodedi. La quarta è quattro coppi. 
Et il coppo cquatroftopclli. Laqualmifuraèpocomcnodidue 
flara di Vénetia , c pefa per l’rdinario trecentocinquanta libre di 
Ccnoucfi,& di Venetia, ducétotrcntatreallagIolTa > & oncie otto. 

*Z)é/ nojìro . J 

■KM \ bV V 

LA noftralibraed’onciedodicidiGcnoua, & alla grafia di Venetia 
è folamente oncie otto. Et ilpefo noftro ed’ venticinque libre 
delle noftrc. 



»r\ .. ii. 



r DclU monti a no firn . 



I L noflro foldo e. gitili o col foldo di Gcnoua> di Ferrarle di Bolo-, 
gna . Et cofi 1 a li br a è giufia con le fuc , 



twooi 
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Argomento di tutta l’Opera.' < 

^ PrìmaGiornata infigga quai terreni fi debba- 
no comprare , & come s'hanno da ordinare , & 
C la n or are. 

La feconda tratta dell'herba Medica ,del pratare 
' d icampi, & dell' abbracciarli . 

La terza delle viti , & del modo di piantarle , & allenarle . 

La quarta del vendemiare , del farei vini* delconfieruarli* di 
ridurrei guafii in buon efiire *& delle canone , o cantine * 

La quinta del fare i giardini , del piantarli *& ine almarli fon 
, più t forti di frutti. 

La fefia de gli orticelli vaghi , & divtilità . 

* La fettima del governare i cedri, i limonìcoli arandogli adorni* 

& altre piante tali . 

La ottava del canape* dei guadi , della ro\a* del p tr golino. de ro- 
fi, della maggiorana , & del fare di ver fi ogli . 

* La nona di più cofe diuerfe o più tolto ftr avaganti . 

La decima di più ricordi convenienti all'Agricoltura * & all ha - 
bit are in villa. rr,r . / 

La vndecima de i vitelline' giovenchi ,de‘ buoifielle vacche , de ’ 
formaggi ,e d'altre cofe di latterò' remaki per l'infirmìtà loro . 
La duodecima delle pecore, delle capre* & de' lor parti con la cura 
delle infirmila loro* . .. ! .V 

* La decimai er\a de i cavalli ,& delle cavalle di buona raTgpa* & 

del modo di guarire i loro mali . 

La deeimaquartade gli A fini ,'Ódé fMuli. 

La decimaquinta del gouernar le Api * & di tutto quello else ap 
part iene a quefia cagni rione . 

* La decimafefia de i Cavalieri , o Bachi * o Vermi della fitta . 

* La dee ima fettima di quanto deve far l' Agri col. dì mefe in mefe , 
La decimaottaua,ctie meglio h abitar nellavilla*ehen la Città. 
La decimanona deU’vccellare* del cacciare* & d’altri Jpafii tali. 
La vigefima efi alta i piaceri della villa * & l'Agricoltura* & i no 

bili Brefciani chela efier citano con buona intelhgentia. 

PIU- 




I diuieta per priuilcgi deifottofcrittiPo- 
tematijche niuno riabbia ardimento di 
P ftampare ncfarcltampareperX. anni» 
_ ^ nè altroue ftampata vendere l’Agricol 

turarci Gallo nei loro Dominij feriza licentia del- 
TÀuttoie, fptto lo pene in efsiprìuilegi contenute; 
l^Qfifipanddàslj accufatori chcoltrealla terza pat- 
te della pena che balleranno dipriuilegioin prillile 
gio,cgli dona loro anco quclla,chea Impererebbe. 



Del fommo Pontefice. 

: pel Re Philippo per lo Reame di Napoli , & 
t>ucato di Milano , 

Deli llluftrjfs. Signoria di Veneti a per anni xx . 
iiDel QUQa di Sauoia * - Una -Wuvà:. 

Del YXaca di Fiorenza, v/' •» 

- W| ‘ W di Ferrara. 

c b.i\V\n<l.v\ ;i 



di Mantoua. 
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A I LETTORI, 

Agoflino Gallo * 

1 4* r ) • X “■ . • * * • *' • ‘ 1 

0 1 batterete fin bora >~veduto 3 benig»i 
Lettori 3 nelt altre editìoni dell'Opera 
mia dell Agricoltura, quanto fia fia- 
to fiolecito inuefiigatore di tutti quei 
più utili fiere ti 3 che per beneficio Vo- 
firoho potuto trouare in quefia tosi 
gioueuole & cofi honorata profiefisione . Mora fie mai in 
parte alcuna fiatisfieci a i defi de r i ■'vofiri 3 J pero che mag- 
giormente refiaretefiatisfiatti nelle fette Giornate y che di 
nuouo ui prefiento fra qttefie aventi . Conciofia che nel 
ragionamento fiolo dell Ap i* dei Caualieri della fitta 3 O* 
delle cofie firauagantì , ritrouarete tanti Jecreti 3 che mai 
(al creder mio ) non njtdefle in alcun antico 3 <) Moderno 
A ut t or e fi quali non come Filofio fio 3 ma con la pratica da 
puro Agricoltore , con ogni affetto <-ui palefiò . Oltra che 
*~ui do molti miglioramenti nelle tredeci Giornate , che al- 
tre fluite publicai 3 iquali conoficerete doue farà ilfiegno di 
quefia picchia fella * . 'Diamo adunque di tutte quefie 
cofie la gloria alt infinita bontà dlddio donatrice di tutti i 
beni 3 & degnateui d’ amarmi 3 poi che fin bora non ho ri- 
enfiato fatica alcuna , nè perdonato à qual fi n voglia fipefia 
per giouafà tutti coloro , che fi njoranr.o fieruire di quefia 
mia Opera nello fiato 3 ch’io la dono al mondo • State f ani. 
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PROEMIO DI M- 

AGOSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, ' '' 

Nelle Jl<e Vinti Giornate dell’Agricoltura, \ 
(f de’ Piaceri della Villa . , 

v / Vu T' ' / #iWi , 

\ " \ * *' / * • '» 5 i * '*♦ ì J J « A vV« 4 

VA N DO io v'o fra me fi e fi o confi- 
derà» sio quanto fi a nobile, & eccel- 
le» te y & quanto gioconda, & ne ce fi- 
fari a i Agricoltura à noi mortali ». 
molto mi mar a niglio , onde nafica , 
che da così pochi Nobili fa Rimata 
& efier citata . Percioche fic riguar- 
diamo i antica fu a origine , eh' e il 
fondamento della nobiltà , trouare- 
mo Iddio hauerla da principio infi 
tuita , & data al primo padre noTlro Adamo , quando , hauen- 
do/o creato à fina im agtn e, & formato ditterà ,lo pofieneldeli- 
ti off imo Paradifo terrestre, ac ci oc he oper affé (come dice la di- 
vina Scrittura) & lo cuflodifie, nclqual'eglidcueua feu\a dub- 
bio compiacer fi con grandifimo contento. La onde,fe bene meri , 
te di efiferne [cacciato, rimafie pero per divina mi feri cordiamoti 
efo lui la dolce Agricoltura , come compagna : accio eh e oltre il, 
'vivere neceff ario, lifuf e refrigerio , e trafullo nelle fue gravi », 
& acèrbe calamità , dateli per penitenti a delcomejfo fallo . Ef- 
fendo adunque qùefi a benedetta arte la pili anticaja piu giu fi a». 
& lapiìevttle di tutte 1‘ altre, per qual cagione lamaggiorpar-. 
te de gli huomini non la pratticano, non rappresane, & non la 
ejf, titano: vivendo ferialmente ( come per lei fiviuc) lontani 
dalle ambitioni,dallc cupidìtà, & dall e vane occupai ioni? Et pe- 

A rt 
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.. r'o degnamente fi poffono chiamare felici coloro , ì quali fono tal- 
min; e vaghi di lotiche non pfono volger l’animo ad nitri peti-, 
fieri)»} dar opra ad altre attieni) conofc endo per cffcricntta ntn 
efer altro diletto maggiore dt quel che fentono, mentre che tnten 
ti fono alla cura de 'loro horti,de‘ lor giardini) & de lor campi . 
Come ben furono per li pa fiati fé coli Principi moli t fi imi) co fi ar- 
dentemente infiammati in quefla prof filone, che lafciatc le loro 
defitte da canto, con le proprie mani fi diedero ad effe retarla* ve 
dendo chiaramente effer differenti a grandi firn a tra quell' alt a, 
trauagliofa,& perìcolofavit a , & quefla humil<,tranquilla, & 
feura . Che certamente egli e pur cofa mirabile il vedere da vna 
femen\a vfeir tanto numero di grani : da vna fotttlverga.grof 
fi f nnt alberi : & da vn tenero infetto, faporof frutti . / Iccrefce 
poi piu oltre la mar artiglia il confidar are l’interna virtù di qua 
lunque feme, germe, & radice, & gli effetti, & le cagioni loro : 
& quindi falcndo ptù alto con la mente, feorger che colui che 
femina,incalma,che adacqua,ingrafa,& in qualfì voglia modo 
coltiua la terra , non e principal cagione di quegli effetti pi cui di 

> mar aui gita, che noi vediamo : ma l ddio e quel filo che produ - 

ce,accrefce, moltiplica ,& mantiene ogni cofa checinafce:& che 
guida ancora , érgouerna quello ifteffo da etti quefi estri» feci 
aiuti dipendono . Per la qual cofa confederando io AGOSTI NO 
Gallo,con quanta prouidentta la fu a infinita bontà h abbia ordi- 
nato l’Agricoltura per fuftentat ione dell’ fiumano genere , & ba- 
ttendone io da primi anni della giouentù , fino a feti anta (nei 
quali fiora mi ritrovo ) hauutogran dilet fattone , & vnghe^a' y 
ho penfato , per giouare al Mondo in quel poco che pcjfo, di pulii 
care vn raggionamento fatto tra alcuni hoflri Nobili, nella di Ut 
tcuole villa del Sorgo di Poncarale,nelquale(fe non m' inganno) 
fi potrà vedere la grande vttUtà,& il gran diletto , che fi caua 
del coltiuare la terra , laquale come benigna Madre, non filo ci 
rende [opra modo de' frutti fuoi, ma tifa conofccr’anco , che'l Si 
gnor Iddio ama,& fauorifee particolarmente tutti coloro, che fi 
occupano virtuofamente y & con nobit animo in coltiuarla . 

' . DEL- 
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DELL* AGRICOLTVRA 

DI M. AGOSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

GIORNATA F RIM Ai 

Vocila qual ragionano i nobili M. CioSBattiJla tAuogad.ro> 
O* .Vincenzo Alaggio della qualità, de' terreni 3 
che Ji debbono comprare > ùr del modo d’or dinar li > & 
coltiuarli . 





D urli 9 
M- rin- 
cen^o ni 
e il forni 



fàffa ^ L Territorio Brefciano copiofo di amene & deli- 
tiofe Ville, lì ritrouaeflere il Borgo di Poncarale, dct 
to anticamente Ponte Carraro; doue, come in vn ri- 
dutto pieno d’ogni dolcezza, & quali centro fatto dal 
laNatura di tintigli altri circonuicini Villagi,foglio- 
no ragunarfì quei Gentirhuomini,che la maggior par 
te dell’anno ui dimorano, per goderli ne i loro honorati diporti. Acca 
dendo adunque un giomo,tra gli altri, a MelTer Vincenzo Maggio par 
tire da un fuó podere fuburbano, & andar colla per vifitare M. Gio. 
Battifta Auogadro, fu all'hora non mcn dell’altre volte caramente rice 
uuto . Douc,poiche alquauto hebbero inliemepalTeggiato,dilpenfan f> f infi- 
do i ragionamenti loro nelle lodi dciraere,c del l'amen ita del lìto,(ì po fi » ,n f *' 
fero a ledere nel uago giardino fotto un gran pergolato ; & dopo al- 
quanto di lìlentio,M.Vicenzo,ripigliandolcparoIe,cornincioadirc. " r , „Ju- 
Vcramentc, quanto piu io miro quella uilla, & queftofito; & che g-koltt- 
conlidero lo HatouoAroM.Gio.Battilta, tanto maggiormente ho da ru ’ 
portarui una dolce inuidia; uedendo mafsimamétc la una, che uoi fate 
con tanta contentezza d’animo, efsercitandoui intorno ali’Agricoitu 
ra; mercè della molta intelligcntia c’hauete di ta'.'artc. Ma confidc- 
rando,chca comparatione de’ tanti noltri cittadini,chc grandemente 
fe ne dilettano, io ne habbia pochifsima cognitionc;non pofso fc non 

Ai pregar 
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4 GIORNATA TRTMA 

prega'ruichep v ò cortei, vi degnate in fognarmi quelle vie , che 
fono accertane in sì nobil profeslìonc, acciocncp faqcnirc io facci 
tòftiuare i mie i campi d’altro mòdo di quel , c’ho feto .p er Idpafi&g. 

CI O. B.A T, Quantunque M. Vincenzo mio, l’opinione voftra 
vi potrebbe ingannare v per uperfte io mantjo dej^l fai tri alti;' nondi- 
meno vedendo il voftro dcfiacrio,mi olferifeoa mànifeuaruì tutt'e 
quelle flòfcìfchjc faj)'/^,fqcot)atoJL'h^ mi chiede yetc. r k 1 q 

VIN C. Mi farà adonque caro,fe voi primamente mi ai rè te le con 
ditioni,& qualità, che li ricercano nei comprare vnapoflcsfionc,giu- 
dicando io cfler quella (fé non m’inganno) la maggior cofa, Se la più 
imporrante di tutti; l’altro. ; \ - ^ ‘ <_v [ 

Con <ju4 GIO.BAT. Voi non v’ingannate punto. Et però dàqùelto, come 
dibit ci- ca P OCQR1 * nc i j ndo dicotile à comprare ynapolTeslipne, laprima, 

frJe v- & piùimport3técofaè,clVcIhfiapigIiaTainfitodihuon'aere, perciò 
napajjlf- che quandabenfufle dottata d’ogn'altr’abuouaqualità, mancando di 
fìoiu, & quella tanto 'pccefloria, farebbe troppo gran pazzia a comperarla . Et 
% c i ie ct l per quello lì debbono hauer tali poiiesfioniin abominationc.concio 
dlbbom C ^ C tempre egli è d’apprezzar più la falutc del corpo,che qual lì vo 
fihifan. gha cofa terrena,ò temporale.Poi debbe torla fana di fondo, percio- 
che giacendo in pallide inlànabile,òc’habbia il gcrto,ò la creta, ouero 
che fiadi crudo, di afpro,di duro,ò di fegatofo tcrreno,faccialifi pur 
quanto può fiumana indullria, ch’ella non riufeirà debitamente buo 
ha.Ma perche ifiti fono diucrlijò piani, ò montani, ò cfieparticipano 
dcll’vno,& dcU f altro,lodo che fi accetti quella polTesfionc che fi tro- 
uaunita col colle, pciochc,elfcndo daOricte,ò da Occidue, ò da M« 
2odi,iVn6vcrfo Tramò, réderà maggior copia di frutti, che non farà 
fe|tutra fulfe piana, ò tutta in collina. Perche le polfesfioni fituate co i 
colli bé voltiti di bolchi,d’oliuc,& d’altri arbori fruttiferi,fonolepiù 
accommodate,& vtilidi tutte raltrc,attcfochcgcncralmétc rendono 
d’ogni cofa,chc fi polfa raccoglier nel paefc.Ancora hó fi copri in uil 
la,ò in altro luogo di mala fama,pciocnc è dura cofa lo Ilare sépre ir» 
cótétion cò cattiui vicini, p liquali infiniti huomini hano veduti i !or 
poderi, abbàdonata la iltefla patria,p uiuer’altrouc in pace. Pariméte 
dico, che ogni nolfesfione vuol’efTer lórana almeno due miglia dalle 
fortczzc,dal!enumare,òtorréti,&piùdaqueiche tiraneggiano. Per 
cioche,p le fortezze sépre fi dubita di qualche nouirà danofa, p le ac 
que grofife bifogna cótinoaméte fpenderc nel riparare, &co i tiranni- 
tutto dì fi rella có molto dano.E ben vero, ch’io lodo quei lìti, che lev 
- no nò molto lontani da i fiumi piaceuoli,& dai laghi, ò d’altre acque 
nauigabili,pciochcfipoiron’códuiTentrate altroue,e có poca fpela. 

~~ — ‘ '* Simil- 
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Similmente non fi può fallare a comprar uicino alla città, conciofiu 
che l’entrare, per l’ordinario, fonodi piu ualuta di quelle che fi troua 
no di lontano.Oltra che habitando il patrone nella ci ttà, può andare 
fpefle volte a ucderc fe i lauoratori lo trattatio bene,ò male. 

VI N C. Tutte le cofe, che uoihauete dette fono d’importantia; 
ma quella del uedere molte fiate i fuoi campi, Tempre fu importantisfi 
ma: Perciochc , quanto più fono ucdutida’giuditiofi patroni, tanto 
maggiormente diuengono buoni, & belli» Comcben il diceper pro- 
uerbiol L'occhio del patròne irgraflà il cauallo. Proutrb. 

CIO. RA T. Pbi è co fa da prudente a non comprar pofsesfione, 
non folaméte in aere,doue fi ha da far ragione di giorno in giorno có 
la morte,benche fia fertile,nè fterilc, ancora che ha in buon'aere, ma 
fi debbe inueftigar benisfimo che forte di uéti ci regnano, lo fiato di 
luogo in luogo, & quello ch’ella accetta, ò fprczzaper natura . Cofa 
ueramente importantisfima, perche chi non mira,& non confiderà bc 
bene quefto,mai non diuerrà buon’Agricoltore. 

VINC. Stando chequi confiftc tutto il uero coltiuare, vorrei fa- 
pere come fi pofsono conofcerele tante diuerfità de* terreni, percio- 
* che non folo uc ne fono di mediocri,di buoni, & di ottimi,maancodi 
cattiuijdi peggiori, & di pesfimi. 

GIO.BAT.Si ha da confiderai, che le pofsesfioni fono in diuerfi ~A. COH*- 
fi ti, come in piano, in colle, in mótc,& in uallc; & che ciafcuna può ha * 
uer fei qualità di terreno, cioè grafso, Se magro, raro,& fpcfso,humi- 
do,& fecco*& chcquato piu fi trouano mefcolatc quelle qualità, tan 
to piu fanno diuerfe nature di terreni buoni,& cattiui. Onde fra i tri 

fti fono peggiori iledofi,crcdofi,gefsosfi,crolli,duri,afpri,& troppo 

forti , i quali fonoda rifiutare séprc, come terreni ingrati, maligni, & 
pesfimi. Et però fi conofcono i buoni, quado per natura, & non pe rar 
te del bé coltiuare,ò dell’ingrafsare, producono belli arbori, morbide 
biade,floridc herbe, & ottimi frutti. Ancora fi conofcono, quando 
non fono arati, ò feminati,ò altramente coltiuati,& che vi G ueggono 
gramignc,cbuli,rumici, trifoglio, galba& malua, fra le quali herbe 
non ue ne poi alcuna che dia maggior inditio di bontà del trifoglio . 

Parimente fi conofce ogni terreno nel cauarlo,& ritornarlo iubito 
nella medefima fofsa,che calcadolo di man’in mano, fccódo che fi git 
tadétrOjfe auàzerà fuori dapoi che ella farà piena, qfto fera pi etto da 

fruméti,mafe v’entraràvgualméte tutta, farà bono p viti , & p a fedi . 

Et fep cafocgli màcarà nell’empiria, tato piu moftrerà il fuo poco ua 
lore.Medefimamcnte fi conofce ciafcun terreno fé è buono, ò no, nel 
pieliar’una lotta di terra bcn’herbofa,& bagnarla leggiermente, per- 
. : T * A 3 ciò- , 
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ciochc ritfouandola tenace, & graffa nel palparla conia mano, ui fi at- 
ucarà come fe luffe pece.d: piu gittandolaà terra, Se non fpargendofta 
ql terreno,!! farà corsofecre co qllc due fpuejch’cgliè di buona tépra. 

Apprcffo fi conofce fe’l terreno è dolce , ò nò 5 piglifi vnazolla in> 
quella parte douepiu fi fofpetta,$c pongali in un ualo d'acqua dolce, 
& disfatta ch’ella lari, fi faccia paffar quell'acqua per un panno di lincti 
Se fi euftidapoi che farà diuenuta chiara, perciochc quale farà il fa- 
por luo, tale farà anco quello del terreno. - n: •• f: 

Si porìbno non mcn conofccrc i terreni nel colore,benche'fia cofit; 
djfficilcaconofcerlitutti,nondiinenofenceonofctonoalcuni,chefo 
no ancori migliori, come fono i ca falim,i ladini, &i neri. Icafalini fi, 
conofcono alle reliquie delle pietre cotte, Se fpczzate,pcr effere fiati 
habitat» quei liti . I ladini al eoloi c della cera noua , & i neri uH’iftcffo 
fuo colore, i quali fi hanno fempre per terreni grasfi,& buoni; eccer- 
to fe fuffero Lamiui,ò paludofi,pche in quel calo ualercbbono poco . 
Vero è, che io lodarci, a far’il faggiodi pezzo in pezzo conia uanga ,, 
estuando in diuerfi luoghij>cr uederquanto fono altidi pòlpaqpei ter 
r<ni,& fc hanno fottogeflo, creta;letk ( che fono i peggio rj)ò ghia- 
nache padifea l’acqua,perciochc uen c, che chiamiamo ghiaione, jl- 
qualoa pena fi può trappalfare,ò cattare co i picchi bene acciaiati. Et 
> quelli faggi fono d’importanza, per clferui de' capi, che non punii uc 
lagno, r dono cattiui,ò poco buoni nella iupefficie loro,ma dcgi’altri ancora,) 
^ ™J U ' che paiono buoni; & che fono lotto pieni di uarielorti pcsfimc. Et t*j 
Zi^r to P> u è ucro quefto,quanto clic ui ègran differenza in bontà dà un in 
fetfìoni . gero di terra all’altro,da vna pertica ali’altra,& da vna tauola allaltra.» 
chic mi Lodo poi, che piu torto fi pigli la poffesfione dotata d’acqua, che al 

tramcnte *P crc ‘ oc hc,adacquandofi abondantememente (effendo buo 
mmL n * di fondo,bcn’vrgualc,ben quadrata. Se ben coltiuaw>cquafiimpof 
quoterà, fibile, che non fc ne caui il doppio di quello, che fi fa di tutte le altre*. 
thè fen- Góciofia ch’egli èaltra cola raccogliere del fìeno,dcl lino, del miglio,! 
v Se delle altre cofe col foccorfo dcli‘acqua,chc batter tai frutti ne i c*- 
Thi fico Pb c ^ c Accano nel gran caldo. 

fri li pof Ancora,clTendoposfibile,fi compri la poffesfione unita: percioche, 
ftjfionv- oltra, ch’ella fi uede da capo a i piedi benisiimo,fi può anco commoda 
*“"• . mente diuifarcnelfeminarla,nell’adacquarla,nelquadrarla,& nel pia 
•ht^Z'n ta|, l a *Etpiu dico, che fi può meglio lauorarc con un folo aratro, & car 
vogliono ro, quaranta iugeri di terra uniti,chc uinticinquc che fiano in diuerlì 
tàbiarti pezzi, & lontani in piu contrade. 

•antpt co VI N C. Sempre ho defiderato tappezzare la Mia di Pompeano, ; 
*•»*£/«/. m ap cri xiia mala forte, mai non ho potuto far partito quàtofiuoglia 

largo 
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largo scoloro, che mi douerebbono pregare per loro beneficio, clic 

- habbiano voluto accommodarmi. De’ quali , alcuni reftano per fola 
dapocagine,& altri accecati dalla inuidia. 

G.l O.BAT. Seguitando pure come debbono efferelepoficsfio- 
ni belle da uedere, commode nel coltiuare,& che rendano maggior co 
pia de frutti ; dico, che fi quadrino di pezzo in pezzo nó piu lunghi di 
.quaranta cauczzi l’vno,nèmancoditrcnta,òdivinticinque,faccndo i 
fosfi attorno, &: piantando da ogni lato gli arbori, i quali fiano piu to- 
rto falici, che albare^Pcrciochc , fi come per naturala falice ha l’om- 
bra buona,& poche radici,cofi Talbara l’ha Tempre cattiua, &: produ- 
ce radicilùghc,grofic,& in quantità. Vero è, che lafalicc non vicne,nè 
fi mantiene le non nel buon tcrrcno,ò che fia huraido , & l’albara di- 
, uien bella ancor neltrifto, & nell’arido. 

- Poinó fi piantino mai onizzi intorno a i campi, che fi arano, & mal 
-fintamente daMezodì,da Orictc.ò da Occidcntc,attefo che per la lor 
-malisfiraa ombra, mai non fi veggono belle biade, bei legumi, lini, ò mi 
^li, tanto quanto ella vi giunge. Stanno follmente bene ai prati, che 
mai nó rópono,perciocnc quelle herbe végono piu belle, fotto a quel 
la parte, doue l’ombra arriua.che non fanno nel refto , oltra che le fo 
glie loro rendono buona grafia, quando fono ben marcic, & fparfe fo 
pra quei luoghi. 

V 1 N C. Per qual cagione vorrefte voi, che i campi non paflàficro 
in lunghezza quaranta cauezzi ? 

i G 1 0. B AT. Perche, fe'l campo, che fi adacqua è lungo ficttinta, 
fino ottanta cauezzi , ncll'adacquarlo, come l’acqua è giunta a mezo; 
'douendofi adacquare l’altra metta, conuien che quella partegià adac 
quota riceua altrctantaacqua, infino ebequefta feconda parte lia bene 
adacquata.Chc fe egli fuflc in dui pezzi, adacquato che fufle il pr mo , 
-fi lcuarebbe (libito quell'acqua, & fi poncrebbe fopraal fccódo .Età 
qucfto modociafcunpczzohaucrebbcfolamcnteil fuobifogno. 

Chedano credete Ita poi di qucglialtri capi, chcfiadacqiunqreGc 
fio lunghi cèto, cèto cinquata,& piu cauezzi i I quali, fe fuficro in tre , 
-fi quattro pezzi ( cioèalla rata come ho detto) lentircbbonograndif 
• fimo bcnetìcio.Perche, dando ad ogni capo quell’acqua, che vicóuje 
ne, egli l'accetta Tempre per buona madre, maqtiàto piula tiene adof 
fo, tanto maggiormètè la pruoua per pcsluna matrigna. Perciochc la 
troppo acqua Tempre rendefrcddi, fporchi, & duri tutti i terreni, &. 
etiidio fa lmarrirc molto la grafia,mcnadoIa parte altrouc,& parte ca 
ciandola ogni hora piu fotto terra. Oltra checficndo il campo curto, 
non fidamente fi adacqua prefio, & fi (pende aflai manco acqua a tato 
.0-0 A 4 per 
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per tanto di quello, che fa vn’altro Jilrigo, ma ancora sballando di fo- 
difotto le ripe, lì conduce commodamctc quella terra lìn'ame 
20, & per ogni luogo.Ma quando è lungo cinquanta, fettanta, céto,& 
piu cauczzi, mai le carette non lono condurre ai luoghi, che fono in 
mezo; onde no c poi mara triglia fevi fa valle per l’aratro, che ne códu 
ceviaséprc,& mainò vene ritorna, &fc Tacque innòdano alle valli. 

Ancora, lì come vn campo lungo cauczzi cento non ha le non due 

ripe, cofi facendolo in tre pczzi,nehaucrcbbe fei, cherendcrcbbono 
anco maggior bcncficio.Cr me per efpcriétia lì uede, che palpando Io 
aratro da l’vna ripa all’altra, Tempre fe gli attacca la più graiTa tcrra.oti 
, de giorno in capo, nettandolo l’Agricoltore ( come Tempre favella re 
fta tutta Topradi quella ripa,la quale poi ogni tre, ò quattro anni fi ab 
balla, & fi conduce quella terra per tutto il campo per ingranarlo ogni 
volta più.Et mcdefimamentc cagionano ifosfi arborati, che vi fon’at- 
torno nel curar le grafie di foglie, & di acque interracciateche vi en- 
trano, quandopcrò liano chiufi: doue l’acqua haucrtc davfcircjper- 
ciochc ella le condurebbc altroue, A: ifosfi ne relìarcbbonopritii, 
quando folfero aperti. .• 1 , , * 

Apprelfo alle vtilità,chc fi veggono ne i capi curii, vièancora, chfe 
i buoi lauorano co me fatica, conciofia che non pur fi allegrano sépre 
nel giùgere cofi dall'vn capo all’altro,ma ripofano ctiidio métre cheli 
bifolco netta l’aratro, & che poi lo porta a far l’altro fcguentefblco’. 

VI NC. Solaméte aderto io conafco ildano,chepatifconoimioi 
campi si lunghi della villa di Pompeano, per adacquarli tanto come fi 
fi ma delibero di ridurli quello verno al modo che hauere diuifato . 

G I O. B A T. T anto più vi lodarò fc farete quello , & fc Ieuarct# 
anco tutte le viti,Icquali vi rendono più danno artài,che utile: che bea 
ti molti fe faceffero il medefimo ne i campi buoni , & masfimamete in 
quei che rendonogran copia di lini,& migli,& piantartero vn vigna- 
le IpelTo in luogo men buono degli altri, che mai non fi adacquarti* 
percioche,oltra che fi caucrebbe maggior quantità di vua,& cheilvi 
no farebbe artai migliore, lì coltiuarcbbe anco conmaggiorcommo- 
dità,& fi cuftodircbbe con più facilità da gli animali, & da glihuomi- 
ni.chepcr l’ordinario dannegginole vue,& fimii’arbori.Et quella è • 
la uera perfettione d’ogni vero Agricoltore (comeho detto) quando 
la produrre ogni terreno quel frutto,che piùgradifee per natura. 

VI N C.Non tanto vi prometto di cauar tutte le viti,& opij ai det 
ti campi, ma anco gli arbori grandi,chc vi fono attorno, pcrcioche eC- 
fendo bene feoperti , sò che maggiormente haueranno beneficio dal 
Sole,daivcnti,& dall’arare per lungo, & per traucrlo. 

GIO. 
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' GIO'.B AT. Mi piace che cortofciatcla importanti* déll’ararc 
per lÙDgo,& per trauerfo, & il beneficio che fanno i venti ai terreni 
lcopexti nello fpolucrarli,& nel diffonderli molte fiate dalle nebbie, 
dalle brine,& dalle tempefte. ; * 

• VINC. Horachevi reftoobligatodiquedi vtili ricordi, vi pre- 
go, che mi jdiciarc appreffo, come li debbono lubricare fcafamenti 
perl’habitare,& pcrlo coltiuarccommodamentele poifesfioni. 

GIO.BAT. Dcbbeil padre di famiglia fabricarliThabitationc in 
fito fano,& commoda ampiamente per l’entrate della poffesfione, fa- 
cendola guardare piu tolto verfo Oriente,ò Mezodì, chevcrfo Occi 
déte,ò Tramótana, & masfimamente quando quelle parti non trapaf 
fanol’vna verfo l’aItra,percioche fe i venti, che entrano nò potelfero 
vfcire,l’aere loro non farebbe coli fanojcomefempreè quello drLe- 
uante,& Mezodì per cagió del primofolc, chegioua fpecialmétencl 
verno a fcacciar’i freddi humori. Ma elTendo posfìbile,lì fabrichi nel- 
la no iTcslìone, ò almeno non molto di lontano ; pcrciochc non lì può 
ielprimerelecoinmoditìì, &benelici,che apportali cafamento quan- 
to piùèprosfimo,& quello che fi patifee quanto più è di lontano. 

AQCorafiaaccommodatalafabrica, parte pedaliate, & parte per 
io ucrno, accioche maggiormente il patrone fia inuitato ad habitarui 
da ogni tempo.Et non manco fian’accommodati i cafamcnti de’ malTa 
<ri,lauoratori,malghefi,pccorari, & gallaldi fecondo la conditionelo 
ro; pcrciochc élTcndo coli, ni uèn iranno, & habitaranno femprc uoló- 
tieri. Accomodando le Halle per la quantità de gli animai i, che ui fono 
-per dimorare in parte,d tutto fan no. Le quali (uno più tofto maggio- 
ri del bilogno,cne minorijiacendolc fenedrca Tramontana, & Me- 
zodì, ò daOriente,& da Occidente; pcrciochc pillando i uent^, relle 
ranno fempre più fané d ogni tempo; facendoui i uolti. Se non fola- 
iri : attefo che faranno séprc più ficurc dal fuoco, ma cheutfiano più 
buchi nó maggiori d’un palmo , accioche polTa penetrare il calore de 
gli armenti al cépo del uerno ne i fieni, & altre pa(lure,pcrchc daran- 
no c<3 piu humore,& peferanno piu, che nó farebbono sézà buchi.Ha 
uendo poi i fenili Copra tato gradi, che habilmente ui fi portano gouer 
nare i fienile ueccie,le doppie, migliatine, fiutali, & panicali per lo ui 
nere de’ bediami. Oltra che defidero che ui fi porta conferirne la pa<- 
glia>& altri drami per farli lugaméte lecto.Et quedo dico per coloro 
'che ne hatìo caredia, pcioche nó è proportione dallo drame al ciutto 
a qllo,che è bagnatole dal fufpefo, a quell’altro che c calcato neipj 
gliari. Appreffo danno ben’i fenili ìMczodì^có i’hauer dinanzi in lun 
ghczzaalcro unto portico, ilqualc fia largo undcci ,ò dodici brac-i 
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eia di dentro da piladri. Perciochc non è di minor commoditivn bel 
portico, quanto e vn bel fenile, fotro al quale fipuò conferuarc lé co- 
ue da battorei frumenti, Scaltri grani; & masfimafnente al tempo de’ 
migli, perche venendo lepioggic, comcaU’hora facilmente vengo- 
no, vi fi pofTonoiar fuori, fcccare, & ordinare. Oltrache vi fipollo- 
notenere,& confcruarei tinacci,lc banaccie,& altri vafi per fari vini; 
& anco i carri, gli erpici, Se altri dromenti necefl'arij all'Agricoltura. 
il danno Che diremo poi del gran giouamcnto,chffcntono da que'portichi 
thè rote- i fieni, & altri fi rami nello fcaricarli, nel pelarli, Se nel trarli in terra 
mm ifie per darli a gl’animali ? Et per contrario il gran detrimcnto,chc ricetto 
noi fieni, quando ne fono priui,perciocne fi trouano talmente arfi 
fetvJtpor Sole,&: da i venti nella parte dal mezo innanzi, che perdono la loro 

ne hì, * bontà,&reftano molto leggieri. ■ 4 ~ 1 ' » 

VINC. Dapoi chcmi nauctecofi ben diuifato delle necclTarie fa- 
fa riche , che vi ho richiede, defrdèro che mi ragionate anco dellcac- 
• que,che convengono a diuerfi (iti. ai. 

Ddlt - CIO.B A T. Si come ordinariamente fi fanno nei monti. A: colli 
que Sci d ciderne,per riceuerle acque piouane, poi ché fono le piùdeggierl, 
lemigliori,&lepiu fané di tutte lealtre, cofi generalmente facciamo 
Àifox^ì. i pozzi nelle valli. Se per tutto il piano. I quali non fidamente non con 
uengono apprelfo alle fofle, doue fi tengono i letami , nè alle dalle ,.© 
porcili, Scaltri luogidouegli animali polTanoloronocere co'ipifcio 
ffenon fuCTero molto protundi ) ma bifogna anco farli più todoal 
coperto,chc in altro luogo, acciochenon fianó penetrate dal Solchi 
date, nèodefe le genti dalle pioggie nel cauarcl'acqua . Veroè che 
guanto piu quede acque fono proisfime-alla fuperneie, della terra * 
tanto, piu fono di date calde, di verno freddc,& dogai tempo crude. 
Velie ae Vi fono poi quelle de’fonticorrenti,lequali,fuoricheordinaria- 
qnc de i mente fono crude, fono però d'cdatcfrefche, & di ver no calde. Ma 
fonti di- fon tanto più buone quell' al tre, che uengono da i monti, Se quato piu 
finmfsi discendono da ado; perche fono maggiormente rotteda i fasfi. 

1^^ (j. Parlando parimente de'laghi, de’ fiumi , Se d’altre acque correnti; 
dt!U fa- dico che quelle generalmente fono buone, accetto che di date fono 
calde, & di verno fredde. Reda, che lì come femprc fono cara ue an- 
co quelle, che corrono perle paludi, cofi fono pedi me queHaltrc,die 
, • non fi muouono mai. j » i >* t 

VINC. Perche fan chiaro beniifirao di tre elementi, Se che non 
l - v accadedomandaruidclfuoco,cheèilquarto,porcheogn’vntìsàilftB> 
valore,peròimmanifcdaretcqudlccofe, che debbe far l’h uomo per 
cflcrcitarbenTAgricoluira. 3.. . k . .. 

GIO. 
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, G I Q. B A "F. Chi vuol farfi bUon'Agricolforc, dcbbthnucrpri- Lr funi, 
ma il deii4crjk) d’im|jararcjucirarte,il modo di eircrcitarla,la diligerà- 
tiadicflcquirla, & ladilettationpeontinoua di conofccrela naturade 
icainpi,chc egli ha da coltiuare . Peccioche quella cofu è di tanti im- A 
portanza, che (come non mi fatiodidirla) chi non li difponeadim- Chil bui 
pararla. bene , mai non haueràrkplto buono. Maperlarrifplcnder ‘griffa 
maggiorméte il Aio ingegno, & le Tue fatiche, dico che nó accetti mai " 
più terreno di quello, che fono le fuc forzc,perc.ioche chiaramente lì <u jt 

vede, che piu rende un piccjol campqbencoluuatO,:chc un grande il d* fm» 
doppio,lcnc.imcntc lavorato. le jiufir 

. Ancor fepur'tgtì non uod ucnder la ca fa della città, comccllòrta. '^ lvie}ie 
Magone Agricolte eccellentilTimo, almeno non fi parta de'fuoi pode- Ma 

ti, l'c non jurisGme volte, dimorando maslìmamctc al tempo del piatar gcu cìr- 
U,deH’icqiiarli,tk dcli’acquarli,& del ferpinarli . Che ben ucramcutc « U ^,' u 
fonom it’auen turati queicampi,di chi il patrone non fa niente diqucl 
lo,che-ui fabifogno,& clic fempre fin mette al uolcr do fuoi laupra- 1 
tori. Lt pero fono da commendar cqloro, clic conuerlano con gli huo 
mini'di quella profeslìonc,percioc he non tanto acquillano de’ fecre 
tidaquei,cliefono ualcnti,qiiantoalfai uoltcetiandiodaglialtri,che 
ii hanno per ignoranti, poi che li uedc,chc’l prouerbio non mcnriHè , 

Vn f©l’hUomonò,matuttiglihuominm,fa»noognicof4. Vnua- 

Lodopoigrandcrt>cnte,che cglt impari le regole, cheoflcrua il buó ^ 

padre diftmiglia nel coltiuare 1 fuoi campi . llquale primamente non Iridar 
comanda ad altri quellecofc d’importantia, che commodamcntcpuò encomi 
G»r per femcdefimo,nè mai tarda fin dimane, potendole for'hoggi, co <t>*d d- 
nolcendoche’l tardare è quafi fempre dannegolcj sì perche il tempo 
che e tanto prctiofojcontinoamtnte palla : come anco, perche molte C A 
occalìonijche piuuoltcfoprauengonocontraidifcgni, interrompo- 
irotalcofe. . " ■ i > .~$j 

!■ rArtcora ogtvi fera egli dilegna a ciaf<nn delU famiglia quelle cofe, dmune 
che fi hanno da fare il feguentegiorno.cbtsquAndo mancale di qu^ ^ 
fio bell’ordine,airaiuoltefa;rebbono operate confu fanientc, jf. . ■ ifae. 

r ApprclTo non rqanca a leuare , nel far del giorno, & ancopiu torto filtri bel 
quando è bifogno, per vedere feesfi fi drizzanpa gli officiidcfignati: 

Mirado poi con dnigerttia, quali fono folleciti nel lauorax fcddméte, 

& quali u fano poca d ifc retuone, prouedédo fempre a quelli con prie- $ ”^ t% 
dentia, fecondo i tempi.Onde,fi come nó fi debbe mai pi gita rei -mora 
tori,òferuitori cattiui, potendone liauer de'buoni,béchc cortelfecp 
di piivcofifidebbefarquatofi puòcoinóbuoninelfopportMhmé- 
tre è forza farci? cole importati,^ che nó fi può Juucmcde'migliori. 

• ' * VINC. 
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VINC. Voimi fitehoraconofcerbcnifsimola pazzia di molti». 
,i iquali per fcacciarc con coleri» i lauoratori, de i feruttori, & non tto- 

1 ... uarncpoidc'buoni,nède’ trilli, quandoVibilbgnanò;cnfrantalmert- 

■ te in difperatione,chcal finegittano aterrail mal’aurntnrafo lauoro* 
G 1 Ò. B AT. Si vede ancora, cfcc'I prudente padre di famigliai 
lemprebenigno,amoreuolc > & libcraleverfo coloro, chelo Temono 
migL«, f accapezzando i fedeli,& quelli chepiù rompo l'hanno leroito. Vfah- 
ftnup:r doloW non meno qualche cortefianel donarli robbc,ò danari, & ma^ 
f"^ Tn fimamente à qtiei che fono pouerf,.&r piò degn j di comparsone. Oltra 
che Tempre ii paga in contanti, & non con robb’e, acciochenon fi lai 
mehTÌno,chelacofdfiiCara,òchenon fia bona. Et fe pur ne voglio- ' 
no, li Terne bene, & più rodo pervi» Tolde manco del precio corrente; 
che'vn Tolo quattrino di piò. Cheper-oerro s’ingannano grandemen-* 

, te,coloro che cercalo di arrichirò con limili pcrfone;percioche,pen 
.. .. /dandoli di guadagnare vn tarlino, fi peggiorano à bei ducarii come' 
chiaramente ne moftrartoi loro campi, che Tempre vanno di male il» 
peggio . Et ccrtamenre,quando nonfufle mai per altro, che per Tho 
- nore, ciafcilno douefebbe Tempre pagare liberalmente tutti i mercc-J 
ftarij. Oltra che efsi Temono piu fedelmente, & non ve ne mancano 
aitempinecefTarij. - <• 

.Altr* a- Similmente l'amoreuol padre di famiglia dàTempre alle hore de- 

mvrtuo - bite il mangiare, & beuere conncnienrcà quelli eh eob!igato,& men- 
1 ch ' tre che manpiano, non comanda loro co fa alcuna, fe non per gran ne-» 
tcfsitàjfin Che non Tono fatisfatti del lorbifogno. Etquefta^ la véra 
& W U1 ‘ a per farfi feruire con amore, & non quell'altra di molti, chcnónt 
««ri. pur difeommodano fimiliperfone per ogni cofarellla quando man- 
giano: mapiuuolte ancora ui Ttanno prefenci, quafiper numerarc i 
bocconi ; onde, come pafiano piu di quello,ch’ef*i handiuifato,fi at— 

* triftano,comeTeglimangianTeroilpropriocuore. 1 r 

Non manco il difereto padre di famiglia hi gran rifpctto à non 
mandar attorno i feruitoriquando piouc molto; ò neuica, de Tpecial- 
mente di notte, Te non per cofe importanti -, nè anco dice loro mai uil- 

lania. Et fe pur non fonoapropofito, li paga prima d'ogni loro auan 

20, & poi li da buona licentia. ’ j -J, i 

QhiI J* VI N, PoTcia ch'io ho intefo quelli buoni documenti, afpcttoche 
6 r? <l n rfl * !ra £’ onatc e** 40 dio delle cofe importanti, che fi dé fare co' malfari. 
boxer un GIO.BAT. Chi non udlcòltiuarc i fuoi campi, dcbbcaccjuiftarfi 
Imi maf- unbuon malfarò, & farli buona compagnia; non mancando però i foi 
frrotpvi lecita rio, de mafsimamcnte nelle cofe d'importantia . Sopportan- 
cijcrHor dolo poi quando dice qualche parola da Tuo pari , ò che piglia qual- 
• ’ • 1 - che 
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che eòfètra oltre la partefua. Perciochepcrcfperientiafìuede, che 
cok» rocche nogliono contendere tutto di con talihuomini, non folo tìte g tr( * 
non fiijfcco inpace,ma fon sforzati ogn’anno a cambiarli. Onde il più Udire ca 
delle ùòttc,j*rifandbfi pur di trouàrne di buoni, ò di mcn cattiui,s’in i maftri 
ciampono in altri peggiori.Etperònonèmarauigliafetalipoflesfio- fi 
hi vinttò'ì^gni bora pm, di mal in peggio , &mcritamcnte , dapoichc 
non il aucggono,chc quanto j>iù mutano lauoratori, tanto più perdo,- * 

no diór credito.Come ben ii uede, chei buoni malfari non uogliono s^isnta 
iloro campi>ancorchefiunobuoni,percioche fon certi, che nòli coi ‘‘«g**- 
ti uarebbono piu d’un’anno.Che a dir poi il uero,ui fon’alcuni patron ^ 

ni tanto ciechi, che per uolerc uncareggio di più, 1 ò altra ilmilminu* c f )e vo _ 
tia,per nò poterla hauerc da un buon maflaro,lo cambierano in un tri gitano or 
fto,per hauerla.Errorcnotabilislimo, concioila che per guadagnare rìcckhfi 
regalie per un fol ducato, ncperderannocinquanta d’entrata. Onde 
fc furtero jirconfpetti a capitolare folamente quelle cofe,che fono di rl 1 

benefìcio alle poflesiioni, l’una parte, & l’altra ne ftarebbe bene. 

V I N C. Quai capitoli intendete uoi che il facciano co.i mailàri . 

GIO.BAT. Principalmente fi'dcono obligarli ad arare, arpicare, eli hont 
& nettar benisfimo i campi,& poi darli quella quantità di belle femen 
ze,che cóuicnealla }or portanza, & che oprino ancor di tempo in tem ^ cw0 
po le cofe neceilafic allevati, a gli arbori, ai prati,& alle altre cole, fc- foreco i 
condo il lor bifogno. Specificando fempre di capitolo in capitolo nuffxu* 
ciò che debbono fare,& a che modo,& a che tempo , & quante volte 
all’anno, acctoche piu chiaramente fappiano quello, che nano a fare. 

Poi il debbono obligare a zappare benifsimo, non folamcte i legu 
mi,meliche,panichi,& migli, ma etiandio i frumenti al Marzo, fé non 
tutti, almeno quel piu che portòno:percioche noa fpenderanno mar- 
cello, che non migliorino il patrone piu di quattro,&fefrefsi altro ta 

to. Et quella partc,che non zapparanno (cofa che non douerebbono 
inailaflare, mafsimamentecoloro, che non hanno da zappare>grani 
marzuoli) obligarli a mondarla al principio d’Aprile. Et qucfto non ' ‘ 

e di poca importanti»; pcrciochcmoltefiatele.cattiueherbcfùtfoca- 
no quelle biade,&.letiranofacilmenteatcrra,A:ma£imamcntcquà- 
do fouoriuoltate da*i Tenti, ò dalle pioggic. Etperò non è gran ma- wi p 
rauiglia, fe vna gran parte di quelle fpione rcliano vsjte di granii, o le 
glihanno fouo mal maturi, de imperfetti. Oltrachequairtopiu lono 
accompagnati di vecciati quaciuola,di loglio d’altre cattiuc ber- . 

be,tanto maggiormente il pane refta tri fto, mal fano , & maccato : cfl ‘ 

maniera, che alle volte non pare la metà di quel chemoftra l’altro tut- 
todì frumento netto. Etolcra, che non folo tre fuiric di lìmil biada 
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non rendono queirutile, che fanno due, & manco di grano netto ^ 
quei campi ctiandiopiù uolte non producono la metà del frutto,chc 
fanno quelli altri mondati. 

VINC. Quantunque io non habbia mai udito ad obligare ìmaf 
fari in quella cofa di tanta importanti, nondimeno per elfer di gran- 
disfi mo benefìcio, tanto aloro, quanto à i patroni, nò dourebbe mai 
alcuno mancare a poner quello capitolo, & con gran pena. 

G I O. li A T. Dapoi quelli capitoli sì honclt i , Se utili, fi oblighi- 
no ancora à calettare, & trainare tanti giorni all’anno, & non meno 1 
curare i foslì,à nettare gli adacquatoci, Se altri uafi, & anco à rimette- 
re gli arbori , Se uiti douemancano. 

, Parimente che non poflfan carreggiare ad altri nel tempo delle face 
de : cominciando al Maggio,inlìno che hanno feminato le biade,per- 
cioche alle uolte per guadagnare un ducato, peggiorano fe mcdelimi, 
& il patroncquindcci,& uenti.Et però fallano non poco quei patro- 
ni, che li fanno condur delle robbe alla città co i carri a quei tempi , 
che doucrebbono feminare i grani,& fare delle altre faceude necclfa- 
rijsfime. Percioche non fi può giudicarli danno, che ne fcgueperlo 
tardare da una fettimana all’altra, & da an fol giorno all’altro.Et que- 
lli fono i necefl'arij capitoli per lo beneficio del patrone,del malfarò. 
Se della polTcsfionc, ma non giamai quegli al tri, chcfolamente fono 
utili al patrone. Se danno/i fempre al malfarò. Il quale,per uedcrfì an- 
gariato^ più toflo fcorticato da lui,non tanto non lauora con buono 
animo quei campi, anzi, come trillo, fempre uà chirncrizandoda par- 
tirli,quanto più toflo può trouar miglior partito. 
fierT’fPl ^ conofeerpoife un malfarò hà da mantener quelle cole che pro- 
IZfrro mctt e,olTerui il patrone nel legger li capitoli fc egli contradice,ò nò, 
xuol mi maslimamenteà i piu importanti. Percioche, li come cótradicédomo 
tmer 9 U lira che non uuolpromctterefe nò quel tanto, che’l penfadi fare eó 
lo de f. effetto, coli promettédo di uno in uno fenza difficoltà , c da credere, 
ZC' ’ ° c ^ e e g li nc l c cuore di uolerne far poco,òniéte.Et però fono male 
auueduti quei patroni, ch’accettan cotali huomini,cóciolia che li pon 
gon ’àpicolodi prouare in parte lepene del purgatorio in q fio mòdo 
ddrjZ VINC. Certamente quello ricordo non è meno importante de 
ì lo *{'*- B^ a lwl, c> hauette detto. Percioche non sò la maggior difgratiad’un 
Mere xn patrone, che hauere un lauoratore, perfido, negligente, e rilfofo, col 
pujliiro qual tutto’l giorno bifogna gridare,protellarc,minacciare, & alle uol 
irijo. t e uenire a certi garbugli, che none sì modello huomo, che tìnalmcn 

te non perdcflelaparientia. 

GIO.BAT.Lodo ancora, chc’l patrone pigli informinone diquel 

malfarò 
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maflaro che ricerca hauere , & non (blamente da quel patrone donde 
ha da partirli, come anco da’ uicini,& d’altri che lo conofcono Et ri 
trouàdolo cattiuolauoratore,& di mala natura, patifen piu lofio ogni 
interefl'e,che mai accettarlo.Oltra che non fermi mai alcum',fe pròna 
mente non ha buona licenza dal ptoprio patrone, accioche maggior- 
mente fia (ic uro d haucrlo al tempo l'uo,(enza litigare, come piu uol- 
te occorre. 

Lodo poi a farli i Tuoi conti almeno una uolta all’anno; pcrcioche, 
fi come il maflaro lauoreià con maggiori» imo la poflcìiione, non 
manco il patrone acquifterà buon nome. Senza che egli daràoccalio- 
ne a quel maflaro di non partirli mai , ma di perfcucrurcncl coltiuare 
allegramente ogni hora meglio, poi chcutdrà, cheli uien latta buona 
compagnia dall'amoreuol patrone. Lt da qui li potrà dircquclla Ten- 
tenna, che dicc.l-clice quella poflcslione,ch’ccoltiuata da lauoratori 
nati in lei, pcrcioche l’amano come fua, & conofcono bemsiimodi 
luogo in luogo la natura di quei terreni. 

V 1 N C. Dapoi che diiiicilmcntc fi trouano maflari fedeli, & uà-, 
lenti, credo che non ui farebbe meglio, quanto che noi altri colriuuf- 
fimoi nollri campi, & lpecialmentechinon ne hà molta fomma.Pcr- 
ciochc , oltra che non c’intricarcsfimo con lauoratoti catuui , ho per 
fermo,chefarcsfimo anco quello con utilità. 

•'GIO.BAT. Beati noi,& beatala terra, fcfufle lauorata da noi co 
quella purità,& diligcntia,che faceuano i nobilislìmi Romani . Pcr- 
cioch'e, oltra il viucrfclicc,che faresfimo,ella parimente produrrebbe 
aliai più di quello che la, pcrucdcrli un’altra uolta accarrezzatadai 
giudiciofi cittadini, & liberata da rozzi contadini, contra de i quali è 
talmente fdegnata, che non è marauigl ia fc nó rende quei buoni ricol 
ti, che foleua a quei felici tépi. Et meritamete, dapoi che non conolcé 
do esfi il uerocoltiuarcjuogliono ancora prendere il doppio, &trop 
po di quello, che douerebbono farc,pcnsàdo i ciechi di arricchirli in 
dpi aliai con poche fatiche. Ondcnóèmarauiglia,fctaIifgratiati Ila 
noséprepoueri,& fe apportano dani infiniti ài lorpatroni.Chefe fi 
coftumafleroiCenfori l'opra quella mifera nationc, come faceuano 

3 uei fapiétisfimi Romani, nó clingua, che cfprimeire mai l’utilità grà 
c,cheufcirebbc dalle tate poflestioni,c hoggi foncofi mal trattate. 
VI N C. Ogni hora uengo più in cognirionc, che uoi coltiuarc 
quella uoflrapolìesfionc con magior utilità di quello, chcfanno in- 
finiti maflari. 

GlO.BAT. Chinonsà chcciafcunpirnoflro puòfurlauorarci 
fuoi poderi con altro yàtaggio,di quel, che poflònoi tanti contadini 
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a i quali ò per pouertà,ò per dapocagine non vai Io feudo otto carli- 
ni?* £t quello dico perche doue (per efsepio ) io dò » gli hnomini,che 
fcaluano gli ai bori,& acconciano le viti,marchettiotto al giorno, & 
non altra cofa,esfili danno quafi tato bé da mangiare dapali (noi. 
Et quel medefimo potrei dire del tagliare, & ordinarci fieni, & altre 
cofe,che occorrono alla giornata. Et è cofa marauigliofa che più vo- 
lentieri fcruono a me (benché non dia lor da mangiare, come esfi fan 
no Tempre) che non l'anno ad esfi, perciochc li pago col danaro di fe- 
ra in fera, doue per contrario fono dentati da loro nell’haucr la mer- 
cede a fcttimane,&r a meh,fcoza che il più delle uolte fono pagati con 
robba per più prctio di quel che ualc,& della più trifta. 

Lafciando aa canto delle perfonc inutili da cafa,& altre cofealTai,. 
che gli apportano danno grande, quati credete fianogl’interefjii, che 
occorrono ogni anno nel cóprarc btioi,cauaIli,panni, & altre cofcaC 
fai a pagarli al nouo raccolto? Che fc pigliano per cinquata feudi, fra 
il collare di più del pretio correte a danari, & il darli tata biada a quel 
tépo,che ordinari améteual e maco di tutto l’anno, più uolte ne paga- 
no più di cèto. Et ui farebbe da dire anco de’danni grandi,chepatifco 
no p lor carreggiare ad altri,p lo morire de’ befliami per fua cagione, 
p lo mal lauorare, p lo mal feminare,ma lalciado da parte, ritorno a di 
rc,che fc molti cittadini coltiualTero i fuoi poderi, non folaméte haue. 
rebbon doppie intrate nella parte dominicana ancor nella colonica. 

VINC. Dapoi che mi fate certo di quella sì grande vtilità,ui pre 
go mi diciate quelle cofe , che mi conucrrcbbono per coltiuarci miei 
campi fuburbani. ; 

G IO. B AT. Primamente ui bifogna’unualcnte bifolco , non 
guardando di pagarlo bene, perciochc dalui dcpcnde tutto quell’uti- 
le,che fi puòafpettare dall’Agritoltura.Cheritrouadolodabenc, nó 
tanto faràamoreuole a’ bunni nel darli da mangiare, & bene con mifu 
ra, ma ctian dio li fregherà la fera molto bene inanzi che fi colchino 
nel buon letto fatto dalui con paglia,ò con altro (trame, & la matti- 
na per tépo li ne tterà,& llrcggicrà bcnislìmo,oltra clic li laucrà fpef- 
fie uolte la coda con aqua tepida, per efiercofa, che li gioita affai. Et 
gli hauerràrifpctto a non farli lauorare nel gran caldo,nc quando pio 
ue,ò neuica,fcnonperlagran necc: lìti, ne anche li caricherà, nè fati 
cherà per lungo uiaggio, non battendoli fenon rare uolte, &condi- 
fcrettionc. Et come faranno giunti a cafa fcal manati, li fpruzzarà del 
uino in bocca, & non li lagherà alla ma/igiatora,fin tanto che non ha- 
ueranno loro celiato di fudare, Se di anfare . Dandoli dapoi il lo- 
ro cibo , fecondo che di mano in mano lo mangiano , Se come ne 

haue- 
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haùèranno mangiato una partali condurrà all’acqua, accioche bcua- 
no fecondo il lor bifogno . 

Ancora egli arerà, erpicar*, & feminarà Tempre con ragione. Ut no 
meno farà diligente nel leuar per tempo; & mafsimamcntenc li gran 
caldi, per arare nelle horefrefchc fino a terza, ò poco piu;&dapoi vi 
ritornerà pallate le vinti horc, & arerà fino all’AueMaria; pcrciochc 
a quello modo fi mantengono fani i buoi per lungo tempo. Et come 
hauerete vn'huorao limile, pigliarete ancora vn’altro per boaro, ac 
cioche lo aiuti a gouernare , & a cacciare i buoi , Se i caualli : & anco 
a caricare, & fcaricarc i carri, Se in altre cofe aliai. A quelli darete la 
cafa doue Uà il maflaro conl’horto, fide cofe neceffarie per lo uiucr 
loro, come faccio ancor’ ioaimiei,fcnzahauernealtro iucommod». 
Se con lor contento ; percioche manguranno alle fue horc , Se fenza 
i rifpetto alcuno. 

VlN.Ditemi,quato falario date loro, e la quatità,e forte di uiuerc. 

G I O. B A T. Primaméte io dò al bifolco qndici feudi oen’anno. 
Se al boaro dicci : Etperlouiueredòa ciafcuno fome tre di farina, 
otto brente dittino. Se tante libre di carne falata, di formaggio , di 
oglio, difale, &lelegncchclibifognano. Mafappiate, che io fon 
amato da loro. Se mi fcruono con diligenza , perche ancora efsi ueg- 
gono, che hanno buona compagnia dame, coli nel uiuere, come nel 
-pagarli liberamente. 

VI N C. Mi piace qfto bell’ordine, che uoi tenete, Se che trattate 
coli bé quelli uollri feruitori. Che fc molti ofleruafiero quelle cofe, 
o nó- ftctalfcro nel darli la lor mercede, ònó minacciallcro di dar 
lorincabio di «(fa delle ballonate, ò delle ferite, nó gittarebbono a 
terra il coltiuar de i loro capi, come fanno. Ma lafciioo quelli tali,ui 
prego che mi diciate anco la forte de i buoi, ch’io debbia comperare. 

GIO. BAT. Vicófiglio,chenó fpendiate i cinquata,.& fclfanta 
feudi il paro, come collanoi Bologneli perelfer grandi ; ma che pi- 
gliate buoi mezani,giouani,bé quadrati, robulli, Se in luoghi llcrili, 
& aprichijpercioche fi mantengono in ogni luogo, benché fia morbi 
do,ò molto caldo» Ma fe li potete hauer nelle contrade uicine,ò nel- 
la propria terra, lodo che li pigliate piu tofto per qualche prctio di 
piu, che de i forellicri; attefo che non patiranno, come faranno li al. 
tri.Etfe pur Tarano d’altri paefi,&giouani,per lo primo anno gli ha- 
uerete rifpetto a non faticarli molto , Se fpecialmcnte nel gran cal- 
do: Tenendoli piu tofto a buon fieno, che farli pafeerherba ;per- 
doche non folo fi mantcncranno ad ogni fatica, Se temeranno man- 
co il caldo ; ma dureranno anco lungo tempo fani , Se fpenderan- 
■ j B no 
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no poco piu, conciofia che, per non pafcolar’i prati, racogliete piu 
fomma di fieno, & mcgliorc,che non fiarefte fé fullcro pafcolati.Au- 
ucrtcndo parimente a non predarli ad altri, & manco a mandarli in 
careggio di lontano , perche li goderefte poco tempo . 

VINC. Poiché io ho intefo quelli fi vtili precetti, defidero, che 
mi diciate la natura de’ terreni diuerfi, che fi trouano ne i colli, & nel 
piano noftro, accioche fappia quanta diffcrcntia yì volenel colti uar- 
li, per farli produr quei frutti che meglio appetifeono . 

Dettrre GIO*BAT. Mi piace, che nó mi dimadiatela grandifsima varie 
ni dìuerfi tà , che dicono gli autori antichi ; & però vi ragionarò fidamente de' 
cenofcÌH- no ftri pretiofi,gerrofi, fiabbiofi, ladini, & cafalini; & poi de’ fortiera 
" :ru >U! ‘ di,& durijtacédo quegli altri, che fono paludofi,lcdofi,gcflofi,& ere 
tofi; percioche qucfti fono (come ho detto) dafichifarecomc pelle. 
Dt'trrrt Cominciando adunque a narrare di quei, che fono contigui ahi 
ni vicini monti noftri, quali ordinariamente fono piu torto forti,cheaItramé- 
■4 > rwn - te ; dico che abondano di uini,di frumenti, & d’altri frutti. E ben ue- 
" roVchc quei di Franciacurta , & delle terre vicine, non fono in tutto 
coli, come quei di Piedcmonte, ma fanno i miglior vini di tutti gli ai- 
tri; re feruando però molte ville della Rimerà di Salò , che auanzono 
tutte le altre del paefe . 

De terre Poi parlando de’ terreni forti , dico che producono frumenti affai 

m fini, quando vi và il tempo fccco,& particolarmente di Maggio, Se poche 
altre renditc;ma fe và piouofo, fanno molta paglia, & poco grano. Ma 
De* terre ^ q UC j >c hc fono crudi, afpri, crolli, ò troppo torti ; dico che fono di 
-nòdi Jò P oco valore; percioche, fe nó hanno le ftagioni temperate di fecchcz 
co vile. d* pioggia,malamente producono frumenti, & altri frutti.Et ol 

p# . tra che quali fono difficili da coltiuare, ancora non bifogna adacquar 

li mai,perche l'acqua vi farebbe tanto veleno . 

VlNC.Nó vi farebbe qualche rimedio.pergiouar’a limili terreni? 
C'me fi GIO.BAT. Sipotrebbono arare, & erpicare piu volte bcnifsi- 
jnì yo- mo;pcrciochc, quanto piu fi riuoltalfero con l’aratro, & tritalfcro có 
iure a fi l'erpice, tanto piu farebbono dimcfticati dal Sole, dal gelo,& da i ven 
»» ;/< ter- t j. ^ anco | ctamc quanto piu fomma ve nc fulfc dato . 

Iodi p VINC. Che rimedio farebbe a quelli altri terrcni,che fono taL- 
r idur'i mente maligni, che come fono affali» dalle pioggerella l’acqua nella 
terreni f u perficie,hnchc non è confumata dal Sole:ouero come fono percof 
W/gw ^ j a jj a fccchc22a,fi felfano di tal forte,che vi fi nafeonderebbono del 
*blrrj- k lepri, & forfè maggiori animali . 

do tuo- GIO.BAT. Si aiutarebbono quelli terreni, quando fi cÓducclfe 
M • lor fopra gran quantitatà di fabbia, Se mefcolarla con feco ncll’arare, 
c. come 
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come fefulTe tanto letame: Et fcla prima volta non fulfero migliora- 
ti almeno in buona parte, far’il medefimo vn altra volta, & vn altra le 
tanto bifogn affé • Che facendo ben aucfto, non pur fi molificarcb- 
bono, & fi colduarcbbono con qualcnccommodita, ma ancora uige 
rirebbono maggiormente leacque pluuiali, & quelle li danno loro, 
quando fi adacquano.Vero è, che quado fe ne troualTero,chc hauene 
ro della fabbia,òghiara minuta Cotto rn braccio, ò duc(come ne fo- 
no_) in quel cafo farebbe forfè meglio a far de folsi non molto lonta- 
ni l'vn dall’altro, & unto alti, quanto bifognaffe per cauare , Se trarre 
tai tcrrenrin cima da vn lato,& gittar poi in fondo altro tanto del cat 
tiuo, perche coli fi mefcolarebbono infirme bcnifsimo . 

VIN C. Dubito che afarquefta fpcfa,clla nonfufle maggiore del 
lavtilità, che fi potclTehauere. 

Gl O. BÀ T. Anchora io farei del voftro parere, quando fi facefle 

quello in molti pa«fi,doueilor terreni vagliono poco pretio.Ma ve- 
dendo chei noilri peggiori vagliono otto , & dieci feudi il iugero, 
come fuffero conci al modo detto, non ualercbbono meno di cinqui 
ta,& cento.Ma quando non fi faceflero quelle fpefe, lodarci almeno 
che ui fi piantaflero de gli arbori piu tofto,che lcminarui biadc,ò pra 
ti;& fpccialmente delle viti fpefle, quando fuflcro della medefima tri 
fta forte di alcuni terreni di Cottolengo, i quali quanto piu fonodt- 

fperati da coltiuare, producono però le viti talmente belle, & buone, 
cne fanno i migliori uini di tutto il piano. Et quella e la maggiorvir- 
tù,& piu importante d’ogni Agricoltore (come non mi fatio mai di re 
plicare) a faper cauanqucllc rendite piu utili , che li può raccogliere 
da tutti i terreni, lecondo la lor natura . 

VI N C. Pofcia che a uoi mi riporto di quato haucte detto,afpet 
to ancho che feguitiate nel chiarirmi de gli altri terreni promefsi . 

G I O. BAT. Fra i leggieri di quello paefe, ui fono i fabbiofi, che 
fono i piu deboli, & i piu magri de tutti gli altri terreni; pcioche,qu5 
tunque feli diano grafseafjai, non fonopcròcofi tollo lj>arfc,che lo 
no arfe dal Solc,ò cacciate al bafso dalle pioggie,& piu fe fi adacqua- 
no.Ma uenendo a i terreni ladini, Se cafatini; dico , che benché liano 
la manco parte del paefe nollro ; fono però il fiore di tutti gli altri : 
De’quali è anco il piu perfetto il ladino per cfsere piu molle, Se piu 
dolce d’ogni altre) da lauorare. Il quale, per cfserquello, chcar- 
ricchifee la nollra patria di tanti lini, & che rende tanta copia di fru- 
menti, megli, fieni, & tante altre rendite, però non è marauiglia fein 
piu ui He lì uende cento cinquanta fcudiil iugero . Onde , fi co- 
m e non errano coloro 4 che comprano tali terreni , coli 6 ingan- 
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nano grandemente quegli altroché li pigliano cattiui, ancorché corti ' 
no poco pretio:attelo che quanto piu fpcndono, tantopiu fi difpen- ’ 
no per non uederui mai un bel ricolto. Lodo ben’a comperare i cam- 1 
pi rouinati, ma buoni di fondo, &benfituati:perciochc in poco té- 
po fi poflono ridurre al pari de’ migliori . 

V IN C. Hora che m'hauetc mofirato beni fs imo la natura de* ter 
reni principali del noftro piano : mi farà grato, fe mi diui farete non 
meno le qualità de’ colli, & come fi debbono coltiuare. 

* GiO.BAT. Bifogna primamente, ch’io vi diftingua le quattro par i 
ti de' noftri colli, & dare a ciafcuna quel tanto che le conuiene . Pcr- 
cioche,altra.cofa voleil fito,ch’c verfo Tramontana, & altra quello 
dtlTAuilro . Altro vuole quello, ch’è verfo Oriente, & altro vuole 
quello dcll’Occidente.Onde parlando prima del fito, ch'è uerfo T ra 
montana: dicoche’l proprio fuò è piantarlo di catìagne,acciochefi 
habbianoi loro frutti, & fi porta feruire di quegli arbori, fecódo che 
fono atti per fibricarci o per far’altrc cofenecelTarie cpercioche da 
quelli fi hauera altra utilità, che non s’haùerebbeda altri arbori, o 
dai pafcoiialfcmpolora. Nèvifòno.daponeruialtriarborifrutti-’ 
feri *& manco da feminarui grani ; conciofiache fi hauerebbe poco 
fruito. Et quanto alle trcaltre parti; dico che ui fi piantino’ delle oli- 
ue,&pili toftoalMezodì, che all’Occidente ama meglio all’Oriéte, 
pcrcioche fingili arbori amano iJ primo Sóle . Etti medefirao dico, 
delle mandole, de’ pomi granati, & de’ fichi . 

V IN C. Confiderando chei colli viciniallacittà fono habitati, 
dai Nobili,credo anco uiftarebbonobcnifsimo da Oriente, &Me-- 
2odì iciprefsi, pini, lauri, mirti* & altri arbori gentili. • j 

G I O. B A 1 . Lodo ancora io quelli per bellezza;ma per utilità d 
megliopiantaruide i pomi,peri,moniache;& brogne,oucfo(còm’ho: 
detto)mandole,pomi granati,efìchi;perciochequefl’arboriricer(?a- 
ro limili liti. Non manco lodo a piantarui delle viti buone, e fpecial— 
méte delle ucrnaccie gentili, & delle mofcatelIe,fc però qi liti produ 
con vucdc1icate,pche cjtopiu farà bone,tatomigliorbcuàde farano. 

V I N C.Qual modo lodate voi circa il coltiuar bene il fondo d’o- 
gni colle, Parare, ò zappare, oucr vangare ? 

Gl O. BAT. Si coltiua perfettamente co la vanga, ma perche mol 
ti colli fono duri di terra compagnata di pietre allapperò bifogna la- 
vorarli con zapponi lunghi, ma non larghi, & da huomini gagliardi : 
percioche lauorando valentemenie, iti faran produrre de’ grani in 
quantità, fenza che quegli arbori renderanno de i frutti in copia. E 
vero, che quando ui li potefle arare , che fi farebbe con minor fpefi a 
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ina quel fondo non reftarebbe cofi ben concio, come farebbe da i 
zapponi abracio .Et pur chivoleffc arare, non ari mai su e giu ; ma 
folamcnte a trauerfo,& con tal modo, che Tacque pluuiali nel difeen 
dere, efsédo ritenute da qi folchi, nò pollano códur le graffe altrouc. 

VIN C. Non vi farebbe qualche rimedio, che quelle pioggie non 
me nafsero tali grafsc in altre parti f 

GlO.BAT. Si potrebbono fare i foftegni alti, & larghi a bache in ch",bme 
fila.fccódo che i colli fufsero piu , & meno erti, & mafsimamenteaql f-vw kìmt 
li, che han fotto i fafsi piani, perciochc,fpezzandoli,&cauandoli, li la ^ * 

rebbono tai foflegni di muro fccco, cioè fenza calcina;facendoli den M ' 
tro delle finellre penetranti in quatità, manó piu larghe d’un palmo 
di mano, in mano in quadro, & lótane vna dell'altra per fila non meno 
d’vn braccio, j? pian tarui poi de’ cappari, quando il terreno di fopra 
fia fatto vguale fin'alla cima d’ ogni muro: Ma che quelle fila liano pe- 
rò nelTafccndere, ò nel difeendere lontane almeno due, o tre braccia 
l’vna dall’altra : Che facendo quelli muri di mano in mano conbcl- 
Tordinc,& con le dette fineftre,non folamenle fi raccoglierà ogn 'an- 
no gran copia di cappari, quando habbiano uigore della terra di die- 
tro, & dal Sole dinanzi, & lenza nocumento di T ramontana, ma anco 
fi potrà empir fopra d’artichiocchi tutto quel fito piano. Mipotrelle , 

dire, che fimili muri farebbono di qualche fpefa $ ma llando lagran- * 
de vtilità, che renderebbono i cappari, & gli artichiocchi, fi fareb- 
bon’anco con gran uantaggio. 

VI NC. Non c dubbio alcuno che qu5do fi facefsero quelle cofe 
con diligenza, renderebbono altra forte d’vtilità,che non larebbono vjaiùf* 
le vite,oliue,madole,& altri arbori fruttiferi, che vi fufscro.Ma; &al rMe ’ , 
l’vno & l’altro modo fi caue ebbe da quelli colli non men’entrata di 
quello, che fi potrebpc fare d’ogni altro buon fito del piano. < culli 

G I O. BAT. Molto mi marauiglio,che nó fiano pregiati i colli bé coniiml- 
fituati,afsaipiu di quel che fono.Perciochenó pure ogni fpirito gen l, 2, enu ‘ u 
rilevi può goderla foauità dell'aere, l'amenità dc'fiti, la uaghezza 
delle profpetiue, & itanti piaceri, che vi fi pigliano ;ma etiandio 
quelli luochi piantati di arbori fruttiferi ,ne capiscano quatrouolte 
piu, che non fanno iluoghi piani , peroche , fi come quelli piantan- 
doli fpefsi fi ombrano Tun l’altro;cofi quegli altri fi trouano ( fecon- 
do che quei lìti afccndono) d’arbore in arbore fuperiori a gl'altri nó 
occupandoli in modo alcuno. Che diremo poi quando fi ponelsero 
quelli colli ad argini, cioèabanchc, com’ho detto; che non cfscndo 
troppo erti crcfcerebbono quei medelimi fondi almcn’vn quinto di 
piu r Che in vero apprefso alla grand’utilità, chcficauarebbe,qucllo 
augmento pagarebbe quanta fpefa fufsefatta. ; 
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VlN.Non mi marauiglio d eli ’aecr e fermento che- fan gli arbiri in 
tali liti nel numero; ma bc.n mi ftupilco di quel ciac ditc,che gli argi- 
nati cioè fatti a banche,crefcaiioinmifura vn qumto di piu. 

G I O. li A T. Non è dubbia , che quella cofa c certa; perciochc 
mifurandolo fpatiode.’ muri in piede ,6c de’ terreni {pianati, fa che 
crcfcequcl che ho dctto.Etqucftocel monftrano beni fiimo gli fca- 
Iimd’ogni fcala* i quali migrandoli inaltczra, & larghezza, fono di 
piu, che non è mifurar quella per drittura in lunghezza. 

V X N C. N \^farebbe da ragionare ancora della diuerfità de’ tanti 
monti nodi i; 'n^fccrche vi vorrebbe tempo affai , farà meglio che mi 
ragionate de’ che fi ricercano a coltiuarc ben’i campi . 

Lt ro[è , G I O. B AT, Àlauorar bcola terra, vi bifognano tre cofe. L’huo 





bnUttr di l’aratro quanto può in quei che fono di buon fondo, & negli altri 
xa . tanto quanto fc ne troua di b uoo o . P e r c io che, fi come fondano Tara- 

tro ne i, buoni, rjyolgefcroj>rc quella miglior parte, che fi trotta graf- 
fi per npr^lwucr franato , come ha fitto queh’altra, ch’era di fopw 
eoft, qoan do fi fapdalfe troppo nei cattiui, potrebbe volgerti dt quel : 
cL'l v i a efie mai non fratta» ebbe. Vero è, che nó fi può errarea pigliar lem 
T f Ua>n p r « poca terra eoo l’aratfo: perciochc non iolo.quanto piu entrari 
minor fpe nella buona , & la taglierà Coitalmente , tanto maggior copia di fratti 
fa&con renderà: ma anco con molti campi doue vogliono quattro buoi, & 
pi» viili- ^ uc p er fon^ per ararne malamente fei, ouerotto pertiche al giorno, 
^ ve ne balleranno due, Se. il bifolco folo per ararne perfettamente tre, 
MAXfftr* lcquali renderanno anco più frumento con quattro quarte di femen- 
firj*-. za,che non faranno le otto dette, con quarte dodici. 

rcftrrii C. A quello modo, voi mi fate veder’ il gran vantaggiose fi 

’vrlm? fimcll’ararbcne: perciochc non tanto fi rifparmia la metà delle per- 
•fmmi- fone,dc’ buoi,& della fcn»cnza:ma fi raccoglie ancora tanto con uin- 
tOftcfa. tiiugeri di terraben’arati, che cpftino due mila ducati, quanto fifa 
\ Con quaranta,che fiano arati male,& che coftino quattro milla. 

G 1 O. B AT. Hora, fi come ui ho detto, che l’arar ben’importa a- 
prender Tempre poca terra con l’uratro,& fondarlo quanto piu fi può 
te,cofi perche ordinariamente non fi fonda la prima volta, come bifo 
gnerebbe per trpuar la terra dura, fiano fondate i’altre quel piu, che fr 
ffirtto no può:non fondando però tanto Tvltima, iòpra delluqiule fi feminano 
mi-io dii Igranhoucro che fi riuolgono fotto con l’aratro : percioche,fi come 
r nio ^‘ Agricoliori,mentrc che’l tempo è dolcc,arano prima il campo, 
JZnumo & poi (abito feminano foprail frumento : erpicandolo talmente, fin 
UbUdt. eh è coperto con due, 9 tre dita di terra, coli venendo il primo fred- 
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do, femi nano primamente i grani, Ardapoivi riuoIgonoaddofTonon 
men d’un palmo di terra. Et però nóèmarauiglia,fe.p quello nópof 
fono vfeir fuori cofi facilmctc,comc fanno, qn fono coperti con poca 
terra, & fc nafeono co fi rari, peiothe quato piu tardano a nafcerc,ta 
to piu vi fi guaftan gracchi, e fono roduti d j gl’animaletti fotterranei. 

VINC. Io non fochi potefle mai biasimare quelli aucrtimenti, 
poiché quelli tali coprono (per cflempio) per tutto Settembre i gra- 
ni con due dita di terra nel feminarli fopra: & il primo giorno d'Ot- 
tobre vi riuolgono tanta fomma nel ridurli fotto con l’aratro . 

GIO.BAT. Poi il buon’Agricoltore,oltra il fondar l’aratro, ftpi- A ehm» 
gliar femprepoco terreno, lo rompe prima per lungo, & nel ritaglia- ^ f *** 
re,lo ara per trauerfo. Dapoi fi come la terza volta lo fende ande per 
lungo, & la quarta fimilmentc per trauerfo, cofi l’vltima,che èia 
quinta,uolenao feminare ritorna ad ararlo per lungo. Et non oliarne 
ch’egli erpica di aratura in aratura fempre per longo,£; per trauerfo, 
tritando le dure con erpice grande ben fornito di denti lunghi di fer 
rt>; caua parimente le cattiue herbe co irallelli difcrro,&lebrufcia . .. .-t 
ih monticelli, come fono ben feccatc dal Sole. La onde, arando, & er- 
picando, Se rallellando; non pur netta bcnìEimo ogni campo fporco 
in tre,ò quattro arature, & crpicature:ma il frumento, che nafee,prt> 
duce anco piu lunghe radici, che non farebbe quando n afeefie in altro 
terreno lauorato ballo. Tenga che l’acquepluuiali nonio poltbnoof- 
fendcirc:atrcfo che trapalano piu facilmente difetto, i capali per con 
trario vi rimancrebbonoaddolfo^uando le radici haucflerofotto, 5 : 
attorno quel terreno duro . 

VINC. Quello modo d’arare, & d’erpicare mi pare perfetto nei 
campi fcopcrti, ma non foComc fi potelTe tfrare,& erpicare a^rauerfo" 
in quelli che fono vignati . 

'G I O. B AT. C’na gl’arbori,& uiti,chfr rifpondonb'per (Tritai r a Com fi 
ben giulli in ogni paTte,può imitare gli agricoltori di Rotta do, Se d’ai ‘f;“ ^ 
tre terre vicine, iquali-arano, & erpicano tanto per trauerfo nei vigna ^ 
li quanto per lungorleuando le uiti con lCmani,o co ducfarcclletàl- Bri cì^i 
mente, che gl’animali vigliano benifsirao fotto,fcnza danneggiarle, wm/. 

VIN. Pofsiamo adunque aflomigiiar quelle cinque àrattrrt.c peri f *' 

cature al uangarca braccio, per efler'il miglior co Iciuarc chxr’fì faccia. 

GIO.BAT. Non è dubbtOjché'l vangarla rerraè cofa di maggior j £■- 
coltiuatione, che Parai ’a qual lì uogliamodo: ma fappiatc, ch'egli é 5% l ^- k 
d'altra perfezione il criucllarla co i criliellidi fil di rame^opiu to- ‘ \ 
Ho di ferro : percioche non tanto ella trita , '& lì netta quanto fi può ^ 
dcfidcrarcj ma anco rella talmente fofpelàrtrtta perun palfrro, ’& ,-trvW 
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quel pia in altezza che fi uole; che non uic Temenza buona che non 
renda piu del doppio, che non fartbbein altro campo, perche cófidc 
rando, che quella terra fi troua come cenere, fi può credere, che douc 
ncnafccrebbono cento nelle altre, in queda ne nafeerebbono piu di 
cinquecento. Vero è, che non farebbono buone quelle terre, che han 
no delle pietre aliai, ò che fono durc,ò crude,ò molto forti; ma fi ben 
queH'altre,che fono a propofito,& chcairhorafitrouafseroafciute. 

VINC. Credo, che quello fi farebbe commodamcritealTAgodo, 
al Settembre, & allaprimaucra: & mafsimamentc per piantaruialpa^ 
ragi,artichiocchi,z;ifrani,& altre cofe gentili, che fono di utile afsai. 

C I O. B A T. Seguitando purqueilo che fa il buon’Agricolaore; 
Qrl''* dico che non ara mai terreno alcuno nel tempo che è talmente bagna» 
itrn"* to c ^ cnc ^’ arar * 0 redi pezzi grofsi; & fpccialmentc quei che fono 
gricclure molto forti, ò duri, ò crolli,ct percioche diuengono tanto ferrati,chc 
nt'Jw poi non fi polTono ridur’in polucre, & manco riceuer in Tela feméza 
Ir Jiktrfi |> darle uigor di nafccre,ò da jpdur’al tépo ficuro frutto.Et chemai 
ut nr- ara j tcrreil j fangofi;perchc fe nò fonoafeiutti, rollano difficili da 
maneggiare,& manco habili afcminarcpcrpiu tempo, vfaognidili- 
gcntia anco ncll’arar Tempre tutti gli altri quel migliore dato, chcfia 
poGibilc. Poi quando ara a canto delle viti,& altri arbori,non trapaf 
fulgt’impedimenti delle lor radici, con leuarc l’aratro, & palTare fopra 
ogni volta che le Tente, come fanno molti;ma Tempre fi ferma, &leta 
glia con l’acceta, Tcnza dracciarlea pericolo di fpezzarl’aratro;»& di 
neggiar’i buoi. Cofa in vero vituperofa di coloniche non le tronca- 
no : conciofia che ingroflandofi, & alluijgandofi ogn’horapiu, fan» 
no notabil danno alle Teminate: sì perche diuorano le loro gralfe, co- 
me perche impedirono l’aratro, che non può mai mouer quella tan- 
ta parte del terreno, ch'elle occupano . 

VINC. Perche vi fono alcuni che dicono efler molti terreni, che 
quanto piu fi arano, tanto piu diuengono magri, & fanno manco frut 
to:però vorrei faperdavoiqucllo,cnene fentite . 

G I O. B AT, S’ingannano nel dire.chc ve ne fiano’molti. E ben 
ucro,che fe nc trouano alcuni pochi, che fono talmente leggieri, che 
quanto piu Tono arati nel gran caldo, tanto piu Tono trafitti dal So- 
le:onde redano poi deboli nel produr’i grani . Ma però l’efperientia 
U c * uedere,che fuori di quedi pochifsimi, quanto piu fi arano gli al- 
tUfidrb tri a i tempi debiti, tanto maggior ricolto producono. 
bmoojftr VINC. Parimente defidero,che mi diciate de gli altri riti, che Ter» 

"** uano i nodri buoni Agricoltori nel coltiuar diuerfamente i campi . 
Traici. CIO.BAT. Parlandoui primamente delle nodre cótrade, lequali 
fi, ' * parti : 
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participano'deilanaturadituttcraltrede!pafc,dico, cheqtiando un 
campo lu fatto un fol frumento, o altra biada grolla, & che ha per fjr 
ne vu’altro il Tegnente anno: leuata che ha tal biada in paglia,(Ì3 fega- 
to la flipula piu torto che h può, & poi arato quelle volte, & erpicato 
al modo c’ho detto, non mancando di feminarl» per tempo, & per Lu 
na nuoua,effendo pofsibilc,pur che quel terreno non tema i uermi,o 
che non ha molto forte,perciochc piu ricolto renderanno cinque fta 
radi Temenza, che non faranno fette a fcminarli tardi ; come per pro- 
uerbiohdice: Si come il feminar per tempo inganna alcune volte, 
coli feminar tardamente inganna quali Tempre. n 0 . 

Poi non ritrouando il campo ben netto, ancor che fulTe ben' arato, 

& graffo, dico che non li femini,perche produrrà affai manco d’ogni 
altro che fufsc magro, ma ben coltiuato, & netto. Etd’un’altro,che 
habbia fatto frumento per dui anni continui , & che nel fcguentc rc- 
fti noto : leuata fuori le coue, ha leuato fubito lo ftipulo, & femina- 
to di miglio, inanzi che finifea Giugno: perciochc hn’a quel tempo è 
il fior di luminarlo. & dapoi ha ben zappato per due uolte . Etap- 
preffo San Martino ha ben carrettato,& poi bcn’arato. Et cotto da t Z&ut 
gran gelo, fu alla fine di Gennaro ritagliato, & erpicato. Et 1 età- infu- 

natolo bene, ha heminato di utccia, & uena per metà nella terza ara- mt • 
tura fatta al principio di Marzo , dandoli la irtefsa mifura , che li fa 
del frumento. 

V1NC. Non farebbe meglio a ponenti piu ueccia, perefser’an- 
cp miglior partura della uena ? 

GlO. BAT. Ho detto di feminar quelle due cofe per metàjaccio- 
che maggiormente ha fuftentata la ueccia dalla uena nel crcfcere ben 
alta: benché la uena èpoco mcn buona intalcafo, -che la ueccia. Et 
pafsati i quindici di Maggio, efsendo quah compiuto il grano di que- 
lla partura, ha tagliata; & come farà lecca; farà anco perfetta per li 
buoi,& per icaualli,i quali ftarannografsi fenza darli altramente bia 
da, Si oltra che ella non danneggia quel terreno , renderà ancor’affai 
piu herba d’ogni trifoglio. Onde, leuata del campo, all’hora ui h po- 
trà feminar fubito de’ làfoli,ouer del miglio intorno a gli otto di Giu 
gno; E uero,che feminandoui fafoli, quel terreno produrà l’anno fe 
guente piu frumento, che non farà a feminarui miglio . Perciochc, li 
come quello lo magri Tee femprc, coh quello l’ingrafsa . 

VI N C. Adefso io conofco la gran dapoccaggine di tantoché fan 
no colture per feminarui a quei tempi faloli , ò migliinon auifandoh 
a feminareprima quella pafturj,laquale lì raccoglie da un tempo che 
quel terreno dorme, òpofa. 

r GIO. 



Digizod by Google 



26 



GIORNATA TRIMA 



Ve! fini 
tur il r.-i 



Chi Ufe 
tnZ\a del 
trifoglio 
# gtiJCUt € 
migliorili 
quella t 
fitta fuo - 



Quanta 
fumaria 
' vi 1 uolt 
ftr fare 
fnlurrt 
de! finn 
ajfat. 



GIO.B AT. Sappiate che ne raccoglie» tanta da tredici, o quat- 
tordici iugeri, ch’ella mi mantiene tutto l’anno fai animali, ch’io tégo 
pcrlacoltiuationc, fenza darli fieno, o biada. 

VINC* Poiché fumo Copra il pafcerc gli armenti, defidcroche 
mi diciatc,comc fi femina il trifoglio, per haucr del fieno affai . 

GIO.B AT. Quantunque generalmente fi femini di Marzo nelle 
biade; tuttauiami piace piu a feminarlo da S.Bartolomco fin’a i dieci 
di Settembre nel terreno feminato di fcgala erpicata.Percioche girti 
do allhora quella Temenza nella poluerc, & erpicandola almeno due 
volte dentro,oltra l’crpicarurc fattcalla legala, s’incorpora talmente 
in quella tcrra,che uè ne reità poca che non Vappigli.Ma leminando- 
la diMarzo,non‘tantononpuò nafcersì bcfce,comcfane’ detti gior- 
ni (porcfìcr gittata fopra la terra dura) . Ma muoreanco tutta quel- 
la, e he rimane fqpra le foglie della biada. Et oltra che quella d’Agofto 
& de' detti giorni di Settembrc,c piu alta al S.Mart. fcguente,cne no 
è della priraaufcra, quando fi tagliano le biade , non teme neancho le 
pioggic,ifreddi,& la fccchczzaperefTer bcnifsimo radicata.Laonde 
legandola dapoi fubito che faranno tagliate quelle biade , non pferfi 
farà vna buona doppia trifogliata, ma produrrà etiandio due fegate di 
fieno , fe però il tempo non le farà molto contrario. Etqueflo puffo 
dir per lunga prattica, benché fin’ora pochi mi habbiano imitato . 

VI N. Qual Temenza ui par migliore per feminar quello trifoglio, 
quella c’ha*ttorno la gùfcia,oquell’altra che ri ‘è fenza , Se ben netta? 

GIO.B AT. Non è dubbio, che quella della gufeia è affai miglio 
re, per hauer’i grani piti uiuaci, & perche ui preda aiuto nel farli na- 
fccrc.Et coloro, che la fanno fuori della bulla,non per altro la netta-* 
no,chcper confcruarla in poco luogo, & per commodare i compra- 
tori che la portano di lontano . 

VI N C. Quanta fomma dcII’una,o dcil’altra Temenza tri pare, che 
fcncdiaaciafcun iugero di terra ? 

G I O.B AT. A far che un terreno ben netta di tal mi Tura, proda 
chi del fieno affai, non bifogna feminarurmacodi cinque peli di buo 
na bulla, ouer mezo di bella Temenza netta; & Tpccialmcnte al Marzo 
pcrlecoTc dette. Pcrcioche,quaoto piu fene fpargerà dimanco, tan- 
to piu ella nafeerà rara,& le cattiuc herbe maggiormente uiueniran- 
no in luogo del buon trifoglio. Et pcrò;fi come fono da biafmar que-- 
di,chc ieminano tai Temenze fearfamente, benché i terreni fiano ben 
nctri;cofi non fono da lodar coloro,che la fpargono abondan temen- 
te in quei che fono fporchi ,. perche tutti raccoglieranno poco fieno. 

ViNC. Pofcia che m’hauctc moftrato chiaramente quanto impor 
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ta quello feminar di trifoglio; vi prego che mi diciate anco dei mo- 
do, che fi tiene a pratar’vn campo per Tempre . 

G I O. BAT. Bifogna primamente nel verno vgualarlo bcne,& da 
poi arajlo tutto fottilmétefenza folchi maeftrali almeno due volte 
pcrlungho, & per trauerfo, & erpicarlo anco ogni fiata benisfimo. 
Onde efl'cndoben netto, & ben’ordinato, & ben letamato, bi fogna 
parimente ararlo, & fcminarlo di vena, pur lenza folchi maeftrali; 
& erpicatolo vna volta, feminar fopra la Temenza di trifoglio abon- 
dancementc, perle cagioni che hauete intefo; erpicandola almeno 
due volte dentro. Et come farà tagliata la vena alla fine di Giugno, 
ancoj'amezoLugio fia fifgata laftoppia per gli animali; &dapoi il 
fieno che venirà. Non mancando mai a letamare quel prato ogn’an- 
no, Sc^nafsimamente quando non vi è acqua per adacquarlo; ma ha- 
wcn do 1 agallato il primo anno, fia cacciata addoffo tutto il verno per 
ogniluogp: perciochca queftomodo fi fata Tempre piu graffo, piu 
fpeffo, & piuabondantc dihcrba. 

V1NC. Hauerefte altri modi p giouarraaggiormétei limili prati? 

Gl Q. BA T, Per far cheabódinad'herbe,nó vi è cofa pari al leta 
me mcfcolato-có la polvere; pcrcioche, oltra, che corta maco del pu- 
ro di Italia, faprodur’anco affai piu paftura d'ogni altra graffa . Et pe 
ròfi raccoglie prima la pqluere per le vie frequentate al tempo del 
gran, caldo, ben lecca, &li conduce nel cortile, ò più torto nel prato 
cheli hadalctamare,laqualeha tuttauiacon feco dello Aereo degli 
animali, della paglia, & dcll’altrc graffe. Effeminate che fiano le bia- 
de, tutto quel letame che li caua dalle ftalle,fi eoa duce di uolta in uól 
ta dotte fiatai poluerebene ammucchiata, & qllo fcaricarlofi mefeo 
la bcniEimo có lei di mano in mano per metà, fin che ui c da crefce- 
rccotal materie. La quale fi lafcia coli fin che è dalle acque, & dal ge- 
lo bé trafitta, e ben matura. Onde fpargcndola al Génaro,ò al Febra* 
ro per lo prato, rtde(come ho dctto)affai piu herba, che nò fòrebbe 
altretantolctame puro di ftalla; pcrcioche quella miftura effcndoE 
fatta cofi minuta, penetra piu alle radici d’ogni herba, che nó fa quel 
letame, ìlqualcreftandogroflo, gioua manco a ipriti, che agli ara- 
tori, per non poterli incorporarin quelli cofi comefainquefti. • ! 

VI N C. Chi non haueffe letame da comporver con quella poluere, 
non farcbb’clla anco buona per far produr deU'hcrba in copia, quan 
do fi fpargeffe coli pura manzi il uernof 

G I O. B A T. No folamétc farebbe perfetta a i prati , Se alle biade, 
quando fe gliene deffealmcn 0 dieci carra per iugero, fpargédola co- 
mclifa lo Aereo de’ colombi ;maallcuiti accora , dandone nna par 
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lata pergamba,quando fi colmano all’Ottobre. 

V I N C. Mi piace cheella fia co fi buona per le viti, poi che fi fpar* 
gna il letame puro , il quale è perfetto per li terreni amori!*, ma nò sò 
come lia bene a darla alle biade, p cfTersì potére nel Far jpdurl’herba. 
ÌZZ r f G M°' BAT * Voihaucr cfte ragione quadofufTe arata fotto, come 
1 , “ j raa a ^P 3r g erla l'opra al S.Martino, fi mortifica talmente 
*■*>»{!. dal ircddo,che ella non può fare, che nòie fia di giouamento grande. 

V’ INC. Viprcgo che mi diciate an co raquantegrafle lapete,oitra 
Quelle dette, accioche fappia con Quante viepofla farprodurrc a i 
prati deirherba in quantità. 

Gl O. BA T. Primamétc ui fono buone le ornature de gli adacqua 
tori, & fofsi loro, le quali fianopò pofate à muchi perqualchcmefi. 
Oltre clic lodo a curar leftrudcnel uerno,& lafciar quel fango a muc 
chio, fin chefi conduce al fin di Marzo per li prati. Ma fono migliori 
le cimature dell’ara, delle corti, le fpazzaturc delle cafc,Io fterco de' 

polli, & quello de’ colóbi.lequali cofcgiouano tanto piu, quito fonò 

ben marcite. Vero è, ch’egli è gran beneficio, & co poca fpefa, il folle 
j K ? r r C ac ^ ueil uernonel farle correr fopra giorno, & nottef ponten 
dolo fare) & particolarmente quando le foglie cadono, fregando & 
redabolando piu uolte a quel tépoiuafimàeftrali coi raftellidifer- 1 
ro, re dn boli, raftri, zappe, erpici, & altri ftromenti atti a còrno uer le 
grafie che fi trouano fui fondo di quelli, accioche maggiorméte cor** 
rano infieme con le acque pcrogniluogo.FaccndoqueftodiNouenr 
bre,di Dcccmbre,di Gennaro, & di Fcbraro,ma nó mai a’ prati trtfo- 
gliatijche fi arano il fecódo anno per feminarui i lini, & frumenti;per 
ciochc morirebbe ogni forte di trifoglio. Auucrtendo ancora a non 
^ ac< l ua fopra i prati vecchi, quando fono gli eccelsiui 
freddi, fe ella non ha da continouare , pcrcioche , quando mancafle 
quella, la cotica patirebbe molto per il gelo. 

Diquan- Io commendo non poco gl’inucntori delle lupe di graffe, che f? 
roH'.Ufo fanno ai cantoni de’ uafi, tanto profonde, & lunghe» che nel uoltarfi 
ZttiS leac( l ue » c hc continuamente corrono fopra, ne adunano dentro tan- 
corriti di ■ ta quanta, che nel curarleall Autunno, & carrettarleallaPrimauera 
«ih*, peri prati, ò peri campi, quando fi arano, ne reftano con poca fpefa 
ite*™ molto beneficiati. Facendo etiandio di quelle lupe nei fofsi maeftra 
2,' T h * chcc0rr ono di acqua tutto l’anno, lcqualifiano lunghe almeuo un 
scogli* callc2ZO > & lontane una dall’altra tre,o quatro. 
r*le gr*f ^ INC. Non manco fono da lodar coloro, che hanno drizzati f5ti 
fi per U pouc r ini,che per la città noftra «cogliono tutto'l giorno ne i gerletl' 
strade. u j Q forco, fecondo che paflàno i cauali, & buoi, dt contrada in con- 
trada 
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trada, ilquale apporta grande vtilità a icampi;fuburbani,& beneficio 

a quei fanciulli che lo vendono dui quattrini il gcrletto, cofuch’an- 
covàcrcfccndoogn’horapiù perlcvillc. 

G I O. B AT. Da qui fi vede quanta è grande l'indù firia, che s’vfi 
tranoincll’accumulardiuerfc graffe, perlcqualinon èmcrauiglia fe 
inoftricampi (buche generalmente fiano per natura fterili)produco 
no piu ricolto d’anno in anno, di quel che fan’i buoni di molti paefi . 

V1NC. Dapoi che habbiamo detto aliai di quelle tantegraffe,de- 
fidero che mi diciate anco qualche via pervgualar’i prati, cnc hanno 
i dò Gii, & valli.Percioche,fi come ogni campo, ancorché non fi adac- 
qui, ftan ben'vgualcA' piano; maggiormente quello conuien ad ogni 
prato, & fpecialmente quando fi adacqua . 

GIO.BAT. Per abballar vn dolio non molto largo, &lungo, di- 
ca che fi. tagliala cotica del prato in tanti quadretti,, che fiano lun- 
ghi^ larghi non piu d'vn braccio, & non men grolsidiquattrodita, i 
quaj i non fol fi leuano con tal modo, che non fi rompono nel ponerli 
dal lato:ma ctiandio,cauato via quel terrea luperfluo,lì ritornano da 
poi di mano in mano al fuo 1 uogo có si bell’ordine, che quella cotica 
non refla di produrre l’herba, come di prima; Mafc’l dono tiene fpa- 
tio affai ,pcr manco/pefafileuavialacoticaape 2 zoape 2 zo col ter- 
reno»o piu toftofi ara,& fi riducel’vno & l’altro in piu mucchi, accio 
che fi cuocanodal glan geló,& dal gran caldo:& che dopo vn’anno fi 
jparcanoalDccembre,oalGennaro,doueèpiumagroilfondo : per 
cioche vi produrannoper piu anni dell'herba in copia.Et fé per forte 
quel doffo folle alto affai, allhora fi conduce quel terreno con la coti- 
ca ne ipiu bafsiluoghi, & fi raftellapoialFebraro coi rallel li di fer- 
ro bentfsimo d'onde è leuato,& anco vi fi femina il tri foglio, fpargen 
doui dapoi del letame minuto, & non mancando a raftcllare, & femi- 
nare al modo detto , tanto, quanto farà condurrò quel terreno nelle 
valli, attefo chel’vna & l’altra parte fi pratcrà piu facilmente . 

. Quanto fia poi dell’empire levalette. & fpecialmente doue giace 
l'acqua : bifogna prima empirle con quella, & dopo ficcami allhora 
tanti baftoncelli , lunghi, & curri , quanto fi troua la larghezza, & al- 
tezza fùa : ponendoli lontani l'vn dall’altro non piu di duebraccia có 
le cime di (opradell’acqua,coméè groffovndito, & non di piu; ac- 
ciochcleuandola via,o lafciandola linarrire,fi uegga da quei ballon-' 
celli la quantità di terreno che ui bifogna, ilquala fiacondutto diluo 
go in luogo, fin che a pena fi uedano . 

V1N. Perche poco mi varrebbono quelli fecrcti, fc poi non fapef 
fe proueder’alle topine, che tanto rouinano i prati,& lini,e i giar dini 
nel gittar la terra fuori delle loro tampe: pero mi farebbe caro femi 
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moftraftc qualche modo di poterle ertcrminare. 

Tre vie GIO.BAT. Tre vie ci fono per pigliarle.La prima è,chebifogna 

f dìjhrug farle la guardia, quando comincia a comparcr’il Iole nei luoghi doue 
^ercleto i un g{ ctata vltimamentc la terra , percioche in qucirhora medefima 
‘ ' fogliono regimarla fuori. Che hauendo che li attende, ò badile,o va* 
ga in quel gittar che fanno, facilmente le leuarà fuor di quelle buche. 

La feconda è, che doue han cauato difrefeo, fi mandi l’acqua; per 
chetantoftochc la fentiranno,vfcirannofuori per ridurli fopraqual 
chcdoflo, onde all’hora fi amazzaranno, & fi pigieranno ancoviue. 

La terza c,chc pigliatone una uiua nel mele di Marzo,al qual tem- 
po uanno in amore, li deu: porre in un bacile, ù paroletto la fera do- 

K l’Aue Maria, il quale fia primamente fotterato in tal modo, che 
rio fiavguale alla terra, che vi fi troua attorno , accioche polfano 
faltarui denteo, quando la prigionera griderà la notte , onde quelle» 
chela fentirannofperhauer l’vditoperfetifsinjo)caminando al mo- 
do loro, cntraranno nel vafoad vnaaduna per aiutarla.Et quante piu 
ve n’entraranno, tanto maggiormente gridaranno ; nè pur’ vna potrà 
vlcire.perelTerquel vafodi dentro lifeio. 

VI N C. Polcia che io refto fatisfatto di quella bella inuentione, 
non pollo farc,che non ui preghi anco d’un’altra,benchc fia difficile. 
Lt quella è la Vietata crudeltà, chefannoi uermi alle biade, dopo 
che fono nate fin che fi tagliano : il che è d’altro dolore , che non è la 
t$pefla:pcioche quella rouina in un fubito, &r quelli p molti meli no 
celiano di roder le biade, & quali il cuore atli fuenturati Agricoltori. 

G IO.B AT. Io non mimarauiglio ,fe gli Agricoltori hebbero 
Tempre quella maledizione per cofa difperata ; ma ben mi llupifco 
delle cittì, cartelli, &uille, che non pongano taglia addoffò a quelli 
pertiferi animaletti, i quali fono la ruina dimoiti malfari, & patroni, 
&alleuolteaccrcfconole carelli? : Che fcfifacelTe quello, fe ne 
raccoglierebbono le migliara di facchi, come piu uolte fi è fatto del- 
le fanfogne che rodono talmente i pampini, chele uiti, & vue paio- 
no abbrufeiate : Ma perche ui è poca lpcranza di tal prouifione, di- 
rò almeno quel poco, che poffon far’i diligenti Agricoltori per di- 
ftruggerli . 

Primamente fi sà che fra i vermi, che rodono le noftre biade , i piu 
dtiirn£~ danno!» fono quelli, che noi chiamiamo zaccarole, grofsi, & lunghi 
geni i la- poco men d’vn mediochre ditoil quali , per elfer di natura frigidilsi- 
mi, che mi, non efeon mai fuor di terra; ma, quanto piu crefcc il caldo, un- 
to piu approfsimano alla fuperficic: Et però fi diftruggono con piu 
4 * facilità nel gran caldo, che d'altro tempo . Bifogna adunque, che 

l'Agri- 
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l’Agricoltore fondi ail’hora l’aratro, & ari forilmétc;pcrciochc,fi co 
me nella prima aratura fi feopriranno la maggior parte ; cefi nella fc- 
códa, Se piu nella terza, pochi faranno, che no fiano ucduti.Ma per- 
che egli non potrà tutt’a un tépo arare, Se ama22arli;però farà bene ha 
uerc unapcrfona,che lo feguiti có un caneflro,& mcrcrli détro uiui, 
òmorti,fecódo chcl'aratroli fcoprirà.p darlipoi allegalline, lequa 
li diuerano grafie, Se farano de gl’ouiaffai.Bafla che, chi farà bé qfto, 
ucdràjche in due, ótre arature, nó vene reflaranofcnópochifsimi. 

Ancora fi poffòno amazzarc a vn’altro modo ne i campi, che fi ad- 
acquano, che faranno rotti con l’aratro di Giugno, ò di Luglio, Se è, 
cheefiendo ben’arfo quel terreno dal Sole, vi n póga dopo nona adof 
fo l’acqua;ma con fi fatto modo, ch’ella vadalcntamétc di mano in ma 
no per tutto il campo , Se fi lafci fufo fin tanto (Se non piu) che quei 
uermi fian ucnuti fuor di terra per fuggir la morte . Onde non pur ef- 
fi ui fi annegaranno,* faranno beccati da gli ulelli,ò fipotranno rac- 
cogliere con le mani,ò pale, ò con altri ftromenti,ma fi diflrugcran- 
noilucertoni, mufoni, forzi, topine, & quanti animaietri danrfeuoli 
- fono fra due terre . 

V I N.Mai non intefi qucfti fecreti. So ben che molti feminano de 
i lupini per ingraffar i campi , & anco ( come alcuni credono) per far 
morir quelli animaletti, òalmen per farli ritirare al baffo. 

GIO. BAT. Lodo ancora io il feminarli di Luglio nella feconda Mtri 
aratura per ingraffar i terreni magri; ma nó già in quelli che fono fred m ' d ‘ cun 
di ; percne reftano piccioli, Se manco fan morir i uermi .E ben uero, w '? 1 **■ 
che per quell’anno non moleflano le biade feminate ; pcrcioche, an- "‘'f \ 
dando per roderle,* trouando prima i lupini efler amarifsimi, fi riti- p, r Ud 
rano al baffo. Ma fappiate,che per ingraffare i campi, è d’altra utilità il fi- 
feminareifafoli, fubito chc’l frumento, &flipuJafon leuati fuori; 
pcrcioche non ui uà fenon due quarte il iugero, Arde i lupini cinque 
o fei ; Et doue quelli non danno frutto alcuno, quelli andando buon 
tépo, rédono due, & tre fome per iugero;oltra che per zapparli, fi net 
taanco quel terreno . Poi uoltandoli, fcnzafcgarli altramente, fotto 
terra con l'aratro, & feminando il frumento, non manco beneficio li 
renderanno, chefarebbono i lupini.Et benché i uermi fi nodrlranno 
in qucllifpcrnon effer amari) però non molelleranno il frumento. 

VI N C. Mi piace quella inuentionc de i fafoli;percioche,appreflo 
quello che uoi dite, fi fa anco fenon una aratura per feminarli . 

GIO.B AT. Vi è ancora un'altro rimedio, che fi come, doue è flato 
il miglio, feminandoui il frumento , ò altra biada ; quelli animaletti 
npnui danneggiano cofa alcuna; conciofia cheli pafeono de feflu- 
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chi , Se peduzzi che ui redano fotterrati dall’aratro', d.ipochc'1 mi- 
glio è leuato del campo, & fegato il migliarizzo; coli lì conduca que- 
llo nel capo colturato,& fifparga talmente l’opra, che redi ben coper 
to:Che uoltandolo poi fotto terra con lo aratro, vi li può ficuramen- 
tc feminare ogni biada , attefo che 11 nodrianno in quel medcGmo . 

VINC. Se hauetectiandio de gli altri modi per ingranare, i cara 
pi, mi farete co fa grata ferae li direte tutti. 

GIO. B AT. Il primo modo per beneficiare ogni terreno magro, 
A: piu gencralc,è a lafciarlo pofare almeno un’anno, ò due, ma ararlo 
piu uoltedi ucrno,& di date, fin cheli femini di biada. 

Il fecondo c a cauare le ripe da ogni lato del campo per due cauez- 
ziinanzi del uerno (abballandole uerfo a fofsialmen due uangate) Se 
nel buttar quel terreno a modo di un argine, mefcolarlodi mano in 
mano con calzina nuoua,poi che fi cuocerà talmente, che conduccn- 
dolo per tutto il campo al fin diFebraro, farà produr piu ricolto che 
nonfaràqual fi uoglia letame. 

11 terzo modo è, romperlo a San Martino fequente al frumento tol 
to fuori, Se poi ararlo un’altra uòlta alla fine di Gennaro, di Mar- 
zo, & di Maggio anco dopo San Bernardino, per feminaruialfho- 
ra i fafoli , Se dapoi un’altra volta quando fi feminarà il frumcntò,ò 
altra biada. 

Il quarto è,letamar!o bene con letame,chc fia’piu tofto fatto di fre 
fco,cne uecchio,& darlo per Luna crefcentepoco innazi del femina 
re; Se fotterrarlo con l’aratro quanto piu predo fi può, accioche non 
fu arfo dal fole,& da i uenti; pcrcioche quanto piu è fparfo, Se riuol- 
tato fotto frefeo, tanto maggiormente morbidifee, Se giouaa tutti» 
grani, & alle altre femcnze.Vero è,che’l produce piu copia di herbe, 
che non fa il letame vecchio, la qual cofaèbiafmatada gl'antichibcn 
che da noi Brefcianilalungapratticafaofleruareil modo detto. 

Il quinto è, che effendo il terreo leggiero,!! faccia andar di cótinuo 
al Fcbraro dell'acqua buona fopra la biada , almeno per dieci giorni; 
perciochc ui giouarà, come fe ella fulfe letame . 

Il fedo è,brufciarui le doppie, & altre herbe, dapoi che cmietato 
Se per maggior beneficio bruì ciarui delle legne,chi nehaabondanza, 
empiendo i folchimaedrali dall’un capo all'altro, & poi dargli il fuo 
co, perche ellabrufcierà tutta in poco tempo, & beneficiari quanto 
farà giunto quel fuoco, & anco doue quella cenere farà fparfa. 

Il fettimo è, lo fpargerui della calcinala quale ingralfa grandemen 
te,& netta benifsimo ogni terreno dalle cattiue herbe . 

L'ottauo modo c, lo fpargerui ancora la terra cauata perfar’il fal- 

nitro. 
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nitro, quando è finita di cuocere , Se ch’egli è finito di fare 

Il nono è(come ho dettoci dare /opra le biade dopo S.Martino la 
poluere raccolta nel gran caldo per le urade frequenti. 

Il decimo, & vltimo modo ("benché ne potrei dir degli altri)' è il fi 
minaruinon /blamente de* lupini,&fafoli{comehoanco detto) ma 
ctiandid ideila veccia, fauaminuta,& fenauro;& fotterrare qual lì vo 
glia co fi». con l’aratro, quando fi Geminano le biadc.Etqui faccio fine, 
per efier l’horà tarda, &r perche mi pare, c’habbiam ragionato affai . 

V I N C. T uttc quelle cofc fono di gran beneficio, eccetto che fa 
rebbepiula fpcfadel brufeiar lelegne,& del lpargerlacalcina(pcrcf 
fer’a noi di tanto corto) che non farebbe i’vtilità deH'ingrafTar la ter- 
ra,& brufeiàr le cattiue herbe con le loro radici rEtnonmenofareb 
beilbrufciar le ftoppie quando è mictato; pcrcioche è d’altro bene* 
ficioal noftro pacle (ilqualcper natUra c coli fterile) a confumarle 
fotto a gli animali; compartendole poi bene ftercoratc a i campi, che 
brufciarle, come.fi faceuano già piuanni; attefo cheallhora non vi 
era la buona inteiligentia del ben coltiuare, c’hora fi vede,& tuttauia 
va crefccndo di bene in meglio.Nè quello ho detto per contradirui , 
anzi viringratio di quante cofc mibaucte dettosi cortefemente in 
Quella honorataprofe/sione . Et che quello fiavero,vi prometto di 
tornar dimanejlperando che non manco mi fiate liberale nel chiarir- 
mi dcli’altrccofe, che io fon per domandami. 

-, GIO. B AT". Etio ancora m’obligo di ragionar di quanto fari il 
defi derio voftro, e tutti quegli altri giorni, che voi defignarete. 
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R A N D EM ENTE dcfiofo M. Vincenzo Mag- 
gio d’oderuar la promcfla futtaiH’Auogadro.na kd> 
bea pepa dcfinaco, cheandùal fuo^icì luogo; dotic 
fmoncato lo ritrotiò nella molto bellacapellctta fsu 
bricatain capo del giardino*laqual riguarda .1 Tra- 
montana, &• à rimpctto dclgran pergolato,chelo diuidc: Onde falu 
tacili prima 1 vnl altro,& pollili à fedcre;dopo ch’hebbero ragiona- 
to alquanto della vaghezza di quel lìt.o, & delle figure dipinte.che vi 
fon attorno; il Maggio, per non perder tempo, cominciò à dire : Hor 
che ci ritrouiam’in quello frefeo luogo, caro mi farà, che voiM.Gio. 
Battiftami diciate lequalità della vollra fionda herba Medica, poi- 
ché non ho mai intefo la natura fua, nè il modo d’aileuarla . 

CIO. BAT .Voi non potcuate chiedermi cofa più grata, che il ra 
gionar di quella pretiofapaftura; percioche non folamcnte è Tempre 
lana à gli armcnti;ma elfendo polla in terreno con uenicnte àtei, ren- 
de frutto totalmente per vinti & trent’anni,chc(come dice anco Co- 
lumella) vniugero Romano, per l’ordinario, debbe far lefpefevn’an 
no a tre caualli : & mafsimamcntc quando è accommodato d’acqua 
per adacquarlo, ò elTcndonepriuo,chc’l Ila almeno de’ migliori, e ben 
grafo ; percioche quan to piu farà morbido, non meno quella ingo- 
iar pallura, fi legali (fuor del primo anno) cinque, & fei, Stanco fin 
fette volte negli altri feguenti. 

VIN. 
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VIN. Eflendo quella coli vtilehcrba cofa antica, per qual cagione 
none in più luoghi dell’Italia i & particolarmente in queftopaefe , 
ilqualc è potitodelle migliori cofc, cheli poffano raccogliere per 
conto del ben coltiuaT la terra. 

GIO.B AT. Quella delicata palhira fu diftrutta da i Gotti con le 
tate belle cofe della infelicifsima Italia; onde, per eflerfi cóferuata in 
puochi luoghi della Spagna, & poi tardi ritornata a Napoli, a Volterà 
a Scandiano, finalméte è giuta in grembo d’alcuni noftri cittadini, che 
rclTaltano;e fpecialmete il nobil M.Herculano, Agricol.molto raro. 

V I N C. Quai terreni ui paiono migliori ber feminarla, & per Farla 
nafcerebcnifsirao^ • 

G |O.B AT. Ellauien foIaractebellaneiIeggicri,cafalini,&la- _ 
dinijmanó fi può fallarea feminarla in tutti quei capi, che pducono 
bel lino,aradoli,ò piu tolto uagadoli p Luna uecchia,e in tépo afciu$ 
to,acciochc l'herbe muoiano.Ma poi perche fi debbe far’ogni pofsi- 
bile per farla hafeere fenza altrchcrbe, bifognaprima cheque! capo 
fiabenpiano,netto,grafTo;ben’arato, & ben erpicato perlùgo, &per 
trauerfo a prefe fenza folchi maeftrali. Cominciadoal Giugno, Se da 
poi all'Ago Ito, all’Ottobre, al Decembre,&al Febraro,acciochequel ; 
terreno, 8: herbe fiano bé mortificate dal caldo. Se dal gelo. Et palla-; 
toS.Giorgio,ò almeno mezo Aprile fia caricato di letame uecchio, 
& fotterrato fubito có l'aratro: Et come è ben’arato,& erpicato tutto 
piano séza folchi ql capo fi fparea la fcbfiéza mefcolata col panico, Se 
dapoifiraltelibenifsimocoi raltelidi legno no troppo rari di denti > 
p elfer nemica del Ferro. Nè pio panico patirà;pciochc nella priim 
riufeirano seza cattiue herbe;cóciofia che ritrouadoli ella bene fpcl 
là,& fatta potete, nó potran’hauer luogo di nafeere, come haurebbó- 
fatto, quado nó ui folle fiato il panico. Auertédo però, che quel terre 
no fia in amore: perche altramente tal feméza non narrerebbe le non 
con difficoltà: & anco quàdo non filile preparato quel terreno al mo- 
do detto , farebbe cofa perfetta a criuclarlo , & far poi le altre dette. 
v V I N.Quanta femenza ci uuole a feminarquefta iìbuonapaftura? 

G I O. BAT. Vi bifognano almeno tre once per tauola,cnc fanno 
uinticinquelibrealiugero; ma chine dedalico di piu , farebbe me- 
glio. Pecciochequàto piu nafee fpefla, utamaggiorquantità produ- 
ce d’herba; oltra che (come ho detto), non ui nafeono altre herbe; fc 
non con difficultàr.Non manca do però a feminarla per Luna nuoua, 
& nell’hora tarda; percioche, eilendoinh umidita dalla rugiada, na- 
scerà con facilità,& feminadola nel caldo, crcpar^bbe.quali lcmpre . 
poi elfcndoui acqua, bifogna la prima uolta adacquarla pian piano: 
r ;" i * Cx perche 
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perche quando fi adacquale con impeto, facilmcte fi fterparebbe in 
partc:Et maco bifogna adacquarla dopo Settembre, in fino chec pai* 
fitto Aprile. Vero è,chcpotrcbbe. ciTcr tata fecchezza l'Ottobre, & al 
principio d’ApriIe,chc farebbe ben’a bagnarla,malcggierméte. Aué 
ga che vi fon’alcuni nortri cittadini, che reftano di adacquarla, pelle 
le danno tanta copia di letame perfetto , ch’ella è Tempre morbida. 

VINC, Vorrei fapcr’anco quando e da fegare , e come fi debbe 
ordinare . • t 

• G I O.BAT. Si taglia la prima volta ogn’anno, intorno a gli otto 
della luna;perciochc, per l’hordinario, fi lega anco ogni tròta giorni 1 . 
Ma non fi laici mai tal’herba a mucchio piu d’un giorno,& medefima 
mente quella del trifoglio ;percioche, cornetti di piu in un luogo, fi 
lcalda di tal forte, chela morire tutta queli’al tra, che fi troua fotto,la 
quale piu non rinafee. Et però non fidamente ftà ben’a farla feccar 
piu tofto che fi può; ma quando non fi potette, non fi manchi ogni dì 
* aponerquei mucchi in altri luoghi.*Aduertendo anon lafciarlapat- 
fcere,pcrchcpatilcc tanto dal dente, & dal fiato delle beftie, che ella 
non 'produce , ò crefce Te non malamente, ò che del tutto muore. 

Quanto poi al raccoglierla Temenza di quefta Medica, dico chenó 
fi può tcncr’il primo anno (p ettef debile ) ma gli altri sì, tenédo la fc 
condo tagliata, perche matura nel caldo di Maggio, di Giugno, * di- 
Lugliojcomc non ui uuole manco tempo; Béchc quella parte fa anco 
facilmcte dapoi due Tcgate. Ma bifogna che i comi celli doue ella fi 
troua détro,fiano talméte fccchi,che nello fpezzarli ui fi ueggano bé 
maturi, cioéquàdo Tono diuenuti gialli.EtpcheIeherbemedefime,i 
ne producono alle uoltc delle altre nuouefp tardar tato a Tegar le pr i 
me)lc quali facilmcte fi piegano, & qualche uolta uan’a terra, però bi 
fogna ufar buona diligctia nel tagliare con un fiocchcllo bé tagliéte, 
tutte qhccimc chchann’i corniceli!, dcponerle di mano in mano ne 
i Tacchi,* uotarli nettata bé netta, faccdolc feccare, & battere;* da 
poi,leuato uia quel pagliuzzo,fi criuellerà có criuel minuto tal Teme 
za,& i nó bé rotti conficchi fi tornarono a battere tante uolte,fin che 
reftino ben disfatti. Scdacciando poi quato Tari pattato dal criuello, 
percioche quella polucreanderà in terra, & la Temenza rimanerà den 
tro có la bulla,la quale nel uenir’a cima, fia leuata di uolta in uolta có 
la mano, fin che la feméza retti ben moda . Ma perche nó fi può cauar 
tutta la Teméza da i conficchi ritorti, ne rimane nella bulla, pò è be- 
ne a fcruarla,* darla fopra alla Teméza,chc farà primaméte fparfa,& 
poi raftellare bcnifsimoognicofainfieme:Chefàcendobenqueftc 
cofe, non fi raccoglierà manco di cento libre diicmenza per iugero. 
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Se dlie cara di pallura tagliata con la falce , la cjuale non fari inferiore 
al fieno fuori che fari più matura . . [ 

VINC. Credete voi, che quella herba fia coli buona verde a giu- 
menti, come quando cfatta in fieno i 

CIO. BAT. Anzi che ordinariamente la mangiano più volonticri 
verde, ma bil'ogna dargliela vn dì dapoi eh e tagliata ; perchiochejpo- 
trebbono patire p la troppa morbidezza, eh e in lei,qn la mangiaffero 
frefca,&nó paffa.Madàdolaal modo detto, no offende gl’animali, co 
me fa i 1 trifoglio,e altre herbe frefche,anzi li mantic fani e gagliardi. 

VlNC.Hora che reflo fatisfatto di quella paftura, vorrei lapcr nó 
meno,come fi debbono tagliare,& ordinare, &: anco cófcruar’i fieni. 

GIO.BAT. ElTcndopofsibile,dico che fi taglino p Luna nuoua; Trattar» 
percioche quei prati produrranno più facilmente l’hcrba,che non fa- d ' fi™. 
rebbonoquadod vecchia; tagliandolianco più collo tenerà;chetrop 
po maturi;conciofa che roftano più faporiti,& ingraffano più gl’ani- > 
malùEtoltra che fanno produrgran copia di latte,& quei prati riton 
nano più prello a creftere . Quando i nulghefi,& pecorari vengono 
al principio d’Ottobrc alle cafsine, ritrouandol’herbealtcdapafce-i 
re,i fieni fui fenile bcn’ordinati . Et fimili huomini pigliano mal vo- 
lontari fieno molto maturo;percioche nó folo non fa abondar di lat- 
te i lor beftiami,& lo mangiano malamente ; ma fa della rufia affai,!» . 
quale non è buona d’altro, che da farne letto . 

Poi nel fegar’i praticano fparfe quell’anrane folaméte che fi poffa 
no rcflellar la fera, & ridurle in mucchi . Percioche quell’herba che 
farà dillefa,&percoffadal fole,& poi non ammucchiata auantilanot 
te, farà danneggiata molto dalla fegueme rugiada, la quale rode tal- 
mente il fior fuo,chele uacche,& altre beflic la mangiano malamen- 
te,quando è fecca, oltre che fempre nel pefo rolla non popo leggera . 

Ancora fi faccia ben feccarquel fieno, chehan damangiar’i caual- 
li,e buoi che lauorano;attefo cne darà loroJpiùforza, : & li farà manco 
lubricarc;&quell’altro che han da mangiarle u.icche,& le pecore, fia 
alquanto mal fecco, & raalsimamente le due prime fegatc; percioche 
lo mangiano meglio, Se fa produr loro del latte affai . 

Quato fia poi aquel che ditte di cóferuar’i fieni, che nó fi marcifca A con ~. 
no; dico checomefonopollifulfcnile,uifiapofloancofopradella 
paglia ben’afciutta,& altap ogni luogo nó mé d’vn braccio; pciochc „^fimar 
nó tanto li conferuerà dal calore, & fetore dellallalla^quanto ch’ella cifrano. 
tirerà quelle cofe talméte a fc, che niuna particella diqueifieni peri- 
rà, 6c quella è la vera via del troncarti gridare co i ma!ghefi,e pecora- 
ri, i quali non ccffano mai di gittar da parte quel fieno, che fi troua vn 
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poco muflFolentc,o.alquanco humido,pcr Io ruoto, o po^ lo calar cibi- 
la flalla. Ilqual fieno, con l’importuniià del gridarejA' lamentarli vo- 
gliono finalmente per niente . O. 

VlN C. Tanto piu m’è caro quello rimedio della paglia , quanto 
chci pallori, & i bergamini m’han piu uoltc porto in difpcrationedi 
non trifogliar campo alcuno, & quei pochi vecchi di farli arare . 

G 1 O.B AT. Non faccllcmai arare fenili pratiche fe pur non vi 
piaceficro coli,raeglio farebbe farli brufciarc . Imicntione per certo 
vrilifsifiìaaquci luoghi, che fono apropolìto,& c he nonpmducono 
fieno. Percioche fi raccoglie piu anni tanto ricolto di fegala, di fru- 
mento, & di miglio, che quafi-è cafa da non credere . 

V I N. Quali ordini fi ofieruano nel brufciarc quelli prati , & co- 
' V me fi caua tanto frutto? ^ 

Tritato <• GIO. RAT. Nonngnrpratc(bcnche trilione buon da brufciarc, 
del bni- come i ghiarofifOgcfToiijò cretofi,& quelli che non hann’in cima al- 
f aar J ' mena tredita dr buon terrenojma fi ben s'han d’abbrufciarc gli aridi, 
fn’lfrl & che producono poca herba o che fon ben coricati, & ben radicati 
fcfito. d-’herbe piu toilo cattiue,che di buone.Percioche tagliando le lotte, 
llann’inlieme come fefulTero tante pelle di pecore. Et quello fi fa nel 
gran caldo, cominciando all’Aprile fin pertutt’Agollo . Ma meglio è 
ak’Aprilc per feminarui il miglio, & dapoi la fegala, o framentara, & 
non frumento per li due primianni ; perche andarebbe a terra per Jx 
tròppa morbide 2 za,laqual vi fi caua col miglio per piu anni, fecondo 
lxpoifanza di quei terreno ; conciofiachc fe ne trouanoalcune volte 
di tanta grafie zza, & potcntia che Sopportano per otto & dieci anni 
con tinoui miglio, & fegala, lrumentata,o frumento Poiabbrufciarli, 
bifognafare come fan glihuomini eccellenti a quello. Iquali clTend» 
forniti di zapponében taglienti, &. ben fatti per fi in il’ effetto, tagliano 
la cotica del prato in lotte , lunghe vn braccio e mezo , & larghe non 
piu d’vno,e poi in altezza non mcn idi due dita. ;Onde pigliandone co 
rae farebbonta dodici braccia per quadro, la tagliano per dritto da vn 
capo all’altro 4 , & dapoivn’altra limile tagliata lótan da quella vn brac 
dettagliandone vna per ogni bracccio e mezo, e drizzandole in piedi 
di man’in mano, finche fon.finiri tutti quei dieci, o dodici tagliar ql 
* ?" la uia.Facendone ancqr.poi per tra4ierlb,elontani lVn dall’altro noi» 
meno d’vnbraccioemezo .'Lo quali lotte, oltra, che rellànolunghe 
vn braccio c mezo, & larghe uno,le tagliano,& leuano,& cócianofda 
dole col piede, & riuolgendole a dietro) di vna in vna a fila uerfoil 
fole in piedi,& aperte: dico con tanta agilità, e prcflczza, ch’egli è vna 
marauiglia damirare. Onde,fecchc in otto, ò dieci dì ben dal fole, le 
c oc' i S ' bru- 
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bru (ciano corno dandole però prima di man’in man'a guifa d’un for 
nel'o tondo cor. un buco d’un Iato, in fondo, p poterui Jar’il fuoco, 
il quale (ia largo di détro no men di due braccia. Ponédo il primo ccr 
clno di lotte doppiala modo d’un foglio di carta, e poi dell’ altre fcé 
pie con l’herba di fatto; facendo quelto di cerchio in cerchio, fin clic 
ogni fornello fia alto un braccio e mezo. Mettedo détro poi un poco 
di paglia,c fopra a quelle lotte due fafeine a trauerfo,pcr inuoltar me 
glio có Icaltrc che ui uanno ; redringédoperò di cerchio in cerchio, 
ogn’hora piuvfin che han finito d'inuoltarc con quelle lotte, che ba- 
ftano.Et finiti quei fornelli, ch’clsi diuifano, li danno il fuoco, ilqua 
le brulciandola paglia, fafeine, & lotte, dura uinti,& uintiquattro ho 
re innanzi lìafinito. I quali fornelli nò fono mai abbandonati daquei 
lauoratori con forche di tre denti di ferro nel cóciar’il fuoco, ò lotte 
cadutcjlcuàdolemal brufciate,& quelle che fono doppie in fondo, 
& rimettendole tutte diftefe fopra ai detti fornelli per lo fuoco, che 
afccndeinsù^Etbrufciatiche iono, lilafciano raffreddare pcrfei,ò 
fettegiorni, & poi fpargonotuttalaccncrcdimanoin manopcrtut 
to il capo, nò lalciandone alcuna parte in quello (patio douc fono fta. 
ti quei fornclli,pcrcioche per effer bé cotto quel fondo, frutterà afTai 
piu, che non farà ogn’altro luogo coperto di coli perfetta poluere. 
Ne altro vi fanno, alpcttàdo folo che pioua vn’acqua per tutto Mag- 
gio,acciochc ella tépri,& incorpori quella cenere nella tcrra;aràdola 
baffuto pigliandone có l'aratro piu di quattro dita, quàdos’dperfe- 
minar’il miglio intorno a gli otto di Giugno-, & nò accaderà a zappar- 
lo per quattro, &: piu anni; attefo che nò vi veniran’hcrbccattiue, ma 
lolo vibifogncràcauarecóla zappa quel miglio, che tal'horfofie na- 
to troppo fpe(To,e feminar’all’Ottobre,c nò piu predo della fcgala,ò 
frumentala, com’ho detto; percioche vi venirebbe troppo morbida. 

Vi N. Quanta lpefa vi può entrare a conci i re vn iugero di prato ? 

GIO. BA I - . Ordinariamente fi (pendono dodici lire, opocopiu; 
ma è (pefa fatta per vira fola volta P 

V1N. Bcnchcil grand’vtilcpo(ruportirequeftafpefi,nonfipo- 
trebbe però ritrouar’vn’altra via , che non fi fpendefle tanto ? 

GIO. B AT. Vi fon’ulcunijchcnuouamétefan có diligétia Ielot 
te con l’aratro, & poi lepartono, & cóciano pur’in forneilialmodo 
detto. Ai quali, auenga che paia, chcnonauàzino molto, per -andanti 
piu legna nel bru (ciarle; nódimeno,oltra chcs’efpcdifcono affai piu 
tolto,quefto modo è anco piu vtile del primo, pcroche fi comeiizap 
poni non tagliano la cotica piu di tre dita : l’altro trouaTtdoftecreno 
buono di polpa, fonda almeno il doppio ; onde, elfendo ben bruicia- 
um C 4 to 
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to, retta talmente morbido, che non men di dieci anni frutta tanto, 
chee cofa molto marauigliofa . 

VI NC.Nó credete voi,che in tali campi vi ven irebbe benifsimo la 
Medica,peffcregrasfìsfimi, & pchenó ^piurrebboiiohcrba alcuna? 

GIO. B AT. Non tanto vi venirebbe iloridamentc quella /ingoiar 
paftura, ma chi dette tal terra agli afparagi, agli artichiocchi,alli ce- 
dri, & alle altre piantegentili, non è dubbio ch’ella audzarebbc ogni 
altra graffa pur’affai. VIN C. Perche fi vede anco l'utilità grande, 
chcriefce a fcminar’i rili nei capi magri, & fporchi, poi che lì ridu- 
cono in bono flato, mi farà caro, che mi diciate i modi che offeruano. 

GIO. BAT. Seminando nei campi detti, tanto piuneproducono, 
quanto fon piu potenti quei terreni , i quali vogiion'etiandio man- 
co acqua de' deboli, & leggieri, laquale non può giouar loro, fenon 
fono ben’vguali , o almen non fìa fottentata con gli argini . Si ara 
adunque il campo auantiil gelo, Se poi fi ritaglia al fio di Genaro!, Se 
S’interza, & fi feinina al principio d’Aprile con quatro quarte di bel- 
lalemcnzaper ìugero, laquale fiattata nell’acqua vn giorno, accio- 
che nafea piu pretto, anzi ui fono alcuni clic la pongono dentro of- 
fendo ne 1 facchi, & la lafciano coli , fin che quei grani germogliano. 
.Se dapoi la feminano.Hauendo però fiuto prima gli arginetti per lun- 
go, & per traucrfo.fpefii, & lontani l’un da l'altro, quanto piu, & me 
nc quel campo è pieno. Cofa che ogni efperto Agricoltore vede con 
•l’acqua, che di luogo in luogo li inoltra à qual modo ui ulno fatti tut 
-ti quelli , che ui bilognano. Et oltra ch’gli è diligente nel lafciarla di 
quadro in quadro non più alta di due dita, con l’inondare ugualmen- 
te tutti ; fa anco che ella non cella di correre (eccetto in alcuni cali 
che ui dirò) fin che fou maturi i rifi. Et ancor non mancaafollecitar 
lafpeffo, uedendo come ftan gli arginetti, ficbocchetti di luogo in 
luogo, &proueden do fempreà quanto fa bifogno.Ma quando s'im- 
morbida troppo il rifo, eglilaleua, & non la ritorna fin che non ue- 
dc, che’i Solcì’habbia mortificato; Se come uede che egli c per far la 
fpica(fapédoanco chcall’horafiorifce. Se produce tutto ad un tépo 
il grano) fubitoraddoppial’acquaperasficurarlo,chcnò fia nebbia 
to, come piu uolte auiene, fenon c diffefo da lei. Batta, chifa'bcn 
quelle cole, può ftar licuro di raccogliere le dieci , le quindici , & le 
vinti fome di rifo per iugero.Et oltra, che fe nc può feminare il fcco- 
do,& terzo anno (ftando che non produce minor ricolto del primo) 
è anco gran giouamento a quel campo per trouar fi ben graffo, Se ben 
netto di quante herbe cattiue, & animatela danncuoli, che ui era- 
no . La oude* Acutamente per due , & tre anni conùnoui , ui fi può 
01 p feminar 
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feminar del frumento, òfrumcntata, che femore vi veniranno belli: 

Veraméte fe quello frutto nó cagionale coli catti uo aere, come fa 
per l’acqua,chc vi vole di cócinuo p cinque meli, lodarci che fe nc fe- 
minafsc quatro volte tato, come lì faccio che fi vede quata fouctione 
redea quello paefe nel migiarlo in mincftra,& più nel macinarlo có 
la fegala,e miglio infieme,ò cóqlla fol pfar’ilpanc cómagior’vtilità. 

VIN C. Qual’ vfanzaui par migliore circa il feminar le biade, fo- 
pra rcrra,ò volgerle folto con l’aratro? 

C I O. B AT. Non tanto fon’alcuni cheprudentemcnte feminano 
folto, & fopra come conuicne a i fiti,& a i tempi tardi, ò temporiui ; 
mai più feminano fecondo le loro ufanze, lcquali pofiono eflercoli 
cattiue, come buone. Vcrù c, che quanto piu fi (emina per tempo, 
tanto piu fi debbefeminar fopra; fi perche i grani nafeono piu fa- 
cilmente, per eficr coperti con poca terra, che non fan quegli altri, 
che fono leminati fotto, chcnehano fopra maggior fomma;&sì 
anco perche oprano più cinque quarte nel (ìgliuolare, chcnon fanno 
fci,& fette a fcminarle tardamente. Ma fe’l feminar fi tarda finche fo 
pragiunga il freddo, all’hora lidcbbe generalmente in tutte le forti 
de' terreni feminar fotto, & coprire il frumento con l’aratro coli leg- 
giermente, che non fia coperto più di quattro , ò cinque dita dal ter- 
reno, ilquaie fi debbe anco erpicar come di fopra. E però fallano gra 
demente coloniche hauendo feminato fopra, mctre che’l tepo è fia- 
to dolce (com’è cofa ragioncuole) coprendo di terra i grani con l'er- 
pice non piu diduc dita, come poi comparii freddo feminando fot- 
to(come allhora Ila bene)ve ne uolgono adolTo piu d’un palmo, onde 
non è merauiglia fe quelli poucri grani quali fempre muoiono in gra 
difsima quan tità per non poter fpuntar fuori di terra fe non malamcn 
te, per trouarfi fotto di ella troppo fepolti; Et tanto piu occorre que- 
flo,quanto piu fi tarda a feminarli . 

VINC. Quante quarte di bel frumento credete uoi chcnafcano 
di quarte fei feminatein vn iugero di terra ben’ordinata ? 

GIO.BA. A punto io afpettaua,che voi mi domadafte quella cofa 
tanto neeelfaria, poiché tutto il mondo nons’auede d’vnfi grandeda 
nojch’eglipatifce tuttauiapcrnon feminar le biade, come dourebbe 
fare,lequalinafcerebbonofparfecomefa illino,cnó alince drittc,& 
lontane l’vnadallaltra quali un palmo, e piu ancora, fecondo ch’è ara- 
to grolTo quel terreno, Ilqual’errorc non pur cagiona, che fra quelle 
nó fi ueggono fe non pochi,o ninni grani; ma fa che quei primamente 
Geminati fparli, corrono infieme ; onde per ritrouarii futfocati l’uno 
dall’altro, non è poinurauigliafe ne nafte cofi poca parte, come fa. 

VINC. 
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VJNC.A che modo mi moliratc, che non nafconotutti,ò almeno 

la maggior parte ? 

GIO.B A. Hauetc prima da fapcr, chea feminarquarte Tei difru- 
mcntoin vn terreno di mediocre bontà, egli non rcnde(per l’ordi- 
nario) più di trenta quarti per iugero, cioè Tome duce meza; che vie- 
ne a dar per ogni quarta, cinque quarte, clic fenafeetetuttobifogna 
rcbbcanchochcogni fpicanon producete piu di cinque grani. Poi, 
fi come dando 1 e fpichc dieci grani pcrfpica, nafccndo tutto dourcb 
bc dar fetenta quarte, che fono cinque fome , &nò faccndoncpiù di 
due cmc 2 .'>.,èchiaro che non nafee più della metà ; cofi producono 
vinti grani, & non facendo le cento vinti quarte ( come dourebbe fa- 
re quàdo nalcete tutto) che fono dieci fome, ma folamcntc le due e 
meza, e certo che non ne nafee piu della quarta parte. Ma quando le 
/piche rendono quaranta grani l’vna( come generalmente potemo 
fare in quei campi ) fi come quando nalcete tutto quel frumcto ren- 
derebbe ducento quaranta quarte, che fono vinti fome ; & non facen 
done fe non le due e meza dette, fi uede che non nafee fe nonl’ottaua 
parte:Cheèpoi quando la maggior parte de grani che nafeonn figlio 
lano anco piu fpiche? Che producanone almen due per grato , 
non patendo le due fue forno e meza, e cofa certa, che nó nafee fe nó 
di fedeci l’uno. Penfatepoi quando molti grani producono le quat- 
tro , le fei, le dicci , & piu /piche , & che per quello quei iugeri non 
patene le trenta quarte , quanta parte di frumento debbe nafccre. 

VI N C. Pofcia che mi haucte fatto capace d’vn tanto danno, uor 
rei etiandio che mi diccfte, donde procede queft’errore. 

GIO .B A T. Certamente non prouienc da gli vccelli;ch’alle uolte 
beccano qualche particella di quei grani che rellano feoperti, ò da i 
vcrm i, ò d’altri animaletti, eh erodono gl’altn fotto terra*, percioche 
quello molte fiate falla, come fi vede,chc quando il grano criuoltato 
fotto dall’aratro, gli vccelli noi poteno becare,& maco roder’i ucr- 
La a io c feminato co i lupini, ò co i f aiòli , ò migliarizzi, ouer che 

itt ferole uc nc f° no • E-t però la magior colpa di qllo, è l’empre di ql bifol- 

tufeano co chcara,& femina: Percioche, volendo chc’l grano refli fotto tcr- 
" feci* ra,gitta prima via il frumento bene fparfo, & dapoi nel volgerlo for- 
bude. tQ i’ a ratro, lo fa correità fila fecondo, chcuàarado;comebenfi ue 

. de, che nafccndo egli, efee dalla terra femprein tante righe dritte fri 
vn folco, & l’altro quante fono anco le arature fatte grolle, o fiottili. 
Et medefimamétcauicnc quando fi femina ilfruméto dopo cheèara 
tuia terra, nciochc fpargédolo fopra le arature che nó fi trouanopi* 
nc,ma à collere, & vallctc fatte jp drittura dall’aratro;& qucllaparte 

che 
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che cade nelle vallette, vi il ferma , & tutta quel l’altra che cade fopra 
le collie della terra piu Iellata fubito li vnifcecol detto , che e a ballo: 

Di maniera che, erpicando dapoi non folamente li coprono quegli 
iftcfsi grani, che fi ritrouan’vniti in lince’, ma trouadoncqualch’vn iu 
l’altro,il mcdclimo erpice gli vrta giù, e li caccia adofio a tutti gl’altri. 

VlN C. In qual modo il debbon’adunque feminar le biade per tar 
lenafcerefparfe,comefa il lino, & non a righe dritte? 

QJO.BAT. Volendo feminar fopra, bilogna prima ararla terra,c ria ftr 
fpianarlaconl’crpice:& dapoi fparfa la feméza ritornare ad erpicarla f* r 
benifsimo p !ongo,& per trauerfo, & poi raftellar di collain colla pu 
rea traucrfojftado vnaperfonada un Iato,& vr. 'altra all’incontro, ac- ^ Uì J ]e 
ciochefia béraftcllata. E vero, che fon migliori rartelli co i dentidi Jia foflì- 
fcrro, che quei di le gno , pciòchc ficcano i grani meglio nella terra, c blle • 
maggiormefitcla tritano; & anco cauano benifsimo le cattiuc herbe. 

VIN C. Ohi ortcrualìeben quertecofcnó tanto non li fuffocareb 
bo.no i grani rvnl’alcro,ma credo che fi auanzarebbe il quarto, & for 
lepiu della femenza.Ma pero non fo quanto farebbe bene a raftellare 
ne i terreni molto forti ; attefo che nel tirar’i rartelli a fe , fi tirarebbe 
anco la terra di mano in mano ne i folchi maeftralt ; I quali come fi 
trottano- spianati, è dubbio che’l frumento non perifea per le pioggie. 

Cài O. lì A T. Aqueftoè riparo;perciochecominciadoa raftellar 
nei folchi maeftrali, & tirar a fela terra Cn’a mezo delle colle,& non 
piu;non folamente non fi fpianaranno in modo alcuno;ma fi uotcran 
no,& fi alzaranno ancor’i colmi di quelle college qu»li finiti di raftel i 
lare da ogni Iato al modo detto, fi potrà conzar la terra di quelli col- . 
mi fecondo chevifabifogno . 

V IN C. Che rimedio farebbea quei terreni , che fono talmente 
deboli, & maligni, che fcminan4oui le biade pur’aljmodo detto, dal 
gran freddo,^ daU’eccefsiu© caldo, farebbono morte quali Tempre? 

G I O. B A T. Il rimedio è, che eden do arati, & erpicati quei terre 
ni,fifcminino primamente le biade, & s’incorporino di tal forte den* 
tro con l'erpice, che L’aratro nel riuolgcr fotto non porta farle corcr- 
re a mucchio in fila, come Tempre fa; erpicando, & r allertando dapoi 
benifsimo al modo detto . Egli c il vero , che quello non fi potrebbe 
far nei. terreni medefimi, quando vi furtero tagliati i migli, ófafoli,ò 
altre rendite, conciqlia che non fi arano fe non dopo che fono fparfe 
le biade. Et però il meglio farebbe a fcminarle in quei pagliuzzi, co- 
me fi trouano , & poi ararli talmente fiottili ,’chc laceflcro almeno un 
terzo di piu arature del folito; non fondando lo aratro le non quat- 
tro dita, ò poco piu, & erpicando parimente benifsimo, pcrciochc 

non 
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non fi potrebbono raftellare fc non malamente, perii tanti fcfiuchi y 
che ni farebbono. E ben vero, ch’afeminar gli altri terreni che fono 
prima arati,& erpicati, non folo fi debbono fparger prima le biade, & 
incorporarle benifsimo con l'erpice, ma riuoltare che fono folto con 
l’aratro, fi erpichino, & fi raftellino anco ben’al modo-pi imo . 

V1N. Che rimedio uifarebbeetiandio pcrfarnafcerlc biade pre 
fto,ucdendo che quanto piu tardano, tanto maggiormente fon becca 
teda gli vccelli,rodutedavermi,o diftruttcdagli eccefsiui freddi . 

GIO.B AT.Non bi fogna feminar’i grani, fc prima non fo no fiati 
in acqua per alcune hore,& dirteli dapoi all’ombra fin clic fiantalmé 
tcafciutijchc corrano ben nel fcminarli; pcrciochcaqucftomodo fi 
poflonoleuar tutti quei guafti,che reftano in cima,per non eflerbuo 
ni danafcere,o almeno da figliolare, & valcrfcnc in altri modi,come 
farebbe,farli macinare per cauarli quella poca farina, e femola che vi 
fufle,ponerli con gli altri grani,ouero darli a polli.Seminando folo qi 
belliche refian’in fondo, iquali nafeeranno facilmente in tre, o quac 
* tro dì. *Aucrtendo all’errore, che fanno tutti quei, che fpargon’i gra 
ni a trauerfo di due & di tre colle , doue coprendo i folchi magiftrali 
nel curtarli poi con l’aratro, radonpiano la Temenza d’ogni folco con 
quella, che coprono fopra l’orlo di ciafcuna colla.E però per fchifar 
quello danno, fiano fparfi i grani caminando per lungo di colla in col 
la, & non gittarli ne’ folchi, fe non quei pocni che a cafo ui faltano \ 
percioche,oitra che v’anderà manco Temenza, nò fi fufFocherà niéte.* 
V1NC. Vi priego ancoraché mi diciate, qual Torte di frumento ha 
. uete per miglior da Teminar’in qucfto paefe . 
pi fì» CIO. BAT.Lafciando da parte il frumento,che fi coftuma nella 
fumaui M arca x riuifana,& il tofcllo in molti luoghi nella Lóbardia,dirò fol 
^,/iu marzuo *°> & corezuolo, & rollo, iquali fi feminano tra noi, ben- 
ché il marzuolo fi femina fol di Marzo, & per occafionequando i ter- 
reni non fon potuti Tcminar’aH’Autunnoper cagion de’ tépi cótrarijt 
Ilqual pefa bene,ma è minutopiu de gli altri, & non figliola fe non po 
chif.Et péro io lodo a Teminar* il corezuolo,perche vicn facilmente P ' 
ogni capo,& fa piu bel pane di tutti gl'altrhE vero, che’l proprio è di 
feminark» piu tofto ne i terreni leggieri,che ne i forti: T uttauia io lo 
do piu il rofio,percioche produce piu paglia, piu grano, Se (lì piufor 
re in piedi, &piu faldo alle nebbie, & alle brine, che non fa il corre- 
zuolo.EtoItra che vicn piu grande, c piu bello ne i terreni forti , che 
nei leggieri, ladini, & altri limili; ha non meno bella rfifta per ef- 
fcrc’grolTo , de luftro, & ancopefa piu d’ogn’alcro quali fempre un 
pefo perfoma . Ha vn contrario folamente, chela fua feorza è aU 
1 • quanto 
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quanto piu groffeta, & non fai! pane molto bianco. 

V lN.G. Vorrei faper le particolarità che fidcbbon’offcruarc in- 
torno al vero feminar de’ grani . • i' o a.. .ri,.* 

CIO. BAT. Primamente non fi feminii terreni magri il frumcn Del }' r : 
to,&fejgala nati nei gra&i.Et però fallano quei malfari , chcparten- 
doli da i campi grafsi, Se andando a coltiuar'i magri,portano con fc- memo, « 
co il frumento raccolto da quelli, per fcminarloinquell’altri.Poifal altri gm 
lano etiandio,che feminano il frumento, & altri grani dopo il primo 
anno*& piu quando partano il fecondo, &il terzo;perciochcquanto 
piu foq secchi, tante piu malamente nafeono. Et medefmamente fal- 
lano quanto piuJi tarda a cauarli della paglia, conciofiaehc alle volte 
fifcaldan talmente,checuocono gli occhi 16 ro.Oltra chefallan’anco 
molto quei che non feminano i grani buoni, belli,e ben netti,fcparati 
da el’altri faluatichi; perciochc non è poi marauiglia le ne nafeon de* 
trini, & fc fono luftocati dalle cattiuc herbe.Chc per verità c di tanta 
importantia a feminarli buoni e netti, che fefuffc pofsibilej fi doureb 
bona gran’a grano feieglier tutti «-migliori. Parimente non tato fi do 
urebbon feminar folo quei grani che tufferò nati in un fol terreno, & 
nò mclcolati có altri nati in diuérfi luoghi; ma ancor quado forte pof 
Abile, (comeanco farebbe femprefacileall'Agricol.eccellente pcrlo 
grand’vtilcchc ne feguircbbc)h dourebbon feminarli che fuffcr’vfci- 
tihapiufpichenatedavn fol grano.Pcrcioche,fi comeogni prudere 
Aricol.riccrca leiraglior forti d’animali, d’arbori, & d’hcrbeper ha- 
uernemaggior'vtilitàjcofi fi de pigliar fempre miglior ,leméze;iequa- 
li fia anco atte ne’ terreni, douc lì feminano;pcrche,mancando di que . 
fio, non è merauiglia fe non abondano fecondo l’afpettatione. 

VIN C. Dapoi chem’hauete detto piu di quello ch’io afpcitaua, 
vi prego anco, chemi diciate, qual miglio hauctc voi perpiuvtilc da • 
leminarc . 

GIO.BÀT. Ogni forteè tato migliore, quanto ch’è polla in terre D:I m; 
no jpportionatoalci. Vcroè,chciolpargolonó teme colila fccchcz /?’•*■ 
za,comefan gl’altri. Et però fi feminano per l’ordinario ne’ t api che ^T* 
non adacquano., Hqual produce mediocre ricolto fe c ben’ordinato . ^ 

Quanto poi di quei che nó uengon belli fenza l’acqua, dico che ui 

fonie due fortidelmàz^ro,lcquali fon limili di gambe alte, di maìhze - 

grandi, di grani belli, & fuol render ne i campi buoni, !c fci,le lette, Se 
le otto fomeiliugero;mafono difsimili nelle gufeie, & nelle foglie; 
percioche quella che scpres’è vlata, produce le toglie, e le gufeie gial 
le,& quell’altranuouale produccolcurc,& nette. Laqualcnon uien 
beccata coli dalle paffare,comc qucH’altra,pcr nó effer conofc iuta da 

; ! * loro 
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loro quando c mctuta^attefo che la pace Tempre ucrdc.Ma clTendo il 
campo ben netto, ben graffo, ben’dcómodato d’acqua, & atto a prò 
dur’il miglio nano; dico che q fio paffa tutti gli altri nella bellezza* Se 
Trattato nelpefo.Etoltra ch'egli daneggia micocffaiilcapode gli altri, & nta 
/d mi tura piu corto di quindici,# uinti giorni (còfa per certo da ftimare,p 
gùe tu- nò ftar tanto fotto a i malitépi, come fan gli altri ) nó teme ne anco i 
"*• freddile nebbie, & le pioggie. anzi fi gole in quelle, pur che'l Tenta ■. 
il caldo.Oltrachc per efler coli baffo, nóèoffcfodaioeuti,dagli ve- 
celiato ri, nè da gli animali ; conciofìa che fùcilraeptefononedut». E 
uero,ch*cgligradifccdiefler'adacquatopiufiate, quando non piòu« { 
» affai, & di cffcpraro;percioche fìgliuolaleerenta, & quaràta gabe bel 

le: Et però non è maraùiglia, fc alle uolcene i campi buoni produce le 
dieci,# le dodeci Tome il iugiero:Et anco fe’l fcaccia il miglio moro; 
perciochcèconofciuto quando fi zappa, per effer'affai piu ftretto di» 
foglia, che’Tnanojolrra che quando ha fatto il grano, èdoppiamente > 
alito, & fi può tagliar di gamba in gamba. & ddrlo da bccar’a i polli. 

' Vi NC. Méntre che è compurfo quello migjio uano,non folamejn > 
te ho Tempre irttefo da gli efoer ti Agricolcoriich' egli porta la cotona * 
di tutti gli altri;mi mi ftupifeo di molti , che potrebbono comntoda- . 
mente fcminarlo, & che reftano 5 dicendo,che per effer cofi baffo. & ■ 
di fatica nel tagliarlo, & che rende poca migliarina nonmette con- 
to a porlo ne' lor terreni. Ignorati che fono,non confederando la gra 
utilità del grano, ch’egli produce che quella poca migliarinafa 

* affai piu fattione ai buoi, aiugeroperiugero , che non fa ogni altea 
forte, poiché la mangiauo tutta, & di quefl’altra poco piu delle cimea i 
Ma falciando coftoro nella lor’ignorantia], ut prego che mi moflriate. 
lcuieptrfcminare quelli migli. .( . ■ 

Come fi GlO.BAT.Si Temi nano, A; fi erpicano nelleJiorefrefche,calcàdq» 

debbono lidapoiconrcrpichcttadiuiminiconmoltopefofopra, accioche ili 
Sole non gli offenda cofi nel nafccre, Come farebbe quandoi il ièrfe - 
^ TaS- nofuffefofpcfo: oltra che la mattina feguente fi ri torna per rngiadaj 
gli:\ •’ a ricalcarli; & chi faceffe quello anco le due altre feguenti, ligioua- 
rcb^e maggiormente, perchequanto piu fono calcati, tanto piu tar- 
. . iiManalcere, perlogermoeliarutile che fanno prima Torto terra, 
incunei che cfcano.Et però chi manca di ciò, non ènurauiglia fe dal 
calore crepa, & fi fecca tal Temenza. • -.ii. . • • . . .**• 

•VIN. Non credete uoi,che fi farebbe bcn’a metter quefta.femen- 
Zi nell’acqua, quando è cofi arfa la terra» 

GIO. B A’F.Non tanto lodo in fimil cafo a poner la detta femenza 
nell’acqua ; ma anco le altre ad ogni tépo^pcioche Tempre nafeereb- 
<■ .jf “ bono 
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txmopiutficuraropnte, & piujprefto .. 4 Et però fidiaco grandemente * 

■ <oloro, 'che fé non vogliono far quello offiGÌò,feminino almeno pri- 
ima simiglio la mattina per lo trofeo, &poil’vltirnofubitpfottp:Cer- , , .< 
ra ponl’aratrojperchenon fora percoflo coli dal Sole,comc vienfat- • t 
■to a quello che ii fparge fopra la terra arata, * . 

V INC. Che vie fi dcbbon’ofieruarc, per zappar ben quelli migli? 

G IO.BAT. Perdbte l’antico prouecbio dice: Chi vuol ben'ernpir Vrouen 
Jatina, zappi il miglio in orechina. Adunque fi debbe zapparlo quan 
to piu tolto è fuor di terra; pcrciochc non purui filcua dadofioogni ' 

. herba faluatica(la quale mentre che viue,liJdiuora la gra(Ta)im anco- 
ra, fentcndo le radici la coltura fatta loro dalla zappa, cominciano 
ad allargarli fubito. Le quali, quanto piu fi dilatano, tanto piu diuen- 
gpno potenti per produrle foglie, ingrandir le gambe, & far de’ grani 
in ^opta • Et per contrario, qua,nto piu fi tarda a zapparlo, tanto mag- 
giormente l’humore rende a farlo ere feerfin altezza, & non a giocar 
t alle 1 radici, che fono deboli per haucr attorno la terra ferita. Et que- 
llo che dico del zappur’i migli per tempo , fi douerebbé anco fare a 
rutti ileeumi,panichi,& meliche, bencnepatifcono manco, per non 
eflcrcofi delicati, come fono i migli. 

* ' Y IN C. Aderto io conofco benifsimo la cagione, per la quale i tri- x 

.ftimalTari, raecogtiono sì pochi migli ipei'cioche quando doucreb- . 

J>on hauprli zappati lz fecóda volta (come femprc li debbonazappar ' 

cofi)è bpn’aflai, feall’hora cominciano a zapparlila prima, r * 

G I Q. B A T. Mi piace che voi conofciatc la rouina di sì fatte gen 
tiichefi comeefsifon’infelici nel far leloro cofcal contrario di quel 
i che douerebbono; non meno fon maj’aucnturatiquei patroni, cheli 
tengono appreflo di fc. ìor... n : '■■■> 

-J/INC* Aqu2tigiornid»Maggioviparc,cheuifi femihino i mi «n'> ivo 
gliidicoltura,& quelli dehuecciale? m b : ini . ) r; \ n ’ 

, , C3IQ. BAT.Iualéti Agricoltori mai noli feminanoxliiMaggio; ,; j 
cóciofia che 4 ? maturarli à tépo,fon’i primi beccati da gli traccili, sé- 
Za che nò ^ducono tato frutto, quato fan queglaìtri fcminati da gli 
otto di Giugno,fin’a gli otto di Euglio:Per<fiochc ficòmequei gior- 
ni fonq il fiore |>feminar’i.niigli; coli qUaowpiu parucipano delle rU 
.giade d’ Ago fio, t&to maggiorniéteabódano di; g ra n i in co p fa. Et > '■{ 

Ilo |> clpcriétia fi ucdc,cht ni.u il miglio non graoifcebcnc.ll pruna 
no ha Iti rugiada luga,e tépcrata;laquale allhoi a èrpcriètta.per clìer le , 
notti piu lunghe,c piu frefche,chc nó fon quelle di Giugno, & di Lu 
gl io. Vero è,cJie nc i luoghi che nó patifcoo’jd frcddoscome, fonie no 
. fk*c vjfiiijftà bene à feminarli di Maggio^KipclHtardàdoa maturare. 

:a iv w Vin. 

— » Jf 
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De' fmi ^ I N C. Lodate voi a feminarc tanto il panico, quanto il miglio ? 
v&'il fj C I O. B A T. Quado il capo è buouo,ben netto, ben graffo, bene 
nko , ò ordinato, & accomodato d’acqua pepfeminarlo, lodo piu torto afoni 
•niello, narui il miglio,che’l punicojpercioche no magrifee tato, fa miglior pa 
nc,& fi vende di piu.Ma chi chi vuol lcminar panicò,lo ponga nei ter 
reni leggieri, gcrriui,pctrofi*& di colli,& anco douc non fi adacqua; 
perche feftédo per natura caldo, vi v$ópiùfacilméte,chfc no fa’lmiglio. 

VI N C. Gita che in Fratictacurta fi laminano panichi in qtiti^ 
(per efferui terreni comediw) vi pongono ancora in copia de* fa foli, 
& della melica . 

Gl O. HAT. No lodo giàfla melica in quei lìti, perche vi renda fnft 
toaffai (per effer quello talfo) ma fi benepergiouare alle viti fpeffe, 
quando è diuenuta grande; per difenderle dal gran caldo.Ma a femi- 
narla per vtilità, non è meglio ché porla ne i campi buoni di polp«jr& 
fyecialmenterteglihumidijpet’cìochenò mancando lòto il caldo; té 
derà piu frutto una pertica, che noti faranno quattro in ai tri Inoghi* ■ 

VINC. Semini pur chi uoglia la melica, cne dame non tari femi- 
nata ne’ campi, conciofia ch'io conofco, ch’ella Tempre fa fporco,& 
magro ogni terreno ; & fon certo fe in luogo di quella feminarò legu 
mijò vena, ò vecciale, che anco raccoglierò dapoi piu frumento J. 

GIO. B AT. Non folamente è bencafeminarpiu tortole cof<^' 
che dite , che la melica , poi che danneggia tanto i campi per qualche 
tempojma vi fi può feminar’anco del frumento mirzuolo,deHa fcanu 
della, della veccia, & de’ lupini;oltra che fi può feminare del fruméto 
rollò, effendoui buon terreno, che fia ben’ordinato, & ben letamato . 

V I N. Come, fi può feminarc di Marzo altra fòrte di frumento » 
che del marzuolo detto ? 

clx'lfht 'u GlO.BAT. Nódirò che aoefto fruménto tarilo fi porta laminare 
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*{ in tutto il mefe di Marzo, ma ho ben veduto a femi/iarlo dopo'S.Ant. 
co(t limi P er tutt0 Febraró ne i terreni morbidi, & pafticohrmete nellìi có 
l (Mr '„,i trada de’ liuelli della fpinatadiBrefcia,pcrnócfferben’ordinatiquei 
trrrrmot cSpi innanzi il uernojon^e. Con la folita Temenza, tiafceua & figliolà- 
timi di uatalmente,ch’eglirendeuadipiu, che nò faceuano i vicirti Teminati 
^-diSettébre, & d'Ottobre. Et benchequefto frumento nònvenga'in 
TauiU- quei tempi fe non ne’ terreni dettimondimcno molti poflonò fare il 
no . niedefimo, hauendo tépo affai per arare, per erpicàVe, perttettare»& 
per ingraffare quei luoghi, ch'era fio malamente ordinati alTArttiino ; 
Che veramente fono pur troppo pazzi coloro, che a quel tempo fenii 
nano molti terreni , ancorché li veggano fpórchi, magri, e mài colti- 
■ unti ; e però hó è mcrauiglia fe alle volte raocoelion'a pena la lemézà . 

.VP VIN. 
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VI KC.Vi prego, che mi diciate ancor’il tempo piu commodo per 
feminirlcfaue. i 

GlO.BAT. Si come tutte le co fé vogliono eflcr feminate fccódo 
lavatura loro,& il ualore de terreni,& la diuerfità dcll’aere:cofi eia 
feuno debbe hauer giudicio a feminar le faue da un tempo proportio 
nato piu che da un’altro. Et però io lodo,che nel noftro paefe, efsédo • 
i terreni forti, fi femmine» l'inucrniccie ai princìpio d’0«obre , piu 
tolto, che le comuni alla Primauera; perciochc non tanto quelle veni 
ranopiu per tcmpo,chequeft'altre, che fi raccoglierlo diGiugno;m* 
róderanno anco piu frutto,e refeara no piu grolle de’ grani.Ma efsédo 
i campi leggieri, o deboli, e bene a feminarui le comuni, o le altre piu 
minuti, che rédono maggior lòmma, feminado quelle due forti per 
Luna vecchia, & fpecialméte in quella diGénaro, pcioche produco 
no piu frutto, che non fan quado è nuoua;oI tra che no vi uégono que 
gli animaletti chiamati polcioni, i quali alle uolte le diflrugono dei • 
tutto.Non mancando a zapparle benifsimo, come fono fuor di terra. 

VIN.Lodatc uo i coloro,che fcminano le fauc a quel tépo nella pr£ 
ma aratura, 8c nò nella terza, o quarta, come fan qgli altri all'Autuno? 

GlO.BAT .Non è dubbio, ch’egli è meglio ad arare quei terreni le 
tre,equatro fiate, che una fola; rompendoli però inanzi il uerno,ac- 
cioche fi cuocano ben dal gelo;ma perche la piu parte de gli Agricol- 
tori non attendono alla maggior utilità, nó folofpermcn fatica) fpar- ' 
gono le faue nella fola aratura;ma dicono, che ncfelTedi piu, che non 
uerrebbono belle ; adducendo chequelli, che hann’arato tre uolte, 
han parimente ricolto fempre pochi grani; ma tacciano, che quello 
auiene pernonhauer fatto quella aratura fe non dopo i dieci giorn 
di Gennaro, poco piu; onde per non edemi /lato tempo dapofar 
quei terreni, tra l’una, & l’altra, come uiuorrebbcp maturarli bene 
non è marauiglia fe rendono poco ricolto . 

V I NC. per effere utile quello capitolo a l’una,& l’altra parte, i pa 
treni dourebbono porlo ai malfari, Se non quegli che hieri dicelle, 
Voglioche tu mi dia per regalia quella, Se queU’al tra cofa. 

GlO.BA.Non folamcntcfarebbonno bene fefjcclTcrolearaturc Ori pì *> » 
nei tempi, chehodetto;mapiu ancora fepiacelTcrolelauealia Prima sjr ^ 
uera, come fanno alcuni Creraonefi, &Mantoani,i quali ne pianta- 
no auintine di pertiche ; perciochc raccoglierebb ano il doppio, & 
auanzarebbono poco me che la metà della feméza.Balla ch’a feminar 
quelle faue ne i luoghi buoni, bc letamati, & bene ordinati, fi racco- 
glie del frutto in copia (fc’l tempo non uà al contrario) Se le anno fc- 
gucntedel frumento in quantità jpercioche ella ingraff.nK> maggior 
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mente la terra, che non fa ogni altro legume» • ' ' 

V I N C. Hauercde uoi j> forte fccreto alcuno |> co fcruar le faUe 
da i ucrmicelli, che non nafceflero dentro come fanno j> l'ordinario» 
Gl Q. B AT. Bifogna come fon fatte fuori delle tauclle,ò teghe, 
farleben feccai e fubito;percioche, quanto piu fono ben fecche, Se 
cauace per Luna vecchia dalla terra, tanto piu tardano quegli anima- 
letti a ucnirui denrr^ '-nrarfi che non none poi 

meglio, che a fcparar'i grani neri da i bianchi . Et refccatoli tutti oe- 
nifsimOjmandar’i ncrra frangere (per efler’i più duri da cuocer'in mi 
nedra)ò farli macinare per far del pane mefcolato con altra farina, & 
«bianchi poncrli fopra una tauola, & fregarli talmente di man’in ma- 
no con le mani bcn’onte d oglio dfoliua, (inche tutti redine onti;per 
«roche fi conleruaranno con poca fpcfa,& redaranno ottimi per ma 
giare in minedra con leguftie donni remp o.Sonotefaue verdi,& fee- 
rie dilettatoli da frangiare, ma perejjer di natura fredde , generano bumori 
grojfi, (anfano dolor di tefìa, & fono jtmpre di cattiua digefiione. 

VINC. Poichehointefociòchc delideraua intorno a quedo le- 
gume, ui prego che mi ragioniate ancora de graltri grani, che uanfe— 
minati di Ftbraro, di Marzo, & di Maggio» 

GIO.B AT . Parlandolo primamente de r ciceri,dico che lì femina- 
no di Mai 20, & per Luna credete, nei capi ben letamati, & bcn'ordt 
nati: Che elì’endo afciuti,ò leggieri, ò di colle, tanto piu redano per- 
fetti per minedra; Ma bifogna nel zapparli lanciarli rari, perche i ra— 
milord» Ipargono piti , che non fanno quelli de gli altri legumi. Et 
oltra che la femen 2 a uol’eflcr grolla, per fruttar piu,è anco bene a po 
nerla nell’acqua almen per una notte;* iper che nalcono piu facilmen- 
te i grani: & stanco perche, elfendo di natura fallì , lafciano almen'ire 
partequclla fai fuggine.Et però non cmarauigliafepiouendo, quella 
acqua che defeendt da i rami grandi , nuoce talmente alle radici , che 
adii uo\te fcccino.Sonoi ceci per natura caldi &humidi,&accrefcano il 
favgur,t*r la coler a. Onde emendo ben cottici brodo loro aumenta il latte alle 
donne , prouoca il mentir no, cmmauel’orina,& rifebiara la voce. 

Quanto lìa poi della cicerchia, dico che eilendo feminata , & zap- 
pata con le condirionimedefìme,é buona pcrcuocer’in minedra: &r 
m igl iore della fcgala p mefoolar col miglio nel far del pane . Et pche 
c odefa da i uermicelli ddja fàua,pò fìa cauata p luna uecchia,& fatta 
fubito bé feccare.Ma meglio èfrangerlajpciocneé anco buona dami 
giare in pane, A: in minedra, come dir prima. Quello grano fuori ch’egli è 
buono nel Mcfcolar col migliOyCumho detto, è poi yentoJò& di poco fapore . 
Mede (imamente a feminar la fornichi a, dico, che bifogna letamar 

molto 
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*noltoben’il campo, 3cpoi feminaria di Febraro, & zapparla con ra- Del fimi 
•gionc;percioche non unto ella non vien bella , fé non nei terreni 
cralsi, dcberiordinati* ma cuocendola in mineflra non è mai buoax 
Te non è accompagnata con graffo affai di carne, ò con l'oglio buo no. 

Et altra ch’ella è se precibo diffidi da digerire, nuoce molto iUoflomaco, goffa 
le budella, ingrojja la ui(lajduce fogni fpauc fenoli, e cagiona altri daniall'hao. 

V I N C. Sempre mi fu effofo quello legumeperpiu caufe;& però 

lo lafcio a gli hùomini, & alle donne fueeliati . 

- -<HO .BAT.Segucndopur’aigrani,chc fi Teramano ne’detti meli, Del fini 
dico ebe fi femina la uena co i medefimi modi dell’arare , del letama- ** u Me 
Te,& dell’ordinare il terreno.E ben uero, cb’clla non fi zappa, come lì ” 4 ‘ 
fanno tutti glialtri legumi, quanto piu tolto fon fuor di terra. 

A quelli medefimi modi fi feminanoi lupini di Marzo, i quali aué- ^ 

-g 4 che non fi zappino , nondimeno chi li zappaffe farebbe molto me- 
glio, perche la zappa gioua Tempre atutti ifemi, &allepiantc. 

Y I N C. Lafciando che quelli grani non fi mangino Te non crudi, 

«& per appetito;nondimcno quando neho feminati per raccoglierli al 
fuo tempo. Se fpargerliperingraffar’i campi, non fedamente mi han- 
no gìouato intorno deurumenefima mi han renduto a tantoper tanto 
piu vtile, che non è flato il valore d’ogni legume. 

GlO.BAT.Venendo al feminar la veccia per far delpane.ouero a tifimi 
xompagnarla con la vena pcrpallura degli animali , dico che fi può 
feminar di Febraro,ò di Marzo con vnà Teda aratura;ma meglio è rò- 
per quel terreno inanziil verno, & al fin di Genaro ararlo benvn'al- 
tra volta; & caricatolo dapoi di letame, lia feminata nella terza aratu- 
ra al fin di FcbrarOjò al principio di Marzo, come hieri piu largamen- 
te ui difsi . Vero è chefuor del nollro paefe ella fi femina d’Ottobre 
fola,per mangiarla mefcolatacon altri granirà pane. '] ‘ 

Poi chi uol feminar frumento rnarzuolo,ò fegaja marzuola,ouero Del fimi 
fcandclla di Marzo, bi fogna róper quei terreni auanti il uerno, Se poi ÌU f* fi* 
ritagliarli,e erpicarli dopo S.An conio', accioche alfhora fianoprcpa 
rati,& bé letamati per farui la terza aratura, & feminarui quei grani. 

Parimente chi voi feminar ifafoli, dico che vogliono efier polli in et 

"buonacoltura.Et però bifogna rompere quel terreno alMir2o, ò 
piu tolto hi Febraro, Se chi faceffc quello dopo fan Martino, farebbe /T 

ancomeglio^ritagliarlo^uer’intcrzarloairAprilc.&alfin diMag ^ 1 
gio,effendobenlctamato fcminatli,& dapoi volgerli fotto con l'afa-' 
tro,ma chetìano primamente flati nell’acqua, attefo che nafeono me 
glio: fi zappano due volte. Se poi fecondo che maturano, fi raccoglio- 

ao i cornicelli le tre. Se quattro volte, 
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Qjiefti vogliono femprépoca femenza,!ngraffan*i capi, fanno frutta 
to in abondanza, fi conicreiane-hmjgo tempo, Crefcono nel cuocerli ; 
piu de gli altri legumi, & piacciono vniuerfalmetca tutta Evcro che 
generano affai ventofiul hel corpo, & fi digerirono malamente, "I 

V I N. Stando chem’hauetedettoafufhcienfia di quo/li grani , 
che fimilmentc li feminano ilini da tali tempi, però defulcro, che mi- 
ragionate de’ modiche fi debbono tenere per haucrne in copia . 

CIO. BA. Lafciando da parte piu riti,chegli antichi oflertiaroéoi 
nel feminar’ilmi, e partióolarmele dbue erano fiate Ic rapc, con zap- 
parli quàdo erano grandi, & altre cofé al Contrario noftrojdico c’hab- 
biamo grand’obligo a quel nobi'e Brefciano, che trouò la vera via di' 
feminavJi: Cominciando prima a fparger di Marzo la Temenza del tri- 
foglio nelle biade, & fegarpoi la ftopia trifogliata intorno ai dieci dì 
Luglio, & il fieno al fin d’Agoftorlctamando il detto pratbauanti Na- 
tale, o poco dapoi.Et fcgatolotre volte dal Maggio feguctc fin'al Set- 
tembre ararlo dopo mezo Nouembrc, acciochc fia cotto dal gelo, con 
non fondami fc non poco l’aratro ; percioche il proprio del linód; di- 
venir bello, doue fiano fpeflè le radici del trifoglio,lcqualifitrouano 
in quella parte riuoltata di fopra dall’aratro, che vien’ad effer molto 
fpungofa:ondc co facilità vi fi dilatano le fue tenerifs. radici, c vi ere 
feono benifsimo. Et vcraméteohteglrèbelvederTAgricoltoite negli 
vi timi dì di Ftbraro , ò ne i primi di Marzo a fpargere le dieci & pili 
quarte di linofa per iugero di tal terreno conciato in larghe colle dì 
otto, di dicci, & piu fokhi, bé zappate, ben’vgualacc,ben’crpicate, & 
ben raftellate, per raccoglierà poi i\v.ixx.& piu pefi dilino bé fatto 
come ordinariaméte ne gl’anni buoni, fi raccoglie ne i càpi,che fon’a 
propoli to. Et anco è bel vedere, qn egli adacqua effolinoal tépofuo, 
di luogo in luogo lentamente 5 haUcndo prima fatto ne i folchi roae- 
flrali, le chiudette, o argini dcJTifteffa terra, non molto tentane Vvna 
dall’altra, acciochc quell’acqua fi fieni fopra le colle piine, &cofi lar 
ghe. Poi oltra, che follecita quel lino, come nalce, comeccefce,& vi 
fa ciò che conuienedi tempo in tempo; non meno come cominciai 
colorire lo netta di tutte le cattine herbe, acciochc nel peftarlo,nello 
fp ado! arte, & nel filarlo.non vi fiano raTimir.onditie.Séza ditegli via 
ogni diligenti nel canario mentre di’cgli èih perfettione, & nel con» 
durlo a cafa ben fecco,& dapoi cauarlilu femenza: Percioche, quitto, 
piu fi tarda a farla fuori, tato piu i forici la magiano, e rodono il liqo» 
oltra che Tacque diuengono maggiorante crude, doue poi non fono 
cofi buone per ammollirlo, come fono d’Agofio,e piu di Luglio. Oa 
de efsédo morbido, no Io lafcia détro piu di due giorni interi;ma qui 
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do è duro, non Io caufa fin dopo tre dì, e tre notti ; facendo anco que- * 
fto in tempo,ch’egli non tocchi di due Lune; pcrcioche in quel cafo, 
andarebbe in niente ne lo fpedolarle. Et cauato dell'acqua ben lauato 
lo pone in vna mafia tonda, & larga tre,o quattro braccia, ponendo le 
radici di fuori, per tanto tempo, quanto è fiato dentro coprendola 
con l’afsi caricate di pietre, o d’altro pefo : Et partito il detto tempo, 
lo difende al Sole in piedi aperto di brancà in branca , fino che cgl i è 
ben feccp,& dapò raccolto! mazzi legati in vimini,locóduccacafa . 

Onde, com’eghè J>en pefiato con le mazze, lo fa fpadolarc quantoli 
piace, ppnendolo ; di giorno in giorno in vna pHa, èc in luogo a propo 
fito,con le afsi fopra caricatepur di gran pefo,accioche maggiormcn 
telerefchc,chefono didentro, fi con fumino di tempo in tempo, de 
che'l lino diuenga ogn ’hor piu fino da filare ; come raafsiraaihente fa 
qu.efto, quanto piu anni Aa coli ferrato inficme. 

V I N. Qual lino è miglior per filar fottilmcnte , poiché ve ne fo- 
no di piu forti? „ ; 

GIO.BAT. Sicomeilfottile(bcnchefiapiu curto deglialtri)èil /»- 
migliore, per cfler molle di feta; coli quanto è piu lungo, tanto piu è ”?. * m,m 
grolTo,&piuafpro da filare. Et però fono da commendare quei Bre- 
fciani,c'han trouatonuoua via di fareirefi con maggior facilità bian- ufùiii- 
chifsirni,&fqrtilif$imnIqualihauendoprimafccltoillino, fenzafe- U dibii 
menza, piu fiottile, piu bianco, & piu bello, lo fanno Aar nell’acqua cor c !*U i * r 
rente cinque ofei giorni al tempo detto; non ponendolo altramente ,r 
in mafia, o pila;perciochc,eiTendo dapoi benifsimo fpadolato, & filan- 
to , diuien bianchifsimo con minor’artificio di quell’altro, ch’è Aato 
in pila, laquale, per lo fcaldarfi inficme, lo fa venir’ofcuro . . 

VIN. Perche m’hauetc detto piu di quello ch’afpettaua,mifarl 
grato , fe mi direte ancor’ i modi , che fi conuengono a far’i lini inucr 
nici, auenga che tra noi fc ne femimno fc n on pochifsimi » 

GIO.BAT. A feminarquefio lino detto Calabrefe, bifogna farli T>tl 
la coltura l’cAate; & letamato quel campo, fi femina dal principio di '«*’•»'*• 
Settcmb.fin’al fine; dandoli quarte fei, o fette di femenzaper iugero ao ' 
di terra, fecondo che piu e meno c grado quel terreno.Et que fio lino 
vien'in affai copia, quàdo nó è danneggiato da’ freddi, o d’alcuni ucnti 
fpcciali,che foffian di Primauera . Ma è fol buono per far tele grolle, 
che duran’a Aiti maco deil’altrc. E vero ch’egli vien piu alto, c piugrof 
fo digamba,cdi femenza, che non fa l’altro, laqual produce anco piu 
oglio.chc non fa la nofirana . Del redo vi fi fanno tutte quelle cole , 
cheli fanno all’altro lino. VINC. Per qual cagione dite, che fi fac- 
cino le colle coli larghe per feminarui i no Ari lini ? 
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GIO .B A T. Non (blamente mi piacciono uederle d iqtielll» gran- 
dezza* doue fi feminano ilini ; ma uorei ucderle ancora limili, dotte 



de' maf- fi f«ttiinano ì legumi, prati, migli, & biade (quando pwòi campi non 
fari, che ui fon’in contrario) pcrcioche fi raccoglierebbe maggior quantità di 
danneg - robbc>chc delle (frette. Et però fra gli errori notabili dt’maflan(i>ai f . 
gun'tf* i an j 0 f 0 j 0 j c * ca ttiui, & non de’ buoni).que(ìo n’è uno del non far le 
f*"ù Jl7c colle larghe: Iquali, benché i terreni liano fani,curt/,pcndenti,& nó 
te. maligni, & chepotrebbon farli di otto,&r dieci fokhicon utilità lo- 
ro, le fanno di quatro ; di tre, & ancòfe non di dii** danno lblamcnte 
del patrone, ilquale hauendo obligato il malfarò a fcminarli , come 
farebbe fclfantaiugeri percento di buone biade; per hauer fatte le 
collepiccole, &a(fai folchi maeftrali, haucrà quel ricolto, chehaue- 
febbe di quaranta fatti con ragione, òpocopiu . Nè per quello pati- 
fcequel malfarò: pcrciochecaua dibiada alla portione, che ha gitta- 
ta in terra, &ancnor'alla rata delle arature, & altre fatichefatteper 
lui. Et diqua lì uede la fua malignità, chcjirifparmiare un terzo di 
\\ Temenza, & un terzo di arature, non pur'cgli non ha cofeientiz a dan 
fleggiar tanto l’ignorante patrone, & fenzafua ntilità,maetiandiofi 
compiace dellamiferia nel tagliarle biade piu facilmente ( perdftr 
le colle coli flrettc)& ncll’adacquarquti campi*, non facendonìfrltro* 
v; • chelafciar cor rete l’acqua fra i falchi «ìaef^ralijfindie quelle fgfatia-» 
tc fono trappaffate dali’unà a l’altra parte. 

V I N C. Sono tanto manifelli quelli ingani y chenònotiuorrébbe 
’ . altro, che bandire dalla patria quella perfida generatone; pcrcioche 
fe compraflero eglino i campi buoni a ceto feudi, & piu il iugaro (co 
me co(r.'.no)nonfarcbbono quelle manigolderie. 

GIO.BAT. Sappiate pur, che’l fedel lauoratore(nó hauerì do i ca- 
ie cofe, pi in contrario) mai non manca,a far le colle di bella larghezza; per 
1“ ,l . ciochesà , che Tempre raccoglie maggior ricolto, che dalle llrette,& 
L che :ara maggiormente la terra pernonfarui tanti colmi: Non per 
1 *• quello rella di adacquarle bcnifsimo;attefoche innanzi che ui ponga 

l’acqua adolfo, haprima cóciolechiudcttc,ò(loppatcdi folco in lol 
co,&: tanto alte, che giungendo l’acqua di una in una,è forza che s’in- 
alzi,&inondi ogni larga colla:Etoltra ch’egli non mancaaftringcrla 
e uolgerla con ogni diligentia per farla andar pia piano infino che ue 
de cfler giunta all’altro capo; la leua anco. Scìa conduce fopra le al- 
tre colle, che ui fono a canto.Et co qilo bell'ordine uà rimouédo,& 
rimettendo l’acqua di luogo in luogo, finch’è bcn’adacquato il capo. 
Per tanto pofsiamo conchiudere, che non vi èproportione dall’eccel 
lente Agricoltore al mifero malfarò, perche quello non fa mai cofe 

con 
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con ragione, & quello non (blamente ara, ordina.,& femina con pru- 
dera, ma etiadio fcalua gli arbori, pota le viti, Tega aprati, letama i ca- 
pi,gouernai lini, c fa tutte le cole importati nei buoni dì della Luna. 

VIN C. Come intendete chcfidcbbanofarelecofedcH’AgicoU 
tura per conto de'bcneficij della Luna? 

GlO. BA.Nó afpcttate ch'io ui dica quelle regole, che dice ilgra 
Poeta Mantoano, che fi debbon’oflTeruare nell’Agricoltura ncitépi per d rca 
di cclefti pianeti , ò di lidie fi (Te perciochc oltra , che fono cofe da U Luna 
eccclente Aftrologo,& nó da femplicc Agricoltore; far-ebbono pari- "***>•> 
mente vn Ch.-os à volerle recitare.Et però,parlandoui folametedel- 
la Luna , la quale p eflcr più prosfima a noi di tutti i pianeti, & corpi 
cclefti, fai Tuoi effetti fopra di noi(quantoalcorpo)& fopra delle co 
fe terrene;dico che eflendo nuoua, feruebenisfimo a placargli albo- 
ri,al feminar le herbe, al tagliare ibofchiperbrufciare , dcalfegarei 
prati per gli animali; & ancora i letamiche fi danno afimil cofeper- 
cioche non minor vigore ella prefta a quelli neH’immorbidirc, che 
a gli arbori, & alle lemenze nel germogliare, & nel crefcere. 

VINC. Aconfirmatione diqucfto,nonpur’habbiamoI’esépiò nel 
tagliarli le vngic, li capelli , Se la barba; ma ancopcl cótrario nell’am- 
mazzar’i porci, & altri animali. Percioche amozzadoli per Luna fcé- 
màte,quato piu fi tarda amàgiarli coli falati, tanto più, fuoco vi vole 
a cuocerli . Etpcrò nò c marauiglia fe vn falciccione, ò altra carne di 
quelli rimangono in lunghezza, aflai volte, il quarto manco quando i 

fono cotti;& fe ancora io non gli amazzo,nc li copro per allcuare , fc 
non fono nati in Luna crefcente; pciochc malamétc crefcerebbono, 

& verrebbono di conueniente pelo . Ma poi che mi hauetc narrato 
di quelle cofe , che fi debbono fare per Luna nuoua, ni prego che mi 
diciate anco di quelle altre, che uanno fate quando è vecchia - 

GIO.BA. Si come è ben a potar le viti magre per Luna nuoua, coli 
fiano potate la morbide quàdo è vecchia ; pciochc produranno afTai 
più vua, che potarle quando crelcé, per attendere all’hora a farle im- 
morbidare lol di foglie & di pampini : Et potandole nello feemare, 
ogn’ora più reftringere il legno, iiqualc maggiormente attéde a jpdur 
del frutto in*copia.Etmedelimamcte fi debbono ordinare, & calirare 
i cedri & tutti gli altri arbori fruttìferi;pcrciochc produrranno fem- 
pre frutti affai; Et elTendo pofsibile, è ben’a vendemiare per Luna fee 
mante;percioche qi vini faranno da lei riflrctti, &r confcruati, i quali 
fiano medefimamcntc tramutati al feguente Marzo in fimil tempo. 

Ancora fiano macinatele biade: conciofia che fi confcruano le fa- 
rfne lungo tempo . Vero è che’lpane crclbc maggiormente, quan- 
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do fono macinate per Luna crcfcente . 

Appreffo(chi può)è bcn'a mieter le biade’pcr Luna vecchia, cauar 
i linijfterparc i legumi, raccogliere i pomi, Se altri frutti.E vero che 
i legumi n cuocon più facilmente, fc fono cauati per Lunanuoua . 

Lodo fimilméte che à quel tempo fi taglino tutti i legnami p caf-; 
métare,fare torcoli,póti,& altre cofe limili; & fpecialmcnte intorno 
a i vintifette dì,& piutofta la fera, che la mattina;pcioche,fi come di 
notte l’htimore tende andare in cima dell'arbore, cofi di giorno il So 
le lo tira alle radici.Come ben fi vede, che tagliando duiìcgnidi vna 
medefima qualità, di natura,di fortezza, & di groffezza,& porti anco 
in vn tépo fotto vn medefimo carico,i quali fiano' tagliati in vna illef 
fa Luna; ma l’vno quando crcfcc, & l'altro apprefso al fine, dico che 
quello della crefcentc mai non reftarà di vaporare per la morbidezza 
non digerita , che fi troua in lui ; debilitandoli a poco a poco , finche 
del tutto farà rotto, & fracaffato:Ec l’altro per hauer gli humori ben 
digcfti della Luna vecchia, reftarà anco piu forte, & più gagliardo j> 
foftencr ogni pefo conueneuole; & quello fi vedrà benifsimo s'cgli 
mafsimaméte iarà tagliato piu torto all’Autunno, ch'alia Primaucra. 

VIN. Che rimedio vi farebbe a fortificar quegli arbori, che fono 
deboli, i quali affai uoltc per neccfsità fi tagliano per mctter*in opera, 
ben che fi fappia che dureranno poco tempo ? 

Ter ' for- G 1 0.B A T. Perche tali arbori fono cofi teneri dalla cima fin'al- 

tificare leradici perla troppa aquofità , chela natura loro tira a fe con grande 
molto gli auidità della terra, però chi voi feruirfene lungo tépo, li tagli daquel 
de lato, onde van tagliati, vn poco piu de'lamctà apprefs'al fine della Lur 
' na,& li lafci cofi in piedep vn giorno, ò dui: Se poi li fmifchi di taglia 
rcrPerciochc ftando cofi mezi tagliati, in quel tempo venirà fuòr tut- 
ta l'acqua che non vfc irebbe, fe nel tagliarli fuffero gittati a terra. Et 
chi non credeffe quello, pongali a tagliar’ vna rouere, òcaftagnà(per 
efler de’ piu forti, & de’ piu durabili arbori che fiano tra noi) & cofi 
vn’albara,opomo,ouer'onizzo(che fon de’ piu deboli) & lanciarli al 
modo detto, vedrà qua ta copia d'acqua vfeirà fuor di quelli teneri, a 
rifpetto de gli altrhMa come fono purgati, & ridotti a terra, bifogna 
leuarli fubitola fcorza,& lafciarh dapoi cofi al Sole, al véto,& al fred 
do almeno p fei meli innàzi, che fi pagano in opera, metrendoui però 
fotto de’l cgni ,ò pietrc,acciochc nò nano danegiati dalla terra. Et fe 
, bilognaffe quadrarli fian’ordinati come fi fararto fcorzati,pcrcioche 
s’induriranno in quel tépo, come s’haueffcro il propro neruo. Vero è 
che uogiiono effer porti in opera al coperto, pche quàdo fuffero offe 
fi dull’jcquafbenche fiano fatti durif$imi)durarcbbono pochi anni. 

vin. 
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VIN. Per hauer’intcfo le cofc, che fi debbono far’in Luna nuoua; 

& quellechc uan fatte quando c vecchia, defiderofaper’ancora la ca- 
gioni diquegrcffettijcn'ellafacflendoncll’vno & l’altro fiato. 

GÌO.BAT. Qu 3 tunquequcftacofanon appartenga a gli Agrieoi Como ft 
tori,ne a me,ma fidamente a gli Alfrologi,oàiFilofoh naturali, non- 
dimeno non reftarò dinarrarui breuemente quello, che altre volte iw'kU* 
io ho fentito difeorrer l'opra di eiò,ad un letterato mio amico. Adun u» 14 . 
quelafciando chela Luna faccia in maco d’un mefe tutto quel cami- 
no che fa in vn'anno il Sole,& che fia calda, fecca,humida, & fredda; 
dico che ella non ha lume alcun da fe, ma lo riceue Tempre dal Sole, 
&larifletteallaterratàntomaggiore, quanto fi allontana da lui , & 
per contrario, quanto più fi approfsima alla congiuntone, tanto man . < 

co lo riflette alla terra . Et di qui è, che diciamo la Luna crefcere , & '•> ’ 

fermare, non che veramente in lei crefca , o manchi il lume (eccetto 
quàdo ectlifla) per cfler Tèmpre illuftrata ad vn medefimo modo dal 
Sole, ma fidamente crefce, & manca quel lume, che da lei fi riflette al 
là terra. Ilquale, fecondo va crefcendo, &mancldo, ha pariméte piu, 

& me forza di mouer f’humore delle cofe naturali a fari Tuoi effetti [: 
Perciochc, quanto piùcgli crefce, tanto diu il detto humor’abonda,e * 
fi diffonde alle parti efterioritpcr contrario, quanto piu manca,tanto 
piuil medefimo hurnorc manca , &fi reftringe alle parti interiori: 
Alqual’effetto concorre vn'altra caufa, che quàdo quel lume trefee, 
medefimamentc crefce lo (patio della notte, neiquale la Luna fia fo- 
pradelldterra;& qifàndo il detto lume fifa veder minore, fi fa fimil- 
menteminor’il detto fpatio di tépo.La ondepofsiamo conchiudere, 
cheli comeil Sole nella prima fiagioneuefte gli arbori, nella fecon- 
da produce i frutti, nella terza li matura, & nella quarta li sfrondalo* 
fi la Luna nel primo quarto è potente a morbidare,nel fecódo a frut 
tuare,ncl terzo a maturare,& nclTulrimoa conferuarc. 

VI NC. Perche Trai termini della Luna mihauetc fatto uederbe- 
nifsimo la differentia eh’ è, quando fi moftra meza illuminata dal So 
le nel cópiuto primo quarto, cfler’ugualmentcqn e illuminata nel fe 
códo, e che’l primo morbidifee tato,quàto il terzo rcftringe,ui pgo 
che mi dite anco qualche fccreto da con Ternari fruméti dalletarme. 

GIO. BA. Innazi-ch’io ui dica qrto, métre che mi ricordo, uoglio Ccvk II 
dire come fi pofTono mieterle biade, ancor che fulTcrof parte mal ma P** 
ture, lequali fi tagliarcbbono uolóticri p haucr copia di lauoratori , 
i quali non fi potrebbóno poi haucre , fe fufsero licétiati ; ouero an - «.4- 

coraquadofiinietCHncapo,A che una parte nó è matura, fenza farli turo cui 
ducuolte; {«potrebbe tagliare in quel medefimo tempo . Sitagli ,0 
- Y adun- 
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adunque cofì il frumento mal maturo (quando perù ha compiuto il 
grano^quanto il maturo; percioche mentre che i mietitori anda ranno 
tagliando, c legando le coue, fiano parimente di mano in mano fubito 
; «r gittateper terra con le fpichc vei lo Tramontana, c non manco di die 
' v ci inlicmcl’vna fopra all’altra, acciochc non (ìano trafitte dalSole:Er 
cora’è fparitc, fiano drizzate in piedi , & laflarecofi tutta la notte, 8c 
poi la mattina feguente inanzi fia alto, lian ritornate per terra al mo- 
do detto: Facendo quefto fera, & mattina; fiuchc faranno diuenute 
mature: ma fenon comparile il Sole, non accade a,porrerl e per terra, 
Comt vo p Q j quanto a conferuar’il frumento; dico che i granari voglion’cfi- 
fJierj- *" cr con * c fì ne ^ rc da Settentrione a Mezodì, o da Oricntead Occidé. 
, IMr > per te;percioclie fe i venti non poflon correre, e trapaflare dall’vn lato al 
cófmtar l’altro, è dubbio, che nel gran caldo non patifea molto. Vero èjchcal 
Ubudt. cun j no ft r i eccellenti in quefto, lodano molto quei granari che hano 
d’ogni tempo folamcntele fineftreverfo Tramontana, perche quel 
vento tiene Tempre frefehi tutti i frumenti. Senza che dicono, che fot 
to ai tetti non fianopofte leafsi,& manco i tauclloni,accioche i venti 
pofTano liberamente penetrare fra i coppi , Qc che quei luoghi ftiano 
Ktgolt frefehi. Ma io lodo, che quanto piu tolto fi puote;G faccia fuori il fru 
jer con- mento dalle couc;pcrcioche quanto piu fi tarda, tanto piu facilmente 
j'eruart i f, f ca ldan fra fc ftclTe;ondc non c poi marauiglia fe quei frumenti abó 
frumenti. j ano jj barbelli, & confeguentemente di.tarmc.E vero che fe fufiero 
Toccate nei campi lecouein piede al Solealmeno per tre giorni, che 
pochifsiueuoltc accaderebbcfìmilcofa:Ma poi che non fi fa quefto 
come fi faccua innanzi alle tante prefenti careftiefper effcr’hora rub- 
bate) fia adunque palato il frumento, & ben feccatoalmen per tre ho 
re nel piu ar dente Sole , & poi coli caldo fia criuellato , & portato di 
mano in mano fui granaro, nelquale fiano prima ben chiufi tutti i bu 
chi con calcina,&dapoifpazzato, & nettato da ogni parte, &fotto al 
tetto da ogni immondi tia ; fpruzzando di buon’aceto con vna fcopct- 
ta in quel luogo, doue fi ha da mettere il frumento in vn mucchio, & 
non meno attorno a quello, & in cima al modo detto . 

Vn’altro fccreto potente per conferùar’ogni frumento vi voglio di 
re : Che per dieci Tome di ben fccco, vi fiano mcfcolate almeno quat 
. ro di miglio ben’ordinato;percioChc non folamente dalla fua frigidi- 

tà farà conTcruatoperpiuanni dalle tarme, & non fi potrà fcaldarc; 
jna ancora Tempre fi cauarà fuori tutto col criucllo. Io vi potrei mc- 
defiroamentedire degli altri fecreti a quefto propofito; ma perche 
quelli fono certi & ficuri, però farò fine,poicheperadeftohabbiamo 
•* ragionato afufficicntia. 
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a qUel frumento, nclqtttl’é venuto dentro gran quantità di barbclli . [ 

GlO. E AT. Parimente douetè Papere, che mai non v’cntrano,fe -A rifla » 
non dopo pochigiorni,ch’egli è fiato battuto : Et però, tantofto che 
quel frumento comincia a fc'.idarfi, o produr barbclli, ha portato di 
mattina fu L’ara a farlo ber ✓fpoluerare coi criucllo , & poi di man'in 
mano diftefldsHo beni fsi cofi fparfo, latctarló all’ardente Sole 
infino eh e pollato l’hora i i vefpro;& riportalo dapoi coli caldo ben 
nettato,ponendoloin vr mucchio piu alto, che fi può.Perciochequa 
to piu lì trouarà alto, tanto piu maggiormente quel gran calore affo- 
garà,&amma22raràtutTa quella generatiofic: Oltra dne-fn tre, o quat- 
tro giorni tutta quella malfa reità rà talmente frefea , che piu non pati 
rà cotal ruina^nzi (ì con fcrufrà j>cr lungo tempo . 

V I*N . Si come mi fono piaciuti i primi duo rerricdij contra que 
fii animalctti : coli m’è fiato caro qucft’altro, perche non haurò piu 
quel tanto dattho, che piu volte ho patito. Refta fólo che dimandia- 
mo inficine per ragionare deiralrrecofti che defidero fapcrc, fc tan- 
to ili lara grato . 

GIO.BAT. A nzi mi farà gratifsimo , & però ui afpettarù mol- 
to votontieri . > ; - . ' .«.? 
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intorno al piantare, allenarle miti in pòco tempo . 1 

’Y ' ' ito c 

■ 

E N V T O il terzo giorno M. Vincenzo andò nell’hQ 
ra folitaacafa dcll'Auogadro, e trouatoloa parteg- 
giare nella bella loggia, cne guarda a Tramontana,dc 
per mezo d'vn diritto viale accópagnato da due bel- 
le (lepidi fanguini, ilqualc «Jiuide il giardino delle 
cafe de’ fuoi lauoratori ; dopo le loro ialutationi, fu 
pigliato da lui per mano, & condotto di palio in palio, fin’in capo fot 
tod’vnagrancaftagnafoltifsima, laquale pertrouarfi accommodata 
di frefehezza, & di feggi attorno, fi pofero a federe. Et dopo ch'heb 
bero ragionato della mirabil vaghezza, ch’efsi godeuano da quelle di 
ucrfe verdure, & del dolcifsimo cantar de’ tanti vccelli, che tutta uia 
v’erano : Il Maggio, ponendoli la mano delira al petto, dille . Pofcia 
che voi M.Gio.Battifta mi liete flato cortefe nel chiarirmi quelli due 
giorni palliti di quante cofe ui ho richiedo , ui prego che mi diciate 
anco le qualità delle viti, fecondo la natura loro . 

Qtwtnxot GIO. BAT. Quantunque la uitefia domandata arbore da glian- 
dijjimile tichi,& da iGiureconfultijinniunacofa operò fimira gl'altri arbori, 
leruort eccetto ch’è di legno, & atta a brufeiar come loro'. Pcrcioche fi uede 
v, ‘ primaméte, ch’ella è difsimilcper efler di détro poro fa, e piena dilpi- 
U gU ‘aÌtì «coli fpefsifsimi,cminutifsimi nell’hafta, nelle bracciale* madcri,e 
m-yori . papini,& nó mcn’è difsimile nella feorza, nella drittura,e nel colore ; 
di maniera che non sòqual’arbore nó fiapiu bello affai di quello. Séza 
che, non fidamente è difsimile per non po ter dare in piedi, fe non ò 
ben lb (tenuta fecondo il fuo bifognojma ancora, si come i rami de gli 
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altri arbori fruttiferi fi drizzano Tempre in alto co i frutti: coli per 
contrario i maderi,palmiti,& pampini di lei co’ frutti, o fenza, non e£ 
fèndo appogiati a’ legni, o a canneto tirati per longo, ouero che ram- 
pichino lopra gli arbori,» d’altra cola; Tempre come teneri, & languì 
distendono all’andar’al baffo, 8c per terra, 

V I N. A quel che voi dite effer qticft’arbore cofi languido, cofi de Terct* 



cofitaccioche nó fuffe buó peraltro, che per produrre vn licóre tato 

f metiofo,etantoneccfTarro^uanto èanoi mortali;perciochequando ,^-^ì 
uffero altramente, non è dubbio che ne farebbono confumati tati , 



che poi i vini farebbono Tempre in maggior prctio di quel che fono. tri 

G I O.B A T. Ch’è poi della difTomiglianza del loro frutto a com- 
paratione di quei de gli altri arbori conofciuti tra noi? I quali fouo 
lodi, & tutti d’ vn pczzo,& queliojcllaviteè Tempre molle, tenerifsi 
mo,& in piu pezzi : Come fi vede,cheigrafpi grandi, & piccioli han 
piu numero di grani diucrfifsimi,&dital £iporc,chenon ui è lingua, 
cheefplicafle mai la varietà delle delicatezza, ch’ella uite fa guftare- 
nel mangiarli,& nel beuere i nini, le ucrnaccie,lemaluafie,& altre in 
finite beuande,chcper tutto il mondo fono prodotte da lei. 

V I N C. Benché ui haurci da domadare piu cofe circa alla natura 
di qfte uici,nódimeno mi cótento,che piu tofio mi inoltriate prima i 



terreni,chesóda fchifar nel piàtarla,cpoigl’altri che só buoni p lei. 
- i*Gl O.B A T. Primamente non fi debbono 



jbonopiantarnell’altezzede’ 

monti noftri,c manco nelle parti loro Settentrionali, nè de’ colli, per- 
cioche non uifruttarebbono per cagion del freddo. Come anco non qmìfim 
fono da piantare ne’terreni maligni, & fpecialmcntc ne i falfi, amari, buoni per 
paludofi,& ledofi;pcioche i uini ui uenirebbono cattiui, e faeilmcte f ,jaìUrt 
figuaftarebbonojponédone’campi graffile uitimagre,e le fertili ne’ “ wu *' 
magri ; & nó meno ne’ freddi,o humid i quelle c’hanno poca midolla, 

& i grani fodi: Se poi ne! caldi, o fecchil’altre che n’hanno afTai , & i 
grani molli.Nó ponendone fortcalcunaneiterrcnijc’habbianoinci 
ma delle pietre ingradifsimaquantità,pcrciochevinuocono di fiate-, 
per lo troppo caldo, & di ucrnoper Io ecccfsiuo freddo, maeffendo-. 
ne fin’allcradici,nou tanto giouaranno loro nel tenerle frefchcl'cft* 
te,ma faranno etiand io che i uini faran migliori .Non piantando ui- 
ti in ualliprofondc* ancorché produccfTeio deH'uue in copia;pcrcio>. 
che,non potendoli maturare, farebbon uini garbifsimi, Se ìli pocou* 
lore: Et pur chineuolcfTeinfimil lìti, ucnepongadiquclle,chciac- 
ciano talmente i grani rari , che’l Sole polla penetrar tra efsi hcnifsi- 
sio.,Similmétechi uolpiatar uiti, debbefccglicr delle migliori; & uo 
; - lcndo 
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Dello fct tendone diueiTe Tortale ponga tutte rcparatamente; percioche,Ilan- 
glm lem c j ie | c gentiliproducono curti pampini, & le grafie lughi, non fola 

r<wjv> mente faberi’a metter queftepiulontancl’vna dall’altra, che non vo- 
tate . glion’cffer polle le gentili; ma ancor’ha rriaggior commodità nel ven- 

dcmiaiTvue ,che fcfuffero ne ifilimefcolaté; conciona ch’eglipuò 
diuifare nel far’i vini fecondo che le forti fi trouaranno d*vna in vna, 
& anco accompagnarle come gli piace : Oltra che nel potarle, può co 
minciar’ad ordinar quelle,chc ricercano efier Ieprimcf ciocie morbi. 
•) t ,t ' de) Si farpoi il medefmo al tempo delle piu tarde.Et a quello modo 
U firbeneficiano tutte di tempo in tempo, fecondo la natura loro;cofa. 

• che non vìen fatto coli, quando fono diuerfe forti mefcolate infieme. 
Et però non è merauiglia , fe in tal cafo ve ne fon’afsai che patifeono 
per efier potate fuor del tempo loro.Et quella co fa c di molta impor- 
tanti, benché pochi ui fiano, che penfino ad vn tanto danno. 
f Anchorachi voi piantar viti, debbe confiderar la qualità delPaere 

figlie fito;percioche effendo daMezodì : pigli ancor imaderi da quel- 
t'aJltvi p art c della uite,che’l voi piantare. Et fe’l iito è da Oriéte,fipiglipa 

ji. ritnentc da quella parte;elevol piantare inluogoalto, pigli nómen’i 
maderi infitoalto;& fc a baffo, in baffo :& coli piantandoli infitohu 
mido,o freddo, o fecco,o caldo, fempre (effendo pofsibile) li pigli da 
i medefmiluoghi,percioche offeruando quello bell’ordine, quei ma- 
deri pigliaran piu facilmente, & farà miglior frutto, Se anco piu tofto.1 
Aucrtendo fempre a non piantarli nei luoghi freddi , fe non alla Prì- 
mauera,nc i caldi fe non all’Autunno, e ne’ téperati tantoall’Ottobre 
quato al Febraro. Mi perche le uiti gradi feono piu i luoghi caldi che 
i freddi ; & piu i fecchi che gl’humidi;& anco piu l’aere fcreno, chele 
pioggic; però non fi piantino ne’ terreni c’hanno l’acqua profsima al- 
la fuperficie loro, ma ne anco ftan benenc gl’altri che s’adacquano : 
percióche oltra,che non producono buon v. ni, & facilmente fi gua- 
llano;effeparimcntc vi durano poco tempo. Etpcrò,ftando che foni* 
offefe tanto dclTacque,lo do cheli pongano ne’ luoghi afciutti,& an- 
co piu tolto ne’ colli, che ne’ piani: Et auéga che quelli ordina riamète 
abódino piu di vino;tuttauia quelli lo fan migliorc,pcr efier maggior 
mente beneficiati dal fole : Come ben li vede, che li come ogni cSpo 
èjto piu è graffo, e piu potete di fondo, tato piu abdda di vini, ma non 
buono;cofi cjtopiu fi troua magro, tato mico nejpduce, ma-migliore* 
che me- Appretto, perche miglior vini raccogliono coloro, che zappano 
glioì^ap ben leviti piu volte all’anno, che non fanno quegli altri, che incanì- 
«Tc/jfi ^io 2a PP arc » l’ingraffano col letame , ò altra cofa atta a farle im- 
l'damar niorbid ar c;però i liti producono le vue (quanto alla bontà, & quan- 
*•. tità) 
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tità) fecondo la natura, & l’arte ufata.. 

VINC. Hora,che io hointcfo benifsimo quelli ricordi,delìdcro,. 
che cominciate a parlarmi intorno ai modi, che debbo tenere nel 
piantare,&alleuareléuiti cofì fàcilmente al modo uoftro- 

GIO.BAT. Perche principalméte fi debbe piantar uiti, che faccia mitrivi- 
no delle uueaflaf , ui ricordo che pigliate di quelle » che fiano di poca cvrdi,m ‘ 
midolla* pcrciochequefte non tanto ne producono in copia, quanto 
che non temono coli la ntbbia, & la brina , & la lerfa, come fanno le *». 
altre forti. Ma pernon piantar uiti che ui difpiaccino,uoi prima cer- 
caretc al principio di Settembre quelle uiti cariche d’ime , fecondo* 

Pimento uortro;& fatto un légno a le gambe con un podettino, quan- 
do uorrere piantar’i lor maderi, piglierete i piu grò rti, che fiano ton- 
di, fpefsi d’occhi,& che habbiano fatto quell’anno dell'ima aliai (co- 
me racilméte fi conofconoa’piccanellidc’grafpÌtagliati,che ui faraa 
reltati)& no mai de gl r altri,pcioche ui farebbe dubbio, che no facelle 
ro frutto, per elTermaderilterili;nèpigliaretediqlli , che fono all* ‘ V 

gaba,ò alle braccia;p no elfer fperti d’occhi, & mica di qgli altroché 
fono prortimi alle cime;pchc fono troppo lottili, &curti,tagliandoli 
fempre nel crelcer della Luna, 8c dopo mezo dì al tardi, & piantadoli 
anco quato piu torto fi può ne i primi giorni di ella .Et fc per calo uoi 
inadatte a torre tai piantazzi di lontano, li ponercte fubito nell’acqua 
Se li piantarete quanto piu torto ; facendo il fimiU(quanto all’acqua) 
ai tagliati di frefco,& mafsimamcte quando il terreno c molto fecco* 

Àncora perellèr corti naturale, che alcun'arbore non può mai cre- 
scere, le nò è aiutato, & quato piu fono deboli,tato piu la uerga pati- Modo»/* 
fce,pò bifogna far loro tre prouifioni, che quado cominciano a ger- jr 

mogliare,poflàno fàcilmente trapalar la terra.Voi aduque farete pri- \,,h . 
ma i fblTatelli(e no buchc)Iarghi un braccio e mezo,& alti al trotanto 
all'Ottobre,uoI«ndo pjàtar’al Febraro feguentcjma pillando inizi al 
' Vcrnojli farete all’Agorto,pcioche quelli dal caldo, & quelli dal ge- 
lo diueranno come cenere, facendoli trapaflar la ripa,douc maggior- 
mente pende il campo, accioche l’acque , ch’entrarano, difeorranno 
fòtto terra fin nel folTo prortimo,f.icendolinon menoconTaratrolp 
manco fpef;:)fin che fi può fondare, & poi finédoli conia uanga, git- 
tando il terren migliore dall’tinlato, & il refto dall’altro : ma qucfto 
■lontano dalla ripa non meno d’un braccio;acciocheneI piantar’i ma- 
dei i, portiate prima poncr fopra il graffo cauato,& d-'poi quello del- 
le due ripe non molle tantoquanto farà buono ;fpianandoui etian- 
dio tutto il rcftojbéche folTe magro, perche col tempo fi farà buono. 

Fatti adunque i foflàtdli a quello modo , uoi coprirete il fondo di 
i . : j pietre 
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pietre non piu grolle d*un pane;percioche non folo le radici delle vi- 
tivi ftaranno nel gran caldo frefche, Se le acque piounne ,& Icadac- 
quanti, ouer le rilorgenti vi fi purgaranno;im ancora i vini riufeiran- 
no migliori, & li occhi delle medefime}' viti tardarano di anno in an- 
no a germogliare; cofainverò vtilifsima , poichclabrina, ò freddo 
grande non le danneggiaranno, come fanno molte fiate quando efeo- 
, no fuori per tempo: Coprendo quelle pietre di buona terra,che non 
fi veggano,ponendo dapoi fopra delle brocche, orami di legne .Ve- 
ro c,che per minore fpcfii, potrete metterui de’ ricci di caftagne,ò me 
ltgazzi,ò piu torto de gli fpini di roucre,& di quelli in quantità , per- 
cioche leniranno quel terreno talmente fofpcfo,che le radici delle vi 
ti non haueranno impedimenti che non crefcano commodamcte in 
lunghcza,& in gro(Tezza,trahendole poi adoffo tanto terreno del piu 
XWfo grafitiche nó fi vegga cofa alcuna.Et fatte ben quelle cofe,piantare- 
ì perfetto te per Luna crefcente le viti,& opij.ouer’altri arbori, & poncrete i ina 
il kullxc dgj-j lontani l’un dall’altro quali un palmo; accipche fi polTa zappare 
ciò p fu- f rjmc20 ; i quali coprirete có terreno mescolato col letame ueccnio; 

le ò per manco fpefa con le uinaccie,o gufeie d’uua:ouero col bullacio, 
ndUi al chiamato locco da molti, che fi caua dalle biade quàdo fi fanno fuori 
leviti, della paglia; Se è perfetifsimo fc’l fi troua ben marcio d’ un anno, odi 
due; conciofia che fa talmente germogliarle radici(perefler di na- 
tura caldifsimo) che molte fiate in capo di due anni quelle uiti fi cari- 
cano d'uua.Et però farebbe cofa buona a ponerlo ogn’anno in qual- 
che luogo feparato,allo feoperto, & non marcirlo lotto a gli amma- 
li(eomefifa) per fcruirfenepoi nel cafo detto delle uiti.Et anco per 
_ far nafeer torto le zucche . 

V1N. Ancora io credo il ualor di quello bullaccio,come piuuolte 
l’ho veduto a mettere col rofmarino,co i cedri, limoni, aràzi, e altri ar 
bori delicati, qn fi piatano séza radiche venir olii in poco tépo bcllifs. 

G IO.B AT. Poi non piantarete piu di dui, ò tre maderi apprettò ai 
• l’arbore ; percioche quanto piu fono infieme, tanto manco ciafcuno 

participa della graflezza di quel terreno. Lodo bene, che ne poniate 
nel vaio tra vn’arbore, e l’altro; ma lontani l'un dall’altro mezo brac- 
cio, ò poco piu; attefo che voi gli aileuarcte con ql medefimo zappa- 
re, che farete a gli altri principali: ftando che quando fi zappano que 
Hi, per l’ordinario fi zappa anco qllo fpatio,checfra l’un’opio, e l’al- 
tro.Iquali maderi fuperflui,come haucràno due ò tre anni, li potrete 
ripiantarein altri campi, & quelli faranno piu torto della vua, che li 
sbarbati. Piantandoli però Tempre tutti dirteli in piano, Se piulun 
ghi che potrete; ma chele cime non rellino troppo fottili fopra 

terra 
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terr^percìocìiequato pili faranno dirteli per Iungho, tanto piu nume 
ro di radici produranno. Erperò commendo coloro che piantano di 
ftefamente le trofe intere coi maderi intrecciati, le quali perhauer 
copia di radici affai, fpingono afruttarpiu torto quelle uiti, & li man 
tengono potenti lungo tempo. __ , 

Lodo mcdelìmamente gli eccellenti Bergamafchi, che piantono Qumx» 
le uiti ne i terreni potcntficolfarui fofsi alti due braccia,&larghi al- ben piai. 
trotanto.&poiui pongono i maderi lunghi in fondo ben dirteli in 
piano; gittandoui l'opra non piu del terzo del terreno migliore caua ^ 
to,& lafciando il refto delle duo 1 ipea maturare,per trarglielo adof- 
io danno in anno, finche fiano fpianati quei fofsi in tre, o quattro an 
ni;cofa molto gioueuole a quelle uiti; fi percagion di quel terreno co 
fi poluerofo, & coli grafso,& si anco per k> Sole, che ui penetra, & le 
beneficia come fa.Et oltra che Iafciano il primo anno fe non duioc- 
chi per madera fopra terra,non mancando ctiandio a nettarli, a zap- 
parli^ ordinarli di palletti.ofrufconcellidi tempo in tempo, fecon 
do illorbifogno; di maniera che quando comminciano a tirar quelle a < 
uiti, non fidamente producono ogni anno piugran quantità di uua; 1 

ma fi mantengono anco belle a centinara d'anni. 

VI N. Bécnc i Bcrgainafchi generalmétc fiano in quello piu da Io 
dar de’ Brefoiani: nòdi meno nel redo dell’ Agric. fono poi inferiori. 

GIO.BAT. Piantati che haucrete imaderi,non lafciarctc fenon 
dui occhi per madera & come i gcrmoglii faranno lunghi un dito,le- «iWr* 
uarete uia co i diti il men bello, & non mai con ferri ; mondando poi fr*fb U 
qiuelcherefta da ogni altro germoglio, chcgittaffefuori.facédo que v '"' . 

ftoalmjggio,& piuancora fin chcquell’ocdiio, o maderolo farà in-, 
uiato a farli lungho;perche alfhora non piugermogliarà.Et al Febra 
ro feguente tagliarete uia quel poco lcgneto,che auanza fopra al ma* 
dirotto col podcttino.occnagliolabcn taglicnte»accioche crescendo, 
lagamba, & quello di compagnia, diuengonounamcdelimauerga,. 

Ancora non mancarete a zappar le dette gambe almeno tre,c qtiat— ' 
tro uolte il primo* & altri anni;ma meglio l'arcbb’azapparlcognime 
fe, cominciando alfebraro fi* per tutt'Octobre; ma ritornarui parte 
del lor terreno attorno da Maggio fin per tott’Ag. accioohe nó fiati, 
trafittele radici dall’eccefsiuo caldo, « poi còlmarlc maggiormente 
con l’aratro inanzjjlucrnqCfe tato fi può tare p minor lpclj)s£ aprite 
le ancor fuor con qtiello alluPrimauera zappàdole, & nettandole al— 
l’hora benif$imo;con tagliar uia tutte le radici, che laranno (opra tef 
ra;malurgi un poco dalla gdba;pei:ciOche.paitir€bbcqiiito li tagliai 
^lobé fotJPjJt jUff»V)namétc c li i, fa« « lfi-‘ que lib ili M -i g g i 9, o od gran 
[ ' E caldo 
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caldo. Poncndoui aperto al detto Febraro dui paletti co i tamofcell? 
troncatijacciochc quei madcroli tipichina di tépo in tépo. Ma pchtf 
quefte uiti hauratmo dui anni al leguence Febraro, le troncarete nel 
nuouo fopradui occhi,edapoi poneretc loro quei paletti neccfTariy 
& gradetti, per foftétarlc fecódo il folito.Et come qi dui occhi farS- 
- no lunghi vn difo,gitCKetc via il mé bello;ma fé la gamba faripotéte, 

lafciareteli tu ti dui;tenédoli ben netti da ogni altro madirolo,chc vi 
germogliafle.E taglia do anco via quel legnetto chcauazarà difopra, 
.... acciochefcome ho detto)qllo, & la gàba diuctino vna medefima afta. 
Appreso, perche le dette viti hauranno- compiati tre anni al Fe- 
braro pur fulseguentc,eftcndo ftate zappate, &: ordinate di tempo in 
tempo al modo detto, lìcuramente potrete tirarono, o dui maderi p 
gamba, fecondo che faran potenti ;& poi d’anno in anuo crcfcerete 
k-fomma quanto abondurano le forze loro» Et quella è la uera uia p 
alleuar tolto ogni uigna, munon già quella! tra, che generalmente fi 
èlTenia per tuttodì Brefciano: percioche coloro fallano in duecofe: 
Errori di La prima è, che quando han piantatole uite, non folamente per 
7'jlU™ 1 tre ann * non lefann’altro che lafciarla andar per tcrra;ma le la- 
' feiano ancora quanti figliuoli,ò rami ui nafcono,iquali quanti piu fo 
no, tanto piu tiranna le Thumore, chcdourebbe andar’allc radici. 

La feconda è r chc paffuti tre anni, o quattro tagliano tra due terre 
la gaba della sfortunata uitc;& nó cótéti di quefto,!a tagliano il quia 
>> fo,& alleuolteil fcfto,& fettimoanno,tenédof:rmamcnte,eheou3j 
te piu unire la tagliano a quel modo, che tato maggior beneficio rice- 
liano le radici.Et quello è falfifsimo;perciochc tagliadn a quel tépo 
cento gambe tra due terre,neperirumK>almenootto,o dieci. Ma ta- 
gliandone a migliara nel nuouo legno, io fon ccrtifstmo, che puf’urta 
fola nó peri ri: Come d i ciò fi può far giudici© nel tagtiardm pistone 
di falice be frodato di tre anni,o quattro.Che tagliadolo in quei ra- 
mi fi fa che no perirà; ma chi lo tagliale di fottto di quelli (cioè nell*" 
hnftu) gi à meraviglia fa rebbe fe nó feccafle.Ma penla,ft’l zappatore 
debbo eflcr circo 'petto nel zapparea non ferir le uiti nelle parti da 
ba{To(ftandoche temono afta» piu chenófi ftima) che dobbiamo poi 
Credere quanto lia il datmo, che fi fa nel troncar tutta la ucrga loro ?• 
VlNC.Perche fi ucdc,che per rordinario,nell’alleuar le uiti, fonò 
talmente dannegiate d»'buoi,& uacche,che come - fono pafeiute, n 
morlicate, ò folamente Tentano il fiato loro, tardano aflài inanzi che 
Storninone! primo flato: però uorrcifaper feui è riparo alcuno per 
^fenderle da quella malcdittionc ? 

OIO.iJA. Non è dubbio alcuno, che a bagnare quelle uiti nouelle 
J • eoa 
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con l’acqua pura che rellaneluafo,doue fono fiate amollirelepelli- Secreto 
fccche de’ buoi, uacche,& d’atlri animali piccioli, u’afsicuro cne nó c,ienS fi* 
ui fi approfsimaranno perla granpuzza,cheabhorrifcono di quell’ac 
qua.llt pcr,ò haucndone uoi in un uafo, bagnarete di gamba in gamba 
quelle uiticon una fcopa, comehaurangittato fuor’i pampini con le 
fogIie;facendo quello al tardi, accioche pcrlo frefco ella s incorpori 
meglio in efle,chefefufiero fpruzzatcla mattina, &poiarfc dal Sole. 

VINC. Quante uolte fi debbe far quello ? conciofiachecrcfcen- 
do tutta uia quei pampini fin che fon maturi,ui nafcono, e crcfcono 
parimente de gli al tri, i quali,pcr non effer bagnati, non dourcbbon» 
ne anco patir* in modo alcuno . 

GIO.BA. Ancorché i primi papini puzzino talmente in quella par 
te doue fon bagnati, c che non ribagnandoli altramente non perdino • " 
fcnon poco cjl puzzorejnondimeno per afsicurarfi che non nano daa 
ncggiati fecódo il folito,lodo che fi bagnino un’altra uolta, come fo 
no crefciuti aliai. Se fi faccia quello quato piu uifoffe piouuto fopra. 

VI N. Vorrei faper’ancora come fi debbono far le buche, ò folTe 
in quei luoghi , doue non fi polfonofar’ifoflateli.. 

GIO.BA. Non le farete men lunghe di braccia trc,& larghe uno Come a » 
e mczo,& altrotanto alte, accioche pofsiate piantare due,e tre gambe ^ <m ? *f' 
di uiti con l'arbore feparataméte l’una dall'altra almcn’unpalmo. Sen 
za che quanto piu harann’intomo del terreno molTo, tanto maggior- telivi 
mente uerranno belle. Manonmacarcteamcttcrdentrodiquelleco ». 
/c,c’ho detto de’ folTatelli per maggior beneficio delle uiti, & arbori 
che fi pianterano facendole lontane l’una dall’altra, piu,& meno fecó 
do la forte dcll’uue,e de’ terreni; percioche piantandola gentile in 
terreno magro,che fia fabbiofo,gniarofo,o d'altra natura limile, non 
palfarete fei,o fette braccia; ma piantando quelVi/lelTa forte in terre 
no gralTo,la poncrcte non meno di noue,o di dieci.ElTendo uua grof 
fa, & piantandola in potente terreno (perche produrrà piu lùghima 
deri) tanto maggiormente la piantarcte lontana l’una dall’altra . 

VlN.Per qual cagione hauete uoi fatto tanti pendoli, o ftropellcti vd pian 
di falice attorno i uoftri capi arati,col far’andar fopra i loro cerchi ta *«w » pn 
to belle uiti, che pendono con si bell’ordine all’in giù carichc di uua$ dt^mior 

CIO. BA. Vcdédo il gra dàno,che dauan’a i mici campi gli onizzi 
con l’ombra loro, li cauaicon tutti gl’arbori grofsi, & piantati in luo 1 v ìù. 
go fuo delle uiti, &piàtoni di falice per incalmarli poi com’ho fatto: 
da i quali non tanto ho cauato quell’anno ducati tréta, Se piu cauarò 
per l'auenirdiflroppe, e flropelIi,chehouendntiaquelloFebraro; 
ma Ipero, che le uiti, che ui rampicano fopra daranno il uino, che mi 
, E 2 bilb- 
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. bifogna per la famiglia, 

V I N. Non folamcnte non e marauiglia, che uoi cauiate molti da 
nari ogni anno da quelle ftropclletc , poiché tuttauia crefcono i ut- 
gnali per tutto il paefe; ma è da lodarcqueflainucutione, uedendo i 
tantipalmiti carichi di vueaprender’intornoaqueiccrchi cofi ben 
ordinari fenza danno delle biade, o d’altri frutti. 

.4 far' m GiO.BAT,Dnpoi che dite d’inuentioni, uoglio moflraruenc un' 

•unuòvdi altra per Ijr’un uiuaio diuiti, che in capo di cinque anni ui darà ogni 
ni/ fir, a nno tate gabe con le radici quatcdcltdcrate di piatare, &uendcre, 
\ Voi adunque diuifareteprimamenreunluogo accommodaco a que»- 
"n/<*wiO fto,& li farete i fofiàtclìi lontani l’un dall'altro nópiu di otto braccia 
Si di qudi’a!tezzn,& larghezza che ui ho dctto:& pofte anco dentro 
***• le medefimt cofc,ui piantaretcqueHc miglior uiti fenza arbori, che 
ui piacerà;ponet.dole lontane l’unadaH’alrra norv meno d’un picde,e 
•allenandole di tempo in tempo al modo pur delle altre d. tte; & ui po 
jierete.i luoi fraftoni fecondo il bifogno,accioche poflàno rampicar 
ilor maderi fopra i ranfieninonpiulunhgid'un palmo:E comehaue 
rano cópiuti tre anni, fi come lì dourebbono tirare al Fcbraroimade 
xiperfarddl’uua,uoi uolgercteall’horafotto terra dui,& tre di quel 
li per gaba ; crefccdoli poi di anno in anno fecondo che uerrauo po- 
téti-, fottei adoli nó piu d‘un piede,c p lùghezza nó piu di braccia tre. 

Poi eflendo le uiti per drittura da Tramontanaa Mczodìjli uolge- 
retc la prima uolta con cime da Decidete, & li trcmcarcte talméte,chc 
nó auanzino fopra terra fe non dui occhi per madcro, accomodando 
li con tal mifura, che li poflàno zappare, & rnfrafconare J & che l’una 
cima non ipmedifca l’altra: Cioè fotterrado il primo madcro lótano 
della gàba un braccioli fecondo dttc,il terzo tre , Si poi il quarto fola 
méte uno,iI quinto due,& il fello tre;&sépre per drittura. Etaqllo 
modo, alcun madero nó occuparàl’altro; nè cima di due occhi fòpra 
terra nó impedirà l’altra,anzi li vedrano diftintc l’una dall'altja infra 
feonate fecódo lequalità di quei maderi . Et quando crederanno itv 
r; maggior numero,gli fotterrareteancopiu fpefsi fin’aldoppio,lafcia 

doui però fempre dagli fpcroni,chcproduconomaderi per l’anno fa 
gitene, che fc ben farrano lontane le cime un piede, o mezo braccio, 
li zapperanno facilmcnte.Ma come haurete infrafeonató le gabe gra 
di,accioche ui poflàno rampicar’i maderi,che fi uolgcràno al Fcbra- 
ro feguéte da Oriéte al modo de gl’altri, zapparne le cime prouanate 
con le gabe a’fuoi tempi,& poi all’altro Febraro cominciarete a caua 
re tutti i maderi da Occidente, i quali, per hauer cópiuti dui anni, fa- 
ranno talmente grandi , Se barbati, che piotandoli altrouc,& non mi 
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ca doli delie cofe necelTarie, vi darano dcll’vua in capo di dui anni;p 
ciochequadolileuarctc perpiatarli, faranno piu belli che i piatati 
sbarbati di quatro anni.Et come gli haueretc cauati tutti da quel lato 
prouarete anco quei quatro,ofci,o piu maderi per gamba. Olferuan- 
dopoiaqfto, & a gli altri che volgerete, & cauaretc d’anno in anno 
quei medcfimimodi, che haueretc fatto a i primi, percioche,piàtado 
voi ducéto viti invnaperticadi terra al modo detto, come Tarano in 
profpcrità, vi renderanno ogni anno almeno mille cinquecéto piate, 
che faranno perfette da piantare in ogni luogo: Senza che le potrete 
vender’ almeno dui marcnettil’una, che faranno d’cntrataducati vin 
ticinque. Che fe fulTer’un iugero,ne cauarcfte ducati cento all'anno. 

VIN. Che co fa fi debbe Far’alle uiti per hauer delle vue in copia. 

GIO. BAT.Frale cofe che ui potrei dir’intorno a quello, folamé 
te né dico cinque, per cfiTer’anco le piu importanti: 

La prima è,chc zappiate le uiti piu uoltcall’anno,cominciado qua 
do fi aprono fuori al Febraro infin che fi colmano all’Ottobre,facédo 
qfto nel feemar della Luna;pciochc fi fcccano piu facilmétc l’hcrbe. 

La feconda, che tagliate all'horauia tutte le radici che fi feoprono 
nel zapparle quali in cima terra, al modo detto; &le nettiate di ogni j^ordi 
gramigna, & d'altre herbe che fufiero apprettò allegabe che fullero mctffxrii 
nel uafo,o fpatio tra l’un’arbore, Se l’altro. fco7ct 

La terza, che tcniatc ben nette le gambe d’ogni madirolo che fia di 
fotto delle braccia, o lega me, Se anco d’ogni ucrme, o caruolo,o d’al- 
tre cofe, che le noiattero ; percioche fono alle uolte ridotte da tali 
.animaletti in niente » 

La quarta, cheleuiate uia al Maggio tutti i maderi fuperflui, che fi 
trouano fra le braccie delle uiti > & lafciarui qi foli che fon piu belli, 

& ncceflari; p tirarel’anno feguente,& pcrlarede gli fperoni, come 
ue ne uogliono per tener balfc le uiti:percioche a quello modo uégo 

no aflai piu belli, & nel potarli non occorc a farli altro: Leuando uia 
non meno tuttiquegli altri maderi, & papini, che non hanprodutto 
uua;perche elfendo (lerili,non Uà bene che tirino a fe qucll’humore 
che debbe andar’a gli altri, che han fruttato . 

Laquinta,che alla fin di Maggio cimiate tutti quei maderi che ha 
no l’uua, accioche queU’humore, che tuttauia tède allogarli, fi uol- 
ga ad ingroflar niaggiorméte l’uua;oltra che la ferfa non potrà offea 
dcrla, come fpefse uolte fa, laquale pia fouerchia morbidezza, corre 
Tempre alla cima di quei maderi nó caflrati,& non a beneficiar l’uua. 

VINC. Qual tempo giudicate uoi elser migliore per potar le uiti,, 

la Primauera,o l’Autuno ? _ 

E 3 tìlo. 



zed by GooqIc 

i O 



70 GIÓR'NtAT'A T ERZ U 

V'Uour Cj 1 A T * Y oi fce g' ,ercfc A’ potarcte le uiti magrefefsédo pof 
U viti •• fibile)nell apparirla Luna di Gennaro, lìn'a i quindici dì;ma quanto 
piu fullero morbide, tanto piu tardarcteuerfo il fine; percioche per 
cfperiétia fi vede, che quella fa produr più vua d’ogni altra : OfFeruan 
doperò quello medelìmo modo in tuttelealtre Lune : Poraretc poi 
inanzi il ucrno quclle,chc li trottano ne i coll i,o uicini a quelli talnten 
t te» che non fian oftefe dalla Tramontana; perciochcnon patifeono, 
rele^'ì, nèsin dcbolifcono per conto di lagrimarc,come fanno alla Primaue- 
colli. ra ’^ producono ctiandio maggiorquantità di uua,& migliore; Non 
potandole mai, come comincia a gelare, m? li ben fubito che fono fpo ' 
gliatc delle foglie (per eflferallhora maturo il legno) nè anco alla Pri- 

maucra,ò d'altro tempo quando tirano ucnti molto freddi, o chcpio- 
ue:ma folamcntc quando l’aere è temperato & afeiuto; lìapoiSole,o 
nu uolo, che Tempre c buon tépo: potandole però Tempre inizi che co 
mincino a far Tegni di gittar fuori cofa alcuna; pcrciochc in fimil cafo 
patirebbono tanto piu,quanto che gli occhi fulfcro piu allùgati. Auer 
tendo poi a lafciar’alle uiti molto morbide tanti maderi, quanti fiano 
atti per di Tpen (arcquclla fuperfluit;ì,che in lor li troua: pcrchcque- 
ftac la uera Uia di mortificar la ferfa, laquale per la troppa morbide/' 
fca dillrugge le uuc« Et però li come falla colui,che impouerifee fimil 
ititi dt ntaderi, poiché quelli che rimangono, rellano talmente carichi 
di morbidczza,chc non polfono produr frutto, ma Tolo tendono abo 
dar ogn'hora piu quelle di pampini & foglie, coli quell'altro fa bene, 
c he non fidamente iti lafcia tanti maderi, quanti fa di medierò, ma ue 
dendo che Tono d affai numero v tira co i pali da i lati delle gambe tutti 
quelli, che Tono di piu dell'ordinario, He in quella lunghezza,ch’egli 
conoTce ilbi fogno loro. Offra che pcreffer pratico, licua dalle uiti 
magre tutti quei maderi, che Iafciandoli,farebbono cagione di mut- 
uarle; mafsimamentc quanto piu fi faceffe quello de gli altri anni * 
Ancor farete difcrcto uerfolc uiti,c*han fatto dell’uua piu dell’or 
dinario a nón caricarle di maderi l’anno fcgucnte,ma ui lalciarete fo- 
lamcntequei Tol i,chebifognano fecondo leloro forze. E farete cir- 
con (petto nel conciar le Uiti giouani differentemente da quel cheli 
fan I alti c forti,pcrcioche,fi come a quelle c’han fruttato piu anni (per 
1 ordinario) polìono portar piu numero di maderi per fruttare l’anno 
Tegucntejallc giouani ne lafciarcte pochi il primo anno, & poi li ere-' 
Terrete di tempo in tempo, fecondo che diueranno potenti < 

4 Primaméte quando trouaretc alcuna uite talmente uecchia,& fra- 
cida,laqual fiadubbiofa di ridurli in niéte,allhora (ellcndo di buona 
forte) no m3carcte,p rinouarla,aprouanare fotto terra qualche ma- 

• dero 



VDiai^tìfj b* 



DELLE VITI . 71 

dero,fiaapropofito-, &noncCTendone,k* darete nel piu bel luogo 1 
deH’afla,uno,ò dui tagli, acciochenafca da. quelli qualche farmento, 
il quale farà poi atto perprouanarc, Se rinouarla in poco tempo. Se 
lenza fpefa alcuna. 

Similmente imitaretcgli Agricoltori cfpcrti, iquali nel potarle 
uiti,lcu ino uia quei madirpli miferi, che fi trouano fotte, ©appretto 7” * ' 
ai belli, che fono per produrddlVua in copia; ma non fcguitalce mai we / 

S ii altri innumcrabili, chcrouinano lemcfchinellc uiticólafciar /or.*™ U 
nfsimimaderi, che nófon’a proposto, &leuanouia quelli che 
dourebbono recare, ò alme farli in /peroni: Seza che piu noi te lafcia 
rano un braccio di uite trafeorfo, per hauer dui,ò tre bei maderi, on 
de poi è forza priuarfi del frutto alme per un’anno, ò che lapouera ui 
te uadi di mal’in peggio. Et però lodo a fare de gli fperoni al battò,ac 
. cioche ella non tralcorra,& nólafciarepiudiduiocchi perfpcrone. 
Veraméte,felcpouerc uiti potettero efprimerc parte de' torti, che 
loro uengono fat ti, Se che trouaflcro giudici,che lor faccflero giufli- 
tia,io fon certifiimo,chedi uillani ignorati, lìfornircbbonolc centi 
nara di galere:calligo in ucro cóueniente a limil gcncratione, poiché 
nò fapédo,non uogliono nè imparare, nè ma co cófcflarcilor'errori. 

VINC. Ccrtaméte,fei noftri illuftrifsimiSignori imita/Tero gl'an 
tichi Romani nel fare iCenfori fopra alle mal coltiuate poflefsionij 
non ui è lingua chcpotelTemai efplicare l’abondantia, chehaurebbo bc,jiin » 
no i lor fudditi, & con beneficio grandifsimo del loro Dominio. Ma Jln Stgn 
perche dubito di non ueder mai quella fantifsima prouifione,de/ìde n 
ro che femii fiate pur nel dirmi dell' altre cofe in beneficio delle uiti. 

GIO.BAT. Quanto poi a potar le uiti,lctirarete giù dagli arbori tiyimaL 
quando piouc,o che fono humide ; perciochc non lì rompono, ma fi mìmmiì 
ben quando il tondo è afciutto,o molto arido. Dilettandoui fempre 
d’haucr fcrriben taglièri, & fottiJi,pcrchctaglicretebenifsimoogni 
cofa, Se con poca fatica; non lalciandoui mai ranfioni, come fanno in 
finiti gnoranti; ma tagliandp, & radendo a canto all’afta ogni made- 
ra, che uadilcuato;ondenon è poi marauiglia, fe quelle uiti fono ro- 
llinate dai ucrmi, che ui entrano, & fe «fsi acquiftanonomc d’clTer 
ualcnti per far ranfioni in copia, pcrattacarui bott.tzzi,& balconi. 

VI NC. Afpetto parimente che midiciate,comc lì pofionoincal- 
mar leuitiilcrili, o uecchic, o chcfacciano cattila frutti. 

G IO. B A. Di quanti modi, che fi leggononc gli Autori antichi, 
ipiulodati fono la triuella gallica, Se il tcliolo. 

ViNC.Ho piu uoltc ueduto ad incalmarca fefsolo,trócando la ga 
La douc è piu netta, & piu rotonda, & fen den dola al modomedefi mo 
‘ E 4 che 
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che fi fendono gli arbori fruttiferi, poncndoui dui maderi proportio 
nati a lei. Ma benché io habbia letto Columella , che parla di quella 
trincila Gallica ; però non ho mai intefola forma fua. 

GIO.BA. Quella c fimil’a quella, che fa i buchi in cima alle botte, 
perponcrui dentro il vino, laquale taglia fenza far niente di fegatura, 
& è grolfa quanto bi fogna far’il buco, per mctterui il nuderò. Voi dù 
que fenza troncar la gamba della vite, lo forarete prima con vn triuel 
lino folito in luogo tondo, lilcio netto, & grofifo infin’alla midolla, fa 
cendo dapoi mnggiorqucl buco con la gallica , il quale anco reflarà 
ben netto. Et tolto il madcro tondo, bello, & alquanto piu grollo del 
buco, lo tagliarete dou’è piu groffdlojfacédolo ben tondo in lùghcz- 
za tanto quanto pofTa entrar giuftamente in quel buco; & troncando 
lo poi talméte,chc non habbia a reftar fuori, fe non con dui occhi nel 
batterlo con qualche legno, ò martello, finche fia ben ficcato, & che 
anco non fi vegga del taglio:Facedo quello dal Marzo fin mezo Apri 
le;hauendo riguardo femprca lìti, & a i tcmpi.Vcro è,chcqucllonon 
m’è riufeito nelle mie viti qui, benché fiano crcfciuti i papini vn brac 
ciò; conciofia che l’humor dell’acqua è talmente abondato in quei bu 
chi,che finalmente fono feccati, nondimeno ho per fermo,che riufei 
rebbe ne’ colli, per ellcr'afciutti,& non humidi, come fono i noftri ca 
pi;ouero chi tagliale difotto della gaba per due dita;perchcquell’hu 
mor’vfcirebbc da quello tJglio,& non dal buco della calma. Ma ui uo 
glio dir’ vn’infallibil fecrcto,i!qualc,oltra che non è in Autor’alcuno, 
è anco fin'hora da pochi conofciuto.Voi pigliaretc adun que vn made 
ro de' piu belli, de' piu lunghi. Se de’piubafsi che fiano nella ucrga 
della uite,ilqua!e fenza fpiccarlo da lei, lo troncaretcin cima doueè 
tondoj&groffctto; & lo lafciarctc talmente lùgo, chearriui fotto ter 
raalmcn’un palmo ; Se fefTatolo per mezo non piu d’un dito lungo, co 
fottigliar dentro alquanto le cimc,pigliarctc poi quell’altro che uor- 
retteincalmar’in quella fefTura, che fia lungo un braccio, c conforme 
a quello ingrofTezza, & in tondezza: Etlippatolodaduilatia modo 
d’un conio lungo quanto è la detta fefTura,lo cómetteretc dentro tal- 
mente che nó fiuegga taglio alcuno;ma fol la feorza dell’uno, e del- 
l’altro madcro. E fatto bé quello pigliaretc uno flropello fcfTo, come 
fcuoleflclegar’unafcopctta, e con quello legaretc, e coprirete tutta 
la parte fclfa,&lippatacongiunteinfienie ; mettcndopoi tallegatura 
in fondo della fona larga un braccio, & altro tanto lunga , & alta, a 
canto della uitc, fecondo ch’è commodo per drittura a filo delle al- 
tre u i t i, &r che ui fi polla zappar’attorno . Et fpianata che hauerete la 
dct:afolTacol terreno gralfo, tagliarete la calma fopra dui occhi.Ve- 

roè. 
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io è, clic forfè farebbe meglio, in cabio delfelTar,& lippar quelli ma- 
dcri,chc fi feffafiero tutti dui per mezo, come pur farebbe un dito lù: 
go,c tagliarli poi per trauerfo giufti da una parte fin’alla midolla; Et 
lcuataùiaquellametà tagliata aciafcunoli commetterete, & lcgarcte 
com’ho anco detto, percioche reftaran piu uguali in quella legatura 
che nell’altra prima.Ma inanzi chcfìcrpiatelauitc uccchia,Ialciare- 
te pafTarc almeno quattro anni,accioche la cairn; (in quel tempo) diué 
ga potente y laquale potrete tirare dopo dui anni, & la uite uecchia di 
cótinuo fin che la cauarete. E quello è il ucro modo d’incalmar’ogni 
uite,*r perche non fi perde niente del fruttole sì anco perche la calma 
diuicn potente prello, per l’humor ch’ella riceue dalla gamba di quel 
la uitc.Cofa che non auien coli alle calme del fcfTolo, & della gallica* 
lequali duran pochi anni, per elTcr polli nel troncon uec chic, che tut 
tauia fi uà flruggcndo per J’humor che corre fempre nelle tenere cal 
me, lequali crcfcon talmente, che uengono alTai piu grolle del tronca 
neloro,fenza molte fiate cadono, o fi feauezzano il primo anno , per 
cagion de gli animali,dc’ ucn ti,o per altre di fgratic;& quell’alt re ra- 
ril'si meuolte,o non mai pericolano, per elfer'incalmate fotto terra. 

VI N. Hora che rello fatisfatto di quello bel fecreto, defidcro an 
co, chemimoftriatcconqua.timodifipolTon’ingrairarlevitimagre. 

GIO.BAT. Primamente s’ingrafiano col letame uecchio;mabifo tìmsy*? 
gnaponcrlo lontano dalla uerga, & dalle radici poco men d’unpal- fi chi fi 
mo;pcrcioche quato piu le fuflc uicino,tÌ to piu le noccrcbbe col fuo i*#" dx . 

. calore.Poi,permaco fpefa,fono buoncle gufeie dcll*uua,dcllc noci, JT ' Vi 
la bulla del lino,raficatura de gli arbori, & la cenere delle fornaci. 

Ancora è buona la polucre raccolta per le flradef come difsi)!a ter 
raauazata del falnitro,la graffi delle cloache, & il letame dc’caualie- 
. ri fcruato, per darlo all’Autùno,come allhora fi debbe dar loro tutte 
le graffe auanti,chc fi colmino. 

Non meno è buona la polucre de’prati brufciati;e quella delle lane 
uerghegiate , & il calcinaccio minuto comodato col letame uecchio. 

Appreffo è buono il bulaccio bé marcio,che tato ui ho lodato, e lo 
flcrco(purbenmarcio)dc’polli,dc’ colombi, c d’altri animali limili. 

Parimente fono buone le tagliature de’farti,de’pclliciari,dc'ca!zo 
lari, & la fegatura, òlimatura dc’corni. Ma fappiatc che quelle graffe 
fi dourebbono piu toflo darcallc uiti nouclle, accioche maggiorine 
te facefsero prello deH’uua, & non alle grandi, percioche a quelle è 
d’altro beneficio la buona diligcntia del ben zapparle, poiché produ 
cono miglior uino,& fi mantcngonobcllepiu lungo tempo . 

VI N. Quali arbori fonopiuapropolico per piatarcapp rcfTo alle 

uiti 
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uiti.accioche .fianofoflcntatcfecoridoillorbifogno ? 

Quii *r GIO.BAT. Secondo i'ufanzanoiìra,fi ha per migliori opij di tur 

Uri firn tiglialtri arbori; pcrcioche durano piu lungo tempo, &producono 
p uf f*!' P^ u mìnùta.fnglia,& piupicciolcraaici. E ben ucro, che nei luoghi 
Uwi. montuofi,faffofi,gierofi,aridi,ò magrilìimi,fla ben piantarli defraf- 
/ìni;perdache prendono. & crcfcono piu facilmente de gl’opij.Iqua 
lijbcnchc durino manco affai,& fiano fortopofli a gelare quando ge- 
lanoleloro uiti;nondimeno fono d’apprc22arc;conciofia che i ferpé 
ti non fi proEìmano mai tanto quanto giugnela ombraloro . Onde, 
non iolo hanno quell odono dalia natura, ma producono i fiori auan 
ti chequegli efeanofuordi terra, ne mai lafciano le frondi, fe prima 
non ritornano nelle caucrne loro.E taccia le ciregiefuluatiche,atte- 
fo chcnonfi cofiumano, corncfifoleua fare, & mancolodo gli olmi; 
concioGa che uengono troppo grandi, & fanno grandifsima copia di 
radici, che rouinanoi terreni ;& medeGmamcnte fi può dire delle 
noci,& delle pioppe;nc ancor mi piacciono le lalici;percioche le ul- 
ti prodiKonopocauua,laqualc fa parimente il uino debole; & pur 
chi uol piantare, le faccia in pendoli, per le cofc dette * 

VINC. Quali uiti fono migliori tra noi, perfar deU’uueaflai? 
ratfiph « GlO.BA.Lodoparimcntcchc fi piantino quelle che produco- 

. dm. no le uuc croppelle nerc,morbidc, per ren derne piu delle gé tili,lequa 
fi fcjji.no ft jnno ben’acompagnatc con tutte Taltcuue nere, & bianche. Vero 
nTncL' c, chele cropellc gétili fono piu delicate da magiare, & fanno miglior 
uino»benchefiapoco,mapatifconofacilmentcimalitépi, &la ferfa. 

Poi fono mediocremente buone le uernaccie nere; pcrcioche non 
fallano aprodur frutto afTai; Ma ilproprio loro è di scompagnarle 
coulc trebianebianchc,ò con le cropellc dettc,pcrchealtriméti non 
farebbono uin faporito,nèpotente,fic farebbeanco carico di colore. 

Ancora fono buone per piantar le fchiauc nere groflit di grano: 
perciochc abonduno di uuc, che fanno uini alfai, benché fìa debole, 
* Se fumofo;ma migliore, accompagnandola co’l croppello. * Le quali 
ficonferuano molti mefi.fpicandolc per Luna ueccnia, dimc2ogior 
no,ardendoben'ilSolc,& picandolcnon molto mature.Ec quello oc 
^ corre anco ad alcune altre, taccndoui coli. * 

Appi edo lodo lune mar2aminc,chc fantino i grafpi lunghi, & ì gra 
nigroLi, per abondar di uino gentile, che tien ttcli’amabilc, ma cari- 
co di colore, il quale fi accommoda con ogni altro , pur chcnon fia 
infipido. Parimente è cofa utile a piantar delle uokoline;pcrciochc 
olirà chcproducono in copia uino lodato da tutti perla bontà, &r bel 
colorcjfipuò bcucr’anco femplice,eaccompagnaco.Et quelle viti fo 

no 



no chiamate uoltolincjperciocheil nino lorortuolra piu fiate all'an- 
no;parendo guarto,auengachc in un ò\o dui ritorni, & duri piu lun- 
go tempo d’ogn’altro. Tra quelle forti, non u'è una miglior delle ero 
pelle Vcroncli, Icquali non tanto producono Tempre dell’uua in quan 
tità,ma fanno ancori! nino faporito,& di poco colore. Poi, perche i 
fuoimaderi fono di poca midolla, non pati fcono il gelo , la brina, la 
ferfà,nè il gran caldo. Etoltra che per cadere le fue foglie manzi che 
maturino leutie per piu giorni, il Solele.fa piu facilmente maturare ; 
di maniera ch'è poi bel ueder quei grafpi grandi, neri, & in gran co- 
pia a pender da i madcri coli fpogliati .Io ui potrei disancora delibi- 
tre forti, che non fon buone da mangiare, ma perche ho detto le piti 
utili, dirottiti delle biachojchc producon’aflai frutto, c’1 uino buono . 

VI N C. Et quello mi farà grato . 

GlO.B A. Io lodo piantarle uiti trcbianc, ehefann’t grafpi gran- 
di^' i grani grofsùperciochc abondano di uino, ma potete, & con fu 
mo,fif fpeti.ilmcntc fc fi adaqua: nondimeno è.pfctto j> mefcolarlo co 
i deboli, che fono carichi di colore.Egli è ben u ero, che fequefle ui- 
ti fono delle migliori, Se porte ne i colli, che non fiano morbidi di ter 
reno, producono tanto piu uino delicato, quante piu fono ben percof 
fedal Sole : come la pratica cel moftra in piùpaeu. Et oltra che fono 
buone le fchiaue bianche da piantare , Icquali maturano innanzi le al 
tre,& fanno frutto affai, & il uinogcntile.Sono buone pariméte le bo 
nimperghe, per (pdur quantità di grafpi lunghi coi grani grofsi , & il 
uin gentile, e le albanate, atrclb che fanno uin più gentile d'ogni altro 
bianco, ma perche Tardano a maturare, no è perfetto fin’al gran cal- 
do, & piu quando ha palfato un’anno. Ma taccio le altre uue bianche, 
per hauerui ragionato dèlie migl iori . 

V1N. Haucndo uoi detto delibile che fi piantano ne i campi, afpe 
to chi mi parliate ancor di quelle , che conucngono ne i giardini per 
mangiare, per feccare, Se per farne buone beuande. 

Gl 0.13 A. Lodo primamctele uernaccie; percioche lon'ottime 
uerdi,fecche,& per far beuande delicate, Icquali polTono ftar’al pari 
delle maluafic. Se d’altre beuande conofeiute tra noi . Vero è che in 
quello paefe il proprio loro è a piantarle nellexollinc ,eomefiuede 
ma fsi inamente in Cellatica, & in Limone. 

Poi fi piatino delle mofcatcl’e biichc,per cfsere pfette da magia- 
re^ far uino tanto migliore, quanto che quell’uue fono trafittedal 
Sole,ò porto ne i colli da buona partesE bé uero che le nere fono piu 
delicate da mangiare,ma dubito chc-1 uino no fia coli buono.Efi pia 
lino anco delle aliane, per elfer le prime che maturano, & che fon deli 
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cate alle di Luglio:& anco piu torto fecondo i tempi. 

Parimente fono dolcisume le mdtufie bianche, ma il lor vino è 
differente in bontà da quel di Candia;& per quello non fene vfano 
tra noi,eccctco ne i giardini. 

i Medefirnamétc fono da piàtar le brumefte nere; béche tardino a 
ma tu rare: fanno però bel uederc,p hauer’i grafpi lùghi,e i grani grof 
fi, i quali fono duri, & buoni da magiare p piu meli : Ma piu lodo le 
brumefte bianche fe fono ne i colli , ò altriluoghi aprici ; conciofia 
che fono piu delicate delle nere, & fi conferuano piu lungo tempo, 
la fìnga Fra le tante viti,che fin'hora vi ho n3rrate,nó vi è poi che meriti ti 
lantàdtl telodi, quanto la marina nera; poiché è più delicata nel magiare, & fi 
t l'iia ma matura facilmente. Et quefta vua,ol tra ch’è {ingoiare p non hauerei 
rind ’ vinaccioli,ouer’accini ne i grani, & che non offende gli huomini nel 

magiarla verde, anzi chcpiu uolte è conceffa a gli amalari, nò ha pari 
in bontà quandoè fecca.Laquale non folamentc è perfetta per lubri- 
carci corpo, p acconciarlo ftomaco,& per rihauer il gufto,ma è mol 
to delicata per mcttcr’in ogni forte di torte, di sfogliate, dioffelle,& 
altre cofefimili,& non meno ne ipefci,ncgli vccelli,& inaltrecarni. 

Appreffoè fingulareneirordinare, &gouernar la vite: pciochefi 
come l’altre fi tengono baffequando fi potano, altramente andareb- 
bono inniéte: quefta non farebbe vua in copia, fe ogniannonon tra 
feoreffe. Etperò commendo piu coloro, che tirano limili viti intor- 
no allecafc,ò alle corti,oucr che le fan rampicare fopra gli altri ar 
boriche quegli altri che le tengono nei pergonati. 

VIN C. M i marauiglio di molti, che hauendo in copia di quefta be 
nedettavua, nonne tengonoconto nel fecarlaa beipefi, per feruir 
fene in cafa fecondo le ufanze noftre, onde per difsiparla verde, fpé- 
dono poi le decine de’ marcelli nel cóprarc la leuantina, laquale non 
è coli faporita, confò quefta nelle cole che fi cuocono; benché fia 
piu delicata nel mangiarla fempl ice, della noftra, 

GIO.B AT.Mi piace,che uoi conofciate la dapocaggine di molti, 
& masfimamente di quei chejiabitano in Villa, iquali potrebbono p- 
ualcrfi di molte cofc,che lafciano piu torto conf amare, che honorar 
ienecongli-amici. 

VlNC.Métrc che io mi ricordo, vi pgo che mi diciate s’è cofa buO 
naapiantare, & incalmarcleuiti, & altri arbori fruttiferi l’anno del 
biftfto, ftado che molti credono, che nó fruttarebbono fe no vn’an- 
no sì,& l’altro nòrtenédo anco,che molte dóne Se altri animali difper 
dano,& che gli oui cauati dalle galline, & d’altri vccclli vadino la piu 
parte arrialc.Séza cheui fono alcuni huomini, che ha qft’annop titó 

sfar- 
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sfortunato che non Tolamentenon pigliarcbbono qual fi uoglia mo- 
glic,pcr ricca, & bclla,& ben creata che Tuflc(mentre che dura) ma 
n anche non comprarcbbonopofscfiione, nè altre cofeperpafiede- 
re; & manco fi pori ebbon afarlunghi uiaggi^ToIcar’ilmarc, comin- 
ciar Tabi ichc,o altra honorataimprcTaj tenendo Tempre, di nonha- 
uer mai allegrezza alcuna. 

GIO.B AT,Queftoanno non èdetrobiTello, perche proceda da 
gl’influfsi ce!efh,ma fo!jmòntc“djH’ord?nehumano', come fi legge, 
chenon piacendo a Giulio Cef.ire cjud c’haucua Uatuito Numa Pó- 
pilio(ancorchefufse miglior di quel di Romulo fondator di Roma) 
li piacque colmezo di molti Tapienti,di ftabilircTannò a giorni trccé 
to leTsantacinquc,comcTemprc lìcofseruato : Ma perche egli conob 
be, che ogni anno correuano lei hoi e di piu,ordino che ad ogni quat 
tro anni li a^giungefse un giorno, il quale è detto bilefto;perciochc 
in tal’anno due uolte li dice ySexto Culcndus Mirtif;per efser tato nomi 
nato fexco il uigcfimoqulnto-di Fcbraro, quanto il uigefìmoquarto . 
Come perefempio fi èofieruato Tempre in Roma,Chc Te quell’anno 
moriTsc Pietro a uintiquarro,& Giouanni a i uinticìnque» ciaTcun di 
loro Farebbe morto Scxto Calendas Marttj. Et ueramente Tequefl’ordi 
ne non luTse,ogni ecnt’anni traTcorrerebbono uinticinquedìiOndc 
Ecomeil NataledinoftroSignoreuicnenelfìnedcluernOjin Tette 
<ent'anni ucnirebbe al tempo del gran caldo . Et per certo quell’or- 
dine auanza ogn’aitro de gl iantichiG reci, Egitij , Caldci,& d’altre 
mtioniychc diucrTamcnte regularono gli anni, Fecondo lelor’opi- 
nioni; come di ciò narrano Herodoto, Scruio, Plutarco, Macrobio, 
Suetonio,& altri Autori. La onde lì può concludere, che inquell’an 
no non può efier coTa che olii al pian tare, all’incalmare,nc a fare qual 
fi uoglia coTaneceTsaria. 

V I N. PoTcia che Fon chiaro di quello biTello ; mi Tara caro fe mi 
ragionarne delle oTseruationi, che cóuengono a uendemiarc le uue; 
& maTsimamcnte qual’è megl io, o Tpiccarle ben mature» o acerbe, o 
mature mediocremente. 

* GIO.BA1 . Per adeTso io nópolsoparlaruidi quelle co Te,percio 
<hc mi conuien’andar'in luogo importante : Ma ritornando qui di- 
mane all hora Tolita ui ragionerò di quelle, & d’altre coTc Tccondo 
mi richiederete. 

VINC.Io mi rimetto a uoi di quanto ui parc,& piace. 

IL FINE DELLA III. GIORNATA. 
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DEL L’ A GKICO LT VR A 

DI M. AG OSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

' GIORNATA QVARTA\ * 

• Intorno al rvendemiare&fare i njini 3 & con/èruarli, 

con altre co/è d ciò pertinenti . 

« * ■ - * 1 * - -»•% 
• » » ‘ <t . 1 

AV EN D O l’Auogadro accompagnatoM.Vincen 
zo forfè per un miglio, Se inuitato a definar feco per 
lo feguentegiorno,non pure nó mancò a ritrouarfi; 
ma hauendo finito di miliare, fi ritirarono in un luo 
_ go opaco, e frefco,per udir’il dolce mormorio dell'- 
acqua, che corre a Tramontana nel giardino;doue fattoli portarda fe 
dere, il Maggio cominciò a dire : Perche hieri difsi a uoi M.Gio.Bat- 
tifta,che mi farebbe flato caro, quando m’haucfte ragionato delTof- 
fcruationijche conuengono a ucndemiar le uue; però afpetto,c’hora 
diftintamentemi diciate almen quelle, che TonopiunecefTarie. 
Tritato GIO.BAT. Per fatisfarui di quefto che mi domandate, dico che'J 

dtl 'ocn- ucro Agricoltore ufa Tempre ogni diligentia per far i uini migliori 
dntii * rlt che può : Et perciò non manca a fpiccar le uue mediocremente ma» 
ture; percioche,fi come ucndcmiàdole molto acerbe, fannoi uini gar 
bifsimi; cofi efTcndo troppo mature,reftano men faporiti,& meno at 
ti a conferuarfi . Oltrach'eflendopofsibile.non folamenteleuendc- 
mia non bagnate, ma anco dopo che la rugiada è rifoluta,& che l'aere 
(ìa, piu tofto caldo, chcfreddo;pcrciochcquel vino refta migliore, 8c 
piu atto a durare : Come fuvedutonclfcliceannodel i$40>Ilquale 
per non efTer piouuto fin’al S. Martino, abondò di tanti frumenti buo 
ni. Se di si delicati uini, che mai non fu sì gran ricolto a’ tempi noflri. 
Ancora, offendo pofsibile, vendemia dopo i diciotto , o uinti dì del- 
la Luna ; pcrciocnc i vini diuengono piu potenti , & piu fi con Tema- 
no, 
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no,chenr»n fanno nella crefcente . 

* Parimente ufa ogni diligentia nel feparar 1'iiua agrefla, la ncbbfa- 

ta,la tcmpeflata,& la Tocca, o marcia dalla buona; & non mcnoa non 
lifciarui non pure delle foglie, o paglie, o altri fporchezzi, ma anco- 
ra che le tine,o altri uafelli,doue hann’a bollire,fian ben nette di tut- 
terimmonditic; percioche mancando di quelle prouilioni^facilmeo 
te fi potrcbbono guaflar’i uini . 

Appreflò, per farli perfetti, egli non manca à fciegliere tutte Time 
gentili dalle gro!Te,Ie bianche dalle nere; non mefcolando piu di due- 
lbrti dellegentili infieme, come farebbe una faporita con una dolce 
e Iabiaca,pot|te có l’altra debile, e carica di colore;ponédopoi tutte 
legrofTe infieme, per far de* uini per la famiglia, o per gente balTa. 

Similmente nel uédcmiare,egli di mano in mano lalcia le uue muc- 
chiate in terra almeno per tre di feoperte al l’aere; percioche migliora 
no affai fe non uipioue fopra, per cagion del Sole,& della rugiada 
che le affinano; & anco della terr?, che le caua ogni cattiuo humoref 
lafciandole poi nelle tine non men di duegiorni , o tre inanzi chele 
faccia pellare,accioche quei umi crcfcano inpotentia, & in bontà. 

VINC. Hora che io ho intefo quelli precetti, afpetto chemi di- 
ciate la uollra opinione intorno al bollir de’ uini. 

GIO.BAT. Quella è la maggiorquellione,che fiatra gli Agrieoi Tran * » 
tori: percioche uedendo le tante diuerfit.1 delle uue,de’pacfi, de' ter ^ f"*. 
reni che fono differentifsimi di aere, di freddo, di caldo, ed’altre qua br,lir ' ÌM 
lità,è impofsibile a dar’un fol’ordine che fiauniuerfale.Et però non W * 
cmarauigiia delle tire vfanze, che tuttauia fi collumano dall’una Pro 
umeia all’altra, dall’un piefe all’altro, dall’una terra all’akra ,edalP- 
una cala all’altra. Come fi uedein quella Villa, che molti li fan bollir 
uinti,e trenta giorni , Se io con altri pochi n5 pafsiamo quattro, o fei’„ 

. VINC. Qual cagione uimo ue a farli bollire co fi poco? 

GlOJSATc Voi douete fapere,che quanto piu bollono i uini,tar> 
to piu diuengonoduri,grofsi,infipidi,fc alle uoltc profumi all'aceto 
& limili nel color’all’inchiollro: Iquali fono d’abhorire d ogni tépo; 
si-perche nel bere fono come medicine ; & si anco perche offufeano 
l’intelletto, empiono le uene, legano i membri, allogano il fegato, & 
faciano talmente ogn'uno: & malsimamente ellèndo di Ipirito genti- 
le, che non può mangiarcene digerire fe non malamente. Et perciò fo 
no da lodarci uini chiari, rofsi, cheallomiglianoai rubini orientali, 
percioche non tanto fi digerifeono facilmente, cjuantochcnclmetter 
ui dentro dell’acqua, rellano medefima mente iaporitijcofa che non 
auiene olla maggior parte de gii altri detti. 

orini fi * ““ 
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VIN. QuantGque i uini pieni piacciano al uolgo,nondimeno i tra- 
fparcnti fumo fempre lodati da gli huomini giudiciofi, & ma fi ima- 
mente da gli eccellenti Filici. 

GIO.B A. Per un’altra ragione è cofadannofa il far bollir tanto 
i uini, come per efempio fi può conofcere . Che ponendo in due tine 
trenta brente duina mcdeltma uua ben qualificata, per ciaTcuna tino, 
èc che una bolla quatro,o cinque giorni, dourebbon dar’almcno uin 
ti di uioo, & bollendo quell’altra i uinticinque,o trenta , c certo che 
non partirebbe diciotto, & forfè manco quando fia pollita con gran 
calore: E quello fiuede neipaefidoucfifanbollir’iuini col fuoco 
per faluali;pcrcioche fclfdnta brente non reftaranno piu di quaranta- 
cinque.Qualch’un potrebbe dire, che quello non c a propolito, llan • 
do che il uino , che bolle co i grafpi nelle tine, bolle lentamente, & 
quell’altro con gran forza di fuoco . Et io dico, che cgliè piu ucrifi- 
mile, che inoli ri uini, bollendo i uinticinquc,& trcntagiorni habbia 
no a feemar la decima parte,che quelli, che bollono al fuoco la quin- 
ta oquarta;poiche bollono a quarti d’horc,& non i tanti giorni? 

VIN. Qual modo ui pare meglio per confcruar iuini,il farli bollir 
poco,o il bollire affai. 

GIO.BA. L’opinione mia fu femnre,che iuinifi c 0 nfcruino,non. 
p bollir’i uinti, o tréta dì, ma piu tolto quatomaco bollono.Si come 
per efperientia io ho ueduto, che a bollir’i uini fin checeflano, che p- 

J jucfto no fi màtegono piu dcgl’altri.E bé uero,che quàto piu fonia 
ciati nelle tine dapoi che fon uenuti freddi, tato piu fono p durare. 
Nè qucfl’auiene, perche habbino bollito aliai, ma fol per cflerfi fatti 
alla cimai grafpi, i quali hanno poi ridotto quei uini quali confor- 
mi all’aceto. Clic fe ruffe uero, che fi cóferuaflero per bollire fin che: 
ceffano, & nò piu,non pure gl i Antichi l’hauercbbono detto, ma noni 
haurebbono lafciat» anco i tanti remedi fi come hanofatrop faluarli. 
Untici» Parimente, fc quello fulTe uero, lo flato de Milano che lidilLetta 
fcccrFra di ben bere piu d’ogni altra natione, non haureblae maiabbandona- 
nl'au'l t° il farli bollire i uinticinque, & trenta giorni,per bollir folaiaente 
Tre , zi- tre, oquatro, come ha fatto dapoi che LodouicoXedi Francia li 
ni. fece Signore di quel florido paefe. Che; per effer ufapza de’-f ranceli: 
di non berefenon uiniclarcti (i quali chiamano cefi, per hauer poco 
caJorequanto manco bollono) & ritrouando alla ueuuta loro que~ 
.Ili altri untogrofri,& afpri, & tanto cariqhi di colore; noni poteva- 
no patirsi beoc rii coli fatti. La onde cominciando a farli bollire 
al modo loro di Francia , i Milaneli, & nitri Tuoi popoli, cono- 
fcendoche qi:efia uia era affai migliore della udita prunada -dErl 
. /Il i hanno 
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hanno poi perfeucrato a farli bollire quel poco tempo, cheviho det 
torSenza che medefimamente ha fatto il Ducato di Sauoia , Piemon- 
te,Saluzzo, Monferrato, &quafi tutta la Lombardia:Perciocheveg- 
gono', che i vini reftano con piu bel colore, con miglior fapoi e, &: 

Con maggior bontà, & che anco h confcruano maggiormente, che 
noofaceuano. in : ; 

f Che diremo poi di tanti vini pretiofi, che raccoglie tutta la Volto-’ 
lina* fenza farli bolirnienie, ò poco, i quali fi mantengono nella lor 
bota a vintine d’anni ? Et nó fanno forfè il mcdclìmo tutti i pad! del- 
la Germania,dcirVnghcria, Se altre ProuincicafTai,chc potrei nomi • 
nare ? Ma che bifogna cercare teftimonij cofi lótani , poiché tati de* 
noftriBrefciani (mafsimamentc quei che adacquano ifuoicàpf) già 
piu anni no fanno boli ir niéte quei vini,che vogliono cóferuare, face 
do torchiar le vue iubi to, che fono códuttc;percip che veggono,che 
durano lungo tempo, & che feftano migliori, che a bollir nelle tine • 

V I N C. Dittemi vi prego, che via lì tien nel fare quefti vini ? 

GIO. B A T. A for perfetti qucftijche noi chiamiamo vini cifioli, ji fo-t 
osforzati^pereflerdi vue nerc,brfogna primamente come fono con- Hi* 
duttc, peftarle coi piedi nelle benaccic fin che fono ben peftate, 8e duimtn 
poi inuafellarfì piu netti, che fi può;benchefi poftono ancor torchiar nm * 
quelle vue, ma meglio è peftarlc,conciofia che vien fuortl vin miglio 
rejfaccdo dapoi bollir con l'ac qua nella tina quel vino, che refta nel- 
la benaccia,il quale reftarà buono per la famiglia:Ma chi vuole, ricm 
piepiu volte al giorno quei uafellidelmedefimo uino, riferuatoper 
qucfto in altro vafo;finche ceda di gittar fuor l’immonditie dal buco 
di cima. * Vero è,che a tramutarli una,o due uolte, mentre che bol- 
lono, &: leuar la leccia che fi troua fui fondo, reftano piu amabili,che 
a ftar fin al fan Martino, & peggio (come la maggior partefanno)fìn 
al Marzo.*Et quefti uini reftano ptcc5ti,perpiu m efi,& alquato dol * 

ci quando le uue non fìano mal mature ; oltra che durano lungo tépo 
(come ui ho dctto)& reftano ben bianchi, effendo poftiin ua felli net 
ti. * Ma a farli ben dolci l’anno feguente, & che renino coli dolci, & * • 

piccanti tutto l’anno fi mette nel uafello il terzo di modo dolce;fatto 
al modo detto di uue nere ben mature, il quale non può bollire , per 
efler maggior fomma il uecchio, che’l nuouo.* * 

Poi molti tengono, che crcfcano una brenta per carro, per non cf 
falar nel bollire, come fan gli altri nelle tine; & anco per non elferro 
duta da i legni , & gofeie di quelle grafpe. E uero, che alcuni dicono 
non digerirli bene, fin che non èpalfnto Giugno(ancorcheiolipro- 
uoil contrario ) pcrciochc quanto piu fentono il caldo , tanto piu 
* 1 • F diuen- 
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diuengono gentili: &: piu crefcono in bontà quando è paffatD Panno. 
Ma bifogna tra futura rii in uafclli ben netti dopo mezo Nouembre* 
ò almeno nel mele di Marzo,acciochc fianolcuati fuori della feccia 
che haueranno in fondo, & che fi conferuino lungo tempo . 
r V I N. Che rimedio lu liete ooi per «mferuaj-e anco gl 'altri vini i 

G I O. B A. Io non ho fecreti per confcruarli tutti, poiché oc ne 
fono afetini di tanta mala nàtura,che benché ftficeffeloro ogni gran 
rimedio, mai non fi conferuarcbbonc».- Vi dirò ben'al cuoi ordini per" 
giouara gli altri, che alle volte fi guaftano pditmrfecofe fatte in lor 
maleficio. Voi adunq; douetc non lblo fpiccarle vue con quelle offer 
ustioni, che ni ho dctto;ma ritorno a dire che facciate lauar talmente 
U>tir\e,che non ui rcfti bruttezza alcuna, perciochc, come duino boi 
l*fporco,nó èmarauiglia t fenó fi conferua.Poi fecondo che giunge, 
ranno le vueacafayle farete ben pcftar coi piedi nella benaccia,& da 
por di mano in mano le farete gittare nelle tine comodate al coperto, 
acciochenon ut pioua dentro, nè ut aggiunga il Sole, il quale dancg- 
giarebbe nel farle bollir con impcto;percioche iluinodiuien miglio 
requado bolle lentaméteJEt circa del bollir i uini tanti giorni, Se nó 
manco, quefto nó fo determinare per le cagioni, che hauete vdite;nó 
dimcno,pcr mia openiOrte,non fi douerebbe paflàr piu dotto giorni. 

VlN* Chi faeeffe quello in molte terre noftrc, certoc, chenon 
pur fi cauarebbono poco chiari, ma torbidissimi; cofa che fu Tempre 
biafimara da noi Brefciani . 

G I O. B A T.iEt io dico, che fe quella ufanza fulTe degna di biad- 
ino, s’ingannarcbbono ancor’i tanti paefi,c molti de’ noftii cittadini, 
cheli cauano talmente torbidi, che affai uoltc fono chiari folamente 
al Natale :I quali reftanolì piccati, chequafi Tempre £tn lagrimar chi 
li beuc;oltra che fono di còli rubicondo colore, che brillano ne i bic 
chicri . Effetto per Certo d’inuitarc a bcucrji (come fi dice) infin’a i 
morti.Et però fc quelli uini riefeono coli dilettatoli ‘, quanto meno 
fono da uituperarc quegl’altri, che li'cauano un poco mé che chiari ? 
E bé uerojchc a lcuar qucftfuini fuor de’uafelli, perdono la uirtù del 
piccarejmachili uuol condur*altrouc,bifogna prima róperlibcnifsi 
mo co un baffone fin’in fondo, e.poi códurli,& inuafellarli cofi torbi 
di;perciochein quattro giorni faranno chiari, perla feccia che ritor 
nera al baffo,la qual’è quella che li dà il fapor medefmo del mordere. 

VlN. A fpetto che mi diciate anco quegli ordini, che uoi tenete 
nelfar’i uini diuerfi di fapore, di colore, dipotentia:^ l’arte di farli 
garbi,piccati,faporiti, & dolci,ò almeno che ne habbiano unauena . 

G 1 0. B AT« Douédoui parlar diqueffe cofe,dico pariméte che 

molti 



molti pedano dopo la prima fera l’uue nelle tino co i piedi,ò co le da 
ghe almeno du e, ò tre uolte al ternatamete, e poi cedano per dui altqi 
giorni inazi chcgl’inuaflelUno-,OItra che ui fon’alcuni altroché caua 
no dalla fina, come farebbelà metà del uino,& lo pongono in una be 
3 Miccia fin che han ben peda tutta quel l'uua, & poi lo ritornano den- 
-trtìjfacdridoqucfto non meno di due, òcre ferepuralternatamente^ 
;peroM»ch«p«refperientiafiuide,chenoncanto cglidiuicn migliore^ 

•& diphi bel colore T ma ui fi caua etiandio ìl cagnone '(come noi die- 
siamo) di morbidezza ^ v ol.it. ir 

VlNC. Tanto piumi è cara queda cofa, quanto che le micuiti di 
Pópeiano producono uini molto mo rbidi,sì p l'adacquare cosi fpeC- 
£o t campi, come fi fanno, & si anco pcrlo terreno ch'è troppo grado, 
o GlO.BA.QuarKofia poicirca al fordiuerfamentebuoni umidii- Trétut- 
co per eflempio , che fi pone tanta fomma d* mu buona in una lina , " t f** 
.che renda quattro carra & come farà bollito dui, o tre giorni, bifo<- 
gnarà cauar tutto il uino, òr ponerlo in un'altra di grandezza fimile,e 
dapoi empirla d'altra buona uua,maben peda co i piedùEt come far 
rà uenuto chiaro, fia bibita inuafcllato , conciofiachc farà anco per- 
ferro, & ben piccante . Et sì come canato che farà il uino dalla prima 
fina, fi potrà metterui dentro due ca rra d'acqua , e poi empirla d’altra 
uua ben pedata; non menofi potrà’far nell a fecóda alla rata dcll’uu^ 
cheprimamenteui farà,&lafciarletutte due bollire fin chc’luino fa 
rà purgato, il quale fi chiarirà follo, & re darà tacente. Et quello, che 
dico d’una fina, che renda quattro carra di uino (effondo di piu, òdi 
meno) ui fi ponga fempre alla rata l'acqua, & la feconda uua . 

Poi uolédo uoi fare uini mefcolati co aquafper cfforpiufani,epiu 
faciliper digerire chegr«ltri)dico,pollo che haueretc le uue ndleBt 
ne,gittarete détroTacqua fecódo la uaturaloro, ch'efsc'do buone nò 
ni uorrebbe men del quarto, ò quin to d’aqua, benché nfrfà crefcer ti 
to il uino,quantoiè data polla dentro; còciofiach*una parte fi perdo 
nel bollire,e ncHelTalare.Et pa flati cre,ò quattrogiorni, l’inuatclJare 
te,chc farà chiaro, e gentil dabcre.E qn ut piaccfle di.furnc di piupic 
ciolo,farcre'follarco ipiedi bcnifsimo tutto qllegrafpc, chini reità- 
nove ui ponerete tàfacqua, quant'era la quarta parte ddl'uua, che fu 
podain qlla tin a. Et palmiere,© quattro giorni,inuafelbretcqoel ui 
no, che farà fanoda bere corì,c per mefc©l aree»' «grandi, eh e farà ini 
gliorealfai dell* acqua cruda.Ma sfarlo molto delicato, fipogaiii ama, 
tinad’uuabvn matura, la-qualefia data interra almeno,, csoquevò fei 
giorni, & lanciatolo dentro un giorno, fi caua ràpfctto,& farà l'ano * 
Vn’altro bd modo ui uoglio dire per far’uino, che farà d’utilità , 
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come fuffc quattro vo Ite tanto » Se diletteiiolc { ma hifogna cauarne 
ogni dì fin che faràfinito.Sgranarcteadunquequella quantità d’uua, 
che ui piacerà ; ofleruando Tempre che per ogni diece brente d’vua 
ben -matura polla in tina , ui ponerete fopra non mcn di due brente 
d’acqua ben bollente ,& coprirete Tubilo có vn copertorio d’afii iàc 
to apoda . acciochc cofi calda, Taccia meglio il Tuo effetto. Marcen- 
do quello vafello di dui Tondi, nhn occorre porvi fopra cofaalcuna; 
ma Tolo coprire il bucco di cima colcoconciChe Te cauarctc quel ui- 
no dopo un giorno, ò dui, lo trouaretc molto dilettevole. Ma farete, 
ich’ogni uolta coloro, che ne cauaranno, émpiano il fiaTcp^ò altro ua 
Jb d'acqua netta, & la gittino Topra quei graui,& che poi cauino il ui- 
j)0.H quale fi domanda beuanda de’ poucretti; poiché con poca Tpc- 
e.va, - fa, rende affai, & non Te ne beue Te non poco per morderla lingua co 
-»\-t me fa.Oltra che ui potrete giunger qualche uolt* del uino, percon- 
»*’ . . icritàr piu il fapo/e,& colore; Se. Tara buon’il uino Tatto con acqua . 

Ancora uoglioui niollrare vn’altro modo utilc.Che effendo caua- 
-to il uino dalla tina,uoileuarcteuiafubito igrafpUfciutti,chcfaran 
aio in cima de gl’altri,& la rete pellar dapoi benifsimo i reftanti . On«- 
de effondo Hata l’uua brente feffanta, gliene metterete foprà dieci, ò 
dodici d’acqua.Et coperta ben quella tina;potretc bere quel uino do 
po quattro giorni, che farà gentil di fapore, & fano; &-anco fi cófcr- 
uarà p piu mc.fi la Aia bontà inquelle grafpe,Te reftar*no bé coperte. 

Appreffò uoglioui moftrar’un’alrro uino dilettevole con acqua . 
Che ponendo uoiin una tina brente fefianta d’uua ben matura, lafcia 
reteìa dentro cinque,ò Tei giorni fenza Tarjc cofa alcuna;& dapoi ca- 
uarcteil uino, che ucnirà fuori , & ponerete in una beuaccia , ò altro 
vafo ; pcftando fubito quell’uva co i piedi , & gittandoui fopra uinti 

brente d’acqua, &piu,& meno, fecondo la fua qualità. ÉtfattoqUe- 

fto,ritornarete dentro tutto quel uin cauato, & follarne poi un’altra 
uoltra co i piedi ogni cofa beni fiimo;& dapoi tre, ©quattro giorni in 
uafcllaretclo tutto , che farà molto delicato ... 

VIN. Hora che quelli fette modi fono per fare uini utili, uorrei 
faper ancor le uie, che tenete nel farli diuerfamente dolci . 

GlO.UAJnanzi che ui dica quello, uogliouimoftrar come potre* 
te fari uini séza fumofità alcuna, bcchefiuno. d’uua trebbiana,ò altra 
de campi gra Ai, ò che fi adaqualfero piu uoltc. Dico che giunta l’uua 
a caffa, effendo bianca, la farete torchiare fubito; ponendo quel uino 
in una tina, ò piu tollo in una benaccia,accioche poffa maggiormente 
clfaiare: Ma pchc farà delia fchiuma affai per orto,ò dieci giorni,non 
Uiàcarete a lcuarla col mefcolo forato piuuoltc,fin chCcelìàrà;& poi 
.. caua- 
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Cauarrctclocontfllrnodo^chcinonpiglùtóniente della feccia, ehefà- 
rà fui fondo; & cofil’inuafellarcte, perciochc reftarà talmente fenza 
iumoj^ome fafylfe accompagnato per metà con acqua. Etmedclì- 
mamcnte potrete farqucfto con tutte le mie nere, cnehauciTcro del 
morbido! ancor che haueflerobollito fecondo il folito. 
r Quanto fia poi al; far orni dolci primamente con acqua, uoi pone- 
nte cento nell d’nia buona, & ben matura nella tina,& portata bene, 
litnetccrérefopra.trentapert d'acqua;compartendola in cinqueò fei 
mattine con Incazza intorno a igrafpi leuati jeauando dapoi il fe- 
guente giorno cutt’il uilio;ilquàl farà chiaro, dolce, & piccante. 

Vn’altro modo uoglioui dire ;Ponerecc trenta brcnted’vua ben 
matura nella tina; & lafciaretcla coli per ere, ò quattro giorni inanzi 
che le portiate, & pettata benifsimo, metterete fopra cincjue,ò fei bré 
te d’acqua bollente coprendo poi fubitolarina,accioche quell'ac- 
qua lìapiu potente nel far glianetti fuoiJ Et dopo uintiquattrohore 
cauarete quel nino che farà chiaro, & molto dolce. 

Ancorauttfaltro fecrcto uoglioui dire benché lìa d’un poco piu fa 
tica de gli altri dolci con acqua* Etquefto è, che feponeretefpercf- 
fempio) il lunedì neilatina trenta brenti dVua buona, ben cernita, 
ben matura, Se non rotta; il martedì fera le mettcrrete fopra almeno 
dodici brente d’acqua, & la 1 cauarete la fera del mercórdi fegucntc , 
ponédolacofiuinata in una bonaccia, ò altro uafó,acciochepolTacf- 
faLare.Poi il giouedì fera la ritortlarete fopra la detta vua,& un’altra 
uolra la cauarete la fera féguente del uefiepdì;ritornàhdola fìmilméte 
la fera feguéte del fabbato,& cariandola anco la dominica di fera, la 
poneretepqftauoltanclmcdefimo uàfo:Et poi ultimamente (peda- 
ta ben quoll’vua)la mattina del lunedì fegucntc trarrete fubito fopra 
la medeliim acqua uinata-; lafciandola dentro firmai mercordì, la 
quale cauandola tutta, haucretc un uiri chiaro, molto delicato. 

Ir>ViN C. Dapoi ch’io ho intefo,coméftfànno quelli uini,defidc- 
ro che mi ragionate ancor de gli altri dolci fenz’acqua . 

*: G lO. BAT. Il pritnomodo è , che uoi pigliate (p efferopio) dicci 
brente d’vua buona, tenuta per quindici, òuinti giorni fopra la pa- 
glia^ fopra lcafsi; <Sr portatala ben co i piedi nellatina,gittarcrcle lo 
pradodeci brente dibuonuinnouo, & ben chiaro; & paliate dicci, 
ò dodeeihore, inuafelLarete tutto quello cheuenirà fuori il quale re 
flarà dolce tutto-l’anno. 

Il fecondo modo è, chepigliatc quella quantità d’vua che ui pare 
rà,la quale fra buona ben matura, & afeiutta; & pollala non rotta nel 
la tina, non le farete altro per otto, ò dieci giorni, acciochc, cal- 
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candofi bcn’irilìctnc, renda delfino affai, il quaTinuafellarete tanta, 
quanto uenirà ab'ilmente;& rellarà dolce lungo tempo,rompcndo da 
poi tutta quella parte, clic lì trouarà nella tina, & dopo tre, o quattro 
giorni cauarctc quel uino, che farà anco dilctcuole. : 

Il terzo modo per far uin dolce, piqliatere come farebbe dieci bre 
tcd’uua cropellabcnmatura,chefia fiata almeno per dieci di l'oprala 
paglia, o aliai al Sole; & pollala nella tina fenza romperla, dapoi dui 
giorni ponercte fopra cinque, o fei brente di uinnuouo,chiaro,buo 
no, Si non carico di colorc;& palTatc uintiquattrohore, cauarctc tut 
to quel lo, che potrà u$nire,£c inuafcllarcte. E fatto quello, rompere 
te alquanto la detta uua , & poi gittarcte fopra altrotanto uino limile 
al primo, il quale inuafellarctc dopo uintiquattrohore. Rompendo 
ancor’un pocopiu la detta uua,& poi mettere fopra altrotanto del 
medefimo uino, lafciandolo ,& cauàdolo al moda detto. Poilaquar* 
ta,& ultima uoltapellarete bcnifsimo Jamcdcfima vua, & ponerete 
fopra altrotanto dglTillelTouino; il quale lafciarcte dentro, et cauc- 
rete fecondo bei Anco detto. Per tantOifefarctc,ben quelle cofe, uoi 
hauerete iu quatto uoltc uitic inquc,otrcnta brente di uino molto gc 
tjlc con una ircna di dolce, & che farà fano,il quale potrete inuafellar 
lo tutto inliemc,& feparatamentc,perhauernedipm forti. 

11 quarto modo,pigliarete otto,o dieci brente lccondocbc ui pia- 
cerà d’ uua buona, ben matura, &la peftaretcbene;’& poi empirete 
una botticella di quel uino che uenirà fuori, la quale clTcndo ben cer- 
chiata , & ben chiufa (polla coli piena nell'acqua talmente, ch’ella fi 
bagni tutta apprelTo a quatro dita della cima) la lafciarcte dentro per 
quindici, & piu giorni ancora, fecondo che quel uino faràpotcnte;& 
poi condurrete quel uafello coli pieno nella cancua , il quale ui darà 
un uino bianco (benché li a d’uuc nere) che rellarà dolce tutto Tanna 
per non haucr potuto bolire. 

11 quinto modo pigliarne dcll’uua buona,ben matura, & bene fcel 
ta,& tagliarete ad ogni grafpo tutto il piccolo di legno, Se tutti i gra 
ni guafti,ò non maturi, con le forfette; & coli mondo , li ponerete di 
mano in mano lenza romperli in una bcnaccia,che fia fopra d’un car- 
ro all’ombra fotto a un portico, Se Iamandarete di fera allo feoperto 
per rìceuer la rugiada almeno per otto giornuEf dapoi cauarete tut- 
to quel uino,chc uenirà abilmente, il quale rellarà tutto Tanno dolcif 
{imo.Facendo torchiare poi tutta quelTuua,che ui darà ancor un ui- 
no alquanto dolce, & picante alfai. 

Ilfeftomodo per far uin dolce, & buono , uoi ponerete dell’uua 
buona fopra le grati, oucr’afsi nel forno tanto caldo, che la lì gonfi;. 

Se 




rete far del uino affai. Et pedata alquanto, la gittarete foprailuino 
inuafcellaro, ilqualeefTendofubitoben chiufo,in capo di quindici 
giorni farà piu & men dolcc,fecondo la qualità dell’uua, che ui h tue 
rete polla .Ma il fuo proprio è di poner ogni cinque brente di uino , 
una di detta uua ben qualificata. 

Il fettimo modo èpoi il miglior^ far uin dolce, che'duri tutto Tari 
no in quella perfetione. Etperò,uoi pigliarerc dieci, o più Tacchetti 
di tela,o piu torto di lana, che habbiano il pelo di dentro, & non piu 
longhi d’un braccio l’uno , fatti a modo d’uno fcartoccio, cioè acuti 
in fondo con un cerchio di legno in cima cucito attorno , accioche 
ftiano aperti quali un braccio. Etaccommodata una fcalafopradi i 
caualletti alta da terra quattro braccia folamcntc, ui poncrete i rac- 
cheti per gl’interualli talmctc, che i cerchi fi appoggino fopra quelli 
fcalini di legno; ponedoui poifottouna canaletti di due afsi larghe 
un palmo bé cómolTe,laquaÌe fia lunga quato è lo fpatio di qi facchcc 
ti,& ftia in cortello alquato di fotto, accioche, riceuédo il uino, cada 
inunmaftellojoaltrouafodi legno porto interra .Et accomodato 
ben’ogni cofa,ponerete ne i Tacchetti tanto uino torchiato di frefeo, 
che nó habbia bollito, quato ui potrà ftarc.il quale,métre uenirà tor 
bido,fitornarete dentro fin chcufciràben chiaro;& all’hora nò li fa 
rete altro, fin che qi Tacchetti nò celTarano digittarnefuori,iquali(la 
uati benifsimo) ritornareteli anco pieni al fuo luogo;hauédo però in 
uafellatoprimaméte tutto il uino, che Tari ufeito chiaro . Ofieruàdo 
queft’ordine , fin che haurete fatto quella quatità, che haurete dilTe- 
gnato.Ilqual uino non farà sì opilatiuo,nè mal fano,come fon gl’altri 
dolci, ches’inuafellan torbidi, e che fi beuono,béchc fia malpurgati. 

I.’ottauo modo voglioui moli rare, & non più, col qualepotretc dt 
un fol uino fatisfare a ciafcuno , & fpecialmente quando farete qual 
che conuitto , come Te fufle di uarie (orti. Et oltra che farà piccante, 
farà parimente aflai,& poco dolce, fecondo che noi uorrete, & caua- 
to Tempre da una iftelfa botte ; facendo però talmente che niuno di 
quei conuitati non fi accorgano di tale artificio.Voi pigliarete adun- 
que tanta quantità di grani diuuabuona, bé matura, & non pedi, co 
me ftarebbono in una botte fecondo il dilfegno uoftro; laquale fia 
benifsimo cerchiata , 8c empiutala di quei grani fin’aun palmo alla 
cima, la chiuderete molto bene, puntellando il coconcconunaftan- 
ga uerfo il folaro,o uolto di quel luoco, accioche i detti grani nò boi 
lano fe non difficilmente. Et come fornirete che non bollano, pigli» 
rete un uafello di dolcifsima ucrnaccia,& tcnerettelo apprclfo della 
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botteiOcdinafldp poi a coloro, chchauran eia cauarcqu$fto irin .pjc^ 
caute, pjae perla prima voltalo diano cofi puro. Poi quando li di: .re 
chediano di quel che e alquanto doicc,che pongono nel lui'co uu pò 
* co di vernaccia, & dapoi ^empiano di epici vino. Et quando li direte 
clic portino di quciraltro piu dolce, clic crcfcanola vernaccia. Simil 
mente fc direte che diano del piu dolce d’ogni altro portato,che an- 
cora vi mettano piu uernaccia. ; 

VINC. Quantunque mi fiano piaciuti quefti fccrcti, non ho però 
voluto intei?rompcrui,eccctto pcrquefto vltirao; pcrciochc mi pare 
limile all'vfanza de’ perfidi holti,iquali falfificando una brenta di ui- 
no,che hauran folamcntcìn cala, fìngeranno di far bere a’ forefticri 
più diuerfità di u ini . 

. GIO. BAT. Quefto modo è molto diuerfo da quel de gli hoftirp 
cioclic uo, i non melcoliamo fc non due beuande ottime, &ef$ipógo 
no folaméteuin tuttr (ch e fpeflo comcinchioftro)ò mele per addol 
cir’il rino,& aceto per farlo piccante: Cofc,pcr verità che romperei» 
bono ogni gagliardo ftomaco. 

VJNC. Vorci fapcr ancora qualche fecrcto,p dar buó odore, o fa 
porc al vinojcoinc piu volte ne ho bcuuto in lComa, e-in altri luoghi. 

~4dtr GIO.BA. Più cofe potrei dirc.nondimcno dirò quelle fole, che 
b:ton fa- uo j te m j fono riufeite có fatisfatione di moltiiCheperdar l'odo 
* re di mpfcateljo al ui n nuouo inuafèlato, chiaro, ui pongo de’ fiori di 
fambuco fccchiqU’anno all’ombra, in un fucchctto,ó pezza di lino, 
come farebbe piena la mano per brenta, benchiufi, acciochci fiori 
non efeanofuori, & che il uinopoffa riccucrquclfaporedimofcatel 
lo ; ma ligatelo talmente con lofpago al cocone, cnc non pafTano la 
meti di quel uino , poi li lcuo come fono paffuti otto giorni, facen - 
do il limile quando ui pongo le femenze di coriandoli. 

Poi per darli gétil fàpore,fi pone prima ncluafcll 0 ,<ome farebbe 
la quarta parte di bu(ic(come noi diciamo)fatc col pionino fottilidi 
legno fecco di nociuola,& metteuefì dapoi il nuouo;chc benché nó 
fuflc chiaro, diuerrà in dui giorni lucido, & molto faporito. 

VI N. Per non occorcrmi di domandarui altro intorno a i uini, ui 
prego che mi moftriatc,come lì debbono formare, & fituarclc cano 
ue per confcruarli bene. f ( < . t 

GIO.BA. Efsédo posfibi!e,lodo afabricarle con le fineftre ucrfo 
tramòcana;j?cioche qllo uéto nò mai nuoce, anzi gioua loro nel gran 
: I caldo. Et lì come ogni canoua fta bé lòtto terra col uolto fopra, non 
meno uol effereofeura, fredda, afeiutta, & con le muraglie groflc. 
Poi nò pur è bene ch’ella ha lontana dal fole, dalle fornaci, dalle ftu- 
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fc,ìiidleftalte,da i pòrcili,pollari,& altre cofc di fettore,o di calore; „ , ; 
ihiaocót» da tutti ftrcpitiyche potcfTero far tremar*! uini. Et p tanto fa£,‘rl 
fonoda lodare gii AJcmani; conciofiachc tengono Teliate ben chiù- dtjlUi A 
felc càrioue, accioche non ui entri il caldo, nè forte alcuna diaeré 
ilqual cnonmancolo filmano perncmico del uino, di quel che fan- tua l‘ lÌK 
n’ogni gran caldo. Et più dico, che fanno le cantine fenza luce alcu- 
na, eccetto un foio fpiracolo picciolo per sborro folamcnte , fieno 
poi fotto tetra, o di foqra; di maniera, che cauano il uino fampre con 
la lucerna :Vfanza per certo non tanto ficura per conferuarc ogni ui- 
no, ma per bcuerlqfrcfconel grancaldo, &nel ucrno non freddo: 

Senza che(mcntre il caldo dura) lauano con lifeia da ogni lato tutti 
i vafelli,che hanno vino:ogni giorno una volta, & più fe'l caldo mon 
ta,chc paiono tanti fpccchi.Et quello fanno,pcrciochc quella humi 
ditàrifrefea il.uino,& fa che non lìaoffefodallapoluere, o d'altra co 
fa fporca:E però non è marauigliafc inoltri uini patifeono molte fia 
tc de'cattiui odori, & feancofiguaftano per tener coli polueroli ,& 
fporchi i uafellùconèiofiache alleuoltene ho ueduti talmente co- 
perti di lordezza de’ polli, de* colombi, & di altri animali,cheraainó 
hauei beuuto di quel uino, benché fulfe delicato . La onde , fi come 
egli fono da commendare, per tenere ben nctteleloro canouc,ouero 
cavitine, come fc fulTcro tante camere;cofi fiamo da biafimarenoi,per 
tenerle alje uolte piu lorde, che non fono le fiale. 

i VIN. Veramente uoi fate uedcrla gran negligentia,che noi ufia- 

mo in quella colìprctiofa gioia; conciofia ch’ella è più ftimata d'o- 
gni altra da noi mortali. 

G IO.BA. Per più ragioni è d’apprezzar grandente quello be- 
nedctlo licore : Pcrcioche(come dicon’ifapienti) egli ha gran con- t rc f rietÀ 
uenientia con la natura humana; attefo che , ejjendo battito con mi fura , d ‘ vm °‘ 
conforta il calor naturale , chiarifica il [angue torbido , apre tutti i meati del 
Corpo tle uà ogni opilatione del fegato, & le tenebrofe fumofnà del cuore gene 
ratine dcognitrifilegp^r, ditnojlrando la fica granrirtùnon pure nelle mem- 
bra dei corpi nofilri, ma etiandio neh'animajjacendola filare allegra, accioihe 
fia maggiormente capace da inuefìigarle cofi'e fonili , & difficili . Ma quando 
per contrario è beuuto fiengamodo, ultra ebeabbrufeia il [angue, accender 
iraffininuifee le forge, indebolì fé i nerbi, genera la gotta ,6' altre infirmitài 
tion m tjo l eua la mcmoria,ofifufca l’iutellcttofimpcdifice la lingua , e finalmcn 
te fa perder la vita con l'honore infu me^ . , v * 

ViN. Stando che qucfic cofe fono troppo uere,ui prego parimen- 
te, che mi diciate ciò che debbo lar a’uini inuafellati, per confcruar- 
li nella lor bontà . 

CIO. 
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alcuni ' GIO.B A. Lodo primamente, clic nell’inualTcl are i uini nuoufla- 
riccirdi Sciate tutti quelli uafclli co i buchi aperti in cima, & li riempiate dal 
f erbate- tro uino ognigiorno, finchehauran celiato di bollire; chiudendoli 
peto del dapoi co i coconi,& non mouendoli fin che tranfmutarete efsi uini X 
* m<> ' fuoi tempo ;fia al fan Martino, come alcuni pochi fanno, o al Mar- 
zo feguente, quando fiorifeono i pcrfichi ( benché gl'Antichi loda 
no quando fiorifcejl'vua) & fubito eh e fatta la Luna;pcioche,ftan- 
do fin che feemantef parlando dc'vini potéti)fi mutarebbono piu to 
do in ogni altra cofa imposfibile, che guadarli mai; ma negl’altri è 
meglio tramutarli per Luna vecchia, cóciofiache, efsédo potete per 
mutar’i gradiin aceto,non men farà potete per cóleruar quelli altri. 

VlN.Credete che Ga cofa necclTaria a tramutar tutti i vini nuoui? 

GIO. B A. Parlando folo della natura de'nodri,non è dubbio ch’è 
>ben’a tramutarli, & fpecialmcntequci che fono cattati da vigne graf- 
fe per natura, o per elTere Hate adacquate, o letamate,percioche fem- 
pre fanno ne ivafelli piu feccia de gli altri. 

VINC. Non credete anco che d’ogni vino buono non fiamiglio- 
re quella parte che fi troua nel mezo del vafcllo , che quel l'altra che 
fiain cima,o fui fondo? 

GIO.BA. Non folamente è fempre miglior quel vino,ch'è nel me 
ee^tr'ro 20 d'ogni vafello pieno, ma ancora fe pigliade quella parte, & nó l’al 
ilwnotn tre, farebbe piu atta a conferuarfi. Etpcrò dicono bene gli Antichi, 
<wi medt < be dell’oglto il meglio è quello da alto , 'del mele quello ch'c piu di 
fimo ita- jf otto> & del uino quello ch’è di mezo. 

Poi feguedo il primo parlare, vi ricordo quandovengonoigrandif 
fimi tuoni, che fubito sborriate tutti i vini, col cauarc da ogni botte 
il borrone,ch e più in fondo, & anco in quel fubito, rificarlo dentro. 
Percioche,cómouendoli a quello modo, non patiranno perquei ter- 
rori, nè per calore, che vi fuffe entrato. Tenendo parimente vnafpi- 
» na,o fpinello predò al fondo d'ogni vafello a quel tempo, 8c cauarcte 
quafi ogni giorno vn bicchier di uino, perche fe gli gioua affai . 

V IN. Vorrei che mi dicede ancora quei fccreti, che potete fape- 
re, per conferuar'i uini d'ogni tempo. 

GIO.BAT. Il primo modo è, cne uoi pigliate tante oncie di allu- 
v'ttipcr medi rocca ben pedata, & fedaciatain tanti fcartoccini,quatebrcn- 
can feL tc di uiuo fietc per conciare, & pet ciafcuna chcinuafellarete, gitta- 
reì vinL retele dentro lapolucre d'vno fcàrtoccino;facendo cofi di mano , iti 
mano, fin chehaueretcfinito . Ma fc’l vino fulTe debole, o fatto con 
acqua, poneretcui vn’onciae meza per brenta. 

11 fecondo modo è, che volendone conciar brente dodici, piglia— 
; t * rete 
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rutene una dclmedc{ìmo,& pofroui dentro oncie dodcd di alluni e* i 
lo farete bollire al fuoco; &: lo fchiumarete di continuo ftnoiHcha-< 
ueràfai'toquattro.o cinque bolli;& come farà raffreddatalo gittar«f> 
te fopra k* undici bréte che hauercteprima tratnutatCiMa meglio fa- 
rebbe fe facrftcquefto inanzi che ni metefteuino; efsédò quel uafcl 
lo ben’afciutto, facendolo poi andar’un pezzo attorno, c p ogniiator 
Et come farà fre ddo ogni cofa, empirete il uafello di quel uino, che fi 
mantenirè benifsibiopcr la compofìtione,chc farà entrata nella fec- 
cia fecca,& nel legno' del ualcllo: cofa che no può far male a quei che 
beuerà quel uino, come fi tiene che fa,quàdo l’allume è porto crudo* 
Il terzamodo cjche nei conciare un uafello di brente dodici bene 
afciumspigliarctc una dclli.ftefTb uino con dodici oncie di fale co- 
mune; ofleruando poi i medefinri modi,comc ho detto. Ma meglio fa 
rete,fc ui poneretc oncie fri di fale, & d'allume. 

Il quarto modo è, che uolédo uoi acconciar dodici brente di uino 
quando l’aueretc tramutato, pigliarne oncieotto di fale, cquattro 
di folfopcrtati feparatamente, & giratoli fopra, chiuderete fubito il 
uafello, acciòche non efTali da niun luogo.Et dopo quattro giorni, ne 
potrete bere ad ogni piacer uoftro : n . 4 

Il quinto modo e, che effondo il uafello di dodici brente pieno di 
uino tramutato, pigliarete otto , o dieci pugni di pietrine di torrente 
bc lutiate, & portclcui détro, Donerete una faldella di terra netta col 
fondo in fuifopra il cocone,thiudcdola benifs. attorno có la creta, 4? 
che uolédo eflalar’il fumo di quel uino,& nó potédo ufeire, iritorna- 
ràpcruafcllo, & confcruarà il detto uino ; come fe fufleacquauita. 

< Il fcfto modo (poiché ho detto acquauita)è, che udendo uoi con 
ciaredodici brentedi uino tramutato, ui poneretc dentro tre oncie 
per brenta d’acquauita di quattro cotte, la quale non tanto lo confer 
uarà,ma ancora gli accrofcerà il fapore. 

Il fettitno modo è , che eflendo il nino debole , pigliatene una di 
quel medefimo, e lo poneretc al fuoco có dodici oncie di fale; &bol 
lito,c bé frhiumato che l’auerete, lo pollerete coli bollétc nel uafello 
afciutOjbé chiufo,e bé cotonato, & poi lofareteper un pezzoandar 
per ogni luogo. Et come farà raffreddato, &cmpiutoquel uafello, 
ui melerete tre oncie di acqua uita di quattro cotte. Et quefta ricetta 
©lira eh e potete per cófcruar’ogni uino, è anco fana,edi buó fapore. 

L’ottauomodoè, che feuorrcte acconciar fei brente di uino tra 
mutato, pigliarete dui libre d’argétouiuo, in un’ampolletta di uetro, 
che fa ben chiufo con cera rofla,o ucrdc;& metcretcnc ancor’intor- 
jio al collo, come farebbe un dito, & poi fareteui un capello di carta 
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pecorina, la quale fi attachi a quella cera,con legarla ben attorno eoa 
lofpagb^acciochenòn-ui entri iluirio ; &dapoilamandarcteai^iezo 
del ual'eHó, & lega rete al bucodelcoconei acciochenon o^ilcìfcal 
fond«'.Amiet<tértddyche fecondnche’i uafello fi andari uor.ando, ca-; 
làrcte anco di mano in mano rimpoleèca, facendola ftare quali fcm-i 
prc a mezo del uino,che ui fi trotia. Et fe uorrcte con (cruarne mag- 
gior quantità, uerte ponerete ancor Tempre quattm oncieperbrcn- 
ta . Nè bifogna rcftarcpcr dire che’l colti un moccnico la libra, per- 
cioche è Tempre buono, & di quell’iftefTo pefo.fiafta elle non offende 

ilvino,& locpnfcruubcnifsimoperlagran (rigidità. ■ 

Il nono modoè,chequàdo tramuterete i uini,ui metterete Top ra al 
meno quattr’oncied’oglio comune pbtéta,il quale ftarà incima come 
Tt fafle un pano chc’l copri lfe,& nò 1 jfeiarà entrarui i’aere,nè altra co 
fa nociua;& non lo cauarete fin dic’l uinonon farà ridotto inpòco, 
ponédo l'uno, e l’altro in Ùafb,& poi cimarete fuori l’ògliacó vna Cac 
cia,ò altra cofa fottilei& io ponerete nellcbocaledi uetro;j>cioche ri> 
m-rnerà in qi colli lugbi;flt ilùin'in fondo.Onde uoi;idolo di mano in 
mano, lo raccoglierete tutto, A: farà buono per gli altri anni. Etfe’l 
tiinofulTe dcbole,nó ui ponerete manco di feioncie pbréta . Avertè 
do però, che fei uafelli fufTeropiularghi,ò piu bafsi dell'brdinario 
tatopiu fommad'oglio ui unirebbe, attefo chel’uino farebbe anco 
piu largo in cima,che nó farebbe quado i uafelli fuffero alti, A: {fret- 
ti. Che foglio (ìa potete j> cÓferuared’ogniuino fiuedechenófola 
mente gli Speciali cóferuano ogni forcai fuga có quello fico rei, ma 
etiandio il uin granato, ch’è tanto debole. 

Il decimo, & ul.modoè,chepigliarete il folfo bé difiirutto có foco 
lcto,oncie tròta, garofani oncie una, incefo un’altra, & mcléghetta 
ductpoi un quarto d’onc.di cinamomo,un’altro dipepe lugo, & urt’af 
tro di gegero biaco, có cinque noci mofcate. Er peliate bé qfte cofit 
jnficmclcmcfcolarctecóquel folfo, elo poncretein unapignatacol 
fuoco léto , fin che faranno dileguate,& incorporate infieme,pigliatl 
do poi delle bugie di legno fatte col pionino rottili , & larghe duedi- 
ta,lefarete in aneli in tódezza a modo d’vn marcello d’argeto* i quali 
inuoItarete,có moietta di ferro ad uno nella còpofiripn^e tinti benif 
fimo, li penerete da parte di manosin mano finf chel’hauranbo riceuu- 
ta tutta. Ondeeffcndoil uafello di dodici brenti, pigliarci Tei deqlli 
anelli, ■& gl’infilzarete con urta catena da cani, òfiiódi rame , & poi 
mandaretc ogni cofa in quel uafello, ben netto, & bcn’afciutto, ma 
che non tocchi il fondo, tenendo l’altro capo in mano , accioche non 
cadclTcdcntra tutta, & dapoili darete il fuoco con un candelàio, ò 
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con altri cofa\chiudcndo fubito il buco di cima c6 un (traccio mime 
tc,chc’l fumo nó cffali per modo alcuno; & dopò un miferere, leuaie 
te La catcna;chiudédo primente fubito qupl buco al modo detto»fin 
che ponerete la cana'della Iota détro, intorniata però di tcla r ò.di (top 
pa con tal modo, ch’entri ben fcrrata;gittandoui poi il uino coi fcdel 
li,o fecchie l’un détro all’altro, talché la lora dia Tempre piu di meza; 
accioche nó eiTali niéte quel uafello.Et leuata la detta lora,chiudcre- 
te fubito il cocone. Ondepaflatitregiorni,potretebeuerdiqucl ui- 
no,bcnche fentite per otto,o dieci giorni alquato di quella cópofitio 
ne. Ma ch’il concialfc qh s’inuafclla chiaro da modo, reftarebbe fen- 
za odor’alcuno. Etqucda ricetta c potete per cóferuar’ogni uino,an 
cor che fufiemezoacqua.Nèbifogna temere, chc’l follo offenda nel 
bcuerIo,poichcp natura è fano;ma folaméte fc a ricali colorc.Et ui fi 
aggiungono quell’altrecofc , j) fminuir’al folfo quel tufo, che ha del 
jpprio ìlio bdorc.*Mi credo che fia meglio l’opinione del nodro M. « 
Gio.Bat.Nazario;iI quale piglia il folfo non dileguato, ma peftato co 
idetti aromatici, c dapoimeicolati cól’acquauita amododi falfa, im 
brata le dette bugie, & procede nel redo al modo detto. Et de qui gli 
aromatici ncndonp perfetto odore, & nonpreualeil follò col fuo, 4 * 

• . ViN C. Come ricuperate uoi 1 uini guadi. 

. GIO.BA. Voi Xàpete,ched’ogni tempo dell’anno ui fono diuerfe 
dualità d’uinidiiettati;cioè alcuni che fono marci,àltri guadi, e altri 
iolamentcjdremiti,chc hanno dell’amaro, o che mordono alquato la 
lingua. Onde quato ai marci dico, che fe fono molto deboli, nó uifi 
fàccia altro che trarli uia,acciochc nó marcifcano i uafelli; ma fe fo- 
no potenti di furao,o che habbiano corpo, fi uédino a quei dall’acqua 
uita,o piu todoifi caccino in aceto;pcr che fc ne cauarà maggior pre • 
tio. Eeperòqn hauerecc fatto torchiare quantità di grafpe, che non 
habbiano hauutoacqua,letornarete permetàinduetine;enel trarle riAt- 
dcntro,lefepararete di biodo, creile redino béfofpefe. Etfcaldatc vh ! i 
inliemc perquattro giorni,ponerete in una di quelle tine tanro uino “ 

S uado,quàto ui darà fenza pafiar di fopra le grafpe. Et come ui farà 
iato uintiquattrò hore,lo<auarete tutto,& lo riponerete fopra Fal- 
ere dell’altra tina;lafciàdolo mcdelimaméte cofip uintiquattrò hore, 
&ritornàdolo ancor’un’altra udita nella prima tina perlodetto tem 

E o.Facédo fimilméte ogni uintiquattrò hore, fin ch'egli fia diuenuto 
é buco, & acctito. Et béche nó fufle molto fortc,non redafct£ d’in 
uafcllarlo ; perciochc in poco tempo fi farà perfetto . Ma fe uorretc 
dell’altro aceto di limili uini,continouarcte ametterne fopra a quel- 
le grafpe nere *o bianche ogni giorno al modo detto, che Tempre ui 
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riufcirà bianco , & forte . Et volendo purfcgurtar'o. 
con le mcdefime grafpc,vigittaretc ogni pochi giorni 
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uitar’uiarne dell'altro 
iomi dell'aceto ben 
forte in cambio del uioo, 8 ( lo lafciarete dentro l'iftcfo tcmpo,accio/. 
cheli riniorzinoperacetirmaggiormétequelvina,chclì ponerà da» 
poi dcntro.Vcro è > cheperlapnma volta eglifccmerà fa tcrza,òquar 
ta partc;ma come farann’imbeucrateledrtte grafpc, ogn’altra vino , 
che metterete fopra non farà niente . Et quando vi piaccfie di tot* 
chiarie, nerifcattarcteancovnabaouap-jrtCM>-> .0 :0101 !i • >1 
Si può tar’ancora acero di vin gualho d’ogni tépo,raa cala poco me 
no della metà. Ponercte adunque quel uino al t uo co, & lo farete bol- 
li re fin che farà fchiuma,la quale la uercte di mano in mano, 8 c dapoi 
metterete per ogni brenta vn oncia dipepc.pefta,& una libraci fair* 
& tratto ancor un'altro bollo, ponetelo in naiéllo che Jìia al Sole^Afl 
vénirà forte in poco tempo. In. ■- - • 

VINC. Ancoratomeli può ftr'ogn'aceto ben. forte? .«ut o -t, 
GlO.BA.ElIcndo brétedodeci ne farete bollire vna al fuoco, ecd 
lì ben bollcte,logittarete fopra l’altre undiriscrefcédo,emiiuiédoal 
{arata, fecódo che faranno lebrete di quell’aceto nó forcc, flcuenirà 
perfetto.Et lo farete anco bé fortecó una latria foga d'acciaio affogar, 
ta benifsimo,e la cacciarete dentro piu nolte^malcmprc/iflbcataffe* 
xódo che 0 «> ano le bréte di quell’aceto no forte, Aruènirà perfetto. 

VINJ-Jauetetioi fecreto alcuno perxidur'i nini guafti,cheiipo£ 
fino bere, fenza gittarli uia,ò darli per pocopretfo* ò per niente? 

GIO.BA. Parlando di limili uini,& nó de’ ina rei, dirò coneli poC 
fono ridur'a tale (iato, che fi potranbere,lìuche farà finiti, ma nó gii 
confcruarli lungo tòpo. Et però, cauaro che hauerete quel uinonqua 
buono, che aicnirà dalla tina con impeto, gittatele dormii guaito, ma 
di minor quantità del cauato,accioche quellegrafpe fiano piu potete 
a farlo bollir’ in ftcmecon quell’altro,che ui faràrWbto;Le quali fo- 
no fubito ben pcftate_,nófacédoleàirrofìn chcs’abbalTcranno,& al- 
l’hora farà d’inuafcllaretpercioche credo, ch’egli lira chiaro, e purga 
to d’ogni amarezzaJà fepur n’hauelTeancorhn parte,lo ritornaretep 
dui,o tre giorni.loprad’un’altratinaiìmile^ chenóhaucflèpiu uino 
della primate cjfto lo cauarcCepoi,chereftaràpnrgato dbgni malitia. 

{ Vostro modo uoglioui mo-ftraf’ancoraperuniìmil uino.. Cioè- 
piglierete due peli della.prima uua ben matura psrbrenca* & ponete- 
la bene fgrcrnatain una caldaia al fuoco con tanto uimbuono, cheil 
poliàbagnare tutta, & falcila bollir fin che i grani iìano ben crcpa- 
ti, &«£oùben bollenti gli getta rete fopra quel: uino, tramutato pe- 
rù in altro uafdlo buono, & tanto grandc,che quelli col uino boliitoi 
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yf fliano, ma fc lo correre ancor migliore, girtarelo in vn’altratina, 
che fia poeti piu di mczad'vua ben marura,la quale fra fiata dérrri no 
sotra almeno p tre giorni inazi che vi fi póga ii detto; & come \ì farà 
flato dentro dui, lo cauaretc delicato, & lo bcucretc mentre ch’i tem 
pò farà freddo, acciochc non faceflc qualche mutatione. 

< VlNC. Vi piace dirmi ancora qualche rimedio p aiutar quel vino 
che ha /blamente dell’Ago ilo, accioche nonuadi di mal’in peggio. 

- GIO.BA. Tramutato che hauercte prima fimil uino in uiruafeHo A f ul . u 
buono, pigliaretetati buoniaranci non dolci, quitc farà lebrctc;& „ ,l x j. 
fattoli in quattro quarti l’una,grinfilzarcte con lo fpago,& gli attaca »« <?*•«» 
rete al capo di folto una pietrella tanto graue, ch’ella faccia flaregli 
aranzi dalla cima fin’appreffo il fondo;lcgando talméte quello fpago, e ‘* t 
che quella filza non tocchi il fondo.Ecdopo cinque, o fei giorni^o- 
trete bere ficuram éae q! uino,che fata buono come di prima.Ma non 
ui lafciarete dentro tai aranci piu di dicci giorni, accioche nonio 
danneggi affé io; ma lo uenderete, obcuercte finche farà finito. 

VlNC. Vi prego parimente, che mi moftriate qualche rimedio per 
cauar la muffa, & cgn’altro mal’odorc a tutti i ua felli. 

GIO.BA. Volendo noi purgare una botte di dodici brente, piglia Sei medi 
retcne una di lifeia molto forte, con l.bre dodici di feccia di uino ben per «»*» 
fecca;Et fe fufle di piu tenuta, pigliatetene piu fomma alla rata.E po- rrl * mu f 
fio ogni cofa in una caldaia al fuoco, come farà bollente, la gittarcrc ^ 
nel uafelloben'afciuto,chiudendola Talmente fubito,che’l non poffa ] * ’ 
eflalare; & poi facendolo andare per un pezzo in ogni luogo. Ma fep 
cafo non fufle ben liberato, farete un’altra uolta il fimile &reflarà 
netto. Cauando però tal compofitionc inanzi che fini fca di raffred- 
dare perche ftando dentro coli fredda, & il uufello non tutto pieno 
fubito ritornarebbela muffa neilaparte uacua. 

Il fecondo modo, che cauato il fondo al uafelo,che uorrtte fanare 
empiutolo piu di mezo di paglia afeiutta, lo farete ftar’m piedc,& da 
toui il fuocojponerctc fubiro il fondo fopra,ma non lo coprirete tut 
to, accioche non s’eflinguefTe tal fuoco . Girando però quel fondo a 
poco a poco , p andar ben'ogni parte in frtta, & poi nettando tutto il 
uafello d'ognicofa brufeiata con una rafparola di ferro:& leuandolo 
benifsimo, & fregandolo con una fcopa:Et dapoi meffo ilfor^o be~ 
n’al fuo luogo, pigliarete come farebb’un fccchio di uino,o piu toflo 
d’aceto forte, &r piu c meno, fecondo ch’è grande,o piccolo quel u a- 
fcllo;& cofi ben boilenrc,lo gittaretc dentro,& chiufi benifsimo i bu 
chi , lo farete andar piu uolte per ogni lato. Etfc per cafo non fufTe ' 
ben purgato di quel mai’odorc,o del brufeiato, farete quel mtdefimo 

un’altra 
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un’altra, &: piu ancora,per fino che netti ben netto. *, ' - •- -> ;p ; v 
Il terzo modo è, ch'empiuto d'acqua cruda quel uafello che uorne 
te conciare, lafciaretela dcntroperdui giorni* & leuatoli il fondo, 
rafparete per ogni luogo talmente quella feccia, chc’l legno fiuegg» 
ben netto. Facendoli poi una incenerata boUcntifsima, & fregandolo 
molto có una feopa tutto. Et lauatolo bene, uoltarctclo fenza fondo 
có la bocca al Sole, che ptre,o quattro giorni ui batta détro; & poi 
l’empi rete di grafpe torchiate di fretto, & coprirete con l'iftcffo fon- 
do. Et uotatolo dapoi quattro giorni, & accóciàtoui il fondo,mettere 
teui détro de l’aceto bé bolléte,e fatetelo andarp ogni lato, e poi caua 
‘ tolo dopo un dì, l’empirete di uino, ch’ai lìcuro rettarà fenza difetto. 
Il quarto modo è facile da fare. Pigliaretc tante libre d'allume di 
rocca, quante fon le bréte che tien’il uafello, & farctelobollir’inuna 
caldaia piena d’acqua.Et coli bo liete, la tra rete dentro;& chiufala be 
ne,faretcla andar per ogni lato, fin che farà raffreddata, ma cauarcte- 
la fubito, acciochc non riceueflc il uafello nó ben pieno un’altra uol- 
ta lai ftclTa muffa. Ma fenon fuffe bé purgato cóquetta bolenta, fare- 
tcne un’altra, & un’altra fin che rcfti ben netta d’ogni mal’odore. La 
quale acqua farà anco buona per far’il limile ad ogn’altro uafello.Vc- 
ro è, che per minore fpefa potrete torre dell’acqua de' tentori, quan 
do han’alluminato i pannt(poichela gittano uia) & farà quel medeli- 
moeffeto, che fa la detta, cnc cotta quattro o cinq; marchetti la lib. 
A cjua Non poflòno macarc, che noni dica ancora un modo del cauarla 
r /j muffa al vino, & nó al uafello. Adunq; pigi iaretc tanti araci buoni nó 

dolci, quante brente fono del uino muffato; Et datili quattro tagli .p 
al vafel pomo poco piu della fcorza,gl’infiIzarete có lo fpago,e ponerete una 
la - pietrella in capo della filza, accioche uada pretto al londojattaccando 
la tal mente al cocone, che non tocchi il fondo;& lafciando queglia- 
ranzinel uino, non piu di dieci giorni, & poi beuercte fenza diftetto. 

VINC. Dapoi cne di tate cofe mi liete ftato cortefc,ui prego, che 
mi diciate ancora, come fi può rifehiarare nn uino che lìa torbido. 
A rif~ GIO.BAT. Caletta cofa è facile, poiché con tanti oui,quàte fon le 

brente di u * no J° rifchiararcte in un giorno, o dui:mabifogna,chc 
torbidi, fijno co i gufei ben battuti col cucchiaro , o altra cofa inanzi che li 
gittiatc nel uafel!o;hauendo però Icuato primamente quella pellici- 
na, ch’èdi dentro del gufeio ; perche marcendoli , danneggiarebbe 
facilmente il uino. Mafc egli è molto torbido, non tanto lo leua- 
rete fuori del uafello, &loponerete in un’altro ben netto, ma ui 
aggiungerete un quarto, o terzo, d’oui piu, & una oncia di fale per 
brenta, & mettete anco un limone, ouero arancio, fetti con una o due 
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mani di ghiarabcnlauata per brenta diuino; &poi mefcolarete con 
un battone bénifsimo tutte quefte cofc,che pattati quattro giorni lo 

trouarcte ben chiaro . 

V I N C. Vi ringratio parimente di quefta cofa, & leuiamoci a uo 
ftro piacere, con patto pcrò,che dimane non manchiate a ragionarmi 
di qucll’altrc, chedcfidero d'intendere . 

GIO.BA. Non.mancate pur uoi a uenir a l’hora folita, che ancora 
io non mancarò a manifeftarui ciò che faprò, fecondo il folito. 

* J • t «... *| *1 *• * 

IL FINE DELLA IIII. GIORNATA.; 






DELL* AGRICOLTVR.A' 

DI M. AGOSTINO GALLO 

nobile bresciano, 

GIORNATA QJINTAi 

Come fi può fitr^vn bel Giardino » 

SSÉNDÒ ritornato M.Vihcchzó il quinto gior* 
nonell’hora folita dall’Auogadro , & ritrouatolo 
nella faletta della pefchiera* lotto alla colombara di 
mezo* doue non foló fi compiaccuanel mirare per 
lefìncftrc che ui erano d’ogni laro, il gran pergola- 
to, il giardino, l’horto,& i capi fuoi, che fono d’O- 
riéte; ma ancor’una infinità di pefcijcheuanno , & guizzano tuttauia 

f icrl’acquaionde falutatolo,& poi marauigliatófi grandemente di co 
i bella profpcttiua, entrò a i parlamenti foliti, dicendo . 

Conlidcrando io, che fra le Cofe,che nell'Agricoltura dilettano al 
l’huomojvna delle maggiori che ui fia,fono gl’arbori fruttiferi, peio-» 
chenon folamcntc lefrondiloro rendono dalle amene ombre foaue 
. .. i. j G fre- 




V 



Digitìz edByOoo^le 



2 8 G'IOli $(A T A QVA UT A 

frcfch<?2za, i fiori diucrfi molta allegria , Se i frutti mirabili no poca 
delicatezza; ma ctiadio quelli fono i proprij alberigli! d'infiniti ucci 
letti, iquali col lor dolcifiimo gorgheggiare, cifanno tante maraui- 
gliofemufiche;che più nófipuòdclidcrare.Laondc,eficndocòfaho 
norntif$ima,& degna d’ogni fpirito gentile, & d'ogniPrincipc,dilet- 
tarfi di bei giardini,defidero cheuoiM. Gio.Bat.mimoftriate con 
quai modi fenepofTafar’unodc’piuaccoiTmiodati, che trouarfipof 
fa fecondo i noftri riti . 

Come GIO. BA. Non iiinrometto già di dire tutte le códitioni, che ui 
debbe cf uorrcbbono;ma ui moftrurò almeno quelle, che io (limo piu neccia 
l' r rie, & che per l’ordinario fi ufano tra noi. Etperò chi uuol fargiardi 

ii no f d> no, debbe primamente confidcrare,che’l fito non fia paludofo,gcflo- 
fo,ledofo, nècretofo . o non fia ben foliuo: percioche gl’arborinon 
riufeirebbono fe non malamente . 

Poi cflendo pofsibilcjo ponga apprefló al cafùmentojsi per la coni 
modica di goderlo maggiormente, come anco perche non farà cofi 
danneggiato, quanto fc fufTelóiano; Ponendolo ctiandio piu torto a 
Tramótana,chea Mtzodì,accioche fi pofsa goder bcnifsimo dalle fi 
ncftre la fua uaghezza; come fimilmentc giace quel co fi bcllo-dcl no- 
ftro Gallo. Egli è-behiiero, che quado fufseancor’a Mezodi farebbe 
piu foliuo, ma non di cofi bella profpettiua,mentre che fi giace in ca 
fa; non oftante che farebbe danneggiato dalla poluere, & bulla, che 
efeono da^L'ara(quido è uicina^nel batterle biade, cofa per certo no 
ciua a gllr boriche ifiai uoltc s’intognagno talmente; che perifeono. 

Del I ì ■ Apprefio lodo a farli - una fofsa dt tal larghezza, & altezza,chenó 

rgryar- ^to u j pofsxftar fempre dell’acqua afsai ; ma anco chcnó ui pofsano 
' entrar'i ladri,nè gl’animali,la qual fi potrà fare ancor'in una pcfchie- 
ra. Allaqualc fia al Iellata una folta fiepe di fpini biàchi di trc,o di quac 
tro fila, che ufandoci diligcn cia,diucrrà di maggior uaghczza,che fe 
fufsemurcr. . f i » 

VINC. Benché le fiepi ftianobene,nondimenoIodopiuimurÌ5 
percioche fono piuforti,& fi fabricano in poco tempo;oltra che cf- 
fendo politi,o dipinti, fan medefimamentebclucdere. 

Quel GIO.BA. Dapoi ordinato il fito,fi debbe confiderarequcllo, che 
thè deb- piu cóuien’a quel terreno peauarne maggior 'entrata; Percioche efsé 
le fdur- jJq p,' uatto a jpdur dcll’herba,che delle budc,lodo a pratirlo,si pche 
di \tcvn raderà piu utilità, e maggior uaghezza^ìancopchenó farà cofi daneg 
$i*r<Lno. giato, come l'altrecofc da i frutti che cadono, & che fi raccolgono’, 
ViNC. Et io dirci,chearandola ogni anno, gliarborifruttareb- 
bono meglio perla coltura, che ui fifarebbe. 

.J " GIO. 
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G I O. B A. Ancora che vi fiaprato, non olla però, che non fi pof 
fano zappar quegli arbori due,o tre’ volte 1 anno, come conuiene. 

V IN. Vn’altra oppofitione mi nafce, che adacquando il prato, fi 
nuoce afimili arbori ; & non adacquando, li può fperarefournentC' 
poco fieno, & fpecialmentc nelle fecchezze. 

GIO.BA. Nè per quello mirimouo;percioche adacquando li pra jfaìii. 
to, fe no quando patifcegran fecchczza,& nó lafciandoui adoflo l’ac ctrdifrr 
qua fe non quanto è Infogno, fon certo, che quelli nó patiranno, anzi 
nc fentiranno giouamento, & particolarmente nell’ingraffare,& ma- 
turare ifrutti.Vero è,chcquando vi fi faccfTe correr l’acqua,cqme fi 
fa a gli altri prati per ingranarli , fimili arbori patirebbono affai . Ma 
in luo^o di quello, fia letamato ogn’anne quel prato có letame bé mi- 
nuto,© cópofto có la poluer«;perche(come vi difsi) jpdurràpiuher 
ba,che nó farà ogni altra forte:Senza che, quanto piu gli arbori faran 
■no grandi, tanto piu vi giouaranno per lo cader delle foglie , & frutti 
marci.Et ancora i frutti,che uengono douc non fi adacquarono piu 
faporiti,& durano piu tòpo de gli altri, che fi adacquano . Egli è ben 
nero, ch’alcuneuolte pia gran fecchezza rimangono manco grofsi. 

VlN.Che ui uuolc nel piàtar tal’arbori,'e che mifura fi debbe tene 
re nel poncr'i fili lontani l’un di l‘altro,e un’arbore apprcfibaH’altro|? 

GIO.BAT. Apiantare un giardiuo, fi dcbbeprimamentecófide Modi ; 
rare la natura di quel terreno;percioche, cfsendo dolce, graffo, •& ad fiatare i 
acquatore, bifogna metter ogni filo lontano dall’altro non meno di &h xrdim - 
braccia trentafei; & ne imedefimi fili piantami un’arbore appreffo 
all’altro non piu di braccia diciotto ; & mafsimamcnte quando fono 
la maggior parte pomi, perche producono piu quatità di rami, &■ piu 
•grandi, che nó fanno i peri, le ciregie,& altri frutti fimili.Et chi li pia 
terà piu fpefsi, quando faranno grandi,nó folamente occuparanno Ce 
medefimi,maadóbreranno talmente il fondo, che fenecauarà poco 
o niente. Pcrciochenó tanto fa bel ueder’un’arborecarico difrutti, 
•quanto a mirarlo grande, & con bella, & larga capigliata. 

VlNC. Per qual cagione adunque haucte uoi piantato coli fpeffo 

J ueflo giardino, effendo il fondo coli morbido, come cel moflra que 
a bellifsima herba ? 

GIO.BA.L’effercofi florido quello prato, nóprouicneperchc il 
fondo fia graffo, anzi ch’è magro, & molto ghiarofo;ma procede dal 
la quantità del letame, cheui dòogniannomefcolato con la poluerc 
la quale lo fpinge a produrre affai piu di quel che può per natura. 

•Onde, conofccndo io quello, pofi i fili lontani l’un dall’altro uinti- 
•quattro braccia, & gli arbori non piu di noue.. 

G 2 VINC. 
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VI N. Perche hauctc voi piantato tanti peri, A: coli pochi pomi? 
•Perde f! GlO.BAT. Sapendo io, che i’peri fono piu fragili, piu dolci, & di 

fimtavn maggior 1 icore de’ pomi, & che gradifcono il terren fabbiolo,giaro- 
pit f 0 , 0 c h c fj a afciiittOj&r arido;però piantai piu peri, che pomi,aucnga 
pomìj '&■ c h’ancoquefti liano la piu parte roltaioji, che vengononon piu gran 
pr ctn . di de’ peri.Etmedcfimamcnte ilMagnifìcoM.GiulianoCallinofcce 
n-ario . ben’a piantarli Tuo gran giardino (come hauete veduto) di tanta co- 
pia di pomi , & pochi peri ; percioche , come buon’Aericoltore che 
cgliera, conobbe che i pomi fono per natura fodi, & cne uengon bel 
li, e grandi nel terreno graffo, moli e, & humido,com’c il Tuo. Però nó 
tanto fu prudente nel poner’i fili lontani braccia trentafei , & gl'arbo 
ri Tedici ; con non ponenti tra mezo marene,ciregie,perfichi, & altri 
limili, come ho fmt’io; ma li piantò nel giardinetto appartato fenza 
metterui alcun pero,o pomo. 

V1N ■ Ha uetc noi per piu delicato vn buon pcro,ch’vn buó pomo ? 
et , ; », CIO.BA. Non li può negare, che i peri comuneméte nóliano mi- 
ri Cnf'u ghorialguffo, chei buoni non lì uendano piu preti© de pomi. E uc- 
delicatì ro,chc non fono coli fani, ma fono piu comodi nel mangiarli a i Aioi 
dei pò- tempi crud', ccotti,&perfarbuonecompofte,&buonetorte. 
nu b ili VIN. Elicndoueroquefto,per qual cagione non lì piantano piu 
pcri,chc pomi, A: non piu pomi che peri,come li fa ? 

GlO.BA.Non folamcte fono da biafmar coloniche hauédo /ito 
proportionato a peri piantano piu torto de* pomi , ma piu quelli altri 
ancora, che piatano peri,e pomi trifti,pontendone piantar de' buoni. 

VIN. Forfè che non li piantono,nès'inertano piu peri.chepomi, 
perche non lì conferuano tanto tcmpo,comc fanno i pomi . 

G IO.B A.Non manco tépo durano i peri, per cóparir'a mezo Mag 
gio i piccioli mofcatelli, & poi i delicati caualieri, ghiacciuoli,cico- 
gnini,& altre piu forti,dimefc inmefe lin’al San Martino.Nèpen fa- 
te, ’chequei cicognini lìano i lunghi di collo,& rofsi, c gialli, i quali 
fono di poco valore-, ma dico quegli altri che hanno il colo re, A: lico- 
re limili a ighiaciuoli,& l’odore de' mofcatelli . Etoltra che la mag- 
gior parte di quei, cheli raccogliono aH'AutQnocólccircóftatie de 
bitc, che durano fin’alla Pafqua,A: piu ancora^ptreffercolì pretioli, 
lì uédono a pefo co maggior’vrilità de* pomt,cne lì ucdono a mifura. 

Ancora, qual’à quell’arbore fruttifero, che liacolì bdlo,coli drit- 
to^ coli alto,com’èqucrto del pero ? Il quale non pure non occupa 
tanto con l’ombra, quanto fanno i pomi ; ma la ancora quali ogni an- 
no i fuoi frutti,' àc quelli folamentc un’anno li, A: l’altro nò . 

VlN.Bcnchc ipomi fruttino come diic,tuuauia ne producono tS 
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ti quell’anno, che fon’il doppio de’periii quali oltra che fono piu dif 
fàcili nel crefcere, & piu duri nel tener le calmedcipomijfonoanco 
piu rodutti da i vermi di tutti gli altri fruttiferi. 

CIO. B AT. Lafciàdo da canto le oppolìtioni,che lì potrebbono Tratta» 
dedur perl’vna & l’altra parte, è bene che parliamo del piantar gli ar P er P'* u 
bori, come mi haucte domandato. Onde,cominciado dico, che li fac 
cino le fotte almeno dui,o tremefi innazi del piatarejpercioche quel tifai. 
terreno li difponcrataImcnte,chegiouerà affai alle radici,facendole 
piu,& meno altc,& larghe, quanto importa laqualità del terreno, & 

g randezza de gli arbori. Vero è , chcnonuoglionoeffer men di due 
raccia iu ogni lato a’ pericoli, & a i grandi tre, infin’a quattro, pone- 
do il miglior terreno da un lato, & quello non coli buono dall’altro 
per gittare prima nel piarare, il buono attorno alle radici, & il retto 
di mano in mano dietro. Piantando poi ogni arbore fotto terra piu, 

& meno fecondo la fua bontà ; & accommodando le radici talmente 
conlemani, die niuna rimanga fopra all’altra; coprendo però prima 
il fondo di pietre non piu grotte d’un pan comune, accioehe ( come 
difsiPaltr’hieri)faccino quei medcfimi effetti alle radici, che fanno a 
quelle delle uiti.Non piantando mai quando fa gran freddo, o gra cal 
do,o gran uento, o chcpioueimafolamétequadoc dolce il tempo, o 
che ha piu torto nuuolo, che ardente Sole, Se anco per Luna crcfccn 
tc.Et quando fi piàtano per ripiantare, lì faccia un fegno nella uerga, 
come giaceuano, aCciocnc li ponga quella parte ch’era in Oriente an 
cor’in Oriente, perche le altre parti (faranno comedi prima.Cauado 
linonmcnodopouefperoj&perlunanuoua, & con piu radicicheu 1 

può, &eflendonedilpc2zatc, oguafte, fitaglino uia. Etquandoli 
portano di lontano, fubito che fono cauati,lì ponga un pano attorno 
alle radici cò la terra, per cóferuarledaluéto,c dal Solc;perchc preti 
deràno piu facilmétc. Calcado nelpiatare detti arbori di mano in ma 
no la terra fecódo che lì gitta adotto alle radici , con un palo di legno 
bé vgual in fondo, accioche qucgl’arbori ftian piu laidi cótra de’uéti. 

VlN. Qual tempo lodate uoi nel piantar gli arbori, innanzi il V cr 
no , o alla Primauera ? 

GIO. B A. Effendo fatto le buche di Luglio, o d’ Agofto, mi piace 
piu il piantarli di Ottobre, o diNouembre,chedi Génaro,o di Febra 
ro; perciochc, piantando in quei meli', la terra fi commoda talmente 
attorno alle radici da gli arbori, chcall’hora fono come morti, che 
poi nel primo germogliare li giouano affai pu, che fefufsero flati 
piantati nel la Primaucra.E ucro,chc fe i ram i fono troncati, o che le 
radici fono molto rotte, o molto tagliate, lodoapiitarlidiFebraro; 
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ma chele buche fiano fatte inanzi Natale. 

VINO. Chec meglio a piantar*! per[,<5pómifaluatichi, o quei 

d’armclla per incalmarli poi? 

<%f gftr GIO.BA. Quantunq; tra noi fi piantino gli arbori faluatichi,non- 
btri a or dimeno lodo poi quei d’armcll.r,pcrciochc,in<-almando vn faluatico, 
fio & vn domtftico, quello produrrà frutti piu grofsi.piu faporiti, fe di 
ri ,er 'ir.- maggior licore, che nó farà qucH’altro. Cotìieperefperientia fi vede 
vtimxrc > quando c flato incalmato un faluatico, & che comincia a far*i frutti; 
dtifJ** che incalmando un’altra uoltaquegli (lefsi rami con calme del mede 
ucUl - fimo arboreti produrrà migliori, & piugrofsi di prima. Etperò non 
è marauiglia fe la Germania,la Fiandra , fe altre prouincie, non pian 
tano mai altri arbori, che quelli d'armella . 

V1N. E da credereciò che dire, perciochequefl» arbori fono pin 
pieni d’humor dolce de gl’altri , & crefconocon piu facilità ingrof- 
fezza,& in altezza; Ma è pericolo che non durino si lungo tempo co- 
me fanno i làluatichi. 

GIO.BA. Si come i giardinieri douerebbono fai parer mio)atten 
der piu all'vcilità , fe alla honoreuolezza,chc alla perpetuità;coli,mi- 
rando alle buone qualità de gl’arbori d’armcllajnon douerebbono re 
ftare a piantarli per dire, che non dureranno i ducento, fe piu anni* 
come tanno i faluatichi. Balla chcviucrannònon pur l’età del pianta 
tore, 8c de’ figliuoli; ma ancora de i nepoti, 8e di piu afTai. 

VIN. Vi prego che mi diate qualche regola pergtouare afimili ar 
bori,& fpecialmentc per tenerli morbidi, & ben ordinati . 

I benefici GIO.BA. Primaméte fiano zappati almen due volte l’anno, Se par 

cheu^ii, ticolarmcntc i pcri;& pomi,pet eflcr’ancò i piu pretiofi de gl’altri.Et 
bori difendo in terreno magro , fi dia loro all’Autunno del letame minuto 
tifiti. to f°P ra ,e fidici, ma mefcolatocol medefimo terreno, &l<5tano dal 

la verga almen’un palmo. Vero è, che per minor fpefa ò meglio a darli 
vna palata di poluere per arbore, raccolta perle vie nel gran caldo. 

Poi li tagliano al Febraro i rami fuperfìui p Luna fccmàte,e mafsi 
mamétcquelli,che fi riuolgono all’in giù, fe che fi incrociano nel me 
zo dcll’arbore;Iauadonc quel piu,e meno,fecódo che fono morbidi. 
Baila chcquito piu faran ordinati có ragione, tato piu abonderàno 
di frutti migliorie viuerano piu lungo tepo. Acconciandoli però qS 
nó fa freddo, nè gran véto,o pioggia,eTemprc có ferri ben taglièri; ta 
gliadoi ramigrofsi in pédéte.Sc vicini al troncone,acciochcl‘acqua 
piouana nó ni fi fermi, & la feorza pofTa nel crelcerc coprire il taglio. 
Auuertédo però sepre a nó farli alcune di quefle cofc qn fiorìfeono, 
pcioche facilméte li potrebbono fcccare, come piu uolte ho ueduto. 

‘ 1 ' ' Si- 
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Similmente a quel tempo fi leuino lefoglie fecche, che hano dcn- > 

tro gli oui delle gattole, o d’altri animaletti che có fumano le buone 
foglie co i frutti inficme : Senza che alle uoltc fan feccargl’arbori,ae 
particolarméte i peri, e pomi, per effer fottopofti a quella maledirti® 
ne piu de gl’altri: purga do ancora i tronchi d’ogni piaga fatta da i ver 
mi,& dalleformiche,che piu volte li fanno feccare. Non mancando 
qn l’arbore no crefce in groffezza, a tagliar p lungo la fCorza di tutt* 
la verga in quattro o cinque luoghi, fecódo che piu, & meno è graffa , 
perche egli crefcerà in poco tépo có marauiglia.* Ricordandoti! an- t 

copercofa importante, che quando li arbori fon carichi di tratti piu 
dell’ordinario (come alle uoltc fono piu delle foglie) di fcaricarli del 
la terza parte, o della metà, pcrcioche non folo quelli che reftaranno 
veniranno belli, ma ancora quegl’arbori ne produrannopiu l’anno fe 
gucnte,che non farebbono lafciandoli coti caricati.’ , 

VIN. Si come mi fono cari quelli ricordi, vorrei anco, che mi ra~ 
gionafte deU’incalmarc limili arbori, & quai modi fono migliori . 

GIO.BA. Benché s’incalmip piu vie, nódimenoqnella del feffolo De ti w 
ÌP* U comune tra noi, & piu ficuraditutteraltrc,qnmafsimamented 
fatta alla primauera.come gl’arbori cominciano a fudare ne i tróchi, 
nei rami, & fotto terra;incalmado ne i liti freddi di Marzo,o d’Apri- 
le,& ne i caldi folaméte di Febraro, & fempre innazi che le calme get 
tino fuori.Et quello è il uero modo, che fi aebbe tencre:percioche,fi 
come il caldo apre, fueglia,& fpinge ogni arbore a produre le foglie, 

& i fiorijcofi il freddo ferra, addormenta, & ritiene ogni fuo vigore. 
Ets’incalmi piu tollo dopo vcfpero,che la mattina;e fi auuicini poi al 
le radici, che a i rami-,pcioche quato piu le calme fono polle a baffo, ta 
to maggior vigore riccuono dalla terra.Et quanto all’incalmar p Lu* 
na nuoua.o vecchia,! piu incalmano qn crefce,pcr le calme chepret» 
dono Se crefcono piu facilmente. E ben uero, che incalmando qn fee 
ma, & mafsimamcntedopo il tondo circa i vintiquattro di , le calme 
producono piu frutto:Nódimeno comèdo coloro, che fempre incaU 
mano per Luna nouanei terreni magri, Se neigrafsiqnèuecchia» 

VIN. Quanto piu fono da lodar quei che incalmano nei meliche 
dite, tantopiu fono da biafimar gl’altri, che cacciando figure, incalma 
no gl’arbori di Natale al fuoco, per piantarli in quello coffgran fred- 
do:Onde non è marauiglia fe rimangono tanto tempo coli mefehini, 
ofe inpochi giorni mancano. Solo uorrei fapcr quali calme, &da 
ejual lato dell’arbore fi debbono pigliare. . ' 

GIO.B.Lodo che fipiglino di qlle che fono d’Oricnte nell’arbo- 
re, & che fiano proportionate di bellezza,^: di groffezza, e c’habbia- 
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no gli occhi vigo rofi,& fpefsi,& s’in calmino piu frefche che fi può.' 
Et ucncndo di tòtano, fian portate có un poco di terra, & inuolrcnc i 
pàni,o altra cofa,accioche ncll’incalmarc fi trouino in amore, & non 
mezze fecche dal uento,o dal Sole. Vero è, che fi portano benifsiino 
ne i canoni pieni dì mclle bé chitffi. Ma fiano gl'arbori nel luogo do- 
uefi noi 1 incalmare fani,nouclli,vcrdi,tondi,netti, nó torti, fenza no 
di, Se di belcolore,acciochc maggiormente piglino quelle infcrte . 

Incalmando a fefTolo,fi lega nel piu bel luoco dell'arbore, ma che 
i ferri fiano ben tag!ienti,per meglio tagliare, & polire il tagliojfendé 
do quato è bi fogno, hauédo ben ligato il tróco , accioche il legno nó 
fi fpacaffe troppo;accómodando talmente le calme nel feflo, che nófi 
vegga niente del loro taglio, & che’l primo occhio refli a pena di fó- 
nra del taglio, & difuorifoprala feorza del ramo,o tróco, ilqnalefia 
ben ligato, & ben coperto con la cera cópofta col largato, per eflcr mi 
gliore dell’altra nel coprire, & neU'empire ogni fertura,& perchcan- 
cor e di manco fpefa.Lcgandoui dapoi attorno della paglia di fegala, 
& metrendoui dentro un poco di terra,accioche piu facilméte le cal- 
me pollano germogliare; le quali non fiano piu lunghe d*un palmo . 

VIN. Vi prego che mi moftriate ancora il modo per incalmar'a co 
ronerta, ouer’infogliare come altri dicono. 

GIO.BA.Non fu mai molto in vfo tra noi quello modo d’incalma 
re, benché fi può fare d’ogni tempo che gli arbori fudano;non dime- 
no s’incalma piu di Febraro,& di Marzo, che di Luglio, & di Agofto; 
percioche gli arbori fono piu in amore, & l’aere piu temperato.S’inl 
calma meglio ne i tronchi grofsi, che ne i fiottili, & in quelli che hi la 
feorza grolla, & dura, che ne gli altri che l’hanno fattile, & molle? & 
ui fi pone le calme alquanto grolTette,& fperte d’occhi, & pigliate da 
Oricte dcll’arbore.Et tagliato dapoi il tronco con fegga fiottile, fi ra- 
de col coltellofin che rclla ben netto, ben lificio, &vgualc talmente 
che la feorza non fia offefa in parte alcuna ; & poi fi lega preffo al ta- 
g!io,con una cintola accioche nel ficare il conio frala feorza, Se il le 
gno,ella non fi rompa . Ma meglio è vn chiodo di cauallo che habbia 
limato uia da un lato i dui catoni, & aguzzatolo bene, fi fica quello, 
o il detto conio,fra la feorza, & il legno có deftrczza;nonmcn di due 
dita, & c'm la parte tonda uerfo la feorza , Se la piana uerfo il legno. 
Et accómdate le calme alla forma di quel conio, o chiodo per due di- 
ta,& fenza la feorza prima, lafciandoui la fecóda fottile uerde,fi pori 
gano ta' mente d’una in una, ne i buch i fatti co i detti ftromcnti,chc le 
fcorzcloro,& il tróco fi bacino, &nó fi uegga niente del tag!io,o del 
sudo, ma folo dette fcorzc.Et fi puòlafciare la feorza prima alle cal 
* me 
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me da quei lato , che non fi lippa , ma fpiccarla però per due dita;per- 
cioche,po(te nc i 1 uoi luoghi, ogni lcorza difenda quella del tronco a 
guifa d’un capello. Et acconciate attorno al tronco quelle calme lon- 
tane vna dall'altra non men di quattro ditta, fi copra fubito tutt'il ta- 
glio del tróco, Se le feflurc della feorza, & delle calme có cera nel mo 
do detto . Poi leuata la cintola, fi rileghi la feorza del tronco, o uerga . i 

nel medefimo luogo có un uiminc,o uropello fclTo tato lugo, che cir **- 
condi il tronca almeno quattro volte, accioche 1 e calme ltiano falde ,w " 
cótra il ueto,& altra cofa.Et oltra che vi fi ponga uiy>aletto al tróco, 
fortificarle, fi leuino ancora i germogli, che venifiero dall'arbore ; 
lafciàdo alle calme uno o dui de’ piu begli occhi per ciafcuna; perciò 
che, quanto piu Tarano pochi, Thumofelifarà uenir piu tolto gradi . 

VlN. Vorrei che mi dicefte ancora dell’incalmarcacanello,ofpo- 
ktta(com<? noi diciamo)per efier piu facile del detto modo . 

GlO.BA.BcnchefipolTaincalmarcacancllo d'Aprile, Se di Mag- p, itin- 
gio , tuttauia par che ha meglio alla fin di Giugno, o Al principio di calmare 
Luglio;hauendo però riguardo a farlopiu tolto, & piu tardi fecondo * C4W *^ 
il freddo, & caldo de' paefi ; Se anco a (piccarle calme in tempo , che *• 
el'arbori fono in perfettione,& ch’elle fiano aette,lifcie,& tolte pur 
d’Oricnte.Vfando ogni diligentia poi nel torcere, & cauare ogni ca- 
rello dalle calme lenza romperlo , & nel farlo della mifura medefima 
del ramo nudo di feorza, accioche nel ponerlo fopra fi Confronti tal- 
mente ben ferrato, ch’egli paia una iltelTa cofa col ramo . Ilquale ca- 
rello non habbiapiudi dui occhi, ponendo quel numero piu, & me- 
no fecondo che l’arbore fi troua aliai rami o pochi . 

VIN. Parimente defidero che mi dicciate dell’incalmare a feudet- 
tOjperefler cofa che ha dell’ingeniofo,& del polito. 

GIO.B.Aincalmarcaqueltomodobifognaprimaleuareogni oc 
chio dell’arbore có coltello bc tagliéte in pùta a modo d’uno feudet- calmare 
to y Se porui un’altro fimile con l’occhio,ma alquanto piu grandetto , a fcmUt- 
accioche empia il luogo uacuo , ArfipolTaficcar’un pòco fotto alla 
feorza, lega do poi d’occhio in occhio pollo có legame di fcorzelun 
ghette intorno al ramo, o tróco incalmato, lequali nó occupino niéte 
gl’occhi polti;pchc nó potrebbono germogliare. Ma megl io è coprir 
quell’occhio cóla medefima linguetta di feorza non tagliata uia nel 
la parte inferiore, & legarla có altra feorza fiottile quanto è il taglio , 

& dopo cinque,o fei giorni,slegar’ogni cofa; attefochel’occhio farà 
attacatoaU’numordcl trócoo piutollo(ppiubreuità)Iegarla detta 
linguettàfolamente di fopra nell'occhio con un llropello , che per 
quello egli non reltarà di mandar fuori i germogli. Non mancando à 
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trócareogni fuperfluitàde gFocchinó incalmati, &leuar tutti qiche 
* nafcono di tcpo in tcpo, fin che i buoni fiano diucnuti potenti. * Et 
afto modo d’incalmarc fi fa ncll’halla mctre ch’è giouancjma come è 
fatta dura & grofl'j,s’incalmano i rami;pchc oltra che apprédono be- 
* i nifsimo por elfcre teneri, vi fi fann’anco maggior numero di calme.* 
lode del VIN. Vcraméte che l’arte dell’ incalmar e vna delle piu belle cofe, 
l ìncal — che fiano ncH’Agricoltura,j>oiche tramutano gl* arbori feluatichi ne 
* n * ri ‘ idome(lichi,glillerili nei fruttiferi, gl’ifipidi ne i delicati, i tardine 
i teporiti, & i téporiti ne i tardi. Oltra che nò tato fi tramuta una Ipe- 
eie nell’altra, e s’accomodano piu frutti diuerfi fopra d’vn arbore; mi 
anco fi trafportanle forti forefticre a noi,ele noftre ne i paefi alieni • 

GIO. BA. Chi potrebbe mai efplicar le Vtilità, le comraodità,& t 
gran contenti che fi prendono nell’incalmare, & nel raccogliere i pri 
mi frutti con 1 e medefime mani, che gli hann’incalmati, nutriti, & al- 
leuati? Chefedouefsi dire quanto fu Tempre celebrata quella coli 
gloriofa arte da’ Principila’ Duchi, & da’ primi Signori deimondo» 
non foquand’iopotcfsi finire. 

• VIN C. EUcndo detto affai di quello, defidero che mi diciate de* 
frutti migliori, che fi raccogliono in quello paefe . 

De ì peri GIO.B A.Cominciarò a ragionarui primamente de’ peri mofcatel 

nojcMtl c }j C vengono buoni al fin di Maggio : I quali benché fiano delicati 
al gallo; nondimeno molti li rifiutano per li Medici che li biafima- 
no, & perche a pena fono fpiccati, che n corrompono . 

De ì beri Poi al principio di Giugno comparano i peri caualieri, i quali me 
cWù- riteuolmentc fono degni di quel nome, per cfler dilctteuoli al gullo» 
Dei eri P er non h*ucr niente del maligno . 

Dietro a quelli immediatamente uengono i peri ghiaccinoli, i qua 
fi. , li fono delicatifsimi nel mangiarli crudi . 

Dei feri Similmente nel finire quelli, cóparo no i peri cicognini belli,& no 

t.vogw- boni;dapoi fubito i non coli belli, ma delicatifsimi, che aflomigliano 
"ilei peri a i detti ghiacciuoli, ma hanno piu odore, 8c fapore de’ mofcatelli . 
da. gru- Dopo quelli fono buoni i peri dagrumello, i quali fono grofsi, Se 

meli ». pieni di licore delicato. 

Poco dapoi de’ detti fono maturi i peri mofcatelli, che fono non 
bgrofii. men 8 r °k* de’ caualieri detti, & anco faporiti,&: delicati per l’odore 
del mofcatcllo . Io ui potrei disancora delle altre forti aliai, ma per- 
che quelle balla, ne dirò un de gli migliori dell’autunno . 

Dei feri Fra quelle forte di peri, vi è il bergamoto , ilquale è forfè il piu fa- 

Bergtmo porito,& piu delicato d’ogni altrojma non fi conferua molto tempo» 
**• fe non è /piccato alquanto immaturo, & pollo nel bullaccio. 
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Potui è il però garauello,it quale è pretiofo crudo, & cotto com’è De li peri 
pattato Natalcjma è talmente ofrefo l'arbore dai vermi, che alle uoltc 
và in fracalfo. Et però è ben’amazzarli con un ferro fottile,che arriui 
in capo de’buchi,doue nafeono; & fare il medefimo a tutti gli altri ar 
boriquando fon’offcfi. 

Ancora ui è il pero bazauarefco,iI quale oltra ch’è groffo, Se deli- De’ peri 
caro, fi confcrua ctiandio lungotempo. ba^aua- 

Parimenreui è il pero buon chriftiano, che pereflèrcofi buono 
crudo.comecotto, quali ogn’vno ne ha ne i fuoi giardini. hmchri 

Similmente piacea tutti il pero garzignuolojpcrcioche altra che fiumi. 
è delicato crudo, dura anco per tutto Marzo » pt’ per» 

VIN. Queftiperi furono Tempre apprezzati piu de gli altri in Vi 
netia, &neltealtre Città, che fono uicine. - 

GIO. BA. Poi quanto pollo lodo i peri di fpina,percioche uengo Tratte* 
no in copia ogn’anno, & fono delicati cotti, & in compofta,& piu ef de » peri 
fendo coditi col melc,o col zuccharo; Et gl’arbori capano Iccétina- divina, 
ra d’anni,& uégono piu alti di tutti gPalrri affai. Oltra che,pieliando 
efstperi ben maturi, fe ben fulfe i caduti dall'arbore, &cauado tutto 
il lor fucco,& faccdo bollire fin che ha alquato di corpo, alPhora fa- 
rà di tal delicatezza, cheauazcràdigralugail làpore che facciamo di 
uue migliori có foicierrcp magiar'a tauola tutto Panno. e qfti ballino. 

VIN. Vorrei Paper qualche regola per cófcruar quelli buoni peri. 
GIO.BA. Bifogna primamente aucrtire a non fpiccarli, fe non ui alcuni 
è caduto «dolio almeno,rre,o quattro uoltc la brina, pcrcioche quel 
la gli crefce in bontà, & li fortifica nel confcruare. Et li ufi ogni dili- 
gentia nd raccoglierli in tempo, che nó pioua, e che fiano ben’afciut m . 
ti dal Sole;& nel raccoglierli che non fi machino. Et però fi facchi- 
no ad uno ad uno con la pommaruola , o gabbiuola tagliente in cima 
d‘una pertica ;o per mcn fatica piglinfi nei lenzuoli; leuando tutti i 
marci, guallijO che fiano otfefi per qualche modo,& i peri belli, & lo 
di ponerli fopra la paglia ne i luoghi, douenon poffànoelTer offefi nè 
dal uento,nè dall'aere . Et il medefimo fi debbe olfcruare nel racco- 
gliere, & nel confcruar i pomi: Ma a cóferuarl'vna, e l'altra forte fin* 
a Quarefima,cta Palqua,come fe fodero all’hora {piccati dalParbo 
re, dico, raccolti che fiano de" piu fodial modo detto,ctnò molto ma 
turi, fi caua in fondo di fopra ad una botte in piedi di quella grandmi 
za, che bifogna alla quantità di quei frutti ; ponendo Drima un Aiolo 
di paglia, et poi un fuolo di peri,o pomi,facendo quclto fin che tal ua 
fello fia pieno; ritornandoui dapoi il detto fondo talmente, che'lre- 
lti ben cniufo col cocone^ et ogn'altro buco che ui fufie. 

VINC* * 
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VIN. Vi prego, che medefimamente mi ragioniate de ipomi mi- 
gliori, che fono cono feiuti da noi. 

Dt pomi GIO. BA. La prima forte che cópar tra noi,è qlla de’ pomi dolci» 
dolo*™, ni,nani,emezani,i quali fono inpfettioneal tépo de’ peri mortateli», 
& di s * Poi fuori chc’l pomo San Pietro, novi fo.altra forte buona infino 
J,c,r °’ all’Ottobre; nelqual tempo fono anco maturi, & buoni tutti,& maf 
(Imamente, come fono indurrati dalle brine , , 

Del corno Anco ra è delicato il pomo roflfo groflo; percioche per elfer frange 

ròflopof te, è molto buono crudo & cotto nella pignatella col zuccharoper li 
/*• fani & per gli amalati; ma non dura moltotempo. 

Dt forni Appreso à buono il primo paradifo per confcruarfi affai, Se è otti 
faradifi . mo dopo Natale : Et ue ne fono due forti, uno lungo piu dell’altro . 
De perii Vi fono fimilmante dua forti di pomi rugginenti, ma fono in mag- 

ntggtncti gior riputatone i garbi , che i dolci ; percioche, (i come i dolci fono 
buoni da mangiare poco piu del Natale, per efserdapoipafsi,&diue 
nutipiccioli,cofi i garbi cominciano aU’horacfser perfetti, & dura- 
no piu meli. Et oltra che fono piu grofsi,piufodi,& piu faporiti de,* 
dolci, fono ancora molto buoni per farne comporta d’ogni tempo . 

, Sonobuoniipomicalamani,poichcnófolamcntepiaccionoamt 

ella™- ti, per efser delicatifsimi, ma durano anco non meno de gl’altri . 
ri. Medefimamente fono prezzati i pomi pupini,.ò per la bontà,come 

De’ pomi anco per lo mantenerli buoni lungo tempo. 
tubini . jqon manco, anzi piu fono grati i pomi rortaioli, percioche di bel 

rlfmìl. lczza,& di licore padano tutti gl altri. Et però non è marauiglia fe al 
Camouale fi uendono tanto alla giouentù , & fpecialmente quando 
fi mafcarano,& ballano . 

Dt , Poi ui fono i pomi appioli,i quali fumo gra deméte (limati da gl’an 

tichi,e fono in pgio appfso i moderni p li piu delicati di tutti gl’altri. 

Io potrei narrarui ancora d'altre forti,che fi trouano nel paefe;nu 
perche ho detto i migliorie ben che parliamo de eli altri frutti . 

V I N C. Innanzi che pafsiate oltra , defidero che mi diciate anco- 
ra le qualità del cotogno . 

DtlUfj. GIO.B A. Queft.o pomo c difsimile a tutti gl'altri nella forma, nel 
ridoti del la fcorza,nella fodezza,ncll’odore,c nel fapore;et perche non ha pari 
pomo co- per cópoftare,pcr fare cotognata, diuerfi gcli,et diuerfe parte. Et ol- 
,3 & no • tra choc fingolar’il frutto, nó mcn’d (ingoiare l‘arborc;pcrcioche ta- 
gliando i rami d’un’anno,o dui, et pian tàdoli di Nouébre, o Febrarp 
per Luridi crefcéte,producono i frutti in poco tempo. Séza che ined 
madoli di pomi, peri, brogne, armoniachc,e d’altri fruttali produco 
no piu delicati de gl’altri incalmati in altri arbori della loro (pccie ? p 
-, hi- 
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hauer’in fé vn certo humorc fpeciale pieno di dolcezza.I quali fi pof 
fono poi leuare, tagliadoquei rami dopo il primo, o fecódo anno,& 
piararli al Febrarop Luna noua,& faranno frutti delicati a’ Tuoi tépi. 

V IN. Credete voi che i peri habbiano verfo l’huomo quelle pro- 
prietà mede(ìme,che hanno i pomi ? 

GIO. BA. Nó ui è molta diffcrentia tra la natura loro; percioche, 
quali tutti i peri ftringono tanto piu la bocca dello ftomacho, quato 
piu fono faluatichi, acerbi, & aufteri, ma fono buoni a fermar’i uo 
mitii flufsi,& refrigerarla fete. Et il medefimo fanno ipomi, quan- 
to piu fono immaturi. 

VI N. Defidero che feguitiatc nel dirmi anco delle altre qualità, 
fecondo che vi piace. 

GIO. BA. Ditemi adùq; delle circgie; poiché fono i primi frutti, 
che cópareno al fin d’Aprile,ouer'al principio di Maggiore quali, bé 
che fiano pregiate, quato piu fono belle, però fono sépre mal fané, p 
generar cattiui humori,nel ftomaco, e de’ uermi nel corpo,e fono di 
poco nodriméto come fon'anco i calmi,che uengono fubito dietro . 

Poi dopo’quefti, fi veggono le marene delicate,perparticipare col 
dolce, eco l'acetofo,o garbo, le quali cuocédole in pignatella colzuc 
charo,fonodclicatcplifani,e p gliamalati;feruédolìdi quel licore, 
che allhora producono coli foaue; Et nó meno fono delicate códire 
pur col zuccharo-,& ancor’accómodate in marinata.Ma fono da loda 
repiu gl’arbori bafsi,chegl'alti,pchc jpduconofemprc delle marerve 
in copia, Se anco p germogliare dal piede affai : ma chi incalmaflc di 
quelli fopra quelli,ne produrebbono ancora ogn'anno maggior qui 
tità, & piu grolle per hauer piu fomma di rami grandi, che non hàno 
quelli bafsi.Et piu dico, chi ponelTe le medefime calme nelli detti ar- 
bori alti con gl i occhi uoltati in giù, quelli rami penderebbono etian 
dioaquel modo,& farebbonobel vedere. Et quelli arbori bafsi ttan 
no ben piantati negli horti , per ombreggiar poco ; ma non già nelle 
corti, o altri luoghi, onde i polli poteffero beccai’i loro frutti . 

In quello medefimo tempo fono mature le marinelle,le quali, ben 
che fiano piu piccole delle marene , fono però buone crude , ma piu 
fecchcne ipoili, neglivccelli, ine i palmelli, & in altre cofc limili. 

Parimente non fono da tacer le uifciolle, le quali fono comparfe 
, nuouamente,&: perche participano col fuoco delle circgie, & mare- 
ne, fono molto delicate. S’incalmano fopra le ciregie, ma meglio èx 
ponerle fopra le marinelle faluatiche,o piu tallo nelle domelliche . 

Rettami di dire delle marafche, le quali,ancor chcnon Gano buo- 
ne da mangiar crude, per efler troppo garbe, però fono ottime pc-r 
confettare,&permangiarle feethe. 

' ~ VINC, 
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VlN. Hora chehauctc detto di quelli frutti, che fono quafi d’uni 
mede fimi qualità, afpetto chemiparliate-ancoradellemiglioribro- 
gnc,o Alfine, che fiano tra noi . 

Gl O.B AT. Vi fono primamente le damafehine, le quali auenga 
che fiano piu picciole di tutte l’altrc,fono però belle, faporite,& la- 
ne per mangiarle crude, ma piu cotte, o fecche, & fpecialmcntenei 
polli, & altri uccellnSenza che fono buone per far lubrico il corpo, 
hauendo in prima tratto un bollo con poca acqua, tc coli molli man 
giarlc,c(Tendo bone inzuccherate. Vero è, chele grolfe dolci, & ben 
mature lubricano afTai piu;matutte c rude, & -cotte, o uerdi,& fecche, 
polle neU’acquatepida,cftinguonola fete. 

Poi fono buone le brogneagoAane, lequalinon pur fonobelle,8c 
alquanto lunghe, & grolle; ma fono etiandio fané non men crude, 
che cotte, o lecche. 

Ancora fono buoni i brognoni grofsi,tondi,& ben maturi;ma piu 
anco ertcndo cotti fotto la cenere calda ; inuoltati però nelle foglie, 
& poi pclati,& caricati di zucchero; o piu tofto è bene pelarli crudi, 
& cuocerliientamentecol zucchero nellapignatclla. 

Permangiarefanamétebrogne, chcnó fianocottte, fono perfette 
quelle tre forti, che chiamiamo mirabolani bianchi, morelli, e gialli. 

Sommamente fono poi da lodare le brogne catelane ben mature, 
& crude; per ellerancolcpiu pregiate di tutte le altre ; fiano poi le 
bianche, o uerdi,o morelle, oucr le cremefine . 

VIN. Certamente io non conofco frutto, che fi porta aguagliare 
a quefto di dolcezza, & di tanto licordclicatifsimo, nè che ludi coli 
gran cóforto all’huomo, quando li troua pieno di calore, & di molta 
i’cte.Che diremo poi del refrigcrio,che lente l’huomo afflit o dalla 
febre,& dall’ardente fete;quando gli è concertò dal Medico una cate 
lana ben matura, ponendo (eia in bocca fenza pelle, &guftandola co 
fi frefea con tanta foauità dell’abbondatc licore,per lo quale refta te 
perata quella gra de arfura,có ricuperare alquàto del gulto perduto? 

GlO. BA. Vi farebbe da dire delle Agoftane bianche Settembri- 
ne nere, Mafsimane, Pernicone, Gierufalemc, & altre forti buone": 
ma perche ui fono molti altri frutti da ragionare(tacédo quefte)dirò 
delle armoniache,le quali fono di foaue odore, belle da uedcre(p ef 
fer limili al color dell’oro) & delicate, fe fono delle incalmate;ma n5 
•co fi fané come generalmente lono le brogne; nè fi cóleruano molto 
tempo i fuoi arbori; & mafsimamete quando fono pofti fopraiperfi 
chi;mabcnfi cóferuano lungamente fe fono incalmatcfopralebro- 
gne,& piu ancora fe fono fopra le mandole, ofopra ipomi cotogni^. 

VIN. 
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VlN.Ho scpre amato qfto gentil frutto, p elfer fingulare nel^pdur 
dui frutti buoni ; l’vno è l’armoniaca , & l’altro che fi caua dali’olfo. 

GlO.BA. Vi fono poi gl’albercocoli,i quali quanto al frutto fono Ve'gUat 
quali limili alle a imoniachc. & parte ai pertichi,, ma non al le foglie,i 
qual s’incalmano fopra le brogne, c meglio fopra l’armoniache . Ma 
pchc pigliano con difficulràafe{folo,lodo chele calme habbiano del 
vecchio,o piu torto incal madia canello, oche predono piu facilméte. 

Ancora vi fono i molti delicati albergelì, i quali béchefipoflan’in Degli al 
calmare ai modi detti fopra iperfichi,& brognc;nódimeno fono piu btr i e fi • 
ficuri a piantar’ilorò ofsi piu torto all'Autunno, che alla Primavera. 

Voi lapcte poi di quante forti de pertichi fono tra noi, & quito fo Dtperfi^ 
no facile nel nafeere, & nclcrefcerc, ma nel matcnerfi molto deboli: 
perciochc ìn quelli paefi s’inuccchiano torto perii freddi,j> le brine; 
e per le nebbie, che fpclTe volte végono dopo che han gittatoi fiori. « T b>,ri* 

VI N C. Non laprefte qualche rimedio per conferuarli piu lungo 
tempo, & che non temclTcrole dette maledittioni,comefanno^ 

GIO. B A.^. cóferuarc quelli arbori, s'incalmano fopra i pomi co - ■ 
togni,o piu torto fopra le madole. Ma quando fono naturali,li taglia 
no non pur’i rami piu alti (ftando che quantopiu fi tengono balli, tan 
to piu tempo durano) Se nel mezo quelli che fi traucrfano;ma anco fi 
tronca la uergi apprellb terra, quando c come il dito grolfo;accioche 
ella faccia prima le radici, auanti che uega alta;lafciido uenir’un fol 
ramo, dal quale defeendano gli altri. Ma a ricuperare ogni arbore di 
per(ìco;qn moftra fegni di fecare;fi tagliano uia tutti i rami,lafcian- 
dóuifofamcrei trócni,cometi faalle fidici quando fi fcaluano,& ri- 
tornano ben fróduti al modo di prima. Oltra che fi fende la feorza di 
tutta lauergi(comehoancodetto)laquale,p ritingerli troppo, mol 
te fiate li fa leccare. Lodo poi a ripiantar'ogni pertico quandonon è 
piu d’un ditogrofso,c ponerlo nella fofsa perlugo, come fi fa lauite 
auazado un fol ramo fopra terra che diuega in uerga.Et a quello mo 
do egli durerà lungo tempo per le radici afsafichefarà.Tagliandoui 
però primamente quella piu lunga di tutte l’altre,che efee per drittu 
ra:Cofa che fi douerebbefar’ancora a tutti gli altri arbori fruttiferi, 
quando fipiantano; perche èquellach’impedifce il fruttar copiofo . 

VIN. Qual colati debbe fare, accioche iperfichi uengano mi- 
gliori, &piu grò fsi dell’ordinario ? 

GlO.BA.Quantunqueuifigioutlemprealetamare,&zappare Ver far 
ogni arbore fruttifero, nondimeno maggior beneficio fente quello nnùrgrof 
di tutti gli altri. Adunq; chi li uuole grolli, Se buoni,li zappi almeno fi* t >er fi~ 
tre uoltc l’anno, & li dia manzi il uerno del letame minuto, & mafsi- ‘ " * 
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inamente di quel di porco, perche quello li fari uenir piu grò (si , 8c 

piu d’ogn’altro. 

Tutti i per fichi fono nocini allo (lomacbo,per corroperf: facilmete,e peri fi 
debbonomangiar innanzi paflo . Et mangiando ifuoi fiori a diurno lubricano 
il cofpo,ftringono il vomito, confortano il cuore , & ammaglino i vermi, 
VIN. Vi piaccia di ragionarmi anco delle buone qualità de* fichi 
GIO.BAT. Tutto il mondo sà,che’l fico è de* piu pretiofi frutti, 
che fiano tra noi,& che fono piu e meno dolci,& laporiti, fecondo la 
lor natura, & lìti doue fi trouanc : Et quello è per cagione dell’aere 
freddo, o caldo, o temperato , ouerper li terreni afeiutti, ohuraidi, 
grafsi,o magri,afpriomolli,forti,olcggieri,fairofi,ocafalenghi:De’ 
quali, per elTcruene di grofsi,& piccioli, tondi 8c acuti, bianchi & feu 
ri, ucrdi & berctini,ogn’uno fc ne compiace fecódo che ha il gullo.* 

I quali,ancor che liano de gl’ultimi frutti che noi mangiamo, non fai 
Inno però a produrne fempre in copia, conciofiache i frutti loro non 
polTono elfer danneggiati dalle nebbie, dalle brine, o da i freddi, co- 
me occorc a tanti altri. * 

VIN.Sempreho udito dire, & uedo per pratica, che’l fico, il perir- 
co,& l’vua fono la corona di tutti i frutti,cnc efeono da gl’arbori. 

GIO.BA. Certamente ilperfico in perfettione fu fempre grato a 
tutti, ma però fu anco fempre in maggiore llima il fico, e l’uua.Pcrc io 
che.lìcomcquefli dui frutti fono lìngolari di pianta, di midolla, dira 
mi, di foglie, &: di frutticoli fono lìngolari della lor bontà. 

Non è lingolare l’arbore del fico, poiché egli fa ogn’anno due uol 
tcfrutto?Comefi uidcche non puri fuoi fiori fono buoni da mangia 
re,ma limili ancora a i fecondi frutti di feorza, di colore, di grani , & 
di forma, benché Ila piu grolTa,& però ciafcuno dourebbe hauerlo in 
grande llima, & maisimamentc perche nroduce frutto di fullantia,e 
lubrica il wcntr c.Senga che efiendo pecco e buono alle dureg^e,& alle fca- 
rantiegargar'rgata : & anco impiastrato alle toJfi,catari, & ajmi , 

V I N. A quel che dite, che i fiori fono buoni, dico,che piu medici 
gli han per talmente mal fani(elTcndo tutta la malitia dell’arbore) che 
mai non li conccdcrebbono a granulati , come alle uoltcfan’i fichi, i 
quali efeono dai rami teneri, & i fiori daqichcfonod’un’anno.On- 
deaconofcerchcqlli fiano catiui, uediamo che i porci nò ne magia 
no mai (come per efperiétia piu uol te ho ueduto) ma fi ben de’ fichi » 
GIO.BA.Credendo ciò che dite, dico che uoglion’cll'er polli qfti 
arbori in terreno afe iutto, o cafalégo,o pietro fo, o calcinofo,ouero 
nelle rouine delle cafe,& nelle muraglie mcdcfime,quatopiu fon fef 
fe o meze cadute, pcrcioche ui producono miglior frutti, & fi confer 

Uano 
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uano’màggiormcntenc i fi ti caldi, che ne i freddi : Maperafsicurarli 
che non gelino, bifogna manzi San Martino coprirli ben di paglia, o 
di gaia di lino, & legare con tal modo quelle cofc attorno a i rami, Se 
alla verga, che non fi vegga niente della pianta. Si piantano poi coli i 
fuoi piantoni didui anni tagliati belli, tódi,& benfotto terta, quato 
fi fanno le ucrghe co radici. Ma per fargli meglio prendere, ui fi licua 
la fcorza d’intorno per lungo nel fondo dell’hafla, come farebbe! vn 
palmo. Si fi lafcia attaccata per conuertirfi maggiormente i radici . 

V1N. Hauendo intefo ciò chcdcfideraua di quelli fichi, uipregò 
che mi ragion iatc parimente de' pomi granati . 

GIO.BA.Btnchei granati fiano di tre forti, cioè dolci garbi, Se di 
mezo fapore;nondimeno tutti uoglionoaerc caldo, o almeno tempc- 
rato:percioche in luoghi freddi nò fi pofTono a! Ituarc, & manco con 
feruare,o hauer frutto alcuno.Si pian tano per Luna nuoua nel mefle 
di Febraro,odiMarzo,inanzi che producano le foglie;& prendono 
facilmente con radici,& fenza,i rami che fono Iifci,&: giouani. 

V I N. Hauetc uoi fecrcto alcuno per far che quelli arbori faccia* 
no i frutti, che non fi aprino? 

GIO.BAT. Aucnga chegl’antichi dicano piu rimedi; nondimeno 
per nò hauerli prouati,oflcruo a piantare, & incalmare quei folamen 
te, che non crepano, &fempre de’ piu belli, & de’ migliori cheli tro- 
ttano . I quali a fai li venire grofsi, non fidamente è perfetto il letame 
di porco, ma anco quanto piu tempo fi.da loro, tanto piu di garbi che 
fono, vengono dolci. Vero è, che i dolci fiottano allo fi orna co, efiingnono la 
fife, fermano i vomiti, & medefimamcnte i flujjì . 

V I N. Sempre amai i buoni granati, ma non potei mai conferuarli 
fino all’Agollo,come all’hora fono tanto dcfidcrati da gl'amalati. Ol 
trachc’l fucco loro è perfetto foprai rolli, ipefci,& fopra altre cofc 
affai, per elfer piu delicato di quello de gliaranci, ficde^imoni. 

• GIO. BA. L’eccellente Mathioli dice, chenon pur fi confcruano 
tutto l’anno a torcerli il picoIo,o ramufccllo full’arbore quando fo- 
no maturijma altri dicono, che attutandoli nella creta dillcmperata 
con acqua,& facédouela poi feccar fufo dal Soleranno il medefimo. 
Oltre cheli cóferuano a fpiccarli per Luna vecchia quando fono me- 
zanamente maturi, bcn’afciutti,& fi póganoal Sole per trc,o quattro 
giorni fopra un’afle,col picolo di fopra, e col fior di fotto,c fi girano 
almen’vna volta al dì, acciochc fiano percofsi da ogni luto dal Sole , 
ma nó mai il fiore, perche creparebbono, & dapoi fi attaccano fotto 
i uolti,o folari. Et alcuni altri li eóferuan faccdoli llar prima al fumo 
per quindeci,o uint i giorni, fin ch’è ben fecca la fcorza loro, c poi gli 
. ' . H appiè- 
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appiccano al modo detto. Et io, che fono fpiccatti ne i medefimi mo 
di, & flati al Sole coi fiore di fotto per un giorno,o dui, li metto in 
vnaolla di terra ben’afcititra,dc col coperto talmente chi ufo con pe- 
gola,© con cera,che non ui pofTa entrar’aere, fin che fi cauano fuori . 

VINC. Poiché ho hauuto di uoi piu fecreti,chcnonafpettaua.ui 
prego che mi diciate lequalità del moro nero, e del bianco ancora. 
De i mi- GlO.BA.Quantunque il moronero,c bianco fiano limili nel pro- 
ri neri, e dur le foglie piu tardi degl’altri arbori, tuttauia fono difsimili di frut 
bianchi. to^ifogUe^d’altrequalitijpercioche non folamente è d’altra bon- 
tà nel mangiare il nero che il bianco, ma ancora è di piu grortezza,di 
piu licore, & di piu faporc ;oltra che la foglia è piu dura, & piu gran- 
de, & anco l'arbore è piu difficile a prendere, & a farfì grande. Et pe- 
rò non è marauiglia le ne fono pochi , per non eflcrcofi atti ad cller 
piantati in piantoni , & ad efTer prouanati fotto terra in chioccia , o 
madre,come fonoi bianchii quali crcfcono grandemente nel paefe, 
parte per quello, ma piu per lemigliara, che ogni hora piu lì femina- 
no per la inuentione che nuouamentc è comparfa. 

VlN. Dunque fi pollono feminar quelli mori in tanta quantità ? 

Come GlO.B.Certo è, che fi feminano con facilità, ficnafcono anco bc- 
Jì fimi na nifsimo nella terra buona, 8c bcn’ordinata.E ben vero, che pochi mo 
ogu fim r j hano la femenza, la quale vi fi conofce qn il frutto è maturo (il che 
"rf; ,Z * nel principio diGiugno)onde hauédo denrro piu granelli, ne haue 
d>i, tue- ranno anco gl’altri di quell’arbore; i quali fi piantano fubito cofi ver 
ri picelo - di, cofi intieri in terreno ben gra(To,ben netto, e poluerofo in belle fi 
la, lontane vna dall'altra nó meno di quattro dita, accioche fi portano, 
zappare, & nettare tra l’vna linea, &l’altra.Chc per mettere quel ter- 
reno inpfcttione,nóèmeglio cheacriuellarlo altonómen d vn pai» 
mo co un criuello di fil di ferro nó troppo minuto. Ma p far nafeere, 
fi coprano di doppia, accioche nó fiano trafitti dal Sole,& chenell’a- 
dacquarlilcggiemiétefopra,nófiammacchiqucl terrcno;facédo q- 
flo piu fere, finche qllc feméze ne han bifogno. Nó macado a cauarli 
allaprimauera,& riputarli p drittura in altri luoghi grafsi, ben’ordt 
nati,e tatolótani per quadro una gibadall*altra,quàto fi pollono zap 
par piu volte all’anno. Vero d,che fi poflono anco lafciare in quel me 
defimo fito: ma fe fono fpefsi leuar’i fuperflui folaméte, e ripiantarli 
in altri luogh i al modo detto ; intornàdoli con le pertichettc di fuori 
viaa guifa di /leccato, accioche nó uadino p terra,nè che fiano dincg 
piatti dagl’animali;ma volédoli feminare alla primauera,bifogna che 
lubito raccolti i frutti,fi gettino in vn fecchio,o altro vafo pieno d’ac 
qua, fregandoli, e rapendoli talmente có le mani , che le femenze mi- 

gliori 
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gl Jori rodino al fondo, e le cattiue reftino in cima con le fpoglie rot- 
te de i mori minuzzati ; faccdo dapoi andar fuori l’acqua pian piano, 
fino appretto alle femenze,che faranno in fondo;le quali liano caua- 
te,& leccate all'ombra fopra lcafsi,& poi conferuate fin che fi femi- 
Daranno per Luna crefccnte al Marzo,o in quella d’Aprile,& di fera, 
che tanto balta, poi che non nafeono fin che non fono fpintedal cal- 
do;olTeruado medefimamente i modi detti della ftoppia, Se dell’adac 
quare fc fari bifogno, & del zappare: Che a feminarlein quelli dai 
tempi: dico che fe pcrcafo fallallcro quelle de’ frutti piantati al prin- 
cipio di Giugno, forfè non fallaranno quelle della primauera; oltra 
che l’vna, & l'altra forte produrrà fempre le femenze . 

V INC. Qual foglia haucte voi per migliore per far piu fina feto, 
quella del moro bianco, o quella del nero i 

G.B. Ancorché qlla del nero fàccia miglior feta, nòdimeno nò è sì 
buona p li caualieri piccioli, p eficr dura.* Ma è pfetta la foglia della 
Badia nel Polefine;la quale, oltra che ne abonda di piu, e fa miglior fe 
ta;produccanco i frutti alquanto rofsi, ma nò maggior de* bianchi.* * 

V I N. Non farebbe bene a incalmare i bianchi di quelli di, poiché 
pigliarebbono,& abondarebbono piu facilmente dimorigrofsi? 

GlO.B A. Ancora io lodarei quello, quando fi troncafiero le uar- 
ghe de’ bianchi, purché tufferò grolfc non men d’vn’hafta d’ vno fpon 
tone, Se poi l'anno feguéte s’incalmaflero al fin di Giugno quelle am 
polle a canello . Modo in uero,che farebbe abbondare in pochi anni 
gran quantitàdi quelli perfetti mori, dcmafsimamcnte quando le cal 
me fulfero pigliate da quegli arbori, che producono i frutti pieni di 
Temenza, percioche raccogliendole poi d’anno in anno,fi farebbe ab 
tendame in poco tempo tutto il paefe. > 

VINC. Dapoi che li poflono incalmare quelli al detto modo, non 
credete, cheinerigrolsifi potrebbono incalmare medefimamente 
fopra i bianchi , benché fia cofa difficile l’haucrne in copia ? 

GlO.BA.Perche quelli grò fsi nafeono, de crcfcono con gran dif- 
ficolti, lodo ancor’iol’incalmarli a canello fopra i bianchi al tempo 
detto ma che nò fiano piu grofsi d’vn buon dito: Et pigliato che hab ! 
biano ben le calmc,fi ripianti alla Primauera feguentc tutta la uerga, inerì. 

diparte della calma perlungo comcfi piantano le viti; pcrciochea 
quello modo ella rclla fopra terra, & poi crcfcc in bell’arbore di tem 

E o in tempo,& chi non facclfe qucllo,la uerga del moro bianco fareb 
e fuflocata in grolTezza dalla calma, per troppa morbidezza. Si pian 
tino però quelli arbori tanto lontani dalle habitationi , che i milioni 
di mofche che vi vengono qua do fono maturi i frutti, non diano noia 
j H a agli 
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agli habitànti; ma però in tal luogo, che i polli non li poflano becca- 
re, quando cadono maturi, per elfer loro cibo perlettifsimo . 

V1N. Afpctto che mi ragioniate della jutura,e qualità dcl^c noci. 

GlO. B A. Quello arbore è eh i amato noce da noccndo,come fi ue 
.<.!c,chcdormeiuioui fiotto qual fi uógliapcrfiona, fileua cò dolore di 
• fella, & di tutta la uita,comc fic fulTe battuto; lenza che nò ili uicn fot 
to frutto bclfo,per l’ombra pefsima,& j? le radici qn fiono tanto gran 
idi-che iippedificono tutto quel terreno, che prendono. Laonde fiono 
-dibjafmarc mplto coloro, che tengono limili arbori nei !oro capi,e 
mafsimamctcnci buoni; cóciofiachedourebbona piantarle fiolamen 
tc a Settentrione inqutlii,& nelle ripe delle 11 rade , o negi'altri luo- 
ghi dóue n$ vcngonoaltri lrutti; c piantare di quelle noci,chc ne fan 
no in qualità, le quali fi.iuo fiottili di guficio,bianchc,picne,& grolle. 
Sono ottime ali fìonuebi deboli, & buone perponnle prfie in diuerft cibi 3 & 
■anco per condirle col mele,&col %t>ccharo quando fono me^e noci colgufcio, 
e feor-ga. Oliracbc fono perfètte per far dell’oblio per dipingere , per luminare* 
tnuniur e, come cofiumano piupaefr. e l'arbore è tncltoapropùfitopor fate 
mi infinità di belle cofe,per effer cofi lifcio,e polito. Et piu fi ve'd e-per pra t 
tica,che quelli arbori tanto piu producono copia di noci, quanto piu 
ogn'anno fiono batturi,c rottii fuoi rami. Et però non c-marauiglia, 
:fic molti Agricoltori fiono diligenti, non pur’a caftigarc,& callrarefi 
.jnili arbori; ma ancora a cacciare nella «erga gran quantità diferri . 
h VJN. Pcrhaucr’intcfio‘Ie buone,&: cattine qualità di quello arbo- 
.'re,defidero che mi parliate anco de la mandorla quale generalmen- 
te è cofi grata per lo fiuo frutto. . '.j i i r Caiani 

GIO.BA. Quello arbore nó produce frutto in copia fie nò nc i col 
J i aMczodì, & da Oriente, onc 1 luoghi profsimi a i monti ncllcmejjie 
lime parti,douc fiano terreni falTbli,oghiarofi. Che fe quelli arbori 
produceficro frutti in ogni luogojcome fanno de gl’altri frutti feri, e 
che nò fiorififecofi pertèpo(ondei) piu delle uolte quei fiori rellano 
dameggiati dai freddi) certo c,cheabbódarcbbono talmente, chenó 
valcrebbonla quinta parte del prctio,che vagliono.Voi la peto la per- 
fcttionc di quello fruito, il quale non tanto fi mangia crudo d’-ogni té 
po perle cale, ma cotto anciior nel farle màdolatc,fapori, torte, mar 
zapani,&altrecofealTai.Er però ui efTorto,chc ne piàtate affai, e del- 
le miglior, fi peive hauetc dito fiuburbano molto a giolito, & fi anco 
perche è frutto di poca fpefa,di buona utili ti,e di minor dàno d’ogni 
altro;anzicheaqueg'iaibori végon fiotto dcllcbiade, Scaltri frutti; 
attefo che producono poca foglile minuta.Ma nò macate di zappar- 
li,elctaroarEogn'unno;&cauarliiramificcchi,&i uerdi fiupertìui,& 
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poi aiutarli anco quando fonooffefi da i ucrmi. 

VINC. Che frutto vi pare l'uellana, &lanocciuola ^ lodate uoi 
che fe ne piantino ne i giardini in quantità ? 

GIO.BA. Non folamentemi piacciono quefti arbori, poiché prò Delle 
ducono frutti fani,& faporiti,& che ogn’anno fe nc accommoda; ma Me/U— 
etiandio fta ben’hauerne in copia nei luoghi conucneuoli, come fa- 
rebbe nelle corti, doue habitano i polli, accioche fi accommodaffcro 
fottoallombra, & fi faluafTero anco fraquelli da gli uccelli grandi, 
chegl'infidiano; Oltra che Hanno Umilmente bcn’intorno a i giardi- 
ni per modo di lì epe; conciofiache rendono buona utilità, & fanno 
anco bel vedere, quando fono ben'o rdinati . 

VI N. Comcintcndetechc fi debbiano ordinare? 

GIO.BAT. Volendo acconciare quefti arbori, accioche facciano 
frutto affai, bifogna zapparli ogn’anno alla Primauera,& cau a rii tal- 
mente i germogli, che non ui reftinofe non tre, o quattro uerghe per 
luogo , le quali liano ben nette di rami (in altezza) per tre, o quattro 
braccia.Et quefti arbori, oltra che ricercano ftar’appreflb alle acque, 
o ne iluoghi chcs*irrigaho;percioche ui producono frutto in copia. 

Se duranno piu lungo tempo; gittano anco tante ampole, o germogli 
dai piedi,cne fe ne può ripiantare quati fi defidera,fenza feminarli. 

Per frutto utile, non ui è poi tra noi pari alla caftagna di forma, di ttmm 
natura, & cheprcfti unto nodrimento aH’huomo,come fi uede nelle delle r*. 
montagne noure,che infiniti popoli non oiuono d’altro, che dique- 
fto fruttojmagiandolo hora arroftito,hora allc{fato,hora fecco,nora 
fatto in pane,& hora in farina cotta,oucr nel latte. Etcertaméteche 
la natura nò pur’ha fatto fingolar qfto arbore nel produrre egli folo 
frutto buono ne i colli uerfo Tramótana, ma ancor’hafauorito il me 
defimo fruttop beneficio di noi mortali, facédoui una fi forte armatu 
ra, che nè animale, nè uccello lo può màgiare, mctre fi troua inqlla fpi 
nofa uefte.Et oltra che nò fi è cótentata di cóferuarlo con quello ri- 
paro p qualche tepo, halli fatto anco una feorza bella, Se un’altra piu 
fottile, per copi acerfi di quella mirabile arte.Et benché quefti arbori 
naturalméte tanno caftagne,che fono femprc utili, nódimeno inerti 
doli di buoni marroni a fcudetto,o commetta, o a cancllo, produco- 
no anco affai piugrolfo, piubello,piu faporito,epiu delicato frutto. 

VIN. Che via fi debbe tenere p hauer’inquatità di quefti arbori? 

ClO.BA.Per hauerne copia aftai,è meglio feminarli, che piantar- 
li, Se ponerli in fito che piu torto habbia dell*humido,& T ramótana, 
che in altro che fia àfciutto,o uerfo Mezodì:percioche ricercano piu 
ombra che fole , uallc che monte , Se terra molle che dura : Facendo 

- . a H $ que- 
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quello di Marzo in terreno ben zappato, ben netto, e ben letamato, 

& ponendone duc,o tre,(ìn quattro cavagne; ma Teparate con lapun 
ta di fopra, per ogni luogoiontano dell’altro almeno un braccio ; Se 
mettédoui appretto una bacchettai carma,acciochefi ucgga,douefi 
debbczapparc, & cauarel'berbe. Poi p^fifati tre,o quattro anni fi ri- 
piantono in ogni buon luòeorperche crcfcono di tempo in tempo di 
ben’in meglio. Voi fapeee di quanta commodità ri'fonoqucfti arbo- 
ri per farequanti vafelli bifognano in tonto ai u in i,& al falere beuan 
dc,c non meno per fare ponti,can ali, coione , & altre infinite cofe per 
conto degli edifici;,dellefabriche,dc*oignali,&per chiuder cortili, 
giardini, & altri fiti : Dinaodo,chénon io cofa in contrario, eccetto 
che nel brufeia rii fanno talmente cattiua la loro cenere , che nel far 
bucato folamente con quella, Tempre quei panni reftano macchiati . 

. VlN.Hauete uoifccrcto alcuno per con Ternarie callagne,& mar 

roniuerdi tutto l’annoì r jì : 

GlO.BA. Chi uol coaferuare quelli frutti,bi fogna fpiccarli me- 
diocremente maturi per Luna uecchia,bcn’afeiiitti,&ponerli in lue» 
go frefeo nella fabbta,oin qualche vafo pur’affirefco; ilqual natal- 
mente chtufo, che permodo alcuno non ni porta entrar niente di ae- 
re; percioche in poco tempo da quella farebbono corrotti . 

V I N. Perche habbìamo hoggi ragionato affai, defidero che mi di- 
ciate folamente delle oliue, & poi facciamo fine- 
Trattate GIO.B. Voi fapcte il fingolarlicoi^,chc ^pductqfto diuinoarbo- 

iLllt o le- rCj jj quale ^ tato neceflario a noi morfalip lo viUcrc,plo medicare, p 
lo cóferuarpiu-cofe, e p preftnrci il gMtiisirnoJume nel tépo delle te 
nebre. Vuol qfto arbore^nó folaméte tépo affai xnanzi che faccia frut 
to,& uiue molti anni; ma nó^pduce oliue fe nó c porto in fìto caldo di 
móti,o colli.ouer’al piede k>ro,escpreuerfo Orictc,oMezo giorno, 
j VI N. Non credete nohchelìa meglio piantarei piantoni di que* 
ili arbori, che i germoglio femina rie offa ? . ‘ . j 

GIO.BAT. Quello non è dubbio, quando però quei piantoni fia— 
no grofsi non men d’uri manico di uanga, & ben rondi, ben lifei, ben 
politi di fcorza,& fenza rami, & anco tagliati di frefeo per Luna nuo 
ua, & leuatoui circa un braccio la feorza groffa,e lafciarl i la uerde fot 
tile, piantandoli di Nouembre ne i luoghi caJdi,& ne i téperati di Fe- 
brarò,o di Marzo; effendo peròfattelefoflealmèno per dui meli aui 
ti,le quali Ganft gradi,& porto nido’ fpinidtroueta^j del letame ben 
marcio,& mefcolato ne) medefiniaterreno, cheli ritornerà dentro e 
. calcando ben’aftornod’qgni piantone, fecondo che fi trarrà addoffi» 

di mano in mano,có un battone grotìi^came ho anco detto .Non man 
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«andò a zappare tutti quelli, Se i gradi almen’vna uolta la primaucra, 

& anco ingrafl'arli coi letame minuto mcfcolatonel terreno , cheli 
troua a torno quei tronconi;& portarli non meno nei luoghi caldi.al 
Febraro, oMarzo;& ne i freddi d’Aprilc,o Maggio , Se Tempre co fer- 
ri ben taglienti, tagliandoli anco ben fotto al tronco grandc,o piccio 
lo,p Luna vecchia in tépo alciu tto,& fereno; leuando con diligcntia 
folamentei rami variati e fuperflui, rotti, & fccchij Se non mcnoiger 
mogli,che ui nafeono, riferbando però fc la piànta non fuflc talméte 
vecchia, o fracida, ch’ella hauefTc bifogno di rinouarla,perche all’ho^ 
ra farebbe dalafciarui uno,o dui delti piu bclli.Nó macando a cauar* 
ogni marcio, o che fecco, o tarlato che li ueda nella uerga,o ne i rami 
grofsi alla primaucra, con ferri conuenienti a tal effetto, infino che fi 
fcoprail buono; perciochc quella infirmiti nópafTarl piuoltra;& in 
poco tepo fi coprirà con nuoua feorza cllendodt fuori, ma non détro 
qn è follatala uerga; Vngendo però in limili luoghi nettati, con mor- 
chia d’ogliocommunc; acciocne quei legni non parificano, come fa- 
cilmente farebbono quando non fu fiero medicati al modo detto. 

VINC. Qual forte di quelli arbori fi debbono piantare, perha- 
licrne maggior vtilitl. 

GIO.BA.Non fi può fallar’a piantare, ficincalmare delle piugrof 
fe forti, & che ne facciano afTai^ontiofiache’abondano piu d’oglio, 
chenon fanno le minuce^iEt òlcra che elfertdo belle, fi uendono piu 
pretio per cópoftarc» 3 c mangiarle cófettateriuono etian dio maggior 
polpa di tutte le altre del noltro piefe.*Aucrrendo che quelli arbori * 
s’incalmano folamentc di Maggio, & a quei modi del fcu detto, come 
ui ho dctto.Et incalmati nonui fi tagliano uiai rami che fono di fio- 
pra delle calme fin’al Marzo, o all’Aprile fiuflccjueatc,& Tempre netti, 

Se a canto della medefima calma. Et a qftò modo clic non uengo.no a 
patire, come farebbono quado {rami ditti fufièrolcuati piu tallo. * ¥ 

VI N. Defidcrochemimollriate, come fi debbono raccogliete, 

& da che tempo quelle oliue . 

GIO.BA. Ordinariamente fi raccogliono, come fono la maggior 
parte nere,& piu to.flo con le mani,chc batterle coerie pertichc,pèr- 
cioche có quelle fi fraccono, Se fi rompono de rami aflài,con danno » 
del feguenteanno. Et ucramente ch’è bella cofa il ueder quegli huo- 
mini /opra li fcalipertighi lunghi trenta, equarantacincp braccia,taL- 
mentc diligenti nel tirar conle mani ne’duoi grembiali dicorame, di- 
ramo in ramo le oliue, che paiono tari fchiratti,checórinuamctc ruo- 
tino.E ben nero, che quei rami,che nó fi pofion’haueccon gli uicini, 
•èfor2abattcrìiconlcpcrtichc;ot>dc fono poicoltc quelle dkilegcn- 
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iecondo che cadono in terra . Ma confettarle uerdi fi pigliano quan- 
do fono profsimeal farfi nere; & con tal diligenti che non fiara- 
machinoin modo alcuno . 

V I N. Che uia fi ticn nel cond urie in perfettione . 

GIO. HAT. A confctarlc in poco tempo, & che reftino belle, ben 
verd i, & buone/i pigi iano raccolte non piu di tre giorni afciute,pcr- 
ciochc altramente patifeono nel conciarle.Etpcro cfTendo unaquar 
tacolmc(come fi ucndono coli tra noi) fi pigliano tre coppi di buona 
cenere ben criucllata. & mezo di calzina netta (bagnata, & nò,) & fi 
ponc'ogni cofa in unuafodiaqua, laqualcfia tanta, cheui posano 
inondar le oliue. Et mefcolata ben la detta cenere, c calcina, ui fi pon 
ghino,& fi mcfcolino bcn'inficme,sì che non fi amacchino.Et lafcia 
tele cofi per otto,o dicci hore,fe ne pigliano alcune, & lauateie bene, 
fi tagliano per ucderfela polpa fi diftaccha dalFofTb ; pcrciochedi- 
flaccandofi,è fogno che fono concie, altramente fi lalcianoquel po- 
co piu, fin che fi difiaccano. Poi fatto qucfio,fi lauano fuor di quella 
compofitione fin che reftano ben mondc,& fi pongono dapoi in ua- 
fo netto,& ui fi fa la falamora; mettendoui del policiolo,o ierpillo,o 
fcmcntid'anefijOucrfuftidifenocchio.Machi defideradi confcruar 
fìntili oliue, ui fi cambia la detta falamora almeno ogni tre meli, pcr- 
cioche' altramente perderebono la bellezza, & buon faporc* 

VIN.Mi piace'piu quello modo chc’lmio della calcina nuoua;vn- 
de dubitando che'l mi noiaflero nel mangiarle^fon ritornato a tagliar 
le,& purgarle folamcntc con l’acqua corrente . 

GlO. BA. A confettar le oliue, come ui ho detto, non pure non fo 
no mal fune, ma ancor fi conciano piu facilméte;& aliai piu tofit>,fea 
za che reftano piu uerdi, & piu belle . * 

VIN. Lodate uoi il conciar le oliue ben mature, come in alcune ca 
fene ho mangiate di grolle delicate ? 

GIO.B. Non folamcrc contendo quelle oliue ben nerc,poichefo 
nopiufane,&miglioridellealtre;& mafsijmamentcfcfono ordinate 
con ragione;ma etrandio perche fi cófcruano molto tempo fenza po - 
nerlc nell’acquayo nella falamora, le quali a cófettarne una quarta fia 
no leccate all’ombra, douefofìi il vento, &ui li pone una libra di me- 
le, vna d’oglio,unadi fale,\m’oncia di pepe, vna di garofani, vna di ane 
fi, vna di lemcnza di coriadoli ben peliate con le dette cofe, & il fuc 
codiotto,odi diecilimoni,o di buoni aranci di mezo fapore.Et co- 
me fono bene ordinate, & mcfcolate quelle cofe infieme,fi mettono 
in una olla al frefco,& duranojperfette tutto l’anno. 
yiN.Hauete per meglior loglio fatto co i piedi, cjie’l torchiato ? 
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GIO.BA. Nóèdubbio,chc'lfattoco f piedi, rella Tempre meglio 
re, piu dolce, più chiaro, &piudiletteuolepermagiarlo nelle infala- 
te. Ma farebbe impofsibile a farlo tutto co i piedi; sì perche no fi pa* 
trebbe fupplire a tanta copia che fi raccoglie (per efier più difficile, 
che’l torchiato) & fi anco perche farebbe non poco danno, flando- 
chc’l torchio rende fempre piu oglio, che non furi piedi. Balla che 
vi haurei da dire ancora cofe affai intorno a quello arbore, & fpccial 
mente quanto è bello da lauorare, ottimo da brufeiare, & che gli of- 
fi fuoi fanno perfetta cenere; ma perche habbiamo ragionato aba- 
flanza, e ben che cilcuiamo di qua , & che ui ritorniamo dimani per 
parlare di quanto vi farà grato . 

VI NC. Io mi riporto aquanto ui piace, , 

IL FINE DELLA V. GIORNATA. 
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Come fi pojjono fier Orti'per 'vogheo^a , &• per ytilitì, 

.OLENDO M. Vin cenzo Maggio ritomar’il fello 
giorno a cafa dell’Auogadro,purnell’hora folitajeve 
dédo cominciare una rugiadella, dubitando di mag- 
gior acqua afccfe fopra il cocchio copto di corame',; 
onde giótoui entrarono pia pioggia chetuttauiacre 
fceua, p ragionare in un bel camerino a canto la fala 
gradc,che guarda a Lcuate,&p tutto l’Orto ornato di molte caffè di 
cedri, dilimoni, d'araci, & d'altri bei uafi pieni di diuerfe herbe fiori 
te,che rendeuano uaghezza mirabile.Ondehaucdo il Maggio prima 
ben cófiderato il bell'ordine di tutte quelle cofe, cominciò, diccda: 
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Pofcia che hicri parlafsimo delle cofeche conuengono ai giardi- 
naio defidero che hoggi raggioniamo de gli horti,che fi fanno per ri 
creatione, & de gli altri ancora, che fono di commodità, & d’vrilirà. 

GIO. 13 A. No è dubbio alcuno, che fu sepre di gra cótento i’haue 
re v i be!POrticcllo,& piu ancora fecòdo il potere, & volere d'ogni 
animo getilc,come chiaraméte lì veggono per tutto il mòdo nelle in- 
finite fabriche antiche, & moderne; & non tato nelle Città, & Cartel 
la, quato nelle Vile;f«còdo ch’hebbcro già principio dal famofo Epi 
curo, nella gra città d’Athene,ilqual dopo i fudori degli rtudi, v’an- 
dauaogni di per ricreare, & fortificare ila fsi fpiriti dell’animo fuo. 

Che diremo poi d’ Alcinoo Re de’ Fcaci ? ilquale hauendo piu Or 
ti vaghifsimi,& copiofi di frutti, di herbe, & di fiori, dopo i graui ne- 
gotij cotidiani del fuo gran Regno, vientrauaperifgombrar da fele 
fantafie, che lo premeuano molte fiate fin’alle uifeere del cuore. Et 
medelìmamentc pofsiamo dire di Mecenate,il quale haueua in Roma. 
Orti di tanta uagheza, che fpefie uolteui andaua Ottauiano Impera- 
tore folamente, perche fi ricreaiu, &compiaceua più di quelli ch^ 
d’ogni altra bella, o maggior co fa . 

Quanto maggiormente habbiamo da penlaredi Diocletianolm- 
pcrator Romano, & di Cir o Re de’ Perii, iquali con le proprie mani 
coltiuauano,& ordinauano i lor’Orti ? dico con tanta diligenti, che 
faceuano ftupire tutto il mondo. Ho detto quelli .pochi folamente 
(lafciando altri infinitiTpcrmoftrarui, che fempre fuco fa molto ho 
norcuolc,& piaceuolc il dilettarli de’ begli Orti. 

VINC. Quaniopiùmi hauctc allegato quelli huomini coli gran 
di , efie fi dilettarono mirabilmente de’ begli.Orti , tanto più mi cre- 
fcc Fanimo di domandami, come fi poflbno fiirfi qualifiti fono 
buoni, & commodi per farli belli. 

' GIOJ3. Si come hicri uidifsil che modo fi debba porre un giardi 
tio,nò meno fi debbe far d’ogni Orto; & masfimamentc(effendo pofi- 
fibilc)che'ifia da Tramontana uerfol’habitatione del patrone, accio 
che dalle fincftre fi poffa còmodamente goder per modo di jpfpctti- 
ua;& fpecialmctc quado è fatto più torto per allegria, che per utilità; 
come per adefso intendo che ne ragioniamo, & dapoi parleremo de 
gl i alt ri, che fi fanno per qualche beneficio . T rouato adunque il 17- 
toà jppofito fi póga parimente l’Orto giuftop quadro; &fi cinga di 
bel muro, o di folta fiepe, laquale fi a potente,dibclli fpini biàchi,o di 
uerdi fanguini,o di altre limili forti,che fiano cimate, & politea’ fuo» 
tempnllqualefia bé uguale,& nò molto pcdéte.accioche Tacque pio 
uane nò portino uia le graf$e,& che la terra fin buona,bcn trita, & he 

nette 
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nette di pietre, & di male herbe, con darli poi a Tuoi tempi del letame 
uecchio,& aliai. Ma lodo, che quello Orto Ha partito in quattro par- 
ti coi uiali per mezo, & attorno, i quali fiano larghi non meno di tre 
braccia, & lalcgiati di quadrelli bé cotti, có una colla attorno, che lìa 
a canto dc'muri , e larga circa due braccia c mezo : col uialc però tra 
quella,ei quadri. Chea far ben polito queft’Orto,fta ben che la detta 
colla , èc quadri fiano fatti co i murcli non piu alti d’un braccio, & co- 
perti di belle laft rete di pietra,come ue ne fon molti nella noftra città, 
.c VIN. Certamente ch’egli è bel uederc. un’Orto come hauetc diui- 
fatojtuttauia mi par piu vago un’alro,che fia ordinato in varie forme, 
di arme, di ruote, di quadri, di triàgoli, & d’altre cofeuaghe dauede 
te:*Il qualcfia anco copiofo di piu licrbicine fluorite, di gigli, di ro- 
fettc, e di uiolc di diuerfi colori ; & norreno cn’egli fia adornato fo 
pra, & attorno di murelli,di bei vafi, nc i quali fiano cedri, garofani, 
magiorana,bafilicò,& altre piu forte d’herbe bellifsimc e odorifere. 
•; GiO. BA. Mi piace no poco la formala bellezza, & il bell’ordine 
che dite;& mafsimaméte,quando vi fono i muri dipinti con ragione, 
& che tal’Orto habbia una bé fatta porticclla có la fua capclletta bé 
dipinta all’incótrojchccorrifpóda in capo per prò fpettiua, nella qua 
ie fi polla llar’a leggere, a cantare,a fonare, a ragionare, $: magiare có 
gl’amici.Ho poi veduti alcuni Orti circódati di fiepe foltifsime, e có 
eie talmente che cime alcune, & ramufceUinó fpótauano in altezza, 
o nel corpo fuor dell’ordine : Le quali tato piu faccuano bel uedere, 
quanto cn’crano o tutte di fanguini.ò di lauri, o di mirti;& oltra che 
haueuano i uiali intorno , & per mezo a modo di croce ben faleg iati, 
haueuano parimente in luogo de’,murelli,le fiepi di lauanda,o di ro fi. 
marino, o di bufTo,o d’altre forti limili, ma bellifs.p'er no elTer piu alte 
d’un braccio emezo,le quali erano concie có tanto raaeiflero,che nó 
vi era pur’vna fog!ia,nó che ramo, cheli vcdclfc fuori del fuo ordine, 
■ilqualclefaceua parerquadre,& gro{Te,comefefulTero tanti murelli 
bé quadrati. Et tanto piu erano quelle cofc uaghe da mirare, & da go 
dcre cÓ allegria mirabile,quatocheuifiuedeuae(ìcrralbcigo d’infi 
niti uccellini, che cótinuaméte giorno, e notte a gara catauano,& ga- 
rulauano gorgheggiado piu che poteuano có diucrfifsime foaui uo- 
ci.E apprelfo di alte cofe,u’erano tre pergolette in fornla di capcllet 
te, ma folte di belli gel fomini odi rofeodunirti o dilauri,cioèunaal 
l’incótro della porticclla, doue s’cntraua,& l’altre una piato, & tutte 
tre in capo de' uiali, che andauano p mczo y e cógionte có'lc dette fie- 
piche chiudeuano tutto l’Orto. Che lladoui dctroypareuajppriamé 
te che fi fulfc in tate uaghe grotticdlcfatccfolopertìlofofaruiamc- 
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namcntò con fatisfatione d’ogni intcllctto.Oltrachenonpoffo man 
care che non ui dica ctiandio d’alcuni altri horticelli, i quali non fo- 
lamcnte erano circondati di belle fiepi; ma hauédo i quadri fenza mu 
rello,haueuanopcrò lepcrgolcttcdi rofe, o di gelfamini, odi lauri, 
odimirthi,chccopriuano con gran uaghezza tutt’i uiali mattonaci, 
ch’crano in croce, & attorno;lequali palTcggiandoui fotto.rendcua • 
no mirabil uaghezza, Se commodicà:& ben che non fuflero molto al- 
te nè molto larghe-.nondimeno per la lor bella forma, & bella ucrdu- 
ra,dauano gran fatisfatione a coloro che le mirauano; fcgodeuano. 

VINC. S’ofafsi, io direi elTcr piu belli gli Orci fatti con iicpi, e per 
golette uerdi ben’ordinatc,chequegli altri co i muri,& murclli;ftan- 
docherédono maggior'allegrezza,& amena jpfpcttiua, Se che^come 
dite) ui fi gode la dolce armonia de gli uccelletti, che ui dimorano. 
DclFor- GIO.BA. Io ui potrei dir’ancora degl’altridiuerfiOrtibelli,poi 
io, «*► fe che ue ne fono d'altre forme pur’aflai;fra i quali non pollo tacer qllo 
fchnra , co fi fiogolare de'Magnifici Coti Martinéghi di Barco,p li sgolati de* 
n'ailTcS Anioni, P lc u ‘ c fregiate, 8c per limurelh forniti di pittari, Se d'altri 
ti^B^r bei vali pieni di varie gétilezze, chcrédono grà fatisfattionea tutti p 
« . gli odori, che gettano; fenza che è accópagnato da piu riuoli corréti, 

dalla limpida pcfchiera, & dalla bellifsima fontana : La quale pclTer 
fabricata co mirabil’arte, forfè che no ne ha un'altra limile tutaltalia. 
DtUjfó VINC. CófclTo ancoraché quell’Orto è bcllilsimo pcrpiucau- 
tana de fc, ma parlando della bellezza, & grandezza di quella fontana, per ve 
» nobili r iti mi pare non mcn marauighofaqucH’altra dei nobili Cazzaghiin 
- Botefino ; Se mafsimnmcnte per cll'cr’accompagnata d’alcuni orticel- 
* ' ' li vaghi, pieni di cedri, di limoni, Se di aranzi bcilifsimi;fc anco per cf 
fcr ùto luburbano,& circondato d’alcuni colli molto ameni . 

Tratta- GIO.BAT. Venendo poi alle herbe, che abbellifcono ogni Orto» 
to delle Se che fono commode per conto de i fapori, & dcll’infalata , comin- 
herbegi c i ar ò a parlarui della lattuca, la qual’è pregiata per la migliore di tut- 
te l’altre herbe da infilata, sì perche è grata al gufto, come ancoper- 
do dalla che rifrefea, mollifica il corpo, fa abondar fangue buono, genera af. 
lama- fai latte, & pretta foaue fonno;& mafsimamente effóndo mangiata 
per quello nel fin della cena cruda,da i fani,& cotta da gl’infermijol- 
trech'c migliore per li colerici, chcperli flemmatici, Se malinconici. 
Et ben che ue ne lìano di piu forti, però tutte uogliono terreno graf- 
fe, polucrofo, netto, Se leggiero, o cafalino. 

VINC. Sempre mi piacquero lelartuchc per trouarfencin copia» 
fc d’ogni tempo. 

GIO. BA.Qucfto auicne,perciochc fi feminano d'ognimefe, fuo- 
ri 
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^rip^òn^Vfcccefsiuo'frcddo, & fi ripiantano, come fon crcfciute Cc- 
condo ch’cbifogno . 

1 . <^rta«)tofia poi delfindiuia, dicoicKe per mangiarla cruda,# cotta péli* fn 

j r.eirmfal4ca,èquairfitoi]eallulatrucap«rcohtodibontà,'&dirinfre- d ! uia . 

fcarCy & rtidfsimartiente quando èftata legata , & diuenura bianca. Et 
..oltre ch’èottiim per lambiccarla, & bcucrl’acqua cofi pura,& neifi- 
ropi;è anco buona, & Tana in mincftra. 

.5 ; parimente per mangiare nel riufa lata, nò folamcnteèbuona'l’her- Dddr *. 
: ba detta dragone, niaè faporita talmente, che mordela lingua, *con g»ne. ; 
foa inodore, & fapore* laqualc èbcllaper efter ben verde, & di rifiniti 
»ta fòglia, anco deificata per condire nell'aceto: Ma per non far Tei 
men2i, fi ripiantano le radia, e fanno facilmente de Tgcrmogli affai'. 

Vero è, ch’ella non viene fcaion nei terreni buoni, Aralfoliuo, & ftà 
Tempre Verde, fuori che la foglia muore nel gran freddo . Ha virtù di ' ’t 
. diminuir la milza, aprir le oppillationi del fegato, conforta lo flmaco , eir il 

cuore, &inducebelcolorentUafaccca,&pertuttoU corpo. ’ 1 

Parlandòpoi-dell’ herba citrona detta balìcchia, & mcliffà in altri Della ci 

paefi, dico ch'ella è il fiore d’ogn’altra, per clTerodófifera, faporita, & trova . 

ottima nell’infalatta, & condita nell’acero; de anco per poncrla ne i fi- 
roppilàbiccata. E ben ucro,che fi mantiene fc nò nel buon’aere, cnc 
-i terreni qualificati a lei ; La quale non fola è ottima contra la prfìe v fan do 
la a <7«W fi voglia modo jna anco quando fi dubitaffe di qualche eofa veneno- 
fa mangiata , comeallevoUc occorre nel mangiareìfunghi , ànitre cofe fimi li . 

,< ViH^ltfsIdbqfta.gen'til'hcrbadifficii'eamateneifineigràfrcddi, '* 

lodarei a ttMierlsr nello cadette , & pò i a quei tempi ne i luoghi chiufi . ' 

G I O. B A. Vi è ancora la coronella, laqual’è gentile, bella, & buo Della ci 
.na verde nell’infalata: Et benché Tempre fa Temenza, fi può anco ri- troiulU. 
..piantare iacilmcnte . B aiuto il fucco quattro' 1 , ò cinque onde ne i corpi gran 
di,& tre ne i piccioli, è rimedio mirabile a i morfi de i fer penti, de ifeorpioni, 
dei ragni girai mangiar dei funghi i W. i> ' . v 

u. t Non meno vi è la fegrezuola detta da Diofcoride fatureia , & di D ,n g * 
Plinio culina,laqual’e di odore fimilcalthimo,ma minore, & piu te- 
ncra.Et oltra, ch’ella è di fapore dclicato,& molto odorifera per man 
giare vcrdc,e Tocca in diuerlì cibi,èanco bella da vedere ne ipittari,& 
altri bei uafi . Si femina al principiodi Febraro,o dipoi, fecondo che 
i fiti Tono caldi,o freddi.* 

Ancora è buona nelTinfalara i’herba ftelki, la qualeoltra che fiori- Drifter 
fee due, & tre uolte l'anno, dura anco lungo tempo in terra. - bafldU. 

Non manco è buona la rucolageruile, la quale limilmente fiorifee belUm. 
due, de tre uolte l’anno , de fi mantiene per molto tempo, Tcnza che nl *‘ 

■ è per- 
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è perfetta per lambiccare, &ponerlancifiropi. Beuuta la decozione , è 
buona alle oppil lattoni del fegato, & alle rene, 
ptirhtr Si può mcdefimamentc lodare l’herba acetofa per efler buona nel 
bM tua- rinfilata , & bella da vedere . Etoltrachefiorifce, A: fi mantieneai 
* 0 / *• modi detti. Se è buona non meno per lambicare, & perii firopi. 

Mangiandola a qual fi voglia modo , è anco ottima alle febei di fiate , gjr majJU 
inamente a Ile peflilentiali . 

Dilla b» Per mangiare poi in mincllra, nelle torte , tortelli, 6c altri modi, è 
ra^itu . buona, & Tana Inerba borragine,& anco ncll’infalata mctre è tenera: 
la quale i [ingoiar enei mangiar eie foglie crude, & cotte, ma piu i fiori, poiché 
allegrano il cuor e, purificano il fangue, confortano i fp'nriti uitali , et corrobora • 
no il polmone: aitale eh’ ella può dire quello che fitroua ferie to . 

Ego fum bor ago, qua gaudio jemperago. 

Del pt~ Appreffo dico, cnc l’herba petrofemolo ha molte proprietà ; per- 
trtfem»- ciocne ella fa bel vedere per eiler minuta, bafla, &uerdc d’ogni tem- 
• po;&c perfetta nell’in falata, nel farla falfa , & cotta in piumineftre, 
negli uccelli, neipefei, &ncll’altre cofe . Onde tenendola cimata, 
dura longo tempo : mail primo anno non ha buona Temenza, òc 
gli altri fi . Et oltra che e perfetta per lambiccare a beneficio delthumo, ge- 
nera anco fangue acuto, di maniera eh' ella é migliore per gli flemmatici , che 
per li colerici ,& fanguigni:Senga che mangiando le fue radici cotte con buorta 
carne, fono perfette alle oppillationi del fegato ,dellereni,& a coloro chepati- 
fconolefabbie , & piti rete . 

Della Parlado pur di quelle herbe p magiar ■ell’in falata al tépo del caldo, 
feruti*- p buona la portulaca: la quale no filarne terefrefea il fegato, & t ardore delle 
reni : ma rtfiringe il fiujjo del fangue, & fpecialmente quello cheprouien dal 
petto . Vero è ch’ella li digerifcccon difficoltà, & dà poco nodriméto. 
Del ra- Sapete poi quanto è fano il radicchio, del quale fi mangiano le fo- 
dicchi», glie coli crude, come cotte, nell’infilata, cuocendo parimente le fue 
radici : Onde mangiando, obeuendo la fua acqua aqual fi uogliamodo , apre 
le oppillationi del fegato , & della milga, £r confortalo ilotnaco . Etquefta 
herba è meglio ripiantarla, che fcminarla; pcrcioche uien piu bella , 
&fale radici piu grolfe, che fi acconciano purnell’infalata. 

V I NC. Haucte uoi il radicchio, & la cicorea per una medefima her 
ba,come generalmente tengono i noftri Speciali? 

CIO. BA. Quantuque la cicorea fia disfamile ne i fiori al radicchio^ 
èperò di natura una medefima cofa : eccetto ch’ella è aulita per (al— 
uatica, & egli per domeftico; & ha le iltefle uirtù, che ha il radicchio. 

Sono ancora buone hcrbicinci porrini con le altre herbe nel!*in- 
falata,i quali feno belli da uedere, per clTcr fonili di foglia, & uerdi 
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tutto ! anno,et anco dilettcuoli quafi xtutti.Si (cminano al tempo def 
la Primauera, quando fi feminano anco le altre baonc herbe. 

Mi refta a parlarui etiandio della be onica, laqualc non pure buo 
na per mangiar nell’infalata, & nella minedra,& ancora in altra cofe; Della be 
mat ottima fimlm ente per fonar le ferite della tefla,le offa rotte, gli occhi, fata- 
lo fìomaco, il fegatosi polmone,/* milga,& altre affai infirmiti 
. VIN. E (Tendo quella Jierba la corona di tutte ladre, fi può anco 
dire quel volgatoprouerbio.Tuhaipiu uirtòche no ha la betonica. 
GlO.BA. Hora io ho detto maggior parte dell’herbe gétili,che fi Tre, 

magiano per iafalata,vogIionó meno parlare dell’adre limili, che fo- bit - 
no buone |>minedra,e cheabbeiifcono ancora ogn’horticclIo.On- 
dc commendo prima dalla mra odorifera, & faporita, dico eh e buo 
naia getileper poncrnell’adreherbeche fi mangino in minedra,nei D'IU 
lcgumi,neicibi fruttti.& in altre cofe;la quale fi piata, e no fi femina. mm: *' 
Similmente fi può pir dcl’hcrba detta poleggiuolo, la quale per ef 
lermcdefimamenre odorifera, Se faporita; è buona qiufi in tutte le 
minedre,&* in altre cofe. Et olt ra che prouoca i meftrui, /calda lofìoma 
co, & i oglio e perfetto a i dolori colici, & della matrice . • 

Ragionandoui poi deli'herbe bianche, dico che fono fané, Se buo Del^ber 
ne in mineftra, nell’infalata, & nell'altrc cofe, fenza che fanno bel ve btbUn - 
dcre periodare verdi fempre,& per fiorire d’ogni tempo. 

Ancora fonomolto buone le fpinaccie per mangiare lede, & frit- DelUfpi 
te, Se anco nelle torte, tortelli,& in altri modi, & mafsimamcnteal té 
po del VcmOjdel Carnouale, Se della Quarefima infin’al Maggio . Si 
ieminano di Agodo , & danno belle fin che fanno la femenza , quan- 
do fono feminate al principio , ma ritardando a fcminarle fino a 
gl’ ultimi giqrni,non la producono. Le quali mangiate inangi* ^l' altri ci 
bi Rubricano il corposa nuoconoalloflomaco .Onde a fùrie nafeer bene a 
quel tépo,bifognafeminarlc dopo vcfpero, Scoprirle cóla doppia, 

& no co la paglia, perno dar coli fofpefa nel la da equa ri e di fera co i 
lecchi pian piano, almeno per tre feguenti giorni . Et chi facefTc que- 
llo medefimo fopra ladre feméze feminate nei tépi caldi , nafccreb- 
bono anco fempre benifsimo.Ma a cófcruar le fpinaccie da igcli,con 
uien coprirle ben di foglie di noci, inanzi, che cadanoalcune brine . 

Nómeno fono buonelcbiete in minedra,intorte,in tortelli,* in Dtll * bie 

altre cofe d’ogni tépo, mabifogna feminarìedi Quarefima, & fra fan u ' 

no,phaucrne fempre di uecchie,& di nouelle:Tencndo piu todo del 

le bianche, che delle verniccie;perciochc fono piu belle da vedere, & 
piu tenere. Tcilubricano il ventre, pronocanoto fìcrnuto, purgano la refi* 
da catarri, & lauadolacolalifciua loro, la liberano dalle [quante della cotica . 

Poi 
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• Poi p hcrba odorifera, e faporita,è buona la /chiaria in mircftra co 
Della altra herba, la quale fi femina di Quarefima, Oc d’altri tempi perhauer 
[chiana. nc tutto l’anno:Onde fecandola ajl’ombra. Oc mettendola poi ne i ui- 
niquandobollononcllc tine, li d à perfetto odore di moscatello, & il 
medelìmo fann'i fiori bollendo dentro,& iolibcrano delia muffa. 

Del cer - ApprefTo per hcrba buona ui è il ccrbolo mef colato con altr’herbe 

buio. in mincftra,i!qual fi l'emina di quarcfima, e fra fanno phauernesépre. 
Della lu Medefimamentc per hcrba fana,& buona ui è la bugolofa , la quale 

golaf*. fi mangia in mineftra con altre herbe, & ncU’infidata. Htcomefiori- 
fcc,è tempo di lambicarla; conciofia che l’acqua è perfetta in più co- 
fe medicinali. Si femina di Quarefima,&fral‘anno a chi piace. 

VINC. Dapoicheuoihaucte detto quafi di tutte lenoftrc herbe 
gentili, che fi mangiano diucrfamente,defidero che mi ragioniate an 
co di quell’altre,cne fi metono ne i bei uafi perornar limili hor ticelli. 

GIO.BAT. A far politi tali horticelli,come dite,lodo pariméte la 
matura maggiorana, poiché c Sempre odorifera, & ben uerde; onde per eflc- 
***• relpeffadiramifcelli, & di minute foglie, non tanto fi può conciar*! 
piu modi ne i uafi belli, maancor’è buona da lambiccare : cJr e/fendo 
bollita nella lifeina difccca i catarri &le pattinole, ò [quotarne della tejìafcn- 
gA tbel fucco tir atto per lo nafo fa (la) untare , \& lo purga beniffimo . 

Del ha- Nó meno è gentile il bafilicò, per eflcr odorifero, e fiat Sempre uer 

filic'o. dc,oltra che i ramicellicon foglie fpcflc,& minute, fi acconciano con 
facilità in diuerfi uafi belli , che fan bel uederc. Et medefimamentc lì 
fa del morbido detto citronato, quando è càcio ne i pitari,o altri uafi. 
Della Parimente per poner’in Simili uafi c buona la mortella ; percioche 
morrei- èodorifera, & ftà lùgamcntc uerde, & anco è facile da accommodarla 
‘ con piu bei modi: Onde,effendolambicata, i Profumieri apprezzano 
molto quell’acqua. 

,.VINC. Vcramétecheciafcunofi allegra molto, quando fi uede in 
bcH’horticello piu forti di uafi pofti con ragione fopra i quadri con 
limili herbette ben formate a figure di fontane, di torrete, di pirami- 
di, di nauicelle, di pallc,di huominfdi uccelli, & altri animali. 

Delle ni GIO.BA. Per bellezza naturale ui fono le uiole comodate per te- 
nerne i pittati, & altri bei uafi, lequali flanuo lungo tempo uerdi,òe 
fiorilcono per piu mcfi,allcgria in uero molto uaga,& maisimc quan 
do ueggono piu fiori diuerfi di colore, come ue nc fono di tate forti. 
De'garo ApprefTo fanno bel ueder'i garofani neimedefimi uafi, sì perche 
fi"" • ftanno Sempre ucrdi , come anco perche piu uolte l’anno producono 
fiori uermigli,incarnati, bianchi, & mefcolati; i quali non Solamente 
fono i piu uaghi , che tra noi fi trouino; ma ancora fono i piu odori- 
feri- 
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feri, &piu gentili pertcner’inniano . 

VINC. Pofcia che hauete parlato aflai di quelle gentilezze, afpct 

to che mi ragioniate ancora deli’herbe,& frutti che li fcminano,& fi 
piantano ne gli Orti per vtilitl,i qualifi tengono, ò affittano, ouero fi 
danno alla ractà,comc molti fanno . 

DE GLI ORTI COMMVNI. 

O. B A. Lafciandoui da parte le regole, che fi oflerua 
no nel far bccrefcere, &diuenir belle tutte le herbe, 
et frutti per elTcr note a tutti, chefanno quella profef 
lìonc, cominciarci a ragionami de* cauoli, ò verze(co De * utr- 
mc noi diciamo) percioche ne fono in gran copia tra V. > • 
noi;I quali vengono in ogni luogo netto, grado, & leg H ^ te 
giero,& piu ne i paefi téperati,chenei caldijcomefi vede, che nel gra 
caldo non tanto non fono diletteuoli da mangiare, quanto che allho- 
ra fono mal fani;ma fidamente fono buoni la Primauera, ouero l' Au- 
tunno^ mafsimmmétcquàdo fono mortificati dalle brine. Et béche 
quelli che fi adacquano nel gra caldo, fiano bé verdi,& bclii,tuttauia 
fi vede, che d’ogni altro tépo fono piu faporiti gli altri, che non fono 
mai adacquati. Et oltra che ne fon di crefpi,di capucciati, di uerzi fio 
ri,&di verzi rapefde’ quali fcnepiatan'all’Aprilep lo verno, c all'Ago <\ 

fio p la Quarefinu) ui fi taglian’ancor’allhora le cime delle lor radici. 

V I N. Sempre mi piacquero i verzi a fuoi tempi , & fpecialmenre 
quado fono capucciati, o flati legati all’Autunno in cima delle foglie, 
perche uengono di dentro in pochi giorni bianchi, & frolli: Ma è me- 
glio a piegarli di gamba in gaba, & coprirli di terra, poiché fi fan mag- 
giormente bianchi, & delicati. 

Gl O. B A. Non fi femimino,o piatino mai uerzi appreflo leviti; 
attefo che le fono tanto efTofi,che fi ritirano da loro, come fa l’un ne . 
mico con l’altro; Senza che l’efpcrienìia ci fa uedere, chefcminando 
le fue femenzeuecchic di tre anni , producono fempre tante rape, & 
non vcr2i. Toi il brodo de i venti cotti beuendol'inangi patio con foglio mot 
tifica il ventre,& pittato Via quefto,<£r fattoli bollir in vn'altro,quefto rifa - • - 

gna i flusfi. Et oltra cbe'l fucco loro con lo ytccbarogi oua alle toffe t a pilaf ma 
tici,& a i tifici: le femenge ancora fono perfette per dar' ai fanciulli nel bro- 
do, qn judo jono mole flati dai vermi. Et chi fi lauaffe latcfla nella lifeiua fot 
ta conlacenere dei lor cationi, netta latigna,& le volatiche . 

Venendo poi a’ capucci terrati come palle rotonde,dico che ancor Dei ca- 
che fiano in parte limili alle uerze, fono però difsimili nell’clTer buo<- t*cci. 

I ni 
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ni per noi, fuor che di Maggio;&. di Giugno; benché in Venetia fona 
pregiatincl verno • Ma vengono belli folamcnte in certi terreni par- 
ticolari^ letamati piu dell’ordinario. 

Velie ru- Ancora fono di gran commoditàlc rape, che fi feminano diGiu- 
fe. gno,&di Luglio, per effer buone le fu e foglie per molti mefi:Maqua 
do piu fono Tpogliatc , tanto piu rimangono picciolc quelle rapc:Lc 
quali non vengono belle in groffczza,& in abondanza, fe quel terreno 
non è qualificato allalor natura, & anco letamato pur’affai. Et quello 
frutto fu Tempre gra to a tutti ih mincftra,in torte, tortclli,& altre cd- 
, fe limili. Et oltra ch’è perfetto arrollito neH’infalata,& IclTato in co-, 

polito, prouoca t'orina,gioua alle renelle ,& da buon nodrimento , magroflà; 
&benche moceallo fiamaco perejfer vcittafo, pur è conceffo alle volte a gli 
ammalati, le fuc {forze e fi elido ficcche, fono buone fritte nella Qui- 
' refima.Ha fidamente vna maledittione, che non falla in quello ’pac- 
fc,che doueli femina quello frutto, mai nonuivien bel frumento,o 
altro grano , ancor che ui lia dato quanto letame fe gl ipoffadare.Nè 
bifognadirc,chenon vi liacofa pari alla melica per fmagrircogni ter 
rcno;pcrciochc lampa dannegia affai piu di lei .E ben uero, che lodo 
coloniche fe minan ne gl’Orti dcllcminute,& tardamente, accioche 
lafciando’.ein terra, pollano mangiare al tempo del Carncualc,&: de 
laQuarefima,pcrcheallhorafonodclicate . : 

Vtlrouj Poi nólafciandoinauoni,che fono limili alle rape,cccetto che (b 

imo. no alquanto giali,& piu fodi;dirò lequalità del rouaiotto, detto in Ve 

netia bili, il quale è delicato nel mangiare,a piu modi : Si piata a mezo 
Febraro,& poi ogni quindici giorni, perhaucrne di mele inmefedi 
uerde,fccondochepiu fe ne ua piantando & anco fe ne fa fcccare 
al Sole per mangiarlo alla Quarefima, Scagli altri tempi. Perocché 
fempre è ventofo , & muoue i ve » mi a i fanciulli, per tffer’ afsai dolce . 

V INC. Sòbriamente mi piace quello frutto verde in minellra,& 

. cotto nell’acqua fempliee, & poi concio con le tauellene i piatti, con 
foglio, aceto, fiale, & fpcciarie. 

HtlUfd- GIO.BAT. Non manco èdacommendarelafauabroucnta, cheli 
M4 brutti piata ne gli Orti bcn’ordinati,di Ottobre, di Nouembre,& di Dccem 
tmu. brcfpur che la terra non fia gelata)permangiarlaalla Primauera ucr- 
de,& cotta maggiormente in diuerilì modi. 

Poi per cofa utile è bene a leminare in copia de’ pori al principio 
diFebraro,& ripiantarli alfAgofto, tagliandoui lccimc dcllcfoglie: 
pcrciochcjsi come quelle fi mangiano tutto l’anno in mineltra,& in al 
tre cofe;non meno fi mangia il frutto uerde, Se cotto per piu tempo. 
£ vero, cbt tutti iporri nuocono allo ornato per efier vent oJì,ma cotti nella 

fi- 
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feconda acqua fono funi. S en^a che bolliti nell’og/io, Iettano fa doglia delle Or ce 
cbie,& le [emende fono a piu modi ottime a i veleni . 

VI NC. Ancorché per molti anni io nehabbia mangiati di cotti* 
& di crudi: nondimeno c anco qualche tempo cheiogliholafciati* 
per non elfcrcibo per k> mio ftomaco,mapiu tofto de’ contadini. 

CIO. BAT. Hora che fiamo entrati ne i cibi rufticani, voglio che 
ragioniamo dell’aglio* il quale par l’ordinario lì pianta di Febraro,ma 
meglio èdiNouembre per venir piu groflò (fé però il terreno è a prò 
polito) e Tempre per Luna nuoua,ma biTogna zapparlo quando è vec- 
chia, & ch’egli è in tre foglie: perciochc non ritorneranno coli tofto 
rherbe,come farebbono quando è buoua.Et à cóferuarlo lì caua qua 
doc vecchia ben maturo, c lì fa Ilare al Solelìn ch’èfecco;& poi fi tic 
ne in luogo, che non lìahumido,& che nó ui giunga il Sole; perche 
durarebbe poco tempo. Et quefto fruttoha molte proprietà, & fpecialmcn 
te contra i vermi: Et però fi a bene ch'egli fta chiamato T riaca de’ contadini. Si 
mangia cotto per le loffi vecchie, &flretture di petto, & crudo per li vermi. 
Et il brodo dotte fono cotti i fuoi codioni con le foglie fattone eli fieri, & caldei 
lo fopra il ventre, libera da i dolori colliti, & {cacciale ventofttà . _ 

VlN.Scmpremi piacque quello frutto, perciochc lì mangia crudo 
tutto,mcntre fono tenerinc,emorbide le foglie col Tale, cnell'in fala- 
ta, & anco in mincilra, & altre cofe: Oltra che clTendo maturo , Se buo 
no cotto, pcfto, & intero, fecondo il coftumede’paelì,* delle cafe. 

GIO.BA. Vi fon’ancora le fcalognc,lc quali, benché lìano limili al 
l’aglio nell’odore,* nel fiporc,& nel piatirle: tuttauia fono in altre 
colcdifsimilijperciocUe producendo vna fpica d’aglio piu fpichc.fa 
nafccre fopra terra folo vn fellucocó le foglie lunghe, Se alquàto lar 
ghc:& per cótrario lì uede,chc quatunq; vna fpica di fcalogna proda 
ca piu lpiche,no jpduce però fopra terra feftuco alcuno, ma fa nafec- 
rc per ogni fpica vna folafoglicta minuta,* tondetta,lc quali poi per 
eflcr fette,* otto,o piu notte infìcmefann’un bofchettobcllo,chedu 
ra per piu meli. Ltquellemcdelinlcfoglie fon buone crude nell’in fa- 
lata,* cotteanco in mineftra cói’altre co Ce.Bafla chef frutto baie mede 
fme virtù cheha l'agliojna è piu noiofo allo flomaco per efferanco piu acuto . 

ViN.Semprele fcalognefuruograte ai contadini, ondeper mante 
ncrli fotto terra tuttol’anno.lcinangianocrudeccottcd’ ognitempo.: 
3 GIO.BAT. Per frutto che Ha forte,* alle voi cdolce.ui fonde ci 
polle, le quali vogliono terreno limile, & bcn’ordinato a quel del 
l’aglio. Et tuttele bianche, *ro!Te, rotonde, & piane, lìfcminano, 
d’Agofto,* li ripiantano lìn’allaPafqua,* Tempre rare,acciochcpof 
fano viiuenir^iu^rjij|^o ^ - aotc ì 

I z VIN. 
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VIN. Ancora che quelle cipolle fiano cibi di contadini, da chiìe 
mangiano cofi faporitamenreuerdi in piu modi cominciando quan- 
do mietono le biade (ino alla Pafqua; nondimeno fono buone ancop 
li nobili dono Settembre cotte nell’iofalata, nelle frittate, e ne i guaz • 
2etti,comc li coftuma; M a perche durano poco tempo in quello pac- 
fe, fi fanno brouarc nelfacquaj&r poi fi con feruano nell’aceto tutto 
l’anno, perefier anco perfette nc i mcdelìmi guazzetti. Tefìandoh 
cippolla cruda , & ponendola cofifopra ogniluogo del corpo fiottato a qual fi 
voglia modo yleual' ardore, &ogm dolore. 

De cocn GXO.BA. Per frutto frigidifsimo ui fono poi icocumeri, i quali fi 
meri, det mangiano nel tempo del gran caldo crudi nella in falata, & nella minc- 
u mTo- flra tagliati fottili. Si piantano lcfemenzedi Marzo, come fi fanno 
trinali*' le zucche,& meloni, &: li mangiano di Gugno, di Luglio, & d’Agolto; 
ma uogl iono ter reno molle, & grolfo. 

V-I N C. Mangi pur chi vuole di quello frutto, che per me uoglio 
credere all'Eccellente Mctthiolo , che configlia a rifiutarlo , concio- 
fia che’l nutrimento fuo fi accumula pian piano nelle uene nollrc; on- 
de putrefacendoli poi, có ognileggerctta occafione,generafebricru 
delifsime,& marauigliofamcnte pertinaci. 

Del me- GlO.BAT. Stando ch’io fono del uollro parere, uoglio che parlia 
l° nt - model piu grato fruttoche fiafra noi nel gran caldo, cioè del mello- 
ne, il quale no folamcntc ricerca luoghi caldi, ma terreni ladini, o leg- 
gicr i, che fiano netti, & ben letamati; Si piantano le femenze di 
Marzo feparate con la terra alta fopra, Se non in luoghi ombrofi; Se 
filctamanoplu tolto con letame uecchio, che con frefco,& di p eco- 
ra,o di capra,che di beflie grolle. Le quali femeze fi ano tenute bc net 
te d’ogni nerba fubito che fon nate,inlino che hanno prodotti i frutti. 

VINC. Quantunque i melloni fiano in bontà fallaciin quello pae- 
fe; nondimeno chi ha terreno a propofito, nc femini per la utilità 
grande, che fe ne caua;&mafsimamente piantando delle zattc: attefo 
che non fallano in dolcezza . Ben’è uero , che i meloni furono fem- 
premal fani.ma i medici biafimano maggiormente le Zattc. Vcroc, 
che le feorze di quelli frutti fono buone per rinfrelcare , Se ingrato* 
rcicaualli. Et oltra che fono ottime per confettare coi mele, o col 
2uccharo,& per compo Ilare, & anco per mangiarle fritte di Quarcli- 
ma(c{Tcndo tagliate uerdi, fottilmente,& poibenfeccate)le Jimetrge 
confettate pur col peccherò, fono delicate per li fini, & per gli ammalati: per 
ciocbe non pur r in fre fiano, & acconciano lo Jìomaco,ma prouocano l’orma et 
Dell* tnondificano le rene dalla rena , & dalla pietra . 

ufutht. ClO.BA. Per frutto di ortaglia non ve ne e alcuno,chefia miglio 
x I re 
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re delle zucche bianche, le quali-fono falle in mineftranell'cccelsiuo 
caldo, & nelle torte, Se anco fritte nell’ogjio; oltra chd i colli fono per 
fotti in comporta, per cohdirlicolmeie,&col zuccharo. Si piantano 
le femeilze di Marzo feparate al modo de’meloni,& nei luoghi ben 
grafsi, Se ben netti, ponendole però neH’acqua,accioche non fijpian- 
tino quelle che reftano in cima, & le buone che andaranno a ballo na- , : x <\ 
Areranno, bcnifsimo . Ma meglio farebbcametterlc nel latte per una - 
notte, percioche fi uederebbe il medefimo effetto, & farebbono i frut 
ti dolci. Si trafpiantano come hanno tre, o quattro foglie, Se fi pongo- 
no doue facilmente pollino afccndere in alto, perche diuengono mi- 
gliori,che non fanno quando aianno per terra. Veroè, che quanto piu 
fono lunghe, & fottili,fono etiandio piu tenere, & piu faporitc:però fi 
piantino Icfcmenze cauatedai colli lunghi con Te punte uerfò il Cie- -,,q 

lorpercioche diueniranno anco tutte lunghe. Ma bi fogna fpuntaire tttt •• ■*' 

tii fuoicefpugli, come fono alquanto crefciuti, acrioche gittino piu 
rampolli,3c quelli piu quantità de frutti. Et oltra le fue buone qualità 
che fono note a tutti, fon’anco migliori perii colerici, & afciutti,che 
perii flemmatici, & malenconici. 

Taccia le zucche marine, per efler di ua rie lpecie,5c le turche anco 
ra, le qualillono buone per mangiare in mincftra, in torte, fritte nel- « ( -t 
foglio attempo dql Verno , Se della Quarefiraa; & uanno piantate ài uw "’“ 
imodo dell’altre dette. ' »‘i • ■' ml'jV. ! ó- <j 

VIN C. Non tanto mi piacquero fempre le zucche per le cofe che 
hauetc dette: ma etiandio perche quando fono ben mature. Se fecche 
fifannoin fiafchipcrponcruideluino,&deiroglio,comc fanno i pe- 
regrini, Se ilauoratori della terra, : >< :i ■ 

u GIO.BA. Per frutto ancorad’ortaglia fono buoni i gniferi , o caro Dt • • 
te(come altri dicono) pecciochefi magianotutt’il uernjvcotti nella in fate* 
lalnta > e in cópofta al tipo dell aQuarehma, Iquali fi feminano di Mag- r»uj 
gio t terreno bé netto, e bé letamato e pòi fi zappano,e fi tégono bé net 
ti d’ogni herba che uie nc,métre che fono tcnerini;e fono buoni dal’Ot 
tobre fino a Pafqua.Ma bifogna cauarli di Nouébre, e leuarli le foglie, 
tdfdupoi cóferuarli lotto la labbia; pciochealtramétegelarcbbono. 

Parlandoui poi delle paftinache, tlicò che quantunque uogliano le orile fa 
-medefime qualità de i terreni, A: altre coffe, che ricercano i gniferi, o finche . 
carote in. radici, che paiono alquanto limili di forma, tuttauiafono 
dilsimili di colore, di làpore,& di lunghezza. Sifcminano diMaggio 
te di Giugno folo,& in compagnia de igniferi, Se delle rape; &fi 
mantengono un'anno, &dui in terra -.'onde porlo cader dei fiori,. fe 
. ne trouano.di uccchie, &di houelle, che (bno buone nel ucrno*& 
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nella Qua refima in fritdle,& fritte in altri modi. Le quali mangiando* 
le prouocanó la orina,e imcnthui, &le foglie trite , fir pefte [oprale piaghe, 
che -vengono nelle gambe ai contadini, fona perfettift'tmc a quel male . 

; VLN C. Per tlfer quello frutto piu tofto cibo per contadini, che 
•per nobili, mai non ne tenni conto. 

iì,i rn- GIO.BA. Ancora fono buonii ramolacci, i quali fi feminano d'A- 
moUcci. girile, & Smangiano* mczoGiugnb, & mafsimcda coloro, che taglia 
jio le biade;Ma perche fanno toftbrfcrnenza, h feminano un'altra uoà 
ta ai fin di JLug!io v per mangiarli al Seterabrefm dopo Pafqua.Cauan 
doli pcTÒinanzi il gelo, &fottrrrandoli nel fabbione fenza foglie. 
Et quello frutto mangiai oinnatigipafio, piouocal' orina, lubricati corpo, &* 
eccita l'aopetito. 

Di ì r *■ M ed chinamente feminando i rauanclli all’Aprile, fono buoni* me 

tuonili. 3zo Gi ugno: ma perche fanno altrciìtofto Temenza, & può feminar 
di Luglio, & conciandoli poi nella làbbia, fi mantengono buoni fin 
dopo Pafqua . Effondo cotti quefli anodo ielle r ape , liberano l' buono dot 
l' orinare con brufere, rJr fanno yfeire le pietrelle dalle reni,ér ve foca . 

V INC. Parimente quelle dui forti fono buone perii roditori al 
-tempo loro, manongià per lo mio flomaco. 

Del fi- GIOdiAT. Perchè Sabbiamo detto aliai di quelli cibi ruflicani,è 

nttdno. c hc partiamo criandio dalcuni altri gentili - r fra i quali comin- 

ciato dal finocchio, frutto in uqro d’ogni Orto, il quale fi femina di 
Fcbraro nel terren leggièro, o calai ino, Se con Temenze non piu d’un 
anno. Chc ponendolo per una notte nel latte,o nell’acqua melata, rio- 
Tcc tanto piu dolce- mabifogna tenerlo ben netto finche Cirà fatto 
grande: altrimenti rellarebbc affocato da quelle cattiue herbe . Man- 
• ^ piato il fouttoa qual fi voglia modo, [caccia la vantofità, tir fa abbondare il 
„ ■ - latte, & il mede fono effetto fa la fua polnircs . 

. -ui VI N C. Fu Temprcqucllo gentilesimo frutto ottimo per mangiar 

10 uerdeaJprincipiod'Agoflo,&pcrcondir€ancoifeftucirenerifsi- 
mi,&i ramuTcelli carichi di grani con l’aceto, &Tale, neiuafidi ter- 
ra per mangiarli d’ogni tempo, àc mafsime nel gran caldo. 

Dcirhtr GIO. BAT. Perherba Tana, & commoda nonui è che inanzi la 
U Lue- herba buona, detta da altrùherba Tanta: Et però non èmarauiglia 
fetuttineuogliamonegliOrtinoflrù Et benché il frutto fipuò fe- 
minare, nondimeno perprodur ogni gamba piu figliuoli, le ne pi- 
gliano^ fi piantano in ogn’altro luogo, & fanno facilmente frutto, 

11 quale oltra,ch’è buono crudo in diuerfi effettivi mangia anco fcc- 
•cointiero,&pcllo in cofeaflai, fenza che fono buone le foglie,men- 
tre chc fono teaerinenclTinfalata,nclla xniccftra,& «clic torte, e tor- 

1 - tcllù 



DE GLI OTJI COM'MVJfJ. I 3 J 

Celli. Si pianta di Fcbraro, o diMavzo, ma rara; nercioche ftìlungo 
tempo in terra, & produce d’anno in anno piu figliuoli; onJc come 
etroppofpclTa,(iriuolgono le radici 1! una contra l'altra, & fi guattì , 
no. Etpcròèbene amoucrele gambe, cfue radici ogni tre, 1 qua. 
tro anni,& ripiantarle in altri hioghi.Toifeccatainnangi all’ ombra, effsn 
do ben pedata, e perfettaà piu infermitè:Oltrache beuendo ilfucco a digiuno 
con vn poco d’acero , impedifee il [angue che vien dalla bocca, & finga acceto 
ammala irei mi, gittandolo nelle orecbi mitiga il dolor fio, 

V 1 N. Per piu caufa ho Tempre amato quella benedetta herba;dclla 
quale me nc feruoin polucrc, ponendola d’Aprile ne i mici drappi 
attefo che li dà buon’odore, A: li confcrua per quell’anno dalle tarme, 
GiO.BAT. Medefimamente in quelli Orti grandini debbono fe- 
minare,& piantare lattuche, fpinazze, bictc, & altre herbe gentili, 
c’habbiamo detto: & quelle altre ancora , cominciando dalla ruta, 
laquale lì Temi n a la Primauera, & fi mantiene ucrde un'anno &dui. DilUm 
Et benché ella fia amara, nondimeno molti la mangiano di Alaggio per medici - u * 
na, mangiando fui amentei cuori teneri col pane, tir [ale: Olir a che e perfetta 
nel far defoglio, che gioua ai dolori de' fianchi, & delle orecchie . 

VI N C. Nó Tohtmentcquellaherba è ottima anco contra i ueleni; 
onde la mangiano le donnole, quando Tono per combattere con le 
ferpi, ma Te ne Teruono gli BlTorcilli contra i mali Tpiriti. 

GlO.BA. Non manco fi debbe tenere delPafTentio-,ilquaIe fi Te- DtlTaf 
mina di Fcbraro, &: diMarao nei terreni còmodo a lui, mali pollo- f ent,t -> 
no piantare ancor’i Tuoi germogli barbati, & ramicelli primamen 
te ntorti.fr ancora doe queft' ber b afta piu amara di tutte le altre ,tutt auto, 
beuendo lajua decottione,liberagt hidropici: eJ- C oglio, & fuccofuoamma ’g 
ga i vermi, che yengono nelle orechie , 

YlN. Lodo ancor'io cjticfi' affentio pai chei ramufcel li, &• foglie verdi fo- 
no perfetti ad ogni per coffa del corpo humano.Et oltre cb'àottimo f ecco, et uer 
deal maldi [canato, fc ne fa anche oglio, efuc co per medicar più infermiti, 

G I O. B A. Talmente lodo l’apio , perciochefeminandolo nella Trimaue Dtltafì* 
ra, è perfetto alle maccatur e , &lÌHidc%ge delle percp/fe, finga che foglio juo 
l ottimo apiuinfrmita , & fpcc talmente alle fcarantie, che vengono ncllago- 
Ja,rngendola però fpejfe volte . 

Appretto per nerba Tana^ buon l’aneto , ilquale fi fcminala prima 
vero. Et olirà che f oglio Juo è perfetto avarie infermità, moltirnangiano le io. 
fogl ie in mine tir a con altre herbe in fernet . 

VlN C .Diofioride dice,tbe beuuta la dccottione delle [rondi fecche,et del 
feme fuo, alla donna ritorna il latte,rifolue la vene ofità,i tua i dolori del cor- 
pa,feima i vomiti , prouoca f orina, & all egerifee il fingi oggo , 

I 4 Gl O. 
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GIO.BA. Io vi potrei disancora deU’herba detta marrobio,&r lue 
qualità, & Umilmente dcll’hcrba turca, hiflbpo,& altre fimil sche fo- 
no più torto medicinali., che buone da mangiare; ma J>erchc quelle di 
chchabbiamOTagionato badano, èbene che parliamo d’alcune altre 
poche, & poi faremo fine . r> 

Della fd Diremo adunq; della faluia,laquale,pcrelTer di commodità, &di 

tua . fanità fi uede anco che ve n’è in copia in tutti gli Orti. Querta bene- 
detta herba uicn piu facilmente bella ne i luoghi aprichi, Se caldi che 
•negli ombrofi &numidi.Et pur ch’ella no fia porta ne i terreni afpri, 
'cretofi,qe(Tofi,o paludofi (benché fulfero poi magri, o fjflbfi) vien fio 
jida,& temprerà fimantiene.Eto’tra eh ella riccrcaeffcr beh zappa- 
ta^ tenuta netta di tutte lè foglie, o ramicelli guaiti. Sé che fi può fc 
minare di Marzo,& d’ Aprile, nondimeno ò meglio a piantar i germo 
gli con radici, & ancor iramucelli, & cime (cflendo prima ritorti) al 
' tempo detto, oah’Ottobre. Per rimouerla fi ritaglia al Fcbraro ugual 
' 1 mente alla terra, 8c uicn più bella & piu tenera, & più folta in poco 
tempo . Et quella gentile herba e perfetta con le carni ,uccclli, & pc»- 
fciche fiarroftifeono in più modi, & nelle cofe che fi mangiano in 
mineftra;fenza che ottimafntta nciroglio(elfendo tencra)e condita 
col zuchero,& nelle diuerfe comporto, C franco perejjer co fa fina molti 
U pongono abondantemente nel pane che mangiano , & nel -nino che beuono , 
per rimediar' ai catari, & altre humidità. Et fatta in conferita di fiori ,& fo ■ 
glie, è molto buona allo flomaco, <&- alla tcfla. llche e/fendo cotta nel vinofla 
uandofi la bocca)mcndai denti,e le gengiue,&- fa buon fiato, & lattando gli 
Gechi con l'acqua Umbicata, chiarificata la vifla i 

VIN.Fm le buone fue proprietà dice il Mattbiolo,cbe ben i ndo la donna vn 
bicchier del fuo fucco con vn poco di fale,dopo ch'ella farà fiata quattro dì fe 
parata dall'huomo t congiungendoftpoi con lui fubito s'ingrauiderà-.Ft pere fi 
/èmpio dice che gli Egitij dopo vna gran peflilentia , ordinarono che le donne 
beuefftro di quetto jucco acciocbe generaffero affai figliuoli . < 

D,/ GIO.BA. Parlidoui fimilméte del rofmarino, dico che dltra il bel 
marino . veder, ch’egli fa ne gli Orti p cfTerscpre verde è faporito p màgiario 
nei medcfimimodichefifala laluia.èanco l’ano p molte infirmiti. Si 
piata ne i luoghi caldi, & alme foliui che nò fiano pcrcofsi dalla Tra 
montanajpcrciochc nó può patir gran freddo.Et però fi debbo pia tar 
. diMarzoamczodl, & a cito a qualche muro, & nel terreno graffo; & 
fia có radici, o con ra.netti noucili ritorti, perche facilmctc prederà. 

VI N. Frale molte fue buone qualità, tacqui fua confortatati i membri 
idi' bum >, & cocendo le foglie in vino bi anco, & lauandofenela tcfla, induri 
fic la colica ,, conforta il cer nello, & ritiene i capelli che fufsero per ca dere : 
1 0 a. Olirà 
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OÌtra che i fiori fatti in conferita, confortano il cuore, & fono buoni agli h uo- 
mini malanconici . 

GIO.B. Per frutto fano,& delicato, lodo gl’afparagi belli, e tene- negli * 
ri,i quali végono grofsi nel terren foliuo,o ladino, o cafalino, oucro S'* 
fpógofo,qn fianotenuti ben graffi, c ben netti. Si feminano drFebra 
ro,o di Marzo p Luna nuoua;ma per meglio è pia tar le radici, perejo 
che fi fruifeono piu torto, che le Temenze; ftan do che bifogna ripian- 
tarle il fecondo,® terzo anno. Ma perche quato piu fono pofte le radi 
ci al baffo, jpducono tato maggior copia d’occhi, e uengono piu grof 
dì gl'afparagi, però, (ì caua in altezza vn braccio tutta la terra di colla 
in colla, c li pone tra l'vna, e l'altra in manco fpatio , & in altezza piu 
che fi puote.Coprédo prima il fondo di corni d’animali, i quali coper 
ti di terra perfetta per tre,oquattro dita, e porti poi fopra gi’afparagi, 
giouaranno molto a le radici nel tenerle morbide, & nello fcaricarle 
pa l’acqua piouana; le quali fiano pofte in piano, & in tal modo,che’l 
corpo d’vna gaba iia lutano dall’a! tra almen’vn piede di nuoueoncie, 
pere ioche quanto più fono le gàbe grandi , tanto maggiore fpatio ui 
vuole tra l’unae raltra;altraméte,elTcndo fpefTe,in poco tépo fufifoca 
rebbono fe medefime,e jpdurebbono il frutto picciolo. Le quali fia- 
no poi coperte có la terza parte della medefima terra cnuata, ma cri- 
ucllata nel gittarla fopra, e nó piu;accioche’l Sole poCTa maggiormen 
te trafiggere,# tirar gl’afparagi a fe:Non facédoui dapoi altro che te 
ncrli ben netti d’ognt herba,# all’Ottobre caricar! i di letame bé mar 
cio,o piu torto di legatura di corni, e fopra delle gufeie d’vue in qua- 
tità.Trahendoui addoffo al Tegnente Febraro vn’altra terza parte del 
la medefima terra, c criuellata,laqualc fi a netta di pictre,e caricata fi- 
milmcnte all’Ottobre benifsimo al modo detto;# poi all’altro Febra 
ro gittarli adofio tutta qucll’altra,che ui fi trouerà cauata,!equale nó ' ^ 

(blamente fia criucllata(come ho detto)con criuelio di filo di rame, 
o di ferro,percioche reftarà ben nei ta, & ben fofpefa;ma ancora, che 
gli afparagi fputino di fopra con piu facilità. Nontagliandoli piu tc« 

Ito del terzo anno,nè anco com'è paflato Maggio, cóciofiachc quato 

f tiu fi taglianojtatomaggiormétcs’indcbolifcono.Aucrtcdoa tagliar 
i bé fotto terra; pche tagliàdoli di fopra, qi coftoni nel crefcere,fru 
rtano le radicisézavtilità alcuna. Tenédoli poi caricati sépre di buo 
ne graffe all’Ottobre, e nettati alFcbraro d’ogni letame grò (fu, di pie 
trc,e d’altre herbe che vi fuffero; zappàdoli nó mc.ìo:mj nó piu baf- 
fo di quattro dita,accioche fpuntino piu facilmente fuor della terra. 

VlN.Si come mi fon piaciutoqueftc regole, vorrei anco fapcr fc fi 
può dar’a gli afparagi altre forte di buone graffe. 



CIO. 
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CIO. BA. Oltra a quelle che ho detto , è buon’anco Io Aereo pur 
Ji causilo, di pecora, di colombi, & di polli, ma marci de piumefi;m* 
meglio è lagrafl'a che fi caua dalle cloache,& lapoluerccne cade dal- 
1 c grati quando fi batteno le lane . 

V IN. Credete uoi che fia ben’acauar, & ripiantarle radici degli 
afparagi ogni otto,o dicci anni, come fann*a!cuni,pcnfando che pro- 
ducano piu grolle), & mieliorfrutto ? 

GIO.BA. Mai non fi ctaurebbono moucr dal Tuo luogo; ma quan- 
do fono troppo lpcfsi,fi feoprano le radicial principio di Ottobre, e 
fi leuino tutte le luperflue,& fi ripiantino altroue. Che facendo ben 
quefto ogni tre, o quattro anni, non tanto fi cauaranno tutte l’ingar- 
bogliate,& frjcidejma fi netteranno quelle che remeranno, Icquali fi 
potran coprir di gamba in gamba con vn capellctro di letame ben mar 
ciò mefcolato con altra tanta terra criuellata,criuellando Umilmen- 
te la reftantc,& ritornarla di mano in mano fopra, com'era di prima . 
Et querta clauera uia per far che le radici produchino gli afparagi 

J rofsi, fenza fterparle & ripiantarle un’altra volta, come fanno molti 
iioridipropofito; errore in uero notabile, Se mafimamente quando 
alcuni lcportono;percioche non li dourebbe mai fpezzar fimili gam 
be , ma fi dourebbe ufarfempre ogni diligenti per piantarne delle 
piu fpefle d’occhi, & che ne haucfic in quantità.FjJ'endogliafparagide- 
ltcati,& farti a tutti: & maffimamente quando fonogrojft, teneri, dolci, e non 
troppo cotti mangiandoli innangipafio , rendono il gufa agli ammalati, gio- 
uanoalmaldi pietra, al dolore dello fìomaco, al mal del fianco, & fanno bel 
color e,& buon odore a tutto il corpo . 

VIN. Per eflcrmi piaciuti quelli ricordi , ui prego parimente che 
mi diciate con quai modi fi può far uenir gl’artichioccnigrofsi ? 

GlO.B.Chi vuol hauerli belli, bifogna anco hauerni la feméza de’ 
piugrofsichcfiapofsibilc, epiantarle diMarzop Luna nuouainter 
reno buono ben gralTo,e bc netto . Ponédo quei grani in cinque, o fei 
buchi in vn ci rcolo d’vn pan comune, acciochc facciano un bel cefpu 
glio,& poi metterne fimilmétealtretanti lontanidaquellialmeno vn 
braccio e mezo,p far che quei cefpugli nó s’impedifcano. E bé vero, 
ch’è meglio a piantaci germogli, ò parte delle gabe,chele fcméze;p- 
cioche fan piu torto frutto : Senza che piantandone di mele in mefe, 
cominciando al Marzo fin’alNouembre, lene raccoglieanco dapiu 
ftagioni il primoanno, & poi gl’altri fecondo ilfolito,& piu,&mc- 
noleeondoche fono piu morbidi, omagri;&in fito aprico, onero 
humido,o terreno duro, od’jlrra forte, che nólìaa Ippolito. Auerté 
do a piantarne fempre de’piu belli, & che faccianno aliai frutti; come 

vene 
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rene fono de diuerfe forme in grofTezza, in lunghezza, in tondezza, 
di piucolori,& di piu faporiti,& chehanlcfpine,& nò. 

Vi N. Quantunque gli artichiocchi Gano inferiori di bontà, Se di 
fanitàa gli afparagi,& che non durino G lungo tempo in terra, & maf 
fime perche facilmente fono raduti da itopi, nondimeno, oltra che 
ordinariamente fono grati a tutti,G rimettono ctiandio con piu faci- 
lità, & producono piu tolto iloro frutti. ’ 

<iiO. BA. Non iolo generalmente piacciono a tutti quando fono 
fjrcfchi,& tcneri,ma ui fon’aJcuni che li mangiano crudi, & fpiccati, 
tenerifsimila mattina col pane,& fale;& per cibo molto delicato.Et 
però fallano coloro che li mangiano troppo maturi, per effer femprc 
inGpidi,mapiuqneglialtri che han qualificati, che non ne tengono; 
poiché fono di tanta vtilità , come ogo’anpofi vede con l’eflèrvendu. 
ti cofi bene in quello paefe . 

VI N. Haucte uoi focreti alcuni per conferuarli da quei topi, che 
lirodonoindiaerfi fiti i 

GIO.BA. Secreto certo non vi faprei dire; tuttauia ho veduto al- 
cuni, che intorniano i cefpugli di ba leoncelli verdi di fambuco; ficca 
doli in tetra nó men d’un palmo, Se facendoli auanzarc altro tanto di 
fopra,lontani l'uno da l'altro non piu di quattro dita.diccdo che que 
fti animaletti non entrano fotto terra, ne fopra a quei celpugli, per 
l'odore^cheabborifcono di quel legno mentre c uerde, ma bifogna 
cambiarli come fi feccano . Altri fanno un ficcato fpcfsifsimo intor- 
no ad ogni cefpuglioyde i piuacuti fpini fecchi che fi trouino,taglià- 
doli non piu lunghi d’un dico,& ponendoli fotto terra non men d’vn 
palmo,# poi di mano in mano fi che arriuano in cima;pcrcioche,co- 
quelli topi fìprefentano,# fi pungono, fubito fi ritirano.*Et me 
defimamcntc per pungerli,fono perfetti i rizzi di caflagna ponendoli 
però al modo detto, & uiduranononmcnodiduianni.* Ancoraal- 
cuni altri per cacciarli , gittano per ogni cefpuglio duc,o tre fecchie 
d’acqua l’una dietro ali’altraquido fi accorgono che ui foao,perch£ 
/aitano fuori fubito,& gli amazzano. Parimele ui fono de gl’altri, che 
•pongono delle nOci,o caflagnc tofsicatcdouc praticano tali aniimlct 
ti: coprendole però con alquanto di terra.accioche qualche perfopa 
non fiaudcnaiTe;ficcandolene t bucchi dou'entrano,# «feono; pcr- 
ciocherodendola,fubit 05 ’attofsicano.Mamcglioèapigliardellafa 
ua cotta nell’acqua ben tofsicata, & por quei grani ne i medefimi bu- 
chile rchc fornendo facilmente qucll’odore,la mangiano beni filmo» 
ViN.lo afnettaua che mi diceflc anco d’alcuni c’nan’ammaeflrata 
i Tuoi gatti a flarui di notte,e com cleono i topi, Tubi to gi’amazzauo. 

GIO. 
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GlO.BA.Si come è difficile il ricordarli ogni cofa,cófefso anco, 
che mi feordaua a dirui come fi pofiono laluar gli articchiocchi, che 
nbn gelino, & cheapprefl'o facciano i frutti piu per tempo.! quali pi i 
ma fi letamano bcnifsimo all’Ottobre colorarne a propofito, e melico 
lato col terreno, che ui è attorno, fi ricazano diccfpuglioi cefpuglio 
con quel medefimo no men’altodVn palmo, & fi riuolgono dapoi tut 
te le cime aH’ingiù,e ligatole infieme con uno flropcllino,fi coprono 
con gaia di lino;di maniera che non folaméte non pofiono gelare, ma 

* ancora per quelli rimedi fi ueggono i frutti ^dutti in molti ccfpUgli 
quando fi slegano alla Primaucra.* Auuertendo però a tagliare prima 
itronchi due dita fotto terra, come piu tolto fono leuati i frutti; per 
cioche ributtaranno i germogli molto belli, per far’i frutti l’anno fe- 
guétejoltra che alcuni ne produrranno al Scttébrc: & inanzi che fi ri 
calcino all’Ottobre, fiano leuate tutte le gambe nuoue,& lafciarui fe 
non il proprio tronco poiché venirà piu bello, & fruttarà meglio.* 

VI N C. Delidero, che mi diciate dell’altrc cofe, fecondo che ut 
pare,& piace. 

DtlUm* GIO. BA. E bene, che ragioniamo delle maiole,o fraghe, per cfler 

f ru tto gentile, e delicato,il quale uien ne i colli, & a i piedi de i mòti, 

& piu negli opachi luochi,che ne gli aprichi. Quella herba non fi fe 
mina, ma li trafpiantaal Febraro,oal Marzo per ripiantarla all’hora , 
la quale produce certi filetti lottili, che ferpono per terrajeome fono 
lunghi circa un palmo, ficcano talmente la cima dentro, che produco 
no tutti a un tépo altre radici, & foglie, che fan bel uedcrcpcrllar firn 
go tempo uerdi,& vgualmente baile. Non è poi beila cofa da mirare, 
qii nel medefimo anno all’Aprile, & Maggio fi ueggono i fuoi frutti 

* fotto alle foglie, chepaiono tanti fini coralli attaccali ? Et però ogni 
fpirito gentile ne dourebbehauer in copiane igiardini,& ortiacàto 

* le fiepi,ofopra le ripe, com’ho io in quella fi lunga della pefchiera. 

VlN.Non è dubbio, che quelle maiole furono fcmprcgrate;fi per 
che uengono inanzi gli altri frutti; come anco nel mangiarle fono de 
licatc tra le compagnie di donne, & d’altri genti; &mafsimamcnte 
quando fi mangiano ne i conuiti bcn’inzuccharati co i zucchari , co- 
me fe fufle canti bili, o crefpini cotti . 

GIO. B AT. Inanzi che parliamo de i crefpini,che mi bau et c ricordato i 
dico che beuenio il brodo delle radici ,,o foglie di ejueflc maiale ,doue fono cot 
te re (lagna il fangue,chcfputano coloro f che fono caduti da alto . 

Dt ere- Maparlandoui de’crofpini; dico chcquantunque fiano alquanto 
fp m, ‘ garbi,fonopcrògratiperucnircofipertempo,attefo che Smangia- 
no crudi, & anco cotti in mineftra, come hauetc detto. 

•-> VINC. 
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VIN C. Auengachefi dica,chei crefpim Ganocibodi doncgra.- 
uide,nondimeno commendo coloro, che ne hanno di belle iìepi,che 
comparano i uiali de gli Orti. 

GIO. BA. Perche il Sole ci moftra elfcndo giunto affiora di uc- Del ’* U 
fpro,c’habbiamo affai ragionato, voglio che parliamo folamcnte dei 
gigli, & delle rofe,& della Iauanda,la quale non tanto è buona per fa- 
re fiepi baffe,& uaghe,&: che Hanno Tempre ucrdi, quanto che è mol- 
to odorifera , & ottima permetter fecca fra i drappi ; conciolìachcli 
dà buon'odore, & li conferua dalle tarme. Et ungendo la eira a della te- 
flaconl’oglio fuo difcccai catarri & confortati centrilo; Etnonmenoun- 
gendo la nuca, è perfetto a i paralitici ,& fpafmaùci . Et oltra che quella 
herba li pianta alla Primauera,fu Tempre pregata da molti>& fpecial- 
menteda i poueri frati GieTuati,i quali perhauerne in copia, uendo- 
no Tacque lambiccate('pereffcr , odorifcre)a gli eccellenti Profumie- 
ri perqualche fomma di danari. 

Quato poi alle rofe,voi Tapcte che ne Tono di piu forti fra noi;cioè Belle 5» 
di rofe faluatiche,zebcdee,damafchine,e Scartatine, & che delle bian fi . 
che,oltrale Taluatiche,vi fono le communi, le mofehete, & quelle di 
cinque foglie, lcquali bianche non Tono atte per far buon zuccharo 
rofato,nèaequabuona,cm5cojjponcrein coicdiletteuoli, nè medi 
cinali; ma folamente Tono buonep metterle fccche fra i panni d’ogni 
i"orte,& fpecialmcto in quei di lino p la fuauità di quel buon’odore. 

Parlando adunque di quelle bianche,ma non delle Taluatiche, di- 
co che la prima forte è quella delle communi, cheuengono Ipefledi 
foglic,baffe di gamba, & che Tono di buon’odore, le quali fanno buo- 
ne fiepi, & comparono alla fin d’Aprile . 

La feconda è quell’al tra, che folamente produce cinque foglie, le 
quali Tono di gentil’odore,& Te ne troua femprc,cominciado al prin- 
cipio di Maggio fin tutto Ottobre , & che Tono prodotte da un fol 
troncone, il qual fi fa in poco tempo groffo, & lungo con rami affai, 
che fi conciano a diuerfi modi, per /larui fotto all'ombra, quando To- 
no diuenuti grandi . 

Poila terza Torte è quella, che produce lemofchette, lequali Tono 
belle da uedereper effer piccole, & fpeffe di foglie,& di gentil’odore, 

& che uengono anco d'ogni tempo nei dettimeli ; oltra che fanno 
l'ifteflb tronconc,che fi può commodar con bell’arte al modo detto. 

Venendo poi alle roffe, dico , che le zebedee non fi vfano nel far 
zuccharo rotato; percioche non uenirebbe uiuace di colorejma folo 
perfette per far firopi folutiui, dell’acqua rofa,dcIl’oglio rofato, deV 
l’aceto rofato, & per molte altre cofc buone. Etlc damaschine fona 
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per fare le dette cofe,&anco dezuccharo rofato . 

Ida parlando delle fcarlatine di cinque foglie,dico per eflcr viuaci 
di colore, fono ctiandio le migliori per far tutte quelle cofe,chesì pof 
fono far con tutte l’altrc, &che’lfuo zuccharo rofato auanzaogn’al 
tro in bontà,& in bel colore-. 

VIN. Ancor che mi frano piaciute le rofettc d’ogni tempo, però 
ho tenuto in copia folrmcnte delle damafi:hine,& fcarlatine, per ef- 
fer anco quelle tra tutte l’al tre le piu vtili . 

GIO.BAT. Poi Hanno bene i gigli ne gli Orti, conciofiache fono 
belli da vedere, & buoni per far dell’oglio, & dell’acqua lambiccata , 
pervalerfcne in piu cofe fecondo le loruirtù, che fono pur’alTai. Si 
piantano le fue cipolletcfcioè le fpiche feparate) nel mefe di Febra- 
ro in buon terreno, accioche nafeano, & producano al tempo i fuoi 
.fiori . Tliniodice chele cipolle col uino fonano imor fi deiferpenti &il ue- 
lenno de funghii & (jucflo bafìa per adcjfo . Ma fe ritornarcte dimane, vi 
•ragionarò di tutto quello che mi chiuderete. 

V I N. Et io fpcro,che non mancherò di venire, & però leuiarao- 
*ci,& andiamo doue uoi volete, che tanto mi farà grato . 
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I TORNATO il fcttimo giorno M. Vincenzo> 
Maggio nell’hora folita da M.Gioan Battifta Auoga; 
dro,& ritrottatolo,chehaueua dcfinato inmezo del 
fuo bcllifsimo pergolato per goderui maggiorrnentc 
vn venticello foaue, chetuttauia facceua tremolare 
i rami de gl’arbori del giardino, i diuerfi fióri dell'a- 



meno prato, i palmiti dell’ampio pergolato, Se i cedri, limoni, &gli 
aranzi con l’herbe del vago Orto ; dopo chejsì hebbero falutati l’vn 
l’altro fecondo ilfolito, & fi furono poi afsifi a quel dolce frefeo, il 
Maggio mirando fidamente la bellezza di quelle tante piante nelle caf 
fe cariche di frutti,fi rifolle d'entrare al ragionamento, coli dicendo. 

Pofcia che quelli dui giorni.habbiamo detto affai dei giardini, 8c 
degli Orti, mi pare che confequentcmente parliamo de i cedri, de ili 
moni,& de gli aranci;poiche hauendone voi buona copia di gran bel 
le za, ho da credere anco,chc me ne ragionarcte a fufficicntia . 

GlO.BA.Non afpettategià da me, che io uidica de gli infiniti ar- 
bori, che vengono nelle Riuieré di Genoua^di Napoli, & d’altri paefi 
profsimi al Mar Leon'e.I quali dalla natura fono di cótinuo fauoriti, 
come quelli, che producono abondàtifsimi frutti diuerfi, fenza alcu 
nocótrrietà di nebbia,di tépelle,di freddi, e d'altri malitépL Ma bea 
ui narrerò de gl’arbori,e dei frutti ,. che vengono folaméte in quello 
paefe.Et quantunque noi Brefciani fiamo priui di cofi felici aeri, che 
hanno quelle prouincie,nicntedimeno ci debbiamo contentare della 
liberalità della Naturala quale ci ha donato nella noftraRiuiera Sa- 
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lodiana fiti marauigliofi:I quali, perche fono a canto quel gran Lago 
Bcnaco, (che contende di terribilità col Mare) fanno vcder’al mon- 
do;chevic(fetantofipuò dire) ilritrato del Paradifodelledclitic. 

VIN. Quinte lpecic di tali frutti lì ritrouano in quello paefe. 

GIO.B A. Credo che conofciatc K.obino da Maderno, che è il piu 
famofod’ogni altro giardinero di quella coli honorataprofefsionc. 
Il quale venendo ogni anno di Marzo ad acconciare i miei arbori in 
quella eccellenti! che vedete; diceche ui fono cinque forti di quelli 
frutti;cioc cedri,limoni, aranci, pomi d’Adamo, & limonec.Et che ef 
fendo conofciuti i cedri , i limoni , gli aranci, & in parte gli Adami, 
non però fono conofciuti coli bene le limonec , che fono vna fpccie 
di mezo fra il detto pomo,& il limone . 

VIN. Nafcono tutti ad vn modo folo,o pure ui c fra loro differett 
tia nel nafcere,o nel piantar!i,ouero fcminarli. 

GIO.BA. Non v’è dubbio, che tutti fi poflfono feminare,& che an 
co nafcono al tépo loro;maperò non vcngono,tutti egualmentc;pcr- 
ciochc,feminado i cedri, i limoni, gli Adami, & le limonec tardano af 
fai inazi che facciano frutto alcuno ; ma piantadoli in baftoncelli ben 
lifei di fcorza,c tagliati di frefco,nó piu lunghi d’vn palmo, e rafehia 
Coui una parte della feorza per tre, o quattro dita, che prima va ficca- 
ta in terra,ucngonoprcfto belli: Ma cne nòpatifeano gran caldo, nè 
gran freddo, attefo chef vno & l’altro fono fempre nemici mortali. 
Ne fi deuepariméte mancare dipiantarli lontani l'vn dall’altro vn pai 
mo fenza piu,acciochc còmodamente fi potano zappare, come fpelfc 
volte vanno zappati, e di fare che nò auanzino fopra terra piu di due, 
o di tre cime di dita. Vero è, che végono anco piu facilmére belli prò- 
ginando,o(comc diciamo noi)prouanado i rami, per l’humorcabon- 
dante che riceuono dal tronco,fin che hanno ben fatto le radici . Ma 
però gli aranci non vengono mai belli per quelle uie, poi che fono du 
ri di legno, e difficili a far radici ; onde quelli foli vanno feminati in 
buon terreno, ancorché Hanno piu anni inanzi chcfacciano frutto;c 
chi vuole,che ne facciano in poco tépo, nò v’è altra uia che incalmar- 
li fopra i pomi Adami. Pcrcioche qlti arbori fono talmente frequéta 
ti già cinque anni, opoco piu nell’incalmarlide'cedri,dc’ limoni, c de 
gli aranci, che non fi può narrare la utilùà grande, che rédono quello 
calme intorno alla quantità, alla bontà, alla bellezza, allagrolTezza,& 
nel produrrei frutti piu tolto affai, che nò fanno i cedri, & limoni qn 
fono inellati fopra gli aranci; come già lungo tépo è flato ufitato, 8c 
anco in parte si fa; ma però fi frequéta molto piu l’incalmare fopra gli 
Adami, poiché riceuono maggiormente i cedri, i limoni, gli aranci, 
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dcancolelimonee, che nò fanno quado fon’incalmatiin femcdcfmi 
i detti arbori.Etpò nóèmerauiglia fcogn’horapiugi’ecccllétigiar- 
dincriufan’ognilorodiligctia nel piàtarequati ramicellipolfono ca 
uare da i detti adami.Et neramente foleuano edere in poca riputato- 
ne quelli ai bori,poiche fanno Tempre frutti,che no fon buoni da ma 
giare crudi, nè da cófctture,ma folamctc da lauar le mani, o da tenerli 
in uillaperla bellezza,egrolTezza che fi troua inefsi.Alaper cllerlo 
ro arbori di tanto aiuto a gli eccellenti giardineri,nó v’è nclfuno,che 
voglia far’vn giardino in R.iuiera,chc primaméte nó ne piari gran co- 
pia,perche in pochi anni lcua tutti i buoni frutti colmczo di quelli . 

V1N. Vorrei fapereachc modos'incalmano i cedri, i limoni, le li— 
monee,gli aranci, & quello che fi oberila nel mutar’una fpecie ncll’al 
tra , & quali riefeono di maggior utilità. 

GIO.BA.Robino miomacllro,piu uoltcmi ha detto, che uolédo 
io pian tare, o feminarc quelli arbori, Tempre fcicglicfsi delle miglior 
forti,che potefsihauere,piu tollo,che pigliarne delle poco buone, p 
inellarlcpoi delle pfette.Et però io lodorineflareunmigliorcedro 
fopra un’altro arbore di qlla fpecicjpcrcioche ue ne fon di quclli,che 
fono p l’ordinario piu belli di colle rileuate,e piu grofsi,piulughi, c 
ancp piu delicati al fapore, Se all’odore . Et oltra che vi fono alcuni, 
che indiano i cedri fopra gl’arbori de’ limoni, penfando che uégano 
piu gridi, e di piu grolla fcorza,o polpa: nódimeno gli eccellenti giar 
dincri inferifeono piu rollo i limoni fopra i ccdn;pcioche uégon piu 
beUialfai,hauédo l’arbore del cedro piu humore,che nóqllo del limo 
ne.Chiamanfi poi olii frutti limoni ccdronati,i quali fon’anco ftima 
tip piu ftomacali,cncnó fon gli al tri naturali, che Tempre fon di qua 
liti frigida.Senzache,p maggior'utilità,ineftanoancor’i cedri, 8c ili 
moni (come ho detto ^fopra gl’arancijlì oche fruttano in maggior co 
pia, che nó fanno ne’ loro naturali troncnir&iìancorapche nó temo 
no molto il freddo, per participar della natura dell’arancio il quale p 
elfer di legno duro, &dipocamidola;ftafaldoalgelo nella Riuiera 
noflra,benche egli da ogni tépo llia allo fcoperto.Et però meritarne 
te è da lodare molto il Keuerendo Arciprete Setti di Maderno,il qua 
le fra i fuoi giardini cofi belline ha vno di araci grandi,fingolari,che 
mai nó copre, doue ui ha incalmatovn fol ramo di limone fotto a i piu 
bafsi d’ogni arancio, che Uà faldo al freddo, & nó falla ogn’anno a la 
re i fuoi limoni belli, che diuifano molto bene co i pomi araci. Et ben 
che uc ne fi an di dolci, di garbi, & di mezo lapore in grandilsima co- 
pialo fon però di quella bota, che fono i.Genouefi, e quelli de gli al- 
trx luoghi maritimi d’Italia. Et qucll'èp li fiti dotati di felice aere. Se 
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perlafciarli ben maturare auanti che fiano fpiccati, nondimeno ci fo 
no grati molto; fi perche produconofcome ho dcttiOgradifjimo nu 
mero di frutti fempre;e lì ancorché fanno molto belli arbori, & che 
non temono coli i freddi, come fanno Tempre i cedri,e i limoni Et an 
cor chcpoche,voltc s’ineftino gli aranci, nondimeno Ila ben'il muta 
re vna forte poco buona in un’altra migliore, ouero alfai piu bella.Ma 
perche l'arancio di me2o fapore è piu vfato nel magiar tra noi, & nel 
fcruirf del fuoco in molti cibi,c altre cofc alfai; però fon’anco molto 
piuvfitatincl piantar quelli, che non iònoi dolci, & manco i garbi * 

. Apprclfo, perche l’arancio, & il pomo d’Adamo finno femprei fio 
ri ben picni,il cedro ne produce molti chcfonouani,&il limone af- 
facene fono di vdlore;però è cofa buona, che quelle due fortis’incal 
mino foprai detti aranci, & fopra agli adami; percioche (come ho 
-y . dctto)fi uede, che le calme fruttaoo Tempre in copia, conl’aiuto,che 
» vien dato loro dal medefimo tronco indiato. 

— "■ r , VlN.VolendofiincflarccolìgcntiliarborijComcfono quefti,che 

habbiamo detto, quale fpecie d’melli debbe offeruarfi > 

Dettine- GlO.BAT.QtJeilifruttipropriamentes'incalmanoafcudcttoal 
ftarijc» modo, che hicri vi dilsi delle oliue.Ma non bifogna mancare di tron- 
dttt0 ’ care ogni fuperfluiti dogli occhi non incalmati, &Icuaremcdefima- 
mcnte tutti quegli germogli, che nafeono di tempo in tempo.Et fe pu 
re fi lafcia tuttofi ramo, che lì troua di fopra della calma, non fi man- 
chi almeno di poncrui una colletta piena di:tcrra,& acconciata talme 
te, chefacendofi dentro leradici,l’annofcguentelìpo{faleuare, & 
piantare coli bcinc,ehe fi polla medefìmamente indiare quello ramo 
aljmodo detto.il quale li può coli fare nell’hallamétrcch’è gioitane, 
quanto ne gli rami atti di potè Rapprendere le calme. Incalmando pe- 
lò fempre per Luna nuoua nel mele di Marzo, d’Aprile , oda Santo 
Giouanni,& altri giorni,pur che’l legno fudi,o fia in amore . 

VIN. Chcuiaiì ha da tenere per moltiplicare facilmente quella 
bella forte d’ arbori . 

Come fi GlO.BA.La piu ordinaria, e la piu facile è quella, che fanno igiar 

rnlùpL- òi ner i detti, quando potédo acconciano tutti gli arbori al fin di Mar 
4 %° Ili! zo,o “1 principio d’Aprile, & piu tardi ancora,lccódo che l’aere fi tro 
moni, li - uapurgato dalfrcddo.Perciochc,fciegliendo i rami a propofito,pian 
monetai tano i bailócelli della mi fura, c modo che ui ho detto . Facédone alle 
g/i volte tanti e tantoché ol tra iTpiatarquclli che ui fa bifogno, ne pian 
" M * tano a milioni, per uéderli poi, comene ucndono per tutto’l mondo . 

Et quelli uengono facilmente bellfpoichenó ui li manca di zapparli 
fpeuc uoltc,& anco di bagnarli qua do fabifogno.Eben uero,che vo 
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Icndo ampliare ancora talÌDÌantc,fi può fare,ponendoui non folamé- 
te (come no detto ) le cadette intorno a i rami, piene di buona terra 
ftcrcorata;ma ancora delle zucche, o boccali di terra cotta,ouero al- 
tri tufi che habbiano il buco in fondo; ma fiano accomodati di tal far 
tc,cheno cadano;intaccando però alquantoprima col coltello quella 
parte di ramo grandmo mez.mo, che ha da Ilare nella terra, acciocha 
le radici efeano fuori piu torto di quello, che fjrcbbono quando non 
fulTero feriti quei rami. Et qfto modo è molto a propoli to per leuare 
ogni ramo, nò tanto p ampliare igiardin:(comc no detto)ma ancora, 
elfendo di qualche rara forte,per donarli a gi’amici,o p piantarli nel- 
le cafe,come noi vfiamo,ouero p ponerl i ne i pitari belli di terra, poi- 
chc fi caricano facilmente di frutti, che fanno Tempre un bel uedere. 

V I N C. Quanto tempo ftanno quelli baftoncelli, & gli aranci/c- 
minati inanzi che producano i frutti. 

1 G IO. BA. Benché fi vfi ogni diligenza a gli aranci feminati in tut 
te le cofe,che ui conuengono per beneficio loro ; nondimeno non ui 
vuole manco di dodici anni inanzi che facciano frutto alcuno;pen fa- , 

tepoi quanto debbono tardarea coloro, che mancano di zapparli,di 
nettarli, & di letamarli. Ma i cedri che fi piantano al modo detto(non 
elle n do impediti dai freddi,o d’altra auucrfità)nó è dubbio, che fan 
no i cedri in tre, o quattro anni, quando però habbiano hauuto i bc- 
ncfici,che conuengono acofteenere piante. Vero è, che i limoni non 
«(Tendo incalmati, Hanno fin cinque anni (ancor che fiano ben colti- 
nati} inanzi che facciano frutto alcuno . 

V I N.Come fi coltiuano quelli gentili arbori? 

GlO.BAT.Perleregole,chcofierua il mio Rubino, bi fogna che 
efsihabbian prima terreno ben qualificatoci quale fia dolce, leggie- 
ro, fpongofo , ben graflo, & ben netto di pietre;& anco che’l fito fia 
foliuo eminente, & nafeorto dal la, Tramontana , la qual fu fempre a 
quelle piantenimicifsima. «'■ 

Dapoibifognabenletamareìterrcnidc’giardini,con , lctamemar- Drl «*• 
ciò di ftercocauallino,obouino,ouero pecocmo;dandoglielo inanzi 
che fi zappino le piatc,e inanzi, che fi coprano di aliai, per lo freddo . f/X 
Etoltra cne quelle piante gradifeono fempre il Sole, & fpecialmcnte H m-*. 
quelle de’ cedri, ft.ldo che le altre fopportano meglio l’ombra,nondi 
meno ne i gran caldi, nò bifogna lafciarlc patir’alcun difagio d’acqua 
(parlando mafsimamenrc di quelle,che fonofobie elfcrc adacquate} 
benché ui fiano alcuni gùrdineri che tengono talmente i loro arbori 
bcn’all’ordinc di terra molto grafia,che lafciàdone una parte intorno 
a i piedi, non mancano a zapparlo al meno ognimefe, dal Marzo fin 
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per tutto Settembre; & poi manzi che coprano quelle piantele col- 
mano col re(toìdellaterra,chc hanno tenuta da parte nel tépodidet 
ti mefi.Ma ragiona ndoui d’alcuni giurdi neri, eoe fono foliti ad adac 
quar’i'loro arbori, & chcnonhannofonte,pozzo,oci(tcrna, pcrnon 
la feiarui patir molta fere portano con fatica aflai l’acqua, poiché non 
ve ne uolc per piantamen di due brente . Et però fono ben fortunati 
coloro , che o predo, o dentro de’ giardini hanno buona commodici 
di acqua;conciolìachc anco Tempre raccolgono piu £rutti*piu belli, e 
piu tcmporiti.Et per quello polliamo dire quel prouerbio, che dice. 
Si come il perfetto terreno è lemprc vero padre delle piante; co lì l’ac 
quadataloro con mifura,&a tempo, è anco fccondifsima madre . 

Si zappano intorno alle piante (come ho detto ) quali ogni mefe, 
cominciando quando fi aprono,& feopronoi giardini, fin’all’Otto . 
bre;vfandogran fatturanel zapparle.Et però per mouerlecon arte, 
& ordinarle co diligenti, (ì pagano Tempre un terzo di piu al dì gl’in- 
duftriofi Jauorarori, che intendono benifsimo quello modo di zappa 
rc,& di coltiuare,chc nó li fanno gli altri,ancorche fiano piu pagliara 
di,c piu faticofi; oitra che fi accarezzano qfti buoni nel dar loro me- 
glio da mangiar’allc hore debite. Quanto poi a cuftodirc i rami delle 
pianteci potano ogn’anno,tagliadoli piu,c meno,Tecódo il buon giu 
«litio dc’potatori,pciochc efTcndo del icatigl’arbori,&i frutti prctio 
fi,non minor diligenza vi vuole nel potarli; e nel zapparli di quel che 
vien fatto da gli ecCcllcti pat roni . I quali nó fidamente nó mancano 
di lcuar da et i le cofe TuperAue coi loro ferri ben raglienti, di drizza 
re,c d i piegare i rami có le mani ,pprie,ma ancora gli alzano,e abbafi* 
fiano, fecódo chcbifiogna.Poi oltra che tolgono uia gli fpini con le te 
naglie bc tagliéti, cleuanomol rigermogli che vegono in cimai rami; 
cimano ancora qlli altri, che afecdono troppo alti,acciochc diano al 
la mifura couenicntp. Mapchcapprefloal taglio delle cime di quei r* 
mi naficono piu ramicclli,nóvenelafcianopiu di tre,cleuano tutti gli 
altri,poichc ut farebbono un bolchctto molto folto _p ciaficun ramo. 

Si ufi poi ogni diligcntia ncil’imperticarequci rami con pertiche 
leggieri, i quali fi accommodino io ta! maniera, che polfiono fruttare 
fecondo la 1 ro natura, tenendo Tempre copia di (troppe, e di (trop- 
pe! i in caTaairhuniido,pcr lo bifogno continuo cheli ricerca acotal 
CUra.Haucndo anco l’occhio alle radici, a i tronconi, & a i rami grof 
£,c h? non j’annura Teano; percioche mancando di curarli , quanto 
pi u torto li può, non c dubbio cheperirebbono. 

VI N C. Da qual tempo fi coprono quefti giardini, acciochcnon 
gelino per cagione de ifreddi ? 

- Gl O. 
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GlO.BA.Sempre H coprono nel rnefe di Noucmbre,hora per tem Dtc >, e _ 
po,&hor a tardo, fecondo elici giardineri veggono l’aereo dolce, o p owm , ' e 
minacciofo di freddorNiétedimeno il mio Rubino loda Tempre il co 
prirli'piu tofto un poco piu per tépo,che Ilare tardi, & efTcr'afTtlj ti da dJ "*, & 
qualche improuifo freddo, che lcui poi alle piante tutti i frutti matu lr r fpk 
ri, come alcuni anni occorre a diuerli giadineri p la loro n egligcn eia . 

Ecperò nó folamente Ha bene il coprirli per tépo;ma ancora bifogna 
auucrtire,quadoli coprono, che nano afciutti,pcheritrouandoii il 
freddo bagnatijfacilméte s’agehiaccianoifrutti,&gli arbori. Onde 
ch’cfsédo bagnati, e sforzati a Ilare fotto a i tetti intorno a tre meli,ql 
lahumiditàdiuétarebbetalmcte muffida,che farebbe unapropriape 
He a i fiori, & a i ramicelli tenerle quelli cadédo fopra i ramifancor- 
che fianogrofsi)gli attofsicano di tal forte, che li dano la morte. Ma 
glicfpcrti giardineri, p fchif are quello danno, inanzi che comincino 
a coprir’i Idro frutti, leuano da i cedi ifeome da quelli, che temono i 
freddi piu degl’al tri tutti i fiori, tutte le bottole,& tutti i ramucelli te 
neri; preualendofcnc poi nel cófcruarli col Tale nell’aceto, per magiar 
li coli delicati al tépo del Verno,dellaQuarefima,& di tutto l’anno. 

Poi,perche comunemente i giardini hanno i muri intorno, & i pi- 
ladri di mattoni, o di legnami grò fsi, fi coprono di foprauia co traui 
di ca(lagna,o d’altra forte buona, i quali nano proportionati allagra 
dezza del fito. Ma bifogna auertire,che nó ui pioua dentro, & malsi- 
mamentenel disfarli le neui;pcrciochequell’accquaèpiu cótrariadi 
ogni altra a quelle piate. Si chiudono ancora Tempre le filfure d'ogni 
qualità có la (loppa, o col fieno minuto. Et quado nó ui regnano pon 
ucnti freddi, & che il Soldi fa ucderc, lì aprono quelle ulcere, accio 
che i raggi folari rifplendano nelle piantele quali li recreano molto, «r . 
mandando uia da fc l'acre cattiuo, <3c afeiugando la humidità ; & da- 
poi come il Sole declina, li ferrano pcrlo freddo che non ui entri. Et 
piu,in quelli tempi pericololi,i diligenti giardineri nó pure fono ui- 
eilanti nel uederfc’l freddo monta tanto , che uibifogni accender il 
fuoco; ma ancora per chiarirli di meglio pógono dell’acqua ne iuafi . 
fopra le lìnellre chiufe,o in altri luoglii della llanza: & come'ueggo- 
no generarli il ghiaccio, Tubi to ui accendono il fuoco di buone legne 
fecche,comc ui fono a ^ppofito i ceppi d'oliuo,& ancora i carboni;p* 
ehc quelli fanno buó caldo che dura affai, fenza far’altramctc fiama, 
che daneggi gl’arbori.Vero è, che vedédo anco le foglie de cedri, che 
diuegano come untefconofcédo da qui chehano del freddo alTai)gli 
auicinano alle uolte tutt*il fuoco’chcf per nó efler Hate foccorfe a té 
po^muoiono da quello caldo i flutti, e cadon’in terra. I quali tato piu 
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patifeono ogni forte di freddo, quanto che efsi hanno maggior copia 
di fuccojmantcncndo Tempre faldi quelli che in fc nc fono priui. 

Pii prudenti giardineri non fono frettolofi a feop ri loro giar- 
dini del tutto; percioche,fe ben molte uoltc il freddo finge d’dTerpar 
tito, ritorna all’improuifo talmente rabbiofo, che co pericolo di mor 
te agghiaccia tutti quelli arbori, & frutti, che fi trouano fcopcrti . 

Nondimeno come uedono,che’l Sole ha da Ilare dopo terza, apro 
noogniuolta un’aCfe fi, e l’altra nò,dcl tutto, accioche quelli arbori, 

& frutti fi sborrino, Se godano per due, c trc,& anco fin quattro hore 
ilcalordiquelSole. Auuertcndo,quando fileua tuto il tetto d'alfe, 
feui fono rami che h abbiano patito dal freddo, percioche non fono 
da tagliare fin che gli altri buoni non gittano fuor'i ramicclli alquan- 
to lunghi ; altramente farebbe un dar delle ferite a chi fulfe amalato . 

VI NC. Veramente chcui uanno molte fatiche, &fpcfe a mante*- 
ner’all’ordine quelle forti de cedri , & d’altri arbori firn ili ; di modo 
che dnbitarci,chc pochifsimi giardineri ne facelTcro bene,fc non fuf 
fe,chc non conofconationealcuna coli giudiciofaintorno gli auan- 
taggi, quanto fono quelle genti, 

GIO.B.Nó è dubbio alcuno, che fono molte le fatiche,e anco piu 
le fpefe che nó fi dicono;ma però vi ficuro, clic fono talmétc maggio 
ri le utilità del danaro, che fi cauan da tali arbori, che pochi giardine 
ri ui fono,chcnócauino di netto alme cèto feudi a ragion di iugero , 

Che diremo poi di quei giardineri auéturati,che fi trouano hauer 
fai u ati i loro giardini da i cattiuitépi, quàdo glabri fono pericolati^ 
Colloro douc erano foliti cauare cento feudi, ne hanno cauati piu di 
quattro cento . La onde nó è marauiglia, fc molti in quelle cótradc lì 
trouano bcn’accommodati di facoltà. Pofsiamoadunquecócludcre, 
che fi come le fpele no fi dicono tu tte,che vano intorno a limili arbo 
ri; colile utilità che li cauan da quelli, nó fi polfon’efplicarea pieno . 

Sisà, cheli cauano danari nò pochi da tutte le forti delle piate, per 
piatar’altroue;da i fiori de cedri p màgiarli nelle lfalata,e p cóferuar 
li nell’aceto, op condirli col mele, o col zuccharo; anco da quelli de 
gli aranci, & de gli altri fimili,pcr far delle acque nanfe prctiofifsime. 

• Poi non tanto fi cauano danari de i frutti non maturi, quanto dei 
maturi;ma ancora cofi.de i piccioli (almcn’in buona parte) come dei 
belli. Percioche de gl’immaturi fi fan no molti conditi delicati, come 
anco de gli arancictti fi fanno delle corone belle da uederc , & molto 
grate da odorar. Et i maturi, e belli fi sà quito fono in prezzo ne i co 
uiti,nel cófcttarli,nel darli agl'amalati , e nel ponerli nelle medicine 
comcdieiògli fpecialipratichincpolfonoparlarea pieno. Etoltra 
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che fi cauano'danari delle fcorzc de gli aranzipcr farela buonamo- 
ftarda, l’aranciata, i paradelli, gli aràcieti,& ilpanc fpeciato, fi ucndo 
no anco i cedri, per fare del confetto cedronato a diuerli modi; fenza 
che fi cauano danari fin dei frutti alquanto marzi, & Ipecialmentc de 
i cedri per cauarne il fucco ; & anco de i marzi del tutto per cauarne 
lafejncnza,laqualedTcndo degliaranzi,fifemina;& cffendode’cedri 
fi ucnde a i fpetiali. Balla che Tempre fi caua utilità, hora di una cofa, 
& hora di un’altra. Di manieracene sì come le fpefe fono Tempre con 
tinue,(comc ho detto)cofi le utilità Tono ancofrcqucntifsime . 

V 1 N. Vorrei faper ancora Te ui Tono altre lorti de cedri, de limo- 
ni, & d’aranci di quelle che hauete detto, acciochefeflendonc,) io pof 
Tafaperequali fono migliori pernii amalati, & quali per li Tani. 

GIO. BAT. Dal mio Kobino no intefo che vi fono tre forti di ce 
dri,La prima è la noflra bella. La feconda è della grolla Gcnouefc.Et 
terza è dei cedri cóla ghianda. I primi che noi ulìamo di cótinuop 
efierc piu delicati, & piu cordiali di quanti conofciamo in tutta l’Eu 
ropa;lono in maggior riputatione qua to piu fono grofsi,piu lunghi , 
Se che hanno le colle ben rileuate d'un capo all’altro:Et di quelli co 
fi belli, quell’arbore ne producchoraaflai,& hora pochi; ma ne fa an 
co che fono di forza tóda, altri fenza colle, e altri che rellano diuer- 
iàmentc, come ui fonoalcuni,che paiono fcauezzi nel mezo co i capi 
grofsi,ed’altre figure moftruofe,comcfe ne cópiacclaNatura.1 fccó 
di, che fon’molti grofsi della fpecie Gcnoucfc fon’algullo di faporc 
piu dolci de i noli ri, ma nó hàno quella fragrantia,ne fono coli fapori 
tiquanto idettinoftri . I terzi dclleghiadi fono in vero imigliori di 
tutti gl’al tri, ma fono però piu piccioli,& perqucllonó fonomolto 
in ufo . IomifcordauacheRobinomiha fatto uedere un’altra forte 
di cedri mollatoli, che fi chiamano rtrafoggiati.i quali p efier di varie 
forme, fon’maraulgliofi da vedere, e ancobuoni<comegraltri:map.- 
■chequcllc piatene jpducono pochi, p quello nó fono molto in ufo. 
- Quato poi alle forti de i limoni, dico che ue ne fono de i comuni, 
che fono però diucrfid’una piu bella, c miglior forte dell’altra;& ue 
nefono de i ecdronati,i quali fono detti colhpche hi noia forma qua 
fi limile di bellezza ai cedri,ma nongiaingrolTezza, benché fiano in 
calmati (come ho detto che lì la jfopra quelle piante, accioche creta 
no in bontà, & nelle altri parti dette. Et piu,dicoui, che al prefente il 
Conte Franccfcp'Auogadro nollro,ne ha hauuto una nuoua forte da 
Genoua, la quale non folamcnte l’ha polla con le altresì belle piante 
ch’egli tiene nel Tuo molto uago luogo fotto al Cartello della Città; 
ma ancoraproducc dclicatifsimi limoni per conto di dolcezza, Se 
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al pari de gli aranci molto dolci . 

VI N C. Mai non in teli chede’ limoni, che fono per natura garbi* 
fcnchaueffedatrouarechcfuffcro fi dolci, come dite. 

GIO.B A. L’arbore del limone produce fpine affai qua to piuegio 
liane, nódimcno in Madcrno ue ne fono di quel li, che no ne produco 
no alcuna forte, laqualcofa è molto cómodapcr maneggiare quelle, 
piante, poiché quelli fpini fono pungcntif<imi, & uclenofi affai piu 
degni altro arbore. Mala bontà de’ limoni è tanto maggiore, quan- 
do che cfsi fono ben maturi, piu teneri, & honeftaméte qualificati di 
fucco. La onde i limoni di Genoua communeméte fono migliori de’ 
no^lrùe quello auuiene,pcrchc fono lafciatr fopra glfarbcri, per nò 
nuocerui il freddo, come fa a i nollri . Che fe ne la liella Riuiera fi la 
feiaffero fopra gli arbori da un’anno a l’altro, & non fuflero molefta- 
ti dal freddo, nó è dubbio alcuno, che llarebbonoal paragone di qui 
ti fi trouano in quelle contrade. Parlandoui poi deilelimoncejdico, 
che quantunque fiano della medefima bontà, che fono i limoni, nó ui 
il ufitano però molto, perciochc non fanno cofi bel vedere, pereffer 
lunghe, A: non di cofi bella forma, come fono generalmcntci limoni. 

Similmente ucnendo alla natura de gl‘aranci,ciafcuno fa che ve ne 
fonofcomeho detto)didolci,di garbi, & di mezo faporc; maquefti 
faporinonfi conofcono fc nó nel mangiarli;eccettochedai prarti- 
chiGiardinerifonoconofciuti banifsimoallefoglicdell’arbore, 8c 
alle feorze de i frutti. E ben ucro chegli aranci di Genoua fono ferri* 

S re migliori, che nó fono i nollri; ma quando fi lafciaffèro ancoque- 
i maturare, & che non patiffero freddo alcunojfacilmcnte fUrebbo 
no al pari di quelli, come ho ancora detto de i limoni. 

Ragionan do ui per vltiino frutto dei pomi d’Adamo, dico chenon 
fono niente buoni da mangiare,nè da confettarc;ma folamentc fono 
còmodi per tenerli belle le mani, nel lauarfclc con qucllii&r anco per 
cffcrc molto grofsi,& ben tondi, & anco di affai bel colore, & in vero 
orn ano grandemente ogni camera, o altro bel luogo quando piu nu- 
mero ve nc fono. Balla che in conclulionc fono perfettifiimi gli arbo 
ri di quelli Adami per riceuere (come ho detto) non follmente tutte 
le calme deicedri,& de’ limoni , Se Iimonee,e non meno de gli aranci; 
ma ancora per produrre tofto i loro frutti,e in maggior bellezza, che 
poffa fare qual li uoglia altro arbore. 

Delle Volcndoui poi ragionare de’ fiori de’ cedri foltra cheuidifsi che 
tutti non efeono pieni ) dico chequando in cima d'un rametto fi tro- 
r ‘ t >0 ua il primo fiore che fi apre effer uano, lìcuramente fi può leuar tutto 
quel rametto, poiché tutti gl’altri fatano uoti.La onde à coglier’i ficv 
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ri, bifognahaucr buona prattica in conofcer’i uaniche fi hàno da fpia 
care, A: i buoni che fi hano da lafciarc.Etperò molte pcrfoneinefper 
tcncll'andarc in vn giardino, pigliano il primo fiore che uienc loro al- 
lamano,non confidcrando chcafiai uolte daranno all’amico danno- 
notabile, nel Icuarli tanti frutti r quanti fiori buoni haucrarrno leuati; 
Per tato, si come i fiori del cedro (come ho anco detto) fono vani mol 
ti, & quelli del limone fono pieni la maggior parte; co fi gli altri del 
l’arancio, Se dell’adamo fono Tempre perfetti tatti. Et è da Tapere che 
ifiori dell'arancio tengono il primo luogo nclTodorc; quelli dell’iida 
moil fecondo, del limone il terzo, Se gli altri del cedro Tempre Palici— 
mo.Colà talmente marauiglioTa,chc eiTendocgli il più prctiofo di tut 
tinelli frutti, produca poi ifiori molto inferiori. 

V1N. Mentre che io mi ricordo, vorrei faper da voi, Te quella Torte* 
di arbore,dura lungo,o curto tempo. 

CIO. BAT. quello che voi mi domandate, dico eh egliè cofa dif- 
ficile il faper giuflamcntc quanto pofTono durare, nondimeno per lun 
gacfperientia molti tengono cheuiuano affai tempo. Ptrciocne non 
fidamente ho intefo da piu huomini della Riuicra, clic paffanoinon* 
ta, &i cento anni, che non fi ricordano mai dr alcune piante, che bif- 
ferò piantatela di piu alcuni Frati di San Domenico mi han do cer- 
tificato che in Koma nel conucnto loro di Santa Sabina ui è uno aran 
cio,rlqual fu piantato dalle benedette mani di S. Domenico, & che tue 
tauia floridamente produce frutti dclicatifsimi, di maniera che forfè 
potrebbe efler da quattrocéto anni che fu piantato. Et quello è da ere 
dcre,perche l’arbore dell’arancio non pure c molto duro di legno, ma 
ancora rirrouandofi in terra libera , Se graffa, fa le radici piu profon- 
de de gli altri di quella fpccie . Etpcrlemedefime ragioni uengono 
dietro i limoni,& confcquen temente i cedri, Se altri di mano in mano. 

Parlandoui ancora intorno ai frutti; dicoche fono perfetti quell» 
che durano un’anno, i quali non fono flati danneggiati dal freddo, o 
d’altro cafo ; & che pallaio poi quello tempo , o che cadono in terra, 
oucro per la vecchiezza perdono la loro bontà . 

Che diremo poi delle altre buone qualità di quelli coli gentili ar- 
bori ? Iquali non fol fi rendono Tempre grati a gl i occhi di noi mor- 
tali, per ritrouarfi tanto uaghi di frutti. & vediti Tempre di verdi fo- 
glie; ma ancora imotifsimi arbori fpogliati d’ogni verdura, paio- 
eoa paragone di quella bellezza, & amenità, tanti fgratiatifiimime- 
fchinclli . 

Medefimamente ragiona doni della natura delle foglie di quelli ar- 
bori, dico, che quelle dell’arancio fono talmente durabili,che quali 
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mai non cadono (fc però l’arbore non ha qualche infermità mortale} 
cofa che in contrario facilmente occorre a gli altri , & fpecialmcnte al 
cedro , per efTer’ancor il pili delicato de gli altri .Vero e, che alla Pri- 
mauera c molto capace a riucllirfi di quanto ha lafciato,& anco di prò 
durre dopoi i fiori al pari di tuttiglialtriarbori della fua fortc.Onde 
non è poi marauiglia,le a quel tempo la maggior parte delle contrade 
della Riuiera (cominciando da Salò (In’aU'vltima terra verfo Trento) 
fono vaghifsimc da vedere, & delitiotifsimc da odorare, &mafsima- 
mente perla gran fragantia,clierendono di lontano le infinite quan- 
tità di quei fio ri bellissimi, & foauifsimi . 

V1N. Haucte uoi j> coli buoni i cedri, che fi fpiccanoliuidi(fcgno 
di no efier maturi) & poi col tépo a poco a poco diuengono bé gialli* 
quatoqllichcfi colgono di tal forte maturi, che paiono inzafranati \ 

GIO.BA. Nó è dubbio blcuno,che quanto piu fi trouano i cedrici 
limoni, & gli aranzi maturi in perfettione, tanto più fono di maggior 
bontà.Et quello fìpuò fare fcieglicdogli,& fpiccadoli d’uno in uno, 
ma non già quando i patroni vendono fbttofopra tutti i frutti de’ lor 
giardini a i mercanti nel mefe di Settébre, o di Ottobre, i quali fepara 
no all'hora i maturi da gl’immaturi : conducendo quelli ncll’Alema- 
gna,ncll’Ongheria,o nella Pollonia,oucro nellaMofcouiarpoi che co 
me vi fono giunti, fi trouano quafi tutti in perfettioneper confettar- 
li,© per mangiarli crudi, come la maggior parte li mangiano, fecondo 
che li comprano. Vendendo poi i maturi quanto piu tolto polfono;& 
mafsimamente i cedri per confettare in Venetia, & per tutto lo Sta- 
to, & anco T piu luoghi di Lóbardia. Si chepofsiamcócludere,che da 
noi e migliore un buon frutto frefco,che un’altro mal mal uro per ma 
giarlo poi quando c diuennto colorito: e mafsimamente quelli, che 
non fono coli ben’accommodati ne i celioni, cornei! accodano i det • 
ti, che fon condotti nelle parti Settentrionali. 

VIN. Cheuialì debbe tenere, per non lafciar’afccndere queftiar 
bori, opiantepiù alto diquello,chc<onuicnealla lornatura,& chean 
co maggiormente facciano de’ frutti ? 

GIO.BA. Voi mi chiedete una cofa di molta importantia, & da po 
<hioficruata;percioche non folo quanto più quelli arbori trascorro- 
no in altezza, tanto maco f rutranojma ancora Sanno il medefimo,quan 
do none dacfsilcuatala moltitudinede' rami fuperflui,i quali tirano 
a fe quelPhumore che doucrebbe andar’a i fiori, accioche producete 
ro, &riteneficro meglio i frutti. Et però non èmarauiglia fc le tante, 
piante, chcnonfori’ordinate con ragione, non producono anco fe 
non fiori vani, che non danno alcun frutto . 

Chi 
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Chi defidera adunque hauer de i frutti in copia, non lafci andar 
mai le piante piu alte del douerc,e leui ancor tutti i rami fuperflui,che 
Hanno per lungo, & per traucrfo:Auucrtcndo che quando fi cimano 
quei rami, & per abballarli quanto bifognano,có la tanagliola,o có al 
tri ferri ben taglienti , che produrranno de’ ramicclli affai piu in cima 
che nó ui uogliono,fiano leuati folaméte con le dita, & no fe ne lafci 
altro chedui,o tre per ramo cimato;altramentc ucnereftanotJti,che 
lecimediuerrannofoltifsimc piu aliai di prima. La onde non bifogna 
macare di far’il limile a tutti i rami, che fono p tutto il corpo de gli ar- 
bori, pcrciochequàdo ui reftalfero i ramicclli nouclli,ouccchi luper 
ftui,nó è dubbio, che farebbono talmére folti, che’! Sole nó pure ui po 
trebbe coli giouare co i fuoi raggi, come fa agli arbori, che fi trouano 
ben'aperti di ramo in ramo, cnenon habbia fupcrfiuità, maancora 
quei rami coll fpefsi non produrrebbono frutti alcuni, opochifsimi. 

VI N C. Si polTono fare quelli offici d’altro tempo,che da Primaue 
ra,comc per l'ordinario ciafcuno fa? 

GIO. HAT. Non folamente fi potano, & fi ordinano alla Primaue 
ra, & non d’altri tempi tutti quelli arbori gentili con grandilsima di 
Iigcntia, roa ancora non fi tagliano fe non per Luna uecchia, percio- 
cheella non li fa morbidare, coli come fa quando è nuoua: fenza che 
(come ui ho anco detto degli altri fruttiferi) lifaprodurre maggior 
quantiràdi frutti. E ben ucro,chenon bifogna mancar di leuar di tem 
poin tempo con le dita iramicelli fuperflui, mentre chcnafcono;per 
che a quello modo gli arbori non temono coli , come fanno quando 
che fono fatti grandi, & che poi bifogna tagliarli. Oltra che non bifo- 
gna mancare di coprir lecime de i rami tagliati, & mafsimamente qua 
to piu fono grofsi; attcfoche maggiormente farebbono danneggiati 
quei tagli dall’acqua che ui en trarrebbe, & dal Sole, che li feccarebbc 
quando rcflaflero ignudi del tutto. & che non follerò coperti con la 
cera bianca, o nuoua com polla col largato. 

VINC. a qual tempo è meglio fterparequcllepiante,o per mu- 
tami luogo, o per portarle di lontano <* 

GIO. B A T. I pratcichi giardineri non le moueno mai per farle be- M t j,d 
oeficio,poichefruttanomeglionel proprio luogo loro, che rimetter (i.ì ur% 
le in altro, ecceto che feelsi non lo facelTero per qualche lor difsc- 
gno; onde in quello cafo, o per mandarle altroue,per l’ordinario , le 
(piantano alla Primauera piu tollo, chcaU’Autunno;percioche,fi co- 
me a quello tempo il legno fi ferma per elfer maturo ,& per l’humo- 
re, che celTa per rifpetto de’ giorni che fi raffreddanojcolialla Prima- 
uera, cominciando a germogliare, come fono piantate mandami fuori 
. le fo- 
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le foglie, & ancori fiori, s’elle fono poteti. Ma bifogna auuertire,che 
quanto piu tali piante fono groffe,tan to maggiormente fi hano da pia 
tare (come anco vi difsi) quelle parti che giaceuano verfo l’Auftroal 
modomedefimo ch’erano; percioche patircbbonopur’afiaiquando 
le parti-ch’crano porte a T ramontana,fu(fero piantate uerfo i’Oriéte, 
o l’Occidente, &: peggio uerfo l’ Auftro. Et quello ricordo è di gran- 
dissima importantia, conciofiachcnon èmarauiglia feacoloro, che 
cadono in quelli errori, li ne feccano,o tardano tato a profperare in- 
torno al morbidare, &al crefcere, come haurcòbono fatto , quando 
fulTero Hate porte al medefimo filo, come giaceuano.Et quello danno 
accade fpefe uolte,mafsimamcnte a coloro, che tengono limili arbori 
grandi nelle caffi, perche nel portarli dentro,e fuori ogn’anno nó au- 
ucrtifcono mai d’accommodarli in quello fiato medefimo, cheerano 
l’anno innanzi. Vero è, che qtiado ui fuffe qualche caffi o altro uafo, 
chchaucffe i rami uerfo T ramontana piu magri affai di quel che fuffe- 
rograltri,chcgiacen’airAuftro,airhora Iodarei a riuoltare quella pia 
tajpcrche a quello modo i detti rami magri con l'aiuto del Sole,diuc- 
rebbono uguali a gli altri belli . Ma uolédofi portare di lontano limili 
piante fopra a i causili, o alle carretc, bifogna aecommodare in tal ma 
nicrale radici nella terra co i panni, o con paglia legata attorno, ch’el 
le non rertinooffefe dal Sole,o da i uéti per modoalcuno;piantadole 
la fera dopo che fono giunte, non tato in terreno perfetto; ma ancora 
bagnadole fpeffe uolte fui ta rdi, fecódo che fi uede la loro necefsità « 

V I N C. Pofcia che a fufficientia uoi mi haucte ragionato, come lì 
coltiuano,& fi goucrnano gli arbori dei cedri,&de gli altri frutti di 
quella fpecie nella RiuieraSalodiana;ui prego, che mi parliate anco- 
ra ciò che fi debbe ofleruare intorno alle forti,che li tengono nella no 
lira città,& in piu luoghi del paefe . 

GIO. BAT. Quella forte ai arbori fi tégono a tre modi coli in Bre 
fcia,come per li cartelli, & perle uillc. Alcuni li piatano aMezodì,nó 
mouédoli mai fuor di terra . Altri li piatan nelle caffè grandi di legno. 
Etaltrili pógono ne i uafi di terra, detti da noi pitari.I primi fi colf i- 
uano Umilmente, come quelli della Rjuicra;fcrrandoli,& coprendoli 
aH’Autùno,accioche nó gelino, & fcoprédoli poi alla Primauera, per 
che ucrdcggino,& fiori Icano, & accioche i frutti già prodotti tédano 
alla perfcttione:i quali, bcche nó habbiano sì felice aere, qua to hanno 
quelli della bella R.iuicra;nódimeno, offèndo ben culloditifcomc fo- 
no quali tutti,percffcr nelle mani di perfone nobili, cheli tégono per 
trastullo, & per ricreatione) riefeono finalmétetato belli,fic buoni, 
ch’ai cune uolte auizan’i coltiuati da coloro, che nafeono in quei liti, 
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(rifcruadopcrò fempreipiucccclIéti,chepergonerofid fenedilet- 
tano)per viucr fclamétc acirentrate, che cauano della loro indudria. 

I fecondi fi pógono nelle caffo di larice (per elfor legno forte, che Del colti 
fta faldo all’acqua ) inchiodate a quattro trauctti di cadagna , per eia- »*rh 
feuna caffo, che auan 2 ano di fotro per piede,vnpalmo.Le quali fi fan • ^ f *Jr' 
no tanto lunghc,& larghe quanto gli arbori fono grandi;ma però qua 
fi tutte non fono men lunghe di corpo d’vn braccio c me2o, & poco 
meno d’altro tanto larghe,in quelle fi tiene della terra benminuta, 5 c 
fempregralfo benifsimo, la quale ogn’anno fi accompagna di ftcrco 
bcnmarcio di colombi, di polli, o di caualli,ouero di cloache, & poi al 
SanMartino fi portano al coperto fotto alleloggie,oportichi, accio 
che gli arboreo i frutti non lianopercofsi dalle prime brine, che cado 
no) nòn effondo peròpriui del godere il Sole, cne all’hora vi aggiun- 
ge) & a Santa Caterina fi mettono nelle fale, o altri luoghi ben chiulì 
per lo freddo} nò manca do poi diportar loro delle braggicneglicflre 
mi freddi, &ranco(come ho detto) di bagnar loro la terra, quando mo. 
drano hauerfetc. Ritornandoli poi all’aere fotto al coperto a me2o 
Mar2o,accioche polTano godere i raggi folari,& fi mettono inan2Ì Si 
Giorgio fuori all apricomè fi manca d i darloro dell'acqua tate uolte, 
quante fi conofce che habbiano fete . Vero è ; che non li manca di po 
tarli , & di ordinarli quando fi portano fuori di Marto , Se anco per 
quattro ditanel difcafoarclafuperficicdclla terra, &di tagliare tut- 
te le radici cheli trouano intorno all’arbore, accioche le altre diano 
femprc a bairoq>crcioche,quanto piu danno lontane le radici dalla fu 
perfide, tanto piu gli arbori fi fanno potenti par fruttare. 

I tcr 2 Ì arbori piccioli, che fi pongono nei uafi,o pitari, fatti di bel- Del colti 
la terra colorata, fi coltiuanocon maggi or’artc di tutti glialtri,iqua- ttarlìnti 
li rendono molta uaghcZ 2 a, come quelli, chenon pure fonocofi belli t ,t4rit 
da uederefopra alcune finedrc,o (òpra piu mu rateili; ma ancora rcn 
dono gran marauiglia nel fruttare, comcfi ucggonoalcuni arbofcel- 
li in quedi uafijchchannoprodutto maggior copia di frutti belii, che 
non hanno in fe numero di foglie ucrdì . 

Non è forfè cofa da dupire, vedendo un uafo fimìle, il quale fia no 
piu alto d’un braccio, & non piu largo in fondo d’un palmo, &. che vi 
fia piantato un’arbufccllo anco non piu alto d’un'altro braccioli qua 
le fi troua talmente carico di cedri grofsi,che ciafcuno,chefi confide 
ra, fi marauiglia grandemente , che quei ramiceUi, chelifullentano, 
non fi fcaue22.ino del tutto ? 

VI N. Qui ueramcntc la Natura cò quedo efempio ci fa conofcere 
benifsimo quanta forza ha nelle cofe vnite,madrandoci» che mentre^ 
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vno di querti cedri (béchefiagroflo)èfoftcnuto dal ramicello d’onde 
riccucriiumorcjcgli col Tuo pefo non lo tira al baficuMaelsédo fpic- 
cato,& dapoi ritaccato con lo fpago, fubiro lo piega di tal forte all’in- 
giu, che quel rarr.icello ci moftra chiaramente non haucr portanza peli 
fuftentarlo; comcfaccua. 

CIO. B A. Nó è dubbio alcuno, che l’arte è cofi limile alla Natura,’ 
quantoèlaSimia all’Huomo, & però non vie lingua humana che po- 
terti: mai narrare la fua portanza, per erterincomprcnfibile a noi, men~ 
tre che damo nel carcere delle miferie noftre. La onde damo obligati 
infinitamente a Dio, poiché egli ci fa capaci, d'imitarla almeno in par- 
tc,con gli ingegni noftri, che tuttauia ci dona fenza alcun meri’to . 

VINC. Vorrei faper'ancora da voi, fe in quelti belli uafi fi pian-' 
tano coli i limoni, Se gli aranci, come fi fanno i cedri . 

CIO. B A. Volendoli piantare arbori piccioli di cedri, di limoni, 
aranci.&limonce,bifognaanco ponerli in pitari piccioli con poca ter 
ra,che fia ben graffa, douc non fiano p crcoìsi dalla tramontana, & ch$ 
habbiano buon’aere, perche farano i frutti in tre anni, ecetto però gli 
araci per cfler molto duri di legno.Ma chi uole che in pochi anni que 
Iti fruttino, gl’incalmi fopra i cedri, o piu torto fopra gli adami, & fa- 
ranno anco i frutti piu grofsi dell’ordinario. ' '• 

Amantenerpoii detti arbori nei pitari tépoIungho,bifognaognt’ 
tre,o quattro anni lcuarlt fuori, & tagliami la terra có le radici talme 
teattorno,& in fèdo, che nó uc ne refti piu di tre dita.Laqual fia cabia’ 
ta molto minuta, Se bc grafia, nó maca do poi a cimare i rami, acciochc 
rtiano bafsij&leuarei fupflui,che fono p lungo, trauerfo. Nòia 
fciàdoli patir fetencl gran caldo,e nel verno bagnarlileggiermente; 
perche qn ci bagnaffero affai, facilmente gelarcbbono nel gra freddo. 

VINC. Fate uoi differentia di poncr’in quelli uafi di terra tanto 
un ramo chabbia fattole radici fot to terra, quanto un’altro chele 
Labbia produtte in un tronco dell’arbore, con lacaffetta dilegno, o 
col ua Tetto di terra. . < 

CIO. B A. Ciafcuno di qucfti è buono per piuntarui;Ma però quel 
ramo che farà fpiccato dal tronco, farà all’hora bel vcdere,po che ha- 
ucrà i frutti fufo, benché ancor l’altro che farà cauato dalla terra, prò 
dura l’anno feguentc i Tuoi frutti . 

VIN. Si come mi hauete detto la uia, che ui uole nel mantener piu 
anni quelli arbori nei pitari, uorrei faper’ancora come fi poffono mi 
tener nelle carte in buona forma. 

GIO.BA. Come fi ueggono le radici abondar«,troppo alla fupcrfì 

cic,tìt appielTo alle quattro parti delle afsi.dico cheli cauino diMar- 
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20 le piante delle calla có le corde in alto;tienédolc coli Icuatc fin clic 
fihabbia tagliato uia una parte della terra attorno con le radici alme- 
no per mezo palmo;faccndoii medefimo alla parte di fiotto, accioche 
ritornando ogni pianta nella calla, che hubbia in fondo alquanto d’al- 
tra terra ben grafia, fi abbaisi anco con le radici: riempiendo parimeli 
tctuttala calla di perfetta terra; poiché a quello modo fi ringioue- 
rnfeono tal i piantele quaii fruttificano bcnifsimo, quando appretto 
fono ben potate, & tenute batte in bella forma. 

Vi N C. Quello modo di rinouarlc piante, mi piace tato piu,quan 
toneho ueduto piauoltc alcune,chc rimangono lungo tempo uane 
di frutti, & tutto c da credfcrc,auenghi perla troppo copia delle radi- 
ci, che diuorano tutto l’humore, che douerebbe andar’alle piante. 

GIO.BAT. Frali fipiriti gentili, che fi dilettano di tcner’all’ordine 
quelli sì belli arbori, no pollo tacercM.Giouan’Angelo Rota , il qua 
le (iene i Cuoi arbu ficclli nc ipitari con tante politezze, che no fi uede- 
rebbe un ramo fuor dcH’altro,un frutto men bello dell’altro, nè piu fo 
glie da un lato, che dall’altro,di maniera chequati gli ueggono,fi ftu- 
pificono,mar aui gliadofi che l’Arte, e laNatura fi fiano cóuenute a mo 
llrarquato’uaglion le forze loro.Oltra ch’egli no ha pari ridur’a bel 
lezza 1 limili uafi,diuerfi alali fatti di bafilicò,di maggiorana, di mirtei 
la, e d’altre hcrbe,chesforzano ogn’uno a mirarli^» cole molto rare. 

V IN. Che modi ottomano co fioro nel fare, che quelli arborficelli 
iliano coli ben’ordinati, come dite? 

GlO.BA.Non fiolamentefralc uie, che tengono quelli ingegnofi 
intcllcttijcauano con le mani,o có le forbicettcle foglie, i rami,i fiori 
e i frutti, che fono fuor dell’ordine,o che fono doppilo troppo fiotto 
l’un l’altrojma ancora ritrouandofi,che l’arbuficello habbia da un lato 
i ramifcclli piu fiottili, o piu baisi dell’altro, uolgon’il uafo fin cheque 
ili fliano uerfioal fole, poiché da quello uégono ingrofiati,& inalzati. 
Et oltra che fon folleciti nell’adacquarli quado fa bifiogno,& fempre 
con acqua ripofiata aliai, & ftcrcoratajnó macano parimete di chiuder 
li bc nel ucrno dal freddo, e dar loro per un’hora,ó due il Sole fui me 
zodì.percioche quello li corrobora molto, e caua ogni lor’humidità. 

VlNC. Dapoi che mi hauete fatisfato di quanto tìn’hora ui ho ri- 
xhieftro, rella fidamente, che mi diciate quelle doti maggiori, che ha 
noi cedri, limonio gli aranci. 

GlO.BAT.Douédoui ragionare di quelli arbori, & de’loro frutti, 
<ominciarò a dire,che effondo ben coltiuato quello del cedro, no tan 
co mai non fi ritroua lenza frutto, come quello, che ne ha fempre di 
maturi, di quelli che fi maturino, Se anco de’ piccioli, & de’ piccolif. 
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mi, che tuttauiadi mano in mano s’ingrofTanó ; ma ancora è Tempre 
ben fornito di foglie ucrdi . La onde non è marauiglia Te tanti nobili 
fpiriti di quello paefe, ne tengono apprdl'o di fediuet famcnte(comc 
ho detto ) per rie rearfi nel mirarli, c nel nodrirli con le proprie mani. 

Lafciandoni poi la bellezza; & la booti di quefti iì precidi frutti . 
per hauerne detto a bulla nzacfra leprcrogatiue che hanno per natu- 
ra, mi pare rarifsima quella, che hanno contrai uelcni, mangiando 
non folumcntc tutto il frutro,mapiu ancora iloro Temi come di ciò 
narra Athenco eflcr’occorfo in Egitto al tempo Tuo. Et oltra che te- 
nendo in bocca la loro decottione, fa buon fiato aH’hnomo; & man- 
giandoli conditi, fcaldano lo ftomaco;& il loro aceto fo humore ci fpé 
gela colera, &prelerua dalla pelle: Senza che i medici moderni nelle 
fcbripeftilcntiali,vfano i loro firoppipcr eftinguercla fete. 

Venendo non meno a ragionarui intorno all’arbore del limone na- 
turale, & non dcll’incalmato foprail cedro, dico, ch’egli non temetan 
to il freddo , quanto fa il detto del cedro ; & il medclimo fanno i fuoi 
frutti naturali. I quali , oltra che fono piuacetolì,&: piu mordenzai 
■gufto di tuttele altre fpecie, fono anco di fuccopiufcddi,&piu fcc- 
chiaffai. Dal quale fi fanno fìroppi utili, come fi fanno deicedriper 
fpegnerlacaldczza dcllacolcra , & pcreftinguerlc fcbripeftilentia- 
li. Et l’acqua fatta con lambicco di vetro, non tanto è perfetta perfa- 
re il uifo luftro, & polito alle donne, quanto perche fcaccia le uolati- 
chc in ogni luogo della perfona; fenza che dandolo a bere a i fanciulli, 
ammazza i uermi,c’hanno nel lor corpo. 

Reità folamente, che.ui narri dcl.’arbore dell’aracio,& che faccia- 
mo fine.il quale(come ho dctto)è talmente duro legno, che Ila faldo 
<juafi Tempre a rutti i freddi che uégono nella città nollra,enel paefe, 
purché fi troui in luogo coperto, & non mai fottopofto alla T ramóta 
na; manella Riuicra Salodiananon accade coprirne alcuno , poiché 
fono foccorlì da quel lìtclice aere,che benché vi neuichi fopra nó te- 
monodi rouina alcuna. Et quefti arbori producono diftintaméte tre 
forti difrutti, cioè(comc ho anco detto) dolci, garbi. Se dimezo fapo 
je.Ma tutti hanno le femenzepiu amare di tutti gli altri frutti dettale 

2 uali fon perfette nel farla conferua , chclìadopra a fare buona mo- 
arda,& altre cofe affai, come lì ufa.1 dolci fono caldi in tutte le parti 
&gl’altri fono di fucco frigido, fecondo chepiu c meno fono anco a- 
cctolì.Etperòi medici moderni,con ragione dano quell i, & nó idol- 
ci a gli amalati difebri calde. Parlaremo dimane di quanto ui piacerà. 
VlN.Et io nó macai òd’clTer co voi all’hora folita.Epò leuiàfì di £. 
IL FINE DELLA VII. AGGI VN TA. 
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DELL’ ACRIC OL TVRA 

DI M. AGOSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

G IO R NATA OTTAVA. 



Intorno Alcune cofe 3 che fi cauano dall a terra 3 le quali non 
fono per cibo degli huomini 3 neper pa- 
tì ur a de gli animali . 



E N V T O l’ottauo giorno M. Vincenzo Maggio all* 
hora (olirà da M.Gio.Battifta Auogadro,& ritroua- 
tolo che hauena definato inmczodel fuobelifsimo 
pergolato per goderui maggiormcte un uéticello foa 
ue, che tutc’hora faccua tremolar’! rami de gli arbori 
del bel giardino, & diuerfi fiori dell’ameno prato, i 
palmi dell’ampio pergolato, & i cedri, i limonagli aranci con le herbe 
del uago Orto l’haucrfi falutato l’vn l’altro , fecondo il folito, & poi 
fedutia quel dolce frefeo , l’Auogadro mirando prima il Maggio, 
che altro rio parlaua,difle. Di qual cofa piace a uoi Mcfier Vincenzo, 
che ragioniamo hoggi , poi che quelli giorni pafTati habbiamo detto 
delle cofe piu importanti, cheli raccolgono nel Brefciano ? 

VI N. A punto difeorrcndo io quello medefimo nel ucnir da uoi, 
ho penfato di domandarui d’alcunc cofe, che fi cauano dalla terra, le 
qualiaucnga che nonfianopercibodcglihuomini,nè per pafiuradc 
gli armenti , fono però di qualche utilità, come primamente defide- 
ro , che mi diciate del canape ; cominciando che tcrrcn ui vuole per 

farlo ucnirbello, lungo, & di buona feta. t 

GIO.BA. Quantunque nel Brefciano non fe ne raccogli fenon 
poca fomma,arifpetto del Bolognofe,& d’altri paefi di Lombardia, 
nondimeno io lodarei, quando fe nelcminafic maggior quantità; 
& maEimamcntc da coloro, che non! hanno terreni per leminaruia 
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lini, nè acqua p adacquarli,ma che hanoicapibc grafsi,e di bona pof 
pa;perciochefi uedequàtofono ncceflarij diuerfamcntenel paefe,dc 
che uengó belli fenza adacquarli.T rouato adiique il terreno a propo 
fito per feminarui il canape, ciafcuno può effer ficuro,che quanto piu 
continouarà di anno in anno a fcminarlo nel medefimo luogo ( però 
iemprc ben letamato di letame buono, Se minuto) tanto piu quel ter 
reno diuenirà migliore perprodurne maggior quantità. Étper tanto 
fi comihciaa róperequel campò inanzi il Verno, àccioche fiaben ma 
turato dal gelo, & pattato Génaro,fi taglia, & fi erpica benifsimo;por 
l'vltima fettimana di Marzo(trouadofi bc letamato ) fi ara la terza uol 
ta,& fi ffemina,& fi erpica quella feméza fin che retta coperta.Ma me 
glio è a fare,come fanno alcuni;iquali hauendo letamato quel campo 
molto bene nel detto tcpo,Io ungano tutto, Se poi che l'hanno fcinina 
to,lo raftellano tabnente,che quella Temenza u uede tutta incorpora- 
ta . Et piu ancora, come ueggono, che uuol piouere, fubito ui Ipar- 
gono (opra lo ftcrco di colombi , come le futte tanta Temenza , 
il quale per incorporarli nel terreno con quell'acqua che uien dapoi , 
Ti ucnir’il canape in tutta quella bellezza, &quatità che fiapofsibile. 
Ma coloro, chenó ha no ftcrco colóbino,come hano tagliato tutto il 
■canape có quello che ha la feméza, al fin di Luglio rópono quel terre 
no,accioche fia cotto dal Sole,& poi hauédolo benletamato;fi Temi- 
nano la Taua all’Ottobre, la quale per ritrouarfi alta al fin di Marzolla 
riuolgono fimo cól‘aratro,o piu toftop maggior bnficio,có la uiga. 

V I N C. Quanta Temenza ui vuole per iugero? > 

GlO.BA.Chihaii capo ben morbido,& alto di buona polpa, non 
bifogna pattar quattro quartejpercioche produrrà il canape raro,e ta 
to lungo, e grò Ho di tutta la gàba , che pattar) piu di uinticinquepefi 
di canape bé fatto, ma perche reftarà morbido, nò farà da far altro che 
tele grofTc,o corde finc,efpago fottile:Vcrpè,chechi haueràil càpo 
mczanamentc graffo, & piu torto alquato Toliuo,che forfè potrà dar- 
ui quarte Tei di bella feméza; pcrcioche,nafcédo fpelTo il canape,cóle 
guen temete re darà piu minuto di gàba. Se manco anco dell’altro: Del 
quale,nó fidamente fi potrà far delle tele grotte per far Tacchi, tende, 
ude,ereti donni forte per pefeiref per durar'aflai manco nell’acqua 
quelle di 1 ino ) ma fcicglicndo il piu Tettile , fi farà tele buone per far 
lenzuoli, camifeie. Se altre cofe pervio delle famiglie. 

ViN. Nò lodate voi a zappa r'il canape, béche non fi zappi il lino ? 

GlO BA. Quado vi nafee raro, fi zappa có le zappe folitea zappa- 
reilegumi;i fruraéti,e i migli, no ettendo fpetto nei terreni, ( come ho 
dato) laminato , coll acciochc egli uenga lottile, fi zappa co i zap- 

pa- 
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paroli ftrctti non manco di tre dita, & che hanno dall altro capo diui 
corni acuti,® lughivn dito,pciochetrouidoli molto fpc(To,vi(i poC- 
Ctno cattarle hcrbccon quelli, A con le mani fenzadanncggijilo. 

VI N. Che cofa ui fi fa,dapoi ch’è fiato ben zappato . 

G.B. Altra no vi fi fa, fin che no è diuenuto biaco; pche quatopiu 
ui fon poche gébe, che nó fian biache, tato piu debbono all'hora fter 
pare,o piu tolto tagliareprellb tcrra(comc fan quei paefi,che ne rac- 
coglion gra quatità)tutteqlle,chenó hauranla feméza, laqual è prò 
dotta fol dalla femina,* non dal mafchio.Le quali gabe fi lafcian pe# 
quindeci, o uenti dì, fin che fon mature le lcroéze,e nó tato fi tagliati 
a modo dell'altre gabe; ma fi troncan uia anco da quelle tutte le man- 
zette pieno di lemenza,le quali ponendole al Sole fopralcnzuola, co- 
me fon ben feccate, fi fan fuor le Temenze, tritandole benilsimo eoa 
le mani; Onde criuelwlole co criuellominuto,o piu torto nettadole 
dalla bulla, eda quelle femenze, che nó fon buone con uallo, fi gouer 
nano poi in luogonon humido , finche fi feminarano al tépo debito. 

V1N. Che fi fàpoi di quelle gambe che fono troppo mature >. 

GIO. BA. Benché in quello paefe alcuni cauano qualche poco di 
(toppa molto grolTa per far delle corde di poca valuta,nondimenone 
ipaefi douc colgono gran copia di canapi,quafi tutti, per abbrucciar 
(i benifsimo tali gambe,fe ne feruon nel cuocer’ogni forte di pane . 

VlN.Seguitate anco a dirmi le cofe,che uanno fatte alle gabe,che 

nó hanno leraéza,dapoi che fono tagliate,* legate in mazzi piccioli. 

GIO.B. Si mettonq Hi mazzi nell’acqua poco corrcte,douch lai» 
inondar benifsimo per fei,c fette,* fin’otto giorni, che bifognanoa 
molificarli inperfettione,perciochcv èdifferétiagradifsimada una 

acqua cruda, o dolce, o dalcanape raccolto duro,o molle>dal tépo tar 
do,o téporito,chefiagran caldo,o tepido, ouerpiouofo,epcrqueft<> 
nó fi può determinare vn medefimo numero di giorni , ma lafciarut 
que’ mazzi fin che le gabe lafcian alquanto le cortcccic Ioro:Et all’ho 
ra fon da cauar fuori dell’acqua,* farle fcccar al Solc,e poi quando li 
uolefi fcauezzan di man’in mano cò un legno foprad un aflongi of- 
fo,o dclco,* dopo fi tritano ben có la frótaglia piu minuto. Et fatta 
bc quello, s’inuolgc il canape attorno piu volte d’una cauicchia di lc- 
gnoforte,* fi tira,& fi ftracciatalmcte,chela fcorzafiparte,eno ui 
refta a far'altro.che farlo pattar p lo fpinaccio raro,o fpeffo, fecondo 
che fi uolep poti erlo poi alla rocca,© conocchia, come altri dicono . 

VlN. Qual canape fi adopera per far le corde,* mafsime legroi!e. 

ClO.B.Non folaméte fi piglia laftoppamezana,* lagrolia che la 

il canape pur’aflà^maancoraquellaftoppaccia cheefce dalle cortec- 
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cic,c fpecialmctenel fcauezzar!o,enel (tracciarlo dalla cauicchia. D2 
do la fonèmi del canape all'buomojt rifolue la v^cofttà y & dadola alle galline 
tuttoiluerno fanno de gl’ e ut affai^n le altre nò ne fanno nell’ ecce (fino freddo. 

VIN. Non hauetc uoi ancora per grande virilità il feminar’i garzi ? 

GIO. BAT. Non è dubbio alcuno, che ferninandoli ne i terreni a 
propofito ordina doli con ragione, fé nc cauain dui anni aliai piu, che 
non fi fa a feminarui frumento, o altri grani. 

VIN. Qual Terreno ni vuole, per raccoglierli buoni, & in quatitàl 
De! fimi GIO.BA.E perfetto audio, cne piu tolto li troua folutochcduroi 

tvtr'ig*r ladino chefortc,grairochemagro,ncttochc fporco, Se che non hab- 
biapictre,ogiar'a,oucrchenon fia lamino, o paludofo. 

VIN. Che via fi ticn’a feminar’i garzi, &agoucrnali béfin’alfine^ 

GIO.BA. Si rompe prima il terreno inanziil Verno con l’aratro, 
accioche fi cuoca bcndalgelo,&poifi ritaglia, & fi erpica bcnifsimo 
al Febraro.Etquado fi uogliono feminarcal fin di Marzo, oalprinci 
pio d’Aprilc(letamato però prima quel tcrreno)-fi ara, & fi erpica , & 
dapoifileminanoi grazi piu tofto rari,che fpefsi, & fi raftellano bc- 
niisimo dentro coi raltclli di ferro. Ma meglio farebbe in ucce di a— 
rar tre uolte quel terreno,» letamarlo, & fubito uangarlo inaziilVer 
no, oucro quàdo fi uogliono feminare i garzi; & poi saltellarli al ma 
do detto; Non mancando a módarli con le mani al principio di Mag- 
gio,zapparli ancor’alGiugno,o al Luglio, fecondo è bifogno. Poi ina 
zi S. Michele fi cauano con la uanga, & cimati tutti , fi ripiantano net 
terreno bcn’ordinato, co icauaicchi di legno , lontani un dall’altra 
mezo braccio, & fi caccia ne i buchi di gamba in gamba tuttala radice 
(la qual c di forma limile a i rauanelli) & ui fi calca attorno bene la tee 
ra.Òltrachc fi zappano afeiutti, quando fono mofsi (cioè come co- 
minciano a germogliare) & anco ai Marzo,all’Aprile, & al Maggio fe 
tofi è bifogno;pcrcioche ui fi gioua femprc,pur che non buttino i gar 
zi. Nè altro ui fi fa, eccetto che come fono produtti.fi lcuano,& fi ta- 
gliano quei foli, che fono quadri,acciochcmaggiormctc l’humordei 
la terra uada negli altri buoni. Eiperciochenclk>rfinirc,cominciaa 
fiorire la mazad’ogni giba in cima, c poi di man’inmano tìn’è fiorita 
turta;comc fono caduti i fiori apprelfo vn dito a' pcco!o,fi tagliano la 
ftrn, ola mattina coi pccoli lunghi un palmo, & fi accomodano a dic- 
evo dodici per mazzo,ci’appiccano fcparati all’ombra; al ucnto e nò 
al foie,nè aH’humido-.olTeruàdo quello digiorno in giorno, finche fo 
no raccolti tutti i buoni. Ma raccogìiéd ine gran qualità, li pongono 
ne i cedi grandi, & li riducono.! cafa;diltendédo!i al coperto,& non 
piu alti d’un palmo . £c dopo che fono potati cofi per alcuni giorni, li 
. fciel- 
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fcielgono(pcr huomini peritici buoni da garzar bercttc,& gli altri dj 
garzar panni; perche vagliono Tempre quelli quattro , & cinque volt c 
piu, che non tanno quelli. Ma alcuni Agricoltori ben prattichidi li, 
milc arte, ferainano i garzi della miglior Temenza, chepolTon j haiie. 
re(percffercofaimporrantifsima a far cofi di tutte le Temenze ) pu r 
ne t terrcni,che Tono a propofito,5cne danno mcz’oncia per rauola. A 
i quali, banche naTcano TpeTsi, non Tanno altro che tonerli netti;e poi 
hauendo raccolto quei che fioriTcono il primo anno,laTciano uenire 
gl’altripcr raccoglier l’anno feguéteqn Tarano fiori ti. Et come glihS 
no raccolti, li pógono al Sole per mezo giorno, c la uolgono due, o tre 
uolte,& dapoi li mettono ogni dui mazzi attacca tl,o lopra à trauerTo 
unaprica, cóme fc Tufferò due ftaffe di Telia, & in luoghi afciutti,& 
che i uéti poffano penetrare;laTciandoli cofi fin che li fcielgono al mo 
do detto p védere.Vero è, che vi lon alcuni altri ancoraché pongono 
i medefimi garzi fopra le grati fatte a porta (pure in fimil luoghi) còda 
doli in piedi, cioè con le terte di fopra; percioche a quefto modo no fi 
maccanolc fpine per via alcuna. Et qn 1 i uogliono portare a ucderc in 
qualche città, o altro luogo,li cuciano in bei mazzi gradi in lunghezza 
dui,o tre braccia, e larghi in tódezza uno,o poco piu intorno ad un ba 
ftonc co i pecoli di dét ro & co le fpine di fuori , p portarne due di qi 
mazzi in Tpalla commodamcte, come fcfuffero duefecchie d’acqua. 

VlN.Vi prego, che mi ragionate anco del feminare il guado, e qual 
terreno egli gradi fce,& poi comefifemina, & da qual tempo. 

GIO.BA. Ogni forte di guado gradifeepiu in terreno forte, & di Tr«t*m 
buona polpa,che mediocre, & maco il leggiero;3c poi fi femina in que «Wj»»** 
fto paefe l’ultima fettimana’di Febraro, o la prima di Marzo : Ma non ^ ' 
uien bello nei terreni colturati,come fa negli altri paefi, douclofe- 
minano in quelli, che fono pofati,e ftati uoti tre, o quattro anni, e per 
quello bifogna fcminarlo nelle cotiche di trifoglio, che fiano pratate 
per dui anni auàti,come medefimamete ui fi femina il lino,le quali nó 
fi rompano con l’aratro , ecceto quando fi vuol feminare il guado . 

VIN. Lodate uoi a letamare all’hora quel terreno innanzi che’lfi 
rompa con l'aratro per riuorgerlo fotto ? u 

GlO.BA.Sc al Febraro auanti è fiato molto ben letamato quel pra 
to , fi può arare, & feminar quella cottica di guado; nondimeno chi li 
deffe dell’altro letame buono & frefco,tanto maggiormente uenireb- 
bebello,& di piu bon(à.Perciochecom’eglt per natura magrifee fem 
pre i terreni; cofi fono pazzi coloro , che non follmente lo feminano 
ne imagri,poichc, Tempre uivien poco, & cattiuo; ma ancora fpargo*. 
oo la Temenza in quelli , che non fono a pcopofito . 

L ) V I N C. ' 

, Digitiz j^yCìoogle 



\66 GIORNATA OTT*AVtA'~ 

V I N C. Quanta Temenza ui pare, che ui fi dia a ragion di iugero? 

GIO. B A. Effondo bé ordinato quel capo, fe li può dare lino quar 
fefei colme,comeficofhima,di buona femczatpciohe, quanto piu na 
feera Tpcffa , tato piu ui lì potrà lafciar delle gambe affai , fc faranno 
morbide:o offendo magre,fi notti no cauar le fupcrllueeon la zappa » 

VI N C. Quante uolte ui pare, che fi debba zappare quello guado ? 

GIO. BA. Effóndo erpicata la Temenza fin ch’èben coperta, & ben 
incorporatane! terreno, come le* fòt gambe balleranno prodotte le 
fogliealtcdue,ótrc ditta, bifógrrarà zappartela prima uolta, &far’il 
medclimo nella prima fettimana d’Aprilé, Arance piupvello,&piu 
tardi Tccódo chc'l tempo haucrà fcru ito intorno al pioucre,o alla Tee 
chezza.Poi come Tarano raccolte dopo i quindici giorni di Maggio, 
fi zapparanno la terza uolta le medefime gambe , o radici Tpogliate 
delle dette foglie ; facendo quelTiftcffo, come Tarano racolte nel me- 
Te di Giugno, & poi di Luglio , di Apollo, Se di Settébre, di maniera 
che, fi come fi raccogliono tutte le toglie di gamba in gamba cinque 
tiolte,cofi fi zappano ancordi uQlta in uolta lubito che fono raccol- 
teci qual zappare fi fa Tempre fette uoIte;cioè quelle cinque, & le due 
prime inanzi che raccogliono ledette foglie per far’il guado. 

V I N C. Cha co fe fi lerua di mano in mano,fin cheli raccogliono 
quelle herbe per ridurle in guado ? 

GIO.BA. L’Agricoltore bé prattico di quello, non tato come ve 
de, chcditofcoin tofeo le foglie cominciano a colorire folamcnte 
attorno, & nó in mezo^lepiglia tutte di gamba in gamba con le mani, 

& le flraccia co tal modo appreffò alle radici , che paiono tagliate co 
la falce, & le pone di uolta in uolta nei cafuoli;malc porta all'ombra 
accioche non fiano dannegiatc dal So!e,& poi lemcttecofi frcfche 
Totto alla pietra grande, la quale egli fa girar’in piede con un caual_ 

10 nel uafo Talcgato poco piu largo del giro ch'ella fa nell'andar attor 
no:Onde macinata tutta quella parre, che può capir quel uafo;ferma; 

11 cauallo, & riduce le foglie macinate nei uafo medclimo talmente 
da parte, che tutto il fuòco ufc ito da quelle foglie, fi ritira nelluogo 
piu baffo di mczojilqual lcuarolo ben fuori con la caccia, &afciugato 
tutto ilfondo, ui ritornale medefime foglie fotte alla pietra, pcrri- 
macinarle afeiutte, & dapoi le reduce in palle grolle d'oncie uinti,o 
uintiquattro l’una, Se fattole feccar'al Sole, ouero nel forno quando 
Tono cattiui tépi,le tien in Tolaro fin che inanzi al Sa Martino le maci 
zia l’ultima uolta; & poi riduce quella polucre in mucchio tanf*alto, 
qua to è la quantità del guado, il quale come comincia a fcaldarfi,cffo 
{piana tutto il mucchio, & uipon Top ra dell’acqua diman’inmano 

fe- 
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fecondo che di Juogo in luogo lo vauolgendo,& chc’l vcdecftertern 
pestamente imbeucrato,percioche sì coree la troppo acqua 1 anne- 
•gaj coli per la poca s’abruccia, & poilo ritorna amtcchio nonmolto 
alto, ma lungo; & coli non manca a gi ttarlo da un luogo all'altro ogni 
giorno,ouer un giorno fi,& l’altro nò, fin che comincia a diuenir Ircd 
do,& dapoi lo moue ancor’ogni quattro,o fei giorni, finche totalmen 
te è fatto frcddoJEt quello fa con gran diligentiajperciocheqii macaf 
fe,il guado fi cuocerebbe ÌHfitme,& nó varrebbe niente. Il quale, per 
ritrouarfi affinato conleregolc chevi vuole, lolafcia nc luoghi Ire- 
fchi|ouc fiano ben mattonati, fin che lo ucnde ; onde quanto piu tera » 
poui (là ammucchiato, tanto più j’jffina, , &diuien migliore. 

VIN.- Che modo fi tine’a raccogliere tutta la Temenza che vi vole, 
per andaruene tanta fomma per iugero, come dite. 

GlO.BA.Poniamo che’l guado fiaduiiugeri, ilquale finito di rac 
cogliere al Settembre (per l'ordinario) fi feminano di fruméto, ma uo 
lendonelafciarperfemcnza,nó paffala quarta, o quinta parteper rac 
cogliere poi alMaggio, o al Giugno fegucte, la quale come tagliatali 
porta nell'ara diflcia al loie; ma battuta , & palata fi gouerna nel gra- 
naro v per feminarla al tempo fuo . Toi nonfolo il valor del guado è mol- 
to neceffario per tingerei panni neri , & d’altri colori ; ma ancora le foglie 
impiaflraterifoluono tutte le pojleme , faldano le ferite frefee t riflagnano i 
fiusfi del [angue, guarifeono il fuoco furo, & le ulcere eberanferpendoper 
lutto il corpo. 

V 1 NC. Dapoi che mi hauete mo tirato ciò che fi debbe olTeruare 
intorno al guado buon da tingere, defidero parimente che mi diciate 
quello che fi debbe fare per fcminare,& raccogliere la roza, & pergo 
lino, per hauer’intefo cnefono di maggior vrilità del guado, ai mi- 
nor fatica , Se di manco fpefa. 

GIO. BA.N6 folamétcè vero ql cheditejma qllivégono in ogni rr4fMW 
terreno fano.E.bévcròjchequatopiufitrouaeficrbuonOj&nófor- ddU r«- 
tc,onon molto leggiero, tato più abódano d'anno, in anno, finche le V » edcl 
radici foncauate.Si feminail terreno co tata feméza per iugero, quan 
to fi fa col canape al principio di Marzo nelle colle bé letamate, c ben 
arate di quattro,o fcifolchi,lcquali lodo chepiu torto fiano vangate, 
che arate; ouerop maggior beneficio, ‘criuellate;perciochc,fc ben’il 
criucllare porta piu fpefa, & piu tepo ad ordinarle, nódimcno (dado 
che quella è la perfettione del coltiuarc ) nò, fi dourebberellaracri- 
nellar’vn iugero, o dui pcrlogràd’vtile,che ne fcgue.Et però femina 
ta la Temenza, & poi incorporata benifsimo nel terreno con l’erpice, 

&co i raflclli, nóuifi fa altro che tenerla bé netta delle catti ueher- 
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be,finchcfi tagliano al Scttébrc tutti i rami produrti, ma raccoglierla 
Temenza, & poi fi coprano tu te le radici di ga ba in giba con due dica 
di terra, tolta ne 1 fol chi macerali , accioche non fianooffelii cuori 
dal gelo,& che maggiormente le radici s’ingrafsino;ondc ufcédol'an 
no feguéteda gl'altri rami tagliati che fiano al Settembre, & raccol- 
tala lor Temenza, fi coprano le medefimegabe al San Martino al mo- 
do dctto;& quello ifteflo fi fi di anno in anno, fin che fi cauano tutte 
le radici, & fi riducono in roza,& in pergolino , 

V I N. Quanti anni fi coprono quelli tofehi, o gambe, per cauarlc 
poi in tante buone radici . 

CIO.BA. ViTon'alcunipochijChehanédoil primo anno tagliatri 
* rami,& raccolta la feméza,& anco coperte legambe al S.Martino, & 
poi l’anno feguéte fatto il medefimo intorno al tagliar’i rami, e racco 
glicrla femeza, cauano le radicale quali cfsendo prima fatte feccar’al 
1 Sole&poiqn fi uogliono macinare, fcccare anco nei fornigridi fatti 
p quello, le macinano lotto alla pietra medefima, che fi macina il gua 
do, e q (la fi domada roza bona,& nó pgolino fino: Ma la maggior par 
te de gli huominijche defidcra di cauar’ affai piu utile del lor terreno , 
nó tato nó fi cótentano per anniquatro, efei a raccoglierla Temenza 
di anno in anno, & coprir Tempre al detto tépo i cuori delle gabe con 
la tcrrajma fan quello medefimo ordine per anni otto, e dicci, e fin do 
' dici, cono fcédo p buona prattica,che quanto piu tarda a cauare tali ra 
dici, tato maggior forama di pgolino raccogliono ad anno panno, 8c 
«nco Tempre più, che non farebbono quando le caualfero piu tollo. 

V I N C. Da qual tempo fi cauano quelle radici ^ 

GlO.B.Raccol te che lono l’vltimo anno le Tcmézcal Scttébre,fi ca 
nano có le vaghe tutte le Torti di radici che fon (late fotterrate;c cop- 
te ogn’anno có duedica di terra fin’aql tépo,lcquali, TeccatealSole,e 
bé nettate della terra, fi portano poi(qnfi vole) nei forni prima fcalda 
ti, e nettatile comesó bc fcccate,c bé macinate, fi criuella minutaméte 
la polucre buona, e più fina delle gufcic,lcquali macinate vn’altra vol- 
ta, fi mcfcolnqftapoluerecóqlla macinata grolTamcte dalle radici di- 
diciotto meli, e quella fi chiama roza terzana, e tutta l’altra pgolino, la 
qual’è rato piu bella, e fina, quanto più fono ltite le radici fotterrate. 

VlN.Q^ico può valerla roza il migliaro,&pariméte il pergolino? 

GIO.BA. La roza fi uendcTper Tordi narió)fcudi quaranta, & qua- 
rantacinque il migliarojót Teli anta il bel pergolino . 

VlN. Quanti feudi credete voi che fi pollino calure ogni anno lòt 
tofopra da vn iugerodi buona terra ? 

GIQ. B A. Io nó faprci determinare prezzo certo; pcrcioche non 

* pu^vn 
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pur’un terreno (ben che fia buono,) farà piu atto a réder maggior’uti- 
lc d’un’altro : ma ancora il cauar le radici , ò piu tofto,òjpiu tardi, fa 
che fc ne ha piu,o maco bencficiocNondimeno confiderà do che fola 
mente la feméza,che fi cauadianno in anno,rcndc minoi’vtilità, di 
quel che farebbe ogni frumento, credo chef! dourebbe cauar’in fei 
anni, non meno di feudi nonata di Temenza di roza,& di percolino . 

V I N. Effendo quefta coltiuatione di poca faticaceli poca Tpefa,& 
di grand’utilità per qual cagione non Te ne femina in piu paefi,chc fa 
debbono atti a raccoglierne affai, ò perche rifpetto quei che ne rac- 
. cogliono poca fomma,non nefeminano in quantità? 

Ci 1 O.B A. Per due cofe non fi fa quello . L’vna, che fi uede,che 
ogni paefehà certe Iclinationià far ^pdur’i Tuo terreni alcune rédite 
vtili che gli altri nó Te ne dilettano, come bé fi uede dclTinfinitc fete 
thè fi cauano da imorari nel Friuli, Triuifano,Padouano, Vicentino 
Vpronefej& Polcfcne:& nódimcnonciBrcfciano,Bergamafcoi,Cre 
,mafco,&: altri paefi vjcini che medefimamentepotrebbono, dilettar 
Tene, ne raccoglionopochifsime, a paragone di loro. L’altra co fa è» 
che nó fe ne femina maggior entità; pciocne è molto difficile matener 
uifi lùgo tépo qlli huomini che ftàno pfenti a macinarla roza,,& pgo 
iinojcóciolia che qlla poluerc è tato lottile, e di natura penetrabile, 
ch’ella fi caccia talméte nel nafo diciafcuno in un fubito,chel’aucle 
na,& Io atterra finalméte ipochi anni.Et pciò nóè marauiglia fe ne 
vie feminato ipochi luoghi* come fi fa, poi che fi hà d’hauerpiu cara 
la fanità del corpo co poco guadagno,cnc guadagnar’aflai,có pder la 
falute,ela uita. VIN.Lodatevoia femanar’vn’altrauoltatal Temen- 
za in quel terreno mcdcfimo,doue fono fiate le radici cauate ? 

CIO.B. Perche egli fi troua piu graffo all'hora de gli altri terreni, 
li Agricoltori prattici vi feminano il ff uméto p dui,ò tre anni per ve 
niruene affai, e poi feminan’ulla Primaucra la feméza detta I altro (ito, 
acciochcql terreno dinega graffo, il qual fi può dire che ripofa, p ql 
tépo, che le radici nó fann’altro che i rami della femenza che 6 racco 
glie d ann’inannofcom’ho detto)ancoplefoglic,checad'on da qlli. 

VI N C. Come fi femina, ò fi pianta il Rufo che comprano i tin- 
tori per tingere i panni, & i conciatori de* corami? Dtt • 

GlO.B. Qneffa herba nó fi femina pnó far feméza di valore afeu & 
no, ma fi plàtano iramichchànole radichi quali p far che ne habbia trdirurc 
no in copia, fi prouanano,c fi riuolgono fotto terra di gàbe in gamba 
a modo di chioccia, come vi difsi cne fi ^puanano i moribonde alla Pri 
numera feguéte fi cauano, & fi piantano di ramo in ramo con le radi- 
ci,!’ vg’apprcffo all’altro circa vn braccip per lungo, & per trauerfò, 
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accioche nel crefccre di gamba in gamba fi poflonoben zappare. Se 
colmare attorno di terra con le zappe, ò vangheauanti il freddo. Se 
poi aprirle fuori alla Primauera . 

V I N C. Che cofa vi fi fa dapoi che quelle gambe fono fcopcrte? 

GlO.BA.Non vi fi faaltro, fin che al principio d’Agoflo fi tróca. 
no tutti i rami ben bafsi (eccetto quei che fi prouanano pcrpiatarli, 
come ho detto^& fecondo che fi tagliano, fi legano in tanti mazzi, co 
me fipollono tener’in mano;&poi fi códucono nell’ara, & fi tagliano 
minuti talméte,cheniu.ramo,ò ramicello, Se foglie no fianpiulùghi 
come è grofTo vn dito,ò lùga vna oliua.Et fatto ben qfto,fi fpargono 
cofi ben tagliati al fole,& lì mouono piu volte co i rallelli ogni ai, fin 
che fon bc feccati;& all’hora fi porta ogni cofa co i facchi ne i grana 
ri;e votatili di raan’in mano,lafcia cofi qfto Rufo, finche lo vedono. 

V I N.Quaco può valer egli a ragió del pefo,come fempre fi vede? 
GlO.B.Eflendoben’ordinato,imcrcati(per l’ordinario) lo paga 
no a marcheti dieci il pefo; che efsédo piatatc^in luogo a propofito , 

& bc coltiuato,nó pur dura in terra grà numero di anni bello, ma fe 
ne cauaaragiondiiugcro,nó meno dilirevinticinq; dellenoftre, le 
<juali fi cauano,fenza ipefa di femenza,ò d’altra cofa importante, fuo 
ri del zapparlo all’autunno, & allaprimauera, & poi nel tagliarlo, Se 
batterlo bene quando è fecco fin che le foglie fono ben trite . 

V I N. Quando quello Rufo ricercafle terreni, doue fi feminanoi 
lini, dubito che renderebbe manco utile, di quel che fi ha da loro. 

G I O. B A. Voi hauerelle ragione fe quello fufle necelTario. Ma 
perche di fua natura è tale, che tanto viene ne’ terreni molto leggieri, 
«pianto ne’ mediochri, ò ne’ buoni;però in quello paefe fi femina lo 
lamentela quei piu deboli, che forfè nò réderebbono vn ducato il iu 
gerojonde cófiderando che no vi vi altrimcti fpefa d’acqua per adac 
quarlo, fempre loderò coloro che hanno fimili terreni deboli, àpian 
tarne quanto poflono.Percioche oltra che fe ne caua alfaipiu di quel 
lo,chc fi farebbe a poneruiogni forte di legume, ò di biada, òdi pa- 
flura,& che fi ha fubito il danaro, com’è ordinatoci fi può piantar. 

Se alìeuar’anco delle viti, ne’ fili pcreonuenirfi infiemc,cofa ch’e gli 
non conuìene cofi con gl’altri arbori perle ombre loro . 

VIN. Nò hauete detto cofa alcuna circa il letamare quello Rufo. 

GlO.Ba. Lodaro fempre à letamare il terreno innanzi, che fi pian 
tino irami,& poi anco ogni dui anni a dargliene di ben minuto innan 
zi che fi colmino legambe . V ero è, che per minor fpefa, vi fi potreb 
bc dare all’hora della poluere raccolta per le fi rad e, come piu uolte 
vi ho detto, che fi raccolglic nei tempi del caldo : pcrciocne, come 
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fette pattato il Verno, immorbidirebbe no poco tutte quelle gambe. 

VI N. Haucte uoi cognitione della maggiorana, che fi feminanel Trinar, 
Milanefc,laqua!e( , per quàto hointefo Jréde grotta utilità |> la femé- 
zachefiuédeai mercati, che la màdano in Fiandra, & infjermania? niJ sH‘* m 
GlO. BAT. Io nc ho ueduta di molto bella uicino a MiIano;nó di 
meno fe'lterreno,non èapropofito,rendepocofrutto;oltrach,è,tal 
mente delicata,chc ogni poco di nebbia che ui foprauenga, o d’altro 
mal tempo quando fiorilce,fi caua poca Temenza, o nicnte:Ma fcque 
fta herba è polla in fito buono, & chc’l tempo le profperi, fapiate che 
non fi raccoglie cofa in quello fiato che dia tanto utile, quanto fa que 
fia; attefocnefe ne può feminarea numerodi pertiche, come esfi 
chiamano là lormifura -, ma perche ui uengano facilmente delle neb- 
bie quando fiorifce,pcrò non è marauiglia Te fpeflc uoltc ui falla, co- 
me fa. Et però ho per fermo ch’ella riunirebbe meglio in quello pae 
fc,pcr non ctteqcofi fotropofto alle brine, & alle nebbie, come facil- 
mente occorre a quello dj Milano . 

VINC. Che forte di terreno ui pare ch’ella gradifea? 

GIO. BA. Non è dubbio,che’l ladino debbe ctterpiu apropofito 
diogn’altropercflcrmollej&fenzapictrcjpcrònon fi potrebbe, fal- 
lare a feminar doue uengono i lini belli. 

VIN. Come fi debbono ordinare fimili terreni, & quanta femen- 
zaui uàal iugierro,& da qual tempo fi femina . 

. ■ GIO JIA.Ettendo il terreno a jppofito,bifogna rópcrlo con l’ara- 
tro inan 2 i il Vcrno,a ccic che fiabe cotto dal gelo, A pattato S .Anto- 
nio ritagliarlo; Se offendo poi letamato benifsimo có letame uccchio , 
minuto,c riuol tato fotto con l’aratro, gittarli fopra almeno una libra 
di4fia fcméaaJa pertica al principio di Marzo, cioè, quattro o cinque 
libre il iugci omKiualc fia fparfà có altrotata fibbia, acciochc fi cópar 
tamcglitf.'Nómlcidoperòareftclarla détro benifsimo,accioche ui 
relli bene incorporata.Vero è,che meglio farebbe a uàgare tali terre- 
ni dopo S.Martin omettendo però prima bé letamati, come hodctto)e 
no farli altro fin che fi fcminattero,c ordinalTcro a i modi detti.Et piu 
dico,chi criuellatte qfti terreni vagati alti un palmo inanzi che fi fpar 
gcttela feméza,Io farebbe có maggior’utilità,per effer quell ’herba co 
fi gentile, & che rende tanto piu fcmenza,quanto ch’è ben ordinata» 

VIN. Quali cofe ui fi fanrto fin ch’è raccolta i 
GIO. B.Nófolamétebifogaa zapparla, e ricalzarla di giba in gam •* 
ba,com’èfuor di terra, ma ancora elsédo troppo fpefla,fileuan le gam 
befupcrfiue,e firipiatanfinducinfieme,doue fon troppo rare,lequa 
li ricercano di llar locane l’vna dall’altra gaba poco mcn d’un palmo ; 
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pcrcioche efsédo fatte loro lecofe, com’ho detto,rédcrano maggior 
copia di leméza,che nó farebbono quado fulfero piu fpelTe. Poi lì ta 
glia, Se li raccoglie di tépoin tempo la femenza, cominciando al Giu- 
gno, al Luglio, Se all'Ago Ho fccódo che li matura, e lì uede ch’è fec- 
ca,comc li chiaiifce,nclpigliar le cime de i fiori, & róperlc tra le ma- 
ni chcelfendo bé maturala feméza, faltarà facilmente fuori.Auuerté 
do a nó tagliaceli uolta in uolta fc nó la matura, & batterla fopra i le 
zuoli,& leccata benifsimo criuelarla nó folo,ma uàderlaanco,St da 
poi fedacciarla,acciochelapolucrc cada in terra, c tuttala feméza ri 
miga bé netta nel fedaccio,ribattédo pò qlla bulla grolfa che rcilarà 
nel criuelo,c riducédola i buona feméza netta come farà tutta l'altra. 

VI N C. Quante libre di quella lemenza debbe render’vn iugero? 

OIO.BA. Ordinariamétene dourebbedarcéto,céto uinti,lìn cé 
toquaranta,e cento felfanta,laqual fi uende in Milano fei, e fette rea 
li la libra. Oltra che lì Vede la bulla afciutta,per c (Ter. perfetta da man 
g arpoluerizata nelle miniflre,8e altre cofepcrelTer di buon'odore. 

V I N C. Sapete uoi in che co fa fe nc fcruono quei populi, che la 
pagano coli bene? ' 

GlO.B. Per adelfo nó uel fo direjnódimcno nó credo chg la com 
prino p cofa medicinale, ma piu tollo per màgiarla polucrizata ne i Io 
ro cibi, come facciamo anco noi il pepe,&la canella , Scaltre fpecia 
rie;emafsimamétepch'efsinonraccogliédouino,forfefe neferuon: 
nelle lor'artificiatc beuade,peQerq(la feméza odorifera, e delicata . 

VIN. Vi prego primamente che mi diciate per quanti modi fi può? 

, far dell'oglio, oltra quel cheli raccoglie dalle oliuc. 

Dilegua GlO.BA. Voi parimente fapetcla gran quantità, che cauiamo dai 
re aglio la femenza del lino, del quale nó folamcnte nel farci lume, durano ta 
dalli fc- tonouconc j C} quanto fanno dodici d’oliua,ma ancora alfaiuolce HI 
27/^1 feco al pari di pretio. Et quello lo poffono fapere i Milanefi, Se i Ber 
garrtafchi,i quali ne comperano da noi in gran copia per bruciare, Se 
per mangiare quando l’hanno purgato dal cattiuo odore, eh' egli ha. 
lcjt Ondefrale buone dottiyche queflo oglìo ha, effondo fatto fenja acqua quatta 
Har'o^i» P™ è uecchioytantopiu beuendolo tepido, fcaccia ottimamente in mal di pun 
dalla fe- ta'.come per infinite notte ftè ueduto . Et oltre che fapetc la fomma dell* 
mi ^a del oglio che cauiamo da i uuiacciuoli rallellati fauor de’ grafpi torchia 
t-™*’ ti, il quale falucechiara.Sapeteanco,ch’alcuni buo.ii Agricoltori di 
^utr'oglio qllopaefefeminanodellcdradelle nelle fauc,Sc altri legumi, lequali 
della fe- «ifendo zappate di cópagnia, Se lafciate rare,crefcédo alte rendono a 
me^adel gamba per gàba tata copia di femenza al fuotépo, checiafcun fene 
ledradel ma rauiglia>il<suale fa dell' Qglio affai pfetto, 8e chiaro dabrufeiare • 
u - - . VIN. 
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V IN C. Non credete uni, che la femenza delle rape non dia del 
Foglio afiai,comc alcuni dicono? • ' 

GIO.B. Se uoi parlate delle rape, che noi màgiamop piu mefi, & 
che cauiamoalla fin di Nouébre, órtenó dano feméza, eccetto fenó f* c f' 

fono porte da poi có le lore foglie nella labbia t> il mefe di Dccébre dtlU fc- 
4ÌGenaro,c di Fcbrjro.ripjàtadole pòi di Marzo cóle irteffc foglie, nu-^tU 
accioche facciano la feméza di Maggio, il q;ul ,pduce però poca só- k tifi- 
mi d'.oglio,a rilpctto d’un’altra che fi femina folaméte p qfto;& che. 
nó occorre a ftcrparqrtc rape-, e poncrle co le foglie nella fabbia co- 
tàrafiitura,acbiochc r.n gelino nellatcrra, comefaribbono ledette 
qii'viTcftartero.ttpcrò chi uuol cauar dcll'oglio in copia, femini di 
qrt’altra forte di rapemedclimamétc diLug!io,nó tacédolor’altro, 
che zapparle al tépò,come fi fan l’altre,le quali nó folaméte venirano 
floride allaPrimaucra,ma fura graquàtirà di feméza al Maggiojonde 
raccoglicdoIcmature,emacinàodlc prima alla pietra gride, doue fi 
macinano qllc del lino, d’altre forti, fi catiarà dal torcolo fcdici,e di- 
ciotto lib.d’oglio p quarta, ilqual’oltra che farà bella luce, e fara buoi 
da magi arper gctepopo!are,rcftarà bello, egranirà comcql d'oliua. 

V I N. Che quantità di femenza fi può raccoglier per iugero? 

GIO.B. Efsédo femina ta in buó terreno ben’ordinato,cbé zappi 
to al fuo tépo,ordinariamcte può dare fomc cinque di quarte dode- 
ci l’una di femenza netta, che farebbe circa libre ducento per foma. 

Apprcllb uoglio ragionarui di quell’hcrba, che fi medefimaméte J>/ ca- 
la gàba alfa, e graffa della forma loro, ma le foglie piu ft rette, le quali "" l '°~ 
jpducontata ìcméza,chc ogn’vn fenc marauiglia,dallaqualeficaua 
gra qualità d’oglio buó da màgiare, da brufciare,da far fapone,& da , a ^ j 
ungere le lanep far pani, come ampiamétenc parla il DottorFiora- FLraiii 
uanti, il quale in Vcnetia datai femenza a chi uuolcfenza danari. *»• 

V I N C. Da qual tempo fi lcmina quarta fcmcnza,& quanta ue ne 
uuoleper iugero? 

GIO.B. Difendo bcn’nrato,bc lctamato,e ben’ordinato il terreno 
fe ne fparge una libra p iugero nel mefedi Febraro,òdi Mazzo , mc- 
fcolataperò có la fabbia,acciochefia meglio cópartita,alla quale da 
poi ch’è bé incorporata có l’erpice, ò co i raftelli,nó ni fi fa altro che 
zapparla quàdocnata, cpoiquandoè matura, raccoglierla di notte 
oucro di mattina có la rugiada, enó d'altra hora del giorno, pchctut 
ta fi perderebbe nel cader’in terra. Laqualc,porrara nclfar«,fi batte 
cfinctta col criuello minuto, c col fcdaccio,& dapoi fi fa Foglio, il- 
quale quàto piu fi tarda a rorchiarlo,tàro minor quanti leneracco- 
glip.Et però (iaquàto piu torto macinata beni Isimo có quell'acqua* 
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chele conuienc,& poi torchiata Itrettamente-.comcfiolTcrua. Et al- 
tra che quefio aglio rende grande vtilità, come fi neiejè perfetto ancor aper 
fanar coloro, che patifeono il mal di renelle,#" che orinano con difficoltà . 

Etiti- VI N C, Benché tra noi non fi facci oglio di noci, però mi farle*. 
« *r to- ro,che me ne parliate . 

jiu dJ- GIO.B. Gran pazzia farebbe lanoftra,fe uolefsimo ufare l’oglio 

in copia di queft’arbori sigrandi; come uerrebbonmafsimamétc in 
pochi anni ne i capi, che tuttauia col tiuiamo co tata indu(tria,&che 
copriamo a cèto, e ducerò fcudiil iugero, pcioche fe confideriatno 
il gra da no che fi haurebbe dalla loro cattiua ombra, dalla gra copia 
delle radici, &qllo, che fi patirebbe nell’cntrace, che fono! terra, dei 
le getiqn cominciano a magia’ i loro frutti fin che gli hano raccolti, 
dò è dubbio, che farebbe aitai maggiore il dano,'cheno farebbe l’uti 
le, che fi cauaflfe.E bc uero,che io lodoDiatar le buone noci nelle ri 
pe delleuie larghe , nelle capagne Iterili, ne i colli magri, e ne glabri 
luochi deferti, ma no mai ne i capi, che redono buoni fruméti, doridi 
prati, delicate vue,& altre fertili réditc, pche i uero nó fi può negare 
che fi cauagrà qti ti di oglio da q di arbori, qn fono di buona forte, e 
che i tempi non ui fono contrari. Il quale, per elTcr lucido è perfetto 
da mangiare, da far chiara luce, & da fcruire in altre commodità. 

Etici- .Io vi potrei ancor dire dell’oglio,che fi potrebbe cauare dalla Teme 
turoglìt za del mira fole, del ficomoro, dcH’egheno, delle ghiade di rouerc,Sc 
?ff***f d’altri arbori, ma perche ui farei forfè troppo lungo, dirouui lolamé 
te in poche parole quello che fi caua della Temenza dal faggio, il qua- 
nitt dal le non fedamente è perfetto da magiare, da far bella luce, Se altre co- 
fe buone, ma ancora ella ne rende tata fomma, ch’ècofa quafidanó 
credere. Et però inoltri montanari, chefono uicini ai Grifoni, & a 
gl’IlluihCóti diLodrone,cdiArco dourebbono raccoglier di que 
Ila Temenza, che cade in terre in quei gran di fumi bofehi di faggi, a 
centinara di Tacchi, per cauare poi il tanto oglio, eome ella rende, co 
loro gride utile, & beneficio anco di noi per effer tanto alti di predo 
quelli altri che homai non vi fi può uiuere . 

V 1 N C. Mi è piacciuto che habbiatc finito, poiché mi conuìen ri 
irouarmi in Brelcia all’hora di ragione, ad (nitida d'vn mio caro ami 
co;& però con uoltra buona licentia andarò a montar i cauallo*, non 
mancando dimane di ritornar da uoi, acciochc mi ragioniateanco 
delle altre buone cofc,come fin’horahaucte fatto. 

G I O.B A T. Vcnirete pur’ul piacer uollro, che farò Tempre ap- 
parecchiato a fodisfarui . 

IL FINE DELLA Vili. GIORNATA. 
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DELL* AGR.ICOLTVRA 

DI M- AGOSTINO GALLO 

iì NOBILE BRESCIANO, 

G IO RNATA NONA. 

$(elU quale fi tratta di più cofe diuerfè * o più 
tofio firauaganti . 

IVNTO M. Vincenzo Maggio il p.didaM.GKV 
Bat.Auogadro, eritrouatolo ch’egli pafseggiaua ne! 
la fala granderfalutatifi prima amoreuolméte l’un Tal 
tro fecondo il coftume loro, & numerato le quindici 
hore,cheallhora fonarono, fi pofero a federe :Oude 
dopo alquanto l’Auogadro guardando il Maggio dif 
fè.Di quali cofe hauete uoi péfato M. Vincézo,che parliamo Roggi? 

VI N C. Perche habbiamo qucfti otto dì ragionato di molte cofe 
conqualaheordinefquandoui piacermi farebbe caro, che dicefsi 
mo d’alcune ancoraché ci parefTero da eflerpropofte diuerfamente, 
fe ben* haueffero dello ftrauagante, come ancoucnendodauoi,ho 
penfato di chicderui . 

GIO. BA. Drizzate pur’il parlar uoftro a quella uia,cheui piace, 
che ui rifponderò, per quanto farà in me, a quel che mi domadarete. 

VINC. Io cominciano dunque preganti, chemi diciate se meglio 
«rare co i buoi, che co i caiulli, ò co i muli,ouer con gli afini folamc- 
to, come fanno infiniti Agricoltori fuori d’Italia . 

GIO.BA.Non c dubbio alcuno che a noi Italiani lonomigliori i 
buoi di tutti gl’altri animali, percioche la prattica ci fa uederc, che 
fono piu forti,niu dcftri, & piu còmodi per coltiuar le tate diuerfità 
dei terreni noltri, che fi trouano ne i montane* colli, nelle ualli,co- 
ftiere, campagne & piani I quali,perche fono fienli,& fertili,& for 
ti,afpri& ladini, duri & foluti,crolli & fregatofi,humidi &cretofi, 
ghiarolì & ledofijgdTofi & fabbionofi,neri c bianchi, rofsi e bigi, & 
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d’altre forti, che farebbon impofsibili a raccontare; nòe dubbio, che 
noi nò pofsiamo adoperare animali piu a propofito di quelli, per arar 
gli bene. La ondc,pcr nò clfer generalmente limili terreni nella Ger- 
mania, & in altre prouincic di quei Climi profsimi,nòè marauigliafc 
li arano quali tutti i caualli,comequclli che ne hanuna infinità; i qua 
li fon talmente agili, che arano il doppio di quel che facciamo noi: Ec 
quello auiene, perche efsi han ancora gran conia di cjfpa«ne fpatiofe, 
le quali fori piu toflo di terreni leggieri, che d’altre forti. Et però no 
è gran cofa le raccolgon quei pach tanta quantità di biade, come fan 
no-, poiché fon coli ricchi di terreni, che li lafcian ripofare,non colti- 
iiadoliojpi\anno,come perl’ordinàrio facciamo nof. Vero c, che hab 
biamo quello uan raggio, che quado habbiamo adoperato i buoi nel 
coltiuar’inoflfi campi perqualche : tempo;li pofciamoingralfarc, Se 
vendere a i bccc iri,ouer manglia rii in cafa; cofa che non poffono fa- 
re quei Settentrionali «le’ lorcaua!li,nède gli altri animali detti. 

VIN.Pofcia che io redo chiaro di quella prima domanda;dcfide- 
ro che mi ragioniate intorno a' precetti dei ben’arare, de’ quali (an- 
corché ne parlalle il primo giorno ) fon certo però , che non dicclle 
tanto, quanto fenè può dire. 

GIO.B.Lafciando la maggior parte delle cofe, che all’horaui di C- 
fi,dico, che non fedamente la terra uuorefi’cr minutamente aperta. Se 
fundata bcnifsimo cò l’aratrojmj bi fogna anoora,chc Ila ben fpiana- 
ta,bcn nettata,&ben ingralTata.Percioi.he,cficndolatta ben’vgualc, 
oltrachclepioggie, & l’adacquare nò iu dàneggian nel condur'igraf 
fumi altro ue;il Solepariméte,il caldo, il freddo, & iuéti maggiorine 
tc labonifican. Et piu dico, che, lì come ritrouandolì ben’arata.fi me 
feda la forte con. la foluta,la graffi cò la magra, & ciafcuna di efTe col 
lctame;coli le feméze s’incorporano bcnifsimo fcco; Se quello mafsi 
inamente occorre, quando fon Hate ben rotte tutte iezolle grolfc,& 
che la terra è diuenuta bé trita, minuzzata, & ridotta in polucre.E ve 
•ro,che alcuni amichi vogliono che nò lì arino i terreni molto fecchi, 
concio lìachc fi corrompono, e nò riceuono i l'emi(cofa che faciline 
tepotcuaelTer coli ne i loro CI imi) ma noi in quello nollro,ritrouia 
mocircrfcmprein contrario, & fpccialmente quando nò litrouano 
humidati inàzi dalle pioggic;perciochc,uencndo dapoi fopra clic a i 
grani fparlì,nòèdubbio,chegiouanopcrfcrtamcte al nafcimcnto lo 
ro, perche fpolucràdolì quei terreni, fubitc(cemc fanno)nafcono an 
co in un fubito rutti i grani chcfonpcrnafccrc.Lodobene,chenó lì 
arino quegli altroché fono troppo molli,poichcvcgono talmente du 
ri, che per piu anni nò riceuono femcnzc.Et quello non falla mai;ec- 
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cctto però, che aiutano col dalli tanta fomma di leramc,inanzi che fi 
rompano con l’aratro , che per la po tentia di quello,producono alle 
volte il (olito ricolto.La onde non pure lòno da lodare molto quelli 
Agricoltori, chearano i loro campi, pernon lafciarli indurire in tal 
modo, che diuengano poi afpri grandeméte; ma ancora chegli apro 
no in tal tempo, & con si buona induftria, che le lor fatiche partori- 
rono Tempre buonifrutti.Etcertamenteèdi tanta importanza que 
fto;che,sì come arando l'Agricoltore i terreni quando fa bifogno, li 
bon ifica pur’affai; coli arandol i ne i giorni quado fono molto bagna 
ti, ò che nó fono pofati almeno un mefe dopo l’una,e l’altra aratura ; 
penfando di far loro giouamcnto,fa il contrario;pcrciochc,ò nuoce 
loro molto, ò almeno gitta il vento quelle fatiche . 

Deuono arare poi gli Agricoltori le terre deboli,& leggieri piu to 
fio nel verno,chc nella ftate:percioche quello pcrl’eccefiiuo caldo, 
rifolue quella poca fullantia che effehano, & quello incorpora Fhii 
more deìlc acque che vi giouano con la loro humidità.Ma l’altre ter- 
re,&mafsimamcteleforti,quatopiu fi arano,di verno, & di fiate, ta 
to maggiorméte maturano, & s’ingrafTano. Oltra che fondandole be 
nifsimo(come ho detto)& có l’aratro, & ragliadolc minutaméte,nó 1 • 

folo fi diftruggono le herbe cattiue,& fi riuolgono alla fnperficie ql 
raltre,che poi fon percoffe dal Solc.dal gelo, e da i venti, talmétc che 
muoiono(& mafsimamcnteeffendo caliate có gli erpici,ò co i rafie! 
li,& abbrucciate^ma ancora per il co trario quanto piu terra piglia il 
bifolco có l’aratro, e meno l'affonda, tato piu ella reità mal coltiuata. 

VIN. Vorrei faper’ancora, qual letame lodate voi,chc fia miglio- 
re per dare a’campi, che uanno fcminuti,iluecchio>ò il nuouo ? 

GIO.B. Quantunque gli antichi dicano, ch’aquefti terreni fi fpar le - 

gono piu torto i letami vecchi ben marci , che i giouani ben frefeni, '* 
poichcqucili producono affai piu iierbc cattiuc, che non fanno quel 
li;nondimeno,pcrcheinoui hanno maggior portanza d’ingraffare,io glior del 
non i filmo tanto quel produr di herba, quanto faccio conto dclPuti- vecchio. 
le,chc rendono ai frumenti, &gti altri grani.Come ben col fonda- 
mento della lunga prattica uediamo, che piu beneficio rendono due 
carri di lctamegiouane, che non fanno tre, & quattro di quello, che 
piuèvecchio. Percioche, sì come quello, quanto piu tarda a fpar- 
gerlonclla terra cheuà arata, tanto piu di rempoin tempo ua per- 
dendo il fuo vigore, coli quello quanto piu è lparfofrefco,c riuol- 
tato fotto Cubico có l’aratro , tanto piu ha forza d’irigrartarla . Clic fe 
vi fùffe qui il nollro nobile M. Alouife Rodtge Agi ico' tore eccelé- 
te, voiiofentirefte dire a quello propofito, chequando fufle pofsi 
bile, fi dourebbe dar’alla terra ogni fierco Cubito, ch’egli è caduto 
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dall’animale, poiché in fua fpccic ha qlla pfettion di bencficiarla,che 
ha di giouarc all’huomo l’ouo della gallina quanto piu c nato frefeo. 

VlN.Chi facefle quello, fi lpargerebbeinutilmétc la paglia porta 
fotto a gli animali, poiché ella reftarebbe cruda, & non bé marcia, co 
me fi trotta quado è fiata ammucchiata con lo fterco almen’vnracfe. 

GIO.B.Pcrche cglic altra cofaa parlar della paglia come paglia, 
te altra è a raggionar della bontà delio ftcrco,comc ho fatto. Perciò 
chcuolcndob l’Agricoltore beneficiare dellapaglia,ò dell’altro rtra 
mcfimilc,non è dubbio, che bilognalalciarli in malia, ò pila, nó me- 
no d’un raefe,accioche fi marcifcan bcnc.Ma fi ha da fapcre,che qua 
to fi tarda a fpafgerli,& a fottcrrarli, tanto piu lo fterco perde il luo 
uigore,& la fua uirtù. 

• V1N. Ho pur’udito alcuni, che fanno profefsione dcH’Agricoltu- 
ta,i quali dicono, che quanto piu il letame è frefeo, ch’egli maggior 
mente col fuo gran caloreaffogalc Temenze . 

GlO.B.SequeftolufleuerOjfarcbbono malamente trattati i capi, 
che uengono ingranati malamente con la calcina uiua in molte ville 
del Comafco. La quale rende tanta utilità almeno per tre anni,chc io 
mi marauigliojche non fiaufatatranoi,& nc gl’altripaefi, c’habbia- 
no bifogno dello fterco, come ha il nortro . 

VlN.Voi adunque lodarefte,ches’ingraftaflero i nortri terreni có 
quefta, benché ordinariamente ci corta dui,& tre marchetti il pefo , 
& che uene debbia andare buona fomma per iugero. 

GlO.B.Confidcrandò,cheaingTa{Tai‘nc unopcrtreannialmeno, 
uene baftarebbe ottanta, (in cento pellai piu; io ho per certo che fa 
refsi mo molto bene a darla a quei terreni, che l’aggradi rebbono; có 
ciofia ch’ella farebbe di minor lpefa del letame, ilqualc 7 piu uille co 
fta almeno cinq; marcelli il carro;ma in alcune altre corta non manco 
di otto;& ue ne uole per iugero almeno cinque carra,& ui dura poco 
piu di un’anno, Perche non fidamente hauete da Caper che la calcina 
róde p u frutto del letame. & che il fecondo, e terzo anno gioua piu a 
i capi del primo;ma cuoce anco talméte i terreni, Se diftrugge le cat 
ti ue herbe, cht le biade reftano notte quando fi mietrono. Senza che 
non è pòco uti!e,chc in tre anni bafta a dui tugeri un fol carreggio di 
cento ottanta peli, o poco piu di caicina;douc a letamarli di fterco in 
quel tempo almeno due volte, non ue nc uol meno di tienti carcggi : 

V J N C. Quai fono quei terreni, che non farebbono a propoli to 
per ricevere qui fta calcina ? 

GlO.BA T. Dandola acretofi,aipetrofi,aighierofi,fabbionofi, 
lcdoli, crolli, & a i troppo dui i, non fido non ue ne uorrebbe per iuge 
ro meno di duccntopciì , di uinticinquelibtc alla fottilc , ma final. 
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mente farebbe ancora un gittar tale fpefa al ucnto. 

VIN C. Mi piacerebbe laper*anco, fefi può darquefla calcina a 
iterrenicon minor fpefa -,da qual tampofi debba fpargerc,& imodi 
ches’ofleruano . 

GIO.B. Quanto fia a colui, chel’ha da'cauar pura dalla cella p có- 
partirla foprala terra, non folo bifogna che Ha ue/lito di tela biaca, 
& habbia coperto talmente la faccia, che per modo alcuno no li pof- 
fa entrarla poluerc ne gli occhi, negli orecchi, nel nafo,c nella boc- 
ca;ma ancora bifogna ch'egli fia feguitato dal bifolco, che di mano 
in mano la riuolga fotto terra có i*aratro;&: dapoi ui femini fopra il 
frumento, ò gi’altri grani,lecondo che ha difsegnato . 

Poi perche ui fonoaltri.chenó uogliono fpender tato nella calci 
ua,ncpig!iano,come farebbe la quarta parte mico pcriugero,& i’ac 
cópagnano alMag. con la terra cauata da ifofsi,ò dalle ripc;e(Tcndo 
afciutca; facendo unfuolo diq(la,& vn'altro di calcina, fin chcl’han 
no finita,laiciddola coli tre,ò quattro meli, compartendo poi quella 
mefcolanza al medefirao campo innanzi che Tarino l’ultima uolta; & 
fcminandolo fubito che l’hanno arato, ouero inizi, uolédo che Tara 
tro, riuolga i grani fotto. Ma meglio farebbe a mefcolarla conia poi 
uere raccoltane! gran caldo perle flrade,perche fi fpargerebbe me- 
glio, & fi compartirebbe minutamenteper lo campo, & farebhe anco 
maggior’utiliti della detta terra per efler migliore . 

Altri per fpender ancora meno, pigliano fidamente dui terzi di cal 
rinapcriugero,&lamefcolanoalmodo detto, quindici giorni inan 
zi al feminare,col letame che fi fa per le llrade frequentate da gl’ani 
mali. Et quella mefcolanza finifee di fumare, & di cuocerli in manco 
di dieci di Laqual fi fpargcprimaperlo campo, & poi arano inanzi; 
ò dapoi ch’anno feminato . u. . , 

Vi fon’ancora alcuni altri che trouàdofi hauer buoni letami di Hai 
la,nó pigliano piuchelametà della calcina per iugero,& poi mefeo- 
la dola pur có clsialbolo lopra fuolo, dieci, ò dodici dì inizi al femi 
narc,finifce di fumare si mefcolata in poco piu di fei dì, onde fparfa 
chcl’hanoplo capo, Tarano, e poi feminano diquello che piacejoro. 

Vi fono molti altri ancora in quel paeiejcheper muco lpefa còpra 
no da i cócìatori di corame, il calcinaccio che loro auaza, c ne danno 
il doppio per ìugero, di quel che fanno la calcina fola fc ne rrouano 
fatala! ti siimeli per dui anni. Et oltra che quelli Agricoltori copra» 
np quita cenere rit rouano nella citrà,& nelle fornaci, p dar' a i campi 
doue feminaoo i lini,pagano nò meno tutte le cenerate ch’auazà’alle 
dónc nel/ar le loro bucatc.La onde io fon sforzato a dirc,chc qlle gé 
'■dauazano tutte le altre dello flato di Milano in coltiuar il lor paele, 
«JLteup M a che 
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clic per natura ha delio Aerile a(Tai,come quello, che è pieno d’una in 
finità di colliquali nondimeno có lo sforzo deilalorgràde induftria. 
fanno riu feire fertili, & abondanti di tutti i beni, ii comcapertamen 
tcfi può uedere dalla bella, & dotta opera della nobiltà della città di 
Como, defe ritta in dui libri elegantifsimamentc dal miòM. Thoma 
fo Porcacchi,ilquale,fi come ègiudiciofo,& intcndente,co(ìperla 
bonrà,& facilità de i Tuoi nobili,& honorati coftumi,è da me fingo- 
larmcnteamato,& hauutoper caro:c dal mondo per le molte fueopt 
'rehomaiéconofciuto,&'honoratograndcmcnte, . , i.ut-j 

ì VJN.M.Thomafoèucramentecoraeditc, & per tale l’ho io cono 
fciuto,quandoperuoftra bontà ne liauere fatto contrahercamicitia 
infìeme, dicheui tengo obligo. Ma dapoi che haucte parlato di que 
fta sì rara coitiuationc, uorrei fuper’anco, perche quegli Agricolto 
ri feminano ne i lini piu torto il trifogliojche il miglio? 

ClO.B.Quefto nò ho ueduto farfc fui Comafco,ma fi bé appreffo 
alla Gonzaga lotto Milano,& fcnzaortefaalcunadcllino,percioche 
com'è diuenutoalto itomo a tre dita, vi feminano fopra il trifoglio, 
il quale uien tato bello, che cauato il lino mat uro, Io trouano sì alto, 
che lo fegano poi inanzi S.Giacomo,di maniera che, quando fono 
feminarui il frumenro di Settébrc,ò d Ottobre(ancorche Ha diuenu 
to tato alto,fpe(fo,& netto d’ogni altra herba,che fi pottrebbe taglia 
re pcrparturajlo riuolgo.io prima fotto per graffarne con l’aratro,& 
poi vi fi feminano fopra:Cofa che uien lodata da molti intendenti,!» 
efler piu utile il far’aquefto modo, cherionè dopo il liflo feminarui 
il migliori quale, benché renda piu utilità del trifoglio fegato, nodi 
meno immagri fee di tal forte quel terreno, che no tanto vi vienepoi 
l'anno feguente a pena la metà del frumentoni quello, elic vi fa viuer 
il trifoglio, ma ancora fente di quella magrezza almeno per dui anni. 

V1N. Ancóra che voi mi dicefte il primo giorno dcH’abbruccùr le 
rtoppic;nondimeno mi farà caro, che mi ragioniate di qual fi debbo 
no at>brucciare,& il modo che intorno a ciò fi dtbbe tenere. 

GlO.B.Sono da lodare quegli A<*ricoltori,che nó hano careftia 
i tabi* P a B*‘ c P cr krkttaa gfi ammalicene le abbruciano, A: fpccialracte 

u quelle che fi trouan fiporche di piu herbe faluatiche;perciothe,oltra. 
$!U ù. che ingrafTano quei terrcniychc fon re flati deboliper illoéfnuttaro, 

abbrucciano anco talmctc ledette herbe cattiue, che có effe dtrtrug 
gono le radici, & infiniti ammalecti, che dancggiano alcune uolte le 
biade. Vero è,chcbifogna farqueft’ofiìcioquàdo l’acre è quieto; ac 
ciochc la cenere nó fuife portata altroue da i gi à ucti,ò che ql fuoco 
to,. nó dàncggiafTe i vicini, ouero fe mcdcfimi,accendédolo anco fempre 
.v- j-f da quella parte, douefpira qualche poco diaura, 8c mafsimamente 
c . s . quando 
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quando è nuuolo, che fi può fepara re qualche pioggia;percioche, fo 
prauenendo dopo che fu fiero abbrucciate, l'acqua vi giouarcbhc nel 
l’ incorporar quelle ceneri có la terra, poi che fono coli buona grada, 
per giouar'a i grani nel nafccrc,& nel produrli al perfetto fine. 

VlN.Pofciache uoimiauete detto del farnaiccr bé'i grani, p ri- 
cordarmi anco che mi defte ilfecódo dì alcuni modi ptinéti al firn» 
feer bé'i migli, vorrei faper fe li fate feminare prima, e dapoi volgerli 
fottocól'aratrojpche doucrebbono nafeerpiu facilmétepnóeflec 
cofipcofsi dal color dal Sole, come fono efsédo feminati fopra terra, 

GIO.B. Mi difpiace,che nó ui dicefsi,che mai no faccio feminare ^ 
fopralcarature;attcfochela prattica mi fa ueder, checfsinafconofi n*f C nb» 
curamatcafeminarli dopo ch*è (partito il fole, & uolgerli indi fegue ne « mi- 
te có l’aratro piu per tépo che fi può.I quali, peficr’hunudati dalla ru Sh' 
giada, & coperti con poca terra, e dapoi calcati cól’erpichettabcpe 
lente, per due,ò tre mattine fcgucti,nó è dubbi o che nó facciano pri 
mamétele radici, & che nó fpùtino poi có facilità, percioche fono di 
tal natura che paffarebbono ogni grolla colla di terreno, che fulTefo 
pra,nó che la terra coll bé calcata, la quale (come difsijquanto piu è 
fopprcQata,tatamaco só offefi qi grani dall'ccccfsiuocalordel fole. 

VIN. Horche mihauete moftrato con quanta facilità fipolsono 
far nafeere quelli migli ne i caldi grandi, mi pare che ci dourebbe ef 
fer anco qualche via per far nafcer’allora delle femenze . 

GIO.B.Fu fempre l'arte talméte amata da gli huomini ingeniofi , fìj fo r 
ch'cfsi molte uolte fupplifcon'a quello in che la natura ha macato,ò tufetrt 
manca. Houoluto dir quelle poche parole; perche non è dubbio 
chel’huomo giuditiofo può far con l'artificio nafccr’ogni femenza 
al tempo de’,gra caldane' uafi piccioli,& grandi al modo che ui dirò, * 

nondimeno io lodo che facciano folamente nafeer quelle che uanno 
trapiantate, & mafsimamcnte Uà bcn’a feminare le femenze di mori, 
poiché quelle nafeono con maggior difficoltà, di quel che fanno le 
altre Onde a narrami il modo che fi debbe fare, dico che bifogna 
primamente feminare tutte le femenze nel terreno buono, ben net- 
to,& ben minuto, ilquale fia pollo (per piu commodltà del femina- 
re qualche fomma) in un ualo d’alfe , che habbia le fponde intorno 
alte non piu d’un palma, & che fia largo & lungo quanto fono le car 
riuole,cnefi tengono fotto alle iettierc, per dormimi dentro.accio- 
chc hauendo quel uafo le rotelle al modo che hanno dette carriuo Je, 
lì polTa cacciarlo fuori alla rugiada, & come la mattina il Solccomih- 
cia a puntare molto, tirarlo all'ombra;& coine la fera comincia a fpi 
rare,ritornarloaIla rugiada. Et quello fi può far di Maggio, & d’altri 
4nefi caldi, & anco nc gl’ altri uafi mczani,e piccoli,per portarli détro 
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& fuori a braccio. Auucrtédo però tempre, manzi che fi fpargonou. 
li Temenze , di ponerle nell’acqua per alcune hore; Se come fono al- 
quanto ateiutte aH’ombra,incorporarlc nella terra Inni Limo col ra 
ftro,ò rall elio, bagnandole con la fcopetta,quando haueflero fete,&. 
tenendole anco ben monde dalle he rbe,che foprouenittcro.Nó man 
cando poi di ripiantatila Primauera,per Luna nuoua, tutte le pian- 
te d‘hcrbe,ò d’arbori, che vi fono a propolito,& fpecialmcntc quel- 
le de’raorioccuparanno,ncl compartirle piu di uinti uolte fito,& ri- 
trouandofi in buona terra, ere fcc ranno con facilità . 

, . V 1 N C. Come fi potrebbono far in poluere tutte le zolle grotte, 
le quali fono alcune uolte fatte tanto dure dalla gran fecchezza, che 
in tempo patta del teminare i 

Le fa' ìH GlO.B.lo nó cóligUarò mai alcun’huomo, che potta adacquare i 
tà del ri capi copiofi di qflc zolle dure, che gli adacqui per disfar le, percioche 
fere le v i farebbe atta i maggior dano,che beneficio ; ma li dirò bene che pi- 
ylegrcf g^j. dcllcanazze lughe un braccio, &nó piu grotte d’una gàba d’huom 
•* comraunc appretto al picde,có lequalifettcndo primabé cerchiate di 
ferro attorno a i capi , & inaliate nel mezo, come grottà.un'haftadi 
zagaglia lùga di tre brada) batta d’un’i una le zolle có qi capi cerchia 
ti, perciochca quello modo egli le ma darà in poluerc,e con facilità. 

VlN. Pofciachemihauctcfacilitato quella cofa,che mi pareua 
difficile, ardi fico di pregarui d’un’altrj,ch’è tenuta impofsibile,cioè, 

• che mi diciateqvialche uia per far dileguar le ncuijquando mafsima- 
mente fono fiate fopra le biade piu di trenta giorni, & che finalmen- 
te le dillruggonó, come uidi pochi anni fono. 

GlO.BA. Quantunque fi dica per proucrbio,chc la neue per quia 
darteli dici,ò vinti dì c madre alle biade, & come giunge a.i trenta, diuiene 
r.nti, de matrigna, & poi come pattale dà al feuro la mala tigna . Nondimeno 
rtuina- dico,chenófolamételi può teacciare col farle andar’adoflb l’acqua 
tifUbia ^q Uan do però quei terreni non fiano maligni, ò troppo forti) & rom 
perla di man’in mano coi retaboli,coi raftelli,ò con altri llroraéti li- 
mili, fin che fotte dileguatami chi non hauette acqua, può erpicarla 
benifsimo di giorno in giorno manzi chc’l Soletta alto;pcrcioche,ef 
tfendo rotta l’agghiacciata crolla,egli col fuo calore, piu facilmente, 
la facciarà.Ouero quando fianuuolo, ella fi dileguar;! per lo tempo 
dolcc*,òperla pioggiaroucro finalmente per li ucnti. 

VlN.Se io dicchi quelle cote a’ miei malfa ri, mi refponderebbono 
dienei fcacciarla có l’acqua, fi danneggiarebbono le biade, Se i terre. 
ni;& che nell’erpicarla tante uolte, vi farebbe di molta fatica, e fpefa. 

OlO.B.Quàto al danno dell’acqua, quello farebbe poco a riflet- 
to de' grà beneficio che li farebbe a quelle biadc;&quato alla fatica. 
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& fpofa dell’erpicarla, non è dubio che Tempre fu buono quel carli- 
no, che guadagnò il ducato. 

yiN C. Certamente quello ricordo è talmente buono,che non 
faprei penfarne un’altro migl iore, eccetto Te voi non mi dicelle qual 
ch’uno, che fufle potente contraile tempefte. 

' GIO. B A. Quantunque mi domandiate cofa,chc non è in potetti Ottici- 
dcirhuomo^nicntedimeno mi par di diruiquel che fa ogn’anno il nq tj.™ ^ 
ftro'buon Curato. Il qualegià quindicianni non manca di benedire "" ° mn 
i campi confinati allealtrc Ville, il giorno di San Marco; per la qual tem ptjU 
benedittiohe 9c per le Letanie catate da tutto il populo,mai il luogo no . 
noflro non ha patitodanno alcuno dalla tempefta, doue per inanzi 
ella ci daua di gran percolTe . 

VIN. Perche io non ho mai ueduto olTeruare quella diuotione.rai 
farà caro, che mi diciate,d’onde quello Reuerendo l’ha cauata. 

GIO. BA. Fra molti libri pertinenti alla cura delleanime, ch’egli 
fludia di continuo, ha per molto caro il Sacefdotalc , il quale ha una 
rubrica circa ciò, che dice cofi.In fello fan&i Marci,Sacerdos bene 
difturus fcg«tes,cxiés cum clericis in agrum cum Cruce,& ccrcis,pa 
ratus cum fupcrpelliceo,& ftola;incipit Litaniam,qua finita , dicit. 

Kyrie eleifon,Cnrifte eleifon, Kyrie clcif. Pater nofter, & AucMa 
ria .Domine exaudi orationem meam . Et clamor meus ad te ucniat. 
Dominus vobifeum. Et cum fpiritu tuo. Oremus . 

Pietate tua quxfumus ops Deus, ut has primitias creatura, quas ae 
ris,fc pluuij téperameto nutrire dignatus es,bcnetdii5lionis tux im- 
brcpfundas , & tribuas populo tuo de tuis munerib.tibi gras agerc, 
vt a fterilitate terra efurientiù aia bonisaflluentib.rcpleas,ut egenus 

paupcrlaudcht nomen glorixtuj.Pcr Xpm Dnm noflrum Amen. 

Oipotens fempiterne Deus arbiter throni,q mole terra ex niliilo 
pcndentemgubernas,&ad uidum human i gnis,corporilq; fuiléta- 
tionemagros operib.excolcrc iufsilli,milcricordiamtuam lupplices 
cxoramus, ut qtiicquid inhos agfos falubris feminis fatum,atq;p!an 
Tarameli rcfpcdu tua: clementi® profnicias,& aeris tempcricm mo 
dcrare digncris,ut refccato,atq; abforto oium tribuloru,mfpinaru- 
que fquallovecfficiar/ruges fccundas,& ad maturitatemperfedam 
tribuas peruenire,utnos famuli tui ubcrem tuorum donorù iructuu 
cunigratiarum adione percipictes debitas atq; acccptas noi tuo lau- 
des referre mere-mni r.Per Ch rifiuti) Dominum nourum. Oremus. 

Te Domine pctimus ac rogamus,uthosfrudus feminum, frugò, 
frumenti, filiginis^ordeijauenarjacaliorumcuiufcunq-, generis exi- 

flatjtuis oculis hilariq; vultu refpicercdigneris lìcut tellatus cs Mov 
fi famulo tuo interra A egypti, dicen$. Die filijs Ilrac!,cumingrclsi 
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fuerint terram promifsionis,quam ci daturus fum,ut primitias frugò 
olferantlacerdotib.& eruntbenediifbefruges: itanosoramus le Do 
mine,utauxilium gratioetuas fuper nos,&nos fruftusad bcnefdicé 
dum proferendo concedasi non grando furripiat,non turbo fulv 
ucrtat,nccuis tempeftatisdetruncer.necaeris fcrcnitascxurgat: non 
inundatio pluuialis cxtcrrninct, fcd incolumes fuperabondantes prò 
pterufus hominumadplenifsimammaturitatempcrduccredignerij. 
Per Chriftum Dominum noftrum,Amcn. Oremus. 

Domine fanclgpateromnipotcnj alterne Dcus,mitteSpirim Suo 
<flum tuum cum Angrlis,& Archangclis tuis; Se cumeisomnes San- 
<5èos Se elefcos tuos,vt ddcndat fegetes noftras a uermibus- malis, fì- 
ueabauibus,utmagnificeturnomen tuumDcusin omniloco. Per 
C qriftum Dominum noftrum. Amen. 

T unc Sacerdos circumcat agrum, uel partes eius, alpergendo ac- 
quam benediftam. Et poftea dicat 

Et benedifìio Dei omnipotentis, Paftris , & Fiflij» &Spirituit 
fan^i defcendat»&maneat fuperhas fruges. Amen. 

VlN.Rcfto molto fotisfatto di quella fatata ufanza,la quale fi do- 
nerebbe fare in qualunque Villa, & lafciare homai le molte fuperfti- 
tioni,chefi fanno, quando compaiono alcuni nuuoli neri, chcminac 
ciano tempefta , ò che la mandano ; per le quali non è marauiglia le 
molte uolte prouocano l’ira di Dio, uedendo che molti danno piu to 
fto fede allcfalfc diuotioni infegnare da diuerfi vagabondi, ch’alle 
t>uone,cheolTerua la CatholicaChiefa Romancia quale non puòer 
rare, per clTergoucrnata fempre dalla fantifsimaTrinità. 

GlO.B.Sapj »iate ancora, cne non pure quello noftro Parochiano 
hatalmétcdifpoftoilpopulodiqueftaVilla,ch’egliha lafciato ogni 
forte di fuperftitione,& d’incan telimi; ma fpccialmcntc ancora La fe 
fta comandata non balla, nongiuocaacofaalcunadi peccatole mi 
colauora, ò carreggia per qual lì uoglia cofe utile T ò per fcruircad 
altri.Facendoli conftare,cheleauucrfiti (per l’ordinario) uengono 
perii peccati noftri;come debbiamo credere, per li protefti, che fi- 
ceua il Signor’Iddio al popolo d’Ifdrael , che s’cgli ofTeruaua i Tuoi 
commandamenti, gli haurebbe dato abondanza di fruméto,di uino , 
ed’ogliocon altre cofe necelTaric:& facendo altramente,l’haurcbbc 
flagellato con diuerfe maniere di caftighi, come fàceua. 

VlN.Ritornando ancora a domandarui delle cofe,che fono in po 
teftà dell huomo, dico che fi come mi dicefte il primo giorno del pi 
gliar le topine, Se il modo di far morire i uermi inazi che fi feminano 
le biade, coli (efsédo pofsibile^dclìdero che mi moftriate come fi po 
trebbon ammzzarliqn le mangiano nel tipo che non fa gran freddo. 

CIO. 
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GlO.BA.Si uede chiaramcrc,chc non è molte difficile all’huomo 
ingerì io fo il ^utdere acofealfai,chepaiono ad altri impofsibili nell'- 
Agricoltura K pur ch’egli uoglia cóhdcrarc il principio', il mezo, il lì. 
ne della materia, che ui rapprefenta.Et però, qual e colui coli rozzo, 
che,uedédo magiar da i ucrmi le radici delle Tue biade nel cóparire,o 
nel tramótare il Sole non debbia conofcerc, die ogni uerme cuicino 
alla f uperficie ì come molte uoltc in quel medefimo tcmpomuouc ao 
co le foglie? Onde nòe cofadifficile,chcallhora no lo polla feoprire 
col badile, & ammazzarlo . Che veramete c gra pazzia d’ogn’vn-o che 
mirio®ni giorno il danno chcgliuicn fatto,& fi rammarichi comefc 
gli rodeflcro il cuore, 6c non ci prouegga mai al modo detto . 

VIN. Perche mi hauctemofhato quello rimedio, dclìdero che mi 
xnoftriate anco qualche uia per alci uggarei paludi, che non fono cir 
códati da’ monti, o da’ colli, o da’ lìti piu alti della fupcrficie loro^pcr 
ciochcaqucfti non bifogna penfare, ncmchcdifcgnare . 

GIO. BA. Si come uoi dite, farebbe impofsibilc a far ufeire le ac- 
que chcgiaccionofra i monti, e i colli, eccetto fe non fulTero fearpe 
lati,o ui fulTero latti glisboccacori fottoipiedi (cofa c’haurebbcmol 
to del difficile ) cofi farebbe anco ne i piani , quando non fi troualTc 
qualche poca » o gran caduta;comc al prefente fi uede c’hanno fatto i 
nofiri Illufirilf. Signori nella palude grande di Moncelefe, la qual’è 
forfè fiata fempre inondata, dal tempo del Diluuio fin c’hanno fora- 
to Tufctta alla Battaglia , Cotto il fiume della Br£ta»& dcllaftrada mae 
ftra, che uanno di compagnia uerfo Padoua. OndepalTandaqucfie 
acque con gran caduta ucrlo Oriente, fi calia da quei ritratti gran co- 
pia di frumcnti, & d’altri ricolti. Ma perche ui fono pur’afsai paludi 
profsimi alla marina de’ noftri Illuftrifs. Signori, & del Duca di Fcr- 
xara,chc inondano una infinità dicampi,perchcnon ui fonouiealcu- 
nc da darloro efito;non ni farebbe altro foccorfo,fuor che douc an- 
dassero le acque bafsamcnte , farloro de’fofsi afsai, i quali fuflero tal 
méte larghi, & alti, che fi porcfse con quella fomma di terra cauata,in 
alzarquci pezzi quadrati di lunghezza,come farebbe 1 5 .cauczzi fin’a 
trenta,& di larghezza poco di piu;pcrche quato piu fi trouafsero que 
fti campi di poco quadro , e co i fofsi larghi, e ben fondati, non fola- 
mente fi alzarebbonomaggiorméte con quella terra cauata; ma ancor 
le acque piouanc,o marinine, o d’altre forti, fi goucrnarcbbono facil 
mente tuttein quei fofsi, fenza inondare altramente i campi . 

Poi ui uorrebbe a pezzo per pezzo un pótc,acciochepotefsero paf 
fare dall’uno all’altr»gli huomini con gl’animali,co i carri, & co altri 
ftruméti cheui bifognafseropercoltiuarli. Oltracheuorrebbonoef 
fcr ben forniti tutte quelle ripe di falici,di onizzi,c di altri arbori, che 
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vengono belli in fimili fiti,St mafsimamentc quando fulfero di terre- 
no leggiero, o di fabbia, come òrdinariamence fono; Etqueflo dico, 
perchequando fi mancale di piantarui fimili arbori, non è dubbio, 
che le ripe cadcrcbbono,& fpianarebbono quei fofsi . 

V I N. Veramente che io confento a quello che di te; con ciò fi a che 
ho per Fermo, che di tempo in tempo n lcuarcbbonoqgni horapiu 
quelli fiti;pcrciochequanto piu fi curafTero,& fi fondàlleró i fofsi. Se 
li conduccflcro quelle curature fopra, tanto piu è cofa certa, che non 
pur Tacque o maritime, o d’altre forti, che uenilfero in quei fofsi, ui 
ridurrebbono continuamente delle fabbie, Se altre tcrref come fem- 
pre tendono a conduruene, Se fpianare) ma anco gli arbori farebbo- 
no tante foglie, cheingraflarebbono, Se inalzarebbono quelli campi, 
&mafsimamente quando di anno in anno ficuralTero benifsimo, do- 
iiefulfcro cadute. 

GIO.BA. Oltra che fonobuoni quelli nollri difcorfi,ui uorrebbé 
ancor’un folfo attorno tutto quello (ito, il quale fulfc molto piu largo 
de* detti,che fono fatti per mezo in lungo, S: a trauerfo, perche fi cu- 
rarebbe tanta terra, che farebbe un’argine di fuorauia coli grande, 
che le acque grolfe non entrarebbono da tempo alcuno, Se fpecialmé- 
te, che quello follo paflalTe unito per vna fola bocca, la quale fi potcf 
.fc ferrare con una cniauica accompagnata da dui lliuadelli di pietra , 
o di legno di rouere,o di ca(lagna,& dalle catene,} come in piu luoghi 
fimili li collumanojquando mafsimamétc le dette acque grofle fi goti 
fiano ne i tempi dc’Sirocchi,o d’altri uenti poteti. Onde a quello mo 
do non vi entrarebbono altre acque , eccetto che le piouane, le quali 
capite dai fofsi, ecomefulfe apertala chiauica, paflarebbono per lo 
uafo maellro uerfo la marina,© uerfo i laghi, o ad altri lìti bafsi . 

V I N. Quando quelli lìti fi rirrouano accommodati a quello mo 
do, come giudicate uoi, che fi debbiano coltiuarc ? 

GIO.BA. Perchcordinariamctequelliluoghinó fono molto leni 
ti dalle acque, che ui rcllano fotto, nc dalle altre,chcui portano i uen 
ti,o pioggicjfi appartano per femprc, o almeno fin che fono talmente 
afeiutti, cheli pollano feminarc di frumenti, o d’altri grani,lccondo 
che piu aggradifeono. Lt'qn fono pratati,ui fi fatato numero di feni 
li co le Halle fotto, & co i portichi dinanzi, quanta è la quàtità de i fie 
nicheli raccogliono, per poncrli a coperto, Se albergarle vjcche,o al 
tri animali, che ui bifognano per mangiarli. Oltra che ui fi accomoda- 
no le habitationi per gli huomini, che attendono a quelli bclliami, e 
chegoucrnanoi fieni. Vero è, che fe quelli lìti IPriduconointaPefle- 
re, che fi polTano arare tutti, o almeno la maggior parte. Se piantarui 
delle uiti, fi compartono in belle poficfsioni, Se ui fi fabricano di una 
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in una,eafe,& fenili talmente acc'omn'jod.iti,chc i lauoratori,oimaf- 
fari pollano habitarui volonticri . 

VIN. Come fi potrebbe accommodare ancora in modo Jicdcfle 
qualche entrala quella parte di terra , che vicnanuegata foIainctc«Ll 
le acque piouane,che non pofiono vfeir fuori de gl» argini fatti, accio 
chele altreo di mare, o d altri luoghi non entrino, come faccuano in- 
nanzi che fyfie circondata tutta la" lo mma, che fu pigliata da fanare ? 

GiO.B/\. Io non direi mai che fiftmina/rero,qutft:i lìti di grani al. 
cuni, poiché farebbe difficile il raccoglierli, ma lodarci per ficura vti 
liti, che s’coipielTero di onizzi, Se fi piantaiTcro lontani l'vn dall'altro 
vn braccio per quadfojperciothc nò fola mente v’cntrarcbbono quat 
tordicimiliaquattro cento per ingoio, ma ancora quanto piu flcflc- 
xo , tanto piu alzarebbono il londo per le foglie che ogni annocadc- 
rehbqno,& piu per le radici che accrefcerebbono Tempre in grandez 
za fotto terra co i tronchi loro.Etoltra che quelle cofe afeinghereb- 
hono di anno in anno maggiormente ifupcrflui humori di quei lìti; 

verrebbono ancora gli onizzi talmente potenti, &fpefsi, che rende- 
rebbono ogni tre anni le tredici, & le quatordici milia fafcinclunghe 
<li due braccia l’una, & anco tutta quellaquantità d’arbori grandi, 
quanti fi uorrebbono per palificare ogni forte di fabrica, che andalle 

polla fopra pali. Ma quando nonpiacefle di occupare tali lìti a que- 
llo modo , fi potrebbe far de 1 folsi larghi almeno quattro o cinque 
braccia l’vno,chc comincialTero dal piu alto luogo, & andalle.ro drit- 
tamente al piu baffo, et fondarli quanto piu potclfero, iquali fifa- 
ceffero lontani l’vn dall’altro non piu di vinti braccia,& fi conducclfe 
ro le rerre cauate egualmente per tutti i liti vacui, o uallati piantando 
poi le ripe di onizzi, o di falici, acciochenon fi Ipiana/Tero quei fofsi, 
& ponendo tra cfsi degli altri onizzi fpefsi, come ho detto di fopra, 

0 feminandoui dcllequercie: oucro faccndoui de’prati, fecondo che 
fi giudicali clferui maggior vtilità.Nó mancando però di curare poi 

1 detti fofsi almeno ogni dui anni ; percioche oltra , che fi farebbono 
maggiormente capaci per riceuer le acque, che vi vcnifTeroadofTo, fi 
alzarcbbono , & s’ingorghercbbono fempre piu quelli campi fatti* 
prati, ouer’a bofehi . 

VI N. Sapere Ile mai qualche rimedio buono per ellingucr’vn’ac— 
qua nò troppo grande, che riforgefle in una parte d’vn campo, la qua- 
le non tanto lo danneggia, ma attrifla ancor’ilpatrone,chepcrnon ha 
uer cadutaalcuna,non lapuò leuare ? 

GIO.BA. Nò cllcndoui uia alcuna p dar’efìto a limili acque, altro 
nó fo, eccetto chealcuni nollri agricoltori m’accertano haucrleeflin 
te del tutto, nò facédouialtro,chcmàdarle fopra dell’alt re acque cor 
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renti, penanti giorni, che finalmente quelle fono (late sforiate a pi- 
gliare altro camino, fenza alcun detrimento di effe. 

V I N. Métre che io mi ricordo, uorrci faper ciò che fentite nel fc 
minar’i campiall’Autunno;percioche molti paefi d*Italia,e forfè tut- 
ti non crefcono la mifura delle biade nel fcminarlc quanto piu ritro- 
uano i terreni graffi, anzi la ritirano dall’ordinario piu tofto,& non a 
i magri. Et noi Brefciani,fi come diamo a i mediocri ben coltiuati fei 
quarte per iugero; cofine diamo fette, & otto,& piu ancora a i graffi. 
Se a i magri non pafsiamo quattro , perciochc uediamo che quelli per 
la lordcbolezza,non hanno forza di portarne piu, & quelli per la loro 
fertilità fono potenti per portare la detta fomma. 

GIO.BA. Perl unga elperiétia fi uede, che i terreni grafsi ben col 
tiuati, figliuola fiemprc maggior copia di fpichepiulunghe,e piu pie- 
ne, che non fanno i magri, ancorché fiano ben’ordinatijperò è da loda 
dare non folo quanto uoi dite che fal’Italia.ma ciò che dice ancora il 
famofoColumella,ilqualefimilmente ordina, che fi dia manco femé- 
za di biade a i campi grafsi dell’ordinario, che fi fa a i mediocri , & a i 
magri di piu; dicendo , perche quelli non hanno tanta poffanza di far 
nalcer’i grani, & di farli figliuolarc, come hanno i graffi , che ui con- 
uien’anco maggior fomma. Et quelli per contrario, che fefuffc data lo 
ro quella femenza, che fi fa quelli altri deboli, non è dubbio che non 
potrebbonofigliuolare,comefanno fcmpre,cnófiaua2arebbonqucl 
le due quarte, o piu di femtnza , che non fi fpargono per iugero . 

V I N. Poiché uoi lodate quello feminare forcllicro, per qual ca- 
gione gli Agricoltori noilri fanno fempre al contrario ? 

Del itr Gl0.1$A.Quantùq; quella cofa paia a molti di tata marauiglia.nó 
t m l* m * dimeno a gli Agricoltori detti pare che nò ui fia molta differétia(qui 
£***£] to alla utilità) nel fcminar’in un medefimo tépo dui iugeri uicini, e di 
che a i un'illeffoterrenofcrtili;lladoal primo fettequarte di frumlto,& del 
medefimo darne al fecòdo folamctc cinque, pciochc, fi com’il primo 
nò può figliolar fe nò poche gabe, p rifpctto che u’ènata molta femé 
za di grani, alli quali bifogna anco tutta la fua graffczza,p nodrirli fin 
al finc;colì fjllo fecòdo iugero, pcheuc nc fon nati mSco, figliuolarà 
talmétc có lapotétia della lua fertilità, che aggiugerà aql numero di 
g5be;chcnóhapotutofarnclnafcerelequali l'aranpiugroffe,piulun 
ghe di fpiche, e di piu bei grani poiché egli fporge fidamente tlto (j- 
to èia fuaforza;eqll’altro primo, pche vi fono nati fpeffi grani, nò pii 
re ^pdurra minor lpiche; ma ancora farà talmcte fottili le glbe, che p 
ogni poco di uéto,o di pioggia andarannoa terra, Laondcpoffiamo 
cócludere, che ogni agricoltore nò può mai errare nel far sepre tutre 
quelle cofc, che la lùga prattica gl’ha mollrato piu utili;perciochc nó 
- . èdub- 
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fcdubbioa!cnno,chequefta iolaèla vera maeftra, che (copre i Teoreti 
diucrftfsimi della terra, fecondo che fi trouano i climi Tuoi. 

- VlN. Pofeiache fiamo intornoal feminarc, defidcro ancoraché Dii far 
mi diciate la via di fArnafcer torto i mel!oni,lepepone, & lc2iicche. 

GlO BA.Si piglia al principiodiMaggiodel bullaccio (detto d’ai 
tri loppa,olocchq)di Iruméto bé marcio di due anni. & li none in un un 1 
eaneuro>aIto tre dita 
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dapoialtrctante Temenze; (àcendo coli dt fuoloin Cuoio, fin ch’èpic- 
no.Ilquale,pofto nel forno dopo ch’è fiato cauatoil pane, chc'l calo- 
re refta alquanto tepido; Cubito fiachiufa la bocca beriifsimo, &.vifi 
lafci coli dentro per dui giorni,Sc d-poi toltolo fuori,fi trottano nate 
le Temenze, lequali fi piantano nelle buche col detto bitllaccio porto 
prima in iondo,mcfcolato però con alquanto di terra ben graffa; Ten- 
ia pomi piu di ouatro,o cinque piante per buco, 

VIN. Mai nò ho vdito lodar tanto qucfto bullacio, quanto fate voi 
in qucfto , & nel far’vfcire in poco tempo le viti al far dcli’vùa . 

GlO.BA.Certamécefenoi Brefcianinó facelsimo immarcire que l^dt dtl 
ilo bullaccio all’autQno p darlo Copra i prati(comc facciamo^) & lo te MImcì» 
nefsimo fcparato in quale he luogo allo feoperto fin chcfuffe bcn’im 
marcito di dui anni , non folamcnte cc ne feruirelsimonellc dette fe- 
roéze,ma ancora nel piantare vna vite 4 tutti gli arbori, che fono attor 
noa i pezzi di tetra (quando haueffero mafsimamcnte le radici di dui 
anni) & nel larlaafccrtder t4nto (opra i gradi, quanto a i mczani,o pie 
cioli,poichefi c-auarebbono tante vuc fenZa impedimento di qucicam 
pi, che reflderebbocio nn norabiliff imo^augmento di vino ; oltra che 
fi terrebbopo talméte le ripe nette con la zapa nel coltiuar le uiti,che 
,uifi pot^efcibe-leminqr-ibcup fin’a carnosi fofsi, ogni forte di grano’, 
non Ijtf Ifiarleq a.e upa r datfefpin e, & da altre radici nafeentt ò dalle 
herbcfaln^tìt he; come fanno molti Aglicolto ri ignoranti;che non fi 
curano di coltiuare nè per utilità che necauarebbono , nè per la bel- 
lezza che renderebbe non poco honore . 

- VI NC. Perche fiete entrato a parlar di vitami farebbe caro, che 
ani dicerte il beneficio ch’elle riecuono da gli Agricoltori;chele fot- 
teranq per tutto Ottobre, ouerfin’al San Martino . 

< GiÓ.BA. Quello modo diiòtterare.nó fifa fenon aqlleuiti, che Dtlfot- 
.£ trouan nc' liti bafsi,&: molto fcoperti alla trarrìótana,laquai le per- tonar U 
cuore sì di cótinuo,che fopraucnédo il grà freddo, facilmente gelano ch * 

da Ja cima fin’alle radici, tal che gelando, bifogna che fiano troncate tiidaì* 
tanto quanto fi ueggono Copra terra, c raccolte per abbruciarle afpct 
tando poi che ributtino al piede de gli altri magliuoli per próJur 
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dell’ vua l'anno feguente. Laondenon folamentcnon fallano quegli 
Agricoltori, che le fotterranobencernite,&ben potate manzi al VJTr 
•<.' no;ma ancora, quantunque non gelaffero fe nó piu che rare uoltc(c£- 
fendo folite ad efier fottearate) pazzia farebbe a non coprirle di ter 
ra;perciochenon effendo Hate rotte nel diftaccarle da gli arbori, che 
le ioftentano,& piegate fopra terra con deprezza, &: dapoi coperte 
com’ho detto: non é dubbio, chele afsicurano che nó gelano, come 
fanno le altre, che fono percollc dalle acque, dalle ncui,c da i freddi; 
ma per effer fiate ben’ordinate nel potarle, (iaccommcdano parimi* 
te in poco tempo agli arbori, & fi legano facilmente, & con uantag- 
gio, fecondo le ufanze di quegli Agricoltori . 

VIN. Stando quelli benefici, che uoi dite, io mi marauiglio,chc la 
maggior parte de gl’ Agricoltori non lefotterinoogn’annojpcioche 
febenó uifuflcaltro,che’l commodo del potarle in fimi! tempo pef 
ferui poco da fare,ciafcuno nó dourebbe tardare fin’alla Primauera. 

GlO.BAT. Veramente non ci dobbiamo marauigliare di quello} 
poiché quali tutto’l mondo fa folamcntc fecondo le lue ufanze uec- 
chic,non udendo accettarne molte altre affai migliori, che fanno in 
finiti paefi,& anco i propri; loro uicini. 

VlN.Mihauete ricordato della buona ufanza de’refi coli belli, 
che fi biancheggiano folamcnte in quella patria a decene di migliara 
di feudi, che uanno per tuttol’ mondo; arte certamente degna d’ogni 
, gran matror»,per cffercofa molto rara, & molto politi.Et perche io 
lo, che le gentil donne di quella città ne biancheggiano par’aflai; mi 
farà gratif$imo,chemi diciate i modiche fi ofleruano . 

Come fi GlO.B.Lamiacófortccóledózcllc,ecóleferuitrici,ne ordina 

biichtg- no buona fomma có piacer«;facendo primamente la lifeia piu forte, 
pano i, che poflono,p mctterui détro leacei,& poi leuate fuoriil lecódo dì, 
rt fi • le fcuotono benifsimo,clcpógono ivfi’altra netta . Etquefto fanno 
alternataméte per xv. giorni, cioè un dì sì,& l’altro nò.E còme fon di 
uenute bcnmolle,ui tanno un’altra bucata;e nel metterle nel uafodi 
legno, detto da noi il folio, e da altri martello, ò bigonzo, ui tagliano 
• del faponedi man’in mano, fecondo chele pongono dentro di fuo- 
lo in Aiolo, c poi il dì feguente le fcuotono d’accia in accia e le dirtea 
dono fopra le a fsi ben nette al Sole, & la ferale ritornano nqH’ifteflìi 
• \ fi f eia bé chiara,& có L’ifteflb tapònc.facédcyqnèft’q’rdinedi giorno 

■*1 -« ingiorno, fin chèlcaccie fià diuenùreaqllapfettionedibiadieZza, 
che cóuienealìmil refibiàchifsimi.Nó (1 dcbbepòmacardi lafciar 
le accie fopra le affé (Tuor che quàto fi fcuotono cóle braccia) e di 
farloroognidì la bucata pfetta fin’al fine. Etoltra che fapete,ch’ef 
aédoi refibélurtri,e molto fiottili, fi védòn’a mercati, che il portano 
■ó in 

* 
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n diucrCpaefi.i t<enti, c quarjta (oidi de nofiri l'oncijfcome nel ue 
rouene fono alcuni di tanta bellezza, editantafottigliezza, che tra- 
ballano la fera, poi che Hanno al pari de* capelli di donna fotilifiimi) 
iapetc^ncora,chefenelpendein quella cittì gran quantità nel fare 
tan ta diuerfità di opere a cartelle, che folamcme i mercati di Spagna 
nelcuanoami^liara di fcudi;il cheègroiravtilifà.pcrchevilauorano 
den tro le faBCjullc^onje paflano Tei anni, non che quelle di maggior 
età,lequali"gtndagtlandi tre,iqaattro,émnq; foldt tìe'noflri il eior 
no,&ancopiule bep j>rattiche.Etpcrònóèmarauiglia,fequefti refi 
fono in tanta nputatione,che homai'nó vi fono, fe no pochifsimi'che 
facciano h u^ré có feta camifcc, & alrrfjnnni fo*T»lf ditela, ò di ré 
fo, pcrctocne ueJono,' che le opre fatte difcfc,fonViu‘durabUi,e piu 
tiaghc, aie quelle di feta , la quale per ifpericnza fa vedere, che nò pur 
perde il<o!orc cornee porta in lifeia, ò Sudata, ma ancora in poco té- 
po va in mente; co fa che nó accorre al refe biancheggiato, ancor che 
j at0,& j * atto | u ^ ro al paro della feta. E ben nero, ch'io ui ricor- 

do il modo, che uidifsi il fecondo giorno nel trattato de* lini, che felo 
oiicruaretc* farete anco piu facilmente bianchi i refi. 

VINC. Dapoichevi rertoobligato di quello bel prefente, men- 
tre che non vi chiedo fenon cofefcnzaordine,uiprego,chcmidicia 
te ancora il modo del coltiuare il zalfaranno. 
t „ G 1 P’ ® A T. A piantare le fue cipollette, lì uanga il terreno porto 
all aprico, & non troppo magro, nè troppo graffò* lì piantano al prin JKE 
cipio di S e t tem b re, lo tan e 1 vna dall sltra quattro dita & fi raccoglio- tJ,l fxf 
no i fiori aperti nell Ottobre ogni mattina, c fera, fin che fiorirono • /-"» • 

1 quali, fcieltx prima dalle foglie, fi feccano al Sole, acciochc il zaffarà 
noli conferui .Et lafciarc quelle cipollette coll, fi coprono dopo S 
Martino con quantità di grafpi di vue torchiate, e fi cauan'al Marzo’ 
dapoi che haueranno prodotti i fiori per tre anni ; le'quali , fatte fec- 
car’al Sole,& confcruate in luogo afeiutto,!! ripiàtano in altro terre 
no ben ordinato nel tempo , & al modo detto. Et quello fi fa,perche 
querte cipollette figliuolano tanto di anuo in anno, chequando non 
fi cau afferò ogni tre anni .non fo! nó fruttarebbono,ma fi fuffocareb- 
bono ui tal forte, che fi diftruggercbbono del tutto* 

d ,' Za( ‘ tr ‘ ino P u ° cauarea ragion di iugero 4 

GlO.B.Coliderado chc’l Brefciano ual piu d'ogn'altro forcrtiero 
fendo in terreno a propofito, e bc coltiuato,nó fi dou rebbe cauar me 
no diqumdeci,e uéti ducati il iugero.Et quello ballatoi c’habbia ra 
gionato affai. Dimane u'afpettarò, e trattaremo diquàto vi fii grato. 

VIN.Et io no fallato a venire, per ritrouarui ogn’hora piucortcfe • 

IL FINE DELLA IX. GIORNATA. 



Google 



191 




D ELL’ A GRI COLTVR A 

DI M. AGOSTINO GALLO 

y JNOBILE BRESCIANO, 



GIORNATA DECIMA: 



Sopra alcuni ricordi pertinenti all Agricoltura* 

MONTATO che fu M. Vincenzo M iggio il deci- 
mo giorno per ragionare ( fecondo il folico ) con M. 
Gio.Battifta Auogadro , un de* Tuoi fcruitori lo co» 
dulie nella groticella,dou'egli leggeua; 1aquale,e(sen 
do formata di bei lauri, & gelfomini;dopo le loro falli 
tationi folitc,fi pofero a federe fopra alcune-antigalio 
di pietra, che uieranopcr ornamento. Ondeucdcndol'Auogadro , 
chc’l Maggio era intento al mirare, & confiderare la vaghezza, &. tre- 
* fchezza del luogo, li parfe di dire. Perche fin’hora habbiamo parlato 

delle piu importanti cofe, che conucngono aU’AgricoUura, ho penfa 

to che ragioniamo ancora d’alcuni ricordi neccllanj ad ogni padre 
di famiglia , che fi diletti di cfsa. Et però cominciando, duo; che fra 
gl' inganni de gli eccellenti ingannatori , non fidamente è di mala for 
te audio, che non è conosciuto per tale daH’huomo ingànato, ma peg 
eior’c quell’altrOjchc fi mofira utile, & non mai di danno alcuno. Ho 

detto ciuefto,percioche uoglio moftraruene alcuni, che ufano gl i alttt 

timafiari uerfo dc’lor patroni, iquali pochi fono cheli conofcano 
per inganni, anzi uene fono pur’alfai, che tcrmamentecredono, che 
fiano a lor beneficio. . . ., 

VlN. Perche fu ftmp re co fa buona 1 imparare le cole gioueuoli, 

mi farà di grao contento fe mi Scoprire e tali inganni. 

Dìnodtl GIO.BA.Qnatunq, io uidifsiil fecódo giorno, che i buoni rn.ilTi 
tatron,, ri ( per l’ordinario ) foglion Seminar nelle buone poflefsiom Icjlanta 
tmn dtl tujrJri di fruméto,& legala per ceto, col fare le colle di otto, & di die- 
c | folchi l*una 9 & trarli quarte Sei per iugero di bella fcmcnza;nondi- 
mcno replico quello, che fa il perfido malfarò, il qualc-nó i ella di prò 
1 mette- 
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mettere il medesimo , diuifando pcròneU’animo Tuo difartalmcnte 

5 'illafeminata,chebenfaràin mifura i fclfanta iugeri, per farlccollc 
olamente di quattro folchi, A: n<5 darli piu di quattro q ua rtc di fané 
zaperiugero;il patrone, - penl’ando di raccoglierle nouanta. Si cento 
fome di biadafeome gli dauail malfarò pailato^a penane raccoglie 
felfan'a. Onde p no conofcer che ql dàno jpuiene da i tati folchi mae 
ftrali fatti di piu dell'ordinario, & molti larghi, non ofa lamctarlì per 
hauer vedutogliele biade erano fofhciétenictc fpelTc. Nè j> qBo pati 
fccqlmafsaro,p raccoglier fecódo le fucfatichei&lafemcza fparfa. 

VlN.Non è d’hauer compafsion’a limili huomini.percioche doue 
rebbono aprire gli occhi; ma fi bene quandooccorre quello alle don 
ne vedoue, ouero a i poucri pupilli. 

GlO.BA.Che diremo di quegli inBabili, & uagabódi malTari,che VamdA 
no polTono Ilare appfso de’ patroni fe non poco tépo ?I quali,aucnga 
che nó dicano palefamcte dopo S.Martino,di volerli partir l'anno fe 
guéte, tuttauia mo Urano la loro intétione quando ordinano le viti al faro • 
Genaro.ò al Febraro;pcioche nó le cóciano fecódo il folito;ma fcal- 
uado gli oppij,ò altri arbori, gli tagliano, che alle volte non vi retlano 
ramip rapare inuoui palmiti, che vanno tirati Tanno feguéte.Etqflo 
fanno p hauere vn poco piu legna, nó hauédo diferet ione al tato dan- 
no che patifee il pouero vignale: Senza che p il contrario,non callra- 
no le viti, nè ui fanno fperoni,che vi vorrebono per jpdur nuoui ma 
deri, per far dell’vua l'anno feguente, anzi cheuilafcianoil doppio le 
gname, accioche producano per quell'anno frutto affai, non curàdofi 
le ben l'altro anno uegnente riabbiano da produrne poca fomma. 

VlN.Tantopiu fono ciechi quei patroni, quanto, che commenda 
do Umili mafsari,per ueder i maderi carichi di uua piu del folito; non 
s’aueggono che quelle uiti patiranno grandemente innanzi che liano 
ridotte al loro flato confucto . 

GIO- B. Vn’altro danno op rano i fagaci malfari uerfo de’ patroni, DànoAA 
quando fono per partirli da loro, che non pure non colmano il paglia 
ro fecondo il folito, ma confumano tutta quella paglia innanzi che fi ^ m *f 
nifeanodi feminare lebiade;ponendo!eabonduntcmentefotcoa gli foro. 
animali, & nelle pozze de’ letami.Ondc fe quei patroni confiderafse- 
ro che quel letame fatto in acqua è fempre di poco ualorc , e che ui 
conuerrà comprar dell’altra paglia, o Brame per farletto a quelli de" 
auoui mafsari , non; comportercbbono ut tanto interefse , anziché . - 
gli obligarebbono ad ordinar bcnifsimoipagliari,& non porre mai 
paglia, oaltro Brame nelle dette pozze, o fofse. Non facendoli 
aiai buono di quel clic dicono; che mefcolando quello letame catti* 
uo con quel buono de glianimali, che tutto diuicnnouo, per elier 

N que- 

i. •. Digitizcd |y GoogU 



Danni 

graduiti 

yatr. con 
Ufi le dtl 

majjaro. 



Danno 
del farr. 
et in far 
tt del 
majjaro. 



"\ . 



I j4 GIORNATA D ECIMtA 

quella co fa Amile all’altrc lor lofi Aarie; come auienc quando ponga 
no le lafagne in piu piatti, & non hauendo forrnaggio,percoprirnc fo 
lamentela metà, benché tritino altroranto pane, & lo mcfcolino per 
fupplimentojuorrei fapcre, fc per hauer coperto quei piatti di quella 
mi (tura, accrefcono la quantità , & virtù prima del lormagio. Il fimil 
pofsiamo dire, che non aggiungendo efsi altro llerco di quel ch’era 
nel uero letame, che per mefcolarui queff altro fatto in acqua , non fi 
guadagna fc non la quantità,ma non già tanta utilità, quantaèla ualu- 
ta di tal paglia,o altro Ararne decipa'ti vanamente. t , 

V 1 N. Quanto piu è chiaro quello che dite , tanto piu fi moArano 
ignoranti tai patroni, che comportano limili inganni. 

GlO.BA.Non è da tacere vn’altro dino gridc,il quale non è cono 
feiuto da molti patroni danneggiati da qi malTari, cne fon’obligati a 
códurqllc paglie , o altri Arami coprati per li patroni a lire cinq;piu 
uo!te,& anco fei il carro per far letto a gli arméti. Onde uededo quei 
maffarijcheco Aano a loro folaméte la condutta, ncraetton fotto fem 
pre buona sòma, dicédo fra fe medefimi. Facciamo del letame in qua» 
titàjchc ci beneficia alfaif ancorché in tutto no dicano il vero) e ne co 
fta vn niéte a rifpetto di ql,che co Aa a i patroni. Et tanto piu polTon» 
dirqAo,quàto che lo pongono nelle feminate che zappano, e chc(per 
l’ordinariojhàn’i dui terzi di quei frutri. Che fe tai patroni cólidcraf 
fero, che la terza parte del letame che all’hora li tocca (per hauer fola 
méte di tre fomc vna)li u iene piu d’un ducato e mezo il carro, io fo» 
ccrtifsimojche non lodarebbono qi malfari di qAa a llutia,ma diueni- 
rebbono diligcti,nólafciado poncr fotto a gli animali, fe no qi tanto 
Ararne che fulfc nccefiario. Pcrciochc, facendo letto fuperfiuamente- 
quella fupcrfiuità rede fempre afsai maco vtile, di qllo,che è il coAo„ 

Per tato ciafcu patrone dourebbe far curar'almeno due uoltcle Aalle 
ogni fctttmana,& Ipecialmentcquàdo gli animali ui Aàno tutto’l gior 
no con la notte;attelbche Aarebbono piu netti, & fi fpéderebbemico 
paglia, o altro Arame.Et tato piu fi dourebbe olfcruar quefio buon'or 
dine, qua do che quegli Arami nó fono neeelfarij principalmente per 
ingraflar’i càpi,mafonbénecefsarijf*imipcrIi belliamijSÌper ripofa 
re fopra , come anco perche fi marcircbbono nel loro Aereo, il quale 
feome ho detto )è quel folo, che ucraméte ingraffa i campi. Ma fegué- 
do gl’ingani fatti a i patroni, dico che alcuni maltari danneggian qua— 
do mietono le biade; pcrciochc patteggiano co i lauoratori» che in, 
cambio della lor mercede habbiano una perfona,c due,che raccoglio 
no le fpiche che cadono in terra , e che a po Aa fan cadere; di modo 
cheguadagnano il doppio, &piuancora. Et benché queftofia piu. 
dàuo a lor malfari , che fc pagalfero quei mietitori a giornata , nondi- 
meno 
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meno li pare poco collo , poi chela metà di quel danno è anco del 
patrone. 

, VlN.Non fidamente tai malfari fanno quello,ma peggio è, che an- 
co i buoni , & cattiui nel raccoglier tutti gii altri grani , & nel yinde- 
miarcle vue, danno a lacco a lauoretori ogni colà per non pagarli* 
danari, per eflcr’il danno commune col patrone. 

GIO.BA. Danneggiano i malfari i lor patroni, &fcmedefimi, che 
fon’obligati a carettare,e trainarenellepoifefsioni ogni annogl’otto, 
&piu giornicon due,o più carretre,c traine;pcrciochc nó tanto fan- 
no quello ne i giorni di Santa Lucia fin’al Natale (per effe /i piu curii 
dì di tutto l'anno)m« anco cominciano a lauorar dopo terza, & lì par- 
tono fubito ch*è pafTato vcfpero. Et peròipatroni douerebbono 
obligarli a far quello come han finito di feminar le biade; conciofia- 
che ( arado a quel tepo maturerebbono quei terreni nel gran freddo ; 
cofa che non maturano coli , rompendoli al Gennaro , o al Fcbraro 
(come fa perrordmario)perfeminarui i marzuoli . 

VI N. Sarebbe cofa buona che i patroni obi igalfero i malfari con 
pena a quelli capitoli, che fon’ utili all’una,& all'altra parte: & lafciar 
quelli che fidamente tedono a beneficio loro, & a danno de’ malfari. 

GIO. B AT. Vn’altro inganuo voglioui parimente dire, che fanno 
molti malTari a ilor patroni quando adacquano ! terreni perfar nafee 
re le cattiue herbe inanzi che ui fi femini i migli . La qual cofa, li co- 
me apporta in parte beneficio a quei malfari (Iran do che nó (pendono 
laterzapartenel farli zapparc)colì nonfolo patifeono i detti patro- 
ni, per profondarli in parte lagralTa di quei terreni, ma reftano etian- 
dio danneggiati piu ne i frumenti, che dapoi raccogl iono. 

V I N C E N. Quella è bcn’una garbinella da pochifsimi conofciu 
ta.Auenga che farebbono meglio tai malfari a (pender di piu nel zap- 
par quei migli , che rouinarfimili terreni con acqua n on ncccflaria, 
poiché anco «fsi patilcono coli ne i migli, come nei frumenti. 

GlO.BAT.Mcdelìniamcntcdanncgiano i patroni, & femedefimi 
•qi malfari, chcktamanole uiti,acciocheuégano talmente morbide, 
che nonhabbiano.cagione di zapparle. Onde, permorbidar. troppo i 
loropalmi, producono manco vua,& il vinonon coli buono; che con 
difficoltà puòdurare.Chefc lezappafsero almeno quattro, ò cinque 
noi te bcnifsimo ogni anno, cominciando al principio di Marzolini 
Settembre, & poi colmarle all*Ottobrc;non fol amen te raccogl iereb- 
bono maggiorcopiad’vuai&buona'jmaancor’il uino farebbe Tempre 
migliore, & lì con fenurebb^piu facilmente. 

VINC. Quella cofa nó è mai da comportare^ perche fi guadagna 
tjuel l-ccunac clic cóme maggiorméte -alle fcmioate;& sì anco perche 
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fi raccoglie più quantità di uino , fé le braccia fanno il debito , come 
hauete detto. 

Vanni GIO.BA Parimente dannegiano i negligenti malfari ilor patroni, 
Htlfatro & f e mcdelimi, qntardanno ad ordinar le viti, a fcminar’i grani, a fo- 
"nùraro r g ar 1 P 1 ? 1 *’ 3 tagliarle biade, a fterpar i lini, a zappar i migli, & a far al- 
J ‘ tre cole limili. Et però quei patroni dourebbono follecitarli; pcrcio- 
chc(comchoancodetto)nófipuòpéfaril dino,chepiu voltefegue, 
»pcr tardare da vn tempo all’altro,& da un fol giorno all’altro. 

VTN. Ancora quello ricordo è molto necellario , poiché in quello 
conlifte tuttala vera coltiuatione. 

et» ma'r GIO.B. Vn fol ricordo importarifsi fimo dico ancora, che mai ipa 
ifatroni* troni fi fidino de’lor ma(larif& mafsimamcntc quando propongono 
non tre- q ua i c hc noui tà ) pcrciochc quali tutti dicono quel tanto, che polla ren 
djn t a ‘ . der utilità a loro. Et però tato più andaranno ben le cole de’ patroni, 
’f/n^n'fa ‘quando ch'cfsi con diligcntia intenderanno, & cederanno i cali loro. 
m fin VI N. Si come quello ricordo è anco molto necellario, coli faran- 
chtdak * n0 auenturati coloro, che lo metterranno alla prattica. 

"ch'emri GIO.BAT.Dopo che hàbbiamo.detto a ballanza de’ malfari, d 

facTil’e - bene che parliamo anco d’altri ricordi utili. Etperò dico ch'ogni 
Ja,ft I n- Agricoltore fia prudente a non far mai cofa alcuna, fe prima non uede 
tiliù no c fl cr pi u l’utilità , che la fpefa;& s’ingegni a far di quelle cofe,chec6 
*t m y?i>l *° fp cn dcr P oco giouino più, che co lo fpen der aliai. Come per eflem 
"lìtvoì- pio mi è occorfo al prefcntc nel far otto uctriate in quella mia habita- 
n lo fri tionc.Checflendone fatte tre con duccnto occhi communi l’una,che 
der foco collarono vintiquattro foldi il ccnto;feci poi l’altre cinque della mc- 
JVt defima forma con gli occhi più gràdi,chc collarono vintiotto, i quali 
Mrr'aj]* fupplirono co cento uinti otto l’una,quanto fecero i duccnto. Di ma- 
niera che con cinque foldi che fpcndei di più, guadagnai per uetriata 
fettantadui occhi, che mi farebbon collatif con la fatura, & piombo^) 
iettantadui carantani, che fanno cinquantaquattro foldi, cola in uero 
molto notanda per lo più utile, perlapiubellezza, & perla piuluce, 
ch'cfsi rendono de gli altri mezani. 

VIN. Quali cofc hauete uoi dette nell’Agricoltura che fiano Umili 
v al coftarpocoj&dimaggior’vtilità^ 

G IO. BA.Pariméte vi difsi,che ad arar bene, tanto balla un paio di 
buoi , & vn’huomo (arando con ragione)quanto con quattro buoi ,& 
dui huomini, come per l’ordinario lì fa. 

Poi ui difsi dell’utilità gride , che lì haurebbe nel feminar le biade 
con manco grani,& che fe ne raccogliercbbon più del folito, quando 
fi facclTcro quelle iatture mcdcfimc.chc fi fan nel feminar’i lini. 

Ancora dilli che fi raccoglierebbe no più migli di quel che fi fa qua 

do 
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dò fi 1 apparterò dubito cheli veggono fuor di terra, & non tardarea 
zapparli fin che fon diuenuti alti , pbifognarui anco maggiore Ipcfa. 

Difsiparimentcdel letame accompagnato conia poluere ree colta 
pie ftradenel tran caldo, ilcjudlc corta maco del puro, & fàprodur’a 
i prati aliai piu nerba-Scnza che dado folamcte quella , come farebbe 
vna palata pergaba di uite, legiouapiù che non fa il letame puro, il 
quale òdi maggior precio, & fa che quel vino refta di minor bontà. 

Io vi potrei dir’arfcora de gli al tri elTempi circa ciò(pcrche non mi 
romaiadaltro che ridurle cole della mia Agricoltura a quella mino 
re fpcfa,& a quel maggior’ vtile che liapofsibile) rniphaaemc detti 
abaftanza, dico che ogni Agrieoi tote non folamcnte dcbbcerter'in- 
teto fempre àconolcer bene la natura de’ terreni(comcpiù volte ho- 
replicato)& darli quel tanto, ch’efsiappetifconojmaancornópuò ef 
fereccellentes’egli non miradi continuo con quali modi può haucr 
maggior beneficio col manco'fpcndcre,& con minor fatica. n 

VI N. Veramente, fcfufTerooflferuatcqueftc due co fe (come fate 
voi)fiarrichircbbono molto gli Agricoltori, & fi beneficiarebbcan* 
coartai piu il mondo,diqucl che vien fatto. 

GlO.BA.Hora,fi come difsi del comprare, & trattar i buoi, & ca- Tr#utt 
ualli, ricordo parimente, che l’Agricoltore fia liberale nel tener qual c * 

che bue, ò cauallo piu torto di più , che di manco; acciochc egli porta l* oi ^ 
reftaurar quegli altri che alle uolte fi ama!ano,ò fi fiancano; non man dtlllllA 
cando ctiandio a cambiarli innanzi che s'inuecchino , o uengano U. 
di poco valore. 

Poi fia diligete nel ueder fc vn bue è a propofito per tirar con Tal- 
tro;perci oche ertendoneuno,ò più picciolo,opiù debole,© piu pigro 
dell'altro non pur’il compagno portarà fempre maggior pelo, ma an- 
dando tal fatica in lungo, farà sforzato a Crepare, o gittarii à terra . 

Ancora c bene ch’ei vegga, fetal’horvn bue pcrcotc l’altro, &m?f 
fimamete qn magianoinneme; &conofcédo quello, ch’egli proueda 
fubito, accioche no patifea talmcte,chc in pochi giorni venga al fine. 

Apprclfo lodo che vegga fe’l giogo, o ruote,o timone, o altre cofe 
offendono i buoi, che li proueda quanto piu torto può,acciocue q I pa 
tir non fia con danno fuo: Non mancando parimente a vedeffe qual 
che un paté nell'andare frale pietre, per hauerii piedi molliche lo fac 
eia ferariinanzi che l'adoperi ; perche altramente fi potrebbe inzoppa 
re,o ftroppiarc perqualcne tempo. 

Non meno lodo, che’l detto Agricoltore faccia porrar'a buoi(men 
tre chelauorano) le coperte di cella; percioche fempre vi gioueranno 
nelle pioggie , ne i freddi, & ne gli altri mali tépi;& anco ne i caldi , Se 
• faftidiofe mofche, perle quali li faccia portar non meno i cordarelli, 
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a gli occhi che fi codumano; Se il cauagnuolo legato al mufo quando 
lauorano douc fiahcrba , o altra cofa uerdc, & fpccialmentc quando 
li pafcono folamcntc di fieno. 

Vn’altra cofa importate voglio dir’ancora,ch’egli dia,o faccia Ila- 
re il bifolco, ouer’il bouaro la notte Tempre appreflo a gli animali, ac- 
cioche no fiano rubbati , o che flongandofi non s’offendano tra loro, 
o per altre difgratie,comepiu uolte occorre.Tenendo nò meno chia 
uatala dalla, & benefeopata; non lafciando pender giu dal folaro par 
te alcuna di fieno, o d’altro drame, accioche nó ui s’attacchi il fuoco; 
comepiuvolte s’è veduto abbrufeiaregran quantità di drami, di ca- 
dimenti, di robbe,& di armenti con le perfonc inficme . 

ViNC.Pervna volta ches’c vedutocotal difgratia, iomimaraui- 
glio, chcnon occorrano piu afl'ai in quelle dalle, che fono talmente 
bafle de folari,che fi toccano con la teda. 

Dica- Gl O.B A T. Pofcia che habbiamo detto quanto importa haucr 
Malli, buona cura de’buoi,è bene, che parliamo anco d’caualli,& caualle.Et 

però dico.che nel comprarli fi piglino giouani. Oc bé qualificati di da 
tura per l'Agricoltura ncH’erpicare Se nel carrettare,percrterpiu agi- 
li, & piu vtili in limili cofc,che non fono i buoi; & oltra che fono piu 
commodi per caualcare, & portare predo cofealTai davnlugo all'al- 
tro, & che coftano manco danari, &di minore fpefa, fi pollono anco 
far pafeere d’ogni tempo fenza fofpetto che fi gonfino, come faciline 
te fanno i buoi, quando mangiano l’hcrbc tenere. E ben uero, che bi- 
fogna hauerli rifpettonel farli fudare, perlafciarli raffreddare fenza 
farli parteggiare, o metterli de’ panni adolTo;perche altramente diueu 
gono bolfi.Oltra che bifogna uederli fpcrte volte fe fono mal ferrati, 

& prouedcrli fubito; perciqch e mancado di quello, s’inzopparebbo 
no nel faticarli, &darebbono fu la dalla per qualche tempo: Noa 
mancandoli medefimamente aproueder quando le felle, aucr colla- 
ne gli noiano. 

V1NC. Perche il primo giorno uoi mi dicede , ch’io comprafsi de* 
buoi di meza forte, & tacede le qualità che debbono hauere, uipre- 
go,che hora le narriate. 

Cornavo GIO.BA.Prìmamcntcdico,chevfiateogni diligenza per hauerne 
fliono tf de’ buoni, percioche non mangiano piu di quel che fanno i iridi . Et 
fn ibnoi potrete creder che fiano per uoi, quado fono diconucnicnte età, grò f 
fi d’ofsi ben piantati, con le giogaglie pendenti fin’ alle ginocchia, & 
chchabbiano il petto largo, le fpalle grandi, le groppe tonde , i fian- 
chi lunghi, gambe fodc, le unghie dure, le corna alte, le orecchie 
pclofc, lelabranere, e che fono di pelo rollò, o fofco , il quale non 
fia troppo lungo. Se molle nel toccarlo, ma con pelle grolTa , e padofa* 
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Aliuertendo che non fiano morbidi di coppa; perche Tempre l’hanno 
^malata, & maTsimamente quando nel faticarli li pioue adoffo. 

V I N. Defidero ancora, che mi diciate la Torte de’ cani, che io deb' 
botenere perla cuftodia del cortile, & fpccialmentcper lo tempo del 

lanotte. 

GIO.BA. Vi efTorto, che ternate un cane,ò dui maftini,i quali fia Dtl trne 
no grandi, pclofi,grofsi di te (la, di gambe, di fchiena,& di tutta la ui- rf ; f4W . 
ta; & che fiano ancorammo!!, feroci , & terribili di uocc , & piu torto 
neri,ò fcuri,che di pelo biaco,o beretino. Percioche, fi come i peco 
rari , & i bergamini li tengono Tempre bianchi, acciochc (uno cono- 
Tciuti dai patroni, quando di notte combattono coi lupi; perche Te 
foffero di pelo Tcuro, effendo Toccorfi de loro, facilmente farebbono 
feriti in fallo con le baleftre,o archi, o con altre arme, che adoperano 
per amazzar limili fere : cofi per contrario uogliono effere feurinei 
cortili, accioche,entrandoui i ladri, o nemici, per non poterli ben ue- 
dere, habbiano paura d’efTer morficati. Ma lodo, che fi tengano di 
giorno incatenati, & cofi (legarli poi quando fi fa notte;fiper che non 
morficano le genti, che di giorno entrano nel cortile, come anco per- 
chefftando alla catenajdiuengono ogn'hora piu feroci. 

VlNC.Con quali cofe fi poffono mantener quelli cani grandi fen 
Zi darli pan buono perefferpiu torto cibo perle creature humane, 
che per le irrationali ? 

GIO. B A. Si può dar del panello di linofa mefcolatb col brodo di 
cucina, o di quell’altro cauato dal latte, detto da altri foro: ma meglio 
èuna libra di panello di feuo, opocopiu percaneal giorno, il quale 
(ancorché fia del migliore)cofta poco piu del detto di linofa. Vero è, 
che non effendo carellia, ui fi può dar del pane di Temola mefcolato 
con qualche poco di farina groffa, detta di noi farinello. 

V I N.Io mi marauiglio,che i cani cofi grandi de’ malghefi,& peco- 
rari diano tanto grafsi,non pafcendoli d’altro che di quel brodo ulti- 
mo di latte, come hauete detto. 

GIO.B. Si come ui ho detto de’ cani, che Tono cofi neceffarijagli ^ 

Agricoltori, cofi ci refta che parliamo de’ gatti, che fono tanto vtili ti. 
per i forzi , che abondano ne 1 fieni, & altri ftrami; & maTsimamente 
al tempo del uerno ne i fenili, & cafamenti profsimi, o che fono nelle 1 
poffefsioni.Perche,non hauendone,fono raduti igrani,i drappi, tele, 
grafsine, & altre cofe neceffarie all’Agricoltura; & bifogna mentre 
che fi mangia o fi dorme, ftar fempre co i baftoni in mano. 

V I N. Dapoi che fon chiaro degl’animali p còto dell’agricoltura, 
a/petto che mi diciate anco le forti de gli ftromenti,che ui uogliono. 

GIO.BA. Primamente ui bifogna un carro,& piu, fecódo la poffef 
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fione,i quali fiano di mediocre grandezza, Se agili nell’andare, bé f]y: 
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decòro- ù di legno buono, & ben cerchiatele ruoteipcrche vanno piu facili^ 
te,chc ferrate dipezzi, Se co i chiodi grandi capelluti, & fi cóferuano 
piu lungo tempo forti,# vnite, fenzafarui altra fpefa, Lequali fiano 
alte di nunzi non meno di oncie vintiuna,o vintiduc; Se quelle di den- 
tro vintifehpercioche il carro và có pili facilità, chefe fono d’vna me 
defima altezza, come vfano gli Agricoltori delle montagne; perche 
fc fu Aero altrimenti, nel mowarc,ncl defccndcrc,farcbbono di mag- 
gior fatica, &difcommodo a gli animali, che de tirano. 

Poi ha fatto ogni carro tal mente, eh e li poflafar lungo, & corto fe- 
condo ilòifogno delie robbe che li pógpnofopra, & c-he l’habbia vn 
paio di. fcale lunghe có li fcalini folamontepcrmcglio códur’i fieni, li 
ni,coue, ftoppic, & altre cofc limili; haucndonc ancor vn altro paio 
piu corte coperte d’cfsi, accioche fiano potenti per condurre biade, 
vini, legne, pietre, Se altro cofe di molto pefo ; Et che tutte habbiano, 
la catena , dianzi per legarle, accioche non carichino lcronghc douc 
fi appogianq,come fartbbono quando fulTero flegate . 

Si habbia ancor^yna carretta da caualli,chc lialeggiera conle fca- 
le di fcalini fpcrti, #1? ruote mcdcfimamcpiecerchiatc di ferro, Se 
che quelle di dentro fiano piu alte dcll’altre, non meno di oncie quat 
tro,acc ioche i cauali la tirino piu facilmente; Con laquale fi può con- 
dur le robbe intorno fenZa moleftar’ i buoi , per non elfer coli agilia a, 
carreggiare dilontano»comefpnopef; arar’i campi. 

Apprello fi habbia due carrette almeno., atte acarrcttarla terra 
per conciar’! campi, & che ogn’vnafia piu torto per vncauallo, che 
per vn paio di buoi, &c’habbiano le ruote alte, leggiere,' & ben 
cerchiatc;perchc fi fa maggior’opra , che non fi fa coi buoi, & con le 
ructte balle. • 

Si m ilraentc lodo che fi habbia vna traina ben ferrata dinanzi, ficco 
le fue catene, che van'at taccate ai buoi; percioche fi conduce in un 
giorno piu terra molTa, che non fi fa con tre,o quatro carrette;# fpe- 
cialmcntc quando non va piu di otto,o dicci cauezzi. 

Parimente fi habbia trc,o quattro carriole da mano,per condur di 
quelle cofc che non fi poffono co i carri, o carrette coli commodamc 
te, le quali fiano ben fatte, Si cerchiate di ferro lelor ruotcllc. 

Ricordo poi che non fi falli a cófcruar quelli carri,carrette,carrio 
le, & traine dal ucnto,dal Sole, & dellcpioggic:perciochemancando 
a qucfto,durarebbono poco tempo. 

VlN.Si come i detti rtromcnti fono fempre vtili, coli ui prego che 
mi diciate anco come ucglion'efTcr gli anatri , i vomeri , & gli erpici, 
per elfer tutù llromen ti importai! tilsimi all’Agricoltura. 
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.GlO.B. L’aratro voi erter talmente ben fatto, che nell’ara re, i! bi- 
folco non fiaoffelb nel tenerlo, & nel farle arature giufte . Et però 
bifognachelemanizze fiano fatte, & porte dentro có ragione, & che 
fiano lunghe non meno di trenta oncie l’una,& l’aratro uintidue , ò 
piu torto vintitre, fin vintiquattro.Cioc quella parte chimata Denta 
le, che uafopra terra, & cheli ficca nel uomerojfaccndo TAfTcpiu lu 
gadi quello almeno un’oncia, accioche ella riuolga meglio la terra . 

Etja quefto modo non affatica tanto i buoi,come le fuffe corto;mafsi 
inamente fe’l Vomcro è lungo onde vndeci, fin docici oltra l’orrec- 
chie,& largo appretta di quelle non piu di fette. Et però s’ingannano 
grandemente quegli Agricoltori che arano con gli aratri corti, il 

uomer largo; srperche quanto piu èlargo, tanto piu carica i buoi' 
per la mólta terra ch’egli apprende di continuo, come ancora perche, 
emendo l’aratro corto , è lenza che l’Arte lia anco corta, la quale aflai 
pju caricai buoi, per andar maggiormente à trauerfo,chenon fa qua 
dociungaal modo dc;to#Si ch(*,feTaratro èfornito(comc ho diui- 
fato) facilmente entra nella terra, & fonda, & taglia quanto uuol’il bi 
fplco;& non ui bifcgna i dui,& tre paia di buoi, come ufala maggior 
parte de’ contadini con gran danno loro . 

VlN.Adunque,fcquertoèuero,$’ingannanoancor’infinitihuomi 
ni, che commendano quegli Agricoltori, che pongono quattro,& fei 
buoi all’aratro, credendo che coltiuino meglio, che fe ne metteflero 
fidamente dui ? 

. GlO.B.Non è dubbio, fi come non fi debbe arare fe non con un 
paio di buoi a propofito,pcrcioche udendo il bifolco affondar l’ara 
tro ( come debbe rare) è anco forzato a pigliar di uolta in uolta tanta 
poca terra , che quegli animali non fiano caricati piu delle lor forze; 
cofi pigliandone troppo,non pur fi fa fuperfluamente la fpefa di tan- 
ti buoi (come ho detto)ma anco fi ara ogni capo Tempre malifsimo : 
Parlando pero folo di quei tai tcrrcni,cne fono apropofitodipoter 
farquefto,& nò d’alcu ni. altri fpeciali,i quali, per citar duri,ò crolli, ò 
troppo ghiarofi ui vogliono ancori quattro buoi,benche fe ne pigli 
ogni volta poca parte . Ma parlando a coloro che fanno querta vana 
fpefa ne Tarane grofTamente fette, & otto pertiche di terra al giorno; 
dico che volédopur’ararnetàta soma, è meglio ch’ogni paio di buoi 
&huomohabbiano un’altro, pche aràdo tre,ò quattro pertiche per 
aratro fuplifcono a tutte le dette,& tagliano minuta quella terra. 

VlN.Lafciandoui quel chepotrei direa corroborationedi que- 
lla marauiglia non conofciutafenon da pochi fsimhuorrei fapere an 
cora la cagione che moue alcuni noftri Agricoltori ad ufar’i pertega 
ti|& non gli aratri al modo noftro. 
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GIO.B. Certo è, che l’aratro è miglior ftrométo,chc’I pertegato» 

& ogn’altro modello fimile.Nè bifogna dire,che’l pertcgato fia buo 
no per arare, perche fia limile all'aratro di manizze,di dentale, di af- 1 
fe,& di uomerojanzi p elTcr difsimile in comoditi, in utilità, e in po 
tcntia,c inferiore affai-, che per hauer l’aratro le ruotel le, il bifolco lo 
gouerna con minor fatica nelTarare,che non può fare il pertegato,il 
quale bifogna effer gouernato per forza di bracciajoltra che l’aratro 
è piu utile, e piu potete p portar lùgo uomero,eper ficcarlo, Se affon 
darlo maggiorarne nella tcrra.E bc uero, che’lpertegato, &il rouer 
forc fono di minor fatica ai buoi, perche portano minor uomeri, Se 
no mai ruotcHe,che li carichino di piu pcfo.I quali fon’ufati folama 
U da quegli Agricoltori, c’hanno i buoi piccioli, ò deboli, & i terreni 
lcggieri,ò ladini.Poi il pertegato è anco difsimile all'aratro nella bur 
ra, ondeper non hauer timócello per attaccarlo al cogolo del giogo, 
bifogna che la fua burra fia Ioga nó mé di otto braccia, e quella del- 
l’aratro balla effer cinque, ò poco pìu;attcfo che fupplifce il timócel 
lo,che uà attaccato al fefetto delle ruotclle,& al detto congulo . Lè 
quali liano fatte con ragione del lai rezza, & nel ferrarle attorno, con 
fornirle di catene, che leghi laburracol fefetto doue só poftedétro. 

VI N. Lodate voi Tarare co i rouerfori, che ordinariamente ufa- 
noi Cremonefi,Soncinafchi,Crcmalchi,& altri pachi? 

GlO.BA.Non è dubbio alcuno, che fi ara conpiu facilità col ro- 
uerfore,che con altra llromcnto fimile;conciofia che non ha ruotel 
le, & porta picciol uomero; ma è maggior fatica al bifolco per tener 
la fua lunga manizza faldamentc con le mani . Vero è,che uoi farete 
ben’a tenerne uno, come faccio ancoro-, pcrcioche aprirete, Se caua 
retei fili delle viti alla primaucra, Stanco li colmarete all’Autunno 
fenzaoffenderlc,comefaTaratro,quandonon ha la coruana, che co- 
pra il capa dell’affeletto delle, fue ruotelle; oltra che romperete la. 
prima uolta quei terreni, che fono molto duri ; attefo che fi ficca den 
trocon facilità per lo bifolco, che gouerna quella fua manizza có tal * 
dell rezza, che frange, & fpezza ogni afpro terreno . 

VlN.Confiderando quanto fia digrancontétoil faperelediuer 
fe ufanze intorno a qucftaprofefsione,mi piacerebbe ch’ogni Agri- 
coltore ingeniofo andaffe almeno per tutta Italia a ueder quelle, che 
fon migliori delle noftre,p introdurle poi in quello sì famofopaefe. 

GlO.B.Nó folamétc mi piacerebbe quello, ma uorrei ancora che 
ciafcun’Agricoltores’ingegnaffe a trouare delie inuentioni utili»co- 
me lodarci, che fe ne offeruaffe una ; facendo i uomeri del piu fino ac 
ciale che fiamerciochc farebbe d’altra utilità, che no farcbbcquel po 
co piu di colto«Et quello ueggo nel mio lauorcrio, per uolerui alme 
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dui uomeri all’anno docciale non buono, che mi collanoaccommo- 
dati nell’aratro non men difoldiottanta,&poia fi rii aguzzare (maf- 
lìmc quando i terreni fono duri per l’eccefsiuo caldo)almeno fefsan 
tajperche gli uuole ogni uol ta un foldo.Et per tanto ho deliberato di 
farli d’acciale piu fino che polsi retrouare; percioche fon certo, che 
mi dureràno il doppio, $ che non fpenderò nell’aguzzarli piu di die 
ci foldi.Senza che nó faticarono tanto i buoi, per non attacaruifi la 
ferra,comefaaglitrifli,perrcftarquelli lucidi,come l’argento fino. 

VI N C.Polciachemi hauete chiarito degli aratri, & uomeri, Se 
di quella sì utile inuentiene,afpetto che mi parliate anco de gli erpici 
come ui ho richiello . 

GlO.BA.Veramente che quelli llromentinon fono men nccefsa Comtde- 
rij de gli altri detti permeglio coltiuare i campi . Come dice il Pro- * cno *F 
uerbio.Non manco gioua il ben’crpicare la terra,eflendo male arata, n 
di quel che fa il bene arare quando è mal’crpicata.Et però ogni Agri 1 
colt.douerebbe haucr dui erpici di buó legno, ben fatti, ben ferrati, e 
ben forniti di denti, & che uno fulTe grande, graue, & co i denti lughi 
permeglio rompere Se tirare ogni terreno, per tanto quanto giongo 
no fotto, & mafisimamente quando è attaccato a due caualle;ò caual- 
li gagliardi, con l’hauer l’opra de' legnami graui,ò che’l bifolco, ò al- 
tro huomo ui Ha l’opra nell’andarsù,& giù,& a trauerfo. Poi circa al 
l’altro erpice; dico che uuol’elTer piu leggiero, Se co i denti corti 
(pur di ferro) per erpicare manzi al feminarei grani, & dopo anco- 
ra, peri effer piu commodo del grande neH'erpicarc sii, & giu, & atra 
ucrlbffe tanto li può fare )fincne liano ben coperti . Oltra ch’egli è 
migliore per feparar quei grani, & non ridurli a mucchio, come fa- 
rebbe il grande. 

V I N.Di qual modello, Se mifura debbono clTer quelli erpici ? 

GlO.B.Si fanno lunghi quattro braccia, fin quattro e mezo di tre 
legni quadri co i trauerfi,& lì pongono dentro dieci, ò undeci denti 
d ferro per legno, lontani l’un dall’altro per drittura,quattr’oncie & 
mcza,& che fallandoli anco giullamcntc le linee, & denti battano in 
terra fidamente un’oncia, & meza per riga, fecondo che ua l’erpice; 

& a quello modo egli erpica benifsimo. 

Poi li debbe hauere ancora un’erpichctta fenza denti, Se tefsuta a 
trauerfo di uiminifpefsi,&grofsi,com’è un dito, Se cheauanzinodi che fi J* 
dietro le cime circa t un braccio, accioche lì pofsa fpianare la feméza 
del lino,& calcare benifsimo quella del miglio. La qual e come non ehm! si 
s’adopra,fia taccata in luogo alto, pferuirfene anco de gl 'altri anni . ^ dmii. 

VlN.Qual modo ui parmigliore a trifogliare i prati, fenza folchi 
macilralifcome alcuni fanno) ò alla ufanza della maggior parte ? 

CIO. 
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- GIO.B. Lodo il feminare il trifoglio nei terreni fenza fofchi, 8c 
mafsimc quando fonomofsi fette volte in quattro arature, come fari 
no gli Agricoltori di Rouado,& di Coccalio . 

VIN. Chiaritcmivi prego, come fi puòfar quello? 

GIO.B.EfìendofpcrcflcmpioVvignatoquel terreno, cominciano 
fare il colmo in mezo della piana con l'aratro, &poi di mano in ma- 
no arido daogni lato,finche fono giunti a i detti fili, fenza faruifol 
chi macftrali ; onde quella prima refla, come fefolTe una fola colla, 
& erpicando dapoi sù, & giù,& per trauerfo tante uolte,qu5te veggo 
no trito benifsimo quel terreno. Poi pafTati quindici, ò venti di, l’ara 
no doppiamente; facendo il primo folco.appreflo al filo delle uiti nel 
l’andare 1 fufo,li volgono adolfo il terreno;comc farebbe verfoOric 
te,epoi venedo ingiufocó l’aratro fra il detto folco,&filolo riuol- 
gono ucrfo Occidétc:Et fatto qfto prédono dell’altro terreno fegué 
tealmedefimo folco fatto, e ribattuto (andàdopur in fufocó l’ara- 
tro)uo!gono anco da Oriétc uerfo il detto aratro,& come fono in ca 
po (ritornado in giufo)lo riuolgono mcdcfimamctc verfoOccidéte, 
Et a qfto modo arano diman’in mano volgédo.e riuolgédo ogn’ara- 
-tura,fin c’hano finito tutta qlla terra che vogliono pratare.Et l’iftef- 
fo fan ncll’arare a trauerfo la terza voIta,e anco la quarta su, e giù, qn 
feminano il frumcto,ò fcgala.Erpicado etiamdiosu,e giù,c a traucr 
fo benifsimo fempre c’hanno arato, & feminaro<Seminandui poi al- 
la primauerail triioglo,ilqual n’cfcc facilmente, & viene bellifsimo. 

VIN C.Non folamentenon c marauiglia fe in quei piani mai nó 
fallano i frumenti, ò le fegale,& meno i trifogl i ; ma ancora fe quello 
modo di arare, & di erpicare trapafla quello de/la uanga . 

GIO.B.Seguendo pure i ricordi utili,dico che ciafcun’AgricoIto 
re habbia dui rotoli grandi, edi legno grcuc, acciochc porta far bene 
fuor le biade có vn caual p rotolo; ma meglio è il carriolo co quattro 
rotoli eó dui caualli,per andar piu ueloci,e tritar fuori piu facilmen 
tei grani. Ancora dico; che l’habbiavnabenaccia,e piu , fecondo 
l’vue che raccoglieva quale fia grande, cd’afsi a propoli to, per códur 
l’uue a ca fa, & a i torcoli; hauendo anco un benaccictto lungobrac- 
ciacinqucin circa, per cattare , c tramutare i vini, &feruirlcnefra 
l’anno in altre co fe. Apprelfo ch’egli habbia delletine, ò tipacci 
grandi; c piu torto di piu, che di manco, le quali fiano forti di le- 
gname , & cerchiate piu torto di ferro, che di legno : Sapendo 
medefimamentc, che quanto piu lomma d’vua, & uino bollono in- 
ficine , tanto piu fi purifica , &diuien piu potente. Ma meglio fo- 
no itinacci quadri, sì perche tengono piu quantità d’vua, & manco 
luogo degli altri: & sì anco, perche quando fi uogliono adoperare 
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non'gH occorre cerchi di ferro , ò di legno, mi loljmentc dar l’opra i 
sogni che ftanno nei trau<rli;per li quali ftringono benifsimo » 

VlN.Dapoi che Iodate uoi quefti quadri, che coftano aliai, & che 
viuuoLgrad’artcaf4rlibcnc,nó farebbe meglio farli di quadrelli mu 
rati con calcina; poiché coftarcbbono manco , Se nóaccaderebbefar 
ui altroché ridarli, & lauarli bene al tempo della vendemia. 

GIO.BA. Sarcbbono buoni quefti quando i vini non vi ueniflero 
piu deboli, & diminorcolore,chenonfan’inqucidilegno:Et quello 
è cofa credibile, percioche i vini nó bollono coli ne i uafi di tcrra(p 
effer frcdi^lcome fann’in quei di legno,che fon per natura caldi.E be- 
uero, chi li fodraflc benifsimo d’afsi di décro,bollirebbonopoicoa 
facilità;oltra che farebbono molto cómodirpche fe ne potrebbono 
far pi numero inficine co i tauolaii d’vn quadrello tral’vn,& l’altro. 

Dico anco, che l’Agricoltore habbia etiàdio in copia botte gradi, 
mezane, & picciole, le quali Gano buone , & ben ccrchiatc;vedcndo 
ogni fera quelle, che han dentro vino,fe gocciammo fe patifeono per 
altra cofa. Ma non raccogliendo gran quantità di vini , è bcn’hauerle 
botte Gaiamente d’vncarro;percneol tra che fono commodc nel ma- 
neggiare, Se che vi fi può tener piu fotti di uino,non fi patifee ne an- 
ello tanto quando fi guadano , quanto fi là in quelle di quattro , ò di 
piu carri. 

Siinilméte che egli fia nÓ pur copiofo di gerle, fogli,barilli;bottac 
ci,tìafchi,cfiafchette.p fcruirfene d’ogni tépo;ma ancora che l’hab- 
bia vna ftatera grande p pefar’i fieni,& altre cofe grofsc; hauendone 
anco vna mezana,& una bilancia,& che fiano fcmpregiuftcjHauen- 
do non meno una mazza per tagliare commodamcntc i detti fieni . 

Ancora chel'habbia vna quarta, & vn coppo piu torto di ferro, che 
di legno per mifurar’i grani, & altre cofe;Hauédo nó meno un caucz 
zo tondo di braccia fei,il quale fia imbroccato,& con le uere d’otto- 
ne,ò di ferro 1 i capi, per mifurar terreni v fabnchc,& altre cofe. 

VlN.Sunno certamente ben’in cafa d’ogni Agricoltore tali ftro 
menti, per non andar’a cercarli dai vicini quando bifognano. 

GIO.B.NÓ maco è necefsario,ch*cgli habbia un palo di ferro gri 
de p far buche alle piante di falice, di albera, Se a i legnami, che fi pó 
gono alleviti, & in altri luoghi: Tenendo ancatre,ò quattro mazze 
d’oppio bc cerchiate di fcrro,e quattro, òfei coni) pur di ferro lughi 
vn palmo e mezo,pfendcr’i legni da brufciare.Hauédo ancora buo- 
ne fecuri, Se forti fccurotti p tagliar, & fender detti legni, & p tagliar 
li dal piede:&ptrócar,&quadrar*ogni forte d’arbori.Oltra che rta 
bene ch’egli habbia delle falci p fegare, mertbre per mietere, podetti 
per fcaluare,& róconi p tagliare fpini,fr alche, tic altre cofe . Et non 

meno 



Cbt i ti- 
nteci di 
auadrel - 
li non fo 
no tuoni 



Ch* fi 

habbian 
piu forte 
di botte, 
& <C al- 
tri refi. 



Che fi ten 
gano fin 
Jlatere, e 
quarti, » 
caffi, ca 
urtzti, et 
altre co* 
ft fer la 
jigricol 
nera, 
ferie fc 
bncht. 



1 Google 



XoS 



GIORNATA DECIMU 

meno che l’habbia podetin i, coltelli, fcarpelli, refechine per incalmà 
re, e tanaglinole per còciarc leniti nouelIe,cedri,& altre cofegétilu. 

Parimente ch'egli ftia non tanto fornito dt refìche, di pione, & pio 
nini, ma ancora d’vna fecurc perfetta per tagliare, di manata per qua- 
draci afciapervgualare,di zappa fecurc per cauarc,& di piu triueU 
le, triucilint, martelli, tenaglie, felli, cacciole, piombini per marango 
nare. Eflendo poi non pur copiofo di zappe, zapponi , picchi, ra- 
flri, badili, vanghe, pile, & forcned'ogniforte; ma che l’habbiaancc» 
ravn luogo acommo dato per tcnerui feparatamente tali ftromeoti, 
? *1 quale ila fcrapre chiauato ; & riferratoui ogni frumento, come è 

^operato al fuo luogo. 

VIN. Si come mi piacciono i ricordi di tanti ftromenti ncceflarij 
•all’agricoltura, 3t alle iabrichemon meno io lodo quel luogo,chc di- 
te di tenerli vniti ; percioche non fono coli facilmente rubbati , & fi 
poftono ancor’hauer fenza cercarli per tutti i luoghi della cafa. 
ch'ìlen GlO.B.Horachehabbiamo ragionato di queftccofe tanto n«ccf 

4 tenere farie, è bene che parliamo anco d’alcune altre di commodità,& divti 
o * nuc liti . £t però io lodo a tener quel piu, & meno di vacche, che lì può • 
Perche oltra le vitelle, & vitelli, che fipoflòno ammazzare, vendere, 
&allcuarcommodamente, lì cauano copiadi buoni formagi, butirt 
fioriti, caui di latte, giuncate, e ricotte; Cofc tutte necefiarie perla 
famiglia, e per li lauoratori pertinenti aJPAgricoltura.Oltra che fo- 
no di beneficio per lo letame, ch’c tanto ftimato da noi Brcfciani.Te 
, ncndoperò fidamente di quelle vacchc,chefono allcuate nel piano; 
percioche, tenendone di forefticre, bifognarcbbe mandarle in mòte 
al tepo del gra caldo;cofa che farebbe d i trauaglio al patrone, per nó 
poterle veder di continuo, fenza che perderebbe anco le loro grafie. 
Che fide Ancora fi debbe tenere de’ porci, per amazzarli gra hi al tempo del 

téebM.r freddo per bi fogno ddiafamigiia,& de’lauoratorijtcnédolipeiò f«r 
xU'poni, rat i inluogo commodo per lo verno, & per l’eftate, il qiulefiafoLato 
poff-nL di larice fopra i traui di rouere, ò piu tofto di calcagna, le quali 
jLr*. n ° fi tocchino apprettò vn dito,& nó vi liail terreno appflo un brac 
ciò, accioche il pile io loro polfa penetrare, c ftar maggiorméte afeiu 
xi.Elfcndoui poi vn’albio talméteaccommodato,chevi fipoflfa met- 
ter il lor mangiare fenza aprir'altramctc IVicio . A i quali lì poflfono 
dare ie lavature della cucina, il brodo del lattCjleghiande di rouere, i 

frutti de i giardini, brdiuerfità deli’herbe,le rape cotte cò la femoia, 
& fenza, la melica macinata,ò cotta, 4 . il farinaccio de’pellizzari, ma 
nò già quello de" molinari, percioche fa la carne fpògola,che abonda 
di /puma nel cuocerla. Ma fappiate,che nò ogni porco è buono d’in- 
gmllarc;attefo che fecondo la buona, & cattala natura uegono anco 
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ptu*e «iene-granai, & gra fsi.Etpcrp quando noo « sà da chi fiano n» 
ti, fi piglino lunghi di lchiena,di mufoidi orecchie, e che mangino af 
fai. Eie chi può haucre il porco mafehio ,lafci Ja femina pcrciòche la 
carne Tua Iminurfee piu nel cuocerla, per non ellcr coli foda, come 
quella del mafehio. Allenendo Tempre ad amazzarli in Luna nuoua 
piu torto che nella vecchia . 

* yiN.Fralccofc.c'hauctedcttediqrti animali,mipiacechefitéga 
no ferrati, pcioc he maca do di qrto nó folamétc nell’andir tutt’hora 
qua, e là (com e ia natura loro fan di Iperar qi della famiglia;ma fpef- 
fc uoltc ancor i vicini, doue occorre poi de’ rumori, e tal'hor de* fat- 
ti catrui.E fe pur fi uogliono madar’apafccr nel tépo che nó s’in graf 
fano;li mandino alla cuftodia dc’porcari foliciti,ù d'altra guardia* 

ClO.B.Parimente fi debbe tenere una copia di buone galline, le 
quali nó pafsino xv. fono ad vn gallo;percioche è meglo hauerne po 
che, e buone, Sf. pafcerlc bene che hauci ne algidi tali cquali;cq fio è A 

occorlo alla min conforte quadonetemua a j. e tréta y nó curandoli ** ,tn "* 

d’altro, clic tollero folamente di belle piumc,béchcfacceflero pochi & f cht 

oui:Ondc vedendo io qutfto.dàno,rc trouai quindicidi bello piuma ‘ 

n f ra » c tutte capdlu te col gallo fimilc, e molto bello , le quali ci fan 
piu oui in vna fettimana,chenó faceuano quell’altrein un mefe . 

VIN. Per qual cagnione le hauctc ncre,& non d’atro colore ? 

GIO.B.Si come le galline biache furono Tempre biafimateda gli 
intendenti, per e (Ter deboli daallcuarc-. Se conferuare. Se perche tari 
pochi oui,cofip contrario le nere fon lodate, per eficr piu forti di na 
tu ra, piu faporite,piu lane, & perche fanno maggior qulticà d’oui,& 
migliori de gl’altri.Et quello li uede per ilpcricnza, die gli Eccdlen 
ti Medici lodano a gii amalati , che piu toltomanginodcllc polaftre 
nere,che d altra fortc^lafcia.do Tempre i malchi, perche fon maco fa * 
ni di tutte le polarti ridicendo finiilmc tc degli oui.Aggiungédo che 
quelli delle polaftrefono piufani,piu dclicati,piupirni, Cpiu copia 
li «li latte,che nó fono gl'altri delle galline, e fpeciàlméte quanto piu 
quelle fono uccchie* Et però ciafcuno dourebbe riuouarlc ogni dui 
annni,ò almeno ogni trejpercioche nó folaméte haurebbou maggior 
copia d’oui, e migliori (per farne fempre manco numero, Se manco 
buoni le gallinc.qiianto pius’inliecchifcono) ma ancora farebbono 
migliori da mangiare, chenonfono le uecchicilcqualiallcuolte fon 
di tanti anni, che vi bi legna una caciai et tu di legna a farle cuocere . 

VINC.Chccofa date loro da beccare tutto l’anno? 

GIO.BA. Io le dò piu forti d’herbc, delle conciature di biade, de* 
migli, & de’lcgumi.PoioltracLSlcdù della melica, delle ghiàdepe 
ftc>& del pabulo raccolto col guadetto di tela ne i prati nuoui di Lu 
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glio,ò d’-Agollo (per farleabódar d’oui) le dò pariméte della femola 
cotta nel brodo della cucina,del rifbcóla gufeia, del miglio,& mag 
giormentcdcl panico, & dell a vena.Ma per ingranar qrel)e,àc i capi 
poni per mangiarle poi, non ui ècola pari al panello di fcuo. 

VIN. Checonditioni commodc vogliono hauerc i pollari ? 

GIO.B. Non debbcelfer pollo il poi laro mai appreso alle habita 
rioni del patrone,pcrciochc i polli fono faltidiofi, Se fporcano,e jno 
leltano di continuo la famiglia:& però ili bene, che fia lontano 'dal et 
famento,& poftoa Mezodìcó un portico dinanzi tant'alto che'l So- 
le nel Vernò pofsi penetrare per lefeneftrc,& ftarui lotto le galline 
con gli altri polli a beccare, & ripofarc.il qual luogo fia piu tolto gra 
de,chepicciolo,ec'habbiafopra vn folaro buono,ouero vn uolto be 
ne intonicato,bene imbiancato in ogni parte,e ben mattonato il paui 
mentojaccioche nè ferpi,nè forzi‘,0 altri animali polsino noiare i poi 
li.Non mancando a loro del becca re,del bcucre,e del tenerli netti, e 
accommodatt del dormire, Se del farne i muri i fuoi nidi, per fare gl» 
ouùmutandoui la paglia almen ogni duoi mc(ì,& hauendoui poi vnn 
quantità d'arbufcelli fpefsi non molto dittanti dal polaro , accioche 
vi diano all'ombra al tempo del caldo, & fi pollano conferuare dagli 
uccelli di rapina:Iquali arbori fiano di piu forri,per modo di uiuaio: 
come fono oppij,morari,5tpomi,peri,& altri frutti, per piantarli di 
tempo in tempo, fecondo che fon buoni,& medefimumente rimetter 
liogn'anno.Etcome fon nati i pollicini fiano mefsipiu tolto dietro 
ad un cappone, che alla gjllina,percioche fono meglio alleuati,& di 
fèfi da ogni uccello, & quella fa anco piu predo de gli oui . 

VlN.Come fi fi per introdure tal'ucccllo a quello ufficio i 

GIO.B. Si piglia prima un capone fino, e potente, Se pelatolo tut* 
to foto al corpo, fi ortica benifsimo cóoi<ticheforti,edapois’iaebrt* 
có fuppe dipa in vino, e coli ebbro fi pone in vn foglio, ò altro uafo 
coperto <l’alii,acciochenófugga.Etlattoqftop tre dì cótinui,fi po 
ne fotto ad un cafsolo di vimini, có nn pollicino c'habbia almeno ve 
ti giorni-, onde (per l’amore che li piglia^) ui lì dà il giorno feguente 
quei pollicini cheli unolc.Ilqual,com’c pollo in libertà, fi uede cofe 
gradi chcfaneIpafccrli,nell’allcuarli,&nelcullodirIi.Percioche,nó 
folo s’impazzifce di loro,quantofà ogn’altro uccello de figliuoli, ma 
ancorano gli abbadonamai nè di, nè notte, fin che le poialtre fanno 
degli oui,& i polli fon deuenuti caponi. Ma p luuev dc’pollip tepo* 
fi piglia una gallina IndianapaflatoNatalc , laquale (ellcndo fann) fi 
ponci luogo alquato caldo có 20.0 ?r.oui fotto digalline noltrane; 
Da i quali (cttcndo coli buoni,&. jé trattata ) in diciotto, ò uinti 

giorni, elicono tutti ipoilictnùi quali fipógono con lei fotto un caffo 
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10 per giorni fei , òpoco’piu; non mancando !or mai del beccare, & 
del beuerc,fin che vanno fuori.fotto alla Tua cuftodia . 

Parlando poi delle qualità che debbc haucrc il Gallo , dico, chefi 
pigli non molto grande, nè molto picciolo;perciochenon fono coli 
commodi per le galline, come fono gl i altri . Ilqualc badi piumane- *£*'1*1 
ra,ò ro(Ta,& con la creila uermiglia,& ben crefpata a guifa d'vna co- ^Xe*<L 
rona,£: non mai piana, per eflcr cofa che lo dichiara J’animo vile.Et ue hauer 
oltrac’habbiala teda grande il becco gro(To,e curro, l'orccchiegrof &&&*• 
reebianche,gliocchinerilabarbalunga,ilcolloalto,iI petto largo, Z" 4 do * 
i.piedi grò fsi, le unghie forti,le ali grandi, & la coda tant*alta;chele J> *' 
péne fi riuolghino final capo;lia ancof fopra tutto ^innamorato del- 
le galline, & audace per afrontarqualii uoglia animale, che le uolef* 
fe offendere . Et ucramcn te quello animale non purè necelTario per 
le gallinc;ma ancora perche col cantare a certe horc di notte.fueglia 
i religiolì ad orare, i letterati a lludiarc,gli artefici a luuorarc,i vian- 
danti a caminare, i mercanti a caualcarc,i malfari a carreggiare, i li- 
naiuoli a 1 fpatolarc,& gl i A gricol tori a prepa rare gli armenti per ara 
re, per feminare,pcr adacquarci p far dell’altre cofe neccfsarie.Et 
però con ragioni! dice,Che’l Gallo è l'horologlio dei cótadini; Co 
me anco lo prezzano gli Alemanni quali lo portano in pugno, & nò 
folo ne i paefi loro, ma ne gli altri ancora quando uanno alla guerra . 

Quarè poiqlla creatura che faccia fuggire il fcrocifsimo Leone 
Clìgnor di tutti gl’animaii quadrupedi^com’egli fa sépre? Percioche 
qllo lìngolar’vccelloha nel corpo, e ne gli occhi certe virtù fpiritua- 
1», e certi foli cifsimi Ipiriti (\.ome dicono iSapienti^che tatofioche 
fi rapprcfentanoallavilla di qllo forti fimo alale, vi ferifcono talmc 
te le pupille de gli occhi, che li dano gradifsimo dolore;scza ch’egli è 
fingularc nell'atto gencratiuojflado che nò v ’è altro vccello, che lar 
tisfacciaa tate fcmine, com’egli fa ; nè chesìanimofaméte le difenda 
dai nemici loro,& maco che fia col! amoreuole nel participar có lo 
roogni cibojch'cgli troua.Etoltra ch’egli è fingolare nelle cofedrt 
te, è anco fìngolarifisimo nel portare le penne alte come bratto, la bar 
ba come huomo, li fpcroni come Caualicro ,& la corona comeRè. 

VI N.Vcramentefipuò dire, che si come il Leone meritai! princi 
pato de gli animali quadrupedi, coli quello rari forno iKcelIcè de-* 
gno di maggior lode de tutti i pennati. 

GIO.B.Doucdoui parlar ancora circa il tener delle galline, & gal Tr * tut * 

11 indiani, dico che ci uol*un giardino, ò pr ito apprefTo alla cafa : per f 'Jjf® 
ciochcoltrachefi pofTon’alleuare,& cenere có poca fpefa,fi cóferua Aneli*. 
no anco piu facilmente d’ogni infirmiti : cóciofiache’l ciprio Joroè 

di pafeerh di herbe, d'animali, & d’aere:Mauibifogna vn gallo auda 
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ce,&gagliardo,il quale, pafsato l’anno, farà perfetto p quattro, ò cin- 
que galline, almeno per dui anni. Et come fono nati i polli, fiano tenu 
ti per un mefe in luogo non freddo, & nó lafciati andar fuori,fin che 
fono ben coperti di piuma, òche faccia caldo , non mancando a pa- 
fcerli di diuerfe herbe dell’horto cotte,di panc,& di ricotta. Et ben 
che codino aliai neH’alleuarli ; nondimeno perche fono delicati da 
mangiare,fla bene à tenerne, &mafsimamcnte ad ogni perfona no- 
bile, per honorarfene con gli amici,, quando quelli mafehi alle uolte 
ne ho donati, & morti,c he giungeuano a trenta , & trcntacique libre 
tuno ; onde le femine fono a pena la metà , lequali couano i loro oui 
d’ogni tempo, & ogn’vna fediti fin diciotto. Etperchcè bene che 
quei polli nafeano in Luna crefcente, (da che uengon torto grofsi) 
però lì pongano agli otto ò dieci giorni del na lcimento di elTa , che 
medefimamentc nafeeranno nel detto tempo . 

VlN.Mai nó ho uoluto tener di quelli vccelli, parte perche muo- 
iono faci!méte,métre fono piccioli;& parte ancorché fonfporchi, 
dishonefti,&: horridi dauederep cóto della loro grefta;Etoltra che 
rtroppiano,e amazzano molte fiate i galli noftramji pollicini loro fpé 
dono anco quattro uoltc tanto nel beccare, che non fanno i caponi , 

GlO. B. Ancora io lodo a tenere de i pauoni colorati foliti, ouer 
dei biachi,perciochenópur fono bdlifsimida uederc,& molto bua 
ni damagiare,mafialleuaftoanco piu facilméte de gl’indiani. Senza 
«he i malchi viuono i uinti,& venticinque anni & fon pariméte guar- 
* diade i cortilnperche quàdo veggono gente che non conofcononel 
l'entrare auifano quei di cafa col cridar loro.Euero che hanno tre dà 
fetti dannofi a i patroni. L’vno che confumano gli horti quando non 
hanno vicini giardini, oucr’i prati. L'altro,che p dimorar volentieri 
ne i luoghi alti de’ cafamenti,róponoi tetti coi piedi J1 terzo perch» 
fono molto lufuriofi, furiofamente rópono gli ouiallc pauone quatv 
do couano, accioche le habbiano in libertà loro.Et però lodo che all” 
hora fiano porte in luoghi talmctcferrati,chcnó fiano moleftate:Ma 
meglio farebbe a metter quegli oui fotto alle galline noftrane,pcio- 
chc J i couarcbbono ficuramcte , & le pauonc attederebbono a farnq 
de gli altri in quatità;i quali fiano porti i couo piu frefchi,chc fi può* 

& in Luna nuoua,percioche efeono gli uccelli, & piu quantità di ma 
fchi . Non mancando di dar'alle pauone da beccare, & bere uicino al 
nido,accioche non fi leuino fuori, & raffredifeano gli oui, 

Dtl ime V I N .Quantunque la carne del pauone fu deliccta,& duri piu tempo di 
re delti- ogn altra , tuttauia ho intefo cb’è d i poco nodrimcnto , di dura digrjliotu , C 'T 
***• gì nera humori melancolicì . 

GJQ.B. Parimente flà bene hauexdue,ò tre oche, vnmafchia 

che 
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("che cofi conuientjle quali fiano piu toflo bianche che beretine,per 
elfcrla loro carne migliore, & la penna piu bella da uedere. Et quelli 
vccellijtato piu s’allenano facilmente, & végono belli, quato che fon 
accomodati d’acque correnti. Per tato lodo metterà couarca! tépo 
lorodegì’oui affai, e piu tofto.fotto alle galline noftrane, che ali’oclie 
perciocne ne fanno maggiorquatità:Non ponédonepiu di fci,ò fet 
tepcrgallina^perefrergi-ofsi^&alleochenópiu diquindeci.Ma_p- 
chc ui fono de lle oche, che piu tofto morirebbono di fame, che par- 
tirli mai dal nido;però li dia loro dabeccare,ebeueretalméteappref 
fojtheséza leuarli, pollano fatisfarlì del lorbi fogno. Poi come fono 
natigliochini,nófi dia loro p dieci giorni, fc nóortichc tenereta- 
gliatc minutamente co la farina, laqual fìa piu tofto di migIio,che.dt 
frumétOjdàdoli dapoi delle latuchc,òmaicole, ò altre herbe limili » 
VlN.Fuoricheleoche (porcino douehabitano,& danneggiano 
l’hcrbecol beccare, & col fterco loro, nel refto mi piaciono, perche 
fono buone da mangiare di prima penna, & quido han piu tempo of- 
fendo graffe ; oltra che fort’utili per la penna , Se perche collorveg- 
ghiarelòno guardie fcdelifsime di notte ; come inoltrarono nel Ca- 
pidoglio di Roma, quando deftaro no le guardie , le qualj,cobattcdo 
vVorofamentc, ributtarono i nemici, ch’alfhora entratuno. 

GIO.B. Appretto io lodo a tener delle anirrejlcqualiYfuori che fo De! f t r[ e 
no piu picciole dell’oche^ fono però quali d’vna medciìma fpccic. u<tre ete 
Vero e.che’l proprio loro è di (lare, & pafcerli nell’acque: mafsi- nn delU 
inamente nelle correnti , & balfe che fiano fango fc,o almeno hcrbo- * n,srt • 
fc : Non lafciandole andar nelle pcfchiere; attefoche mangiano» 
pefeimezanetti; & non elTendoui tali acque, bifogna che habbiano 
vita folti d'acqua piu tofto larga, che profonda, Se tempre come pie- 
na. Onde elTendoui comodità di quelle cofc, & di cortile grande, 
Itaben'al tenerne in copia; percioche, non tanto lialleuano facilmé 
te,& fon buone da mangiare; ma ancora fon’utili per la lor penna fta 
quale è migliore, Se piu minuta,&fana per dormirui fopra, che non 
^quella delfochc^A: perche fanno delliouialTai; iquali,benche non 
lìanocolì perfetti per gli amalati, nè cofi delicati; come fono quelli 
delle galline: fono però buoni fritti, in torte, in mineflrc,& altri mo 
dhOftra che lì pollono coli metter lotto alle galline percouarli,co- 
róealleanitre.Tenendo però all'hora in luogo ferrato,accioche no 
fi partano dal nido, Se tiadano a bagnarli, perche ritornandoceli to- 
nfagli oui, non farebbono piu buoni. 

* Similmérc lodo a tener delle anitre I ndiane,sì perche fon piu grof Dt , r ^ 
fe di corpo, come perche mai nò ftridono.E ben aero, che fanno po- tt „ Cani 
chi oui,& fono diffìcili d’allcuar gli anitri;fcnza che i inalidii nò fon 
ai O a cofi "*• 
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cofi buono il primo anno, come fon’i nollrani per conto del genera- 
re, & perche fono meno lufu rioli . Etperò ci vuolcgran diligenti 
nciralleuarlipcr quindici giorni dandoli follmente del pane trito , 
dell’acqua aliai nc:i uali douc fi tengono, aggiungendoli dipoi della 
femola,& Inficiandoli andar’all'acqua di folla, & corrente , acciochc 
portano pafeerfi d’hcrbe, & altre cofc fecondo la natura . 

Poi a uolerneallcuar aliai, li pongono ducanitrc noflrancpogni 
mafehio indiano;pcrcioche fanno degli oui in quantità, & gli anitri 
ni grofsi,i quali fi alleueno piu facilmente, & non alfomigliano a quei 
forcftieri,& manco ai domeftici. Et ultra che fono di buona carne, 
&grofsi d perfona,non ftridono mai,& fanno de gli oui d’ogni tem- 
po;da i quali però non nafeono mai anitrini alcuni, per efser nati di 
due forte,come anco fanno i muli, con le mule. 

VINC.Mi piace talmente quella terza forte de anitre, che per lo 
auenire ui promcto di non alleuarne,nè di tenerne d'altra forte . 

GIO.B. Ancora fommamente io lodo l’haucr'una buona colom- 
bara,& piu fecondo la pofsibità di ciafcuno,percioche c cofadi uti- 
lità'&cominoditàperpiumefi. Ma udendo buone, uogliono efler 
feparate dagli ftrepiti, dalle genti, & da gli arbori, & dalle uie corre* 
ti; altramente fono molcftati i colombi, & inlidiati dagli vccelli di 
rapina. Et però elTendopofiibile Hanno bene ne gli fpatiofi lìti, & 
coltiuati , & uicinc alle acque correnti, acciochc i colombi non ua- 
dino lontani a beccare, & bere in luoghi fofpetti d'erter'amaznati,o 
prcfi.Fabricandole però non troppo alte, acciochc i colombi uolino 
sii & giù con mcn fatica, & che fiano polle fopra l’Aullro;pcrciochc 
fi cópiacciono molto del Sole, quando batte ne’ tetti, nei corridori, e 
penetra perii fineflroni,ò lucernoni; & fpecialmcnteal tempo del 
uerno. Non facendo fineflre piccioli per entrare, & per ufeire uerfi> 
tramótana,ma dall’altrc parti fi;ouero eflendouen e per la llàtc, per- 
che rendano frefeo, fiano chiufe innanzi del freddo. Conciando tal 
mentedi dentro,chenon ui entrino gatti, nè forzi, intonicando, Se 
imbiancando cofi di dentro, come di fuori-, & mettendo anco fopra i 
cantoni le fue lamere ;perciocheoltra chei colombi fi compiaccio- 
no della bianchezza, non fonone anche cofi inlidiati, Se mangiati 
dalli ferpi, dalle luccrre,ò da igatti,e forzi, come fpelleuolte occor 
re ncll’al tre colombare. Si entri poi per pigliar i pipioncclli, òpcr 
farui altra cofa, fidamente per la ufeiera fatta a polla nel folaro, cor» 
icala damano;& come fi uié fuorif ferrata prima la detta ufcicra^fia 
fiubito polla per terra, acciochc qualche animai etto nò ui rapaflc,5c 
entralle. Nonmancadoafornirlccolombarcdi nidi concaui perhx* 
bitaruii colombi: I quali nano d’afii, di quadrelli, Si di cauagno- 
c . - U * 
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Iitefluti;acciocheicoIóbi(fccódo l’humor Iorojhabitinoin quello,' 
3c non in queH'altro.Accqtnodando però quei nidi di mano in mano 
afcendcndo final tetto, focto il quale fiaintauellato, & imbiancato, 
ponendo icauagnoli nel mczofopra le pertiche, & canteri p?r acco- 
modar meglio icolombi,nettando tutti nidi piu uolte dello fterco, 
& d’altre cofe; & mafsimamente nel grà caldo, pciochc alle fiate ab<5 
dano talmétc di pcdocchi, & cam ole,ò tai me, che li conduconoco i 
pipioncelli quali allamorte.*01trachebifogna non folo nettare be 
nifisimo tutti quei nidi, come ho dettojma an cora al Marzo, & al pria 
cipio di Nouembre tutto il pauimento,& ogni altro luogo . 

A fornire poivnaco!ombara,fi pigliano pipioncelli di buona for- 
te, & non mai de bianchi (per cfler’i primi veduti, & amazzati da gl’vc 
celli di rapina, & fi pongono dentro in libertà, có darli da beccare, & 
b ere col cornetto due uolttral giorno,fin che beccano per fe mede- 
fimi;dipiuvifi cauano le penne maeftre, come fono per uolare, ac- 
cioche vi ftiano coli almeno per giorni cinquanta ; Che vfeendo da- 
poi,non màcano a ritornare, & perfeuerare,comc fe ui fulTero nodri 
ti da i padri loro. Piglvadopcrò folaméte di quei che fon nati di Mag 
gio,perche non fono ofFcfi dal freddo, & fono di maggior profpcri- 
tà per crefccre, & per bufearfi piu prefto il uiucrc. Ma per ampiare 
ogni colombara per l’anno fcquentc,filafcian’andare tutti i pipion- 
celli che nafeono dal Maggio fin’al Settembrejma gli altri anni fola- 
mente quei di Giugno, per eflerc quella rtagione buona, per non ma- 
carlor’il beccare di tempo in tempo fin’al San Martino . 

Iofaprcidir’alcuncvieper riempirle colombare de colombi d’ai 
tri, ma perche non è cofaChriftianaafpogliarqual fi uoglia,nonfia 
mai vero che le palefi .Ricordo bene che non fi manchi di dar da bcc 
«ar'ai Cuoi quando non ne trouano in campagna, & mafsimamente 
d’ Aprile, c di Maggio, per hauer fotto gli oui,o fcofsi i pipioncelli, & 
darli piu tofto del miglio, ò panico,© granuccio cauato dalle biade, 
ouero dal pabulo che corta manco, ilquale è anco perfetto perle qua- 
glie, &per Jipolli,non dandoliaquel tempo orzo, ne fpelta,nc uena» 
ne melica, ò legumi, perciochci pipioncelli non lipotrebbono in- 
ghiottire, fe non malamente . Etperminorfpefafidia di Decem- 
bre , di Gennaro , di Febbraro , & di Marzo de’uinacciuolijpcr 
li quali, oltre che uiueranno quei colombi, non coiuranno ne an- 
cho (in pa flato Marzo;onde quanto piu tolto couano, tantopiufa- 
cilmentei pipioncelli muoiono di freddo. Et per queftolodo che 
all Ottobre fi ponganole uinaccie con le gufeie in quantità muc- 
chiate in qualche parte fcparata del cortile , accioche i colombi 
portano intcrtcncriì con quelle , quando altroue non trouano da 
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' beccare , te mafsimc elTendo coperta la terra dalle neui ; (coprendole 
però,qn fufle ncuicato. Et però chi darà abondantemente da beccare 
a i loro colombi nc i tòpi neccfl'ari, non tanto ne cauarà Tempre buo- 
na vtilità, poiché nó mai fi partiranno; ma ancora venédone degli al- 
tri, a iquali i loro patroni fono fcarfi,gli acqflarà có buona cófciétia. 

I Vi N C. Certamente chevna buona colombara è di piu utilità, & 
diminor’incommodità, che non Tono gli altri pennati che fi alleuano 
in caTa;percioche fi procacciano la maggior parte del tempo il lor vi- 
gere, & ordinariamente fanno lei,& Tette uoltcgPouiaU’anno;& piu 
nc fartbbono,& venirebbono maggiormente grofsi,quando fi catn- 
biaflero le colombine caTalenghc,come Tono nate di otto giorni, con 

? uclle delle colombare, accioche fi accompagnafiero con quei ma- 
chi; ma fare con tal modo, che i padri , Se madri non fc ne accorgcfi- 
fero,non ponertdoui però mafcht cafalcnghi, perche fi accompagna- 
rebbono con quelle dcllalor Torte, & ritornarebbono di compagnia 
ad habitar'al baffo. ’ 

GIO.B. Non folamente mi piace quella mefcolanza per le caufe 
h'L'ffé c ^ c ‘fi te > am anco lo< ^° chc fi tenga di puri caTalenghi qualche nume- 
ro,i quali fiano però appartati dalThabitatione, acciochcnon la Tpor 
chino, &diflurbino la famiglia oltra che couaranno, & nodriranno 
con piu commodità i loro pipioncclii.Onde efTendo di buona Torte, 
& ben'accommodati di ftanza,& del uiuere,Ton Tcmprcpiu utili,piu 
grò Tsi, Se piu delicati di tutti gli altri . 

VIN. Hora che mi hauete detto de li vccelli,che commodaméte lì 
poffono tener ne i cortili, vi prego chc mi ragionate delle pcfchierc . 
GIO. BA. Quando ui fia commodità di acque correnti, & di fitaa 
Trattato p r0 p 0 fi{ 0) è cola buona a farne una bella intorno al giardino, ouer al 
cafamentoffe tanto fi può)a modo d'una foffa;perctoche farà Tempre 
^ i<T '' vtile,s’ella farà talmente accommodata, che non fi poflà rubbarc, ò 
far fuggir il pefce,ò romper’il uafo . 

Voi vedete quato è bella la mia, la quale no pur è larga vinti brac- 
cia, & lunga Teicento, ma ui entra l'acqua di continuo p la portella có 
eia có la ferratclla fatta con piu buchi piccioli, le poi efee nel capo di 
iòtto per un’altra piu fpeffa di buchi, di modocnenonui puòvfcir 
forte alcuna dipelce,& ha tal forte fiepe di fpini nella ripa della pof- 
fefsione.che nefiuno può’entrare per rubarlo da qual fi voglia hora'. 

V I N.Si come io ueggo che quella pefchieraè una delle piu belle, 
& delle piu grandi, & delle piu fornite di pefei grofsi, & piccioli, di 
tante altre di quello paefc,cofi defidero di fapcr’il modo, chc uoi te- 
nelle nel fornirla . 

GIO.BA, Tantofto che hebbif ito il uafo con Terraglie, mandai 
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di Maggio al fiume d’Oilio » comprar diuerfi pefo'(per eterne alfho 
taabondantia, per andare in amore, cioè carpene,doradc,cauacini, 
barbi, e tenche.l quali feci portare da dui.caualli in quattro barite có 
càbiailiri’acquapiu uoke;oltca chegucai dentro gran copia di gib» 
ri,lampredc,bozzie, ferlc,& uaroni tolti nell’acque noftre; a tale eh# 
in un’anno l’hebbi tornita, come ucdete.Ma nó ui poli lucci; pche , 
come fono grofii,uiuon folamente degl altri pefchcofache nó fan- 
no quelli ch’ho detto, per non hauerc i detti come hanno quelli. Et 
però chi uuol buona pefchicra, non folo nó ui ponga luccio alcuno, 
ma ucneudoui,ò nafcendoui,non manchi alcuarli fuori, altrimcnto 
diftruggeranno in poco tempo tutti gli altri . 

VIN. Tanto piu è da lodare una pcfchiera buona,quanto che no i 
di fpela alcuna, ma di affai comodità, di certa utilità, & piena d’alle- 
gria nel mirar l’acqua, &nelueder uagare, & guizzare ipefei. 

G IO.BA.Io haueua animo di ragionami intorno al goucrno del- 
le api, ma perche ui farebbe da dir’a(Tai,& .che’l Sole ci inoltra c’hab- 
biam parlato Uigathéte,metteremo q Ilo trattato ad un’ altro giorno. 

V I N. Iddio sà quiro udirò uolétieri qlla diuina cofapercioche è 
di poca lpefa,e di grà deutilitsLMa nó paredoui di ragionarne adeffo, 
ui priego inanzi che ci leuiamo, che mi chiariate almeno alcune cofe 
,chc deiidero fapere;cominciando a molirarmi qual’è meglio a fcalua 
jc gl’arbori all’ Autunno, ò alla Prirnauera. 

GlO.B.iL’opinione d’ alcuni eccelliti Agricoltori noftriè,che in 
quello paefenon lì fcaluinoinnanzial.uerno;perciochcfoprauenen 
do gli eccclàiui freddi, patifeono talmente nelle parti ouc fon tagl ia- 
ti,cnc tardano piu’anni a uenir floridi, come di prima;oltra che fpef- 
feuolte feccano, come s’èucduto nel tagliare ibofchi,& fpecialmen 
.te in quelli della no lira Città. Perche noncuran do fi coloro, che li pi- 
gliano del tanto male, che li fanno nel tagliarli auanti d uerno, li ta- 
gliano per la lor fola, & propria commoditàico fa che non tarebbono 
quando fofscroloro propri;. Et però l’ intendenti che ne hanno, non 
folamente non li tagliano dal piede in quel tcmpo,naa ucndendo quel 
le legne,obligano i compratori a nó tagliarli, hnche non è pattato S. 
•Antonio & per Lum crcfccntc.Eben ucro,che per brufciarlc, dura 
no piu ful’fuoco fefon tagliate per Lunauecehia. 

VIN C. Ancora io ho fempre ottenuto quello nel tagliarei miei 
bofehi di Piedemonte,mafs iraamene quella parte che giace di dietro 
-de* monti per etter piu fottopofla alla Tramontana, & a grandmimi 
freddi . Oltra che ho ancora ofleruato a non fcaluare forte al- 
cuna d’a rbori, quando fi trouano bagnatijperche sò quanto all’ho- 
« patifeono. 
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Del pian CIO. B. Similmente uogliono che piu tolto fi piantino gli arbori 

targl' or che uan troncati , paflato ch’è mezo Gennaro, per Luna nuoua, che 
bori tron piantarli innanzi il uerno ; Pcrcioche,uenendo i potentissimi freddi 
C4H * patifeono grandemente in quella parte, ch’è appreso al taglio. Ma lo 
doperò che Sempre fi facciano le bucche, ofofle almeno per dui, ^ 
tre meli auanti che fi piantino: & olferuano nó meno l'altre cofe che 
ui difsi l'altro hieri nel piantaci giardini . 

VIN.Si come mi hauete ragionato del battere le biade,afpcto pa- 
temente che mi dicia te come voglion elfer le are . 

Tritato GlO.B.Bifogna che fiano primamente alquanto rileuatc,&pcn- 
dtirirtt denti a mezo giorno, & talmenteliberc dalle muraglie, & dagl’arbo 
per batte ri alci,& folti(& fpecialincnte daOricnte,&da Occidente, che i ucn 
re lebia ti ui polTano giouar nel palar’i grani;facédo!e anco lontane da gl’hor 
dl ' ti, da i giardini , & dalle uigne, perche altrimenti patirebbono per la 
poluerc.& per la bulla che d'indi efeono. Siano poi ferrate d'ogni in- 
torno di legnami, ò de fiepi bafle, ò per altri modi, accioche non fia- 
no calpeftratc da i beftiami, tenendole non meno ben concie di terre 
no proportionato fenza pietre, ò ghiara,ò fabbia,& che non fi fefsi; 
ma ch’egli ftia ben lifcio,& ben’uguale: coprendole dapoi con lapa- 
glia,ò ftopia,o con meligazzi quando nó s’adoprano,accioche nó fia 
no danneggiate da i venti, dalle pioggie, dal gelo,& dal Sole. Ordina 
dolc poi innanzi che fi comincino a battee fuor’i grani, con l’acqua 
mefcolata con lo fterco de buoi, accioche s’inftrichino benifsimo,e 
ftianoben falde alle peoffe, che ui fi fanno co ifielli,coi rotoli, ò co 
i carroli.Hauendo un portico aperto , Se tanto lungo quato elle fi tro 
uano larghe, per ridurui fotto i grani netti, ò fatti fuori folamétequa 
do foprauengono le pioggie all’improuilo, & non meno al Settem- 
bre , & all’Ottobre ( quando il tempo non è fermato ) per farui 
fuori migli, &iui Seccarli al Sole, che all’horaui batte fotto quali 
tutto il giorno. * ■ ■ . 

V I N C. Polcia che fon chiaro di quelli ricordi, ui prego che mi 
diciate anco i mczi,pcr li qual i fi può fpcrar d’haucr copia di frumen 
to , & altri grani. 

GlO.B.Cofc aliai fi potrebbon dire intorno a qucllo,che mi chic 
DtfcorJ! J cttejtutt auialaprimre,che firompanoi terreni có l’aratro nel gra 
fZ-e°d° caldo, accioche liano(come piu uolte ho detto)trafìtti ben dal Sole» 
bum*, et ilquale 1 i matura,g!i ingralTu,& gli netta benifsimo. 
tatti* * ri Poibifogna cnc le biade nalcono bene, e che’l verno uadaafciut- 
to,& có gi à freddojpercioche andando coli per tutto Génaro(oltra 
che le biade maggiormente fig!iolano < )iuermi,& altri animaletti nó 
le magiano fotto tcru.Ma ui reità che laprunauera, Scaltri meli Se- 
guenti 
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guenti facciano fecondo che defiderano gli eccellenti Agricoltori 
iqual i per prouerbio antico dicono . 

Il gelo di Gennaro, il mal tcpo di Febraro,i venti di Marzo, le dol- 
ci acque d’Aprilc ,dc rugiade di Maggio, il bel mietere di Giugno, il 
buon battere di Luglio, & le tre acque d’Agoflo, per buona ftagione, 
uagliono affai piu cnc’J carro Si buoi d'oro del fauio Salomone. 

V I N C. Ho piu volte vdito quello prouerbio da gli efperti,ma ne 
diceuanoanco vn’altro per conto del mal ricolto, ilqual’è quello . 

Maggio hortolano, affai paglia, & poco grano. 

GlO.B.Semprclc molte piogge fumo dannofea tutti i grani, &: al pm 
le viti quando producono i pampini, & piu nel fiorirle vue;& agli ar* » danno 
bori fruttiferri. Senza che li nuocono molto i frcddi,& le nebbie che f ono }* 
uengono a quei tempi, & anco quando fiorifeono. ì‘°&& ie • 

VIN C. Dapoicncparliamo della varietà de’ tempi, vorrei fapcre 
ancora i fegni che occorrono , quando ne i gran caldi il bel tempo è 
per mutarli in pioggia . 

GIO.B.Parlandoui da Agricoltore folamcnte, A: non da Allrolo- Segnici* 
go, dico che tanto piufegni mollrail tempo, quanto piu p molti gior ^ ve Z&° 
ni non è piouuto.Come per vn giorno, ò dui auanti lì veggono la noe- ^ uphg 
te piu numero di ftelle;la Luna circondata di uapori,& che gli armen- gi t qu.m 
ti ialtauo, li afini ragghiano, i lupi urlano, & gli uccelli non celiano di da i dure 
uolare,i galli di cantare,lC'mofche,uefpe, tafani,& pulici di morfica- 
re,i delfini,& altri pefei di guizzare, le rane, & rofpi di gridare, & le ^ 
bifeie, & benole diuagarc; oltrachc’lfale fi fàhumido, le cloache dere le 
maggiormente puzzano, & le creature humane finalmente non rìpofa bi*U . 
no. Ma ancora e gran fegno quando il Sole la fera innanzi s’infacca nc 
i nuuo!i,& che la rugiada cade piu del folito. 

VIN. Similmente uorrei fapere come fi debbegouemarlTiuomo,' 
nel uender le biade , per effer coli mutabili di precio ? 

G IO. B AT. Due uic houeduto offeruarli dagli huominiprat- 
tichi. L’unac, che non le uendono quando fono in uil precio, Se 
poi come afccndono quanto piu gli altri le tengono, efsifempre le 
uendono. L’altro è, che quando uogliono conueniente precio, nc 
uendono una parte, come farebbe al carncuale, e l’altra alla P afqua 
( fe la campagna è bella) & il reflo al Maggio . Età quello modo 
non fi può fallare ; percioche fi uicn’ad oìleruare quel prouerbio 
■ che dice. 

Meglio è uendere Se pentirfene, che tener Se difperarfene. 

Hopoiucdutialcuniefperti, chequado uedeuano le biade morbi 
4e al Marzo, nafeondeuano le chiaui de i granari, ma come a quel tem 
po era la terra bene feoperta, fi metteuino a ucdcrlc;pcrcio che,fi co- 
me 
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mequello da fperanza di gran ricol to, coli quado è morbida,fà temer 
non poco d'hauerlo cattiuo. 

VlN.Tantopiu mi piacciono quelli ricordi, quanto che piu volte 
ho ueduti alcuni tato crudeli, & pertinaci nel tencrlebiadequando 
«rano pregari,chepoi per efTer’abbaffate di prccio alTai,fono poco me 
che morti di dolore , Se altri fi fono irapicari per la gola. 

^ GlO.B.Auucrtifcaperòogn’vnoa nò mi furar quelle biude,che fo 
tordi per no Rate ammucchiate per alcuni meli Se anni, (e prima nó fono ribuc 
le bJde, tate con le pale da un luogo all'altro •, perche altrimentc perderà fei , 
<i lìnafi. Se fettepcr cento.Veroèchelalinofalàal contrario;attcfeche,eflèn- 
do fatta/uor di Luglio, Se d’Agollo(non hauendo molta hcrbajfenv 
pre ai San Martino fi troua di piu, fette. & otto per cento . Et quello 
auiene;percioche quando fi fà fuori, tal femenza al detto tempo, è tal- 
mente riftretta dal gran caldo, che l’ogliojfch’è dentro) fentendolc 
prime pioggie,ò freddo, fubito fi gor\ua,& crefce come ho detto» 

V I N. Che dite uoi ancora intotno al ucnder de* fieni ? 

TOeordi GlO.BA.Non fi venda mai quel fieno a mifura,ch'è tagliato tene- 
dtl vm- TO,ma fi ben’a pefojpercioche l’efperientia ci là vedere, chequa to piu 
der i fit- è fegato men maturo, tanto piu fi calca inficme; onde fi come mifuran 
■ni . .do fi mollra poco ; cofipefandolo fi troua cfler'afiai piu de quello che 

è (limato : Et per contrario,quando è tagliato troppo maturo, non è 
da comprarlo a mifura, permonftrarfi piudiquello, ch’èa pcfarlo. 
Ma fia fempre venduto ogni fieno di anno in anno; pcrcioche tencn- 
, ♦dolo, quanto piuè vecchio, tanto maggiormente peggiora in bontà, 

. & nel pcfo. 

VIN.Non accade dir quefiecofe a i Bergamini, & manco a i peco- 
rari;perche fono per natura talmente alluti, che rantolio che han ve- 
duto ii fieno, giudicano conquanto uant.iggiolopolfono pigliare. Et 
però ci rella che finiamo per eflcr tardi. Dimane, non occorrendomi 
..dtro in contrario, farò da uoi fecondo il foiito. 

GIO.B A. Et io ui allctterò piu che uolentieri.. . ■ «» 
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DELL’AGRIC OLTVR. A 

DI M. AGOSTINO GALLO 

, . NOBJLEBR.ESC1ANO, 

' GIORNATA VNDECIMA . : 

Intorno alle /vacche > vitelli 3 giuuen- 
chi 3 buoL 

i m • 

^SS EN D O ritornato Metter Vincenzo Maggio l' vn 
\ decimo giorno daM.Gio.Battilla Auogad’ro nclT- 
horafolita, eritrouatolo fottoiafua beilaloggia, 
ch’egli riceucua danari dal Tuo malghefe per lo leed 
do iermir.e(itado. chclìmili pigliano i fieni a pargar- 
li al Marzo iegucnte,al Maggio, & al Settembre p ter 
zo;come anco efsi ucndono i loro formaggi a i mercanti co’medcfimi 
patti) & falutatifi l'un l’altro, fecondo il lolito, dapoi c’hebbcro fatti 
i loro conti,il Maggio guardando l’Auoeadro, dille. 

Pofciachi Iddio cihamandato il no uro Scaltrito (nome conue- nimàiU 
niente ai pari fuoùpoi che generalmente fono i piu alluri d'ogn’ altra 

qualità, & profefsione di pcrfonc^mi Tara gratifsimo , cheper hoggi 

almeno ci dica della profefsione fua , fecondo che dicofaiin colali f e imo* • 
chiederemo. *• * g li 

GlO.B.Et quello tanto piu mi farà caro, quato che alTAgricoltu- * r "* n, '* 
ro, non è cola piu conucniente,cpiu utile de gli armenti i quali non fo 
lamente furono tanto {limati da gli antichi , mafono ancora piu che 
mai pregiati da noi Brefciani, percioche non potrcfsimo coltiuare la 
terra al modo che facciamo,quando ci micalTcrojnè haucrefsimo,chi 
mangiale i nollri fieni, ne chi ci delfc tifa copia di formaggi , & altre 
buone cofc, che cauiamo da i larti. & dalle carni loro; oltra che riab- 
biamo vn tato beneficio dallo Aereo loroj’ch’egli è cofa incredibile. 

SCAL. Mi piace che conofciatc le utilità, che ui pftano qfti bene- 
detti alali; mafeancocouofcefteuoi altri nobili la felicità d'aicuni 

no- 
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noltri malghefi, pecorari, ho quali per fermo, che molti abandonareb 
bono le lor gri dczze, per godere la libertà, Se la quiete che fi troua in 
quella no lira profcfsione. 

VlN.Quantunquc,Scaltrito,mio potrefte dire il uero, nondimeno 
( per eflermia inrentione', che ragioniamo folamétc delle quattro età 
de i beftiami detti)mi direte per aderto dei vitelli, & vitelle, deigio- 
uéchi,& gioucnchc, de i buoi,& vacche che fi trouino in profperità, 
& poi quando fono vecchhrifcrbando a ragionarmi della felicità de 
iPaflorif il che mi farà caro intendere)ad un’altra hora. 

SCAL. Non folo io fon prontifsimo a parlami (pur che fappia) di 
quato mi domandate, ma dimollrarui ancora quàto errano coloro, 
che nó apprezzano le vacche,le quali ci danofempre vitelle, Se vitel- 
li, che fono talmente delicati da mangiarc(elì'cndo in perfezione) che 
non vid altro animale quadrupede, che fu pari a loro .Et oltra che ci 
accommodano di tanta copia di latte , che mangiamo d’ogni tépo, del 
bu tiro, formaggio fiorito, & ricotta, cauiamo parimente tanti danari 
di quelle cofc , che paghiamo bcnifsimo i fieni, i pafcoli. Se viuiamo 
honoreuolracnte da pari nollri. 

Spanti VI N. Quanti giorni fate uoi lattare quelli animali, acciochcfiano 
giorni fi perfetti da mangiare ? 

fan latu SCAL.Bencnc vi fiano molti di noi in quello paelTe, che gli amazza 

U&vt no come palh» no 1 $- à 30. giorni , tuttauia fono piu delicati qn fono 
tcìle. ' ben pafeiuti di latte i cinquanta, & i fefianta . Ma quello n fi ofierua 
fenon quando il formaggio vai mancofa tanto per tanto)di quel che 
fanno le carni: Et per cótrario, quando i formaggi fi vendono i dicci e 
dodici marcclli il pefof come gii piu anni fono ilati di quelli preci;,) 
non è marauiglia , fc pochi vi fono, che diano loro il latte piu di tren- 
ta giorni. 

ClO.B.Per qual cagione, di tanti malgcfi che liete in quella Villa, 
aiunoviè,che alleuialmeno le uitellepiu belle Se di buona forte, (co 
me foleuanoJ& non venderle co* vitelli à beccari,per comprar poi le 
vacche in altri paefi, come fate ? 

Lt capo SCAL.Sicomeffuorileprimaruole^foleuamoalleuarcquafi tutte 
m frr.ht quelle che dite, quando i fieni ci collauano folamcnte cinq;, ò fei lire 
non tal- jj carro di ceto pefi:hora che ci collanofgià piu annijle otto, le dieci, 
le dodici, & fin quattordici,nóè pjofsibilc adalleuarle:pciocheci ve- 
'mlu'tl- nirebbono troppo care. Onde,p prattica vediamo.ch’è meglio, a con 
me fi fola prar le vacche altrouc di quattro, ò di cinq; anni , Se che fono pgne, p 
uano. otto,per dicci, &p dodici feudi l’una,chealleuar le uitelle,conciofia- 

che non hauerefsimo vtilità alcuna , finche non hauelfero almeno tre 
anni, come ordinariamente non ui diamo il toro , fin che non fono di 
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vintiquatro, odi tremameli, & poi ne llàno altri nouc innanzi che 
partorifco.no . Di modo clic conliderando che non mangiarebbono 
meno di fei, o di fette cara di fieno in quello tempo,e la (pela de i pa- 
rco!!^ pericoli del morire, &anco che non ueuilTero di buona , & 
bella forte,p.i2zia grande farebbe la nollra quando le alleuafsimo.Ec 
però le copriamo a noflro piacere in Valcamonica,in Voltolinaro piu 
tpfto nelle terre dei Grifoni, ouerde gli Suizzcri, per eficre grandi, 
& di buona forte,!! perche le alleuano con poca fpefa,per l'abondan- 
tia grande de i pafcoli,& de i fieni che fono in quei paeh montani; & fi 
ancoperche le piglianofquafi fempre^che fono della pregnezza fe- 
conda;conciofia che uediamo le qualità delle terre loro,lc quali mon 
tirano più di tutte le altre cofc della perfona , il poco , o il molto ualo 
re d'ogni uacca. 

VINC. Che buone regole ofleruate voi malghe!! nel comprare- 
quelle uacche. 

SCAL.Priraameteffopraogni cofa Jle pigliamo che fian nate,& al 
leuate ne luoghi aprichi, & non mai ne i uaghi ; pcrcioche, fi cornei i> 
qllifono di tal forre, che durano buone i dodici, iquatordici,& fedi- 
ti annircofi in qfli femprc rellano deboli, e viuono buone poco tepo, 

VIN.Come fate a conofcer dillintanicnte quello, quando le com- 
prate alle Fiere, doue ne uengono a migliara ? 

SCAL.Le conofciamo di vna in vna facilmente, pciochequelle de 
imóti foliui, hanno la tella piccola, i corni curti,& i peli fpclsi, molli, 
& bafsi;& quell’alt re delle ualli,o de i moti uerfo T ramontana, hano 
la teflagroflà,i corni iùghi,&i peli rari,xiuri,&lùghi:Lequalilafcia- 
moa i beccati, chelepiglianocó manco precio dcll’altre per ammaz- 
^arle.OndequadofiaiTio p cóprar le uacche che uogliamo, le piglia- 
mo nei tépi che jvatilcono,o alle Fiere piu tolto, che quando mangia- 
no i lìeni;pciochc nò pure le uediamo benifsimo nel mouerfi có tut- 
te le parti della perfona, & fe fono pregne,o nò; ma uedédo i déti,fip 
piamo ancora di che età fono,& trouàdo che fiano di tella allegra , & 
curtacó gli occhi gradi, & neri, le comcnÓ lunghe,le nari larghe , le 
orecchie pelofe,la perfona luga,& grolTa,le tette ampie,& lùghc(“po» 
che in quelle confittela maggior'utilità d’ogni uacca) t il pelo molle» 
curto, & ben rofio,oalquantoofcuro, le accettiamo uolentierù 

VIN.Qual forte di tori ufateuoi perii migliori ? 

SCAL.FIabbiamo femprc p buoni qlli,che fono Iùghi,ma nò trop 
po alti, di peli ben rofsi , ouer feuri in parte, di fpalle larghe, di gambe 
grofTc,di corpo llretto & tondo, di petto largo, di collo grolfodi gio 
gaglia che uadaondcgiàdojdi tella curta,dilrótclarga,diceruicefu 
perbj,di faccia fpaueateuole, di occhi ncri>.& grandi, di corna curte* 
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acute, rofle,& nerc;di codalunga, fottiIc,&pelofa. 

VINC. Vorrei faperancora,aquatc vacche può fupplir’ui» toroj 
& per quanti anni può efTer’a proposto per effe. 

jt qujtn SCAL.EfTendo il toro della datura che ho detto, & di natura potè 

tc y* die te,&dimeliquatordici,puòfarisfarbenifsimoaquaranta,a cinquan 
*"°rc Tn ta >& a uacche^fin che ha compiuto quattro anni;ma come paf 

toro . fa quello tempo , è pazzia non mutarlo, & lenza ca ftrarlo , uenderlo 

ai bcccari. 

GlO.BA.Voi dite due cole contrarie a quello che dicono gli anti- 
chi ; l'una che uogliono,che’l toro ha perfetto nel generare de iquat- 
tro anni fìn'a i dieci , .& dodici : l’altra che dui tori fiano neccflarij a 
fefTanta vacche. 

S C A L. Può dare che quegli antichi hauefTcro tori di tal natura* 
ma a noi malghe!» di quedo,paefe, non conuienolleruarniente man- 
co per efperientia continua. > 

- • V1N. Come poflono montar fopra le vacche quei tori, chefonodi 

quattordici melì,o di poco più tempo. 

SCAL.Voi fapete che in affai cofe,doue manca la narura,rhuomo 
s’ingcgnadi fuppl ir con l’arte. Il che facciamo ancora noi malghefi' 
in quello cafo che dite;percioche,quado i tori fonogiouani, &bafsi, 

. facciamo una buca talmcte larga, e cómQda, ch’ogni vacca ui pofTa da. 
re;onde tròuandofi quel toro tantopiu alto nel terreno noncauato, 
può cómodamétefar ciò ch’egli defidera.Et piu dico, ogni uoltache 
qual !i uoglia toro hafarro l’officio fuo, non manchiamo a legar quel; 
la uacea-, perche altrameute, egli ritornarcbbeal medefimo effetto, 

. &!ìconfunoarebòe inpocotempo. 

. VINC. Da qual tempo ofTeruuteuoi di dar’il toro alle uaechepre- * 
parate, accioche maggiormente ui diano il lattea proposto, 'per far 
miglior formaggio ^ 

Da qual SCAL.Ilucrotempodidarlor’iltoroèilFebraro, 5cil Marzo, 
t.'mpOjia & non ne gli altri mefi interiori,anconch’clle fulfero preparatcfflan- 
ben a da <Jo che ordinariamete ritornano piu uolte a prepararli nel tempo del 

aU- vai J J P r ‘ mauera »P erc * oc ^ e P artor if cono P°idi Nouembre,odi Dccem 
iht . !> re ; onde uengonoa dar’il latte a quei parti , quando mangiano i 
fien»,ilqualc non è coli buono per far formaggi delicati, com’équan-' 
dopafconod’herba dapo mczoFebraro fin per tutto Ottobre. Et que 
t da è la uerauia di tener le uacchc affilate (come noi diciamo) & 

: > non fare, come alcuni olferuano; i quali non s’mgcgnauo a dar’il to- 

• ro a i tempi detti , e manco a farprepararle uacche , quando tardano 
afcttimanc, &mefi; & però non è marauiglia fe poi da ogni tempo 
hanno nuoui parti ,&nuoui latti; effondine ucramére grande, &cnc. 
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22 ? 



'DELLE FIACCHE. 

fémpre apporta loro dano affai» 

VlNC.Chc modi offeruatc voimaIghcfi,pcrfar venir le uacche al Modi t 
toro, come vfatc di dir coti ? fjr veni 

SCAL.Si come ii mioMagnifico patrone(chc mi ode) fa produrti r ', U 
ta copia di buó ficnoa’fuoi prati, per cagione del letame, & polucre, • 

eh egli dà loro ogn anno abbondantamcte,cofi per lunga prattica co- 
nofco,che qulto piu do del ben nuouo,del panello di Imola, & del fa 
Italie mie vacche, tanto piu abondano dilatte, & ftano grafie, & mor- 
Me talmente, che non fiIlano(dapoi c’hanno partorito) di preparar V™ eo 
Gal toro,in termine di dui mcfi,o poco più.Et pcròerrano gride men Zn fono 
tecoIoro,cnepeniano di cauar frutto affai dalle lor vacche, béchc le l-leroli- 
diano poca paftura, & maco paneIlo,& Tale, che fe fuflero liberali nel ’ ltr f° ^ 
trattarle bene ,. non lo) amen te cauareobono la medefìrna vtilità , che 
faccio io delle mie; ma fc de fiero del fide ancor’ogni giorno alle vac- 
che,^ tardano, fin eh e fi preparaffero,non uene farebbe alcuna,che 
non faccflcUmedefimo,chc fanno le mie» 
GlO.B.PiuyoltciohodcttoaqffopropofitOjchefètuttiimalghe 

uofieruaflcrodidaread ogni uaccaha(chcfia di corpo grande^poco 
medi carra tre di buó fieno, e tato panello, & fale, come fate uoi, fon 
certifsimochc tutti diuenterebbono ricchi,come dapoi che fate man 
giar dalle voftreil mio, ho veduto d anno in anno , che fempre hauc- 
teauanzato qualche fomma di feudi i oltral’hauermi pagato libera- 
mentea i termini, &hauer mantenuta la vofira famiglia bcnifsiuio fe- 
condo i pari voftri* 

VIN. Dapot che voi mulghefì mandate !e uacche di Maggio a pa- chtUv* 

feer nelle nofire capagne. Se di Ciugno poi imóte,acciochepafcano 'J* ncn 
in qlle herbe frcfchc, Se morbide fin che le ritornate anco nelle capa- gróppo 
gne dopo S.Bartolomeo % oueroaUe cafeine hauedo tolto i fieni; uor- cJuuLl 
tei fap da uoiqn Icpafcete di fieno s*ecoft buona a tenerlebé calde lt * n p°d'l 

nelle Halle ai tempo del freddo, & mafsimamente effendo cccefsiuo ^ ' VrnM * 

- SCAL.Solamcte gli huomini ignoranti, Se auari le tengono talmc- 
te rinchiufenel caldoaqucl tempo, chele pouerc uacche non mangia 
no la metà del fieno, che nungiarebbono quando fuflero tenutene! 
caldo mezano , come fanno i liberali che tendono alla utilità maggio- 
ic,perciocheperifpcricntÌ4Ucggono, che qulto piu mangiano^uon 
fieno,tanto maggior copia di latte producono. • 

V1N. Poi che tenete le no fi re uacche morbidamentc,ui prego cho 
mi diciate anco quanti pefi di latte ui danno all’anno , oltra il lattar dc> 
iuitelli, acuiteli e ? 

: SCA.Auenga che ordinariametemolti di noi non fi có tentano qua 
do (computando 1 una uaccha con l’altra jfa cento pefi di htte^ndi- 1 



j Quaiift 
fi ili latte 
debbo fa 
re vna 
bona iute 
e*. 



Quanti 
fèjtdi la 
te vi voi 
tifar vn 
firma i«- 
gio fila- 
to di dai 
per,. 
■Perche fi 
fa i no- 
fhri for- 
mavi fot 
di dui pe 

fi • 



t 



s 

•t-v, 



Trattato 
del farei 
formagit 

butiro , t 

ricotte. 



224 GIORNATA VWJ)ECIM*A 

meno io no mi contentarci fé le mie non pa (Fa lieto cento vinti, Se ceti 
totrenta;perciocheuene fonoquafi il terzo, che giungono fin'a cen- 
to quaran caper ciafcuna.Ec quello ci fa vcdcreCcomeno detto^qua- 
to importa a pafccrle bene, & non a fpargerne il lor mangiare, come 
vicn fatto d 1 molti, che.hanno giudicio . 

VIN. Quanti peii di buon latte vi vuole a farevn formaggio bello 
di dui peli falato , Òc ben’ordinato ? 

SCAL. Non ci vuole manco di peli ventiquattro, ò vinticinquedi 
latte frefeo per fare un formaggio ben ordina o, ilquaie fi trouidui 
peli in capo dell’anno,fecondo l’vfanza noftra . 

VIN. Per qual cagione nò fate voimalghelì iformmaggi di quattro 
& di fei peli l'vno, tic ancopiu, come fanno Tempre gli altri Piacétini 
&Lodefani,'iquali (p fartene gradili. copia) vano p tutto l’mondo ? 
SCAL. Quantunque non facciamo in tutto tanta lomma di formag 
i,quantofanno quei paefi; nódimcno ne facciamo tanti, e tantoché 
e non fuflero magiari da vn tanto popolo com'è ilnoftrofilqual palla 
fettecento milia perfone) ne anderebbono magior copia fuor del pae 
fe,di quel che fa, ma neuanno però tanti a Roma, c piu a Venctia , & 
nell’Aiemagna,*: con tal riputatione,che fon'apprezzati maggiorine 
te dei detti Piacerini,*: Lodefani.Etquefto auiene, perche non fola-' 
mente fono piu delicati per cagione de i noftri buoni pafcoli, c per- 
fètti fieni (come ben fi veggono al bel colore,*: che non vengono uer 
di quando fono tagliati, come fanno gli altri dettrjma ancora perche 
^!i ufiamo grandi fsima dii igentia ncll'ordinarli; oltra che per non eD 
fèr’alti piu di quattro dita;riccuono benifsimo il Tale in ogni partejco 
fa che non fanno i detti Piacentini, tic Lodefani; i quali efTendo alti 
quafivn palmo, non pofiono riceuere cofi il fate nel mezo, quanto fan 
no ncll’altrc parti profsime alla loro fuperficie. ; 

GIO.liAT. Io Tempre mi marauigliai non poco, che tali malghcfi 
non facciano i loro lormaggi della grandezza de i noftrijfi per le cofe 
c’hauete detto , & fi anco perche fono commodi nel maneggiarli , tic 
per portarli da vn luogo all’altro. 

VIN. Si cóme piu,& piu uoltc ho ricercato di faper delle cofc,chc 
fono oltra la condition mia, cofi non ui farà di marauiglia, fc approf- 
itta quelle che ui ho riducilo, defidcro che mi diciate l’ordine, che 
tenete dal principio fin’al fine, nel fardi giorno in giorno i voftri for 
maggi coli belli, & delicati,come fate. 

SCAL. Differécemétebifognagouernarc il latte nelle tre ftagion’ 
dell’anno. Perche efsédo l’unafrcdda del verno;l’altra calda della fta 
te;& l’altra temperata dell’autunno, tic primauera, lì può cauare dalla 
prima del butiro alTai piu,chenó fi debbefarc.nell’altr* due,pcioche 
* all* 
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allhora il late fi appanna piu facilmente’, & non è tanto danno a fma- 
grir quel formaggio (per non elTer di mo Ita ftima ^quanto farebbe all* 
altro della Primaucra,deir£ftate, c dell’ Autunno, poi che quelli fo- 
no iptu delicati . 

VIN. Lodate uoi coloro , che cauano da ogni tempo dell'anno del 
butiro aitai ? 

SCAL.MelTer nò.Non biafimo già il cauarne al tòpo del verno;per 
chefcomc ho dettojquel formaggio non è apprezzato, & fe ne fa po- 
co, per le uacche che lì trouano pregne, o che lattano i loro uitclli:& 
stanco perche fi ticneil latte di tre, o quatro uolte che fi mungono,co 
fa che non fi fa ne li altri tépi,& fpecialmentc quando fa caldo : parte 
perche ql latte fi gualcirebbe fe folte tenuto piu d’vn giorno: & parte 
ancora perche non folo non fi dourebbe mai cauar piu di due libre, o 
due e meza di butiro p’ peli dieci di latte; ma alcuni de’ noftrinónc 
cauano nictc;pcioche, per ifperiéza ueggono, che qfto formaggio re 
rta piu delicato, & fi màticne(a tato per tato^di piu pefo de gli altri. 

GIO.BA.Voimi hauetepur detto, che a aoncauare il butiro, quel 
formaggio è molto dubiofo di guaftarfi. 

SCAE.Confirmarei ciò che uoi dite, quando fi mancale a romper 
benifsimo la giuncata . Et però ogni malghefe ben pratico di quello 
non pur la rompe talmente col battone, che fa parere che nonuc ne 
fufte mai:ma ancora com’ella è ridota al fondo, le dà un poco piufuo- 
co del folito, accioche quel formaggio sì morbido non fi guaflafle, 
come facilmentcfarcbbe quando non 1 ulTc alquanto piu cotto dcll'al 
tro.Pofti adunque uinti,& uinticinque peli di buon latte colato nella 
.caldara al fuoco fin ch’è tanto caldo, cheli pofsafoflfrire col braccio 
nudo,ui fi pone vn’oncia di buon cagio ben minuzzato con l'acquaia 
un piatro, c udendo che’l formaggio rcfli con bel colore , ui fi mette 
anco dentro tanto zaffarano petto, quàto ftarebbe fopra vn quat l ino; 
& com’è ben caggiato il latte, fi rompe col battone tondo, & ben bian 
co fino a tanto che fi uede effer bifogno ; onde efsédo ridotta la gion- 
cata rottaal fondodel caldara, il malghefe polito co panni di bugato, 
cacciale mani,cbraccia ben nette fin'al fondo, uolgendo,c riuolgcn- 
do quella ma(Ta,fin ch’ei conofcc cflerc ugualmente cotta,& alquanto 
foda,c tonda;di maniera chela leui fuori, ’cacciandoui fotto un pan- 
no bc biàco,o più torto un martello, A: la pone nella fafeia di legno fo 
pra del prettbre alquato pédcntc,acciochc erta tutto il brodo dei lat- 
te fuperfluo; la quale, cinta, & ftretta quanto fi conuicnc, la copre co 
un’alle tonda , mcttendoui fopraddlc pietre di fofficicnte pefo :& 
altro non ui fi fa fino alla mattina feguantc : Laqual malia, per cfler 
firidotta in bel formaggio, afciuttolo porta nella cartina a terreno, 
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» fa & ordinati a limili formaggi co le afji fopra le fcalcrc di mano in ma- 
'nodi fi no,nó facédoui altro che volgerlo ogni giorno finche'! quarto, o quin 
ordinano to comincia fiorire a modo di farina, & all’hora ui dà un poco di Tale 
ifirmag m j n uto,& il fimiic fa il fcgucntc dì dall'altro lato. Poi il terzo giorno 
mefeon loP onc fopralcafsi, douefitengono i formaggi; Se Icuatoli la fafeia 
fervano non uifà altro chcncttarlocon vn (traccio? lanciandolo cofi fino alla 
mattina feguentc,acciochcfi afciughi,& indurifea; & dàpoi ritorna- 
toui la fafeia, & Palatolo alquanto piu, da ql lato doue prima fu falato 

10 ripone fotto a quattro,o cinque altri form aggi anteriori,chc pur fi- 
falorno.Iquali,un giorno netta fenza fafeia feparati, & l’altro feguen 
teli fala con quella; ponondoli in pila fotto l’vn l’altro di numero cin 
que,o fci;& coli va crefccndo il fale i terzi giorni, & ne gli altri li net- 
ta al modo dctto,fin che ne riccuono;Ieuandoli,& ritornandoli le fa- 
feie, fin che egli in vintieinquc,o trenta,» opiugiornreonofeeerter 
quelli ben duri,o alquanto teneri; come ucne fono diucrfi,i quali o 
per poco fuoco, o pertroppo,re(tanobcn difpofti, o male,anceucne- 

11 fale: Oltra che fono molto differenti quei che fono fatti da una fta- 
gioncaU’altra,& mafsimamente i Scttcbrinijiquali uogliono fempre 
di uolta in uolta poco fale,& che fia minutifsimo ; altramente s’indu- 
rifeono talmente di fori, che la croftalorononpuo riceuer’a penali 
metà del fale, che li bifogna, 

VlN.Che fi fa a (formaggi, che fi trouano (alati a baftanza ; 
SCAL. Leuati dal fijlcfcomc non lo riccuono piu/p quattro,'o fei 
giorni non feli là altro chevolgerlrognigiorno, (in che lonoafciut- 
ti,& poi fi rafpano, & fi nettano da ogni lato, & attorno con coltello 1 
fatto a porta non ben tagliente; & all’hora portati nell’altra cafcina ia 
folarofpur fornita d’ufsi fopra le (calerceli volgono anco perquindi- 
ci,o vinti giorni, & fi nettano ogni volta co le mani, o con loftraccio, 
& poi fi vngono co oglio di linofa,& fi fregano bcntfsimo co le mani; 
nó facendoli altro che uolgcrli ogni quattto,o fei giorni: & fregando- 
li pur con le mani ogni volta; tenédo benefeopate lcafsi douc fi pon- 
gono;o(Teruando quello fin che hanno partati fei, trotto mcfi;&ranco 
uedendoli fc monllrano qualche difetto di fertura,o di caruolo che li 
roderte,oucro che fi gófialfero, jiciochc gófiandoli no ui è altro rime 
dio che magiarico venderli per quello che fi puote,& gittado felìura, 
o caruolo.fi ungano ancora col detto oglio, il quale li cófcruabcnifsi 
mo , benché vi fono alcuni altri che li ungono con oglio d’oliuu,& có 
butiro marcio, accioche maturino piu torto; ma meglio è quello di li— 
nofa,& anco piu la morchia fua;percioche quelle due cofe fono piu a 
jppofitop cófcruar fimil formaggi, & per darli piu bel colore, che hi 
alquato del vermiglio, & qucU’altro oglio Si butiro,li fan parer palli- 
di 
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•di, cioè di poco co!ore:Bafta che paffuto l’anno trouandofi netti no ra 
occorreà tarili alrro cheuederli ogni mefc,o dui,& volgerli;fcopao- 
>doli bcnifsimo, & mcdcfimamcnteleafsfi douc fi tengono. 

VlN.Haucte uoialtro fccrcto per confcruare quelli formaggi per 
qualcheanno. 

SCAL.Non folaméte fi conferuano lungo tèpo in un mucchio gra 
de di miglio, mamaggiormente nella linofa , effondo aflai ; percioche, 
fuorne quello ( per eflcr di natura freddo ) li tiene folamentefrcfchi 
d’ogni tépo;cofi qucftaliconferuafimilmcntenel gra caldo frefehi, 
ma nel freddo anco caldi; cofache ui gioua nel farli maturare a poco 
apoco;comeper contrario li nuocono coloro, i quali no mancano à 
farli maturare per forza in poco tempo, flringendolial fuoco di car- 
bone acccfo.-tencdolo nelle camere, o cafcine dette in folaro co le fe- 
neftreben chiufc; non cpfidcràdo che quello modo fà maturar’ogni 
formaggio acerbamente, ch’egli cala nel pefo di piu , chcnon fa nel 
maturare col tépo che vi cóuicnc ; ma p l’ingordigia di cauar’in breue 
tepo il danaro,non guardado, che’I guadagno lia manco del con fueto. 

■GIO.B. Quantunq-, è da lodar il conferuar gran fomma di fórmag 
gi in limili grani, tuttauia mi piace piu afTai a cóferuare i piu belli , & i 
migliori nell’ogl io di oliua,oucro nel be purgato di linofa col fuoco ; 
come ordinariaméteuc ne metto ogni anno, tre, & quattro forme fat- 
te in monte, o nel piano diMaggio;perciochequato piu ui Hanno, tan 
to maggiormente rollano morbide, & delicate . 

VlN.Non hauctcuoi per migliore il formaggio accompagnato col chc’lfir 
latte di pecora ('com’è tutto quel che fate uoi) che non è il puro fatto maggio 
quali da tutti gli altri malghelìf* dì vacca 

SCÀL.Nóè dubbio alcuno, che la lùgacfpericntiamihà fatto ue- edi f*** 
dcr chc'l mio formaggio riefee fcmprcpiu fuporito,piu delicato, & fi 
roantienccon maggiorpefo: &pctonon è marauiglialeio ptrfeucro quello di 
.à tenereottanta. Se cento pecore appreflo alle $ 5. & 40. vacche fc vacca fi 

uendo il mioogni anno, non folo quattro, & cinque foldi il pefo di ^ 9 • 
pju,chc non fanno quei malghcfi,chc ne fanno quella medefinu fom 
ma chefaccio io, ma ancora le pecore , mi rédonofa tanto per tanto) 
maggioratile che non cauo dalle uacchc . Veroxchc quella forte di 
formaggio refla alquanto bianco, ma dandoli quclpoco di zaffarano 
(come fàccio^refla colorito. • 

V I N. Non haucteparimentcpcr migliori le ricotte falate. Se bene 
ordinate di qftiduilatti mefcolati che non fon le pure di ql di uacca ? 

SCA.Non folamcnte fono piu faporitc qlledc’detti dui lattj,& piu 
lepurc di pecora; ma fono ancora piu delicate qucH’altrc fatte dilar- 
te di capra; Se medefimaméte fono quelli latti,cioè,fi come quel di ne 7 *} fin 
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cora è migliore, & piu graffo di quel di vaccha; cofi in quelle due co- 
fe auanza tutti quel di capra . 

Terepu VlN.Pcr quanti modi buoni pofsiamo feruirci della panna Cauata 
ti medi fi dallattcjcomcfiorfuo. 

SCAL. Primamente facciamo da ogni tempo gran quantità di buti 
fjmudi ro, ilqualc mangiamo in diuerfi cibi (fuori però de’ tempi prohibiti 
Iute, perla tanta Chiefa ) & quanto piu e fatto di frefeo „ tanto è migliore. 
Poi non pur ne facciamo del latte mele, & de’ capi di latte, che uoi al- 
tri mangiate sì delicati col zuccharo; ma ne vendiamo a coloro, che 
fanno delle ro fate sbattute bcnifsimoco i roffoli di ouifrefchi, acqua 
rofa,& zucchero con vn cucchiaro,& che fanno anco delle tartare co 
gli oui frefchi,col zucchero, cinnamomo, & anefi fopra quando fono 
cotte, ouero de* mofeardini. 

affarìi VlN.Chc modo tenete uoi nel fare si delicato il latte mele ? 

SC AL. Po fla la panna con aqua rofa in una bocia, o altro vafo cò- 
modo lì sbatte, &firiuolge con le bacchetincjlcgatc per quanto fi 
tengono in mano, & le cime bene fparfe, riducendola in fchiuma, la 
quale fi va lcuando col mcfcolo forato di mano in mano , fecondo 
che fi fa ( poncndoui fopra del zuccharo ben fpoluerizato^A* fi met- 
te nei piatti, feguitando purea riuolgerc, finchc’c finita di ridurre 
in fchiuma. 

A f&'il VlN.Comefatcnncorail voftro capo di latte? 
r *f° * SCAL. Primamantc poniamo la pana al fuoco in vn caUarinobcir 
U¥ netto, la quale mouiamo di continuo co un baffone bianco fin ch’ella 
fi gonfia, & leuataall’hora dal fuoco, vi mettiamo due onde di zuccha 
ro per libra di quella ; non mancando a moucrla col mcdclimo baffo- 
ne, fin che ui fi poffa tener dentro il dito picciolo, faccdola poipaffa- 
re pcrlo fcdaccio,o pezza di lino rara. Et fatto quello mettiamo den- 
tro il caggio diftemperato con l’acqua frefea, opiutofto con l’acqua 
rofa;ctuttoadun tempo poniamo ogni cofa ne i tazzoni, o piatti, ac- 
ciochefi raffrcddifca,cpigli corpo. Et a^qucfto modo facciamoli ca- 
po di latte molto delicato; ilqualenon pur uoi al tri nobili mangiate 
cofi volontieri co i cannoni frefehi fatti di farina,& di zucchero, ma 
è ancoaffai migliore di quello che fi fa in Venetia,& in Padoua . 

VlN.Comc fate voi malghcfi quello caggio ? 

A cl>* SCAL.Non lo facciamo altramente, ma lo pigliamo da gli interio- 

nudo fi r i de’ vitelli mafehi, & femine,ilqualc è tato migliore, quato che que- 
coHa il fti an i ma ij fi trouano ben grafsi, etantoftochcrhabbiamofpiccat» 
i }(J{ j e ji aj j Q faliamo, & chiudiamola pelle có vn ftccco acutofco 
me fc folle la borfade’tcfticoli ( l& poil’attachiamo folto al camino 
doue fifafuoco.accioche venga fecco. 

yiN. 
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-yl N C.Vorrci faperc ancora,! che modo fate l'agra, che voi altri 
adoperate ncl*fare,cne’l -fiorito diucngapoina,o ricotta ? 

SCAL. Ordinariamente habbiamo il vafcllo,dcl quale ogni giorno £ 

cauiamoqucll’agrachecibifogna, A: altrotanto brodo ui ritorniamo yiiVgr* 
dubito tolto fuori dalla caldera tutta la ricotta, acciochc ella nó man- 
chi mai.Mafequalch’vnone vuol fare di nouella, & mafsimamcte in 
vn uafello nuouo , lo pigi ia,(per l’ordinario d'vna brenta ; facendoui 
il buco donde fi caua l’agra non appreffo al fondo, ma alto da quello 
circa quattro dita, accioche vi refti la fece, & fi caui folamente quel- 
la, che fadimeftiero . Et però tolto il vafclloconcic(comc ho detto,) 

& pollo dentro il detto brodo puro, & netto, aii fimette vn pane di 
leuito rotto in piu pezzi, & una man piena di Tale, & anco delle orti- 
che : Et à quello modo fi fa l’agra perfetta in tre,o quattro giorni, che J 

non fi gu alla mai. 

VlNC.Che via fi tienetiell’allcuarci vitelli mafehi, per feruirfene 
poi intorno alle co fe dell’Agricoltura. 

SCAL. Scelti iuitclli bcf atti,-e di buona forte fi allattanpoco piu Con* fi 
di felTanta giorni, ma però vii! comincia dar fieno buono, ouer della **?*"•* 
Jterba'ffecondoi tempi,) come han paffuti li quarata, acciochea.poco ^ 
apoco s’auezzino a mangiare. Etcaflratine i cinque mefi, o fei uifì yj 
dà (per Io dolorerei fieno tagliato minuto,# mefcolato co la femo- céfintno, 
la, fin che mangiano fecondo il folito. Auuertondo a caflrarli nel tenj 
po chenó fafreddo, o molto caldo, & per Luna fcemanterpercioche 
la piaga fi reflringc,# guarifee facilmente. 

V1NC. Quanto tempo fi debbe ftarca domar quefli giouenchi per 
farli tirar’i carri,# arar la terra? 

SCAL.Caflrati che fono, bi fogna fémpre trattarli bene circa al CmefL 
màgiare, & pafccre fecódo le ftagioni,accarczàdoli,hora nel darli un ~ domm * 
poco di falc,hora nel fregarli có le mani alquàto la tcfta,horala fchie '£'*^1 
na, & horil corpo, tenédoli anco fempre legati mctre -che flàno nella 
flalla. Et fcclci poi i cópagni qualificati di grandezza, di grò ffezza, di grictlm- 
fortezza,# di età, nó fi màchi legarli allamàgiatora apprdlo l’un l’al- 
tro,& medefìmamente quàdo li cacciano a pafccre, fiano legati a dui, 
adui có una corda infìcmc,acciochc fi vlino ad amarfì,facédoui fpef-, 
fe uoltc ueder i buoi, che tirano i carri, & quàdo arano, o fanno altre 
fatiche; códucédoli anco fpeffe volte nópui doue fono géte affai, ca- 
ualli, porci, & altri alali, ma doue fi fanno llrepiti di molini,di folli , # 
di batter lini, perche a quello modo fì domenicano facilméte. Et co- 
rnei! jpfsima il tépo difarlitirarcfilqualefianópiutoflodi tréta me 
fi, ne piu tardo di trenta fei , & che non faccia caldo , o pioggia) vi fi 
faccia portarci giogo qualificato al la lor età; & dopò quattro, o fei 
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giorni,vi H artachi il timocéllo con la catena che uadi per terra, accio' 

, . che non fi fpaucntino;& partati tre, òquattro altri giorni, fiattachia 
quella catena vn zocco di legno di qualche pefo; pcrciochc tirando- 
lelo dietro, cominciano alluda ri i alla fatica, & alli ftrepiti profsimi 
ad cfsi . Finalmente fi cominci a metterli innanzi a i buoi che tiranno- 
il carro, & Tempre co carezze; nè batterli mai fin che non fi veggono 
ben maeftrati, & afsicurati al tirare ; auuertcndo però a non faticarli 
fenon tanto quanto porta la difcretionc, & fpècialmentehauendoui 
gran rifpctto il primo anno . £t non fare, come fanno molti di poco’ 
giudicio, i quali non folamcnte affaticano ogni forte di buoi oltrale 
loro forze pur'afsai, ma ancora li trattano molto male nel mangiare 
&nel tenerli netti, non faccdoli ripofarefopralapaglia afciutta,ò al-- 
tro ftrame buonojconciofia ch'è meglio tenerli mondi, ben fregati, &- 
ftrcggiùtifcra,&: mattina, & la notte accomodati di ttratne apropofi- 
to,con poco mangiare , che darli del fieno in copia, &: nel retto trat- 
tarli male . Che in vero fe non ripofano coricati ben almcn di notte,* 
non pòlTono neanche ruminare il loro cibo con quel beneficio che 
fanno quando dormono fopra i letti fecondo il lorbifogno . 

VINC. Flora che ho int'efo come fi debbono trattare i buoi, accio’ 
che fi mantengano gagliardi, vorrei anco fapcr’almenoi ripari chefi 
• pofTono fare alle infirmiti maggiori , cominciando a quella del pifciai 
l'angue, per la quale tanti ne muiono . 

Rimedi SCAL .Tercbe qucfla infirmità uienea i buoi per mangiar delle cattine 
a t herbe nella fcccbegga,& fpecialtnente per rugiada, il primo riparo è , che non. 

f f ii 0 g na i a f c i ar ii herc forte alcuna d’acqua, ò d'altra cofa,perdoche coniche- 
ueffero,non ui farebbe poi fpcranga ài aiutarli , & il mede fimo fi faccia quan- 
do uien loro per altra cagione, & maffmamtntc perfeatdarfi troppo , &poi' 
raffreddaci iproucdcndoli quanto piu tosto fi utggono coricar fi per terra , & 
leuarft poi in piede , non trottando luogo per ripofare , ma incanendo bora il ca- 
po,& boratorccendof a piumodi co la uita.Ondeperfanare quefla malattia 
fi piglia onde tre di femenga di canape, onde tre di miglio marino,peflimfic - 
mc,&unadi triacqua,con dui boccali di uino bianconi? bollite quefle cofe in 
un caldarino , & poi sfreddite ui fi pongono dentro due onde di gaffa rano » 
e fi danno al bue per la gola . ^4 ut or ù buono un biccbiero di ficco di piantana , 
nego di aceto forte , mego di ogho comune, e come farebbe la quantità di du e 
cavagne di polirne di gucca faluatica,& alt retanta fomma di gufei d’oui , & 
lamctà pur di poluere di gr apota , & dare tutte quelle cofe al bue per Ugo- 
la. Et oltrach'è buona una fcudella della propria orina, una & mega d'oblio 
comune, fei olii frefebi & una manpiena J i caligine di fi>nw,& sbattute que- 
Sìe cofe ben' inficine, fi danno al bue per lagola . Si può guarire anco con due 
libre di mele, oncie (ei di feccia rafpata di negoziata tartaro, una di cannella, 
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fini pettata, & mtfcolate queste cofc con vnboccaldìlatte di vacca, fi don- 
.no al bue per Ugola. \ 

Voi per rimediar alla detta infirmila fi tega alluci orecchia fiwflrabcnc 
ftretta col riformino, & fi batte con vna bacchettiti.! fin che è diuenut.i ben rof 
/a,& forata dapoi, & tagliatele renette dalle bade,efcef angue verde. Et fot 
. to ben quefìo,bifognafaLxf]'arlofubito,& guarifee . 

VlN .che riparo fi può fare ai mal del lancO'Mquale a magica il bue, chi non 
gli rimedia [ubilo . 

SC AL.Queflainfirmitàviene al bue dalla nancbeg7.i,& piu nella prima ^ ^ 
uera,che da ogni altra flagione, per l'abondar all'hor a del /angue off ai : onde ddUco . 
egli figitraaterra , & gli fida il pelo come fefuffe bagnato d’acqua ; & ge- 
mendo anco non ferma i membri . ^ ili bora bifogna [obito tagliar follmente 
lapclle f opra , & di dietro le {palle ; & poi ancola pellentlla cima della coda 
in crocesanta che ghefea J angue -, e non meno tagliar rn pocola cimad’ogni 
orecchia : & non v fendo fanguc dafimilitagliyquel bueèquafi morto • Nien- 
te dimeno non bifogna mancar conduihucmini, rn per lato, fregarlo (otto il 
.corpo con ma flanga, ò altro legno tondo commodo , tenendonerneapo per 
ciafcuno & facendo quello f.n ih’ è rotta la durerà della pelle col [angue in. 
fi eme. Tenendo calda lafchiena f blamente pi utoflo con panni di lana, che dite 
la ; & facendolo pafftggiar’alquanto, quando non miglior affé c o i rimedi/ detti 
■dandoli del buon fieno ò del pan di miglio: & non all bora deljale per modo al- 
cuno. Et redendo non giouarli quefìi aiuti, finalmcntefe lidia rn taglio largo 
quattro dita in cima ai fianco pur nel molle, ficcando dentro quel ferro al cri 
quattro dita, perche rjcirà del!acqua, i cir forfè dello flcrco, & a queflo modo 
guarirà non mancando poi à medicar quella ferit a fin che farà ben faldata . 

•Poi gonfiandofi il bue per hauer mangiato dcll'Jjerba morb ida, d? fpeciaf 
mente per rugiada , fi piglia vn corno lungo , ma bufo dall ma all altra par- .Allago 
te : &mto benifjimo d'oglio commune fi ficca nel buco done cfctlofìcr- 
co almeno per quattro, ò cinque dita & poi fi fnpeffeggiar e fin che ef ce il 
vento . Et U fiatoni dentro queflo corno,felifregail ventre con ma fan- 
ga al modo detto'.non cefjàndo di farlo paleggiare fin Tljetal gonfiatura non 
è partita . 

Similmente gonfiandofi la coppa al bue è perfeta ma cotica di porcoma- 
fihiofenga graffo, dir faldata alquanto fa fi frega con quella piu volte algior- • 
no & in quattro ò fei dì guarirà. Haucndo poi rifpet t o efie non vi pioua fopra, d(Ua ^ 
ò per altra via uon fi bagni, perche fimil male procede quando è c aldo dalla fa- del 

tica , che alt’bora uien bagnato dalla pioggia ò per altra via . Et anco fi gita- lue. 
rifinirne di fimo male mn vn ’ duo rotto baie in una fudclla , & fi pone Jopra 

la coppa con tuttofi guJcio rotto,& fregatolo bemfj.mo dopo poiofi può adope 

rar quel bue come puma. 

•Non meno alla enfiagione del piede , fi pone fopra delle foglie difambuco 
' , " • P 4 ptfie 

<■ 
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fi un- con f on £‘ a d* porco, & tofìo il bue rtfla in buon termine . Et anco tflen- 

fijrji de i do mac catoni pone [opra empiaflro di mele,fingiadi porto , & fimola, bolli 
fiali, & te inftCMt nel vino bianco , & lafciatalocofi per tre giorni farà guarito . 

•I mite- ^Ancora alla inchiodatura del piede, tagliato , & nettato prima il luogo del 

'"JL'. chiodo, fi pone nel buco trementina bollita con foglio communc, & poi potto- 
c'iaLtit ^dentro anco rn poco di fcuo dilegualo col mele, fi ferra dinuouo ponendoui 
r* dtl P er ò tra il ferrosi buco, del pelo del medeftmo bue. 
bue . lApptcflo all'vnghia caduta al buefifavnguento eonvna onera ditremen 

AlCvn- tini, v, ia dimele,& vna di cera nnoua,fi vnge quella per quindi ci giorni , & 
fd&bue ^ 0l ^ Hafa con u,n fr P'd* bollito con mele, fi medica ancora con aloe epati *• 
^ co, mele rofato,& mega oncia di allume dirocca polueriggatafin che ella fi*- 
‘rà ben guarita; battendo peròrifpettoanon faticar quel bue nell’ andare per 
Al m*l qualche giorno; percioclK facilmente potrebbe patir affai. Quando li viene X 
j* ftuffo non folament e non bifogna che'l beuaper tre giorni , ma ne ancho mangi 
d^oue. herba,& pcròfe li da delle foglie di oleattro,& di canne falutiche per lo detto 
tempo, & poi fi elida delle fimenge dì mortella, vna libradi origano tenero, 
& vna di abrotano ortolano cotte in doi boccali di acqua, & fé lift bere, & 
per mangiare fe li da delle foglie di lauro tenere. 

Algaa- "Poi quando il buenonpuò andar del corpo, per effer pcrkolofo male , dico 
lui li thè pfrfmarlo, fi piglia oncia una di aloe epatico ,& due diierapiera,te quali 
di'’ ZI pettate, & me [colate nell' acquatepida ,fili danno a bere da mattina finche 
fnò ati- è libero , 

d*r» (Ul Iohauereia narrarui intorno a piìrinfìrmita che vengono ai buoi 
* 0T f*’ ma perche vi hoderto alcune importanti , & mi conuien’andar’ariee 

uer certi danari in Bagnolo, farete contenti di darmi licentia, che poi 
di mattina farò qui per tempo, & al noftro- commando. 

GlO.B.Pofcia che ci haucte dettevi rimedij maggiori, innanzi che 
ui partiate farete anco piacer‘a\l. Viccnzo,& ami à dir i rirrlcdijpià. 

„ importanti per li maliche vengono alle vacche» 

• fa SCAL Ben ciré vi filano piu infirmità,nondimeno le piu importami fino c'm 

Irr'Hdc! qtteche facilmente le amammo, cioè, il pifàafangHe^oruefi,l’anticuore/nal~ 
U vm~ dellanco,& lapo'.moncreu. 

^fl pifeiafangue non filamento fimo buoni alle vacche ; mede fimi rimedij 
che ho detto certi buoi, ma ancora i ben intendenti malghefi di quetto male , 
Venendo nella (rritn.viera , pigliano vna buona mano di herha grimonia & da 
ogni altro tempo ui aggiungono defoglio di tinofa fatto finga acqua , & dei 
f iombo brufiiato,c cacciandole queflecofi perla gola, per efpcrwtia trouano 
che il piu delle volte guarifcono.Ma come fi accorgono di queflo , non le la f eia 
no beuer in modo alcuno fin che non fono del tutto liberate. 

Toi a forue fi, che gli vengono nella gola Jubito^che fi aueggono dì queflo ma 
le, tagliano con coltello ben tagliere, doue fino ì lattefini, & cauatonevn 

V poco t 
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f>oc*,mettcno In quelli ferita forgia di porco col file ben trito.facendo quc. 
fio con diligentia, finche é ben guarita . 

rincora circa all'anticore , come reggono tal enfiagione, fobico pigliano * 
>n ferro ben caldo,& le fanno un ceri bio attorno, & anco quattro buchi in 
croce & poi folaffito in piu luoghi deli' enfiagione, ui fregano per tutto col fa- 
lesie danno da bere della Ttriacca col uin tepido . et paffuto il tergo gior 
no,b gnano la detta enfiagione col fucco di piantana , & le danno da bere la. 
medcftmx decozione . 

'Parimente circa al mal del lango,iremedij che fi fanno ai buoi in ftmil ca- 
Jo, fenga replicarli, fono perfetti anco per guarir le -pacche da quefla infirmiti. 

Uefla cheto ui dica circa al male della polmoncra, il quale è talmente de* 
fperatodi rimediarli, che non bi fogna faxui altro, c he {epurar tutte le uacche 
fané fobito dalle infètte, & pontrle nell' altre fìalle,no ritornand ouele per piu 
giorni, fin che non fon bene lauat e le mangiatore con acqua ben bollente, & 
con herbe odorifere. Et quefiainfimitànonpuruitn alle vacche per eagion 
delle cattiue herbe,o fieni, oucrptr morbi degga di /angue, ma ancora alle uol 
te per lo pifeio de' catta Ili, & mafùmamente quando fi tengono le fi all e ben 
ehiufe . Et però alcuni pari noflri ben pratici di quc fio male fidifpcrato, oltre» 
che non uogliono cattali e,o caualli npprefiò alle loro uatihe,ma in cambio,di 
quelli vi tengonodegli afmi,perciothe ueggonoper efperientia, che col fiato 
toro le preferuano benifsimo da firn il cofa . Et con queflofinc,andaròaBagno 
lo, come mi ho detto , 

VlNC.Vorcerramentcandaretea Bugnolo, poi che larcteancoba 
gnatodalla pioggia, che torto farà qui accompagnata daqucfti fol- 
gori^ fr gran tuoni: 

SCAL.Ipàrinoftri non rtimanoqueftecofc quando malsimamer* 
te fono-a cauallo con buoni capelli , & capo tti, come farò ancora io 
mun fubito all’ordine, 

GIO. B AT. Da poi che egli è partito il nortro Scaltrito,* che voi 
vedete che la pioggia hi cfler non poco lungarni farete cortefe nel ri 
nuncr con meco quella fera, & anco quella piu parte di dimane, che 
ai piacerà . 

VlNC.Non portò mancanti di quanto mi commandarete. 
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.Intorno tilt pecore > is'ille capre. . 

: S SENDO recatola fera del giorno duodecimo p 

la pioggia occorfa M.Vinc.Maggip con M.Giouan 
& Batt.Auogadro leuati che iuronola mittina feguen 

kV'V~v» te andarono alla Tanta MclTa; e dopo che hebbero p 
un grà pc 2 zo caminato lùgo alla bell’acqua della Mo- 
ra, ritornarono a cafa:ondchauédo ritrouato il buo 
no Scaltrito ancora Totto la loggia, fi pofero prima tutti tre a federe. 
& poi guardandoli l’un l’altro chi prima cominciafTe' a ragionare, il 
Maggio uolgcndoli uerfo l’Auogadro,& il detto Scaltrito, dilTc* 

' Pofciachc hieri parlafsimo delle cofc pertinenti alle uacche, ui- 
telli, buoi, formaggi, & altre cofccauatcdul latte,mi farà gratifsimo 
che parimente damane ragioniamo della natura delle pecore per ef- 
fer dimaggior’vtilltài molte cofe,che.nó so gl’altr’aiali quadrupedi. 

Trinci- GlO.b.Non è dubbio alcuno che da quefìi animali habbiamo gra 
fio del beneficio peri a lana, per la pcllc,per la carne per lo latte, & p lo llcr 
parlarne coc h c Tempre ci rendono. Pcrciochc,(ì come le nó fuficla lana loro 
“rutiliti tato nccc ^ ar i a P 1° noftro vcftire,ci cóuerrebc habitat*: fra le Telue, 
delle ft- o nelle grotte, c nó nelle città, cartella, o uille,come facciamo, coli Te 
core. non fuftero le loro pelli, la maggior parte delle genti dell’Europa, pa 

tirebbono grandemente per cltremi freddi, che occorrono in moke 
Prouincic.Poi non folamente uiuiumo dellclorocarni,dc’latti,e del 
le cofe che cauiamo tutto dì da quelli, ma il proprio loro fterco ci be 
ncficiaancor’afTai ne i frutti della tcrra,pcr cllcr’il migliore d’ogni al 
tro alale quadrupedo : di maniera che li può dire che ogni cola che 
dà la pecora, è Tempre tutto buono,& tutto ncccflario a noi mortali. 

Seal. 
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SCAL.Oltra alle cofe che uoi dite, e ancora cofa ragionevole che 
ainiam grandemcntequefti benedetti animali, poiché nonoffcndon 
mai alcuno', anzi fono talmente quieti per natura , che amazzandoli 
nongriduno,ne ftrepitano , ma muoiono tutti con gran man fuetudi 
ne . La onde Tempre amai fimili animali, come già piu anni ne ho uo- 
lutotener’almcno, cento : pcrciochenon pur’il latte loro mi aiuta a 
far il formaggio migliore, chetarlo folo di latte vaccino; ma mi ren- 
don’anco maggiore vtile a tanto, per tanto, che non fanno leuacche.. 

V1N. Quante forti di pecore conofcete uoi in quefto paefe .• 
SCAL.Sonofolaméte quattro quelle,chc tifiamo di tener noi B re Q»amt 
feiani, cioè nollrane, teline, baftardc, &: gentili. Le nollrane ci dan- f r,e * 
no piu grotTa lana delle altre pecore, & fitofanotreuoltcranno,co- 
linciando al principio di Marzo, & poiogni quattro meli; & per „ f . 

S uefto nc rendono maggior quantità di tutte le altre forti. Oltra che 
cacciano d’ogni tempo a palcerc,pur che la terra non fia coperta di 
ileue;nó (limando mai quali! uoglia pioggia, ouer eccefsiui freddi .• 

Et però fono Tempre di pocafpcla,& di buona utilità fi perla larfa,. 

& ii anco perche (ì mungono quattro , & cinque meli l’anno con gra 
copia di latte , non meno per lo uender li agnelli, come padano tren- 
ta libre l’uno.- 

Pòi parlando delle teline, dico che Tene tiene tra pccorari noflri 
maggior qualità di tutte l’altre; pcrcioche non folaractc fi mudano a 
pafeere tutto l’anno, purché la neuenó copra la rcrratma lì hàdi buo' •<* 
ni danari della lana;chcui cauano i lor pallori dueuoltel’anno,eche 
Ucndono alle genti chefannogran quantità dipanni bafsi, & di faie 
per le ville dalle montagne ;oltra che alieuano tuttii mafchi,& femi 
nc;qticfte pcrlo feto,& quelli per ca(lrare,& ucndere a i beccariqua 
db fono diuenutigridi,& ben grafsi. Ma perche quelle pecore allat 
tinotutti i figliuoli fin ebe fono giunti nc i pafcoli de’ monti, li mun 
gbno folamentc il mefe di Giugno e Luglio . 

Similméte delle pecore baftarde, fi alieuano tuttclefemine per ac 
crefccr’il gregge loro, & tutti i mafehi fi ucndono alla Pafqua.Etbc 
che qucftcpecorc fiano maggiori di datura dblle teline, & alquanto 
minori delle uoftranemondimeno fono limili a quefte noftrane, nel 
far il latte, & nel p'afcer d’ògni tempo, ma non danno la lana, fenon 
due uoi te i’anno,la quale fi|uende non manco della felina . 

Quanto fia poi circa alle pecore genti1i,dieo clicquefte fon tenu- 
te folamétc nella uilla di Gncdo.e di Montechiaro, p efTcrui pafcoli 
cóucniéti a loro. Et quefte ueramete lì debbono chiamar gcntilitpcr 
cioche delle lor lane lì fanno i piu politi panni, cheli pollano Iarde 
ogn’altra d'Italia; Lcquali, oltra che fono tofate folaméte una uolta 

l’an- 
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l'anno no fi miigono mai, nè (ì amazzano figlioli mafchi,o feminrfec 
cetto quando fon diucnuti vecchi ) accioche facciano della lana lùgo 
tempo,per efler'ancp quella fola che rende molta utili cijlaquale fi ve 
de poco meno della Francefca. Er quantunque quelle pecore fi cacci 
no a pafcerd’ogni tempo dell'anno ('pur chcnonpioua, oneuichi,o 
che la terra non fia coperta-di ncuc) nondimeno i ( lor pallori Jvfano 
ogni diligentiaper non lafciarlc bagnare, pcrchequellalana perde- 
rebbe ogni finezza, & elles’infirmàrebbono fin’aila morte. Et però 
non fidamente nó le cacciano a pafeere fe’l tempo non è in termine 
di non piouere, o ncuicare-, ma ritrouandofi in campagna, & uedédo 
che gli minacccia una di quelle due cofe,fi approfsimano alle capan 
ne di paglia fatte apolla nei pafcoli,per faluarle da limili cafi,& qui- 
ui facendole pafeere fin che’l mal tempo comincia a giungere, fubi- 
to fi ritirano a fai uamento . Ma fe per cafo pafeono ne i luoghi doue 
non fiano limili ricetti, come dubitano di qualche nuuolo, fubito le 
conducono a cafa,o nelle prime habitationi che trouano,quado maf 
{imamente fono per dTer’afialiti dalla pioggia. Er per quello fono di 
maggior fpefa dell'altre fortfipcrciocne non potendo Itar per le cam 
pagne quando pioue, oneuica, bifogna anco che mangino piu fieno 
dell'ordinario . Vero è che fi guadagna maggior quantità di letame 
per lo llerco che non difperdqno fuor di cala, il quale è tanto pregia 
to da noi Brefciani . 

VIN.Come vogliono clTcr generalmente le bellepecore? 

SCAL. Volendo che lapecora fia buona, bifogna pigliarla prima 
di buona razza, & poi ch’ella fia di corpo groflo,digambe balfe, di 
ventre lanofo,di coda grande, & di tette lunghe . 

VIN. Similmente come uoglion’elfer i bei montoni ? 

SCAL. A voler conofccre che fian buoni, fi pigliano anco qlli che 
fono grofsi di perfona,di ventre fpciTo di lana, di gàbe alte, di lumbi 
ampij, di petto largo,ditella lunga, di fronte folta di lana, d’occhi bé 
neri, di orecchie grandi, di tcllicoli grofsi, di coda lunga, & larga • 

VIN. Che ordine ofTeruate uoi nel tener quelli montoni con le 
pecore, quando non bifogna che conucrfino con efic ? 

SCAL.Non folamentc non bifogna lafciarli Ilare con le pecore, 
fe nó nei tempi debiti, & tenerli co i callrati,con gl’agnelli,ccó quel 
le che fi trouano pregne, o che non concepifcono;ma ne ancho il pri 
mo anno;perche fin che non ha compiuti dui anni, farebbono la ra? 
za molta minuta, & debole.Mafe faranno cóferuati circa il coito, & 
ben trattati nel mangiare fecondo la lor natura, uiueranno fin’a gli 
ottoanni(& anco piu ^perfetti al generare. 

- VIN.A quante pecore può fatisfar’un montone al generare? 

Seal. 
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SCAL.Ancora che gli antichi dicano che un montone fatisfaccua 
bcnifsimo ad ottanta, e cento, pecore, in quello paefe non uc n e,che 
lì porta mantere piu di uinticinquc,fin’a trenta. 

VINC. Che tempo debbonohauer le pecore, quando bifogna A 
darloro il montone ? te pecore 

SCAL.Nó fi debbe darloro il montone innazi c’habbiano dui an ufi* vn 
ni,o poco maco;e fcpcr cafo s’impregnano piu torto, védanfi quegli 
agnelli, pcrcioche allenandoli, reftarebbono piccioli, & durarebbo- 
no poco tepo. Benché fono dalodar coloro, che non allcuano mai le hxuer le 
femine,chc fon nate del primo parto;pchc è meglio hauerne poche , 

Je quali fia nate da madri roburte,c'haucrne aitai di qfi'altrc deboli. "■'^ r c !’ e 
VIN. Da qual tempo fi debbe dare il montone alle pecore ? ,/ ^ nlt 

SCAL.Perche ciafcun buon pallore sà che tuttelcpecorenópor ne. 
tano il feto piu di cinque meli ; però fi tengono i montoni tutto Fan- il ver» 
no in cónagnia de i'caftrati;& altri fterpi, eccetto il mefe di Luglio, 
ò d’Agoftoipcrciochcall’horaè il tempo commodo d’accompagnar- ^tant 
li con le pecore, acctochc partorifeano poi al Gennaro, o al Fcbraro, alle 
& ch’elle trottino l'herbequado cominciano a farli floride, per ritor >•«. 
nardapoiacafa con le poppe talmente piene, che fatifacciano abon- 
dantementeai loraagnellifli quali, volendoli ucndcrcal tempo del- 
la Pafqua a r beccargli trouano in pcrfcttione,& anco volendoli alle 
uarc, fi nodrifeono bcnifsimo con le tenere herbe, finche vanno a pa 
fccre quelle de’ monti alla fin di Maggio, 

VIN. Defidero che mi diciate ancorai modi, che fi olTeruano in 
beneficio delle pecore, quando hanno partorito i loro agnelli . 

SCA.Perche ordinariamente a quel tempo fagrà freddo, bifogna Comefi 
tener ben chiufc le Italie, & non mancare alle madri nel darloro del ^•* ona 
miglior fieno chefiapofsibile, & anco qualche poco di lemola col ‘^ JU " e 
falerno Iafciadoie ufeir della Italia per tre,ò quattro giorni, & porta mi fon» 
do loro dell’acqua per bcre,laqualc fia fiata piu torto alquato al fuo Urv . 
co che eflcr fredda? onero almeno fia tenuta in un foio, o altro uafo 
nel medefimo luogo, dou’clle llanoal caldo, acciochclapoflano be- 
uér non fredda ;ma quando anco fi poncflc dentro un poco di farina 
di miglio con alquanto di fale , ui fi farebbe gran beneficio, pcioche 
mai non fi può fallare ù trattarle bene per ritrouarfi come anialate, 
vedendo mafsimamcnteper buona ifpericnza,chc tutte le fpcfe,che 
facciamo in beneficio di limili animali, quanto fono maggiori, tanto , 
piu vtilità riceuiamo da cfsi.Et coli per contrario, quanto piu fpar- 
giamo, tanto manco vtilità habbiamo; pcrcioche, come gl'animalipa 
tifeono del loro uiuere,non folo non poflono rendere li debiti loro» 
irutti,ma ancora uiuono poco tempo , 
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GIO.B. Veramente chefonopurtroppocicchi tutti coloro che 
non conofcono, che quelli, &altrianimalicongiuntiairAgricoltu- 
ra, fono ancora tutto limili alci;la quale fi cometa Tempre ricchi gli 
Ag ricol tori quanto piu Tono liberali verTo di lei, & li man da anchor' 
in rouina, tanto piu Tono fcarfi; coligli armenti (per natura^) fanno 
il medefi mo d’ogni tempo . 

SCAL. Seguendo pur'in parte delle pecorc,dico come è natol’a- 
4ltri*~ p n cLlino, fi piglian le poppe della madre, &: figitti ria il piimo latte 
nifi frr che vicnef'p crter come marcio) & ui fi pma l’altro có lemani in boc 
Upecon ca,accioc he gultandolo cominci a tettare. Ma Te ella andarte a pafee 
& re, Se che ritornata non uolclTc conofccr’il parto Tuo(comc alle uol- 
-teue nefonodi quella natura) fia Terrata.con afi.i‘,0 con altre coTcin 
qualche parte della fiali a con lui per tre,‘o quattro giorni, che al ficu 
ro cominciarà à pigliarli talmente amore, che non Taprà viuer fenza 
lui,cmacofallaràncl riconofcerlo p figliuolo fuori di molti altri; Se 
egli medefimamcntc non mancari a Tcguitar la madre, quando anda- 
>. ràTeco a pafccre;ma quello nonJìa piu torto del meTc di Marzo p ca 
gion del freddo, & perche non fi trouan herbe tenere; Auuertédo mé 
tre che quelli agnelli Hanno nella Italia, innanzi che cominciano a pa 
Tccre,che fi dia lor del fieno minuto, &c del migliore che fi troui accio 
che habbianoj da mangiare fin che le madri vengano la Tcra da pa- 
fccre có le tette picnep dar lor’il latte in coppia, le quali màgiano poi 
tutto quel fieno che trouano efler’auazato ad efsi figliuoli, & a que- 
llo modo gl'allattano fin che di cópagnia vanno in monte apaTcere : 
VIN. Da qual hora del giorno li cacciano a paCcerc,qrti animali. 
Dm tjual SCAL. L’hora ordinaria, & propria di condurli in quello paeTe è 
horAjid* Tempre dopo che Tono partatele fedici;& quello tanto li orteruaal te 
•#on* toc p Q dell’cftatc, autunno, & priinaucra, quanto in tutti i meli del ucrno; 

peioche chi fa certe altramente nó manco ui nuocerebbe la rugiada 
CCT ('mentre ch’ella cadejquato farebbe la brina tutto il uerno. Et però, 
fi come fijolTerua di cacciar’alLe campagne lenccorc, montoni, & ca- 
ftroni come la brina è alquanto mortificata dal Sole, o dall’aere dopo 
che Tono partatele Tedecihore,o poco piu, & li tengonofuori molte 
fiate firi’a mez’hora di notte;cofi le fufiero cacciati fuori al tepo del- 
la rugiada piu torto delle Tedici, & che palTarterolc uent tre à condur 
li à caTa, non è dubbio alcuno , che uenirebbe lor’il nule del morbi- 
no, il quale gli amazzarebbe tutti in poco tempo . 

VIN. Voi cominciate almoftrarmi vna delle malatie chefacimcn- 
te uengono a quelli benedetti aniinalùla quale tanto piu mi fa mara- 
uigliarc , quando che di Hate non fi poflono caccar’a pafeere almeno 
dopo che fono paffatc le undici, o dodici hore del giorno; confede- 
rando 
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rnn do che all'hora il Sole comincia a motlrarfi potente , come in ve- 
ro fi ticJe haiierfbrza d’afciugaretuttele humiditi , 

SCAL. Sapiate pure, fi come tutti i buoni pallori fi farebE>ono,ric 
chi in poco tempo, quando le pecore non tufferò fottopofle alle tan- 
te infirmiti mortali, come fono,tuttauia cofi fé non filile la molta ui- 
gilanria,la diligentia,& la prudentialoro, per una che muore, ne mo 
rirebbono uinticinque,& cinquanta . 

VIN.Comeuoglionoeffer quelli agnelli, che fi hano da alleuare s* 
SCAL.Si debbono fcicgliere quelli che fono piu grofii.piu belli, 
ec’habbiano la lana piu fpeff*a,& piu lunga, & anco piu bianca, tené- 
done non meno fra ogni quatro,o cinque, un’altro bello, che l’habbia 
ben ncra,acciochc con quelle dui forti che fi cauaranno da’ móroni, 
dalle pecore, & da i callrati limili, fi poflanofare de’ panni mefehi* 
VlN.Vorrei fapere ancora, da qual tempo fi debbono callrare gli 
agnelli, & il modo che fi offerita nel caflrarl i - 

SCAL.Eflendo nati diDecembre,o di Gennaro fecondo il folito 
fi ca tirano non al primo Marzo (perche farebbono troppo giouani ) 
ma al lecondo,col riforzino di corda fattoui un capoio nel mezo;po- 
nédofi il caftratorc Tagneletto con la fchiena fopra il petto di fe llef 
fiv,& pollo quel laccio fatto il capoio attorno i tellicoli, & in capo 
della corda lotto un piede, & có l'altro capo in manovrandolo bene 
in alto fi faccia le corde, ò radici de’ tellicoli fidamente crcpare , & 
quello fi fa con faciliti fenza lem rii i tellicoli; ma però rdlunoqua 
to il coito, come fenefuffero priui. Vero c che bifogp.a ungerli douc 
fono fchizi con la fonza di porco mafehio, accioche non li gonfino * 
IO.B. Quantunque quella cofa paia ridicolofa, nondimeno per ha 
uerui ueduta farla con tanta -facilità, non fi puònegare,ch’cllué d’al- 
tro miglior modo, che nò è del callrare i uitelli, canali i,porci,e cani* 
VIN. Parimente vorrei che mi diceftc i modi che lì olfcruano nel 
folar le pecore, caflrati,& montoni* 

SCAL. Ordinariamente fi totano neT me fe di Marzo per Luna tee 
mante r in tempo fereno, fis«za uento,& dopo l’hora di terza, & quel 
li cheli uogliono tolare un'altra uolta, fi tofano d’Agoflo quando uè 
gono di monte: Auertcndo di non tagliarli la carnc;c fc pur fi ferifeo 
no,fianounti con pece li quida,o con foglio commirne, &mctterui 
fopra del caligine, ò carbone peflo,accioche le mofche non le noia- 
no.Ma ungendoui folamcntc con la fongia di porco, non le molefle- 
ranno in modoalcuno * 

VlN.Quantc libre di lana debbono firr per animale ? 

SCAL. Béchc le pecore notlrane redano maggior sòma di lana di 
tuttele altre forti Brefciancnòdimeno le teline,»* le baftardc in due 
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«ohe, rendono fin dodici libre, ma le gentili non padano quattro in 
.una fola to fa tura. 

VIN. Hora chesó chiaro di tutte le cofc che ui ho richiedo intor 
•no alle pecore, montoni, caftrati,c agnelli, mi farà caro che mi dicia- 
te ancora le loro mfermità maggiori, e remedij pmcerti,cheiiaucte 
conofciuti per fanarlc . 

j SC AL. Quelli animali muoiono affai uoltc per lo maldclmorbi- 
■ne m/X- no >‘l non fidamente gl'amazza tutti (chi non li prouede)inpo 

miu ma co tempo, ma ancora facilmente!! piglia l’una pecora dell'altra tante 
glori di quanteuenefono. Etperò bifognafubitofepàrareleamalatc dalle 
qurifa- f an c, per non efferui fperanza di aiutarle, & mafsimamentequando 
.iii/iia i. rnuouono fpclTamentc le palpebre delli occhi,& che muoiono quali 
in un fubito cadendo a dietro ; non tardado a dar del falc alle altre, 
mefcolato con la quarta parte defolfo, il quale purgarà,&amazzarà 
quella infirmità . Et per quello il pallor prudente uà femprcinnan 
zi alle pecore per nonlafciarle entrarne i campi dc’cattiui pafcolo, 
& Ipccialmcnte douc fia l’acqua, o fi fiata, morta, oucro che fiano Ha 
ti adacquati; pcrcioche, pafeendoui, le uenirebbe il gioco in manco 
di quaran ta giorni, & dapoi morirebbono in poche hore lenza rime* 
•dio alcuno* 

Toi quando viene la f tire al le pecore nel mefe cC aprile fin che vanno in 
monteffubitofi falaffa dalla vena dell'occhio deliro , & non le lafciano che fi 
bagnino in modo alcuno , né che baiano fe noon pochijfmo , perche fen%a fallo 
morirebbono. 

^(ppreffo quando le pecore fc inrognano talmente che paiono leprofe, & 
eh e ogni bora piufeccano, & dileguano , all' hora non manca amedicar le col 
larga to bollito con foglio di oliua,ocol butiro vagendole ogni giorno douc bau 
no il malc,& attomo,acciochcnon pasfi piu eltra. 

Tormente quando le pecore s’in'goppano per cagione che le vngie fono tal- 
mente intenerite (pere fiere fiate co i piedi nello ( ìercoloro ) che no poffonoan 
dare , nèjlare i n piede , quefìo paflorcnon manca a tagliarle via il cornogua- 
fio,&poi vi mette fopra della calcina non K ■"'nata , legandola con vna pe^~ 
%a di lino per vn giorno , & poi per f altro del verderame ; facendo cofi ogni 
giorno alternata mente fin eh e fi a fortificato. 

Mcdefimamcntc quando vna pecora fi fiaueg^a vna gamba, fubito lavnge 
con rafa mollificata con lajaliua de II’ h uomo : & legata con vna peggi piu to- 
fio di lana, che di lino,vi pone quattro (Icllettcdi legno legato attorno con tal 
modo, che effondo bene accommod ite,non refia dicaminare,& pafcerc . 
ttnon ejfendoui rafa , piglia del largato, ilqual fa quel mede fimo effetto . 
Toi per mantenere in otdine le pecore, le dà de’ frutti fecchi di lauro col fa- 
te , cominciando quando han partorito fin che h anno bauuto il montone ac- 

cloche 
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ùochefi mantengano fané } gr afe, & che abbondino di latte,mi come fono pre 
gne^e/fa, perche fi pregnarebbono facilmente . Et medefimamente da qucfìi 
frutti àgli agnelli col fale,& con lafcmola,come cominciano a mangiare, ac- 
cioche maggiormente vengano grafema però li da poco da bere . 

rincora quando egli uuol condur le pecore di mattina nell' bora debit a a pa 
Jcere t nonfoUmenteliià il faleprimaper due bore auanti.ma nonletafcia bc 
re finche non han pafciuto poco men di due altre bore ; attejoche quando man * 

Cd fle di queflo buon'ordine , il [ale non uigìouarebbe ,& patir ebbono anco 
pur’ affai. Et quefto bafla intorno alle infirmiti ,& gouerni delle pecore ,poi 
che ho detto le piu impor tanti. 

VIN.Perchcpiuuoltehovdito dire, chela vita paftoralenonèmé Lode del 
tenuta per facile dell Agricoltura, però conofcendoui per buon pa- 
flore, & di animo nobile , mi farà grato, che mi moftriate doue con l 
fiftequefta fua felicità . U * - 

SCAL.Aucnga che io no fla fufficientepcr fatisfar’a quella voftra 
domanda, nondimeno lafciando da parte quello che lì potrebbe di- 
re intorno alla vita de’ Santi Patriarchi, i quali la godeuano felicifsi- 
mamente nello fpcculardi continuo l’infinita bontà del grand’id- 
dio, c uenendo folaméteaquclla felicità checiafcuno può abbraccia 
re facilmente, dico, ch’egli e degno di eflcr molto inuidiaro quel pa- 
llore lineerò, & prudente,ilqualeconofcendo gl'infiniti lacci,& ra- 
marichi di quello Mondo, fà ogni pofsibile per allontanarli da lui,p 
viuerpiu quieto che può nella uera libertà; non facendo dilpiaccr’ 
ad alcuno, ma attendendo con ogni vigilantia,& follicitudinc al fuo 
caro gregge. 

Non è forfè da lodare quel pallore ben formato di pcrfona,leggia u pro- 
dro di gamba, potente di braccio, lineerò d’animo; Se prudente con de^c di 
glihuomini? Ilquale conducendo di giorno in giorno le fuepccorcl ' y " 
leperpiu campi, & per diuerfe contrade, va fempre innanzi loro con re ‘ 
un fpontone lungo in fpalla, ò altra arma d’alla con animo delibera- 
to di combattere contra qual fi voglia ladra; ò fiera chele uolelfe of- 
fendere: Tenendo parimente a mezo,& dietro la fcicnahuominidi- 
hgenti,& cani feroci, accioche maggiormente fia conferuateda qua- 
lunque cafo Urano che le potelTe occorrere, & che non fiano mole- 
flati gliafini che portano di luogo in luogo le bagaglie, Se fpecialmé 
tela {armadi miglio per far la poléta di giorno in giorno, fera & mat 
tma fecondo che efsi la mangiano . 

. G lO.B.Vcraméte ch’eglièbel uederqucllihuomini velliti di pà Come vi 
ni bianchi, col capello di feltro d’ogni tempo in capo, con faccicco- 

lorite, fempre fani, «elicti, poiché fi contentano dello flato loro;ben 

che nò mangino altro che polenta calda Se quanta {blamente ui bifo- ri. 

gna 
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gnu per uiue re, quando uogliono degnare ,& altrctanta quando fon 
per cenare; ne altra colà mangiato in tutto il giorno, eccetto quel for 
magio, ò ricotta falatafma parcamentc^con la medcfma polenta qua 
do d finano, ò cenano, beuendo poi (per l'ordinario^ fido le dolci, 
& chiare acque . 

V I N. Vi prego Scaltrito mio, che mi diciate l'ordine che fi tiene 
nel far quella polenta * 

SCAL.A farne per tre perfone, fi piglia tre libre fin quattro Jifà- 
Cotkefi rinadimigliopcrlamattina,& altrctanta.pla.fcra (la (chiudo iemprc- 
q uc ll a< ^ frumento per non far cofi buona polenra,&: ancorché fi-di 
gerifee facilmente^) ponendola nel caldarino che bolle al fuoco con 
cinque, o fei libre d’acqua, facendoui dui tagli in croce con un bado: 
ne , acciochc ella maggiormente pofia pafiar la farina fin’in cima ; la- 
rdandola poibollirc,hn che fi gonfia, Stdillacca dal fondo. Et leua- 
Uall’hora dal fuoco,jì mena henifsimo con un baffone tondo,& net: 
to fin eh e totalmente benrotta,&affinata;& dapoi toltafuordel cab 
dcrinoji tagl ia in bei pezzi fiottili con un filo, 8c fi mangia cofi caldai 
col formaggio, ò con ricotta fida . 

VINC. Per qual cagione tengono tutti i pecorari (blamente ca- 
ni bianchi,& non mai d'altro colore . 

Ttnhc i SCAL. Perche i pallori conofcono benifsimochetuttclcpecoref 
[afiori ti fono talmétc timide per natura, checomc végono vn'animalechc nói 
*1>~cbi ^dipelobìanco^fuoitanicnte dubitano non fia il lupo, il quale le fix 
alle fpalleper diuorarle; però non èmarauiglia,fie per non fpauentar 
[} cn , f e te tengono fempre cani bianchi,&fieancoefisimcdefiminonfivello» 
ficjh di no d’altro colore. 

ami co- VIN.Scmpre mi piacquero quelli cani bianchi, grandi, & pelofi* 
9rt ' col fiuo mcllo di fèrro largo attorno al collo, con le (pine acute, acci©' 
chepìuanimofamente pdìàno combattereco (lupi con auantaggio, 
che non fiano flrangolati,comc molte fiate fàrebbono, quando non. 
fuflero coli bedarraati ► 

G IO.B. Hora perche i Cernitori portano in tauola le ukiande per 
definare,cbenechecilauiamolcmani,& chedapoi mangiare ritor- 
niamo à ragionare di quanto ci farà grato. 

SCA.MÌ farà caro che innanzi vefpcro mi diate liccntia,accioche 
poifa giunger quella fiera al lago, & dimane alla montagna,donde ho 
imiei animali. 

Jr N , YIN. Saremo breui,perchcparlaremo (blamente delle capre* 
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meJefimi intorno alio capre . 




A POI chel’Auagadro,&: il Maggio hebbero man- 
giato (métrechemagiauan’ancoraiferuicori, & Seal 
trito di cópagnia^andaronoa diporto lotto alle om- 
bre del giardino; ragionando diuerfaméte del bell’or 
•dine de gPalbori, della bellezza de’ loro frutti, & del 
l'amenità del prato;Onde eflendo ritornati, & troua 
to Scaltrito, che gli alpettaua(poflifi prima a federe) M.Vincézo voi 
gendofì verlo lui, dille in quello modo . 

Perche vi difsi innanzi definare, che’l parlamento noftro farebbe 
folaméte intorno alle capre, però mi farà grato, che me ne raggiorna» 
te quel tan to che fapete . 

SCA.Ancora ch’io no habbia tenuto capre, dapoi ch’io era gioua - 

ncfottoallaobediétiadimio padre , nella villa di Agnofceno eli Val dtlrlgio. 
di Sabbio, & ch’elleno rendano in tutto quella utilità di buóformag «"<«1 
gio^c maco di lana, come fanno le.pecore; nondimeno è cofa buona c *~ 
a tenerne,e mafsime ne’liti Iterili, come fori’i motivi collide uille,e le *** ’ 
capagne deferte;pcioche dano maggior copiaci latte, & migliore, e 
piu fano.che no fan le,pccore*c anco la ricotta di lorofrefca è piu de 
licata. Et però fi dice Pjpuerbio.Butiro di vacca, formaggio di pec- 
ora, Se ricotta di capra, fon’i migliori frutti che rendanogli! alali . 

Poi le capre frano dipoca fpefa,conciofiachenon fi dà loro fieno, che Ut* 
fe non quando partoriscono, & nel reftò di tutto ’l tempo fi cacciano f >n0 

a p tfcere,& quando reftano nelle Halle per cagione dellepioggie gra il /*** 
di,ò che la terra fi troua coperta di neue,fi dà loro de’ uencelli di ra F 
mi teneri fatti nel mele di Settembre in tanti fafcinetti,dinoce, vite, 
albera,di olmo,difrafsino,dimoro, di caftagnanon faluatica con le 
foglie attaccate,i quali fiano feccati al Sole, & poi cóferuati ne ifeni / 

li,ò altri luoghi doue non poflano efier bagnati. Et però non folamé 
te elle mangiano d’ogni forte d’hcrba,e di fpini pungenti perle frat- 
te, per le macchie, per le felue, perle fpclonohe,perìecorne, & per li 
■bricchi,& altri luogi quali incredibili di ftcrilità, e dipcricoli gradi 
di fiaccarli la vita in mille pezzi , non temendo mai limili precipiti;., 

. ma vi vano fracaméte pure che ui ueggano qualche cofa da mangiare. 

Etp quello u i uogliono caprari dell ri,agili, forti, & animofi, accio» 
che pollano benifsimo feguitarle, difenderle dai lupi,ò d’altre fiere, 

A: condurle doue fon buonipafcoli,& non coli pericolo!!, pcioche 
alleuoltc fenepdono,ò pio cader da talipcipitoli luoghi, ouer che 
fono dcuoratc dalle fierc.Si cheperxócludere fipuò dire quel ^puer 
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bio.Mai non fi vide capra morir di fame*, pciochcoltra che mangia- 
no di qual fi uoglia herba, ancor che fuflc velenofa, lenza far loro ma 
le alcuno, mancandola cibi per foftentarfi; fi pongono a romper co i 
denti fin de gl'arbori,& fpecialmcntc per i fruttiferi per cfTer piu fa* 
poriti de gl’altri,& ancora a leccarde mura humidc,fenza che hano 
vna natura molto diuerfadagl’altri animali ftandochc non fol o dor 
mono più uolcnticri foprala nuda terra, che hauer fiotto de Ila paglia 
ò altro ftrarr.e; ma ancora molte fiate riporranno in cima d’un bric- 
co, òd’vnaprecipitofia corna all'ardente Sole, che non faranno al- 
’ombra fiopra l’herba frefea . 

GIO.B. Benché io fapefsi che le capre fuflcro di manco fipefia del 
le pecore tùttauia non intefi mai coli bene la lor natura , comehora 
didimamente haucte detto . Et però nonèmarauigliafeaH’huorr.o 
bizzarro vi fi dice.Tu lei fiei mol to capricciofio . 

V1N. Lodate voi che fi alleuino le fcmine,ò piu tolto fi vedano in 
' capo di tréca,ò di quaràta giorni,come fi fanno tutti i mafichi, & poi 
fe ne comprino dell’altred’vn’anno,lequalifiano pregne, ò almeno 
che habbiano partrito di poche fettimane^ 

SCAL. La maggior parte dc'caprari di quello paefie tanno il me- 
defimochedite-.pciocheucggonoper ifiperiétia, che coi danari che 
cauano nel uender due capre, comprano una capra nelle terre de Gri 
foni d’vn'annOjò di dui,& fenz’altra fipefia, ò faltidio, oucr pericolo 
nell'allcuarlqdallcquali cominciano hauerne utilità per conto del ca 
uare il latte, ò per eflcr pregne. Ma però chi ne uuol’alleuare, deb- 
bcficicgliere quelle che fiono nate dalle migliori madri, & farle tetta 
re per tre mcu;non allcttando mai quelle del primo parto.pchc reità 
rebbono tempre deboli, ma fi bene l’altre nate dapoi, lequali come 
polfono caminar dietro alle madri,fiano mandate con effe ; accioche 
(ancorché tétino_)s’auczzino a paficere. Poi mctre chele capre fi tro 
uano prcgne,nó filafeino urtarl’unacó l'altra, perche facilmente di 
fperderebbono : & quell’iftclfo farebbe dando loro del fiale fuor di 
modo;quando fono fiate col becco per pochi giorni auanti. 

V IN. Da qual tempo fi debbe accompagnare le capre col becco* 
SCAL. Ilmigior tempo è il mefie d’ ottobre, & diNouembre:pcr- 
cioche, portado nel corpo l’animale cinque meli , comefannoanco 
cocm It le pecore, & vn’altro neli'allattarlo ò pocopiu,fon perfetti dopo Paf 
ca l r! - quaqnnóvilidiafienOjCO'ne nò fi debbe d re,pchcaltramctepde- 
rcbbonolalor dolcezza. Oltra che quella è la migliore ftagione di 
tutto l’anno, per cflfer abon dante di herbe ppafccrc benifsimo, & p 
produr del latte in copia. Adunque fi dà il becco alla capra dal detto 
tépo,& fatisfatto la prima uolta,fubito vi fi dà del fieno,© femola,dì 

man_ 
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magiarc > & toltone otto, ò dicci bocconi, fi ritorna a tal'officio vri'al 
tra volta alla medcfimacaprat&ancoparendo al capraro , dopo ha- 
uer mangiatofimilmente il beccolo ritorna alla iftefla capra la terza 
volta, & poi non piujanziche fi liga fubito, accioche non fi diftrug- 
•gefle con dannoanco di quelle che fiifTero concie da lui ; legando o, 
Stpafccndolo al raododetto, fecondo che ha daferuir diuna in una 
ne imedefimì giorni, che fono ben difpofte alai* effetto, poi ch’egli 
•dancor’allhora talmente potente,chcin quei mefi fupplircbbc aceti 
to,& anco fin'a cento cinqnanta. 

VlN.Come fi fa ad allattare dui capretti nati in un medefimo par 
lo, come occorre vn'annopiu che T altro? 

SCAL.Benche ordinariamente vna madre fa piu latte di quel che ' Cemt f 
bifogna per un Ibi capretto;però non eflendoui all'hora caprapriua ^ 

del fuo,nonfi manchi a quei dui di farli parte tettare dalla madre , Se 
parte darli dèi latte munto finche qualchuno refti lènza il fuo. fxm . 

GlOJJ.Et quello credo fermam*nte,pcioche feuna capra piglia ch*l*u 
amore ad un fanciullo^come molte fiate occorre) che nó habbia chi 
li dia latte, andando piu uolte al di cóle gambe a trauerfo della cu- 
na(& mafsimamétequàdo piage^porgédoui le tette iti bocca fin che 
fatol!o,quato maggiorante debbe far’ad un’animal della fua fpecie? 

VlN.Come uoglion’etter i becchibuonicircaalla ftatura, Se alla 
età innanzi che f! coniungono con le capre i 

GlO.B.Nó fon buoni fe non dopo che hann'vn anno, & durano 
perfetti ail generar fin’a i quattro, & poi fi vendono ai becca ri, effen 
do caftrati, &nò.Iquai fi hanno per migliori quandohan la teftapic mbttchi 
cola, le orecchie grandi, Spendenti, la barba lunga & folta, il collo tm 
'groflb,& corto.il corpo tondo Se largo, legambe grotte, e nó troppo 
alte, & il pelo chiaro &lifcio . Etquafifimilmente voplioh’cfiercle 
capre, ma che apprètto habbianole tettegrandi, 8c che, lìano ben lar 
ghe fra igaloni, cioè fotto della coda.Erquatopiu l’vna,e l’altra fpe 
eie crefcono nett’etifnon giungendo però alla vecchie 2 za)tato mag 
gio ralente generano migliori figliuolij& qucfti folamcnte fi debbo- 
no alleuare, & non quelli,che fono generatila’ padri, & madri mol- 
togiouani, o troppo vecchi .Oude -, lì come è bcn’a cambiarci bec- 
co come patta quattro anni, coli la capra è buona folamente fin’a i fi» 
o fette al. piu. 

VI N. Fate uoi differentia che quelli animalifianopiu «d’uncolo- 
Te,che d’un’altro, 

SCAL. Auéga che alcuni caprari hano p piu care le capre biiche, 
ched’ognialtro colore, dicédo che rendono maggior-copìa di latte? 
nondimeno le rotte, Se nere fono piu gagliarde, & piu robuftccon-, 
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tra imali tempi, &perviucrlongo tempo: 

VIN. Parimente uorrei faper fc ui è differcntia che quelli anima- 
li fiano co i corni, ò fenza,come pochi fé ne uendono . 

• SCAL. L’haueri corni, & nò non fòche capre fiano piu cattiue,ò 
jnigliori:Eben vero che quelle che nó hano i corni fon piu comode 
per ftar’in cópagnia delle pecore,& dellevacche,corac alcuni peco- 
xari & malgheiì ne tengono (non però gran quantità J fi perche fono 
di poca fpefa, Se fi anco perche crcfcono il frutto del formaggio , Se 
piu della ricotta a tanto per tanto,che non fa il latte folo delle uac- 
che: Se pecore : Oltra che quelle non fi fpregnano fra loro,comc fan 
alcuna uolte quelli che glihanno . 

• V IN. Che ordine fi tiene nel far pafccrc quelli aninuli? 
SCAL.SÌ cacciano il piu delle uolte a pafccrc nel far del giorno* 

métre che cade la rugiadaiperchepafcendol’herba con quella, mag- 
giormente ritornano a cala neirhora di terza con le tette piene di lai 
te ; & poi fi rimandano fuori dopo vefpro,& pafeono fìn’a fera, Se 
anco fan’ad vn’hora di notte,& femprc lenza lelìone alcuna.Et mede 
iimamente al tempo che cadono le brine, li mandano a pafeerc dopo 
terza,& ìitornar.oa cafa di fera tardi, & qua fi vede quanto è gagliai 
da la lor natura. 

, VlNC.Per quanto tempo lì mungono le capre, & quanto lattepof 
fono dar’al giorno ^ 

SCAL. Si mungo meli quatro fin cinque, dando ordinariamente 
la mattina co la fera libre tre,fin quattro di latte, il quale auanza(qua 
to alla bontà Se fanità^quello di vacca, Se di pecora . 

VlN.Nóuuolca quello latte quel caggio illefso,equell‘agra,che 
fi adoperano a quel di vacca, Se di pecora 

SCAL. Certo è che nó fi farebbe il formaggio di capra fenza buò 
raggiorna nó già con l*agra;pcrchc non venirebbe buona la ricotta: 

Se però a farla delicata,vis aggiunge altrotant’acqua come fi farebbe 

d’agra quando uibifognafse. 

VlN.Horchemi rella faper le infinità di quelli animali,defidero 
che mi diciate quelle maggiori che fapcte . 

SCAL.Troppoauuenturati farebbono tutti ivaccari,&pccorari 
fchauefTero i lorarméti della naturachefonlc capre,lc quali fon tal 
mente fané in quello paefcjcheCperl’ordinarioJnon muoiono fenó 
per mo rte uiolen ta,ò per uecchiczza . E vero , che qualcb'vnaje vieti il 
ntdlcjfiiuttojil quale afeiuga talmente le tette , ebenon rendono latte alcu- 
no, & fi leccano come fujjèro d'oJfc,& qutfta infirmiti le mene per cagion 
dell ecceffiuo taldo.Onde alcuarla fi piglia della panna di latte t & fi vngotto 
fiu uolte al giorno Jtncbe fono ritornai e ^com e di prima . 

YIN. 
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VlN.Elfcndo fano quello gregge, come dite, & di coli poca fpe 
fa perqual cagione di dieci capre che ui fono, non fe ne tengono le 
cento & le duccnto? * 

SCAL. Quello fi farebbe quando elle non guaftaflero molte cofe 
di ualorc,come fan fempre.Et però no fe ne tiene nel piano noftro p 
effer pieno di uiti tenere , di biade morbide, di prati floridi, e'd'altri 
frutti neceflarij della terra;ma folamente fi tengono ne i luoghi mon 
tuofi & ualli Aerili, & fempreeon buona guardiamcrche altramente 
uifarrcbbon'ancomaraflai;Ma poche perfoneui fono nelle uillcdt 
Valcamonica,diValtrompia, & di vai di Sabbk»,che ne tengano piu 
di quindici , ò vinti, dequiui le cacciano a pafeere ogni giorno con 
bdi'ordine,& con poco difeomodo di tutti; percioche di villa in vii 
la fi ofTerua,chc ciafcuno a vicenda raccoglie tuttele capre della ter 
ra,& le caccia a pafeere tanti giorni, quante fonolefue; Cioè uno 
per hauerne fei, ha parimente la cura di tutte per fei giorni, & un’al- 
tro che ne hi dieci* ò uind, fì il medefitno ofhcioper tanti giorni;dc 
1 quello modo uengono ad edere gouernate benifsimo di famiglia in 
famiglia ( circa il pafeere) con poco difeomodo tutto l'anno , Oc 
fenza fpefa . 

VIN. Mi rèftachemìmoftriatc le utilità che fi cauano delle pelli 
de i becchi,de’ capretti, & delle pecore, & che poi faciamo fine. 

SCAL. Non li fanno vtri delle pelle dei becchi, come fi fan delle etiche fi 
capre,perchcputircbbono molto di quel fuo mal'odore;fna fi cófet- fio» dd- 
tano, Oc fi conciano talmente in fomacchi, che fe ne fanno i piu belli 
colletti d’ogni altra forte.Et piu ancora, elTcndo benpafeiuti quelli 
animalifanno fette, & otto libre di feuo, ilquale è di maggior pretio 
alTai de gli altri pereflcr ben pagato dai fpeciali, perle molte virtù, 
ch'egli ha conira diuerfe infinità di noi mortali. 

Poi delle pelli di capreti fi fanno un'infinità di guati, di Aringhe,' 
ftringhctti,& cintole.Et delle pelli di capre, no pur fi fanno gra qua- 
lità di guanti, di camofci,sómachi,& cordouani, ma ancora lì fanno 
quati vtri fi ufano per códur piu forti d'ogli, di uini , & altre beuadc 

VI N C. Che modo fi olterua nel fare quelli vtri? 

SCA. A far’vn’vtrc di capra, fi tronca prima la tella fola dal collo, -1 
Oc cofiipiedilin'alfecódonodoj&poifcorticatcil rclto delle gàbe 
fino alla natura, fi rouerfeia tutto l'auàzo dalla pelle col pelo di fuori 
& poi fi gitta due libre di falc di détro , il quale fregatolo benifsimo 
tra ncruo & ncruo có le mani, fi fa tuttala pelle in vn rotolctto bé fcr 
rato infiemcilafciadola cofi|> tre,ò quattro giorni; Oc dapoi ritorna 
douià falarla coli pur di détro, ma folamétecóoncie quattro, onde 
fregàdola vn’altra( volta benifsimo, & riuolgendola medefimamente 
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dall’altrolato ben firetta in un ruotoletto, pattato ancora altri tre,© 
quattro giorni, ella refterà perfetta per conciarla co li fpaghi in ogni 
buon’utre,come fi fa: Tenendola però Tempre gófiu,& attacata(meo 
trcchcnonfiadopraj a qualche cofa lontana dalia terra ;accioche 
non foflc rotta, ò guaita da piu animali. 

GlO. B. Hora che cihauetc chiariti di quanto ui ha richicAoM. 
Vincenzo, non fidamente uc ne re diamo obgligati, ma uilicentiamo 
anco che andiate alla montagna agoucrnart le «o Are care vacche, Se 
pecore, afpctandoui con quelle a qucAo Settembre » 

SCAL.Voj mi perdonarne fe in tatto nonni ho fatisfàtto, come 
era il uo Aro dcfidcrio,e il miodebito:BaAa che ho da morire aH'om 
bra voAra per quel feruitor fedele, che Tempre fono dato; & eoa la 
vo Ara buona gratia andari» a montare a causilo . 

VlN.AnJate nella buon’hora, poiché liete conofciutoper piano 
bile d’animo, che non fono molti cittadini antichi. Et finalmente pi- 
gliato licenza da voi M.Gio.Batti Aa,promettcndoui dimane di ricor 
nare, accioche ragioniamo dellcaltre co Ce. 

GIO.BA. Et io v’afpet arò uolcnticri aH'hont lolita. 



i - , 



I L FIN E DEL L A XIL G IO R NATA» / 



SU 



j 



>10- 



itfab mri isomeri ftcbaoditb-jlIsqaUtbrnvon! 
-roìiy> iì »tp;r otkfliiri oi/l tai/pib mlomqhot! 



ct'tb'itbvadioi* 
i.itil noVT.A/Ofc • 
ynacrq i ifowq 

1 inai oH / ni airtrroi/.J o.ti :ino>tl t $nr ■ 

mitEq nid obntìto .ticsnsiiKjiH. afidi ai’ltinyo'b iiiaitov 
•/ji-jiafli bVaì n i j lotto cunei iltmine 

ì .'ni li -3 - < iltb*5 j, : :b otcgtr, >d toh : iaq nalt ilg »b kHs. 

.iltTioirr jr;trb làin’.in: ahtuib.ruaoa til ilgVtl> 
. ìgr-ìifi il» , : ;*ng / £j : nrlm , tii. r rinniAD ityrqoib itfaqsibbio'5 
-I jp v ■? otintYA ’iu? ih ìr-aq albb *JL*lt*jfii:» ; il 

t *. » ‘.Vjurttà ,ir±tsùuitì 3& f ttbs(nóz f ;a>1o;:xv ib.imcug 

K , ini', io 4?S C '^ > ^ indir ni?:c»>-*sq».miaii) l*Jv .d 
fmviilà*psu:lsa tcre-lo il obomariO .D /flV 



.t 



#U J ii 



A? 



dio, 



o'iJÌl nqoiL vttv'nv'isì kiAh è ì 

. J 



-ir. 



•brJolE'fì-jf iJ .mhnt ino 
* bfiyr fiatrri.noaì i<m 
vd* 't lo:- sfitto .Hltb talsi’l wtlttuii : li «mu: insidi 
•! ' -i noli . dirti, ibi ii ibait; ' *ubfc?s:.u 

■ diiiur nv*'r'i q al *o onesti 0 > uhi 

■ 

ti , >y.ym Vi i Jiutldl «ti -.Ij&lt »s 

A tO»uì > liti )dic: lev ; in:L r.vcUn 

i o . V* 









2 4P 




DELL' AGRI COLT VR A 

ilio DI M. AGOSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 



GIORNATA XII A Aggionta< 

1 ) ; •>] ,|j SJr'tlJ J/lfl li T JJ Li •ìCCw*.* H 0»^ 

2 ®?/# £#*//<? fìtrattA de i caua Ili 9 <& de Uc 
cdualle di buon a ra^a. 



I T ORNAT O M. Vincenzo Maggio da M.Gio.B. 
Auogad. nell’hora folita, &ritrouato!o nel giardino 
lotto al gran pergolato che all’hora haueua definato 
conM.LodouicoBarignano, falutatifi fecondo la lo 
ro buona creanza,fu pregato che fedefle; Onde finite 
le accoglienze, panie al Barignano( come quel ch’era 
di piu tempo jdi dire all’Auogadro, & al Maggio quelle parole • 

Signori >pofcia ch’egli è piacciuto a noftro Sig.Iddio,ch’hoggi io 
mi troui con uoi,& che fappia quanto ualc la uollra conuerfationc, e 
quanto Getelblitidifcorrere intorno all’Agricoltura, uipriego che 
domcllicamentc proponiate qualche bella materia; àccioche ci com- 
piacciamo di ragionare in quello temp«,ch’io ho da ftar con uoi. 

GIOJB. Perchequefti dui giorni habbiamo parlato de glianimali,. 
che fono folametc còmodi a gli huomini,chehabitano nelle uille, mi 
piacerebbeche hoggiragionafsimode'caualli, &: delle caualle; poi 
che Ibno coli commodi a i contadini,a i mercanti, a i nobiltà i Pren— 
cipi,& a quanti religiofi,& Prelati uiuono foprala terra.. 

VlN.Tantapiu mi è grata quella uollra openione,qu£to c’habbi* 
moM.Lodouico.chc nepotrà parlare ampiamente, come colui ch’è. 
dato ualorofo Caualiere già cinquant’anni,in piu guerre d’Italia . 

LOD.DcLla giouentù, fino ai fcttantacinq; anni doue mi ritrouo* 
hofatto fempre ^pfefsione di caualcarc buoni Caualli , & di domare 
poledri di Reame, di Mito ua,& di Ferrara, co me s’èucduto nella pa-. 
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tria>& nelle guerre appreflo molti principi . Perciochehoconofciu- 
to, che fra gli animali quadrupedi, che Iddio hi creato a beneficio di 
noi mortali , niuno ui è che pofla aguagliarfi al cauallo di bellezza , di 
animofità,ne di comodità , & di vtilità,conciofia ch’egli è quello che 
ci fcrue piu d’ogni altro nel caualjt arlo;facepdolo nbi indare horapi£ 
piano, Se hora caminare, trottare, galoppare, Se corrcre;attegiando co 
allegriceli riny fTe dtuejiy^df pì u njodi ; fcicfciando.da noi tri 
ftihumori, & fortificando lo ftomaco, & i membri con il corpo nel 
neggiarlo diuerfamen'te,fecondoche'l uaforfiio ciraprefenta. 

Che diremo poi delle varie comodità , Se benefici grandi che hab- 
biamo da quello cofi bello* coli agile, e cofianimofo animale; poiché 
pofsiamo andare in qualiftì^; uiaggto,j5 fanghi, pérfafsi, per colli, per 
monti, perbofchi,epercapagne*,afsicurandoegli piùuolte dalle infi 
die deglihuomini maligni i fuoi patroni cq* 1 correre, co’lfaltare, & 
co’l combattere cofi ualorofamcnte con viti, co morfi,con calci, e co 
pcrcofle di pedi antcrioriiche finalmente gli han portati con grandif- 
lìmo ftupore a faluamento . Ma tutto è niente rjfpetto di quello che 
fanno quelli arrabbiati animali nelle fcaramuzze, nelle battaglie, Se 
nelle crudelifsime Giornate, quando ue i grandi fquadroni fon ecc i- 
tati dalle trombe, da i tamburi, da gli archibugi, Se dalleartigliarie a 
combattere con gradifsimo impeto contra i nemici armati cofi a ca- 
vallo, come a piedi, che pare propiamente che fi fpezzino i cieli, Se fi 
apra la terra,& l’inferno infieme per gli horribili lì repiti, deperii gra 
difsimi gridi d’huomini, che vanno a migliaia in fraccalTo. 

GIO.B. Acorche M. Vincézo,& io nó habbiamo veduti limili ter 
rorijnondimono perche fappiamo che lo dite per lunga prattica,ui de 
gnarete dilaniarli, Se dirci p prima i modi cne debbono effertennti 
per formare una buona razza di caualle , Se di caualli uniuerfali alle 
perfonebaflc,allemediocri,alle grandi, &allegrandifsimc. 

LOD.Parlandoui aduno; primamente, come uogliono efler le ca- 
uallc; dico, che douendo efier commodc al generare lìgi iuoli,bi fogna 
che fiano compolle di giuda grandezza, di buona larghezza nelle par 
ti del uentre,& di bella latczza ncll’afpctto, &anco ch’elle fiano più 
todonlquanto magre, che molto grafie ; percheritengono maggior- 
ili ente il Teme de gli llalloni. Non deuono parimente efler minor di 
tre anni, ne di età piu di dieci, o di dodici;attefo,che effendo di cóplef 
fiohe più fredde de* caualli, s’indcbbolifcono anco più pertcmpo.Ne 
bifogna dar loro cauallo alcuno, fe nó dall’Equinottio di Marzo , fin* 
al folditio di Giugno; acciocheportandofcomcperrordinariopor— 
tanojnel corpo di undeci meli, partoriscano i poledri nel tempo che 
le herbe fono in perfettione» V. Ji i i i> - - ■] 

7 VIN. 
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i VlN.Comeficonófconoqn defideran che fia lordatolo dallope? 

LOD. Quello fi vede facilmcrc percioche appetifeono il cauallo , 
quando gettano l’humore fuori del loro vafo,& hanno la natura piu 
gonfia, & piu calda dell’ordinario; & anco che mangiano manco del 
lolito.Erperquedecofe, fi può darlorolodalloncncl tempo debi- 
to, & non piu di due uolte al giorno ; ciocia mattina; & la leraauant* 
che beuano'. Ma fo lo rifiutano il feguente giorno , non fi debbe dare 
pcrdiccidi:& fc ancoall’hora medefimamentenon louogliono,fia- 
no fepa rate dalle altre come grauidc;& fialeuato lo ftallone,accioche 
le caualle non fiano didurba tc dalla impetuofità di efsi. 

V1N .Dopa che ha fatto il parto, quati mefi allatano i lor figliuoli ? 

. LQEbO rdfnariaméte danno il latte pvn’anno,o poco niu:& non ^ 
tìiacano d’hauerli Tempre appretto di loro, nel pafccxlarlcnerbe,o nel Utan *' 
magiar’i ficin,»ccloche fi auczzino a padurarfi da lor pofta,qn le ma- 
dri cominciano a negar loro il latte. Mabifonaleuarlida effe, come 
fono giorni a dui anni , & ponerli ncllemandre de’poledri: altramétc 
montarebbonofoprale caualle, & forfeadotto alle proprie madri. 

»r Vi N. come poffono le caualle, venir’adefiderar’ il cauallo nel tem- 
po che <Ute»(fcxonuicn loro allattaci poliedri per tanto tempo , come 
luuete detto ... - 

LOD.j^c Canade cheno Ione regolate, no è marauiglia fe fono an- 
co coperte drauagateméte da i caualli,che no fono tenuti p dalioni, 

& fe partoriicòno pariméte i loro figliuoli i tutti i mefi dell'anno.Ma 
aqllcchefono tenute gentili, e co buon’ordine nelle uere razze, non 
fidano li (talloni fe non ogni dui anni, &nci mefidetti.Eta adorno 
do,oltra chc’l latte è piu fermo, & che elle fi mantégono inordine, co 
meqlle che nó fono mai caualcatc,& fono ben pafciute;generano, 8c 
alleuano ancori poliedri di tal ^(perita, & bellezza, che uengono in 
prezzo grade,cóc fi uede nelle lamofe razze p tutto il modo, Et li ftal 
Ioni hanno medefimamentc maggior fcmenza;& maggior copia di fe» 
me vi feofo; & anco montan co maggior defidcrio» e creano i figliuoli 
robudi, arditi, & gran di. Et auucga chele caualle nó fiano cofi animo 
fe,nccofi gagliarde, come fono icaualli fono però piuagili nel corre- 
re^ fi mantégono nel lungo corfo . Quelle non magiano buoni fieni, 
eoe fanno 1 i (talloni, ma tégono a pafturar tutto l’anno i buonipafeo- 
liecccttocheqnlehcrbefono coperte dalle neui; perche all’nora (i 
ritirano nelle dalle fatte a pofta doue fi di loro del fieno, & ne gli 
ecccfsiui freddi , o gro(Tc pioggie. Ma ette però mangiano piu uolen- 
tieri le buone herbcnelle capagne, che i buoni fieni nelle dalle. Et pe 
rò, (i come nella ftatedeuonoeffcr tenute nei fitifrefehi, ombro- 
fi, pieni di buone, dolci > c chiare acque j cofincluctno nonfi deb- 
« > j boft 
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bon tenere ne i lughi doue fianomolto freddo, è conibattuti da’ venti 
maligni,© che fìano paludofi,opriui dibuonipafcoli,edifaneacque 
Pcrcioche le Caualle grauide, oche Sano per ingrauidarfi non debbo 
no e (Ter magre per careftia di pafcoli, o per lo mancar delie buone ac 

2 ue;ne,chc lianotroppo^grafleperloibucrchiomangiarei ma che 
iano nella uia di mezo. 

Nonfono n’anche da lodare coloniche t5gono le madre dèlie ca-' 
ualle nei montierti,& afprissì perche difficilméte fi poffònopafcere 
fecondo il lor'bifrgno; & fi anco per che le grauidenon poflonofen- 
za gra fatica falirc,& defeendere lenza pericolo Tempre di fare abor- 
ro fconciatura de lor figlioli-'Sonoibé da lodare i 'collii anco imo 
ti che non fono afpri, i quali fumo fertili di buone herbe, & chefiano 
dotati difótane,o di laghi, eòe fi trouanoidiuerfi lìti de' mòti noltri. 

-GIO. B. Pofcia che ci haueti detti i piu i importati ricordi intorno 
alle caualle buone da razza , farà bene che ci ragionate ancora ,«omc 
debbono efferc li ftalloni,& a che mó fi debbono gouernare, & tratta 
te,accioche'ftianografsi,& potenti per meglio fatisfareallocaaalle. 

L O D. Il cauallo, che fi ha da fccgliere^ buono (tallone , bifogna 
che fia piu tolto di fette anni,chcdimàco,& chenonwepafsidadici : 
percioche in quella età è perfetto per montare, & per generare figliuo 
lidi buona profpcrità;& generandone fuori diqucfto tempò,'halce- 
ranno deboli, & uiueranno pochi anni . 

J»oi bifogna che q Ito cauallo fia gra de, & grotto d’ofsi , & di buon 
mltelk>:& che habbia le unghie nere,pianc,lifcie,duregradi,roton- 
de concaue&é aperte, & rileuate ne i calca^ni:hauendo legabc afeiut 
te,neruòfe, non grotte, ne fottili:& le fpalc ampie, piene di carne, 8fc 
mofcolofe:& anco il petto largo, bc carnofo: & i lati fughi, i lombi <ro 
tondi,le nariebe grandi, piene di carne, & ben rotonde:hauendo anca 
il capo picciolo, & fecco talmenteche la pelle fia quali una co fa mede 
fimacon l'ofla,rorecchicpiccioIe,acutc, e riftrette infieme; gli occhi 
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na cuna, larga, & piena;le colte comc ha il bue; i crini fiano pochi, 8c 
quali crefpivfie la-coda longa,c folta. 

GIO. B. Credete uoi che fi pollano ammèter per (talloni quci ca- 
ualli, che hanno dei difetti nella uita loro, o che meglio fiaa pigliarli 
piu netti di-tutte Pihfirmità,& ui tqchefi può i 

LOD.Nóè<lubbio,che non fi debbono mai pigi iarep (talloni ca- 

uallibéfatti chefiano uecchi, lunarichi,uitiofi,paurofi,rcllini,fciati- 

chi,incamorati,catùui mangiatori, o che fi uotino molto, o che fi git- 
ano 
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tino volcntiori nelleacque>ouerc*habbiano formelle, fpinelle, galle, 
crappe, zarde, a che fiano incordati, incaflellati, & habbiano alrri di- 
ferti limili. Ma non fi refli di torre un buon cauallo, ancor chelifia 
flato cauato un'occhio in battaglia , o c’habbia piu fegni nella perfo- 
na di ferite, anzi che fi dourebbono feiegliere di quelli che per un 
tempo fiano flati in diuerfefattioni di guerra; pcrciochcgcnerareb- 
bono maggiormente figliuoli animoli , & fortiadogn'imprefaafpra, 

& lunga. Et però meritano ogni laude quei Prencipi,che fpcndono 
icentenara di feudi ne gli ottimi caualli, per porli nelle loro mandre, 
acciocheucngano parimente fuori da quelle razze bei polcdri, e di 
tutta quella bontà, che fiapofsibile . 

VlN.Quati flalloni uogliono p cérinara di caualle, & come fi deb- 
bono tenercjc trattare nel uiucre,accioche fiano jvfetti nel montare ? 

LOD.Non pureho letto piu Autori antichi, che un buon flallone 
può fupplire fin attinti caualle;ma ancora ho ueduto ofTeruar quefto 
nelle razze moderne.Vero è,che non bifogna mancare di tenere li ftal 
Ioni lontani da qlle ne i pafcoli,o piu toftólegati nelle ftalle , dando 
loro però del fieno, & da bere alle horc debite, pcioche,qn fi mancai* 
fedi quefto, difturbarebbono le caualle da ogni tépo,lcqualinon par 
torirebbono poi i lor figliuoli cbquell’ordine,che ho dctto.Auuerti 
fcafi pcrò,chene imefi che fi fanno non farcii ftalloni, bifogna trat- 
tarli bcnrfsimo co buoni feni,orzi, ceceri, ouero con fpeltc,uetve,uec 
cie,è robilie,accioche fiano all'ordine per montare due uolteal gior 
no. Ma ritrouandoli pigri, quefto giouerà loro una fpongia netta , Se 
nuoua, con la quale s’habbia fregato la natura di quelle caualle prepa- 
rate auanti di efsi,& dapoi fregarli bene i loro mufi,.& le narici . Et 
quefto modo è il meglio di quanti dicono gli Antichi. 

V I N. Vorrei fapere,s’egli è bene a caualcare qucfti caualli nei me 
fi che non montano, ouerofefidebbonolafciarli nelle ftalle, & non 
farli altro cheftreggiarlii & dar loro il bcre,& i cibi nccelfarij. 

LOD. Certo è, che quado fteffero cótinuaméte nella Traila a bé ma 
giare > fi marcirebbono nella pigritia , & diuenterebbono uilifsimi di 
animo. Et pò iolodo,chc ogni mattina inazi che beuano, fiano caual- 
catf,& cifcrcitati létaméte,accioche qfto fia loro piu tofto uno sboro 
per ricreali,che p aftaticarli.Auucrtendo anco, cnealmcnopun me- 1 
le c’habbiano a montare, fiano copiofaméte bé pafeiuri có buone pa* 
fture:& il medefimo fi faccia(come ho detro^ne i mefi che montano. 

V1N, Dapoi che hauete detto i piu importanti ricordi intorno al- 
ti ftalloni, defidero che parliate ancora di quanto fi debbe fare alle ca- 
ualle pregne, & quando fono per partorirci che hanno partorito . 

LOD.Parladoui fol delle caualle ualoro fedi razza, e nò dell’altrc 
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tenute dai contadini che caualcano, & fanno lauorarefcnz’alcun ri- 
spetto d’ogni tempojdico che fi debbono trattar ben ne ibuonipafco 
li,& anco nelle ftalle(come ho detto ^quado pioue,o ncuica, ouer nc 
gli eccefsiui freddi, accioche porcino i lor figliuoli al pfetto fine. Et 
come gli hanno partoriti nellc Italie, fiano foccorfe con buoni beue- 
roni d’acqua tepida, i quali ben’acconciati con Tale, A - con buona fari 
na;fiano dati loro almeno per tre giorni fera, & mattina: non mancati 
do apprelTodifomminillrarlorobuonifieni, ebuonebiade,e di te- 
nerle ben nette, & con buonilsimo letto di paglia, o d’altro ftrame,ac 
cioche pollano rifpofarfi coi loro parti.Et quella è la vera via per alle 
uarc i figliuoli morbidi di carnc,& profpcrofi,mcntrc che fono allat 
tati da limili madri ben pafciute,lequali non gli abandonano mai, fin- 
che non fono condotti nelle mandrc de gli altri poledri feparati dalle 
fonine, comehanno compiuti dui anni. 

VlNC.Di qual’etàjcon quai modi fi debbe cominciare a domare li 
poledri ? 

LOD.Perrordinario,comehanopafiatodui anniffienchc ialcu- 
ne razze llano fino a trc^ vedo che ogni buon 'CauaLcatore-comincia 
pian piano ad accarezzarli, e toccarli, c darli co la mano qualche poco 
di falc ponédoli poi il candirò gentilmétc al collo fatto di lana piu to 
Ilo che di canape, accioche nó lentan durezza alcuna; faCédo qllo nel 
tépo frefco,& non nel caldo, pciochcfaoilmétepatircbbono qualche 
dlnoncll’affaticarfi,nó uolédocófcntircatallegaméto pollo alla ma 
giatora co due redine forte di cuoio;odi canape, facendoli, perorare 
apprello alcuni poledri domati, accioche vedendoli coi capeltri, fi ad 
domcltichino anch’efsi,& s’auezzìno a fofferire di Ilare legati. Deb- 
bonfipoi toccar co mano piaccuole,hora nel capo, fiora nel dolio, ho 
ranci vétte, hora nelle groppc,hora nelle gabe,& horneipicdi;alzan 
doglieli fpefle volte, & nettidoli,ebattédoligétilmcnte,cócficfiuo- 
lcflcro ferare:3efinalmcteaccarezzadoli con tati modi,che.uéganoa 
préder domelticchezzanó pure de’ fuoi garzoni; ma ctiadio dcfcaual 
■catorc che gli haurà da caualcarc;conofcédolo bcnifsimo alla uocc,& 
aH’odor.e;come di molti, Che s’allegrano metre che vi s’accolla,& che 
vengono toccati,e maneggiati da lui.Deucfi parimente porli foprala 
fchiena due, c tre uolte un fanciullo, accioche confcntino alafciarlì 
mótare adofip;& nó è da macarc di dar loro all’horc debite delle buo 
nc herbejO de' fienipfctti.Dapoi c’hàno magiato a foflieiéza in cópa 
gnia de i domati, fi códucono a mano uno di qfti, e vno di qlli infime 
pia piano alPacqua;e eoe han beuu to,e che ui lono flati détro alquato 
di piu, li ritornano a i loro luoghu& a qllo modo fi vanno adcflrando 
& domellicando a lafciarfi goucrnare, & maneggiare. Deuefi però la 
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fina dopo il bcucre dare meza mifura d’orzo, o d’altra biada p p&ic— 
dro,& a mezo giorno folo del fieno, o dcli’herba, & fimtlméec la l'era 
inizi chcfian códutti all’acqua; ma chcui refli tata paftura, dopo che 
halicrlno bcuutpjehe ui fin a fufficiétia p magiare, lenza dar loro al- 
tra biadaceli e nò bifogna tener qfli poledri troppo era /si-, ne molto 
magri, ma folo di tal mediocrità, che maggiormente ltiano fani. No fi 
micherà.poi di far loro buon letto fin’al ginocchio la fera di paglia, o 
d'altró ftramo buono, accioche pollano la notte ripofarui fopra, il- 
qual lcuato poi la mattina per tempo , & fregato a loro il dodo , Se le- 
gambecon tutto il corpo, filano conduci fubito all’acqua per beuere.. 

G I O. B. Mentre che io mi ricordo. Iodate uoi il dar’il fuoco alle 
gambe di quelli poledri , come uien dato a molti di diuerfic razze £ 
LOD.Non foiameruc lodo a far q fio da Mareficalchi valenti al tem Del < ^ are 
do della primauera, o dell’autunno , & nello ficemar la Luna, quando *•' f"°“ 
nUnno compiuti dui annaffia ancora dico ch'egli è di tantobcncficio, ^ 

«io , che fi donerebbe darlo tanto alle gambe lane , quanto alle infer- 
me. fifcrpioche il dar’H fuoco cofiallegambe dinanzi , come a quelle 
didietro,conftringe & indura le carni lafTe molli, & aperte; le infiate 
lottiglja & magnicele humidc lecca; le rillrcttcrifolue,le putrefat- 
te ritaglia; i dolori inuecchiati rifana; le parti del corpo alienate gua- 
rifce;& quelle che fono crefciuteoltra l’ordinario, minuifee, & non 
lelafcia ere fccre. Senza che non ui ucrranno le gallese fpinelle,& al- 
tri maliche lògliono uenirloro nelle parti da baflo . Dato adunque il 
fuoco , fi facciano pafcercqucfti poledri, & fpecialmcnte nelle ho- 
re della rugiada ; perciochdi guarirà meglio d’ogni altra cofa fat- 
ta loro nella fiala, & farà che i legni appariranno alfai manco, & fa- 
ranno molto belli. 

GIO.B. Credo parimente,che dobbiate lodar il tagliar le narici al- 
meno quando fono fatticaualli, fecondo cheli fnarano i Valacchi,& 
altre nationi; poi che fi mantengono piti facilmente al correre » 
LOD.Scnon chequefio fenderle nari fa brutto uedere,nódime- Del u- 
no cgliè di tato foccorfo al cauallo gran corridorc,che ciafcuno può ^ ,ar * ^ 
patire tal diiformitH,laqualegioua ancoramolto a quelli che fono di n4rKI ' 
uenu ti bolli, i quali feruano potai oro patroni qualcne tempo ► 

GlO.B.Di che età fi debbono cafirare i poledri,acciochenon pof 
fano conuerfare con caualle,& coicaualli interi, &clTcr caualcati da 
gli huomini pacifici» 

LOD.Non ficafiranofin che nóhan compiuto l’anno, percioche Del <*- 
all’horamofiranobenifstmoitefiicoli. ftrare » 

Gl O.B A. Ancora perche ui fono alcuni caualli talmente furiofi, 
che non fi polfono caualcare,ncmcn domare , vorrei fapcre qual’effe- ' 

to 
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to lodate più, per cauar loro la libidine con manco mal di cfsi,lo fchiz 
zarli col tenaglione,ouer’il caftrarli, benché fiano di età. 

LOD.Quantunq; da pochi anni in qui fi vfi caftrar quelli caualli, 
nondimeno perche ne muoiono di eftremo dolore; giudico che fia 
meglio tcnagliarli, poi che non folo non pericola alcuno ; ma ancora 
rimangono più arditi, per quella parte di nerui, o cordoni,& altre re- 
liquie che reità loro, & nel caftrarli del tutto uicn lcuata uia . 

V I N. Voi cominciafte a ragionare intorno al gouernar i poi cdri, 
ma per rifponder’a quanto ui ha domandato M. Gtouan Battifta , ha- 
uete ccffato. 

Modi di LOD.Dico che i poledri fiano ben gouernati da' prudéti & amore 

domani uoli feruitori , accioche con la deftrczza diano loro occafione di non 
■pigliarealcuniuitij; poiché non conlìderando quanto importi a no- 
drirlicó ragione; &: quanto fia difficile a leuarlor un uitio, dobo che 
l’hanno pigliato . Et però bifogna che tutti iminiftri accarezzino di 
continuo quelli animali, accioche fi facciano meglio conofcere , Se 
amare ; pcrcioche con quelli mezi , fi lalcieranno gouernare , dare da 
mangiare, da beuere, toccare, maneggiare , ftreggiare, & anco metter 
pianamente adofloJecoperte di lino per le moline, & quelle di lana 
perii freddi; iequalifiano cinte deliramente, e lafciate finchefi net 
tano la mattina ; leuandopoi di fiotto la paglia, & ponendolapiunet- 
ta fiotto la mangia torà, etutta la fiporca có lo flcrco portandola al luo- 
go folito. Non mancando a tener ben ben netta lallallaco i forni- 
menti, che uiconuégono nei luochi apparati al modo che fi oflcrua 
nelle honorate ltallede* Caualieri, & de* Principi. Lequali vogliono 
efler gradi, & ben’accommodate di volto, di porte, di fineftrc,di mera 
eiatore, & di colonne co itrauerfi che fieparinoi caualli, & anco di 
fuori uia di portici fpatiofi della medefima lunghezza forniti di anel 
li*accioche fi pollano maggiormente legare, ftreggiare, & nettare di 
vnoinvno, fecondo che di giorno in giorno èneceflario attenderti* 
lenza mancar punto. Facendo però quefite cole neltempo caldo per 
lo frcfco,& quando è freddo, ordinarli nella Italia ben ferrata,Iaqua- 
lc habbia le fipcre, ò imponate buone. Se chiare. Legandocia- 
ficun cauallo con filetto fra l’una, & l’altra colonna , facendolo filare 
con la reità alta, & poi fitreggiatolo benifisimo pcrtuttalapcrfona,fl 
• netta con lepezzedi lana, & tutto il capo, gli occhi, «il moftaccio, le 
narici, le mafcelle,le orecchie, Se tutta la tefta con la fipongiaben ba - 
gnata nell’acqua frefca, bagnando fimilmenlc le chiome , Se la coda , Se 
poi pettinandoli benifisimo . Et fatto ben quefite cofic , non man-- 
cano di ftroppiciarli molto bene tutta la perfònacon tanta paglia 
ben ritorta , che pollano tener in parte nella mano ; ftroppician- 
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do anco bene le gambe, & fpecialmente intorno a i paltorellfiperche; 
come mancano di quello officio, li uien la rogna, & altri mali,per la 
lor poltroneria, e de’ maeftri di Italia che non follccitano di uedere i 
poueri caualli mal trattatili mafsimamente quando fono mal ferrati» 
c che alle uoltepermacamentod'un fol chiodo, fon cagione che fui 
viaggio fi perdevo ferro, & per lo ferro, lo lgratiato cauallo di tanto 
prezzo perde il piede. Etqueftoè vnacofa delle maggiori, che con 
diligenti! bifogna uedere ogni giorno piu uoltenel viaggio:& fpe- 
cialmente nel paflar per monti, ò per vie falfofe : poiché quando il ca 
uallo halafciato il ferro, & che camina fenza quello, in picciolahora, 
fi rompe talmente il piede,che molte uoltenon è mai cauallo . 

Ordinati, & politi i caualli dai garzoni, come hanno mangiato al- 
quanto di fieno li conducono all’acqua;& ritornatoli alla Italia, li co 
partono unaprebenda di biada criuellata,& mondata nercauallo.Et 
mentre che mangiano, il buon Maeltro, palleggiando da l’un capoal- 
l’altro,alcolta di uno in vno quai fono quelli, che la mangiano bene, 
& pualimale;crcfcendo la mifura a quelli che la mangiano auidamea 
te,& fcemandola a gl'altri ,che mangiano pigramente;non mancando 
di guardarli in bocca, & ritrouandoli qualche impedimento, cheli 
polla leuare,ufa ogni arte (per quanto sà,&può)per guarirli.Percio 
che per prouerbio fi dice . Che i caualli uanno co i pie , & col ben 
mangiare fi mantengono alle fatiche. Auuertifcanodinon batere i 
poledri,nc di Ipauentarli con gridare, o con altri modi, mentre che li 
goucrnano in Itallajbifogna ular loro ogni piaccuolczza:toccandoli 
fpelfc uoltc tutto il corpo , & lufingandoli con la uoce dolce, o con 
<lar loro qualche cofetta non ordinaria da mangiare cheli piaccia.Et 
con quelle uic fi fanno i polcdrimanfueti,& domeltici talmente che 
poi fi lafciano goucrnare. 

GIO.BAT. Ancora uoiMelTcr Lodouico nonuenite al paltò,’ 
che li dtue vfare nel principio , quando fi ha da caualca re que- 
lli poledri . 

LOD. A domclticarcben’ilpoledro, l’eccellente caualcrizzo li p» 
ne prima il cauczzone có ogni dell rezza, fenza farli altro,chc,lalciar 
glielo có le due redinefpur di corda ^pcr due,o tre bore; leuatoglie- 
lo, il giorno feguente dopo il uefpero gliel ritorna, &lafcia al quan- 
to, & poi pigliate le redimalo riuolgcpian piano fuori della barra, & 
lo conduce fotto al portico, o altro luogo; hora fermandoli, &: hora 
pafseggiado gétilméte p quel tépo,che li pare cóucniente alia fua do 
mcltichezza,o durezza.Oridc,ritòrnatolo alla Italia, fubito il garzo- 
ne al folito lo piglia , & li leua il cauezzone , & gli ripone la cauezza. 
Se poi ail’hora confueta ( hauendo prima mangiato del fieno ) 
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lo bcuer&,& dàpqi li da la biada ordinata.Et il terzogiornojnon fofo 
tteautillerfzzoh ritorna il medcfimo cauczzone all’hora folita ; ma 
Có ogni gétiìezza il pone adofTo la bardcl la,o baflina fenza flalfe,pet 
torale,c groppiera, & la cinge có carezze, e la flringcpochifsimo fon 
Za farli altro che menarlo fuori della ftulla col cauezzone, & condur 
lo con piaccuol ezza fotto al portico, &altrouc per quelle firade, o 
eampi;Come li piace, & ritròuatido campi aratavi entra dentro, onde 
facendoli dar’una bacchetta alquato luga dal garzone che Io feguita,* 
fìferma,& fa andare pian piano il poleiìro,finchcapoc'a poco uacre 
feendo pafìo.toccldolo qualche uolta leggiermente con la detta bac 
chettina,col fargliela vedere, & dapoi fermatolo lo carezza có la uo- 
ce,& lo tocca con le mani,& poi fi riuolgono verfo la Italia, & giun- 
ti lo difegna al garzone il quale lo gouerna nel leuarli deliramente la 
bardella, cauezzone, & nel metterli in quell'ilhnte la cauezza.Et uc- ; 
nato il quarto giorno nell’hora folita,li pone la bardella, e il cauczzo 
rie, c accarezzatolo alquanto 11 fa montare aderto un garzonctro;euc 
dendo che non fa ftraniezztf alcune, lo lcua con le redine fuori della* 
barra, & lo conduce fotto al portico; & ucdcndolo ftar quieto, lo fa 1 
pafleggiarc per un poco,S pniaccarezzatolo,!i tocca & palpa con la 
mano il petto,il collo, il capo, e lo conduce a luogo alto tatto a polla 
per montare, < fmótare,métre che ficaualca lenza flaffe,6 che i pole-* 
dri fon gran di: Et fatto difcédere il garzonetto, egli erftra leggiermé 
tenellal>ardella,tenendo benifsimole redine giufiè-; onde fermatoli' 
alquato li fuporgerdi dietro una bacchcttina nicriola, cóla quale li 
tocca il collo;e allétado un poco le redine,lo fa andore cómodamen 
fep lo portico,op altro luogo apprclTo.Ma fe per cafo fa qualche at- 
fccótrario,4o ferma col cauezzone, d'accarczza có noce, e có atti pia 
ceuoli,euedédocheli acrjeta^o fa andar pi5 piano; crefcendo poi a 
poca pòco fin che lo fa cambiare, S trottarsele latto quello con ogni 
deftrezza p un bnó pezzo lo rirornauctfo la flallà, cgifitoui ; !o -dille 
gna al garzone folito, il quale hauédoli porto la cauczza, & legatolo 
alla magiaro ra, il copre có la coperta, accioche ritrouadofi accalda- 
datO,no fi raffredifea, e pollato poco piu d'vn'hora,-li'leua la coperta*, 
eia bardella sfregatolo alquato cóla paglia, mafsimamente doue fi 
ttoua bagnato dal (udore, lo copre có la medefima coperta, & dapoi 
fregatoli le gabe e i piedi, gli ordina il magia re, il bere, e il buó letto. 
Venuto poi il quinto giorno, offendo ftatoben’ordinato dal proprio 

t arzonefalrhora folitajglièpoflodal cauallerizzo il cauezoone,ela 
ardella ben cingiata;e menatolo al luogo cófueto del mótare,afcc- 
fouig£tilméte,lofa andare p le vie, p li prati,& perii campi,horacó 
x & odamente , & hora caminando , & trottando fin che comincia a 
' fcal- 
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fca!darfi;facendo il limile di giorno in giorno accrcfccdoli ogni h$> 
rapiula fatica;códuccndolo fpecialmérenei capiarati,& iuifaccn- 
dolo caminare, e trottare finche cominciai tU carfi; poiché quella è 
buia di affuefarli alleuar ben’i piedi, e a fpallcgiarfi beniisi.no; non 
inacando poi di uolgerli uerfo la Italia pian piano, accioche giùto, fi* 
pigliatodalgarzo. < pfarlopaffeggiarecóleredincinmano, fin ched 
afciuto,c condotto al fuo luogo, per ordinarlo aquato li fa bifogno. 

Pari méte nc gl* altri giorni non manca il Cauallcrizzo di caualcare 
il polcdro ogn’hora piu; & come uede che egl'è addomefticato, lo fa 
ferarc tanto ne i piedi di dietro,quato in quelli dinazi,& cóferrileg- 
gieri,acciò maggiorméteegli pofla caualcarlo per luoghi pietrofi,& 
montuolì, fenza romperli le ungie, o d iuenirc ftroppiato;non adope- 
rando altro che una bacchc{tina,e il cauezzone per farlo andare pia- 
namentc,& fortemente, facendolo non folo caminare, trottare, galop 
parc,o correre uelocemcnte,ma ancora atteggiare, riuoltare,& falta 
re,& anco tirare ben de’ calci,& urtar con la tcfta,& con le fpalle,fe- 
condo che conofce elTer ifpediente.Non manca poi di farlo afeende 
re fopra ipoggi,i colli, & i monti,& difeendere non meno benifsimo 
.conducendolo anco douelìanomolini,folli,fuQÌne,rcliche,macina- 
tore,peftatore,& doueli battono biade,lcgumi, lini, & altre cofe,ac 
. ciochc non lì fpauenti nel uedere,& udire limili fi repiti.Et oltrache 
lo condocc a ucder’andare cocchi, carri,carri, carrette, & gran nu- 
meri di porci, di uacche di pecore,e di capre lo fa Daffare ancora doue 
fono degl’agnelli morti, de' uitelli,de* manzi, & d’altri animali che li 
mangiano. Ofleruando di dì in di tutte quelle co fe, finche loueaebé 
addeftrato nell’andare, & ben afsicurato nel uedere,& nel fentirc tut 
tequcllc cofeche ui ho narrate . 

Hora uedendoil prudete Cauallcrizzo che’l polcdro chomai do 
mato in buona parte noniblamentc li pone dopo nona in bo cca un 
morfo immelato, fatto in un canone, con la teflera di corame , e con 
le fue redine: ma boriatoglielo coli mafticare fin allhora có fucta, del 
cjualcarlo, ui mette anco fopra il cauezzone, e li cinge la bardella: 
Onde montandoui locaualca in diuerll luoghi ; facendolohora an- 
dare palio palio, & hora trottare, galoppare, correre, & fare piu rimef 
fe,& anco l'altare fofsi,& pattare piu fi u mi, & altreacque. Nó macao 
dodi darli quel buon’andare, ch’egli maggiormente apprende. Pcr- 
ciochc altro andare uuole il ginctto altro il caual di lancia, & altro un 
mczano,o ronzino per un gcntil’huomo . 

GlO.B.Come li può conofcere di tempo in tempo la età loro ^ 

LOD. Alcuni Autori fono differenti nel raccontare quell! ordini, 
pciocheancoxcauallifoncomegi’huomini;dc' quali uifon che ha- 
ll 2 no 
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no vintifci dcti,altri uintiCettc,& uintiotto,& altri uintinoue,c trert 
ta-,veroè,chc Ariftoteleuuolcchc’l cauallo nchabbia quarata, ben- 
ché in qfli pacfi nchoucduto fino a q tiara tadui, cioè uinti nella ma- 
fcella,o ganaffa di (opra, e uintidui in qlla di Cotto, et però dico che’l 
polcdro nafee lenza déti, & poi nc i dui, o tre primi mefi, comincia 3 
buttarnc,el capo dell’anno ne ha fatto fei di Copra, efei di Cottojonde 
giuto a i treta mefi, ne muta nel mezo dui di Copra,c dui altri di Cotto* 
&neiquaràtadui,neha mutati altri quatro piato che toccano i pri- 
mi mutati.La onde, palTati i Cetre anni, non fi puòconoCccrcpiula età 
di cauallo alcuno per conto de’ denti, fuori che nc i dodeci anni,ue- 
dendofi nel mezo d'efsi denti vna negrezza non Colita,& quanto piu 
egli ua nell’età,tanto piu li diuengono lùghi, eccetto però quelli, che 
noi domandiamo fcaglioni,i quali percagion del freno, dopo il quin 
to anno diuengono ogn’hora piu piccioli, & uanno confumandofi . 

I dodici denti per cauallo, che Cono dinazi, Cono chiamati uoraci, 
p li quali fi conoCce la età fino al Ccttimo anno. Poi nó fidamente ve 
ne Cono quattro detti canini per l'acutezza, quali noi chiamiamo Cca 
gl ioni, ma ancora ucne Cono uintiquattro di dietro, cheli ueggono 
malamente, detti da gl’antichi molari, & da noi ganafTali,o mafcella- 
ri,iquali Cono talmente groCsi, che ciaCcunoe maggiore tre uolte ti 
tod’ogn’vnojche Cono dinanzi. Di maniera che tutti aCcendono al 
numero di quaranta, Si fino a quarantadui, quando però ue nc Cono 
dui altri nati nella maCcella di bado apprefio gli Ccaglioni , Se uerCo i 
ganafloni.Vero è, che sì come ui Conode'caualli che piu torto produ 
cono i denti, che non fanno de gl’altri, cofi uc ne Cono che tardano 3 
mutarli, & a produr gli Ccaglioni,chc mai nó fi mutano. Poi oltra che 
laetàde’cauallinonlìconoCcc pairati fcoinho detto) i Cetre anni, 
per conto de’ denti , fi conoCce , però alle crcCpe del labro di Copra , 
come alcuni uogliono , che tante Cono le creCpe, quanti Cono gli an- 
ni. Senza che fi conoCcono alla trirtezza,alla malenconia della fron- 
te, all’abbartamcnto del collo, alla pigritia di tutto il corpo,aI làguo- 
re degli occhi, &: alle canitie, che fpccialmentefi ueggono a icaualli 
morelli,bai,fauri,rouani, Caginati, & d’altri colori, che ritirano allo 
ofeuro , conofcendo fì.nilmentela uecchiezza ncicaualli leardi ro- 
tati, ch’crano fcuri,crtendo diuenuti chiari,oucro etfendo buchi del 
tutto, & fattili mofeati. Oltra che fi conoCcono elfer uecchi,tirado la 
pelle, nó tato delle maCcelle, ma di tutto il corpo, laquale quanto piu 
tarda a ritornare, tanto piu fa uederc, che la uecchiezza è maggiore, 
& per contrario, ritornando Cubbito,mortra il cauallo giouanc. 

GIO.rt.Per e (Termi piaciuti qlti brcui difcorf^haurci caro, che mi 
facerte un ritratto d’ vn bel cauallo, couuciado dalla teda fin’a’piedt . 

' LOD. 
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LOD.A formami vn bel cauallo, bifogna c’habbia prima la tefla rormA (C 
piccio!a,allegra dì fronte, afciutta,e fecca di carne, perche (I ucggo- v „ bel 
ncmaggiormételeuenCjC incrtii, che Io moftranojuiuace di fpirito. n*llo. 

Bifogna poi che egli habbia gli occhi neri, grofsi,& checfcano ire 
fuori^perctochc quel caual!o,che egli ha bianchi o di colore del gat 
to,non ue de di giorno motto lontano, ma fi ben di notte.Et fono an- 
co cattmi quegli oochi,che fono incauati,ogazzolini, o della forma 
de’ porcini, fenza che fanno parere ancora diforme il cauallo, come 
fanno il medefimo quando uno è bianco, e l’altro nero, o che fo- 
no difsimili di altri colori , odi altre forme, come uariamcntc f© 
neritrouano. '• 1 

Ancora ftabéne che habbia le orecch ic curte*,acute, Se diritte: per 
che,sì come quel cauallo che le ha ben formate,fi dimoftra animofo, 
feroce, & potente ad ogni gran fatica, coli quello che le ha grandi fi 
dichiarae(Tervile,& dipocoualore. 

Appre(To,è cofa buona ch’habbia le mafccllc p’cciole, fottili,fcc- 
che, & non difugualùpercioche quando il cauallo ne hauelTe vna te- 
nera^ l'altra dura,oche fulTero grolTe tutte due,& il collo curto,!* 
rebbediffiicile ad imbrigliare il freno al luogo fuo . 

E bene parimente c’habbia la bocca grade, fquarciata di molta fef 
fura, e ben’aperta, poi ch’egli farà fempre facilissimo a imbriarlo, c a 
maneggiarlo, fenza ch'egli habbia le labbra rottili, riuolte in fuori 
acciocnenon impedivano l’effetto della briglia, come occorre a cer 
ti caualli.chc diuengono sboccati, 8e non per altra cagione, che perle 
labra difconcertate. Oltra che quanto piu fi troua la barba picciola, 
afeiutta, 8c non piena d’ofsi, nè dura, nè baffa, tanto meglio ilbarboz 
zaleaiuterà il freno a miglior effetto . 

Similmente è bene c’habbia le nari bene aperte, gonfie, vcrimiglie , 
&grandi;percioche dinotano che il cauallo ha il calor uiuacc di fpi- 
riti,& i meati del fiato molto ampi,i quali lo fanno parerpiu terribi- 
le.Senza che ritrouandofi ben dotato di nari , le fommerge anco prò 
fondamente nell’acqua, mentre che beile . 

D ipoi bifogna chc'l cauallo habbia il collo afcendentc dal petto 
verfo il capo, come lo porta il gallo, curuadoli però talméte,che’l ca 
po uéga a Ilare dauàti al Caual liete, e gl’occhi riguardino a’ fuoi pie 
di. Ma pche ui fon’alcuni che lodano per bello quel collo, che piu nel 
cauallo è Iugo,e altri quel ch’è molto curto, dico che bifogna, che fi* 
nè troppo 1 figo, nè molto curto, ma che fia elcuato,fcarico di carne, 'c 
incuruato:pcrciochequantopiuègroflo,curto,& carico di carne, ta 
to maggiormente difficile ad infrenarlo, & à farlo ubidiente. 

Vuole eCTer’anco il collo adornato di crini lottili, crefpi,& qlli del 
R 3 ciuf- 
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ciufFolunghi,acciochcgliocchi non fiano moleftati dalle mofehe,<> 
da altri impedimenti. j 

Apprelfo bifogna che'l cauallo Ha di petto largo,mollo,evfcito fuoi 
ri a guifia del colombo. Ilquale,oltra la bellezza, lo la piu idoneo alla 
forza, & a far’i pafsi piu lunghi, fenz’incauallarn le gàbc dinazi,come‘ v 

S ii occore quando è per natura llretto.Er non falla, chc’l petto bello* 
alefpalleforti,&lo (bettole ha Tempre deboli. » 

Non meno bifogna che’l cauallo lìa bé formato di buone gabe, lèi 
quali fiano glolTe d'oiTo,carnofe, dritte, alte, & egualmente dille fe 
dal ginocchio al piede. H auedo anco kcófciegroire,ltìnghe,mufeir 
lofe,& neruofe;lequali fiano cofi carnofe di dentvo,come di luorr,ci 
corrifpondential petto, Ara i latti; perciòChéqùantQpiu interinilo 
è tra elle fiotto la coda, tanto maggiormente uerranno lanche ad al- 
largarli^ da qui il cauallo (ara piu fcrmo,piu forte,e piu agile . Ha- 
ucndo non meno i calcagni alti cpn legiunturegrolfe, curtc, & noti., 
vicinealleunghjejequali fiano dure,alte,concaue, rotonde, Se nere; 
pcrcioche le bianche fono cattiue,per clTer tenere, Sède nere dure », 
Bifogna parimente che il cauallo fia curto di.fchicna,non gibbo-; 
fa,o acuta;ma piu tolto talmente piana,che paia haucr’un canale fin\i 
la coda*S: il dodo fia no molto al t to,nè molto ba(To;& il dipartimen- 
to delle fipalle fia diflinto,lc quali fiano larghe,lunghc,grandi,dirite 
& fornite dicarne.Hauendo parimente la groppa piana, fo\lj,gro(lj, 

& quali doppia con certo canale in mezo ; & non meno la coda lia di 
l'ulto curto, fiottile. Se fermo, con le fiele lunghe ,■ Se ch’egli la porti- 
ftretta fra le coficie. 

Poi bifogna che’l cauallo habbia i lombi ampi;, Sctó di, perche me 
gl io alberai piedi dinanzi, & con feguentementc quei didietro: fien*^ 
ga che i fianchi appariranno piccioli, poiché elfendo grandi,parte dif 
formano, & parte l’ indcbolifcono.Oltra che bifogna haiie^i lati pie 
notti, Sè lunghi di (opra del uentre, dando che lo dimonllrano piu 
bello,piu robu(lo,Scpiuartoal caualcare. 

Bifogna Umilmente che’l cauallo habbia il uentre picciolo, tondq 
& bé fiotto alle colte: Lcquali fiano bélarghe,Sclugne con picciolo 
fratto da l’ultima di dietro al nodo dell’anche. Perciochc nó fiolo i) 
cauallo farà piu efipcditonel corfio, & nell’altreattionhma ilCaua- 
lier’ancora potrà co maggiorcòmodo entrar’in fella. Et ui reità che 
egli habbia i tcfticoli piccioli, & eguali :pciochemacogl’impedifco 
no, Se li danno occafione di minori mali in quelle parti. E vero che cf 
fendo grandi ha piu forza in tutti i membri, & piu uirtù nell’an imo. 

GIO.B. Ancora che fia flato bcll’udir quelli vollridilcorfi,nódi 
meno il noftro famofio Ballino mare fcako in Manerbio, in poche pa 
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'roleformaun bello, & buon cauallo, dicendo. ^ - Cornei* 

• Bifogna che’l cauallo habbia gli occhi, e le giurare del bue;i piedi p^ht p*- 
& la forza del mulo, le unghie, & cofcicdell'alino,la gola, & il collo roUfifor 
■del lupo, le orecchie, & la coda della uolpc, il petto, & le.chiome del 

■la donna, la ferocità, & l’ardire del leone, la u i Ita e i giri del lerpente, ^ . 
Jancrezza,& l'andare della gatta, & lauelocità,&l agilità dellalepre. 

JLOD. ApprelTo i nottri detti, bifogna che'l cauallo habbia il palio 
elcuatOjil trotto fciolto,il galoppo gagliardo, il correre ucloce,il fai Doti 4* 
tar aggroppato, il maneggiar licuro & pretto, elfendo lcggicrallama 

no,& obediente nel uoìgerfi da ogni. banda. portando la tetta giufta caM 

mente, fenza fdegnarli della briglia, nc dello ìperonejma conformati 
doli alla uoluntà dcH’huomo chelo caualca,nó mouédofi,ne fpaue 
tandoli per nouità ch’egli fentilfc,o uedeffe: ne brattando, o pcrco- 
tendo altri cauallfine per alcun’odore di giumente infuriandoli nell 
an itrirc,& nel calcitrare con efsi . 

Finalmé tc è dalodare il cauallo di fpirito uigorofo,vbidiente,raa 
fu eto, agile, uelocc,& che habbia bocca piaccuole,piedi buoni, fi: io 
‘ butti lobi : pcioche farà fempre comodo a qual fi uoglia Caualiere ,, 

,ò Principe, p apportarli in qualùque imprela,honore,e certa falute : 

Ma quel cauallo, che o per uigliaccheria ha bifogno di fpcronc, o di 
sferza, oucr per ferocità, ha bifogno di molte carezzerà fempre gra 
.molcftieal patrone, & poi ne i pericoli pturba 1 animo di continuo . 

VlN. Quanti anni può uiuer’un cauallo ben trattato dal patrone. 
XOD.Quefto non fi può determinare, fi per la diuerfiù de’ fiti,&: S?»*™ 
•planatnrade lorcaualìi;Sc fianco peri effer benefit mal pafciuti,fit t*° 
p elTer affaticati affai,o troppo poco.Nondimeno ordinariamente nel _ 

• noftro Clima effendobé trattati,uiuono còmodi fin’a i fcdeci, fit uin 
tianni.Etperò ciafcu patrone douerebbe trattar il fuo cauallo lem» 
pre có prudétia., poicne egli lo goderebbe piu anni affai, di quel che 
fanno infiniti huomini:! quali fallano,o ncll’affaticarli fenza mifura, 
o in nò dar loro da magiare, o in non tenerli ben gouernati,ouero p- 
chc gli amano troppo, gli amazzano col tenerli molto delicati , fen- 
za caualcarlijO dar loro fatica alcuna . 

VlN. Vorrei che ci diceftclcqualitàde’ màtelli,che fon da lodare 
-e olii che fon da biafmare ; poiché molti prattici ftimano chei caual 
li, quali fempre moftnno ne i loro peli il ualore,e la loro poca bontà. 

LO D. Quantunque ui fiano di ucrfifsimi colori, nondimeno tutti chiartr? 
deriuano dal baio, dal fauro,dalleardo,& dal morello. I quali quat- yj ” 
trojcoloridipédono da’ quattro humori,chc’l cauallo ha nel corpo, e 
c’han cóueniétia có i quattro Elementi,cioèalfuoco J aere,acqua,& . , 4 

• terra . La colera adunque che affomigliaalfuocQ» genera il baio ; il 

R 4 fan- 



' '.164 G lOT^N'.'ATJ JCtll' A?*ionU 

Lingue, che ha conucniintia con i’afae, genera il Tauro. La fléiìia che 
corrifporide’alTacqua genera il leardo.Et la malinconia che li a attri- 
buire alla ten a, genera il ino rollo. i 

J j Però comincici òàraggionarui del color baio,|il quale è migliore 

* . mantello di tutti gl\iltn,comc quello che dimoftra piu uigore,&r piu 
‘ .ardimento- alla guerra, & i duellirattefochcquefti cauaUi non (i lpa- 

• < uentuno ancor che liano feriti, perche nó ueggono il fanguc ch'cfce 

v >' I loro dal corpo.Et queftocolorc, non folo fi dluidc in buio-caitagn:*- 
» ! to, durato, rotato,pomcl!ato,& Tauro; ina ancora il caftagnatoc mi- 

• gliore,quandoinclina al fole uro, oucco che le cailagne fono Tparic 
» iopra la groppa, & per tutto il corpo. 

Il color fauro fa il cauallo prefto,ardito, pronto, ma non di molta 
forza.IIqualctanto migliore, quitto ha buona mcfcolanza d’altri Ih» 

• mori. Et però fi cornei Tauri abbruciati,o mctallini,Tono fuperbi»«a 
pricciolìjTaltatori, robu (Ti,& di natura nobi!i;cofi i molto chiari, nó* 

ì fono buoni, cóme fono gli ofettri. 

« Il colorlcardoTt può diuidcrenel rotato, moTcato,mellatOvargen 
,tino,& ftroneilo.Ecdi qucfliil rotato è eguale in bonràal baio. Etè 
limile anco il mofeato nero, per elle r migliore delinoTcato rodo: per 
i cioche qucflo è Tempre Tupcrbo,& TdegnoToqir ha i Tegni nella iella 
éc appretto almuTo.Poinon Toloil mcllato è riputato fiacco, & di po- 
,chefòrze;benchc ila Tauiojina ancor lo lìornejlonon fenza cagione è 
detto coli , come qllotheèdi poco intelletto : ma èpcròudoce nel 
ci correre, Se ogn’ altra attione.Et del leardo arg^tino, egli dime (Ira lir 

ftrczzamefcolatadi nero,Iaquale dinota Tnimipuriltcati,chcdiflcc« 
canola malignità della (lcmiru,& dell’humor freddo, & humido. 
i IL color morello fa il cauallo tnalinconico,& alle uolte di mala na 
tura. Et bcche,p prouerbio li dica,Cauallo morello^ tutto buono, 
ò tutto fello (pari andò di quelli,chc fono neri, come fono i corui^no 
, dimeno, pochi ui fono , che non lìunpagili,prefti,uiuaci,efupeibi . 
Bc-n'e vero, che tanto piu uariano in bontà, quanto piu lon diucrli di 

• pelo M i eflcndo,rotati,mofcaii,& pezzati di bianco, o nella fronte, 
o uc i picdrimaggiormóte fi fanno conolcer per caualli buoni ad ogni 
imp refa, & quello balia. 

1 ClO li. Perche il Sole comincia uoltarfi, Terà bene che diciate fo- 
. lamenrequei piu fcgoalati rimedi), che fonobuoniper fanarele in- 
v firrnùà che communemente uengono a i caualli. 

Rimedi LQD.Cowinittrò per fallare i do. eri, che uni fono al cauallo pfuper finità 

Vr? di (auguro d'bzritori.tbe fi conofcononel mouere i fianchi ftnga gonfiar fi in 
t u f a t 1 - altro che nelle none, & fi gittainterra per troppo pafsione,bijogna capirli 
del {angue dulfunu t <jr l’altra parte della Mena cingi» , cb'iapprcjjoalUcin- 
, -V x. y tur x 
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tura; ir menarlo puffo pa ffo a mano; & non li dar da mangiar e/ic da bcuerc 
fin thè >n i farà hoerato . “ ' . ^ f 

• jll à hor poi che viene al caiteMo per vento fità ne i fianchi, fi rimedia col 
porlidi dietro la maggior parte d'vn tam.Uo dicannamolto gro/}'a,di lunghe^ 

•ri dvn palmo, vmndi olio commune : il quale fi lega talmente al tronco del- 
la coliche non poffa vfchr fuori, & dipoi fi caualca per lungo fpatio;trottan y. 

do piutolloper luoghi mon'mfi r cbe per piani. Et ritornato a c ala,e/fen dotetn 
po freddo,vi ft getta ad- fio fubito vna coperta di Una; & fi frega fortemente 
£ faocbi ao vie mani ben' onte di olio, fin che fi rifcaldr,& mandi fuori hivm- 
tofìtà per lo candlò.T^èv fi Manchi di darli damaigiare cibi caldi , &deW 






Al g*n- 



acqua cotta con camino>& con femenge di finocchio per vgual parte in quan- 
tità^ con farina di fr amento mfcolatainfie me ,e tenerlo in luogo caldo, ò 
ben coperto con fchiauina. - 0 

.Al dolore che uiene al cannilo per mangiar troppo orgo, ò altra morbida far de » 
pittura, le ti gonfiano i fianchi, & il corpo; Onde a guarirlo fi favnadecot- fi"*' 1 '- 
rione di maina, di mircorella, di orfina, di violacela, di parietaria,& d’altre 
herbe che lubrichino ; aggiungendoli i mele, fxle,olio,& fintola ; &fa tra te- 
pida q iella decottione, grpottainvn ventricolo che babbi uncanello con- 
ucneu timone lungo, & grojjbà modo di crifiero , fi fa entrare neluencredel 
tauallo, quando fia concio , che [ria piu alto di dietro che din.ingi.Et fatto ben 
quefio fi fregati ventreben’ontodol’ó con unlcgno tondo polito da duibuo- ^ 
mini , l’vn dall’ una pane , & l'altro dall'altra , cammciando dinangi , infino 
alla parte di dietro a calcare bemffim per vn peggo , & dapoi chiufoil po- 
Airone , fi caualca pianamente di continuo , fin che gitta fuori non pur tutto 
quel che fruoua pollo nel uentre; ma ancoragran parte dell'altro fterco;e re- 

ftara li bcrato . jtlldri- 

„ 4I dolore che uiene al cannilo per rittentione et orina, che fi conofct dal Umwn * 
gonfiar fri* la ve fica, & intorno alla verga, fi medica con l'herba curtana,con t£ mM . 
la par iet aria, con lafcnatione, & con le radei de gli afparagi , per egrnl par- 
.te, Uquali cotte infume , fi pongono cofi calde intorno alle parti della ver- 
ga con una falcia lunga , &targa quanto bi fogna, facendo quefie cofi tante 
uolte con tempiali™ fempre còlio , finche fi uegga orinare . Ma fiperca- 
fonon gli giouafjero quelli tali remeiif , per l ultimo fi lafcia andare con 
vna tannila liberamente per laftalla , peri he al jicuro egli orinerà , per 
lo dcfiJerio del coito , che fortifica , & confortala natura i/iquefio, & in 
altri dolori. 

tAl dolore che viene al cauallo , detto da noi le vidi , per troppo ri ficai 
dar fi, ZT poi raffreddar fi, che non può mangiare, ne ripofare, & le orecchie li v *~ 

vengono fredde, bifogna fubito cauarle ; piegando prima l' orecchia fra laga- ' 
tuffa, & il collo; & dotte aggiunge la punta, pigliar quella pelle col cordone,, 
fi taglia ini , & caua con lalanfetta tutta quella marcia dura , che pare 
* • • nera • 
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neruo bianco : poi con coperta di lana fi copre il cauallo , & fifa poffeggia- 

re fin chele orecchie ritornano calde, & fegli dà il bsuer aggio fatto con fari- 
na , & fale , dapoi cbelhauerà mangiato vn poco di buon fieno , che fé quelle 
vidi non fi ritrouano piu che montate, il cauallo guarifce;mafe fi tarda a pro- 
nederli,m poche horel’ama^gano. 

nimicare ^//*j infermità dell' ant icore, che torio am 173* il cauallo', come la gian- 

duia crefce nel petto,bifognajubito efiir parla del tutte ima fepcafofi rompef- 
fe qualche vena nel canaria , vfifianco Jubitoogn' ingegno per pigliare i capi , 
& legarli con filo di feta. Ver che mancando di quello, quanto piu crefce quel 
la giandnffa, tanto piu fi fa maggiore la pofiemag&li dà f abito lamorte . 
Strangt- jt guarire Umile degli Urangogtioni ,che vengono al cauallo ,congianduf~ 

gtiviu . fc fiotto all a gola, & che difendono dal capo quando è infreddatoci fi mettono 
conueneuoh feloni fiotto a quella, i quali fi menano mattina , & fera ponendoli 
Jòpraal capo un panno di lana, e tenendolo di continuo in luogo caldo, vngedo 
li poi la gola, & legianduffecol Iwtiro.Et s'elle nonfìdifparcfsino,fi efìerpino 
infin' alle radici,& dapoi fi curinole piaghe con fi oppa bagnata nelle chiare di 
ouo, legata in modo, che nonpoffa vjcirne co fa alcuna . 

VlN.Horachchauetc dette alcune infermità, che danno la morte 

a i caualli in poco tcmpofbenche ve ne fiano infinite) vorrei che ci r* 
gionaftedclle altre, che fi rendono piu facilioel medicare. 
golfi. LO D.Varlandoui del cauallo, eh' è diuenuto bolfo di poco tòpo (per efferin 

fermila che fi può fanare innanzi eh' entri nel polmone) fi fa vn beueragfio 
con garofani, noce mofcade,gengcro,galanga, cornino, & femenge di finocchio 
per egual pefo, & potueri7.1t e tutte quefie cofe,con quantità di oui agginn- 
-ti t & alquanto dÌ7afrano,fi pongononel vino, & fi danno al cauallo acconcio 
col capo altOj, per farle difender per lagola.nè fi lajcia a abbajfare almeno 
per meT(ì)ora,accioche il beueragio difenda tutto nelle budella . Bifogna poi 
menarlo amano,o caualcarlo con lento pafjò,per fare che non lo pofifa uomitx- 
re,& non lafiarlo mangiare per mego giorno auanti,& altrotanto dopo, ac- 
ciò che'lbeueraggio nonfia impedito di far l'opera fina ; dandoli poi dell' herbe 
fi tfcbe,ò fiondi di canna, òdi falice, per temperare ilmedefimo calordclbeue 
■ raggio, llquale (come ho detto)guarirà il cauallo filmale farà frefeo, mafie farà 
vecchio fi aiuterà pei- qualche tempOy incendendogli i fianchi con due linee C 
vna fopra L'altra daciafcun capo , accio che per lo con firingi mento del fuo- 
co fi [cerniti battimento de' fianchi, fendendoli ancorale nari, accioche tiri a 
(e il fiato , & lo mandi fuori piu facilmente ; dandoli non meno dell'vua 
matura , & facendoli bere delmofio dolce , & poi mangiare per molti gior * 
ni delle grafpe : & con quelli foce or fi fi manterrà ( come fano ) per qual- 
* che tempo. 

Rifrrm- * 4 lla riprenftone poi del cauallo, che gli occorre quando fi troua r) faldato 

ft>nt . ntolto,& eh' è pofio in luogofreddo;per il cbeftritirano incrui, e la pelle, che 




non 



TD £* CAVALLI ì Z6J. 

non fi può pigliare con la mano fe non con difficultà , fi mette in luogo caldo , 

CSr/i fiuffa con vna coperta di lana , talmente grande che lo copra tutto fin in 
terrai poi fe lipongono fono al ventre otto , ò dieci pietre viue ben affoca- 
te^ apoco a poco (fieffo innaffiate con acquaben calda, accioche quel calore 
per vn percolo fàccia /udore beni fsimo.Et fatto ben quelle cofe , fileui il ca- 
trailo dalle pietre , & s’inuolga nel detto panno , & fi tenga co fi cingiaro , fin 
che fin ceffati quei dolori ;& dapoi fpeffè volte al giorno fi freghino le gambe 
con le mani ben vnte con butiro caldo,o con olio commune, fin ch’é liberato. 

^ fllicimori , che vengono nel capo al cauallo , & che poi difendono per le timori., 
nari con fi affo continuo a modo d'acqua, fi fa vna coperta al capo Jòlo ; &fitie 
ne in luogo caldo , fe li dà cibi caldeo fe li manda per la via delle nari il fu- 
mar delle ftragge abbruniate, perciotbe diffolue gli humori vecchi - 

sAlmaledegli occhi, quando lagrimanoje li fa vno direttorio (Cìnccnfo,Ó* Dt gH 0C 
dì ma/l ice ben poluerigati,& dibattuti con chiara d'oui , fi pongono [opra vna chi . 
peggi di lino larga almeno quattro dita r & lunga tanto, che polla fopra la fon 
te prima rafia, fi po/fa legar fiotto alle tempie,lafciando cofi , fin che gli occhi cefi 
fino di lagrimare,lauando dapoi labenda con l acqua calda, & coni' olio dibatt 
tutiin fianca . r 

jtl male che vien’al cauallo in bocca perenfiarfi, fi taglia prima la vena rn r ìar j. 
/otto la lingua, & poi fi piglia del fide, & altrotanto di tartaro ben pc flati infie ^ ” fJ . ' 
me;&pofli nell’aceto forti (fimo , fi frega ben labocca nel lato di fopra : Et fe 
percafovifufferogianduffechenonfcemaffero con cfueflorimediofiano taglia - 

te,& cflirpate T & dapoi fregate fubito con lemedefime cofe. Ma fe'l cauallo 
haueffe enfiato fidamente il palato , fta fenduto con la tane erta ben’ acuta per 
lungo, & poi fregato foto con lo fiale trito, che finga fallo guarirà, 

- .y il male della palatina che uien al cauallo quando non può mangiare , per 
haucr enfiata la lingua , fi li da del cece ; perche nel mangiar lo, la rompe , & 
fiaccia, ma quando ritorna f/e non è da tagliar la (inguaiarne molti fanno ; ma 
bifogna dar’ il fuoco, poiché piglia bando , benché il cauallo patifee per ala- 
timi dì, quando fi manca di vngerU col mie bollino con cipolle y & con ca- 
jbarroflito . 

jl fan or il dofifo o/fefo per pe/o deUa fella, fi taglia primaintorno almale,& Do lr' 
poi fi pone fopra fioppa bagnata con chiara d’ouo tre volte in tre giorni . Ma 
meglio carnet ter ui della poluere di riJagallo.Et fi per cafo tal malefuffe mol- 
to enfiato, & molto duro,ficuraco i cauoh,con affi enfio, con paritaria & con 
branca orfina, peflati confongia diporco,& dapoi cotti infieme, fi pongono fo- 
pra, fin eh' è mollificati, e poi fi taglia, & vi fi mette la poluere del rif agallo. 

rincora aguarir fimil male quando è Jcoperto (offo , fi lana prima bene 
col vino ò con l’aceto fortc,& poi fi pone fopra della poluere di calcina mefeo- 
lata col mele: facendo qucjlo ogni giorno fin che la carne ha coperto lofio . , 

~ Toii farti ritornare i peli, fi pefla dei gufici di auellaru arfi , & pofli con 

oliOy 
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olio , fi vngefpefjc volt e, finche fona ritornati . 

filmale cbevienal caualio per portai e più pefo delle fue for^, chiama - 
to , malfermo fi radono bene le rcni,&ilombt,& poifijàvn Unito* io ton 
pece nauale difiefajopravna pellicina tanto graie., che copra tutto il locorar 
fo,& poi fi piglia bolo armumaco , pecegreca,galbana,oiibano, maflice, {an- 
gue di drago , galla , etuttequeflecofc d i egual pefo poiucrigate , fi {porgono 
{opra la detta pece nauale alquanto calda , fi mctton fubnodou’è rafo lima- 
le , laqttal pelle non fi lena fin ch'ella vien via facilmente , & all’ bora è gua- 
rito il causilo. 

Si guarirono ancora le garde , toccate prima con ferro affocatajtcr lungo , 
& per trauerfo nel luogo enfiate : & tagliate alquanta, vi fi pone [opra ricr- 
eo bottino cor, aglio pefloyvna fol volta. Legafipoi ipiedi al caualio cefi dinan- 
zi comedi dietro,&in talmanicra, cb’eglinonpoffa morder le cotturene fre- 
garle per noue,ò dieci giorni ; & come è Iettato il cuoio dalle dette linee fitien 
nell'acqua corrente dallamattina per tempo fin’ a terga, che fio. tanto,aUa,ib’ 
cUavadidifopradelle cotture . Et condotto a cafit, che fia poco fopr aie linee 
iella poluere fòttilifsimadi terra /> cenere fet tacciata di felice^. 

»/ inco ra figuarifcono legnile nel raderle prima, & poi vngerle con olio di 
ginepro almeno per quattro dì, fèra,& mattina. Ma non bifogna che'l caualio 
radi in acqua,ftn che’l peUo non t ritornato. E vero che fi [ariano anco col toc 
carie col fuoco,per longo&per trauerfo. 

Crepacci» guarire fimilmente le crepacci , che vengono a i cavalli tra la giunture 

della gamba&l’vngia, non foto firadono prima i peli poi fi lauano divi- 
no -, ma fi vngono ancora con unguento fatto con caligine , con verderame , & 
con mele , eguali di pefo , & ptflati infieme , & cotte fin che fono fpeffe , fi me - 
fcolano con la calcina viua con la fpatola fin eh’ è diuenuto vnguento,col qua- 
le alquanto caldo, fi vngono due volte al giorno fin che fono faldate. Ha efien- 
dodeUegrandi,tralacarneviua,& l’vngbia fi curano col darle il fuoco , dal 
capo fin alle radici . 

Si guarirono poi le gambe enfiate per gli humoridifcefì , allacciata pri- 
ma la vcna,cr vacuata di {angue coriutneuole,fi piglia della creta bianca ben 
trita, mefcolata con aceto forte, & f ale minuti{simo;& venuta a modo di pa- 
lla, s’empiafira tutta l'enfiagione due volte il giorno; effendo però r inoliata di 
volta in volt a-. 

Ferme! la ^ guarirla formella' chevien'alpiede delcauallo per troppo fatica {opra 

la coronelle, fi laua prima beni fimo convino bianco caldo, & fi taglia firaC 
vnghia,e’t pelo;& dapoi per tre giornfifi frega la piaga col fole pefiato. Onde 
paffuto il nono giorno, effendoui cauato del {angue, &nonafciugandoft,fi dà 
il fuoco nel me de fimo luogo fra il pelo, & Cvnghia ;& vi fi fa lo fir et torio con 
la cimatura di lana, &guari{ce in vinti giorni. 

Spinelle. si guorifcono ancora le fpinelle che vengono al caualio per fouerebia fati- 
ca 
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et,nfi prima i peli, fi pungono minutamente col mede fimo rafoio , & poi fi co- 
prono con empi alito compoflo dipepe pefiato contartaro,& congomma. cle- 
nù incorporati con fapone faraóne fco;legandolo per tre giorni, & dapoi Icua- 
lo!o poncndou i fopravni lamafottilc di piombo,! aitando quel male tre volte 
a! giorno conl'orina,con l’aceto , & co'lfale , fin cioè le dette jpinelle faranno 
iijfecate.Et quandocon quelle cofe non fi liberanno, diafiloro ilfuoco.alnio- 
do dettaglia formtlla perche quefio non fallirà . Senio. 

Ma ferola che fende per nego ringhia al cauallo, figuartfcecondifco - 
prir le radici verfo il tuello t apprcjfolacorona del piede tra il viuo, & il mor- 
to delivngbie , & col tagliar la rofetta di fopra , fin chel’vnghia comin- 
cia a fanguinar e : Et poi trottato vna ferpe minutamente tagliataf ma pero 
fengs coda y & capo) fifa bollir nell'ogli o finche lacarneè ben liquefatta dal 
loffio ; <&• con queflo unguento vn poco caldo , fi vigono le radici delle fitto- 
le due volte al dì , fin chi reflano mortificate , &cbel' rnghia fia refi aura- 
ta, ^Auuertendo che'l cauallo non mangi berba, nctoccbi acqua quclpiede,ò 
altra bruttura . 

M cauallo inchiodato, fi guarifee a canarini chiodo , & poner nel boco del M»*- 
l’oglio bollito con alquanto di fiale : & poi anco vn poco di bombagio bagna- ,Utt ‘ 
to ne! detto olio . Et fe’l cauallo fuffe fiato inchiodato vn giorno, ò più y fi fa 
flar quel piede a molle nell’acqua calda ben filata ; facendoli vna poll idia di 
fcmola , & di fungi* con l'acqua & legandola fopra ( ejfendo^ però pofio nella 
piaga del gucchcro co olio caldo ) rimettendoui poi il ferro co quattro chiodi , 

& empiendo la ca fella de! piede di fungin porcina, & fiata cofitanto che ba- 
lli fi r, ferra, & fi empie la cafclla di pegola, & fi tiene ben onta con la mede fi- 

VJd fiiftgld • ^ . n man- 

id mantener poil’vnghia ben verde, fi piglia malua ben bollita, ben pcrta tenere U 
ta &mefcolata col mele, & con vn poco di farina fi vnge la corona,&U cal v „ghu 
cagno.Oueroche fi vnge quefle due parti con fong’.a di orba, di gallina, di me- verd t. 
dàlia d oj]o,e di largato, empiendo la ca Jella difiemol* bagnata, òdi cera nuo - 
uà di jeuo di caflrato,e di largato me feottti infitmc.Ut fi guari feono anco i cal 
cagni, & i fettonhponendo nelle cafellc de’ piedi il fieno di caflrato vna volta 
al dì,e poi fopra impicnd ile del (lercofuo con l’aceto ,e con lacenere calda. 

Si guari feono ancora le crcpacele, vagendole cclvino , & con buiirodisìem- re l* ca * 
perati, ò col lardo lauato beni/Ji. in diuerfe acque. Oltra chef: lattano, vagen- 
dole con olio laurino mefeottto con tn tflice, incenfo,biacca,roj}olo d ouo , & 
aceto,tanto dell’uno, quanto dell’altro. . 

Volendo guarir vn calcio con vn ftrettorio fi pigliano dragoni i fiati nell’ ac ettek . 
qua calda , & co fi caldi ben liquefatti col mele ut fi mettono fopra . 

Si guarifeono noumeno i ginocchi rotti pigliand)o!io coma ie,[ancnga di li- Ginocchi 
no, & paglia difegala abbruciata , & porle infime ,fi fà vnguento ottimoper toru . 

> ngerni Jera, & mattina fin che fono jfanat i . 
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Si guari fce anco il ne rno torto nelle gianture, quando il cauallo mette piede 
in fallo, pigliando vnahbra di fiengreco, vna di fcmenga di lino, quattro onde 
di largato, & quattro di graffa di porco, & fatte bollire qttcflc cofe fin che re- 
fiino poco & fpcjfe, fi pongono [opra,& filiberacon facilità. Ma tjfendo foll- 
mente enfiato,fi piglia mt%a libra di mentre onde di lardo,tre dilargato,trc 
di cornino pe flato, e fei di [attenga di Uno , & bollite nel vin bianco , fi pongo- 
no raff redite fopra il male . 

Si guarifee poi il cauallo, che fi è Coprigiunto co i piedi dietro , . of- 
fendo primi rafo il neruo offefo , & fregato con falcommune , legandoui 
fopra vna piafira fonile di piombo per tre giorni , & poi lutandolo con ver - 
.nateti. 

gli occhi percolft, non tanto è buono pomi [opri della midolla di pane 



flato nell acqua [refe a‘,ma ancorai empir tuttavna chiotta di pane dicarbo 
ni & farla abbruciare co fi infieme,& (lata poi in vin bianco fia fafeiata fo- 
pra i occhio. Et quando quetlo nongiouaff , fiali canato del f àngue dalla verni 
della te fia. 

„4 [cacciare i uermi che vengono al cauallo net corpo , i buono il farli be- 
» uer l acqua, doue fia bollitalafegala, & mangiare quella. Ma è anco me gl od 
farli mangiare del folfomcfcolatoconLt femola. 

.A far ceffarla toffe al cauallo, fi dà quattro branche di frumento ben latin* 
i to,ben cottocene afeintto mefcolato con vnalibra di mele_j . 

Raffittii Si guarifee il cauallo reffr edito con darli beuer del (angue caldo di porco hot 

tuto convino. Etancoadarlima(lice,e ruta bollita conmelo, & alquanto di 
olio commune con pepe.Oltra che fono buone le gramigne lanate, le fiondi di 
canna,e la foglie di miglio, e poi bere acqua tepida con farina d’orgo. 

Si fa (l aliare un cauallo che non può, vagendoli la nerga con affentiopefia- 
to, & bollito con aceto, & anco gittandoli un fucino d’acqua frefeane i te- 
sticoli. y l ' 

od fan ire il male della lupa, che ha il cauallo fi otto il corpo, ui fi rade pri- 
ma,'& fi punge minutamcnteconlalancetta,&‘ poi fi vnge per otto giorni Je 
ra,<& mattina con Dialtea. 

.A guarir fimilmepte il Cantillo, che ha laflirga , fi laua piu uolte dì giorno 
con l'acqua bollita con le foglie di fambuco,fin eh' è liberato.Et baiandola ro- 
gna, fi vngc con tre onde dijongia porcina , & due d’argeto viuo , bollito con 
radici peliate di viole, & fi parte in poco tempo. 

Siguarifcenon meno il cauallo defilato figliandomeli ongia di Olibano, 
mega di colofonia, & un quarto di fangHe di drago, vno di conjòlida maggio- 
re, vno di boloarminio , uno di [angue di cauatlo,vno di ar ornati, vno di gal— 
bini: & disfatti tutti infieme, fi mettono nell aceto forti (simo per vna notte. 
Et canati poi fuori, & mefcohti bene con fei chiare di eui,fi pongono [opra al 
detto male,& fi libera. 
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^ far andare un causilo refliuo,fiattaca una corda a itefticoli faquale da sfótto 
tanto lunga, che paffando fra le gambe dinanzi, colai che fla a cauallofa tenga 
in mano, & corre non uol' andare, egli la tiri , che fenga fallo arderà per ogni 
luogo, & finalmente hf ci era tal uitio.Maft‘1 cauallofarà castrate,? cola per- 
fetta à fiottarli le culate conun bufone lungo canato all'Ima dal fuocoben ’ 
or fi incima, che al ficuro anderà ; & ritornando anco a tal poggia , l a lafiierà 
facendo il fintile con fiottarlo in dui , & tre luoghi pur di dietro . 

guarir iUauallo lunatico, fi piglia ilrojfo dell’ouo ammuffito col fale, col tamatin 
quale tffcndo ben arfo,<Sr polueriguto, fi netta l'occbiocop quella poluere. ri 
gioua ance il fale ammoniaco, lo (ìerco di cocodrilo , ilgf ranno & la mira, 
aria fcropoli dui, con dicci di rafura d'ufic difc pa . 

VlN.Pofcia che voi-M Lodooico ci hauete detto i piu importan- 
ti rimedij per fanare i causili, retta foloche ci ragionate alcune vie fa 
cili per ingralTarli, & poi uoglio che facciamo fine . 

LOD. S’ingrafTa un causilo magro, facendolo mangiare de’ fafoli innaffi 
cotti nell’acqua-, mefeoiati con lubi:id.i, & feper cafo non poteffeper rt • 
troppa debolezza mangiarli; fi riftaura, bufandoli per la gola di rof- 
fi de’ oua mefeoiati col zucchero, & in quantità; poi che facilmente 
mangierà i detti fafoli,& biada.Ets’ingraffaancoprcfto co l’acqua te 
pida,con la farina di miglio, col fale, fera, & matina, & darli della bia- 
da abondantemente.Oltra che è perfetto il miglio, o panico, o uer ri- 
fo, cotti, & mefeoiati con la farina di fatta , & darglieli falati quattro 
colte al giorno; ma non molto per colta, accioche non gli abborifea .• 

Io ui potrei dire ancora degli altri fecreti, macche ui ho detto i piu 
breui, & i migliori piglici ò licentia da uoi, poi per lehore, che fono 
fonate hauemo ragionato affai; & con la uoftra buona grafia andarò a 
montar’à causilo. ' _ \ 

VÌN.Non folamentcui ringrario di quanto ci hauete detto, maan 
cera uenirò con uoi,per fapcr alcune altre cofe. 

CIO. B. Andate, cnc Iddio ui feliciti fempre,& uiafpetterò dima- 
ne uoiM. Vincenzo. 
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DELL’- AGRICO LTVR.A 

DI M. AG OSTINO GALLO 

nobile bresciano, 

GIORNATA XI I 11. Aggiorna. 

Nella quale fi tratta degli tAfinì, 

. p> & de' 




volendo mancare M. Vincenzo Maggio di condii 
rJ re £ fine i ragionamenti pertinenti all’Agricoltura, Se 
ibeneficij della Villa con M.Giouan Battifta Auoga 
dro,ritornò dopo definarc il quartodecimo giorno à 
lui ,.clo trouò nella capelletta dcll’horto in cópagnia 
diM.Califto Paradifo.Quiui falutatificortefemcnte 
l’u no l'altro & polli a federe, fi trattennero un pezzo in ragionaméti 
piaccuoli,finche in vltimo parendo a M. Vincenzo d'entrare a ttactar 
di quello, perloqualcvi erauenutojeofi cominciòadire. 

Si Come hicri fu parlato lungamente intornoaicauaIli,elTendoui 
M.Lodouico Barignano; coli, quando piacelfe a uoi Signori, mi fareb 
begrato, che hoggifi ragionane degli Afini &: de’ Muli;animali cer- 
tamente non meno necelfirij di tutti gli altri all’Agricoltura . 

GIO.B.Tanto piu mi piace che fi parli di quello che dite, quanto 
chevifiritrouaM.Califto.Ilqualeeflcndo fiato in diuerfeProuincie 
nella fuagiouentii per imparar che cofa è il uiuerdcl modo, & poi di 
Iettatoli già piu anni dell’Agricoltura, fiamo ficuri che non màcheri 
di chiarirci di quelle cofe, che li domàdaremo in quella profefsionc. 

CAL.Veramente che uoi Signori haucteogni libertà nel comma- 
darmi di quanto ui piace , ma ben mi doglio che io non fia quale veg- 
go che miftimatc. 

VlNC.Non accade che voi diciate quefto;pcrcioche è molto noto 
il ualoruoftro a tutta la Patria. Etpcrò farete contento di rogionar 
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primamente della forre dell’Afino, che ci ricerca far buona razza di 
Afini, & di Muli,& di qual’età dcbbe elferc . 

CAL. Dupoi che voi volete, che io ui dica il parer mio, & di qua ti 
neho veduti, fon contento non mancarui,pcrquel!ochepoflb. Pelò 
dico, che l’afino non vuol’ellcre di piu di dieci anni , ne mauco di tre , 
percioche, fuori di quefto tempo, non farebbe a propofito per monta 
re l'afina,& menda caualla; Etqueftobifogna che fiafciclto grade, 
ben quadrato di membra, & ben qualificato di tefta, di faccia, di ma- 
fccllc, di labbra, diorecchie,dcpoichchabbiagli occhi non picioli, 
le narici larghe , il collo non corto , il petto ampio le fpalle alte, & le 
parti di fottogroffccamofe,robufte,& tra loro affai aiftinte. Simil- 
mente il doflb vale cfler grande, la fchiena larga, i fianchi leuati,il ué- 
tre non gonfione còlle non Uretre, le cofcie eguali, i tefticoli grofsi, 
legroppe piane,8c la coda corta . 

GlO.B.Voi hauete formato quefto afino di tal maniera, che quan- 
do nehaucfTe uno di tali fatezze,io credo, che non mi farebbe me ci- 
to della mia Chinea learda.Etpiu dico, che fel’afino in che fu conuer 
tito il mifero Apuleio folTe flato fìmile-,egli non haurebbe hauuto tan 
todifeara quella fua metamorfofi;poichc fi bello, & fi ben proporti» 
natol'hauete deferitto . 

C A L. Lodali poiquell’afino,che hi il pello lifeio, molle, & che fi 
approfsima al color morello, hauendovna macchianera nella fron- 
te, ò piu torto per tutta la perfona . Et per contrario fono giudicati £ 
lipiuvili di tutti quelli afini che hanno Smantello fomigliantc alla 
cenere, come per lo piu foglionoefTerin queftopaefe,& mafsiraameR 
te quelli, che fono di forma picciola. 

VIN CEN T.Da qual tempo dell’anno fi dcbbe dare l’afino alle 
afinc per generar figliuoli, ouer’alle caualle per partoriti muli , ò 
lemule? 

, CAE.Il propofito del far montare Palino, è dall’Equinotio di Mar 
ZOjfin'al folftitio di Giugno, percioche portando le afinc vndeci me- 
li, come fanno anco le caualle; partorifeono i poledri nel tempo che 
te herbe fono inperfcttionc, & non ne glialtrimcfi incommodi nel 
pafeere, per abondardel latte . 

* VIN. Quanto allattano le afine i loro figliuoli? 

CAL.Cófiderado chele madri, p l’ordinario, hano gra cura p dui 
anni d'allattar iloro poledri, & farli pafccrc*,pc'rò fià bene, chcpque- 
ftotépofianolafciatiapprelfo di loro; ma eòe fono paffarii detti dui 
anni,c cofanecelfarialcuarli, &poncrlincipafcolidoue ftannogli 
altri poledri a pafccrc, fin che hanno compiuti tre anni, conciofia che 
hanno l’età di farli portar le fome, & tirar con le fpalle gli aratri,! car- 
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•ti,& gli altri ftromenti,& anco di eflercaualcati daciafcuno.' 

GIO. BA. Vorrei faper da voi, che ordine fi hab^ia a tencr’in ado^ 
prarqticftianimalijcomc hanno compiuto, il detto, tempo; & per qui 
_ ti modi fono buoni per beneficiare gli huomini-. 

Ù nudili CAL. Perche gl’Afini fon coli utili, come fi Medc,c da credere, che 
iuomm non ui fu Prouincia, chenó n’habbia in grar>quantità;& perqucfto 
fi jtruon non ui pollo diti ifare come fono tenuti vniucrfiilmente, poiché cia- 
^ &l'*fi feuno paefeoflerua quel tanto, cheliparta maggiore utilità . Ma iq 
,vi dirà fedamente alcuni ordini, che h ofleruano nel Brefciano ? cor 
minciando da quello che fanno i pecorardi i quali n« tengono coli de* 
piccioli,comcdc’grandi,non tenendo maicaualli,ò muli) percioche 
rannodi giorno in giorno poco maggio, pcrpalcerlcloro pecore di 
campo in campo, di fito in fito, & di terra in terra fecondo le contri 
de,.& ipaefi cnctrouano.Etperò faijnamoltobcncàtenet fidamen- 
te de gli afinijattefo che nonmoleftano mai le pecore, cotnefarrebbo 
no i caualli,& i mulinando loro hora de' calci,. & hora de* morii ; ma 
Étanno Tempre con effe paci fichi, & mangiano inlìeme li Arami , &le 
feerbejandando di compagnia per le vie* per li campi, per li prati, per 
li colli , perii monti , perii bolchi, nerle coAierc, perle tulli, & per 
campagne,, come fc fulfero d*vna fltelfa natura : Aando quali tutto il 
giornocarichi dcilemafiaritiechevi bifognano per farti latte, ouero» 
della farina di miglio ncccflàriaper far ducuoltc al giorno la polcn-. 
«a a] modo del loro vitierc * 

^ Ivaccari fimilmenretengonodegli ^finialquanto piu grandi dei 
peccorari.p códurre i loro formaggi, i butiri, & le ricotte nella città,. 
& ncglialtriluoghi per uendere; & anco quando conducono le vac- 
che a pafeere nc i monti (mentre chcfa gra caldo) pet menar con loro- 
la uittouaglia ncccflaria,i vali di ramc,& di Jegno,chc hifognano à & 
rei formaggi, & le altre cofe che cauano dal latte. Oltra che tenendo 
di quelli animali, hannoqueflobcnelicio,cheleyacchcftannofane v 
poiché non uien loro limale perniciofo della palmonera.. 

Molti Agricoltori medefimamente fi Temono di quefif afini nell*' 
arare, & nell'crpicarci campi, & anconel farli tirarei carri, & le car- 
rette cariche di biade,d di utni,o di fieni , onero di legne ; lequali fo- 
ro portateda un luogo all’altro, 3c per venderle nelle città, & in al-L 
. tre terre. 

I vetturali parimente, che tengono i dieci, iuin ti, & trenta afini per 
feruircpdanariaqual fi voglia perfona’, nelcondurliallc città, & in 
altri luoghi molte, cole fecondo die occorre di tempo in tempo, vi— 
uonodiquefto guadagno con la loro famiglia, 4c mantengono qvelH 
animali con minor fpefa affai, di quel -che (pedono nei palcere i caual 
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li» & • mu 1 i : Ben e ucro, che non mancano di quanto bifogna fare per 
conto delIoruiuerenecelTariOj&d'ogri’altra cofa, fecondo chepor- 
talalorronditione, benché nonni vuole molta fattura: poi che fono, 
animali molto gag! iardi,& molto robufli,i quali non ricercano quel- 
la politezza, ò delicatezza nel viuerc,& neM'efTer tenuti ben netti. Se 
ben’adobbati di fornimento , come uogliono per l'ordinario , caual- 
lij&ancai muli, Se ciò tutto dì fi vede, che non fintamente viuonodi 
cofcfaluatiche,difcrmenti,dibrufchi,&d*altrepallure àbomineuo-* 
lisglialtrianimaliquadrupedij ma il piu dell e uol te ancora, porta- 
noie fomefoprala fchicna nuda fenza cinghie per lunghi viaggi, di 
federi, & dictotto peli luna, come fanno i Caualli, ci Muli foprai 
loro baffi, ben cinghiati; e nel uerocaminano con tanta deftrezza, 
che paiono quelle fomeben legate, tanto uanno dritte, fenza mo- 
uerfipuntoper cagione del pendere più da un Iato, che deH’altromcr 
caderc in terra. 

VIN.Dapoi che dite del cadere in terra, confeflb, che comegioua- 
ne,ho caualcato per burla queflianimali., &cadendoin terra hauere 
fentito maggior dolore, che facelTe mai da’ gran dicaualli. 

CAL.Che diremo poi di tanti poueri romiti, & frati, Spreti che 
caualcauo quelli animali humili ('che fono la maggior parte piccio- ,0 
h) per molti paefi piani, & montani, iquali fono molte uolte carichi 
talmente di bifaccie, chcconlhuomoinficmepefano'due,etreuol_ J 
te più, che non pefano i mefehini Afinelli di uno in uno: & nondime- 
no caminano gagliardamente per li fanghi, & perii fafsj,comefefuf- 
fcro tanti Elefanti. Nè la fera fannoloro altro, eccetto che cauaFli i ’ 
baffi, & cfsi come fi fono uoltati nella poluerebenifsimo, fecondo la 
loro contentezza , uanno dilongoabeuerarfi, &poia mangiare di 
quelbuono, òcattiuo, che primamente trouano. Chefepercafo 
nicn dato loro un poco di pane di melica, ò di miglio, o qualche mi- 
furettadi femola., pare a loro di trionfare, più, che non fanno i gran 
corfieri, che mangiano due uolte il giorno le copiofopreucnde d’or- 
lo, ò d’altre buone biade, percioche cfsi non ricercano di hauere co- 
fa alcuna da uiuere, fuori che quel tanto, che parcamente fa loro bi- 
fogno di giorno in giorno. 

Non fono fimilméte daelTercitaruinó tato molti poueri, che cer- 
cano tutto il paefe conquefli Afini man fueti,p molti luoghipij; ma 
ancora à(TaiMonachepouerc,chenótcgono animali d’altra fortcjper 
códurreai loro monalleri; le limofine^che vengono loro fatte digra 
ni diucrfi,di tini, di uini,diolij,dicaltagnc,edi altrecofe, cheaccet- 
tano p amor di Dio.La onde pofsiamo conriudere, che quelli anima- 
• S » li 
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li fono talmente paticnti, & pronti nel feruire di continuo huomini, 
& donne; poueri, & ricchi, grandi, & piccioli, faui, Se pazzi; reli— 
giofi, & laici; Chriftiani, & pccatori,chenon bramano mai altro, 
che eflerc amati da tutti : Temendo Tempre Tcnza alcuna contraditio- 
nc, come le loro opere cofi utili nc Tanno buona teftimonianza . Non 
moftrandofi mai vaghi di ricchi vcftimcnti, nc d’altre vanità ; ma fo- 
lamentedelli baftirclli dipaglia, coperti della più grolla tclla cheli 
tàccia; hauendo il più delie uolte le (empiici cauczzc di corda, Se i 
piedi fenza Tcrri, & Te pure Tono ferrati i piedi dinanzi, pochiTsime 
ùoltc Tono ferrati quelli di dietro, di maniera, che poTsiamo dire, che 
quello è qualche co Ta, dando che i calmili Tono di collo a(Tai, ^fo- 
gnandoli ferrare tante volteranno, &: quelli poueri Alini, non Tolo 
non fi ferrano. Te non rare uolte ; ma Te pure fon ferrati, Tono anco 
di poca fpefa,perche i loro ferri durano a!Tai,caminando efsi leggier - 
mente ; lenza che vi uogliono pnehi danari a pagarli ; poiché Tono di 
manco fpefa quattro ferri di quelli, che non c molte uolte unfolfer- 
rod’vncauallo . 

_ GIO. BA*Confidcrandoadunquechelequalitàdc gli Afini Tono 

JÌZnofx cofi buone, Se cofi utili a gli huomini più degli altri animali che noi 
adoperiamo, per qual cagione il mondonongìi hainmaggior prezzo- 
di quel che ha ? 

CAL. Non c dubbio alcuno, che Te confideriamo le falfe opinioni 
di noi mortali , non ci marauigliarefsimo del Volgo, il quale biafima. 
Tempre le cofe lodcuoli,& le vtili,& accetta qllc fole, che fon di mag 
gior Tpcfa, & di piu fatica, ma habbiamo cagione di llupirci di molti 
che fono hauuti per huomini fapientijlquali vinti folamentc dalla pu 
raambitionc, comprano caualli di gran prezzo, per tenerli poicon 
grade TpeTa del vcllirc,dcl polirc,& deLviuerc con perfetri fieni, & co 
altre pallure di collo affai ; non àuedendofi, chemolte fiate con poca 
infirmila muoiono, ò rimangono talmente llroppiati,che di cinquan- 
tine di feudi, òdi ccntinara che coltano, finalmente nó nccauano un 
paio . Che Te quelli ciechi lafciafTerole lorouanità, & piglialTcro gli 
Afini che collano pochi danari, & uanno bcnifsimo,non Tololitcr- 
rebbono con poca TpeTa del uiuere,dcl uellire,& della Terpi ù:ma an- 
cora non li utrebbe la millefima parte delle infirmila, che uengono lì 
facilmétea i morbidi caualli . Che certamete egli èpur gran pazzia di 
quello huomo,che può llarbcne accommodato col poco Tpédcre; Se 
non vuole rifparmiarc i danari nelle fuperfluirà,per poterfene poi uà 
lcr nelle cofevtili, & honorate : ma li getta inferamente indiuerfe 
pazzie; Se Tpecialmcntc in li caualli, non già per andar alle guerre 
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licite (nellcquali fono Tempre neceffarie coli fatte fpefe) ma Tolo per 
femplice uanità;fapendo chiaramente, che fono di tanta fragilità , di 
tanta feruitù, di tanta fpefa, de colmi d’infiniti pericoli, come fpefTe 
uoitefi uede in coloro che li caualcano.I quali nel far correre, òfal- 
tare, ouero attediare i lor caual li , affai uolte fono fhti ammazzati da 
efsi, òco i calci, ò col romperli il collo l’un l’altro inficine. Cofe che 
nclueronon auengono a coloro, che caual cano gli -afini, per non effer 
furiofi, ma quieti , Se che feruono a gli huomini quanto porta il bifo- 
gno intorno alle commodità, alle necefsità, & alile utilità. Percioche 
offendo talmente manfueti,fi lafciano caualcare,ò con Iella, ò con ba- 
ffo, ò con qualche coperta, ouero fenza co la alcuna ; hauendo hurala 
briglia, òla folacauezza,& anco molte fiate fenza quelle cofc;lafcian 
doli 11 piu delle volte guidare lenza (proni, ma folamente con la fem- 
plicc verga. Etoltra che non occorre fare a quelli animali ifuperbi 
lomimcnti,che fi fanno a gl’infiniti caualli con oro, con fcta,o con ac 
ciaio(che coftano molti danari) non ui bifogna ne ancho gran feruitù 
nel tenerli bene (lrigliati,& bene lifeiati piu uolte al giorno, nè meno 
fi conuien loro idclicali grani, che fi danno con tanta fpefa a’ caualli, 
anzi, che fi contentano di pafeere ogni forte d’herba, e di mangiare 

2 ual fi uoglia paglia, ò pani cali, ò fauali,ò fafolari, Se al tri (l rami diuer 
;ondehauendo qualche uolta un poco di fieno, òdi fcmola,par loro 
di trionfar beni fs imo . Che fe per uentura haueffero la decima parte 
de’ benefìci;, che hanno infiniti caualli, non è dubbio alcuno , che fa- 
rebbono maggiormente belli , de piu, ancorché di fortezza auanzino 
(z tanta per tanta) non folamente quanti caualli fi trouano ; ma anco- 
ra tutti i Muli,i quali fono tenuti molto potenti, per efser figliuoli dì 
tfsi ; ma perche fono allattati dalle caualle che fono loro madri, però 
participano della lor natura, laquale è inferiore di fortezza a quell* 
dell’afina,che partorifce,St allatta iluoiafinclli . 

VI N C. quanto farebbono molto felici gli afini, fe fuflero ben p*- 
fciuti,& ben gouematial modo, che fono infiniti caualli, iquaJ< fono 
ingradifsimo prezzo, & nò giàperuirtù chefiainlorofpoichcfono 
di poco ualore(ma folamente perche fono tenuti bégraoi,ben bion- 
di Se ycftiti talmente di forniméti marauigliofi, che paiono in uifta de 
i piu eccellenti caualli, che fi trouino,béche fianoiferiori affai di quel 
lijchcmeritaméte fono degni di eflere (limati, & lodati. Che fe quelli 
afini maI’auéturati,lòffero apprezzati da alcuni Prencipi , e trattati ne 
imedefimi modi, che ho detto de' grandi caualli, & finalmente anco- 
ra uefliti di ncchifsimi fornimentiinon è dubio alcuno, che non tato 
cóparirebbono al mondo per begli animali, commodi, deliri, & hono» 
reuolij ma ancora farebbono maggiormente cari ad una moltitudine 
t S $ dì 
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duihuomini,che non hanno cognitione della commodità,chc rendo- 
no nel caualcarli, ne anco del lungo andare che fanno, come ne cono- 
sco alcuni tcr.uti da pione nobili,! quali fanno i cinque, Se fei miglia I? 
hora con tanta foauità, che pare chenonfacciano limerà del viaggia 
che per certo fanno con effetto.. _ • 

GlO.B.Veramentc,cheuoi hauete cfplicato qllo, che noto a qua 
ti hanno giuditio;ma,tutto ftà, che qualche Perfonaggio della noftra 
Patria, o piu tolto un gra Principe cominciafTead eflaitare quelli coli 
rari animali: poiché i tuoi fudditi 1’imirarcbbono fapcndo che li fa- 
rebbono cola grata; ma accadercbbe ancora quello , che occorfe all! 
Eccellcntifsimo Duca d*Vrbino Eranccfco Maria di felice memoria* 
llquale,habitando in Brefcia,come Capitano Generale de’ noftrilllu 
flrifsimi Signori nelPanno r 5 x 6 . Se hauendo dato principio a porta-, - 
re un Capello in teda di bella paglia, fubitotuttiifuoi Gentil huo- 
mini,chcmainon haucano portato, anzi che fi farebbono verggona- 
ti di portarne di forte alcuna in capo, cominciaronoa portarne ditai 
maniera, che mai in tutta Italia non fi e celiato • _ - ' 

CAL.Certo,che quelli Alìni potrebbono eflérc magnificati li gr* 
demente da tal Principe, non tanto farebbono adoperati honoratilU 
ZcZ7- mamente da molti gri Signori; ma ancora da molti prelati, & daCar- 
«v dinali fi (blamente* che abbandonarebbono le Mule dicofigran lpe~ 
fatpoichc parimente imirarebbono nollro Signore, ilqual e non fu ue 
duto mai caualcare c'aualli , oMulc, mafolamentcla natura humile 
de l'afinay-& del poledro; Che in nerofe non fuffe mai per altro» 
che per imitar la infinita Sapicntia del figliuol di Dio, ciafcuno dor- 
rebbe tenere folo limili animali, &lafciare iciualli,& le Mule, che f<> 
no di tanto collo , & che pericolano facilmente per cagione dellelo- 
ro infirmiti infinite, che gli amazzanò in poco tempo. Oltra che 
molti huomini perifeono diuerfamerite per caualcarli» & per no- 
drirli; cofa che nonoccorre a coloro, cheli fcruono di.quefti coli 
quieti, & coli vtili Afini; Da quali, per certo nonfi fentemai, che 
alcun’huomo fia fiato amazzato, o ftroppiato» nemorficato, &ne 
anco percolò co i calci. Che certamente , fenon fufTe maife non 
per noftra fallite, fi deurebbono ellingueile razze de'caualli > & 
de’Muli, perefTcrladeftruttione del genere human o, 8 e dellefacol- 
cà molte voi te,- offendo di tanta fpelà» Se di tanti pericoli. Laonde 
dobbiamo credere y che vedendo nollro Signore di quanto male 
5 erano all’h uomo quefti animali coli feroci, non li voi fe in foccorfo 

fuo, quando nacque nell’humilifsimoluogo del Prcfepio; mafola,- 
mente accettòilbcnedettoAfino,&iI Bue, come animali molto gra- 
ti, & neceflàri» anoi mortali; conciofia che di continuo cene fer- 
. j t . J uiamo 
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uiamo in tutte le facénde che occorrono nell’Agricoltura I In ol- 
tre fi come ci Temiamo del bue in molte cofe per la Tua fortezza, & 
del mangiare la Tua carne, & anco della Tua pelle in molti modi; coli 
ci Temiamo dell’afino in tate, e tante cofc, cnevi ho detto, ma anco 
della Tua carne mentre che egli è giouanetto ( come in pi u paefi Tuo- 
ri d’Italia c mangiata) Stanco della Tua pelle nel Tare diuer le Torti di 
criuelli neccflari], & di tamburri che fi adoperano nella militia,Srnel 
Tonare quando ballagli attegia al Tuono di eTsi: Senza che fi Temia- 
mo di piu coTc del.eorpo Tuo, per Tanarci di molte infermiti, come To 
no ottime le vnghie loro à diuerfi mali , Se Tpecialmente quella dell* 
afino Taluatico, laquale a portarla legata in modo tale nell’anello, che 
poffa toccar la carne, ci lana dalla vcrtigine,che viene per debolezza 
■del cemello . 

Che diremo poi delle virtù, che fi trouano nel latte delicato del- 
le aline? il quale nó Tòlaméte,beuédolo, Tana gli huomini tifici, o che 
Tono molto deboli, o velenati, oucroehe hanno i dolori della gotta, 

Se d'altre infermiti conofciute p prattica da gli eccellenti Medici:ma 
ancora ingralfa, Se tien bianca , Se molle la carne delle donne , che Te 
ne lauano: Come fi lege di Poppea moglie di Nerone Imperatore, 
laquale haueua cinquecento afine, che haueuano partorito in diuerfi 
luoghi,doue ella andaua da Imperatrice, a Tuoi piaceri, accioche ha- 
ueffe Temprematcopia di latte frefeo , per poterli lauare la faccia , Se 
tutto il corpo, e per beuerneogni giorno come cibo delicato, poi che 
tcneua ordinariamente bianchi Tsimala Tua carne,e molto morbida. 

! CIO. B-Dapoi che voi ragionate delle buone qualità, che fi veggo 
no neH’afino,vorrci Tap della maggiore.Donde viene, thequefti ani- 
mali Tono Tcmprerofi humili,che per natura non fanno refiftenza al- 7 

•cuna quàdo fono troppo caricatilo troppo cacciati, ò molto battuti? 

Et per contrario vediamo molti caualti,& muli, che in limili effet 
ti mordeno , o tirano de calci , oucro che fuggono, o non fi fermano 
maiiìn che non hanno gittato a terra ogni Toma pollali addio. 

CAL. Io credo chc’l Sig. Iddio li dottafle di qlta fpecial -virtù de- 
gnamente, p hauerli anco creati fra rutti i quadrupedi folo fenza fòle. 
Etperò,sì eoe l’Vnigenito Figliuoli Tuo, e Redentor noftro, volfena 
feere apprelTo a un’almo , e che la intemerata Madre Tua lo caualcalfe 
poifuggédolo da Erodein Egittorcofi fece che Abraamo Tene fcruif 
lenelfacrificio,che eglipéfaua di fare del fuodilctto figliuolo Ifaac, 
p comàdaméto di Dio padre: Onde.bcnche l’afino folle flato creato 
nel dì medefimo, che Turon creati tutti gli animali quadrupedi; nondi 
meno no fi troua nella fiera fcrittura , che fofle mai nominato inizi a 
quello fachficio,ilquale Tufigu» di qlucro,chcNollro Signore do- 

S 4 ueua 
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ueuafarc foprala fantifsima Croce, perla Redentione noffra 1 
Poi, oltra che molte perfona fante dclTeftamétouccchio caualca 
nano gli afini per l'ordinario, li caualcarono ancora gli huomini gran 
di;come fi Ieee in Achitofello perfonaggio grande appreflo al Re Da 
uide ; di Minbofctto figliuolo del Rè Saulo; de’ figliuoli di Galadite 
che erano Signori di trenta Città.Scnza che potrei dire di molti altri 
huomini, & di donne grandi pur del Tcftamcnto vecchio, che faccua 
noilmcdefimopcr honoreuolezza. 

Lafciado poi da canto che Iobbe haueffe cinquecéto afinc; Marco 
Varrone teftifica con altri autori, che i Romani ( per parlar de’ genti- 
li^habbero Tempre per era ricchezza la moltitudine de gli afini, c loda 
l’Archadia, & il paefe ai Rieti , con molte altre Città & paefi che ne 
erano copiofifsimi: Oltra che narra, che alfuotEpononfolamétcfu 
In mtxn venduto un'afino feffanta feftertij, (che fecondo il Budeo,& altri Au 
ia j'ùmx tori moderni erano mille cinquecento feudi d’oro Jma ancora che 
hebbtroli q uat tro furono venduti tanto,che non l’ofodire,pcr effer prezzo che 
ha dcirincredibilc.Pcril che non ci dobbiamo marauigliare,fcperla 
* M * grande ftima ch’era fatta anticamcte dell’afino; quelli Idolatri lo con 
fecraronoaBaccoper lopiu degno animale, di quanti furonmai crea 
ti: Et non contéti di quello fi grand’honore,p magnificarlo maggior 
mente,lopoferoin cielo, come fi uede per due ftellc nel cacto, chia- 
mati afincllc;Ii che ne parla largamente Lattando Firmiano , ma però 
per modo difauola. 

1 GIO.B. Veramente chef afino cmeriteuole (come animale brut- 

to )àì qual fi uoglia honore;perciocJbe non habbiamo animali, de qua 
li ci feruiamo , che fiano coli gagliardi , coli commodi, & coli utili al 
paro dilui.Ilquale non purea i tempi noftri colla poco a comprarlo, 
& apafcerlojma ancora non richiede tanta feruitù per tenerlo poli- 
to, & per gouernarlo,qu3to fi fa ài caualli, & alle mule, che folenne 
mente caualcano gli huomini grandi , percioche èpiu atta una Templi 
ce donna a goucrnarc dodici afini , che non fono uinti huomini a go- 
uernare quaranta caualli, & muli di rifpetto. 

CAL.Nó è dubbio, che qfto animale è di baffanaturà,per effer co- 
di umile, coli manfueto, & coli femplicc; poiché mafsiroamentc non 
nuo cc ad alcuno, & gioua a tutti nel fcruirli fecódo che a loro piace ; 
nondimeno, ftado molte cofe antiche degne di grad’honorc, & anco 
di molte moderne, che lo dichiarano di qualche ftima;non fi può ne- 
gare, che in più paefi d'Italia, fi ucnde un bcll’afino grande quaranta, 
cinquata, & piu feudi d’oro, fenza che in altre Prouincie fi paga affai 
piùjcomenei tempi prefittiti fifa fpeciaJmcnteaSiuigliacittà di Spa- 
gna, & port o d cl modo nuouo; che p uerità fi pagano i belli fettanta* 

ottan- 
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ottanta, & cento feudi per mandarli al Perù, & al Mufico.I quali da 
quei popoli fono pagati per ogni prezzo; feruendofene per fialloni 
nel generarle mule, che efeono le piu belle, c'ie migliori che la natu 
ra polla fare . 

GIO.B. In Perfia prouincia molto grande , béche vi fiano caualli 
belli fsimi di gran valuta , vi fono anco aliai piu belli, & maggiori del 
mondo,& di maggior prezzo di efsi . I quali, oltra che màgiano piu 
poco,& portano maggiori fo me, fono anco piu ucloci nell’andare, e 
maggiormente nel correre . Et per quelle cofc,i mercanti di qulele 
parti , fi pigliano da ogni prezzo, per pafiar i gran deferti, & i luoghi 
arenofi,che non producono herbe , ne acqua di forte alcuna : Onde 
bifognando far lunghe giornate, foffrifeono tali incòmodi, che mai 
non potrebbono fare quei caualli . 

C AL*Ma che bifogna dir di quegli afini, poiché a noftri tempi, ef 
fendo qui Podeftà il clarifsimo Signor Catarino Zeno, per folennità 
caualcaua un bellifsimo afino di Perfia ordinariamente perla città , 
cflendo accompagnato ('come lempre fi fa) da molti gentirhuomini 
primati con caualli di gran prczzo.Ilquale non folamentc era di mi» 
tello baio chiaro, che reluceua, ma lo teneua talmente ben fornito al 
1 aPerfiana,che tutto il popolo l’ammiraua con maggior marauiglia, 
che fe fuflc fiato qualfiuoglia cauallo gianetto, ò d’altra razza rarifsi 
ma. Et quello Illuftrifsimo Signore non l’haurebbc dato per danari; 
fi perche era marauigliofo di bellezza, di piaceuolezza ; di honefta 
grandezza;& fi anco perche haucua vn’andar lungo, & di tanta foaui 
tà, cheli pareua elTer portato da dui Muli . 

, VINC. Molti huominibiafimano gli afini, perche hanno tuttile 
orecchie piu gradi de gli altri animali;# anco perche la maggior par 
te fono piccioli, & beretini . 

CAL. A q Ile tre cofe facilmente fi può prouedere fenza alcun dati 
no de gl’afini. Prima che le orecchie fiano troppo grandi, fi poflono 
no pure farle della medefma forma che fon quelle de’Muli;ma anco 
ra piu picciole qua to fi uogliono*,come bé ne ho ueduti alcuni, che le 
hano trócate al modo di canalli bertoni. Si che fi pofiono tagl iare fa» 
cilméte in ogni forma, come ui fon’alcuni Malifcalchi.che lcaccócia 
no talméte bene co le forbici, ch'anco guarifeono in pochi giorni, p 
no efierui altro che carne ncruofa, laquale è anco fenza alcune ucne • 
Quato poi all’eflerc la maggior parte piccioli, e beretini, dico che 
quello è colpa di coloro, che pigliano limile fiature di afini, quando 
li fanno montare, non curandoli che i figliuoli efehino grandi, ò pie 
cioli , & meno che fiapiu torto neri che bercttini . Che fe pigliafle 
roi mafehi , c le femine di belle qualità , nafeerebbono anco a i loro 
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figliuoli alla bella fimilitudine loro . Ma perche in quelli pacG fono 
genti affai che fono pouere,le quali fe ne feruono in diucrh modi, Se 
li lafciano montare di giorno in giorno fecondo le loro uoglie;pc- 
rò non c marauiglia fe non fi trouanofe non pochifsimi chcliano ve 
ramerite belli . Nondimeno io fpero die non pafferà molto tempo, 
,chei Nobili non meno reftaurcranno le razze diftruttede gli afi- 
ni, di quel che hanno fatto da cinquanta anni in poi I Agricoltura, la- 
quale fu talmente in fracaffo per molti centinarà danni dallfi barbari 
ca natione di Gotti , che mai non è fiata riduttaà grado, douehora 
fi troua,fe non nella età de gli huomini moderni. Si che gli afininon 
ritorneranno mai nella reputatone, che erano al tempo de’ Romani 
finche i Nobili di quefti tempi, non gli accettano in protettone, Se fa 
re fciclta dc*piu belli ftalloni , Se delle piu'bclle afine, che fi tro- 
tino, per ritrouar le razze, nella medefima .bellezza eh e erano a 
•quei felici tempi. 

G lO.B.Non è dùbbio alcuno, che quSdo fi uedranle razze nel mo 
do che dite, cheproduranno di tal bellezza eliafini,cheaH‘hora non 
fi dirà chclclorlorccchic fono troppo lunghe, anzi che fihaueran- 
no per ornamento, Se perchiarczza della loro uirtù, come mafsima- 
mentepquel che fanno conofcer laintelligcntiache elsi hanno qua 
doil tempo duro èper mutarli in pioggia; pcrcioche all’hora fe le pie 
gano contai maniera uerfo iIcollo,chepaiono efferui incollate. Co 
mefiuidefottoPandolfoMalatefta che fu Signor di Brefcia per po 
chi giorni ; chehauendoli mandato a donare un certo Cittadino che 
habitauainGhedi, alcuni bellflsimi frutti in dui fportoni fopravn* 
tifino, per lo fuo Giardincro; ilqual pregò che lo faceffeefpedireper 
]apioggia,chehaueuadaueriire,&vcdendoil detto Signor il bel fe* 
reno, chiamò un fuo Aftrologo, il qualerilpofe, che non haueua da 
prouere, fin'acertigidrnidcìlaLuna; onde licentiato che fudetto 
Giardincro,non pafsòtrehore,chc giunfe vna grandissima pioggia; 
per la quale marauigliandofi , lo fece richiamar a fe il di feguente , Se 
domandatoli donde haueuahauuto quello fecreto *, dille che l’afino 
glieThaueua inoltrato portando le orecchie di dietro molto baffep 
Ipatio affai del viaggio; La onde non folamente il detto Signore ma 
'Io uia l’Aftrologo come ignorante, ma prouifionò il uilano appreffo 
di fe,comehuomoben'intendentc^ 



Oul»/. . . vli.j A fl.ii 

Ole ii fjnei ;is ?•. ai: 

• v 

wlollii0j04o30--. 



. i’oo;. .< : - te 

• : A x j - o ri c 



‘AOt vnntsji 
:m -Jt -, t.ob 



» » “"'k' ^ t. 



M- 



t 



,oool 



» . • . .r . o' 183 

' ] ^CIO?(u/ME^rO l 7iT 0 R \ Q 

alla natura de Muli 

IN. Poi che largamele habbiamo finito iT parlare de 
gli Afini , mi piacerà che uoi M.Califto cominciata 
a ragionare fopra alla natura de* Muli, poiché sò che 
non: hauete da dire tante cofe, quanto fi è fatto de 
gli Afini,da i quali efsi nafcono,o di fccndono . 

CAL. Lafcicrò da parte operationi diuerfe, che al 
cuni antichi Autori dicono intorno al tempo, che hebbe principio il 
Mulojcioèfefu concetto a cafo montando l’afino perforzaadolToal 
la cauala,ò fe furono i cuflodi che faccffcro quello a pofta,pcr veder 
che còfa ne douclfe fucccdcrejfi come ancora alcuni che hanno fit- 
to ruotare un càualló fopra rafina:ma fi fono chiari ti,chc quello 
to chiamato da gli antichi hinno, è Hato inferiore aflai àglialtri Mu- 
li generati dalL f aiìha,& partoriti dalla caualla. Etpcrònon cmara-r 
Miglia féquefto fioflèruaintutte le Prouincic fedou? fè tengono 
con ordine di diuerfe razze. ,i 

Parlarono aduq; del Mulo, che participa della natura deH’afino, T>tlUn* 

& della caualla, come beo vediamo quanto egli aflomiglia di fortez- ^ 

za al padre, & dittatura alla madra , poiché è piu largo di petto, di 
fchicna.di groppa, c piu groffo di collo,di gàba,.e d i tutti gli ofsi che » d*W 4 
no hàl’afinq.Oltra, ch’egli tiene dell’una, & dell’altra fpecie circa al & 

le orecchie;pciochcnon le hà cofi lughe come ha lafino.nè coli cor 
tecomehalacaualIa;alIaquaIcafTomigIia in tutto a gli occhi tondi, 
rileuati,& non aH’afino,chc gli hà dihimili . 

VlN.Comeuoglion’effcrl’afino& la caualla, chchabbiano dage 
cerare, e da partorir q (la fpecie di Muli mafchi,ò delle mule feminc* 
CAL.L’afino non debbe cfler di meno di tre anni, ne piu di dicci} 

& uuole efTer di perfona grolla grande, hen fattole piutoflo di colori 
morello feuj- o, ò ben nero, che d’ognialtra forte di pelo , accioche 
ifigliuoli nafeano con quel mantello, perciochcquato piu quefti ani 
mali fono neri , & ben fatti , unto pia fono apprezzati da tutti * 

Vero è che quei pochi, chcfitrouano di pelo leardo, & mafsima- 
mente ritrouandofi rotato , che fona ancor’in maggiore ftima di 
tutti gli altri belli. • 1'; 

Ven en do poi all e qualità della caualla , non fol amente è ben e che 
ancho ella fia di colore bé ncro,ò bc learda j & giouanc da i quattro 
anni fin'a dicci, ma ancora che fia piu toftogrà de, chepicciola, & di 
plonabéqualifìcata.Percioche, elTendo tutti dui delle forti dette,è 
quali impofsibile,chc no ^ducano bei poledri.Et però nóèmaraui 

glia 
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gliafe in in Italia nafcono molti animali picco!i,& molto difformi 
intorno alla perfona , & a i mantelli . Che fc vi fuffe offeruato quello 
che vien fatto con grandisfima diligenza in tutta la Spagna per llrct- 
tisfimo commandamento di quel Catolico U.è,non c dubbio alcuno, 
che vna grandiilìma quantità di muli, & dimule iìvedrebbono di 
tanta bellezza, & bontà, che quelle di Spagna non Tarcbbonodt 
tanto prezzo, che fi trouano Tempre , perder fingulari, fra le altre 
di tutta la Europa. 

' VI N. Da qual tempo dell'anno fi debbe dare l'afino alle caualle, 
per generare di quelli mu!i,ò mule £ 

CAL. Il fior deiranno è dall’equinotio di Marzo fin’al folftitio di 
Giugnojpercioche, portando le caualle vndeci mefi ( che coli comu 
nemente è tenuto) partorifconoipoledri nel tempo che le herbe 
fono in pcrfettione,pabódarleil latte. Ma Tappiate che non poflono 
lafciarfi tettare da i mulattini come paflàno lei mefi, p lo dolore che 
fentono alle poppe , béche i cauallini cóportano piu lùgo tépo. Et £ 
éjfta caufa brfogna mandarli có le madri di cótinuo, p auczzarli al pa 
fcere,accioche come li negano il latte,fappian magiare ben le herbe. 

GIO.B. Adunque è bene che fi mandino in monte quelle caualle 
co i lor muletti, poi che efsi nó temeranno coli il ritirarli il latte , & 
diuerano piu gagliardi di perfona;pcr la qual fortezza,magieranoan 
co meglio;& piu per tempo fi potrano vTare alle fatiche, intertenédo 
Ifpcrò fin c’haurano copimi tre anni, perche all’hora fi potranno ca 
ualcarc,o far tirare,ouer far portare alcune Tome; ma Tempre con di- 
fcretione, finche cntraràno ne i quattro anni:Perche in quel tépo G- 
curamente fi potranno affaticare in qualunq-. Torte, doue fian'habili. 

CAL.Nó ui c dubbio, che iMuli Tono piu a propofito delle Mule 
per andare in lunghi viaggi caricati di diucrTe merci, come uediamo 
fpefleuolte molti códuttori che paffano per le montagne, dalla Ita- 
lia in Fracia, in Fiandra, & in Germania, portadoci parimente co que 
fti animali da quelle prouincie tate mercatie, che nó fi poflono giu- 
dicare.Oltra che Tono cómodiTsimi in qualunque Torte di uaggio, p 
portareinletticaognigran Prelato, òPrencipe, che fiacofi ammala 
to, quanto Tano?Comc ueramentc Ton Tempre deliri, andan do p lira- 
de fangofe,pietroTc,& nó meno perii colli, & mótificuriTsimi tanto 
nei dilcenderequantoneiraTcendcre,uedendoche raTsimeuoltepó 
gono i piedi in fallo,fuorche quido la terra nó neniffelor meno fiot- 
to, ò che alcuni poti fi rompeffero,ò in tutto non cadcfferoil baffo. 

Poi, sì come le belle Mule Tono apprezza teinolto da' gran Prelati, 
da prudenti Senatori, da gli eccelenti Dottori, & da’ ^puifionati Let- 
tori, coli le dozinali Ton cóperare da glihomini dj mó ragna, p códur 
* ' • ‘ ‘ *' del- 
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dtllelegne,de carboni,dcllc minore, c delle ferrarezze diuerfc,come 
vediamo, clic per tutte le terre delle noflre valli, & de* monti, non li 
adoperano afini,nc caualli,ne muli, ma folo delle mule di uaric forti 
quato alla gradezza,alla fatezza,& a i mantc!li;lequali non pure fono 
lamaggior parte baic,grife;òdugcline,cioè del colore de gli Afini bi 
gi,ò beretini:ma ancora hanno tutte lecodelunghe,acciochc al tem 
po della fiate portano fcacciaredafelemofche.Oltrachediqucfte 
medefimcforti,fonoadopcratcin alcuni paefì a coltiuarci loro cam 
pi, & non i muli:& coli in cambio de’ caualli,tutta la Lombardia ado . 
pera folamételc cauallc,perciochc i Villani conofcono,che dcll’vna 
e dell’altra fpecic,& gcncralmétc fon flimatipiu di prezzo i mafehi, 
che le femine &: nondimeno trouano che quello fon dimanco rrfpet 
to,& fono piu diffiplinabili nella coltiuatione,& ncllealtre fationi,; 

Ebé vcroche i rnufchi uiuonopur’aflai anni di piu chcnonfanno 1 c-chtim» 
femine. ComeraccótaHierocle Tar crino, che volendo gli Athenie b ■vinari 
fredificar'vn tépioaGioue; cómadarono,p lo còmodo, che códurt'e a F ti ' 
rd tutti i fomicri alla Citta, tra i quali vi fu códotto da un villano vn 
fuo mulo di otta t*anni, onde il popolo, per honorarc la fua vecchiez 
za, deliberò che fenza che fulTc aftaticato,caminartcauanti a tutti gl j 
altri giumenti che conduceuan le pietre, & le altre cofe per erta fa- 
bbrica, e che nifTuno Prenditore di orzo, ò d’altri granalo fcacciaffc 
quando ne mangiau3. 

V1N. Vorrei faperdauoi, fc le fatezze della mulauogliono efifere 
limili aquclledel mulo,ò fc debbono ertere d’altra formai 

CAL.Non èdubio che la llatura della Mula bella, bifognach’alfo 
migli al grachio;cioè,ch r ella fia grolla & tonda di corpo, di gabe fot • •< 
tili,& di piedi piccioIi,di groppa larga, & piana, di petto molle, & am 
pio, di collo lungo, & arcato;& di tefla afeiuta e picciola .Et per con 
trario ilmulodebbc haucr le gambe gnaffe, & tonde,il corpo riftret 
to e lodo, la groppa che penda ucrfo la coda , 

VIN. Ancora uorrei faperla cagionc,perchelemule nonparKv 
ri fcono,comc fanno l’altre giumente . 

CAL-Tutti gli animali irrationali generati da due fpecie,fon det u 
te da gli antichi moflri; i quali no partorifeono mai fe non per qual- dt'.U 
che cafo flranojcome uicn tenuto per prodigio infelice quando in lù nmU ì & 
go tépofì uede che una mula partorifcc. Etaqueflopropofito, uoi tWnu * /a 
dourcfle ricordarui.che ui difsi l’ottauo giorno,chc della terza for- 
te delle anitrenatc di mafehio Indiano, & di feminapaefana, benché 
facciano de gli ouiafTai,nonefcono però mai fuori alcuni anitritini. J m « !i 

VlN.Certoè,che quelli animali farebbono amati datutti,poichc 
fono molto gagliardi,dinjanco fpefa de’ Caualli, & che hanno altre 

pro- 
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proprietà buone,ma in fatti fono troppo finiftri nel trarre de calci 
ogni poca cofa, & molte uolte per propria bizarria, di manierache 
perprouerbioli dice J1 mulo ferba trentanni il calcio al patrone, Se 
poi finalmente ramazza- 

CAL.Plin io dice, che fi lieua quello difetto a i muli, & alle mule, 
col dar loro da beuere fpefie uolte del uino. Et Belberto parimente 
dice, che fi cacciano tutti i topi,ò forzi della cafa,pigliàdo le vngie di 
quelli animali, & ponendole fopra vn uafo c’habbia delle bragie; per 
che abbruciandoli, come fentono l’odore di quél-fumo, l’hanocalmé 
te in abominatione, che fubito fuggono di lontano:Ilche mi con'fer 
mò in Vcnetia hauer veduto il famo Lo medico M.Franccfco Mafia al 
la fuauilla in un granaro pieno di frumento, del quale quanti ve ne fu 
rono,faltarono in fua prefenza giù da una fola fineftra molto alta, ha 
ucndo egli chiufe,l’atre,fic fi fracafiarono il collo con tutta la uita . 

•VlN.Io foncontento di credereintornoallo fcacciare i topi, al te 
(limonio còli cccellente.che mi nominate ; ma perche dubito del ca- 
uarc il vitio del.trarre i calci a quelle béftie, fé ben fi dà loro a bere 
-del uino, vorrei fapere almeno come fi può mettereioro la fella fen- 
:za pericolo,èferarlipoi che uc ne fon di quelli, che bifogna adoprar : 

molte funi innanzLcne fi pofiano ferrarc i piedi di dietro . ^ 

Conufi • CAL. Si cornea mettere la Iella a quelli animali Urani, fi piglia va 
fuo mtt- piede dinazi,& fi lega alla cofcia propria, accioche non pollano trar 
ter U fi rc con qiIcl didietro; mentrechc la li pone , coli uolcndo ferrare ir 
'rlr'ìmn P ic(lc deliro didietro; fi lega dinanzi il finiftro,&: uolendo ferrare il 
- finiftro, fi lega il deliro pur dinanzi al modo detto . Et quello balla 
tutti. per adeflb, poi ch’io ho d'andare fin’a Ghedi per ueder le mie pofieT 
lioni, che non ho uedutegiàpiu iettimane. 

G lO.ìB. Andate con buona uentura,pregandouicheuilafciate 
ucdcrc piu fpefib efiendo coti uieini di Ville, come filmo. 

VlNC.Et ioui reftoobligatodi quanto mi liete fiato cortefe nel 
Le domande che iohofatto- 
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EN EN DO il quintodecimo giorno M.Vinc.Mag 
gio all'hora folira da M.Giouan Batti fla Auogadro, 
& lahitatifial folito,andaronoamendui nel giardino' 
ragionando ddgran caldo chcfuceua,fin che furono 
giuncinella frefea groticclla; doue poflifi afedere fo 
pra leantigaglie di pietrami Maggio defiderofo d'eru- 
ttare m ragionamento, coh cominciò a dirli ^ 

Pofcia che hierifinifsimo di parlare de gl’animalineceflarij alla 
Agr icoltura^mi farà caro, che hoggi diciamo delle Api, poi che fono, 
animalidi poca fpefa,& di molta utilità,^ conueneuoli a coloro, che 
habitan» in Villa, & che fi dilettano dell’Agricoltura. > 

GlO.B.Mi piace oltramodo quella uoftra propo (lacche fe ui fo- 
no animali, che fi pollano chiamare diuini,qucfti lolinc fono dignifsi 
mi.Pcrcioche fi gouernano con fingolar prudenti* , con mirabil’obe 
diétia, & compongono coneccellentifsimo artificio i delicati fsirai fa 
uicopiofidi meli,& di ccTc;per lequalinon folo uengono honoratii 
mifteri) fterfima ancora noi mortali nefiamo accomodati nelle tene» 
bre,& in altre cole affai * Laonde fono molto da lodare quelli cheap: 
prezzano quelle Virgìneile, & le gouernano con ragione, poiché ha- 
uédo mancato («Natura didonare .1 noi quello, di che è (lata cortefe 
z molte jpuincre,douc l’Api moltiplicano p le felue ne i tróchi,ò nelle 
feorze de gParhorijOuer perle cauerne fotto terra, fenza fatica degli 
huomini;bifogna chenoi^eflfendo priui di fi felice aria) ricoriamo co. 
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diuerfimeziaualerfideirarte, accioche, in qualche parte pofsiamo 
trarre vtilità di qucfl’animali, & inuidiar meno qlle genti chenó hi 
cagió di far* altro alle loro Api, che di tòpo in tépo raccoglier libo- 
feni i frutti, fecódo ch’elle fparfamérc vano fabricado i loro Saloni! 

VIN.Qnal forte di fito ui pare piu à propoli to,per cóferuarfique 
Rianimali, & per render'i frutti fecondolalor natura? 

Come vo GIO.B.Vogliono luoghi aprichi verfoil Sole, & noi\fottopofti a 

giuri tf- gli eccèfsiuiucnti, accioche liberamente poffano volare doue han- 
]«■'> fri no da procacciarli diucrfipafchi,c ritornar a cafa cariche di compo 
fitioncdimeli . Dapoi uoglionoefTer'accomodate doue nonpratti 
chino fe non poch<;pcrfon£,& che pon vi facciano ftrcpitijfaccndo 
che gli alueari guardino piu tolto verfo Sbocco , che^ uerfo all’Au- 
ftro,ò altre parti, percioche al tépo del uerno,leapi haueranno il pri 
mo Sole, che ali’hora apprezzano, & alla fiate non patiranno il gran- 
difsimo caldo, come fan quando giacciono verfo il mezo di. Bi fogna 
in oltre coprirle in modo ch’elle non fiano offefe ne dalle pioggic, 
ne dalle neui;& non meno uogliono eflcr circondate da tre parti có 
muri,ò con afsi, accioche non Sano mole (late dalla tramontana , ò da 
■pii ccccfsiui uenti;facendo però delle fincflre (fogni lato, che fi pof 
fano aprire, e ferrare fecódo che farà bifogno.Lodo apprcfTo il cniu 
dcrc ne gli cflrcmi freddi qucfle calette, ò portici, dinanzi con le af- 
• fijlcqualinon pure fiano da Ieuarc,& rimettere, fecondo i tcmpi;ma 
cche nel uerno habbiano le fincflre grandi con l’impenate di carta,ò 
-di tela chiara, de chefi poffanofacilmente aprire come il Solcui com 
pare,& chiudere la fera, quando le Api fono entrate negli alueari, la 
rlciandoui in quelle impenate alcuni buchi tanto grandi, ch’elle facil 
rmcnte pollano vfeire,# entrare ad ogni lor volere, Auuertédo ancò 
scheidetti uafiflianofopra leafsi accommodatcibprai poggifatti 
di mattoni alti dui piedi almeno, & ben’intonicati di calcina talmen- 
te lifeiata, che le lucertc,lebifcie,irofpi,i topi, &altri animali limili 
,non ui portano falire. 

Siano poflc poi le Api in qualche horto,ò giardino ferrati di forti 
ficpi,ò di buoni muri, accioche non fiano leuate da i ladri, ò moietta 
ite da gl’animali;fapendo che le uacche,le pecore,# altri Umili man-f 
-piano, & attera no i fiori, l’herbe, & diflruggonoia rugiada, laquafè 
TtPtopregiatadaeffcapi , efsédoancoqlla (comedicono gl'antichij 
xhencll’Auroracttillatadalj’aerc fule foglie,# fiori degi?arbori,& 
deil’hcrbe.Mafra tutti qft’animali,nettuno ve ne che dannegi tato^ 
«juato fan le capre,& i porci, percioche, fi come quelle guadano i lo- 
ro pafcoli, & nel falire fopra gl'alueari,li gittano alcune uoltep ter- 
ra, coli qftifoltra il pafeohtre) li riuolgono/ouofopra nel fregarmi! 

..i attor- 
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attorno. Egli è uero che ancora le pecore lafciano molta lana per fe 
ftrade, nelle quali le poucre Api s’inuiluppano andado a procacciarli 
il loro uiucre. Ma perche alle uolte nc g! i alucari entrano le ferpi,& 
altri limili animali per le bocche aperte, ricrouandqli in piano, o per 
li buchi efTendo troppo larghi, però li pianti appreflò della ruta aliai, 
poiché da quella fuggono tutti gli animali uclenolì. 

Ancor’cfsendo pofsibile,fiano polle le api in lira, che habbia qual 
che riuo,ofonte,ouer’altra forte d’acqua chiara, accioche nò habbia 
no cagione d’andar lontano a bere;acciochc,qiiaco piu uolano l'ae- 
re, tanto piu uengono inghiotitte dalle rondini, & altri uccelli.Poné 
doperò in quelle acque alcune pietre degni che auanzinoalquàto 
fopra, accioche le api pofsano bere fenzaattufarlìdcntro,& ripofar 
li fopra ancora per pigliar’il Sole, quando fufsero bagnate a calo. Et 
fenon uifufseacquariforgcnte,o corrente; fene mantenghi di con- 
tinuo nei canali, o in altri uali a propolito. 

Siano Umilmente quelli fiti d'api abondanti di herbe buone, c fpc 
cialmcntedi thimo,di citifo,di rofmarino.fcrpello, puleggiolo;ori- 
gano,zalfjrano,papauero,balilicò,melilotto,boragine, maggiorana, 
fatureia,rucola,llelIj,faluia,meliira,mortclla,gigli,narcilì,giacinti, 

! ;arofani,rofe,uiole,& altre fimilecofeodorifcre,comc fra tutte è.p- 
etta labetonica. Et di quelle herbe, pochi meli fono che non fiori- 
fcanojfcnza che alcune hanno fiori per molti meli . 

Vi uogl iono non meno de el’arbori fruttiferi, come fono pomi,pe 
ramandole, perfichi,moniacnc,ciregic,& fulìni diuerfi.OItra cheui 
Hanno bene i crcfpini,i terebinti, i lcntichi, le ginellre,lc uuc fpine , 
e altri ai bori bafsi domcftichi, có alcuni faluatichi, accioche quado 
le Api giouani compareno, pofsano appoggiarli fopra le frondi loro . 
Le quali ancorché lliano bene appreflò de’ patroni per piu ragioni, 
nondimeno non bifogna tenerle douc fiano le galline, poiché le bec- 
cano alidamente, & menoapprclTo a i letami, alle acque marcie,nc 
ad altre cofe di cattiuo odore:perche fono ncmicifsimc di tutte le co 
fe lorde, & amano le pulite, & che fono di perfetto odore. Et pe- 
rò bifogna the’l Guardiano loro comparifca fra effe mondo di pan- 
ni, & di buono fiato , altramente fe ui vi, lo pongono lifattamen 
te con gli aghi loro , che egli li pente d haucrle mai tentate con ef- 
fetti coli rullici. 

V IN. Perche gli alucari fono fatti di diuerfe forti, defidcro Pape- 
re quali uoi habbiate per gli migliori,o per li peggiori. 

GlO.B.Si come i peggiori fono quelli lubricaci di terra cotta, poi 
chele Api ui patifconograndifsimo freddo nel ucrno, & nella Hate 

diremo caldo ; coli i migliori di tutti fono quadri fatti di alsi , per- 

• T cio- 
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coche fon molto commodi per habitaruilcApi, Se per aprirli quan 
do fiuuol cauare parte de’ faui,o per vedere come danno di dentro; 
Laqual cofa non h può fare ne in vafirefluti di uimini, & empiadratl 
didcrco bouino,&meno gl’-altri tondi di feorza, o di neruo jpprio 
d’arbori grofsi.1 quadri fi f-innoC come ho dettojdi afsi;facédone di 
larghi, & non molto lunghi;&de*iunghi alquanto drctti, & venefo 
no anco di dui,c tre prezzile tutti di quattro afsi.E vero che ue ne vo> 
glionodigrandi,& di mezanijconciofia che quando fi raccoglie vno 
fidarne di molto popolo ui uuole anco un'alueario de* piu grandi ; & 
raccogliendofcnevn mczzano,o picciolo,viuogliononó meno uafi. 
di eguale capacità.Percioche fi come darebbe male fc fi ponefie vno 
fciamcpiccioloin un’alueario grande, coli peggio darebL'* tr ré mol- 
titudine di api in ogn'altro piccolo. 

s VIN C. Di quanta; lunghezza & larghezza uogliono eder qucdil 
vali quadrati ? 

GlO.B.Nón uogliono eflcr men larghi di dentro d’óncie cinque- 
per ogni ade;ma per ficruire alla diuerfi tà de gl i fidami}! piu lunghi al 
ueari fiano di onde uinti, fin uintidue, & i piu corri non meno di fio 
dici.Iquali fiananoirpure larghi tanto daun capo, quanto dell’altro 
per drittura : ma ancora talmente accommodati in piedi, che le due 
afisi che danno dai due lati, non fi pollano leuare l’vna dall’altra, Arie 
alti^uc sì;5c finecialmcnte quella che ha da dare dinanzi; laquale uà 
lcuaijquandou ha da vi«dehmre,ò nettare lofeiameafuoi tempi, 
eflendouiilbuco apprclTo al fondo quattro, o cinque oncie, e lungo 
due o poco piu,& no largo fie nó tanto quanto vi può entrare in grof 
ficzza vn’Ape;perche quando fofle di maggior larghezza, vi entrareb 
bono anco le lueerte, e forfè le fierpi, & altri fimili animali, che fono 
poi total rouina loro. La onde fono da biafimar coloro, che pógono 
glialueari in piano, & con tutta la bocca aperta verfo il Sole, perciò 
che nó fidamente mettono in predai meli ai detti animali, & le api 
a molti uccelli d’ogni dagione; ma ancora redanooffefegrandemen 
te nell ed remo caldo, & piu nell ccccfsiuo freddo. Lodo quedi vali 

in piano, fichanoperòrvficiolo quadro dinanzi coi buchi aperti, ac-- 
ciochc le api pollano entrare & uficirc a loro comodo, e quello di die 
tro verfo tramótana habbia i buch i ben ferrati . Haucdo poi l'afle di 
fopra,& qlla di fiotto, che nó fi polTano fcparare,& le due altre da* la 
ti, acciochc leuadole, fi po flàno ueder- come dano i feiami & anco p 
cauare i fauiilc quali fiano però fermate alle altre due dette con quat 
tro chiauette di ferro vnciate p ciaficuna,o piu rodo co chiodi fatti à 
uite,& con la teda quadra;accioche girandoli con le tenaglie, fiano 
cauati aerimeli, fecondo cheli uuol cauare i’afle,oriponcrlaquado 

fono 
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fono uinderaiati i faui,i quali co giuditio ua no leuati col coltello, ò 
tagliati a trauerfo, cominciando da quelli che fono neri, oche fono 
rofi dalle tignole,o uermi, fecondo che uengono danneggiatile maf 
fimamétc non eflcndo flati nettati alla Primauera.Onde elfendo i va 
. fi in piedi, & leuato il copchio di cima, fi lcuano anco da ql capo^poi 
che le api cominciano àlauorare le cera, & il mele;&poi leguono di 
man'in mano fin’alla bocca difotto:laquale(comefihafinito di ca- 
uar’ifaui^firiuolge di fopra aH’alucario,&fi copre col medefimo co 
perchioquadro cauato dall’altro capo;efTcudoui però rimeflarafle 
dinazi.facédola Ilare al modo folito col buco appretto alla bocca di 
fotto.Vero è, che mi piaccrebbono dui coperchi;l’uno llefo di fopra 
al primo capo del uafo, che giace in piede, & l'altro fuffe al fecondo 
capo di fotto,percioche non occorrerebbe fe non leuare quello ,di 
• cima, Se come fuffero cauati i faui(ettendoperò riuoltata fatte del ba 
co^fi ritornerebbe tal coperchio al fuoluogofermatopurcoi chio 
. di à uite, c fi riuolgerebbe po i q (la parte vota in fondo, e qll’altra che 
. fi troua piena da bado, farebbe riuoltata in cima. E à qlto modo fi po 
irebbe cótinuare d’anno in anno;come fufTe callrato lo feiame, & sé 
pre có minor’ipaccio, fenza che qfti alucari fi potrebbono anco tene 
re piu tollo in piano, che in piedi al modo detto:pciochenó folo ter- 
. rebbono manco luogo, e nó ui farebbe pericolo che fuffero gittati p 
terra da gl’animali;maancora nó accaderebbe farloro altro, che chiù 
. der il buco dell'atte lunga, doue entrano, Se efeono le Api , Se farne 
un'altro limile per ciafcu coperchio: tenendo poi chiufoqlfolo che 
futte uerfo tramótana. Ma nó è la tacere in forma de’ uafi,che tengo- 
no i Tofcani,laqualenonpur le api nó fono offefe da gli animali, che 
facilméteentranonegl’altri alueari;ma ancorano patifeonop cagió 
del freddo gride, & macop il Sole al tépo del gra caldo. Iquali aluea 
ri fono come vna cafsctta quadra d’afsi,nó piu luga di oncie uinti,ne 
larga piu di otto,& altro tàt‘alta,hauédo il coperchio che foprauaza 
l'alle dinazi in coltcllo,come farebbono due dita, ilqualc coperchio 
per lungo nó tocca detta alfe dinazi per tato fpatio,che le Api dal’vn 
capo all’altro ui entrino, & efeano a loro còmodo. La qual parte fan 
no Ilare uerfo all’auflrOjO al firocco,& fenza altri buchi. Seranopoi 
infieme quelle quattro afsi cóle due te(le,cótai modiche commo- 
damentele pollono leuare , & uindemiarc ifaui ad ogni lor piacere . 

VlN.Dapoi chequefti tufi fono da lodare, uorrci fapcrc ancora, 
a che fine alcuni uogliono i fuoi di dui,& di tre pezzi . 

GlO.B.Io non lodo moltoquelli uafi, Se mafsimamente quelli di 
tre pezzi per non poterli ben ferrare infieme , ancorché fi adoprano 
le chiauette fattea uncini di ferro, & nó meno pche fi adoperano có 
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la bocca aperta ucrfo il Sole,poichcc da biafmarejnondimieno collo 

10 che'uoglion cauarc ifauidaidui pezzi, leua il coperchio che fta- 
a tramontana, & l'acconciano alla bocca aperta, & dapoi profumano 
leapi da quella parte, ch’è fiata aperta con un /traccio di tela impia- 
flrato di lterco vaccino ben fcccato al Sole, ilquale brucciando, cac 
eia con quel fumo tutte le api nel mezzo che ha il coperchio : onde 
fpiccato quello che fi trouapriuo di api , licauanola maggior pan* 
te de’ faui,& anco tutti,quando è morbida la fabrica; fi poi lo cógjo 
gono all’altro pezzo fubito,& lo riuolgono al Sole meridiano; & le 
api medefimc ritornano a lauorare al modo folito . Ma a gl'alueari di 
tre pezzi, fi cauano Umilmente il coperchio al uafo di dietro, & lo ri- 
portano a quel dinanzi, & fanno tutte le altre cofe dette,cccetto che 
non raccogliono ogni anno, fenonla terzaparte. E ucro,che quan- 
do quelli tre pezzi fulTcro ben pieni, che ne callrarcbbono dui,ò 
almeno uno,&mezo. 

1 Non meno io hodadiruivn’altrornodocommodoperuindemia- 

mijitre te qualunque alueario quadro, o tondo, purché habbiano il coper- 
Jj tutti li chioincima,&fenzaefTeroffefo dalle punture di api. Lauatoadun* 
mirri ptr que prima il coperchio, fi lega beni ntorno- alla fua bocca quella de 
un lacco, & poi profumato di fotto, le api entrano tutte nel medefi» 
***’ mo facco,il quale flegatolo, & portolo in terra con la boccaferrata , 

11 Guardiano caua i faui tanto quanto li piace : & dapoi ritornato il 
coperchio al capo di fotto, doue rellanoi fimi lafciari, mette il facco 
aperto^ipprelTo alla bocca del uafo, & le dette api ritornano dentro, 
per apparecchiarli la uittuaria ncccflaria fin’alla primauera - 

Vn’altro miglior modo di tutti gl’altri detti, uoglioui dire p caua 
re i frutti alle api fenza molcltarle in parte alcuna . Si fottopone alla 
fin di Giugno al Luglio(& Tempre nel far del giorno^ ad ogni aluea- 
rio quadro di api non nouclle (il quale fia però ricco di fàuijun* altro 
limile ma uoto:& ben herbicatodi buone herbe,e chehanel coper- 
chio vn buco tato grade,tondo,quato ui fi cacciarcbbevna mano,ac 
eioche le api polTano entrare, come ha cópiuta la fabrica di fopra,e fa 
re de gl’altri faui di fotto,fin chepafsinoalmeno la metinel uafo: fc 
da poi, al principio di Settébre,fi leua qllo di fopra ch’è pieno, e chiù 
> £bil buco dicima del uafo di fotte con una fcotella,opiatto di terra 
bc incollatali caua tutta qlla fabrica di faui, che fitroua nel detto va 
fòleuato.Poi fi fa ancora qlla bella inuétione al Febraro fcguctealle 
api fcianratenel tépo del Maggio, o del detto Giugno auanti:percio- 
che no folamétc hauédo copia di fiori, empifeono il uafo di lopra,& 
padano poi a lauorare in quello altro fottopollo; ma ancora,aflai voi 
te, le loro api noueileui fi formano al tempo che lì partono dallema^ 

dri. 
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dri fenza fciamar’altroue,& eflcr raccolta con qualche difturbo,co-' 
me fi ucde occorrer molte fiate. Vero è, che non eflendo da fottopor 
re alcun uafo alle api uccchie nel mefe di Giugno, o di Luglio, fi fa q- 
fto officio al Febraro.Oltra che fi fa anco alcune uolte da quello te- 
po có un fecódo uafo, benché, fia fiato fottopofto il primo nel detto 
mefe di Giugno, di maniera che fono tre un lopra l'altro; la qual cofa 
afsicura maggiormente le api, che nó pofibno patir fame d'ogni tem 
po dcH’anno,ne per quefto non fi perde niente di quel frutto, poiché 
lopuòcauare adognifuarequifitione,&fcnza alcuno detriméto di 
quei faui,iquali fi conferuano per conto del tépo.Et certanacte qfto 
mododicauar’ogni annoi frutti dalle api, è molto utilea i patroni, 
che li cauano tutti, &r anco molto commodo ad erti loro, poiché non 
tanto non fi difturbano nel pfumarlc,accioche fi ritirino in vnmuc 
chio molto ferrato,o che figgano altroue, ma ancora fi moleftano , 
come fi fa p l’ordinario nel cauarlc parte de i faui,col tagliarli per me 
Zo,o per lùgo, sforzandoli poi anco a racconciarli, &accrefcerli,oue 
rodilperandofi alcune volte fi partono, c vano in difperfione. Ma fo 
pra tutto auuertifcano i Guardiani alla prattica di quato gli fuccede: 
perche facilméte potrebbe riufeir qfto piu all’uno che all'altro, e prò 
uedcr'alla cagione, che uieta tale vtilità, poichel’huomo non debbe 
mai ceffate a fcrutiniare l’vna,o l'altra cofa, che fia migliore, & nel ve 
ro da'quì di péde l’imparare i moltifsimi lecreti nó conofciuti da noi 
1 VIN. Pofciachcreftofatisfatodiquefti difcorfi,ui prego che mi 
diciate anco il tempo del caftrare i fauiin quefto paefe. 

G I O. B. Quantunque gl'antichi vogliono che lcapi fiano caftra 
tela prima volta di Giugno, & poi la feconda d’Ottobre;nondimeno 
quello non fi può fare in Lombardia,come fi fa in altre Prouincie do 
ue fono piu felici pafcoli. Et però fta bene che ci contentiamo a ca- 11 ,ttn ì* 
uare i faui dalla fin di Giugno, fin p tutto Luglio ouer’Agofto,e che del - 
nclcuiamo da i feiami morbidi, nó piu di piu terzi có un coltello fo- w ' ‘ U “’ 
tile,ben tagliente, lungo, & alquato ftretto. Et elTcndo lo feiame me-* 

Zano di faui, non fc ne caui niente piu della metà; Se quando fotte di 
manco fomma,nó fipafsiquel che portala difcretione.Veroèch’io 
lodo maggiormente il fottoporrelialueari al modo che ho detto, poi 
che fi caua tutta la fabrica . T 

VIN. Mi piacciono molto quelli voftri ricordi a confufioncdi ta 
tagéte che amazzanoqftcuirginelle, come hano dufanni, òpiup ca 
uare una fol volta tutto il frutto loro nó uolendofi cótentare a leuar 
ne ogn'anno una parte, & anco tutto; come haucte detto. Che fele 
tenefiero almeno uiuc fei anni, da un fol feiame ne difccnderebbono 
fa farne fidamente uno per feiame) noumeno di feflanta quattro, 

T 3 Igno- 
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tfimpi» Ig nc>rant, * a certamente molto grande, dannegiadofi tanto,c poi vlaft 
comr j di do quella crudifsima crudeltà allcpoueremcfchinclle fenza cagione 
c/« alcuna. Che pcrueritàdourcbbonopcnfarc,fccfsipa(ra{Teroperun 
bofeo doue da gli alsafsini fulTe loro domandato la boria, il cauallo, 
& i panni iìn’alla camilìa & che dato loro ogni cofà,lentilTe dirli. Ho 
raviuogliamoamazzare,non rilponodrcbbono, che uigioua il darci 
la morte poiché elTendo ignudi non hauete utilità alcuna, ma lafciarr 
dociuiui,forfechcun’altrauoltapotreflc Ipogliarci Umilmente eoa 
maggior voltro benefìcio ? Anzi ch'c maggior crudeltà il dar Toro la 
morte alle mi fere api, poiché nó è da dubitarech’cllcpalefaflcro mai 
alla Giullitia coloro chele fpogliano , come dourebbe farei detti 
fpogliati, quando fodero lafciati andare, che Ha benedetta la città di* 
Alcolica quale per Statuto caftiga cialcuno con gran pena, che amar 
zi uno feiame, mentre può mantenerli buono ► 

G IO.B, Voi non folo hauete detto dui belli clTempi a tati ciechi,. 
/ non s ingenano di fàrqfla utile, Si coli Iodeuolcoperatione verfolo 
romcdelimi,& di quelle benedette api; ma ui fono ancora una infi“ 
nità di huomini,che hanno liti commodifsimi per tcncrucne in gran 
difsima copia.l quali, non per per conofccr gli fpcdali doni dati lo- 
ro dal grand Iddio, Tengono lutfocati dalla molta dapocagine loro* 
VIN. Poiché mi hauete detto per quanti modi li poflono cauar le 
cere,eimelid’ann’inanno,delìdcrocnemi diciate anco ciò che deb 
befar'il Guardiano nel raccoglierle api, quando feiamano, Se nel cd 
feruarle che fliano in pace di tempo in tempo .. 
do cke GlO.B. Si come egli debbe comparir ogni giorno atlanti le api, p 
debbt f* foucnirlc in ogni occorrentia loro ; coli bifogna che lia diligete ne* 
tcmpi clle fono pcr ufcirle nouelle dall'altre la mattina fin’aile uind 
liccio h°re,per nó feiamar piu tardi, accioches r elle vfcifTcro col nouo Re,. 
td fi foia- Se Ecflero in acre , egli con prudentia getti loro fubito della poluc» 
ndno . re , ò dell’acqua adoflo , & le accompagni con ciembali , o con al- 
tri illromenti di metallo, per fermarle fopra qualche arbore . Auuer 
tendo a battere , o fonare pianamente ; perche quanto il fuonoè 

E rande, tanto piu s’inalzano; & elTendo picciolo lì pongono al 
. Et quello mouimcntodelTufcir limili api, li conolce per tre 

'Ricordi S‘ orn ‘ auanti, ponendo l’orecchia la fera appretto al buco dell’aluea 
fer faci *io,poiche fi fentedi dentro un gran tumulto , come fc le trombe 
ficarc U fonalTcro al leuar d'un'elfercito di genti, & quefto fanno ma fsima- 
dfitfer mente quido fono per cóbattere con le llranierc; Perii chccomeil 
Guar<liano uede la mattina che uoglionufcire p guerreggiar tra lo 
fiiamdn. ro * le fpruzzino fubito co uin melato, o co latte frcfco,oucr co altri 
licori buoni, accioche co quelle cofe dolci, mitighino la ira loro, & 
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riconciglino i Rè.Ma fciamando il nouo Re, conduce le api all’arbt' 
lefrondoforagunandoleinfieme a modo d'un roccio, opczuolo di 
grappoli di uua ben legato.Et come fono appoggiate, habbia il Guar 
dian preparato un’alucario ftroppiciato tutto di détro con herbe te 
nere,& odorifere,* dapoi Ipruzzato di buó uino , Fapprcfenti loro 
contai modo, ch’elle vi entrino commodamente.Euero chepuòu 
gliare il ramo doue fono attaccate, & ponerlopian piano con glani, 
mali medefimi bene fpruzzati con buó uino,appreflò alla bocca del- 
lo alueario, ilqualepofta fopra vn'aflein terra, faccia anco ftarleua 
to il capo chiufo folaméte tato clic le api polfano entrareper la boc 
ca di fotto.Et com’c notte porti l'alueario con quelle détro al luogo 
doue hà da ftare. Ma fe per cafo le api entraflero per qualche arbore 
cauo,ò fello, egli meta l'alueario bene ftroppiciato con herbe odori- 
fere alla bocca del forame, acciocheinuitate da quei buoni odori» 
entrino con fatisfattioneloro.Et quando fi appoggialfero aqualche 
cofa non conueneuole, doue non fi poteflcro hauere,fia legato in ci 
ma d’una pertica un ciftello ouer’vn cauagnuolo di quei che lì metto 
no al mulo de’ buoi, fatto di vimini, fpruzzato di buó vino,ò d’altro 
licore dolce, il quale fiapofto appreflo allo feiame, ch’egli vi entrerà 
epoi fi ponerà,a canto dell’alueario . Auucrtendo però il Guardia- 
no, chequado fono fciamate,& chepcr piu giornipiouc(Te,non man 
chi a darloro del mele fin che poteflcro procacciarli il lor uiuere, Se 
firdc’faui,altramcte macarebbono,come piu uolte è occorfo. Deb- 
bo ancora cóparir lèmprc il Guardiano innanzi alle api bépolito , Se 
netto d'ogni brutezza, & nó hauer mangiato alcun fortume, o d’altro 
cattiuo odore;anzi debbe hauer’in bocca qualche cofa , che li faccia 
vfcirpfettofiato.Percioche cóqftecofc,ii farà talmente amare che 
elle lì lafcierano maneggiar dalui almodo che vorrà, lenza offender 
ld mai.Vero è, che alle uolte fono in qualche humoreper fuggirc,ò 
peruolcr combattere fra loro per la cagion d’un cattiuo Rè contra ^ornejt 
d’vn’altro buono.Et perù il buó Guardiano debbe eflerprefto a cer f ac jfc*/ 
caril (aluaticocon laman’ontadimellc(poichcè facilcofa trouarlo, 
percfser’hirfuto,fofco,&horrido) & ammazzarlo, Se lafcia re fola- fono per 
mente il buono . Ilqualc lìconofccbenilsimo, per efser maggior di 
corpo,piulungo di gambe. Se con pili cortepennedi quel che fono ter P* 
le api. Oltra ch’egli è piu netto, piu bello, piu rifpiendente, &piu 
morbido del faluatico . Et però non è marauiglia le le api fono m tal 
maniera uaghc di lui, che fono prontifsime ad efporre la uita,per di. 
fenderlo da qualunque nemico lo uolefse olTendere.Senza che li fan 
no qu ella fcruitù,cne non uiè lingua che lapotefse efplicare . 

Debbe poi il Guardiano, cominciido alla primaucra,ucder gl’aU 

T 4 ucari 
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ucari due,ò tre uolte fìn’alNouébre (flando che nel uerno n6 cóuié 
aprirli) &q(lo fia fatto la mattina fedendo buon'aere) nettando trai 
faui có una péna fai da, poiché i cji luoghi nó ui fi può toccar có mani. 

Appreflodebbecglicauar’ifauial fin di Giugno fin p tutto Ago- 
fto,& Tempre nel pleniluuio per efTerairhoraanco piu pieni, perche 
quato piu tardale, tinto manco ncdourcbbe pigliare, poiché le api 
non potrebbono crefcerc il mele , il quale è il cibo per foflétarle nel 
verno, qn no fono foccorfc da’minifìri có altri cibi di minore fpefa. 

VIN.A punto io era per domandarui, come fi portano futìcntar le 
api, quando non trouano cibi a loro conucncuoli . r 

GIO.B. Alcuni huomini per palcer quelli animali ne’ tepi freddi, 
li preparano dell’acqua alquàto calda,ndla quale cfTendo dicci libre 
venepógon’vnadimclc, & poi ladano loro di giorno in giorno ac- 
comodata ne i canalli innazi gli aloeari,{ecódo che Ja uan leccando. 

Altri facendo quello medelìmo vi aggiungono farina di miglio, ó 
di fegala,ouer di callagne, le quali, per ellcre alquanto dolci , fono 
mangiate uolcnticri dalle api, & ne riceuononodrimcnto . 

AJtriperrifparmiar’ilmelc, Se lafarina,dannoloroa poco a poco 
della melina , la quale uien fatta dell’acqua, che lì adopranellauar’t 
facchi,&iuafi dopo chcfiècauato tutto il melc,& la cera. 

Altri ancora pógono dicci libre di fichi grafsi in fcflanra di acqui 
al fuocof & quel piu,& meno alla rata)e come fono cortili fanno in 
tante fchiacciate,ò fugaccictte,& le mettono innanzi a gli alucari fo 
pra a le a fsi, & di quelle le api lì cibano di giorno in giorno . 

Altri p fullcntarle,acciochc nódecipino iloro meli pigliano del 
l’vua palla ben matura. & a pefo tati fichi de’ migliori, &pongonque 
He due cofe nel uino cotto(detto d’altri fapa^al fuoco, e come fono 
alquato cotti, ne fanno fimilmétc tate fchiacciate, & le commodano 
appreflo a gli alucari di tempo in tépo , fecondo ch’elle le mangiano. 

Altri parimente pigliano una quantità di moniachc fecchc pedate 
bencfsimo có vn’onciadimeleplibra,&poipogni libra diqlla mi- 
flur.i,nepógó quattordici, oxv.d’acqua a bollirc,Iaquale, come ca- 
lata una libra, o poco piu, la cófcrua in una olla, o altro uafo di terra 
p darla poi a poco a poco al le api ne i canali, fecódo chela leccano* 

Altri poi, per piu breuità, non {blamente peflano dell’uua parta bé 
matura con buon uino, & fattala bollire, la dannoper cibo delicato 
alle api ne i canali, ma ancora danno a loro del latte fcmplice,& fpe- 
cialmente del caprino, per migl ior de gli altri . 

V1N. Voi mi hauete detto tati modi , che fe fufsero palefi a molte 
genti, non lafciarebbono morir di fame quefli animaletti,& confcr- 
uarebbono il mele, che li uien mangiato innanzi che muoiano . 

GIO. 
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ClO.BAT.Bifognerebbcchcciafcuno che fi diletta di tener delle 
api, filile cofi eccellente cullo de, com’è il nortro M.Bartolamco Cuc- 
co, che mena lì lieta uita nell’agricoltura al ftioCiuegolc di Valcamo 
nica.il qualc,nó folofa tuttodì notomia di cibi per pafeer maggiormé 
tela fua quantità di api, ma ancora li pone nelle canncllette di canna, 
ò di Tambuco, ò di ferro, ouer di piombo, & le accommoda talmente 
che le api no li annegano mai nel bere l’acqua, ò vino,ò latte, ouer nel 
pafeerh d’altro licore conueniente a loro;& dà quelli cibi inanzi al le 
uar del Sole, & la fera alle uintitre hore : poiché in quelli tempi lì pa- 
feono di tal forte, che paiono tante pecore, che mangino il fale. _ 1 

Volendo poi quello nobil’intelletto aumentar il poco numero del- 
le api uecchie nel vafo vecchio, dice, chc’l rompe tutte le celle de’ Re 
nouelli,acciochc le api nouclle ufeite di fetura, non feiamino , per qt 
loanno;pcrchenon hauendo Duce;è forza, ch’elle ftiano arH’obedien 
tiadel Rè vecchio, & in compagnia delle madri loro, fin che feiame- 
ranno inlìemc con le altre nell’anno feguente. 

VlN.Quaimodi fi debbon'offcruare nel comprar’i feiami ? 

GlO.BAT. Non folamentc non fi debbono comprare feiamiper Quaifix 
Temenza fin non è partito Gennaro, poiché fono fuori de’ pericolila mi fidilo 
fi piglino ancora piùgiouani che fi può, &chegli alueari fiano ben fcorw et ~ 

{ tieni di api rifplcndcnti, & torli piu torto nc i luoghi uicini, che nei 
ontaniipcrcioche, quanto più lono pigliali di lontano, tanto più pati debbono 
feono nel portarli al luogo doue ha da ftarc : & anco per la matafione, portare » 
dell’aere, per la diuerfiti de i pafcoli,fenza che brfogna portarli in col 
lo, & di notte fra dui huomini ; lafciandoli poi ripofare tutto il gior- ” ^ * 
no, & infundendoli buoni licori, & facendoli buona guardia per tre 
giorni almeno aecioche quando folTeroperfuggire, fi fermalTero col 
fonare dolce, con la polucrc, ò con ripari dibuonuino, òcon altre 
cofe, come fi vfano in tali cafi .Oltra che lodarci fi tenclfero chiufi i 
buchi con tela chiara, mentre chc’l Sole è fopra terra,& aprirli poi dì 
notte per lo detto tempo. 

VINC. Come fi può maneggiar le api da tutte le hore di giorno , & 
non cfler’offcfoniente da loro. 

GlO. BA. Quantunque c iafeuno può maneggiar le api la mattina , Come fi 
& la ferajpoichc rare uolte offendono, fe prima non fono prouocate Fifa 9 
nel toccarle, òp fporchezza,ouerp qualche cofa putridajnondimcno ’* ane Z~ 
per afsicurarfi, pigli unamafehera, con due luci acconcio ai buchi de 
gli occhi, &ponédola fopra la faccia, co un pano inuolto al collo , & %a tflèr* 
intorno alla torta, che hauédo anco coperte le mani coi guati, le potrà °l' e fi ** 
cartrare, vedere, e raccogliere d’ognihora del giorno. Ma meglio fa- e Jf r - 
rcbbehauer’un capaccio di tela cucito ad aa ferro tondo fiottile che 
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circondarti tutta la faccia, con vn'altro attaccato al detto della fronte 
fin’al mctOjil quale andaffe fopra il nafo fenza toccarlo; fra i quali fer 
ri fuffe fatta una rete di rame lottile, & co i buchi piccioli; pche eoa 
cjffo melino, rhuomo non farebbe no pure moleffato dalle Api, ma 
ancoranon farebbe impedito negli occni, Se che non potefle parlare. 

VlN.Defiderochemi ragioniate ancora de gli offici maggiori, che 
fanno le Api in ogni tempo. 

GIO.B.Tataè la riuerétia cheelleportano al loro R3,che non pur 
cffcguifconoquantoaloroècomraeffo: ma ancora uiuono nella loro 
habitationea modo d'un monafferio di fante Monache;haucndo tut- 
te una medefima uolonti,una uera conformità, & vna H abilifsima uni 
tà.Diuidcndo fra loro gli eifercitija quel modo, che fanno 1 ualeoti 
huomini nelle era fab riche de’ palazzi, o delle fortezze. Poichealcu- 
neracolgono da* fiori la rugiad a, & la portano a quelle api, che opra- 
no in cafa ilfrutto. Altre tendonoa mollificarla cera,&latcmpera- 
no cofi bene, che facilmente fabricano le loro cofe. Altre non manca- 
no a feparare molto bene ogni feccia da i meli. Altre fono diligéti nel 
tenere netti iloroalucari , i quali però non fono mai Iporcaticó loro 
fterco, poiché in tutti i tempi che uanno fuori, Tempre fi purgano tut- 
tequando uolano per l’aere. Altre Hanno di continuo alle porteper 
guardie , accioche feon ogni lorpotcre) non ui entri alcun'animale, 
che facelfc loro nocumento. Altre non folamcnte Han’appreffo al Ri, 
.come Tergenti, & cfTecutori dellla giufticia ; caffigando le api otiofe , 
che fono uedute da lui, fecondo ch’egli uà intorno a gli oificij defi- 
gnati ad elTc,ma a Tuoi tempi fcacciano ancora i fuchi,chc non lauora- 
no mai,& no mancano a diuorar’i mclLPoioltra che alcune fono fol- 
lecite aportar fuor de gli alueari le api fubito che fono morte , quan- 
do muore anco il Jfènon lomuouono niente, anzi che ftando tutte 
molto di mala uoglia, gli giacciono adoffo l'una fopra l'altra; facendo 
un certo loro mormorio,come fe elle piangefiero di continuo.La on- 
de,fe’l Guardiano nonèaucdutoaleuarglielo di foto, morirebbono 
di fame più toffo, che abbandonarlo mai . 

VINC. Dapoichemi bauete moftrato la gran prudentia di quelle 
benedette api, ui prego che mi diciate come fi conofcono quando fo- 
no armiate, e con quai rimedi fi poffono fonare . 

GlO.BA.Si conofcono eflere infermerò murano il colore lucido 
nell’ofcuro,& uederle anco maciléte,& magre. Poi non folo fi cono- 
fcono eflere ammalate quando non lauorano, & che Hanno al Sole, 
fuori delle loro cafe , afpettando chele altre api portino loro il cibo, 
fecondo che coHumano fra effe : ma fi conofcono maggiormente, qn 
fono portate in qnalche fomma morte fuori de gli alucarùEt p tan to, 

come 
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come piu tofto il Guardiano è chiaro di quelle cofe, jpfumi fubito le 
loro celle col galbano, & porga loro il mele nelle cannette fefse per 
mczOjO piu tollo dialoro del uino cotto con galla, & con rofe ben pe 
Hate inficine, poiché quella cópofitionc farà loro di maggior foccor- 
fo.Maamalandofi alla prirnauera,perhauer patito gran fame nel uer- 
no, & hauer mangiato poi dei fiori de gli olmi, ò d’altri primi arbori 
cattiui fioriti , il Guardiano prudente le medica col darloro di grani 
pellati di pomi granati, & fpruzzati di uin buono;ouer dia loro dell* 
vua palla pellata con rugiada, &ftcmprata,coluinbrufco:& parendo 
fianco dar lor dal rofmarino certo nell’acqua melata, e com’è fredda, 
lapone dinanzi à gli alueari ne i vali ben’accommodati . 

VI N. Hauete uoi opinione che le api fiano concette per via di coi 
to,o daloro medelìme folainente,ouer che nafeano da qualche putre 
dine, come fanno alcuni altri animalctti i 

GIO.B A.Non pure tutto il mondo ha lempre tenuto, che elle non opinimi 
nafeano d’ai cuna corruttione, ma no è da credere ancora che non Ila del conci 
no concette per coito; percioche,fequcllo fulTe, nonedubbio che 
in alcun tempo dell’anno fi vedrebbe qualche atto limile tra loro . Et 
pera dobbiamo credere, che in fe medelìme fi concepivano , poiché 
le mai fumo hauuteda gli antichi, & da i moderni pervirgini,& ama- 
trici della virginità , maggiormente lo dobbiamo credere in quelli 
tempi per locafo occorlo in Verona alle due forche dell'Eccellente 
Dottor di legge M.Bartoldmeo Vitali, lequali fi trouano fepelite a - 
Santa Croce: perciochc elTendo morta quella di dieci anninel 1558. 

& polla nella cafTavguaTaterra con l’arca fopra , & poi l’altra nel f*pìfum 
1561. allÌ29.d’Agollo di anni fedici uifurno accommodatc talmen- wgim. 
te,chellannononinfchiena, ma infianco, a faccia a faccia. Onde 
ferrata quella calla fcraccóciata l’arca dopo tre, q quattro giorni ui 
entrarono le api a poco a poco per una felsura deffnuroattaccatoui, 
che rilpondc dal giardino della Chiefa, & fi annidarono fra mezo le 
dette Vergini: di maniera, che moltiplicando fi llantiarono quelle fra 
la detta calla, & la fuperficie dell’arca fin che un fulmine alli 29. 
Maggio 1 $66. Taperfe fenza le fionc alcuna di tutte le api , ne di quei 
benedetti corpi . Laonde, reftando feoperta gran quantità difa- 
uiricchifsimidimele cofiintornoai detti corpi, come dalla fornita 
della cafsafin’alla fuperficie dell’arca, quel Curato uolendolileuare, 
ilR.cuerédifsimoVefcouo, vdita all’incontro la dotta oratione dell' 
Eccellente Dottor M. FabioNicchifola,fatta in honore di quelli Un 
pcndifsimi animali , & delle Donzelle uergini , pofe quella dif- 
ferenti in tal flato, che tutu la città nereltò làtisfittifsima. Et pe- 
rò da quello coli ammirando cafo , non folo li amo certi che la api fo- 
no 
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ropnatura'fcmprcvinpni, &cheamano grademctclepfonedorate 
di qfta coli eccelfauirtu,ma chevolontierihabirano ancora cóla cor 
ruttione de* corpi loro,poiche l’apprezzano come odore foauifsirno. 

VIN.Dapoi che mi liete fiato cortefc nel narrarmi qfto cofi mara 
iiÌgliofoaccidenre,ui prego parimele che mi diciate gli ordini,ch’of 
fcrua il noftro gentil Cucchoin tutto l'anno per beneficio delle Api. 
€;o cb« OlO.B.M.Bartholomeo comehuomoprudente in tutte le fue at- 
■v* fatto tioni, non fidamente sà molto ben quando han trattato gli Agricol- 
d> meft tori j n queftahonorataprofefsionejmaancora per la lunga elperien- 
ria che egli hà nel gouernarele fue api, e talmente informato ai quan- 
do del - toconuien farloro di mefe in mele, che forfè tra noi non hà pari . Il 
tapi, quale cominciando nel mefe di Gennaro,non là loro cofa alcuna, ec- 
cetto che prouede di cibo a quelle che ne han bifogno, Si è diligente 
che non fiano moleftate da i nemici loro, ò da i mali tempi, che all'ho* 
im rauioccorono. 

Al principio di Fcbraro non lolo egli profuma le apilcgicrment* 
conbuoni odori acciochp fi fueglino,& fi rinforzino, ma ancora apre 
ciafcun ualo , & vede fc non hanno da mangiare , prouede fubito al 
Ior bifogno.Oltra che conofcendo,che habbiano mal di flullò,tcnde 
a fanarc.Cauando non meno fe ui fono aragne,tignuole,o altri nemi- 
■ci,cheleoftendeficro.Ete(Tendoui anco lubrica abondantc di luui,& 
le api poche(ftado che fi sfreddilcono)fi aragnano,&. fi vermano,net 
tagli prima i faui,& poi chiude benifsimo gli alucari, lafciandoli cofi 
t fin che’l freddoè cernito. 

Nel mefedi Marzo, egli prouede prima al flu(To,che facilmente vie 
•• ne alle api, che mangianofper la gran fame hauuta^de i fiori de olmi, 

& d’altre forti cattiuc,che all’hora fiori fcono;foccorrcndole di buo- 
ni cibi fin che trottano de gli altri fiori buoni. 

Nel mefe d’ Aprile egli netta le afsi lotto a i vali, doue cadono i gu- 
fiti piccioli, dellequali Tòno venute fuori le Api nouelle, che fono per 
feiamare; St come fono’paflati i primi quindeci giorni, nonmancaa 
far la guardia ogni giorno nelle horc folite, che fi preparano a feiama 
re. Et uedendo qualche vaio, che habbiapiudiduiRènoucIli,amaz- 
za i fuperflui, eccetto il uccchio,ò che fiano dui. 

Nel mefedi Maggio, non puree diligente nel raccoglievi feiami 
nuoui di giorno in giorno,& accommodarli talmente che non fugga- 
iio ; ancora eflendo piouofo il tempo egli prouede di cibi buoni alle 
api che non hanno da mangiare. 

Nel mefe di Giugno, non meno è diligente nel farparte delle cofcj 
ch’egli fa di Maggio,ucdc anco nel fin del mefe fe ui fono uafi uccchi, 
c’habbiano Riamato , e che fian pieni di mele, ne caua i dui terzi, cal- 
1 cune T 
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cune uolte fin*à i tre quarti, poiché Tapi hano tepo affai, da riempirli. 
Senza che ritornando alcuno feiame nouello, che fia pel - partirli dal 
fuo vafo, egli taglia una parte d’vn fauo quali maturo da un'altro uafo 
jicco di faui, & raccomoda in tal maniera di détro, & in cima diqftoj 
che accortotene le api, fubitoui fi accollano, & più non fi partono . 

Nelmefe diLuglio,pa{Iatiche fono otto,o dicci giorni, prohibi- 
fcecheleapi, che non hanno fciamatofin’hora, nonfciamino più, 
rompendo le c elle Regali. Etfepcrcafo ui è anco vafo alcuno, dal 
quale fifiano partite tutteleapi, oalmeno la maggior parte, lo fpo- 
glia di tutti i faui,che ui fi trouano.Oltra che fcaccia con facilità tut- 
ti ifufchi doue fono, col cauare una fponda dal uafo, comcfparito 
il Solc,laqualc bagnata di acqua frefca,fubito la ri mette al medefimo 
luogo , & la mattina feguente, ricauatola,ui ucdc.fopra i fuchi, & gli 
amazza tutti . Percioche Ila bene non amazzarli piu tallo, ftando che 
aiutanolcapianodrire Ialorofctura, per effer quelli piugrandi. Se 
piubenpafeiuti. 

Ancora, dopo gli otto giorni di quello mcfc,vifitai vali di uno in 
vno,cominciando a uindemiare quelli, donde le api fcacciano i fuchi 
poiché uièil miele maturo;& fa a quello modo . 

Aperto prima l’alueario col fumo in mano, egli fumica, & fcaccia 
Ieapi,accioche polfa meglio uederifaui,&: poi confiderà quattro co- 
fe. La prima, che vedendo la fabrica empire tutto il vafo,& cheifaui 
fiano maturi (ancora che le api nó fiano in quatità^ egli ne caua i dui 
terzijma elfendo mediocre,ò màco ; leuacó diferetione fecondo che 
fi troua quel più, Se meno. La fecóda fe l’api fono di molto populo, Se 
i faui alla rata, egli fa la uindemia morbida; percioche hauendo elle té 
po commodo, riempiranno il vafo innanzi chc’l freddo loprauenga. 
La terza, Lei faui fono pieni di mele, oalmeno più della metà, egli ne 
caua nó manco di mezi;!euando Tempre i più uecchi, o per lungo,op 
trauer fa, ouer dall’un capo l’altro , fecódo che occore,lafciado però 
nuoui fetatuLa quarta è, che ritrouando la fabrica copiofad’api;& di 
faui maturi, egli ne caua fin'i tre quarti; ma ritrouandola folamente 
habile pcrconfcruarfi,non caua co fa al cuna, o molto poca. Non uo- 
lcndo imitare molti ignoranti^ quali, per la troppa auaritia,non pure 
cauano dalle pouere api affai piu fomma di faui, che non douerebbo- 
no fare, douc poi molte uolte muoiono di fame nel uerno; ma ancora 
fch’è peggiore amazzano il fecondo, oil terzo auno al piu, fecondo 
che piu torto trouano quei fgratiati feiami pieni. 

Nel mefe poi d’Agoilo , hauédo egli cominciato a cartrare i feiami 
che ho detto di Luglio, vindemia anco fin’agli otto, o dieci di quello 
quelli che nó fono fiati cauati,& che hora fono a jppofito di leuare ; 

offer- 
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oflcruando però Tempre tutti gli ordini necertari, che hodetroT 

Nel mefe di Settembre, egli netta bene i vali, al modo folito, &fe 
netroua qualch’vno, che non fia ftato vindemiato, & che fia magro, 
nó follmente non l’amazza, come fanno molti, ma^er faluarlo,fpru2» 
za le Api leggiermente con una feopetta bagnata nell’acqua niellata, o 
nel late.quando le ha ridutte unite col profumo. Onde come uedono 
elTcr loro leuati tutti ifaui, & ritrouarli priuedel uafo,fi riducono 
con Iealtrc,che fono ne i vafi piu uicinirdi che effendo uedute humi- 
dediquefti licori, non le fcacciano,mapiù rollo l’accettano . E feper 
cafo non fu Aero riceuutc uolontierfegl i ritorna a fpruzzare talmente 
l’una & l’altra parte, che finalmente fi riconciliano inficmc. Etritro- 
uandone ancora alcun’altro, che fia ftato caftrato de’faui, & che per 
tutto Settembre non habbia riempiuto il tufo di modo, che le Api no 
pofiano cibarli nel uemo , egli fcacciatc prima col fumo , leua quella 
poca fabrica che ui fi troua; lafciado poi in libertà quelle poucrclle a 
procacciarli qualche altra habitatione, o riferirli nella miferialoro# 

Nel mefe coli di Ottobre, quanto di Nouembre,egli non fa altro a 
tutti i vafi,eccetto che il uede di dentro; & ritrouandoui fporchezze 
alcuna, non manca a nettarli bcnifsimo , & chiuderli di tal forte, che 
i freddi non portano nocere alle api, che tanto gliiborrifcono,Proue 
dendo parimente chelepioggic, leneui, eiuenti nonlenocino, co- 
me accade fpefle volte, quando non fonoben coperti gli alueari . 

Vltimamentenel mele di Decembre, egli non fa altra cofa a i vafi, 
nèalleApi, mafoloproucdelorode’cibi; comefaancodi giorno in 
giorno nel mefe di Genaro, àccioche non patifeano, r.è decipinoi 
loro meli j.come fanno Tempre, - mentre che non hanno cofa alcuna 
da mangiare. 

VlNC.Hora, perche le horc Tonateci moftranochchabbiamo ra- 
gionato a fufficientia, farà bene che cclsiano; & che dimane parliamo 
poi di quanto ci piacerà . 

GlO.BA.Io ui afpetterò adunque molto uolontieri. 

IL FINE r»r t t * w. CORNATA. 



su 




.-Q 




PROEMIO SOPRA LA 



«"tVÌ Xv 
•RWC 

<vm 

ÀAv* 



XVI- G.IORN ATA 

Dell' Agricoltura. 

DI M, AGOSTINO. GALLO-, 







Nella quale fi tratta de' Caualieri, o Bacchi , o 
Ve rmi) che fanno la [et a . 

f^J]{JV y e piu volte fra w e (lefio confi dorando co 
quel poco lume et intelletto , che per mera 
gratta di Dio mi trouo hauerefopra la na 
tura de Vermi , che per tutta Lombardia 
fono chiamati Cavalieri^ in T ofeana Ba 
chi , ho fempre conofciuto,che fra tutti gli 
animalifatti, quefii concorrono per nobil- 
tà y & per artifìcio coi più /ìngolari-, come 
quelli che foli partorirono la feta con sì.marauigliofa industria. 
Et come non hanno gloria y & nobiltà quelli sì piccioli vermicel- 
li, quando efsi col (iugulare artificio loro fanno apparir gloriofì, e 
nobili nella pr off ettiua del mondo , tutti color o>c he dell' opera di 
efsi pompo fam ente s' adornano y & fi fanno ri fplendentiì Perla 
indutlria veramente di quelli animaletti , non vediamo tutto il 
giorno nobilmente addobbati gli huomìni di granita , i Mini fri 
maggiori della giu fitia y iCapit ani fupremi della milttia y iPren - 
dpi di ogni pot enfia , & finalmente i grandi Prelati con le loro 
chi e/è , & Altari defittati al vero culto di Diodi che a tutti colo- 
ro che volontieri vanno Jfeculando i fecreti della Natura genera 
non poca marauiglia y &fiupore . Percioche y sì come i lini J & i ca- 
napi vengono dalla terra, & le lane dalle pelli de gli animaliper 
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fupplire alle necefiit > dell h uomo, cofila fifa fole per honorarlo ; 
è prò dui t a in pochi giorni dalla bocca de ' Canali eri in vn fot filo , 
il quale nondimeno è ordito con st mirabile arte,che non fi ne tre 
uà purvn folofo rotto, o fallato, o df uguale, ma fetnpre tutto per 
j "etto dal principio al fine d ogni bocctuolo, o gaietta, quando in - 
fiemecon l altre ìinajpata . Oltreché con maggior morauigliafi 
può dir e, che quefii animali fi veggono fenica [angue , frnz,a c ur- 
ne, fen\a offa fienai neruifen^a veuefeuzM fi agite, &finz,a in- 
teriora fi come ancorafiveggono e fi ericrmentc priui di corna* 
& medefimamente di denti,divnghie,dt fpine,dt petti, di occhi, 
o di orecchie -, & tn poco piu di quarantacinque giorni di molti 
piccioli che fono al nafeer loro , fi fanno veder grrfii, & lunghi 
col mangi are , col dormire , col mutar fi quattro volte di fpoglia* 
Vltimamentefi ferrano collor fiomcdejirr.o mila gaietta , forfè 
per non veder e fpefio la gloria loro in qualche parte inutltta,mem 
tre che infiniti federati Vogliono ambii tefamentc ricoprir le lo- 
ro dishone II à con la coperta della tndufiria loro. Et dtquefiaga 
letta, in manco di dieci,a dodici giorni,- v fendo di pregione.i Co. 
u alteri fi trasformano in parpaglioni, o bar belli , come diciamo. 
Dalvalore adunque di quelli rari animalctti,mi fin tifilto apa 
le [are alcuni vtili dfiorfi fatti dai no fi ri Gentil huomtni nella 
villa del Borgo di Pone arale intorno al modo di gouernar li , ac- 
eto che ottimamente cia[c un» che fia per pigliare tal'imprefa, 
pofia fitisfarfi apieno. Et i difiorfifno quelli. 
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DELL'AGR.ICO LT.VRA 

DI M. AGOSTINO GALLO, 

NOBILE BRESCIANO, 

GIORNATA XVI. Aggiorna* 

Ducila quale f tratta del nodrire i C aita- 
lieriycbe fanno la feta . 

5 S E N D O montato a cauallo M.Vicenzo Maggi’o j> 
andare da M.Gio.Bnttilla Auogadro, fecondo il foli 
to & hauédo incótrato una quatità di donne, che por 
tauano da piu ville gra copia di gaiette, o bocciuoli di 
leta p vederle IBrefcia; péso di pgarlo,chepqlgior 
no no fi parlalle d’altro, cne di quella cofi vtileprofef 
fione;Ondc fmótato,& fattoli l’vn l’altro le folite accogliéze,fi ritira 
iono,andando pia piano ragionàdo, nella falctta della terza colóbcra 
nuona:& poftifiprimaa fcderdirimpcttoallafincftra,chcguarda uer 
fo Tramontana, per godcrui maggiormente il frefco:il Maggio, defi- 
dcrado di dar principio a quello fuo defiderio, cominciò, dicendo. 

Quantunq; a noi Brcfciani non fia ancora l’vfo di tener tanta foni 
ma di caua!ieri,quatatégono i Veronefi,i Vicctini,i Padouani, iTri- 
uifani,& i Forlani; nondimeno, perche di anno in anno fi uede che và 
crefcédo;mi farà carifsimo,che uoi M. Gio.Battilla mi ragioniate co 
quali modi migliori fi pofla aumentar’il gouerno di quelli animalctti. 

GlO.B.Voi non potcuateM.Vinccnzo domandarmi cofa,chc di- 
maggior contento mi potefie eflerc; pcrcioche non folamentc quella 
protofsioncc molto cóuencuolea tutti gli homini, che Hanno in uil- 
Ja:ma ancora è dignifsima, & honoratifsima a qual fi voglia nobile,Jo 
gran SignorcJic hubbia moglie, figliuolc,donzelle,& fcruitrici ; poi- 
ché qllo gétil’cflercitio è piu jpprio a tutte le dóne,che a gli huomini; 
La onde fi -come uoi ucdete,ch'in quella uilia fono grà quàtità dimo 
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ri placate nelle ripe delle llradc per non occupaci capi , & che quali 
tutte le famiglie dc’nobili,c de’ cótadini fi dilettano di tener buon nu 
mero di qfti animali coli fpero, che non verrà molto tépo, che non lì[ 
faranno in q Ilo pache minori faccndc, di quel che faciafeudiqì che 
liaucte nominato; pciochc clTcndo il territorio Brefciano maggiore 
di gente, & di fito, & feminandouifi ogni anno i milioni de’ mori, de i 
quali (fccódo che crefcono fin’ai quattro anni) fon,opoi ftrapiàtati i. 
piu belli PCÌluoghi,che piu fon a jppofito;chc altro fi può fperar v fe 
nó choqlla indullria,fia pandiirdiannoin annoaumétàdof Et vera 
méte qfla cofi grande vtilità, doucrebbe cfTer’àccettata in molti paefi- 
dTralia:che nó l’apprezzano; cóciofia che può clfer clfcrcitata in tem 
po,chc l’agricoltura nó ha cofa importate da tenere occupati ilauo- 
ratori fuoi;& non va molto da fare nel nodrire qfti animali , fuor che 
gli vltimi dodici, oquindcci dì, quado fon p affrettarli nel far la feta.. 

VlN.Horaperdar principio, vorrei fapcre, quando fi debbe por- 
re a far nafcerc quella femenza de’ caualieri , & qual fòrte è migliore 
per produrli robulti,&: perfarla feta buona, & in quantità. 

GIO.B.Vi fono alcuni fuperftitiolì,che ogni anno mettono in co • 
uo quelle oua il Venerdì Santo, & non cófidcranoche’l piu delle vol- 
te ladano grandemente r perche quando la Pafqua vicn’innunzi mezo 
Aprile, non che di Marzo, non tanto quelli animalini patifeono fame, . 
per non hauer i mori prodotte le foglie, quanto che muoiono aliai voi 
teper li freddi, che per Tòrdinario occorrono da quei tcmpi.Et p que- 
llo- non fi dourebbefarli nafccre innanzi a i quindici , ouinti giorni 
d’Aprile; perciocheoltra, che non farebbono fottopolli a quei fred- 
di;. ritrouerebbono ancoraché imori haurebbono produtte le fo- 
glie.Onde facendo quello, non occorrerebbe andar mcndicàdo le ci- 
me delleortiche, i cuori de gli fpini,. le fogliede gliolmi;o altre 
forti di cibi faluatichi’,0 domellichi ,ppafcere quelli maleauuétura 
ti, finche i mori- hauelTcrogittato fuori la loro conueuientepallura. 
Che certamente, dapoiche quelli cicchi nó ha giudicio di conofce- 
re quello llnotabil fallo, doucrebbono almeno pigliar’eflempio da 
^jfli arbori, iqualinó mandano mai fuori le lore toglie, fin che tutti 
gli altri non fono ben fronduti.Ma fe pur’alcuni deliderano che i mo 
ri gittino fuori le loro foglie, di dieci , o-quindeci dì piu follo dell* 
ordinario , ui diano dello llerco frefeo nella Luna nuoua di Fcbraro*. 
elaranferuiti» 

VINC.Mai non comprcfi,fe non hora,la gran prudentia di quello 
coliliugular’arbore; e però none marauiglia fe molti nobilifsimi lo 
portano ragioneuolmente ne i loro feudi per infégna .. 

GlO.BA. Doucndoui poi chiarire, qual forte di femenza fi debbe 
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porre In couo fottoal capezzale, chedormédofi tiene fotto al'capo» 
ofralcmamelle delle donnc(quado però fouo monde dalleloroinfir 
miti,)o in altro luogo a propolito,comc diuerfaméte fi tegono al cal- 
do, accioche nafeano ; dico che Tempre fi debbe pigliar della miglia- 
re che fia nel paefe,o piu torto della Spagnola, oòlab refe ; pcioche, 
fi come di quelle due forti, la Spagnola la la feta molto fina,& gli ani- 
mali piccioli: coli laCalabrefe, per produrli più grò fsi;fa generare an 
co maggior quantità di feta, & Hanno più gagliardi nei mali tempi, 
Auuertifcafipcrò che tutte le feméze non pafsino vn’anno , Se chefia 
no poftoafarnafeereda i quattro fin’a i dicci giorni della Lunarper 
cioche,facédola feta intorno a i quarantacinque, la produrano, quan 
do fi troueià potente ; onde i bocciuoli,o gallette faranno più grorte, 
più dure, & più fine dipelo, che non faranno tutte quelle de gli altri il trmp» 
tépi. Et per contrario nafeendo quelli aniowlettiquado la Lunaè de 
bole, Se fpecialmente come fi comincia a non poterla uedere, e quali dcl 
impofsibijechc nò reftino fempre deboli. Se male auucturati .Ma per 
chepochifsimepfone pongono i barbclli, ò bigatti a farleoua fopra 
lecarte,perfarlipoi giufo lenza moleftarli in modo alcuno; mettono 
(òpra i panni bianchi dilino; onde Teli debbono fargiufo, gli bagna- 
no dal rouefeio con buon nino bianco : Se porti al fuoco fin che fono 
alquanto caldi, gli fanno cader fopra d’vn’altro panno netto con una 
feopetta, ò con altro modo , ilquale cflendo legato di forte, che le oua 
filano adagiate; lo pongono fra di dui capezzali di penna alquanto fat 
ti caldi;onJc fecondo che nafeano i.caualicri,gIileuano conjcfogiie 
te de’ mori, & li ripongono fopra un’arte prima ftropicata con arten- 
tio, Se con hcrbaj>uona:infieme, o con.altrcherbc. 

Altri mettono qfte oua in altre cofe,& fpecialmente alcune donne 
(come ho detto^fra le lor mamelle;& come fono j? nzfcere,lepongo- 
no in una Aratola fopra la carta bianca, & poi fopra loro dell’altra net- 
ta che habbia de’ buchi fpefsi,c cofi larghi, che ui porta partire un gra 
no di melicajonde mettedoui fopra delle cime frclche di mori, fecon 
do che i caualicri nafcono;pa(Tano per li detti buchi, fi attaccano a ql- 
le foglietc , Se cofi di mano in mano gli leuano, Se pongono fopra una 
tauola facendoli fcar métre che fono piccioli,allargandofi poi fecon- 
do che uan crefc.endo in grolTczza.per quanto fi uede illorbifcgno. 

Vi fono parimele altri,cheprudétcmétc pongon quefteouanel ui 
no buono tepido, innanzi cheli metta irwcouo, & fubito che i buoni \ 
fono andati al fondo, & i trifti rimarti i n cima leuano quel uafo da un 
lato a poco a poco, finche le oue cattiuc có tutto il nino fiano ufeite 
fuori;ponendo poi fubito le altre di buona fotte al Sole bé difte fe fo 
pra un’arte à propofito,&; li coprono con impaniccilo Amile, o có lò- 
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•glicdi carta, acciochc non fiano trafitti dal luocalore; c come fono 
alciutijgli pongonoa farli nafcercquanto più tofto.La onde,nó pure 
quella inuentionc fa che gli animali cfcono di tal fortezza che non te- 
mono cofi il freddo, & altre cofe contrarie, come tanno molti altri 
che non fono flati nel vino; ma ancora ciafcuna oncia di quelle oua 
che fono legitimati pcrfettifsimi, produce le dicci , ti dodici libre di 
bella feta. Poioltra che i deboli tardano al nafeere, aH’andar’allcmu- 
te. Se al far la fcta’più dei forti; fono anco i primi che fiamalano, fic 
che infettano poi i detti buoni. 

VIN. E da lodare affai più il poner quelle oua nel vin buono più ro 
Ho, che nell’acqua tepida, come fann'alcuni;percioche in quello rolla- 
no dtboIi»cnafcono malamctc, ma ho per fermo, che meglio farebbe 
ametterle nella maluagia,o almeno nella vernaccia vecchia. 

GIO. B. Quello fcparar la femeza buona dalla cattiua , cifaueder r 
che de qui depende la falutedcll’allcuarc i caualieri nafeiuti dalla per 
fetta : Iquali rellano talmEte fortificati dal trino, che fono per foppor 
tarqual fi uoglia forte di maltempo, fic anco per caminardi giorno 
in giorno uniti tutti a vn tépoallemute, &fin’al produrle loro gallet 
te.Ricordo datoci per lo nollromobil Dottor M. Giulio Calzauclia, 
cauato dalle leggi cnc fece Ligurgo alle dónc,che lauaffero i fanciul- 
li, fubito partoriti, nel uin perfetto, poi che farebbono fortificati be- 
nifsimo& nonlauarli nell’acqua come faceuano. Onde hauendo git- 
tato le oua de i caualieri nel uin buono, non ci fon morti più di dua,o 
di tre per cento. 

VIN. Comeui pare, che uogliano effcrle llanze,doirc fi habbian© 
da nodrircommodamentequelli animaletti . 

GIO J3.Bifogna primaméte,che tutti i luoghi dotte fi hanno da go- 
vernare tali animai», fiano polli in buon’aere, fic in fito afeiuto: 8c poi 
talmc ntc accomodati di fincllre, chc’l Solepoffa entrami la mattina, 
&la fera fecódo che piacerà a’gouernatori,fic feue ne farà da tramon 
tana, fic dall’aullro farano molto a propofito nel gra caldo, fic nel fred 
do. Bifogna però che quelle fineflrc nano ben lornite di ferraglie di 
afsi,di uetriate,o di tela fiottile bé bianca, ouero di carta nuoua;accio 
che quando tira uento,o pioggia, o che’l tempo è molto humido oue- 
ro che fi freddo:!! poffano tener ben ferrate. Perche quado fi mancaf 
fe di quelli proucdimcnti,non è dubbio , che per effer quelli animali 
delicati da ogni lor’età,faci!métre morrebbono.In oltre bifognarcb»- 
bc hauer’ciafcuna fincllra tefa una rete alquanto fpeffa, acciochc qua 
do fuffero aperte le impennate, o fpcrc per sborrar quei luoghi, non 
v’cntrafferopaflerc, rondini, Scaltri nocini vccclli, chelimagiaffero. 
Nè ui fi lafci entrare ne gallane galline, perche in tal manieta li empi- 
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rebbono il gozzo, che ftarebbono per crepare. Oltra di ciòs’auuerti 
Tea di tener bé netti i pauimenti d’ogni luogo, & che i muri non hab- 
biano buchi,òfeffùre,douei grillile lueerte, i topi, altri Sìmili ani- 
mali pollano nafcondcrfi,pcramazzarpoidi notte, òdi giorno quefti 
purissimi animali, che in modo. alcuno non fi poflono difendere . 

Preparato adunque quefti luoghi ben’accommodati più torto Co- 
pra un palco, òvnauolta che in terra, bifogna fornirli di paloni lun- 
ghi, & forti; & porli in piede co i loro trauerfì cacciati ne i buchi fat- 
ti co i fucchielli , ò come diciamo triuclle, alti l’un dali’altto non me- 
no d’un braccio, & lontano da i muri tanto, che ui fi poffa andar’attor 
no habilmente. Sopra quefti trauerfi, fimctrinopoi letauolediaffea 
propofito,di mano in mano fin doue fi può commodamente aggiugne 
rcpcrnodrir’i caualieri. E ben uero chelegrati fatte di canclledi la- 
go, di palude, & coli le ftuore,fono afTai migliori; pcrcioche non fola 
mente fonodimenorfpcfa,& piuleggiere da maneggiare, & riporre 
arrotolare in ogni luogo picciolo, quando più non bifognano;ma an- 
cora quelli animali ui ftanno più fani,&piu commodi cne non fanno 
neH’altre forti. Dcbbefi però ad ogni forte di tauole metterle canti- 
nelle di legno inchiodate attorno attorno,che fiano larghe quattro di 
ta,acciocheicaualierinonpofTanocaderfi facilmente in terra, come 
affai volte cadono quando non ue ne fono . Ma forfè farebbe meglio 
fare, come alcuni ofieruano, i quali pongono la prima tauola da baffo 
larga tre braccia, la feconda due, &mezo, la terza folamétedue, & la 
quarta non più di uno,& mezo;Percioche a qfto modo, cadendo i ca- 
ualieri non li potrebbono far'alcun male, come quel li, cheleuandofi 
da una tauola, caderebbono nella piùprofsima ch’c piu larga. Ma che 
tuttefiano ben nette, & quando ui fi porranno caualieri di fpruzzar- 
leprima di buon’aceto, & di fregarle con herbe odorifere; perche fi 
compiaceranno molto di quei buoni odori . 

VlNC.Quante uolte fi debbe dar la fogl ia a i caualieri il giorno, & 
da quali hore ? 

GlO.B.Duc uolte, per l’ordinario, un fi dà;cioè alle dieci hore , & 
alla fera;crcfcendo poi di tempo in tempo,fecódo che gli animali s’ia 
groflano fin’alla quarta muta,che all’hora bifogna darne loro, la mat- 
tina^ nona, & la fera, & abondantemen te ( ancorché ui fiano alcuni, 
chearriuino alle quattro, &cinq; uoltc^ pcrcioche, effendouenutia 
qlla groffezza,chc pofson venire;magiuno affai più del folito,p appa- 
rcccniarfi acócipirla fitta, & poi per affrettarci a partorirla. Auucrti- 
fcafi nondimeno di darloro, di muta in muta, per li primi tre giorni 
dapoi, parcamente la foglia, perche efsi fi ritrouano deboli. Et per ue- 
rità fono ben’auéturati quei caualieri, che fono goucrnati da perfone 
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ben prattiche in quella pr6fcf>ionc:perciochc,non folo non gliabbf 
donano mai tutto* 1 , giorno,# gran parte delia notce,accioche non (la 
nooftelida molte cofe córra rie,cóc neoccorrono d’horain hora, & 
mafsimamentcquato piu fi ritrouanogrofsi; ma ancora vlànoogni di 
ligentia per non toccarli, fc non poche volte, con lemani, & Tempre 
co molta difcretioncrperciochequanto piu fono toccati,cato piu pa- 
tifct>no,comcquelli cne fono tencrefsirai.Onde quando li mutano,o 
nettano , pigliano di mano in mano quei foli che fono fonralc fogl ie 
& a quel modo li portano coli fopra ictauolc nette. Se Itropicciate 
con herbe odorifere, fenza toccarlicon lemani. Et però non è maraui 
glia Tene pericolano alle uoltc in gran quantità, poi che fono maneg- 
giati da molti, come fc Tollero fanti gambari coperti di uefte dura. 

_ ViN.Iodclidcro ancora, che mi diciatequanto fi dc-bbeofi*eruare 
nel dare la foglia de i mori a i caualieri,# ncLraccoglierla,# anco nel 
«onferuarlache nonfirifcaldfiononfimarcifca.. " 

GJO.BA. Mentre che fonofolamétc nati, fi danno le cime frefche 
de i mOri afeiutte. Se in tanta quantitàla mattina, e la (era , quanta fi. 
conofcc che ne mangino: Dapoi fi olTerua il tempo che fi ha duco* 
minciarca pa Tee rii di foglia, & crcfccrla di giornoin giorno, fecon- 
do ch’efsis’ingrofl'ano, &chel’àppctifcono. Maquitoal raccoglier 
le foglie, quello non fi faccia la mattina mentre clic fon bagnate, <> 
pcrrugiada, opcrnebbia,o per conto della pioggia: anzi fi debbo- 
nopiù torto raccogliere quando fono afeiutte dal Sòie , feparandole 
anco innanzi che fi fpargano fopra le tcuole da tutte le cattiue, & da i 
frutti loro i poi che da quelle due cofc patifeono non poco quelli co 
fi teneri animali .• 

Raccolte adunq; le buone foglie,# in grian lèmma a quello modo,, 
ficonfcruano bentfsimo pevtrcgiorni, fc però fon polle in luogo a 
terreno,che ftia ben chiù lo, &frcfco:Etaucrtifcafifempredi nó dar 
mai la foglia a gli animali, fc ella non è fiata colta almeno dieci, ò quin 
deci hore:ma meglio farebbbe a darla il fecondo giorno,# malsima- 
mente ne i primi tempi, quando ella fi troua tenera: perche qulto piu 
fi ritroua verde, tanto piu catta a fargli infermare. 

V1N. D'apoichc m’hauete detto folo quel che fi può far fàcilmcte- 
jic i buoni tempi, vorrei non meno, che mi dicefte ciò che fi debbe fa- 
re quando le foglievengono bagnate dalle pioggie, che qualche vol- 
ta durano un giorno e dui, Se piu ancora di continuo . 

GlO.B.Certamcntech cglie gran dolore a coloro che ueggonoq- 
fti cali ftrani;nófjpédo,nèpotédo pigliar partito alcuno p<_r foccor- 
• rcrli.Et però quelle perfonc,chc fon ben pratiche di quelle cofe co- 
fi contrarie; lapendo che la fogliabuona polla ( comeho detto) in 
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luogo frefco fi mantiene ottima per tre giorni, non mancano d’hauer 
ne in monicione buona fommatcne faccia rdugio all'altra ricolta auan 
ti.Et oltra che non mancano ogni giorno di uoicarla, & mouerla una 
&)due uolte,&;tnco dipiu,fecofi èbifogno,accioche nQ fi fcaldi,& 
fubolifca; quando veggono che’l tempo minaccia pioggic,fono lolle 
•citi a raddoppiare huomini, che ne raccolganola qu.itità,& fan mafsi 
inamente quello, quando i caualieri mangiano aliai dopo la terza & 
quarta muta. Vero è, che fi comcvfano ogni loro diligenza, peritate 
forniti di buona foglia ne’i tempi detti j coll non li curano d’hauerne 
in abondantiaquando i caualieri dormono , & li mutano; perciochc 
alihora ogni poca foglia balla. 

VINC. Io non fon’ancora fatisfato a pieno, fe non mi dite come fi 
debba fare, quando lepioggie foprauengono ali’improuifo,&che na 
effendoui foglia raccòlta, è forza raccoglierla coli bagnata, & ciò bifo 
gnu fare non folamente per vn giorno lolo, ma per molti Se molti an- 
torà, fecondo che non cella dipiouerc. 

GlO.BA.Inquefticafi cofi Urani, i predenti gouernatori lì sforza' 
no di fchermire con jefsiloro. Et però manzi che comincino a racco- 
gliere Iefoglie,fcuotono quanto piu polTonogli arbori, o almeno, i ra 
mi, accioche l’acqua grolla cada in terra : & come le hanno raccolte, 
& portate a cafa piu tolto ne i caneftri, che nei Tacchi, accioche mag- 
giormente fliano fofpcfe , fubito le diftendono fottilmente in luogo 
.afeiutto foprale grati, o fluore, o coltre, fopra altre cofe a propoli- 
to, douctiri uerito:non mancando di riuoltare fpefle uoltc, fin cheli 
pofiano darei caualieri: Ma le la fame loro inda, afeiugano almeno 
qlle prime che ballano a cibarli, to i panni netti, Se caldi d'una in una; 
o piu tolto le portano in luogo ben chiufo , & la pongono intorno al 
buon fuoco, e fecondo che li afeiugano, le portano di mano in mano 
adefsi, fin che le altre li Hanno afeiugando ;& a quello modo riHau- 
rano i caualieri, fin che’l tempo buono ritorna . 

Ancoravi fono alcuni altri,chcper.trattencr quelli animali quado 
pioue di continuo , non folo pongono le foglie bagnate fopra in len- 
zuoli, & le uentolano, sbalzandole piuaiolte in alto, & ripigliandole 
fin che fono bene afetutte; ma ancofa accortamele lafciano de' fami, 
che fono alquanto rotti nel raccoglietele foglie l’anno innanzi, ode 
gli altroché fono fuor dell’ordine de’ mori, che per ragione andareb- 
bono tagliati, lileuanOjC portanacafa ;ondchaucndoli primamente 
ben crollati, &a’fci liguri, danno lor quella foglia per buona, fin che ’l 
tempo fi accommoda . 

VINC. Vi prego che mi diciate anco quali arbori producono la fo** 
glia migliora, & quali li debbono rifiutare. 
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i GlO.B. Non fi può fallare a pligliar Tempre la foglia di quei mori, 
che fi ritrouanone i colli porti al Sole,o ne i luoghi pietrofi,ghicrofi, 

j magri, iterili, & chchabbiano anco fotto alle radici lontane le acque; 
perciochc quato piu quelli arbori fono profsimi alle acque, o che fia 
no quelli nei terreni grafsi, tanto piu jpduconolcfoglic morbide, le 
quali non fanno la feta fina,& ìndebolil'cono talmente i caualieri,che 
non c marauiglia poi fe facilmente fi ama!ano,& muoiono.Et però n6 
fono da lodare coloro, che piantano i mori fopra le ripe profsime al- 
le acque correnti, o ne ifitipaludofi,oneilepolTefsionc,o campi ferti 
lj-,conciofiache quelle foglie fono la deftruuionede'caualicri,&af- 
faiuoltela total rouina de’poueri contadini che le hanno a pagare. 
Auuertendo che generalmente la foglia di mori vecchi èpiu fana a i 
caualicri,che non è quella di giouani . 

Poi non folamcntc fi piglino Tempre i mori che ho detto, ma piu 
torto anco quelli che fanno i frutti alquanto rofsi, & ncrifancorache 
tra noi fin'horaue ne liano pochi) perche quelli producono miglior 
fogl ia che i paefani,per elfer'piu minuta, & piu foda. Vero è, che qu an 
do fi potelfe hauernede’ grandi,ncri,in qualche copia,qucrtiauanza- 
lehbono tutte le altreforte nel produr maggior quantità di foglie, 
Lequalioltra che manterebbono molto robufti icaualieri, farebbo- 
nofar loro anco la feta in tutta perfettione ; ma bifognarebbe darli 
quella, & le altre forti coli quando fi comincia a pafcerli, come ii» 
tutto, quel tempo che mangiano, altramente chi la cambia, non è 
marauiglia fe quell» patilcono , & muoion aliai volte. Et perciò 
fi douerebbono incitare i bianchi, mentre che fono piccioli , que- 
lli neri a canello, Stalla primauera , come a pieno ui difsi il quin- 
to giorno. 

( VlN.Che opinione haueteuoi circa srl tener neri i caualieri? Per- 
ciochevifono alcuni che li nettan’ognidui,o tre giomi,altri ogni fet 
rimana folamcnte, & altri non ui fanno altro finche non hanno palfato 
le tre, & quattro mu te. 

GLO. B. Ho fempre tfeduto lodare il tenerli netti, & mafsimaméte 
dopo la terza, & quarta mutafhauendo perògran rifpetro nel maneg 
giarli) poi che quelli animali li cópiacciono piu torto di giacer fopra 
le tauolc nette, doue fentono..i buoni odori d’herbe, & di acercrotti- 
mo,chc di Ilare fopra lo ftercoloro,che réde Tempre puzza col trillo 
odore apprclTo del letamc.Et cheqfto fia uero, gh eccellenti gouerna 
tori,nópure fpelie voheprofumanod'incéfo,dilardodiporco, & an 
co di falciccioni polli Tuie bragie, i luoghi doue fi tégono icaualieri, 
jxhc fi ali», grano molta, & fi fanano quando fono infermi, ma ancora 
nó lopportano, che alcun’odore cattiuo vi entri, o altre cofc ehc ren- 
dano 
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dano fetore. Ben’è vero, clic fon’in errore color, che dicono, che l’a- 
glio i porri, le cipolle , & le altre cofe di limili odori riuocano; anzi 
chefene cópiaccinoqnmafsimaméte i minifiri cominciano a magia 
re mentre che fono piccioli, & che frequentano di tempo in tempo, 
VIN. Lodate voi il tenere quelli animali netti co i logli di caria 
azzurina, come alcuni pochi fanno Tempre così ? 

GIO.B. Non è dubbio alcuno che quello modo è piu a propolito 
per nettarli d’ogn'altro, pcrcioche,lcuando di foglio in foglio, douc 
fon’i caualieri col letto fotto,e riponédoli fopra i logli netti rimefsi, 
fi nettano quei fporchi,& lì afeiugano per ritornarli poi il dì fegucn 
te nel luogo di medclimi netti, cheallhora faranno leuati . 

VIN. Vorrei faper’ancora quàte uolte dormono quelli cauallicrr, 
& quanti giorni Hanno adormcntati, & fe fi debbono leuari gli altri 
che mangiano,& non dormono con feco nel mcdclimo tempo ì 
GIO.B. Perche tali animali non li mutano fc nó col dormire, pe- 
rò pofsiamo dire, che Tempre dormono quattro uolte, il qual dormi 
re dura piu,& meno fecondo che’l caldo punta, o nò ; & che la foglia 
iìa buona, o morbida, oaltramétc conditionara.Auucrtendo,chequa 
do dormono nella terza, & quarta volta, & che alcuni loro eguali nó 
dormono con cfsijcome hanno mangiato vna uolta,o due,chi non li 
leuafle» & mettelfc da fua polla fenzj mangiare fin che cominciafle- 
roa dormirc(poiche alle volte Hanno i dicci, & i quindcci giorni co 
fi) creparcbbono tutti, innanzi che giungclTcro a fefoucr’otto paHrc 
Ma c (Tendo tiene de i minori,bifogna dar loro tanta loglia,quanta che 
polTono viucre parcamcte,fin che cominciano a dormire il loro tem 
po. Et quefiodifordinedel non conuenire tutto ad un tempo cir- 
ca alle cole della loro natura, procede perche fono diuerfamente na- 
ti, quanto alla fortezza;& alla debolezza.Che fulfcropoHe leouand 
ijino feome ho dctto)o in altro buólicorc,non d dubbio che in vn’ir 
HcHo tempo,i buoni nafcerebbono,dormirebonoi.& andarebbono 
a farcia fetta tutti di compagnia. 

VlN.Defideroparirnétc, che mi diciate qn i caualieri fon r in cfTcr 
p partorire la fcta,è nó meno il modo che li tiene, p condurli a tarla. 

GIO.B.Fatta la quarta muta, cominciano dapoitre giorni a man 
giare ogn’hora piu fin che lì ueggono traluccre cutto’l corpo, A: mo^ 
firare aliai uolte dalla bocca il biodi feta c’hàno nel uétre,e qn fono 
p partorirla biaca,hàn‘il corpo come d‘argcio;& efsedo p farla gial- 
U,rhanno a modo d’oro,& piu efiendo p partorirla uerde, o ràdati 
l’hàno di qll’iHelTocolore.Ondcritrouàdofi benifsimo fatolli, lì driz 
zan’a cercar qualche cofa alor r ppofitopartaccaruifi,& ordirui fo- 
pra di man’in mano la lor feta; icrradolì ciafcuno nel Tuo boccinolo 
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o gaietta, che a poco a poco formano in dui giorni, o poco piu. Etpe 
rò,all’hora nó bifogna elTcr lóti ad apparecchiare intorno alle tauole 
delle feope, delle ginertre, delle felici, de i farmenti di uitc, de i rami 
• di quercia, di caftagna,& d’altre cofe,chc diuerfaméte Ci coftumano, 
ma che tutte fiano Tempre béfccche;pcrchealtramétequado ucnif- 
fc pioggia, (ì rinucrdircbbono,& danneggiarebbono limili animali: 
có lalorhumidità. B i fogna poi cffcrc auertito di non abbandonarli 
mai allhora, tinche tutti tono appoggiati alle dette frafche, per fare i 
loro lauori;pcrciochc,tjnto è il gran dclìdcrio che in loro uicnc H'al 
logiarfi per lauorarc,che s’infuriano di tal forte ncll’ammucchiarfi, 
chetare, che s’habbiano a fuffocare,Et però non tanto bifogna, aiu- 
tarli, che non cadano in terra , & cadendo non lì manchi di riporli in 
qualche luogo a propofito(quando però nó fiano talméte oftefi, che 
. bifognafie piu tolto sitarli altroue, quanto è ncccflario vfar diligen 
tia nel fare, che non ftiano lpefsi; attelo che lì uedeperprattica, che 
quanto minornumero fon’infieme, fempre fan maggior quantità di 
doppionisEaqualcofarendcperccrto danno aliai, &mafsimamére 

Q uando ne fan la quarta, e terza parte di tutte le gallette^ che lì uen~ 
ono malamente;come ui fono molti mercanti talméte aftuti,che nó 
li pagano nuto piu della metà di quel che fanno le gallette, benché ne 
uengano finalmente in utilità, «ome fe non fufsero doppioni . 

VI N. Quante hore,o giorni tiene il caualiero perfinire la gallet- 
ta dapoi ch’egli l’ha cominciata ? 

GIO.B. Alcuni vi fono che la fann’in due notti, e un giorno, altri 
in dui,& altri in qualche poco piu di tempo, & qrtoauuicnc p rifpet; 
to,che unofia piu debole, o piupotéte dell’altro, o che lìa p farla gal 
letta piu picciola, o piu grofla:ouerp cagion del freddo, o del caldo 
che ail’hora occorre. Onde, fi come li icn tono détro lauorarc tutti-; 
coli comeccfTano difarfi fcntir.c,e da credere, che l’habbiano finita. 

VINC. Quantigiorni Hanno a uteire della galletta, dopo cheefsi 
l’hanno compiuta f* 

GlO.B.Ordinariamente nó ui è animai ch’efca piu torto di dieci 
giorni,ne che rtia piu di uinti.Eujrto occorre, pchequato piu ritar- 
dano a uenir fuori, èpeigion della galletta che fi troua grolla, & <lu 
ra, laquale non polfono coli forare, comefanno le picciole, & molli . 
VIN. Quali gallete fi debbon pigliare, per tener perfetta feméza^ 
Cj 1 0.B. De ,quattro-colori,chc inoltrano le gallette, li hanno per 
migl iori i ranciati,e non coll i gialli, c meno in bianch i,e uerdi . Poi 

quanto al pigliarle fcmplicijO le doppic,molriui fono che piu torto 

pigliano di qfte,che di qlle;pcioche dicono che ui c piu utilità, nó va 
lèdo di pretto le doppie la metà di quello , che uagliono le femplici : 

Se 
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&anco efiendout dentro ilmafchio,&la femina, laquale pchc fi tro- 
ua piena di oua, coma fono vfeiti la mattina , fubito ii'accópagna col 
malchio,&: fiata fo'amenre duc,lìn tre hore (eco, fi leua il mafchio,e 
fi pone anco (chi uuo!e) con vn’altrj,& nó piu, per altro tanto tépo: 
Laferapoilefcmine partorifeono le oua fopra i panni bianchi di li- 
nosa meglio fopra itogli di carta polli in piano luletauolcjO in al- 
tri luoghi accómodati,pcrchc non folo fi poflonometterr’in luoghi 
ficuri per l’anno feguentc fecondo che di mano in mano fono cari- 
cati d’oua,comc fi unno anco i panni di lino;ma con maggior facilità 
faranno diftaccati col col tei lo,fenza romperli inmodoalcuno . 

VIN. Vorrei chemi dicefle ancora , quante oua può tare ciafcuna 
di quelle farfalle, a<;ciochepotefsidiuifare quante ne douefsitcgc- 
re,per fupplir'à quella quantità, ch’io hauefsi defignato .. 

GlO.B-Qrilinariamentc ogni farfalla debbe partorire, cento oua,. 
onde non pure facilmente fi può difeorrerequàto numero fe ne deb. 
hctencre, ma fi conofcono ancora con facilità tutte le fora gallette,, 
le quali. fono tonde,c non acute,comc fon quelle de’ mafchi.Et però 
quando fe ne tene(Te,come farebbono quattro cento,baftarebbe che 
vi fufser folamente ducente mafchi;pcrche,come ciafcuno fulfe fla- 
to fin tre hore con la prima femina, fi potrebbe poner(comc ho anco 
dettojeon la féconda,& non piu, perche chi facete altramente fareb 
be gran di nno delle femine che guallarcbbono tanto piu l’oua, quan 
to che uiftefTeroadofTo^Oltracìie a quello modo non fiforarebbo- 
nol’altrc ducento gallette, come lì farebbono quando fi tenefler taa 
timafehi, quante tufferò le femine ► 

Dopo chefcranno feelte quelle gallette, che faranno migliori per 
conto della femenza, non tardi di metter tutte l’altre al Sole per far- 
ui morir i cauallieri c he, fi ranno dentro: & quando tardalfea morire 
per cagione de nuuoli , fiano polle tali gaiette largo in un lacco, e fi 
facciano Ilare nel forno, fubito, ch’ccauato il pane non manco di 
un* bora ,&vn’altra dapoi nel facco, & a quello modo fi ritroueran 
no morti tutti* 

Non fi manchi appi elfo di far tirarla feta quanto piu torto fi puòj 
& qn nó ui fulfe ordine, fiano porte quelle gallette in luogo doue nó 
fìa poluerc, o almeno fiano coperte bcnifsimo cauando parimente i 
doppioni dalle femphei , acciochc fi faccia piu bella feta . Ma fopra. 
ogni co fa, fiano pigliate le migliori maeftre,che fi pollano hauere : t> 
ciochc,chifa tirar la feta da perfonachcnon fia eccelletelo fi può 
dir il dano che ne feguc;comc la prattica cel fa ucdcrc in quelle , che 
la tiranno talmente con ragione, chela li ucnde piu del quarto prcz« 
20, & anco molte uolte piu del terzo. Senza che uc ne fono di quelle 
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chela tirano alla Bolognefepcr fare di ueli fottìi ifsimi, laquale reni 
demagior’vtilitàdituttelc altre fete . 

1 VI N C. Perche mi fono (cordato di domandami Tee bene a fcic- 
gliercvna forte di caualieri,piu torto, che l'altra, d ponerli poifepa- 
rati degl'altri a farlegallette della miglior femenza, io ui prego che 
mi diciate s’cgli è cofa gioucuole da tenerne conto,o nò. 

GlO.B.Non è dubbio alcuno che tutte le perfonc giudiciofe, no 
folatnéte fciclgono i piu grofsi animali; e da quelli i piu neri, po iche 
querti fi hanno per li piu forti, e che fanno miglior femenza di tutti 
gpaltri,ma ancora pigliano ducuolte feminepiu de* mafehi, c le pon- 
gono in un fol luogo acciochefappiano quali fono le loro palette. Et 
quanto poi al fapcrc quali fianolefemine, & quali i mafehi, fi cono* 
fconobenifsimo ai fogni che hanno nel luogo proprio, quando ha- 
ueflero gli occhi, che paiono come ciglia, percioche le fonine le ha* 
no piu fottili,& manco neri di quel che hanno i mafehi . 

VlN.Pcrche fin’hora non m'hauete detto quello che piu importa 
no p fanar i caualieri ammalatami farete cofa grata a narrarmi quei ri 
mcdifichc fapete,p liberarli dalle infirmiti, che li códucono a morte. 

GlO.B.Bifogna auucrtire, che i luoghi doue fi tengono fiano be- 
ne accommodati^come vi ho dctto)& non mai humidi , o fporchi di 
lordezze, ouero porti fotto a i tetti de* fimplici coppi, percioche , fi 
come da quelli fono offefi nella notte da iuenti, & da i freddi, &poi 
nel giorno dal caldo potente de* raggi folari facilmente penetra ; cofi 
io quelli pauimenti, c quali impofsibilè, che portano durare fe non 
poco tempo . 

Poi,lalciàdo da parte le regole, che fi dcbbon’ofTeru are nel tener 
netti querti caualieri, & nel darli la loro partura, o l'acre dcll'auftro* 
della tramontana, & delle altre parti fccódo che bifognano, dico che 
quadopurfi ammalano per cagion delfrcddo(come il piudclleuolte 
auuienejnó folo fi debbono tener bé chiufi tutti qi luoghi, c portar 
ui delle bragie di fuoco fenza fumo,& poner’inquei uafidcll’incen 
fo,& del lardo di porco o piu torto de’ falciccioni tagliati infette(poi 
che di querti odori fi compiacciono, talmente, che fi reftaurano in vn 
fubito)ma ancora fi ricuperano grandemente, fpruzzàdolor’adolfo 
della maluaglia,ò dell’acqua uita,oucr gittandoli nell’aceto perfetto 
Certendoperògradi)& leuandoli poi fuori da quei vali fubito.Onde 
come fon’aiu tati daqueftecofe calde, eodoriierequado patifeono 
p foucrchio freddo;cofi poi fi rinfrefeano fe fono fpruzzaci d’acqua 
rofa,qn fon’infermi per cagion del troppo caldo.Ma ritrouandofi an 
coradi mala uoglia,p haucr mangiato troppo; fi fanno molti col far- 
li ftar tre, o quattro giorni fenza riceuer partura alcuna. Vero è, che 

eden- 
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: fc'fsédoucne di colore Huido, giallo, c fpiaceuole,o che pifeino vn cer 
to humore,chc li fa bagnati, & lafsi, bifogna Cubito letta rii da gi’altfi 
e truffi fuor del luogo, e portar i Cani la mattina innazi al leuar del So 
he,all’aercper tanto fpacro di tépo,quato fi direbbe un Miferere,opo 
co piu;& poi ritornare quelle tauole al loro luogo, lequali mctre che 
•fi nettano allTiora fiano fpruzzate di buon aceto, e dapoi fregate di 
herba buona, St effentio inficme.Oltra che fi può darli anco l’aere, & 
fentir’il vigor del Solcfma che non fiano toccati da i raggi Cuoi ) qui 
do le fine lire di quel luogo,fiano talmente commode, che efsi polla- 
no goder il uenticel!o,ehe la mattina frefeamente tira * 

VIN. Perche io mi ritrouo hauer qualche numero di mori nel mio 
fuburbano, & nella poffefsione di Pópeiano,in modo che alcune uol 
te non trouo chi uoglia pagarmi la foglia, & non poflo tenere caualie 
ri che la mangino , per non hauer tanta feruitù in cafa,come ui uor- 
rebbe a nodrirlismr farebbe caro, che mi moftrafte qualche uia nuo- 
ua, per la quale io ncpotefsi cauarehonefta utilità . • 

GlO.B.Voi potrefte imitare alcuni noftri Gentilhuomini,i quali 
perche hanno gradifsima quatità di mori , per minor fatica di tener 
caualieri, & per maggior’ vtilità, che non è l'affittare limili arbori, da 
no a diuerfi contadini tutta la loro foglia;& quelli vi pongono fola- 
mente la femenza,e lelatichc che uogliono a pafcergl’animali; & no 
drirlifin chehanno fatte tutte le gallette, & partire permctà.Etque 
(lo è vn’hcjncllo partito per noi patroni, & per cfsi lauorato ri. Perciò 
che,fì come cauiamo’piu danari della metà delle gall<Ate,che nò hab 
biamo dairaflìttar’i mori:cofi cfsi non poffono perdere fenon le fati 
che de gli ultimi giornale quali fono diminor danno affai, che non 
è il pagar la foglia, per uoler guadagnar la metà,& che alle uolte fi rui 
nano, quando i caualicri fono pericolati . 

Certamente che ogni Cittadino, che habbia fomma di mori,doue 
rebbe haner’ogni anno qualche quatità di gallette in cafa; percioche 
potrebbe cauare non folo da gli {tracci, ò ilopella diuerfi fornimen- 
ti colorati di letto, & molti adobbamenti di cafa, & con poca Ipefa; 
ma ancora con gran uantaggio potrebbe!! fornire di piu panni fini di 
feta per velli re le medefimo,& tutta la famiglia, poiché quella città 
hàcofi bella dote di fare fi lullre tinte, & fpeaialmcntc ucluti neri 
che Hanno al pari di quanti fiano piu belli in Milano , in Genoua, & 
in Perugia. Laonde dobbiamo ringratiare grandemente il Signo 
re Iddio , il quale fra i tanti doni fpeciali , che egli ci hà dati 
per fua infinita bontà , ci hà anco nouamente dotato di quello 
coli vtile della feta , laquale crcfce totalmente di anno in anno in 
quantità , & in bontà, che s’inanimano molti Macllri eccellenti a 

pian- 'rjfcrt- 
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• piantare diuerfi telati per la feta noftra,chc abonda, e perle acque che 
.crcfconolorofia grande beneficio. 

VI N C. Mirella domandanti, quanta foglia pofiano mangia* 
re icaualjcri,.nati da una oncia di Temenza, & quanta jfcta.deuo- 
, no produrre . 

GlO.B.Ordinariamentei caualieri nottri,ò di Temenza Spagnuo- 
la, mangiano noue,edieci peli di foglia, che fono fin duccnto cinqui 
ta libre, & producono otto, c noue, & alle uohe fin dieci libre di fe- 
tarmafefono de’ Calabrefi(per elfer piu grofsi J mangiano undcci,& 
dodecipefi di foglia, & fanno anco undici, & dodici libre difeta,per 
„ ogni oncia di Temenza.. 

.VlNC.Defidcro faper'a nco ra, quanta feta fi deue cauare dauinti 
. cinque libre di gallette . 

GlO.BAT.DaIlenoftrcpaefane,pcr l’ordinario, Tene cauaun’on 
. eia pcrlibra : ma fe fono della Temenza Calabrefe,fi cauano fin’on- 
cie trenta- 

VlNCTDapoi che retto fatisfatto di quanto vi hò domandato, fa- 
rà bene che facciamo fine al noftro parlare , & che dimane io ritorni 
anco da uoi. 

GlO.BAT. Tantcuolte quante ritornarete^uoj/arcteTempce 
il beniicnuto . * 

>ei hon nafta ri. ;• 

IL FINE DELLA XVI. GIORNATA. , * 







DELL* AG RI CO LTVR A 

DI M- AGOSTINO GALLO., 



t t NOBILE BRESCIANO, 

•Ci )*■ J ! l 'ili » s vi j ' J I i \ jl i w ' • gI’ ’ r ' - » 3"* t là >1*1 Z j ,, 

GIORNATA XVI II Aggiorna.. 

pellai quale fi tratta di quanto debbe fare vn diligente- 
tAgricoltore,di mefe in me fe & fecondo 
i buoni yzsr catti ui tempi ; 

S ìp S S EN D O' ritornato M. Vincenzo Maggio daM. 

'k Gio.Bat. Auogadro nell’hora folita,lo ritrouò,che 
godeua il frefco nella vaga capelletta, doue accom- 
modati prima l’Auogadro cominciò dire : à Voi M. 
Vincenzo mi rimetto di quanto vi piace, .che hog- 
* gi parliamo.. 

VlN.Dapoi che per fedcci dì mi liete flato molto cortefenel chia 
rirmi di quanto v’ho richieflo,defidero nò meno c’hoggi,pcrmodo- 
di Epilogo, mi diciate ciò che può farevn’eccellcntc Aricoltore di 
mefe in mefe, Se quali anco di giorno in giorno, fecondo le ftagioni», 

& i buoni, Se icattiui tempi di tutto l’anno .. 

G IO.B. Volendo voi, che decorriamo intorno a quelli effetti ne* 
ceflàrijicredo che balli il parlami folamétc de’ riti Lombardie noni 
della diuerlìtà d'infiniti paefi llranicri, poiché farebbe impofsibile a*, 
raccontarne folo la millelìma parte . 

VlNC.Oltra che uoi dite il ucro, mi rimetto ancorai giudicio vo» 

Uro del mefe, che ui piace di cominciare 

GIO.B. Ancor che alcuni antichi (in fimil cafoj habbiano prima 1 
ragionato del mefe di Gennaro, come di quello ch’c il primo de gl’al 
trimelì;nódimcno,confideradoio ch’innazi a S. Martino fon raccol 
ùtuttii frutti della terra y e finiti di ferainarei grani, & che in que- 
llo. f** 1 * 
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Jìopacfcima(Tari,o lauoratori,che fi portano da i loro patroni, fono 
(tannati per lauorarci campi a quegli altri, che di nuouo hanno prò 
meflb,pcrò cominciarti a parlar del mefe di ^ouembrc,ilqual’è affai 
piu conueneuole per dar principio a qucfto ragionamento, che non 
fon gl’altri mefi, conciona che che tutti i lauoratori cominciano co 
molti modi a coltiuare i campi, & a piatane, & ordinare gl'arbori per 
beneficio dell’anno feguente . 

VlN.Ancorapiaceame,che parliate prima di quello mefe,& poi 
degl’altrfifin chchaucrete compiuti i dodici. 

GlO.B.In quello mefe adunque il buon’agricoltorecomincia a 
carrettare le ripe de* capi, che fono reftati votipeagion deceder ma 
gri,o pchcfi fon ritrouati fpoichi; lequali fono fate alte dall’aratro 

? in d’aratura in aratura vien nettato dal bifolcofcomcp ognidoucre 
1 debbono abbaftar’ogni tre,o quattro anni)e códur òlla terra p tut 
to il capo;e fpecialméte nelle ualli (qn ue ne (ìano ) p tarlo maggior- 
métevgualc. Èt finito di carrcttar quelle ripe, rópctutto’l fondo c<3 
l’aratro, acciochc dal gra gelo, dai venti, c dallencui reltibcn purga 
to,& fpoluerato.Pcrcioche,nó è dubbio, che ligiouaaflai piu per fc 
minare poi il capo alla primauera (’qn però fiabe ne ritagliato almen 
due altre uoltc con l’aratro) che a romperlo al fin di Gennaro, ò al 
principio diFebraro, comc molti fanno con loro gran detrimento . 

Dipoi cura in quello mefe i gralsumi,che fi trouano nel fondo de* 
fofsi di quelli campi, per fporgerucli;innazi che arino la terza uolta , 
e l'ollicica di far correre le acque fopra i pratiche non fi rompono, & 
di rebolarei.fondi di quei uali con diucrfiinftrumenti, acciochc elle 
coli torbide , & accompagnate da una infinità di foglie, ingrafsino 
maggiormente quei campi coli pratati . 

Ancora c diligente nel fare de fofsatclli,o delle buche, per pia tar- 
ili al Fcbraro,e p Luna noua,dclle viti,ò d’altre forti d’arborijattefo 
chea ql tépo fi ritrouano talméte cotte dal gelo qllc terre, clic paio- 
no cenere. Vero è, che hauendo cauate qfte (offe nel mefe d’Agofto, 
egli piata limili arbori piu tofto in qfto mefe di Noucbrc che al tépo 
ideila primauera . Oltra che nó manca di piantare gli ofii, o le aniine 
dc’pcrfichi,dcllc mandole delle noci,& d’altre forti fimili,acciochc 
quelli gufciimmarcifcano innazi chea feminafeano alla Primauera. 

Approdo fcalua,o potai falici,le alfiere, o piope, &-gli altri arbori 
ncllaLunanuoua,acciochei rami crefcanopiu lacilmcte dopo il ver 
no:oltra che piantale belle piante cauate ali’hora duqucgi’arboripcr 
che prendono mcglio,che le fuffero piantate dopo Gennaro. 

Non folaméte taglia poi dal piede gl’arbor, che fono a propofito 
per fabricare,o p fare altri effctti,& p Luna vecchia ; ma taglia anco 

dal 
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dal piede tutti quelli che fon feccatil'eflatc per fenderli quando pio 
ue,o neuica, fotto a i portici. Senza, che taglia gli ftropelli, o uinchi»e 
leftroppe,oligacccdaipendoli, Se ui lafcia legrofleper mae(lre,pcf 

incitar poi al Marzo de' falicigiouani.lequaicofc lega in fafci,&co» 

fcrua in luogo, che non gelino, p legar le uiti,e al tre cofc a tépi Tuoi. 

' Non meno in quello mefe pota le uiti de* colli > che non fonaofic- 
k dalla Tramontana; poiche,per l'ordinario, producono maggior co. 
pia di vua, che fe fi potaCcradopo Sant'Antonio. Et haucndonc che. 
Lano fottopafle a gelare (no hauendole ordinate diOttobrc)Ic feie 
glie, Stic pota, St dapoi dillefele-copre di tcrta;oltra ch’egli colma le 
altre, hauendo prima dato allemagre unapalatadipoluerep gamba- 

Non mancafimilraentedipeftar'i rifi, accioche fi pofTano mangia- 
re: & anco peita quei lini,*chc non fono peflati, per lp addarli poi di 

tempo in tempo. r - 1- 

» In oltre,il diligente Agricoltore, portai cedri, Scaltri frutti iimilfe 
che fono nelle cafle,o nc i pitarri,al coperto , dopo che hano hauuto 
però un giornq,o dui delle primcbrine, 8 t li ferra fecódo.^he’l fred- 
do crefccJDando loro del letameperfettpjCome èlo (Ureo di caual- 
lo,o dicolombino ben marcio,St d'altri vccelli,incorporand olo be- 
nifsimo nella loro terra j St adacquandoli quando patifconolete, Se 
mafsimamentequido hanno frutti, acciochc fi rinucrdifcano,come 

facilmente fi confce,quando l:foglieiI all riagono. 

Raccoglie fimilmentc in quello tépoJcciftagne, Sci maroni, St le 
caua fuori da i ricciper mangiarli a più modi ,& per ut r.dcrli a i luoi 
tépi.Oltra che raccoglie lcoliue per far dell’olio, fecondo che li tro- 
nano ben nere, St che fonoilate ammucchiate. 

Attende ancoa nettar benitimo gli afparagi,& li carica molto be- 
ne 'di fegatura di corno, di cenere, & d’altre cofe.» coir.eui di rii nel 
trartato loro, Strie al za ancoragli artichiocchicon la terra, quando 
non gir habbriconci d’Ottobre,e li legacon le cime riuolte ali’ ingiù, 
acciochc non gelino, 'Se che per tempo facciano 1 loro il tatti • Senza 
xhe ricalza il rufo di terra a gamba per gamba. 

Ancora il prudente Agricoltore noti fi (corda di.cauare i radicchi, 
<cdi coprirli legati nella tcrra,Sc in liiOgocaldo;aciKKhelt retilo 
rouengano tenere, e le fogliei>ianchc, per, mar gialle l’unc. & l’altre 
tutto il uernonell’inrilatc. EtoUrxcbcfa il fimilc delle indiuie,p ftr 
uirfcneben bianChe,al modo detto; lega anco i cauoli in cima,accio- 
Che diuenganodi dtntro-bianchi , quandopematuranon li ferrano, 
come fanno i càpucci. 

Mcdefitnamerue in qftomefe,cauaignifcrr,ocarot»e, ; St leuato lo- 
ro tuuel elogile, li copre nella fabbri al copcito., permangiaili cotti 

•t .... * X nell* 
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rfeH’infa1ate,& anco in compolla nella Quarcfima.Et fa ancor'i] firn? 
le a i ramucelli,3f ai rauanelli per mangiarli crudi dopo Pafqua, Face 
do pciò tutte quelle cofe per Luna vecchia; perciochenoa durarcb*. 
bono quelli frutti, quando fi caualfcro emendo nuoua . 

VIN. Che femenze fi poffono piantare in qftomefe diNouébre^ 
' GlO.B.Io non fo per bora, che li pofiùno piantare fuori i grani del 
fauagroffa brouétata, & quelli del rouagiotto.o pifello;poichefo 
no buoni alla Pafqua,& anco alle uolte alla Quarcfima, 8c quelli femi 
bi fogna conferuarli da gli vccclli, & fpecialmente dalle gaze; llando 
che egli fterpano nel germogliare per la cllreraa fame che hanno al 
tempo della ncue . Et li può anco piantar lefpichc dell’aglio ne i ter- 
reni vangati, & qual ificati al la lor natura , poiché vengono più grolle, 
éhenon tanno effendo piantate di Febraro,& rendono vn’utilcmara- 
uigliofo.Ojtra che io lodo quegli Agricoltori, chequello mefcpLu 
na nuoua letamano, òruangano i terreni doue han da feminare al prin 
tipiodi Marzo la coli utile maggiorana ; pcrcioche uiattacano mol- 
to meglio quelle femenzc,che li rompono con l’aratro-; o con la van- 
. ga dopo Natale. Et chi facclfc quello medefimo a molti femi, che là 
spargono diFcbraro,& di Marzo, c certo che li farebbe di molto gio* 
tiamtnto. 

V 1 * i 

- Kcllaui incjuello mefe di raccoglierà melicaci, o faggina!i,e da có 
durli a cafa,pcr valerli de* grofsi a far le fiepe, & de* minuti a coprir 1* 
herbe geritili.ouero per porli fotto a gli animali, o elTcndo tagliati me 
tiuti;, Der farli mangiarloro quando nonlauorano,. &chcpcrò non 
ha no fiati al feopertoc 

V I N. Dapoi che ho inref* le più importanti cofe, che fi debbono 
fare nel mefe di Noucmbre,afpctto anco che mi diciate quelle che van 
nofatteinqucHodiDceembre^ »■ 

GlOi&. In-quellomefeil valete Agricoltore ara nò fonda Joperò 
molto l'aratrofi prati trifogliati di dui anni,accioche fi fpoluerino le 
terre, Se Ipongl ino quelle radici in tal modo, che nel feminaruii lini 
al principio di Marzo,o al fine di Febraro, vengano affai piu belli, che 
non farebbono fequeffi carnai tufferò arati dopo Tanto Antonio . 

Non folamente poi l’Agricoltore non mica di far ne i rifi, 8c ne i li 
ni ciò-che bifognaloro'j rnaanco nel raccoglier le oliue, &nelcauar 
ne più oglio che può,fcnza checaua dell' altroché fanno le noci,lc fc- 
• menze del lino, delle uiti, delle rape, & altre forti,fecondo il folito « 

. Indiyfi comeeglrcdiligéreacurar’ifofsi, & altri vali adacquatori, 
& nò;cofi follccita nel far correrle acque fopra i prati, & farai gli al- 
tri benefici, come ui ho anco detto. Oltrachcnó mica di tagliare de 
legnami diue/fi per Luaauccchù,<jua4ridoli;& accomoda doli in-qi 

elici* 
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cller che bifognano per ca fame tare, o per fare altri effetti ncceffarij. 

ApprelTo, parche egli non debbo mai Harem otio, & fpecialmcntfe 
quando la capagnaè agghiacciata da glieftrcmi freddi, ocopcrudal 
le molte ncui , o talmente inacquata dalle pioggie, che no vi li può far 
beneficio alcuno, non pure non mica di pigliare diuerfi vccclU,tQn le 
reti, delle lepri, & altri animali co i cani, o con trappole diuerfe , 
«uer con archibugi, o con balcftrc ; ma mentre che pioue, oneuica 
grandemente attende a far con l'accommodato torno molte cofedi 
lcgno;come fono fcods!c,tagUeri,bafie,fcatole,fj>inc t caiiellc»cocco-» 
ni, & altri in ftromenti nece(Iari;:Serua che egli là degli aratri, degli 
•erpici, de’ redaboli,de’ raftelli,& de gli altri illromenti di legno con» 
modia l’Agricoltura ; A non meno prouede alle cole neccflarie dei 
<carri,dellc carrette,» tutte le altre che fono pertinenti agli animali,ac 
Cioche fiano all’ordine quando bifognano per carrcgiar o per coltiua 
re i campi.Et anco fi prouede di buone falci, di podctti,di coi telacci, 
di fecuri.di feghe.dt zappc,di vanghe,e d’altri molti inftromenti,chc 

vi vogliono. . 

Che diremo poi quanto quello prudente Agricoltore fi compiace 
in quelli fi breui giorni di Dee libre, & di Gennaro al fuoco per efler- 
yi più otio honefto di felle, che ne gli altri meli) nel parlar atuttaj» 
Xlu famiglia pacifica della felicità Chrilliana, che fi gode neU'Agri- 
coltura.magiando infieme diuerfi lorofru tti cotti. Se crudi faporita- 
mente, & feuza fofpetto alcuno di uclcno;& fpinaado nuoui uini.per 
àtfkggiare la loro bonta?Onde, come amoreuolifsimopadre,nó fola- 
mente fi sforza di tnollrar’a tutti il grande obligo, chehanno ver fo il 
lignor’Iddiode’ benefici infiniti che dà loro in premio delle fatiche 
fatte a gloria di fua Macllàjma ancora li ù vedere con quanta felicità, 
de ficurezza, ciafcun' Agricoltore intclligcte,ac diligente può crcfcer 
pur’afTai l’entrate de’terrcni.che fono capaci per riccuer diuerfi fem» 
de diuerfe piante,fecondo la lor natura. 

: Qnal’i colui coli nobile,* coli grà Signere,che nò douefle haucr* 

vna dolceinuidia a gli Agricoltori, che li compiacciono più di quella 
uita, coG pacificaceli lieta, coli felice,* delia famiglia obedicntc.dc 
gli animali difciplinabili, * de’ loro capi ben coltiuati, che fc fallerò 
gradi Principi? perche conofcono,chcqllaloro po (Teli ione è Regina 
dì uiuer lontani da i trauagli, da gli odi;,* da gl'infiniti impcdimcn- 
ti,che nuocono di cótinuo all’huomoChriftiano. Etqflivcramen^e 
fondegni d’elfer ìnuvliati da tutto il mòdo , poiché nò celiane mai di 
^ingrauar il grado Dio degl’infiniti doni,chcniuodìriceuonojpen 
fanUo femprc.comc polTono difpcnfar il tòpo nel coltiuar Ja terray& 
Quella crefcer di buoni raccolti, p còmxmc beneficio di noi moi tali. 
* X a V1N. 1 
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■V I N. Quantunque habbiate detto parte della felici'»;, che godei* 
huomo libero dalle uanità di quello mondo, nondimeno, perche ui fa 
.rebbe purtroppo da dire, «ben che feguitiatc nel dirmile cole, che 
debbe fare l’Agricoltore ne i giorni di Gennaro. 

Del me. GlO.B.Non folo l'efperro Agricoltore fa molte cofe in quello me 
fi di Gi fediGennaro intorno a i rifi,a i lini,& a gli olij,& alle altre cofe,che 
ntr9 “ vihonarrate (quando però non fono Hate finite al Deccbrc) ma an- 
co ritaglia, & fonda ben l’aratro ncgl’iftcfsi campi arati diNouébre; 
Oltra ch’egli comincia dopo S.Antonio a tirar giù da gli arbori le ui-i 
ti, quando il tempo è humidof perche alt ramente fi rompcrebbono i 
irnderi , o palmiti ) per potarle nella Luna pur di quello mefe; attefo 
chequeftaproducc^comcdjfii^piùviia, che non fanno le altre. 

Poi in q Ito mefr,egl iè diligete neU’apparecchiare i legnami, che uo 
gliono per follcntare le gàbc ; e pampini ddle uitr: pian ridoli fecon- 
do bifognano di gamba in bambaj-oueroeflendouigliarbori, li con- 
cia in tal modo,che ìb tutto giouino alle medefime uiri, & a i palmiti, 
che elleproducono dapoi, per tirarli per l’anno feguente, non man- 
cando di potare gli ; arbori, che debbono eficr ragliati perLunanuo- 
ua,& nel det to tempo tagliare dal piede i bofchi,aceiochel'vna, djf 
altra forre producano maggiormente de gli altri rami . 

Ancora,come intendente Agricoltore, non mancarli ributtar tal- 
mente, per Luiun»arua,tutto il letame fatto dopo San Martino, che 
ultimo piu frt fico fia pollo prima in fondo di quella leconda mafia, 

& il più uecchio rcftiin cima, acciochc quando lo fpargerà l'oprai 
prati , o fopra i terreni che andaranoo feminati, fi ritroui ben cotto 
• tutto, por conto tfelilapaglia che farà ben marcùuOltra che non man- 
ca di fparger fopraiprati la poluere raccolta nella fiate, accioche per 
incorporarli con le radicidi<juellc herbe, faccia produrre maggior 
quantità di fieno. 

Similmente in quello mefe egli mette a l’ordine i carri, gli aratri, & 
gli altri llrométi neceflarij alla coltiuarionc:4c ancori prouededituc 
ti i ferrite taglienti, per tagliare gli arbori, & potar bcnifsimo leuiti, 
poi che nonrincrefcemaicli lauorare a<f ogni huomo da bene , come 
fi troua haner ben a l’ordine Umili ftromcntùfo potrei dire del far an 
dare le acque fopra i prati,del caturr i fofii,&r del carrettare, c traina 
• re li terreni, ma perche ho detto leCofie maggiori, che fi fanno in que- 
llo mefe, ui parlerò di quelle, fi deono fare di Febraro. - 

VlN.Et quello mi piace,chc coli feguitiatc* 

Del m*-' GlO.B.Non fblamente il fapientc Agricoltor-econduce nel Febra 
fidi Tt- roiletami,& la polucrefquàdo no l’habbia condotta al Gcnnaro)fo- 
*rmr$ . pra i prati , benché fi crouino coperti di nette , ma ancora li condu- 
ce 
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co fopra i campi che fono d’arare la terza udrà per fcminarli di faua 
per luna ueccnia,o come è fatta nuoua fcminarli di ueccia, c di vena 
perpaftura degli animali, al modo che ui difsiil primo giorno . 

Poi egli pota le uiti con ragione, & le accommoda a gl i arbori lo- 
ro, o a diuerfi legnami piantati, pcrcioche in quello mefe debono cf 
fer’ordinate d’ogni lor bifogno ; & Icua anco da i loro arbori tutti i 
rami grandi, & piccioli, che fono fuperflui 

Pianta ancora in quello tempo per Luna nuoua i piantoni di oli- 
ue,pomi granati, di cotogni, di fichi, di falici, & di alfiere, con gli ar- 
bori fruttiferi, che hanno le radici; Et oltra ch’egli fcalua tutti gli 
bori per Luna crefccnte, che non fono flati tagliati auanti il freddo; 
netta, & accommoda gl’arbori fruttiferi, coli per conto di rami, qua 
to dell’alle, ò delle verghe loro; leuando poi ogni cofa fecca,& i ucr 
mi con altre brutezze,che fi trouano coli nelle foglie fecchc ritorte, 
come in tutto il legno;zappando attorno alle radici , & leuando tut- 
te l’herbe cattiue,accioche quella terra le benefichi . 

Cura,& aduna iniìcme tutti i letami, & anco i tcrraeci,che fonop 
le corti, o cortili;séza che netta i pollarle le colóbare di tutto lo llcr 
co loro, o d'ogn’altra fporchezza, accioche come fon’accómodati di 
nidi diuerfi, qi polli, & colobi fi cópiacciono fecondo i loro humori. 

In quello tempo medefimamente pella i rifi , elTendone da pe- 
flare,ecofifinifcei lini. Oltra cheper quello mefe follecita le acque 
fopra i pratiche non fi trouano letamati, opoluerizati;facédo intor- 
no a quelle co fe, come hauetc in tefo. 

Apprcflo,non elTcndo pioggia nel fin di quello mefe, celi feminai 
lini,acciochenel nafeere fi vfino apatirpiulebrine, & i freddi gran 
di,chc non fanno quelli, che fono poi feminati di Marzo, & fa anco il 
fimilc nel feminare il guado, & nel piantare il rufo. Senza che elfendo 
la Luna uecchia, comincia a zaparc i fruméti, perche quelle herbe no 
riuerdifeono coli, come fannoquando è nuoua . 

Poi non folamentcogni buon’ Agricoltore femina per Luna nuo- 
ua la lenticchia, l’hcrba buona, il fenocchio,i porri, & gl’afparagi,ma 
ancora pianta l’aglio, i pifelli, la faluia, il rofmarino,& anco alle uolte 
la detta nerba buona, piu torto che feminar la. 

V1N. Hauendo uoi finito di dir le cofe importanti di quello me*' 
fe,defidero che mi narriate anco le maggiori , che fi poflono far’in 
quello di Marzo. 

GlO.B.Vna delle piu utili, cheli debbono fare in quello mefe, è 
che i’AgricoI. femina i lini nei primi giorni ,. fin’a quindeci ; perciò- ' 
che ui è il fiore di fcminarli nelle cottiche de' prati trifogliati, ancora 
che gli Agricoltori Padouani^f d'altri paefi li femioano nelle coltu- 
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re ben*4ratJ > & bé ingralfatc col lctamc,ò co laceneri?,non pur al fin 
di Marzo, ma per tutto Aprile, & anco fina mezo Màggio. Vfanze pe 
rò che non ràdono tanta copia di lini , quanto fanno' i noftri prati di 
duiannr.Et olirà che egli femina il guado nel principio di quello me 
fc.noncflcndo flato feminato di Fcbrarofcomeho detto^vanga, & 
femina nel medefimo tempo la roza,& la maggiorana per grolfo vtile; 
& pianta ancora il rufo, quando noneftatopiantatodi Fcbraroifcn. 
za chefipmini i trjfbglifopralebiadc,fcnonlbnollatifpadld’Ago- 
fÌo,o al principio dt Settembre. 

Poi ara la terza voltaici principio di quello mefé,i terreni ben le 
tamati,& ui femina vena fola da maturare, & anco ne femina con la 
veccia per paflura. Oltra ch’egli feminala cicerchia, & la lcnticha,ii 
ceci„i lupini, il ffumcntomarzuolo,& lafcgaIarmrzuola,&la fcan-' 
della: & femina ancor’il canape, & i garzi ne gli vltimi giorni ne i ter 
reni bene arati, o piu torto vangati. 

Ancora il ucro Agricoltore lblJccitaaportarleuitenon concie,e- 
l^accommqdaagl’arbori loro, ò ad altri legnami, oucr’efTendonepri 
uc,le accompagna li fattamente co i frufconi.ò con altri legnami chei 
nqn parifeono nel produrre i palmiti carichi di tuta fecondo la lor na> 
tura . Oltrachc quanto piu torto ha finito di legarle, & ordinarle, ca- t 
ua loro da dolio la terra con l’aratro , & dappoi le zappa benifsimo 
dall* vna gamba all’altra, & ui taglia tutte le radici fuperftuc,che fi tro • 
ua nella fupcrficiejlcuando non meno tutte le cattiuehcrbc che fono* 
frad’vna, & l’altra gamba. Quello medefimo facendo anco al rufo nel. 
lcuarli dadoffo la terra, che fu porta di gamba in gamba innanzi al 
uerno, & fpcfial mento ertendonc di fottcrrate,& poilc zappa,& net. 
ta d’ogniherba 

In quefto medefimo tempo egli condoce curature de’ fofsi , & de- 
adacaujtoxifopra i prati;lpianandoli di annoinannoipiu che può 
poi che rendono maggior copia di fieni quantopiu fono piani,c comi 
modi per adacquarli . 

Ara poi la terza uolta quei capi,doue hà diuilato di feminare i fafo; 
li al Maggio, & i migli al Giugno,dopo che gli haucrà bé-letamati, &c 
la quarta uolta arati, Séza che accomoda i campiscile vanno lemina-- 
tidirilrall Aprile di tutti qgli argini,chc bilognano per adacquarli. 

Parimente in quefto mele il daben.’Agricoltore, non folo pianta i 
frutti delle caftagne, delle noci,dellc mandoIe,dclIe aucllane.c gl’of-^ 
{I.dclleoliue,dellearmoniache,& dimoiti altri frutti; ma feminaan-' 
co molte forti di pomi, di peri, di mori,di apij,c di onizi.Et oltra che" 
feminaancogli alparagi, o pianta legambeloro, piata non meno i le 
mijdicardi,# de gliarucluocchiibécltcfiameglio piatirle gambe dii 
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Quelli, & no de’ carditpoichcfanno i frutti quell’anno medefimo;Le 
uandola terra a tutti i ricalzati auati il freddo, & anco tutte lefoglié 
marcio, o fuperflue. Et nettando fimilmentegli afparagi già letamaci 
«li Nouembre,& uangahdo dapoi minutamente(ma pòco fondati pe- 
ro)acciochc maggiormente polTano ufeire all’Aprile da quei terreni. 

Appreflb egli pianta la faluia (quando però non fia fiata piantati 
all’Otrobrejlalauanda,il rofmarino,Iefrafche,leuucgrafpine,lcro 
fc,& i gigli;oJtrachcancopiantalezucche,icocumcri, i melloni, le 
poponc.Etmedcfimamentepiantagli onizzi nelle ripe de' fofsi, pe- 
rò nei lìti fidamente, come difsi il primo giorno. 

Parlandoui non meno come egli femina in quello tempo, delle lat 
tuchc,del!ecndiuie,dclla citrona , della menta, Se moltealtre herbe 
gentili femina parimente de*cauoli, de’capucci, de’ porri, Se d'altre 
piu forti di uerdure groflc. ' 

Ne tanto egli comincia a zappare i frumenti al principio di quello 
tnéfe,& le herbe utili nate he i giardini, Se negli horti, ma zappa anco 
ra tutte le uiti , Se l’oliue con gl’altri arbori fruttiferi, che non fon fla- 
ti ordinati nel mefe di Febraro, & oltra che non manca d’incllar quel 
le uiti che li paiono d’ inellarc lotto terraf come ui difsij& anco i pé 
doli a cancllo,& le oliuc co’ cedri,limoni, aranci, & fichi a feudetto.; 
india non meno a felTolo i pomi, Se peri,có gl’altri arbori fruttiferi. 

Non manca Umilmente no folo di tramutar’i uini quando fiorifeo 
no i pcrlichi in quello mefc;ma fi compiace ne i primi giorni di mirar 
tutte lefoglic delle biade che fe I i rapprefentanojfi anco perche rina 
feono in luogo delle morte per cagion del freddo:& anco perche có 
fidcrando che ogni grano nato in luogo fertile, produce piu figliuo- 
li, & chequdli molte uoltenefanno de gli altri , neringratiagfan- 
dementc Iddio. 

VIN. Perche haucte detto lepiu importanti cofc,che uanno fatte 
nel mefe di Marzo;vi prego che mi raccontate anco quelle poche ohe 
Uanno fatte d’Aprile . 

GlO.B.Ncl principio di qfto mefe, l’cccelléte Agricoltor femina 
prima i rifi fopra l’acqua bé’accómodata d’argini, & dipoi ara, & erpi 
cai capi già arati trcuolte,p fqminarui le meliche, òfafoli, ouer i mi 
gli al tepoloro.Et oltra che zappa i legumi, i garzi, i mori, il canape, 
il guado, il rufojla roza,& maggiorana (qn pòro alcune di quelle co4 
fenonfiano fiate zappate di Marzo,) cauanon meno le cattiue herbe 
có le mani folo dalle biade non zappate, per clfer cofi di grande utili 
tà(come difsi il primo dì)c le porta a gl’arméti di giorno in giorno, co 
me buona paftura;Scza che facurarlc fariolc, &gl’altriuafi maefira 
lische nó fono fiati curati, acciochc le acque corrano piu faci! mare . 
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In quefto mele, non pur’egli femina i rtmolacci, i rauanelli,& le ai 
tre cofe no feminarc di Marzo; ma piata ancora i cauoli, i rauaiotti , 
1 >cr haucrne piu liigo tépo,& gli artichiocchi(Ye tanto li pare>ccio- 
che facciano i frutti palìato Agofto,o Scttembrc.Oltra che non mi, 
,ca di tentar benifsimo gli afparagi dogni altra herba , & tagliarli di 
giorno in giorno, fecondo che compaiono belli fuori di terra . 

« Apprclso fi come egli portò a coperto al S.Martino i cedri, i limo 
ni,& gli aranci che fono nelle caffè, o ne’ pitari;cofi a! S. Giorgio fi 
.ritorna fuori all’aere, Scoprendo mcdefimamentc tutti gl’altri, che ai 
detto tempo coperfe con le afsi, & che non fi muouono mai : Senza 
: <he commoue la terra di gamba in gamba, & leua uia tutte le radici , 
<hc fi ritrouan nella fupcrficie,& anco tutti i rami (come di fsijlapef 
■flui có la tenagliuoIa,non lafciandoli andare troppoaltijnè vn fol ra 
mo fuor dell’ordine degli altri, incalmandofipoi di quelle migliori 
/orti di fruttijfccondo che li piace. 

< Ancor egli in quefto mefe, non folo abbruccia i prati vecchi perla 
grande vtilita che rendono per fei , & per otto anni;ma femina la co» 
lìctlebrataMedica,chc fi legnfeome difsi ^lc fei,& fette,& anco pili 
uolte, fecondo ch’ella è polla in terreno fertile. , j 

In quelli giorni medefimi, egli parimente femina le meliche , cht* 
no ha femmato di Marzo, & zappa i garzi) i guadi, & quei legun>i cpr| 
altri grani,che nonfono (tati zappati ben di Marzo. Et oltra ch’egli 
ha gran cuia nelprogrcfTo, che fanno i 1 ini di giorno in giorno. Se di 
•adacquarli fecondo il lor bifogno follccita anco le acque che tutto 
il dì corrono lentamente fopra i rifi , & di adacquare i prati vecchi e 
i trifogliati ogni otto giorni, & non piu fpefio . 

-, Similmente in quelli giorni egli carretta , & ordina i detti terreni 
arati,per feminarli al Maggio, & al GiugnojSenza eh e diligente nel 
•tener ben lauatc,& chiufelc ripe de* tolsi; accioche i beffami nò co 
trino facilmente ne i campi, per danneggiarci lor frutti s 

Ancora,quafi al principio di quefto mefeffe uic Luna nuoua)co 
mincia a taglia, e la perfetta paftura della medica , che ha almeno un* 
anno,pcrd, ria alquanto fecca,ouero uerded’vn giorno,a i buoi, & a 
i caualli perche quefto medefimo fi fa per otto,& nouc mefì in alcuni 
luoghi della Spagna, & fpecialmcnte in Barcellona, & in Valenza, 
per dkruene gran copia. 

y m ^ ^ a P°' c ^ e non ^ ltc P ,u d’ApriIe,afpeMo che miparlia- 

tc Ile cofe, che occorrono a fare di M iggio . 

GiO.B.Primamétc in qfto mcfe,il follecito Agrieoi tore,nópur^ 
zappala fecóda uolra Ir uict,& uilafcia una parte di cj Ila terra attor» 
po, accioche non fiano danneggiate dali’cftreuio caldo: ma leua an- 



DI €10 CHE SI. FA' OGNI MESE. 3 25> 

cofi da quelle tutti i pampini, ò maderi,chc non hanno frutto (per cl~ 
fer quello di gran benefìcio agli altri, che l’hanno prodotto^ de li dà 
di giofno in giorno, fecondo che li raccoglie agli animali. Et piu di- 
co, che egl i in quelli giorni,fpcfTe uolte leua coj ronchetto pollo in ci 
ma divn’alla, i ramiceli* fuperfiui allefaiici di duianninon tagliate, 
& non rompe mai le cime come fanno alcuni ignoranti;! quali, per ri- 
iparmiar’il fienQiruinano quegli arboreo fanno il mede fimo, per pur 
•gare ibeftiami con quelle brocchc,& foglie meze mature . Oltrachc 

non fi feorda, quando ha oliue da indiare, d’inflarle a mezo Maggio 
bcnifsimo a feudetto . 

Inoltre, egli non manca a i lini dell’acqua neccflaria,& li monda co 
le mani fole di tuttcle herbcrtagliaanco i prati, & laMedici quando 
fono maturi :Se non meno taglia la uec eia con la ucnaperpaftura, co- 
me piu toflo-hanno fatti mezi i grani . T 

Poi,nonfolamétchd principio di quefto mefe egli letama, &ara 
quei terreni già arati altre quattro uolte , Se li femina de’ ftfoli: ma an 
Cor femina gli altri,' che uannofubito feminati, come fono raccolte 
ìe ueccie dette con le gene . JEtoltra che zappai primi, & fecondi fa- 
fpli quato più torto cónofcciMor bifogno , & raccoglie a mezp que- 
llo mele il guado,,, zappandolo dapoi beni fsimo, sfacendo il limile 
ne gli altri mcfì,fin che è raccolto tutto: monda medefìmamente i gar 
ai,ip quelli primi giorni, &; poi li zappa al Giugno, & al (Luglio; non 
mancando haucr cura circa all'acqua de' rifì , e all’adacqua de* prati, 
-t ApprelTo,eglipianta ipifclli, o rouaiotto, & femina i gniferi,& le 
paftinache in quefto tempo , comincia a raccoliere la poluerc per le 
ftradc accompagnata con diuerfì grafitimi, conduceudola di mano in 
mano a mucchio, p darla poi innanzi il ucrno alle viti,& a i prati: Sen- 
za che ne gli ultimi giorni comincia a cauare quei lini, che meza na- 
mente fono diuenuti maturi. 

Ioui potrei dire ancora ciò che fanno in quelli giorni alcuni Agri 
coltori, cheli dilettano di tenere de’ caualieri, Se delle api in buona 
.quantità, ma perche non fono co feche prouengano cofi dalla terra-, 
.come fannp la maggior parte delle altre, che ui ho dctto;pcrò parlcre 
modi quelle-, che fi fanno nel mefe di Giugno, poiché habbiamo deC- 
•*o le piu importanti di quello. 

VlN.Nè io altro deliderojfenon che feguitiatc. : Y ; 

GIO. B. Cominciarò dunque a ragionami delle cofc,che fa il ben 
aueduto Agricoltore in qfto mcfe,il quale primamente follecita a ca- 
uare i lini maturi, & fattili bcfeccare, li conduceal coperto ben lega- 
ti^ fatui poi tutte quelle cole, che di répo in tempo ui bifognano,per 
ridurli alla lor perfetti one. Et oltra che comincia a tagliare la mag- 

* ’jì s io : 
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giorana,& fegu ita fecondo che ua maturando, Tega anco laMedica,* 
raccoglie le foglie del guado, ’&dapoi zappa tutte le gambe. 

- Volendo poi egli feminarei migli , non folo lemina prima doue ha 
abbruciati i prati, Arqucicampi che hà letama fi, & cinque uolte arati 
.conla prcfentesmaara, & lemina ancora quelli donde'ha cauatiilini; 
Geminando dapoi gli altri, come haurà tagliato le biade : or.., ** 

•» i ■‘Si come pariméce nò fi/corda di raccqglier’in quefti primi giortfi 
«•buona fomma di mori maturi, chetano pieni di Temenza, per piantar 
li parte coli frefehi in perfetto terreno, & parte per cauar fuori la Te- 
menza al modo che di fsi, per Teminarla al Marzo Teguéfe;cauaancóle 
foglie al gua do, & dapoilo zappa Tubito;zappando limilmen te i garzi, 
amigli, &i primi fafuoli feminati, come più toftouedefl bifogno. 

-c Appreffo eglinon manca di uederl*acqua,’chcdi'Cor>rinuoualcn-‘ 
tamente Topra i rifì,e di adacquaci prati fecóndo l'ordinario rracco- 
glicndo ctiandio quanta polucrerroua, & può , per TerùirTenc pòi al 
modo.folito. : * • 

' Non meno in quello mefe, rodo ch'egli cono Tee che le biade Tono 

mature, non. tarda a tagliarle, & di Tarletfeccare legate & hA, per Con- 
durlcpoiin fafei a calapmtoftofomvà i p» r ti fi,cv altri torti thieàWO 
/coperto . Oltracheuolendo/eminarfafuoli, pcr-confodr graffa, rii 
-quefte biadeprunetagliatc coni dipoli, li Temina Tubito chei terrei 
dii fono arati : De’ quali, andandobuona dagione,caua poco menò fl 
/rutto checjiua de glialtri Teminati diMaggio. 

finalmente, oltra ch’eglicaualefauemature, & lebarteper farle 
fuori delle teghe co tritoli; ineda ancora al fin di quedo gli arbori 
iruttlferra canello,& Tpccialméte letìoci,poichcqnede d'altro tòpo, 
Jte.loh altro modo, non apprendono Te non difficilmente . 

-e iVIN. Perche in quedo mefe, ordinariamente, hon fi miete da noi,- 
fe no la minor parte delle biade; però Teguiraretc di dir’il tagliare che 
Drlmtfe fi fa diLuglio,conIcaltrccofcinfiemc. 

d Lu^bo GIO.B. Il diligente Agricoltore miete in quedo mefetiittélebia- 

c de, fecondo che maturano, & lèconduce a cafa legare in coue, e fec- 
rfthfc; ,&fafuor.'i grani dcllapagliaquantopiurofto'può; peioche qui. 
4olpiù.tarda»Wnto manco fixonfbruano,o*on nafeono, iberiche fiàno 
Teminati in accomodato terrcno:Scnza ch’cgH' perno la paglia al copttr 
to,quandonehà carcftia,piJrcficr(cortiedcfsi^elfcttodigràndc utili— 

» «_ ta;0 almeno la'conferua nei pagliari colmati con ragione iti altezza, in 
‘ .lunghezza, & in larghezza . ri nòjlo/rqjA 

^ - ì; Poi nò Tolamétc la Tcccar bcnrfsimo le biade, che di giorno ingioi 
no fi battono a braccio, o fi carritiolàno,o che fi fanflefuofi della pit- 
^gliacó altri modi fcegliédo le migliori^ Temtnare al tòpo debito: irta. 
»c:.j leua 
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feuafubndoliliipalichrquci campòdoUcòpcr feminace i fi fòJi'..p graf- 
fio ^lupini,© la fienaia, aueroùltre herbe, accioche feminandoli pai 
di biade, le volga Cotto con l’aratro . Rópendo medefimamétcgli altri i 
campi pc'rfcniinarli all'Autunno di biade al modo folito;& ancoleta- 1 
mandò, arando, & feminado le rapc;per mangiarle foglie più per tem 
po,& poi ilffuttoloro diuerfamente quando farà maturo* > < 

: In quello mefe èaricafollccicoàcauarlefoglieal guado, &azap4l 
parlo Cubito dapoi;zappandonó meno i migli, & gli altri grani, ò qual 
clieherbe che non Cono ben zappate 4 a: 5 • . «1 

Ancora egli don pureraccoglie la fetnenza del trifoglio al. fine dii 
quello mcCc, & quella della cofi utileMedica; ma ne raccoglie anco? 
BuonaCommadipabulofuordcglifirrpoli, & de’ prati nouelli, per - 
dare fimili grania icolombiy. alle galline. iacambio/del miglio, 8c. 
allequaglie,- . ' ^ • ìV 

. Appreflo è diligcntenel Car’indarèl’adquaCopra irifi'v & Icuarla* 
quando fa bifogno,& nell’adacquarei migli, la medica; & i prati Ceca'' 
dò chepatilcono fcte;ol tra ch’egli Ccga quelli, & quella,come fon ma 
turi,pcr condirli poi bcn’ordinaci al coperto.- 
• Taglia fimilmentein quello tépo,& raccoglie quella parte di mag- 
giorana che di giorno-in giorno fi matura,, piare fuori la Ccmcnza Co- 
pra i lenzuoll.S«nza,chc taglia & raccoglie tutto il canape, che Irà fat- 
to la femcza,&l’ordinaralmète co l’acqua,& cól’altre cofe che ui bi- 
fognano,chefipofialauorare,& vedere .p farediuerCe cofe, cóefifà.. 

Poioltra,ch’cgliraccoglie la polucrc al modo Colito, fi ancor che 
quelle donne, che no hàno da zappare migli, o altre cofe, comincino 
a cauare la Cemenza da i lini, per poncrli legati in fafei gradi nell’acqua 
quel tempo folo;che biCogna per ammollirli:; quali, frati in mafia, o in. 
pilaf come, xlifsi il fecódo giorno) & afeiuti poi dal Solc,oucr da i uen 
ti, li raccoglie in fafei legati, & conduce al Coperto , accioche ripofatù 
pcralctìni disiano peftati quando li piacerà: 

VlNC.Pofcia che hauctc ragionato fin’hora di nouc mefi,afpetto> 
che dùciate anco delle cofe che uanno fatte d’Agofto. 

GlQ,B.In quefto tcmpo>iluer© Agricoltore ritaglia i capiminu- 
tamenteatrauerfo con l’araTro,perhauerli prima rotti per lungo nel 
mefe pattato, & fonda anco l’aratro quàto può, có erpicarli dapoi be 
nifsimorpchc quefti fono i ucri- modi di coltiuar bé qual fi uoglia ter. 
reno fano.Oltrachcvolédopifitaruiti di Nouebre eglifai folfatelii 
in quefto mefe, accioche all'hora fi trouino ben cotti, & fpoluerati . , 
Non manca poi di far fuori Iàfemcnzadailini,laqualcnettatapr»> 
ma co i ualli, o co icriuelli, conferuanei granari, per feminarla alila: 
Primauera,opercauarneoglioquandolipiacc)I^onédo poiquei lini: 

r . I ‘ " * (come- 
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(comedifsi)in tanti mazzi ben legatinell’acqua; per ammollirli, troti 
cando ancora i rami del rufo, & legandoli in talfafci, j> ordinarli poi 
nell'ara per finirli. 

Attende ancora in quelli giorni a cauar’il guado, & dapoi a zappar 
lofubito. Et olrra ch'egli zappa le rapc,e le ai ere cole dihortaglia, fc 
condo che bifognanorzappa anco tutte le uiti,lequali módate benif- 
fimo intorno alle radici, lèlafcia feoperte fin che le ricalza, e colma 
all’Ottobre., . 1 ~ > - »■ 

Appreflb fi come egli raccoglie in quello mele la poluerc al moda 
fol ito, raccoglie Umilmente i fafoli,lc noci, le mandole , & la ma ggio 
rana; tagliando poi i rifi , i prati nuoui, & la medica ; & feminando le 
ipinaccic per mangiarle poi tutto il uerno fin’allaPafqua,&. cofi femi 
nandoicauoli,&le cipolle,ripiantando i porri, acciochcdiuengano 
’grofsi,& anco le fcalogne. 

Pariméteinqrtomelcc diligete a fpampinare,o cauare le foglici 
qlleuitichenenaproduto gran fomma,acciochele vuemaggiormen 
te portano maturare, &prouedcrfi ben ifsimo dibcnaccie, di botti, 
di tinacci,& altre cofenece{Tarie,pervindcmiarlevuc,& fari vini. 

Volendo poi feminar le legale per tempo, come fi coftuma nc i ter- 
reni leggieri, egli, hauendoli prima letamati, & arati dopo fan Barto- 
lomco,lefeminafubito;pcrchcpiufacilmcntcnafcono, & figliolano 
piu quattro quarte feminatc abuon'hora,che cinque, & feitardamen 
te. Et oltracnea feminarui dentro la Temenza del trifoglio ben erpi- 
cata uicne Tempre piu bella, poiché nafee più fpelTa,che a fcminarla 
nc i frumcnti,c cola anco marauigliola a ueder futilità, ch’ella appor- 
ta nel feminarla fin’amezo Scttcjnbre più torto , chea fcminarla al 
Marzo,come la maggior parte fa. 

V I N. Pofcia che hauete detto quelli difeorfi cofi utili, defidero 
che mi diciate ancora le cofecheoccorono di Settembre. 

GIÓ.BA. Nel principio di quello mefe non folo il prudente Agri 
coltore letama , &arai campi che fono a propolito per feminarli all’ 
hora di quella biada che gli pare ; ma piacédoli di accompagnarla con 
la fcraenza del trifoglio, la lpargc, & l’erpica fin che ucdeeflcrl'una 
& l’altra parte ben’mcorporate nella terra.Inoltrc non manca intor- 
uo alletamarc, all’urare % al feminare, & all’erpicaredi mano in mano 
gli altri campi colturati più uoltc,fin clic iono ben ordinati. 

Ne fi feorda in quello mefe di tagliare i rami della rozza, di racco- 
glier la femen za per feminarla nei primi giorni del Marzo fegucntc; 
& di raccoglier anco per quella uolta le toglie del guado, per ordinar 
le al modo folito, finche fono ridotte, & fatte in palle ben feccatc al 
Sole,o nel forno temperato. 

vmo. ) Non 



DI CIO CHE SI FA OGNI MESE. J 3 j 

Kbn manca appretto in quelli giorni di tagliar*! rifi, &: farli fuoii 
delle paglie, & fare il limile de’ migli, fecondo che di mano in mano 
maturano. Oltra cfifenonèmoltofollecitonelueudemiarlevuc, Se 
nello fcieglier le grotte dalle gentili, le bianche dalle nere, & le mai 
mature dalle ben mature r conducendole ne i ti n acci per farle bolli- 
re quei giorni follmente che conuienealla lor natura; facendone an- 
co. torchiare parte fubito,o piu tofto portar co i piedi, accioche hab- 
bia coli de! vini bianchi di vue nere, come de gli altri bianchi , neri, 
piccanti, gàrbi, teneri, & dolci, fecondo che fono per la natura di 
quei4ìti,ouer ; perla indurtria dell’arte cheegli di ucrfamente vfa. Nò 
mancando d’inuafellar di forte in forte, & d’haucrnc cura (in che l'o« 
no fàt;ti,o che piu non bollino- 

rirquertomefefimilmcnreattendea fegarlalVfadica,&: ipratiohé Dilmt - 
fi ritrouan matnri;per condurli ben’oTdinati foprai fenili, Se a racco fi (t0m 
glier anco lapoluére , fecondo clic ha fatto gl’altri melr, fenza che 
egli femina le cipolle- per mangiarle poi a fin Pafquaper mortimeli, 

VIN. hfora, perche mi refta di faper follmente le cofe importiti 
che fifannodi Ottobre, mi farà grato me le diciate inanzi, che finia- 
mo i ragionamenti-. 

Gl 03. Non è dubbio, che la cola piu importante chefa il buono 
Agricoltore in quello mefe, è il feminari frumenti ,, lefrumentate ,. 
gli orzi, i farri, le fpelte,fi ne i prati di trifoglio, quando- non è per fc- 
minaruiilini,come anco nermigliari,nc ifafolari, &neirakre for- 
ti di tcrrenifecondo li piace; hauendoperò letamati prima i campi 
colturati, perlafommadellctameche hà, o- con la calcina pura,oac- 
compagnata col letame buono >o mediocre ,ouer mefcolata al Mag- 
gio con le curaturc de ilbslìjO col terreno leuato dalle ripede’cam- 
pi,quando fon druenuti alte, per lo nettar che fi fa dell’aratro- 

Poi non pure egli attende a farcii rettante de* vini, 'co i mofcatelli, 
te con le vcrnaccie;ma peftaancora i rif»,& ilini;onde,come-fono ri- 
po fati alquanto, comincia a farli fpatolare di giorno in giorno, fin 
che fono finiti. 

Inquefto mele ancora zappa leviti, 3r da Ioruna palata di poluerc 
raccolta di gàba in gamba,o della bulla di lino, masfimamente quando 
non fono molto morbide;colmai>do!e,dapoi che fononettatc;e pian- 
tando al fin del mefe tutte quelle, che ha diuifatodi piantare có gli ar 
boriche li paiono a propol»to,per foftegno loro. Et oltra -cn’egli fot 
terra quelle uiti ,che fono dubbiofe di gelare, & pianta de gli arbori 
fruttiferi nei giardini, &neglihorti; ne pianta ancomaggioi quan- 
tità nelle potteslìonùcioè altiere, fallci , olmi , de altri arbori limili . 

Appretto, fi come egli taglia le meliche, & le conduce a cafaper 

farle 
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farle fuori fu l’ara i ricoli , non meno conduce i meliccaci lunghi per 
coprirla dal gelo , Se dalle pioggie,òdilleneui; feruendofene anco iti 
altri modi, come fifa. Non mancando di far correre le acque foprai 
pratti vecchi(quando però non fono pifcolati da i beiliami) redabo- 
l.c.do con piu forti d'inllromenci, accioche le g ralle, che li crouano 
fopra quei fondi , corrano con le foglie checadono da g.-i arbori; per 
cioche quanto piu fi fa a quello modo, tanto maggiormente /ingraf- 
fano quei prati., Vero è, che uolendo darli fopra la poluercfempltce» 
ouer'accompagnata col letame, primamente icua l'acqua auantiot- 
to di almeno, dapoi rene conduce tutta quella forama eh* li pare con 
uenien e. •- 

Finalmente, egli non tanto in quello mefe comincia araccogllere 
lecaftagnc , i ma rotti, i frutti de’giardiui di cófcrua, & cauar le rape 
dalla terra, col leuarne le foglie, fir coprirle di fabaia molto bene per 
Ho gelo, ma ordina gli afparagi col nettarli delle herbe, o pietre, & le- 
tamarli al modo chedish. Poi altra, ch’egli piantai* faluia, «Scaltre 
herbe, che a quel tempo uan piantate, ricalza gli ar.tichiocchi,& an- 
co icardi,ma quelli piu altamente, accioche ucncndo bianchi fin’ih- 
cima, lì po (Torto mangiare tanto quanto fon lunghi . Io ui-potrei dir* 
ancora delle attre, ma per hauer detto lepiufollantiali, fari benché 
facciamo fine,fc tanto vi piace. \ 

VIN . Non tanto mi pare, che poniamo fine a i nollri ragionamen- 
ti, ma ancora vi ringratio delle molte cortcfic, che mi hauete fatte. Ef 
con vodra buona licenza andarò eccita col nobile M. Gabriel Faic« 
mio fuocero alla fua polTcsGonc di Rezato, 3c dapoiaoderò pcrlo 
frefeo al poder mio di S. Eufemia. 

. GIO. B. Andate fel iccmente, ma ben ui prego cheuilafciatevede^ 
re, qualche voltatacelo eh e ci godiamo col contento nollro. * 

IL FINE DELLA XVII. GIORNATA. 
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DELLE MOLTE DOTI DELLA MAGN. ET. 
'[■' ur Iili ftrc Città di Brbsci a, & dclfuo Paefe * 

Trottino di t?A. *A?oJìino Gallo J^obilc Hrefciano , - 

Alquale fcguono poi le tre Giornate delle honefte éommodità, & de 
glihonoratLpiaciri, cheti cauano della Villa 

A FOT thè con l’aiuto di Dio ho finito di efplicarei diuerfi riti del 
l'Agricol.cauati dalla prarrica,indicial'erte Giornate, ho péfato anco 
di palcflir’iivtre altre, non /blamente quantocdolcc , & buoni cola 
all’huomo prudente, l’habitarpid torto nell? Villa, thè nella Città ;< 

ina ancora le molte domi della mia patria, Si quanto c la fama de* 

nortn cittadini , & contadini nel coltiuar con buona inteliigentia tutt'il pacle . H 
quale, non dante che-circondi poco meno di trecento miglia, Se thè i monti,! colli, 

R ualli, eie campagne fiano aliai piu de’ campi ferrili, turtauia,Dcr ellcr habitato da, 
piu che fettcccnro inih a creature htimanc, è Miniente ben coltiuato,che di Acrile,, 
meriramence acqui rt a il nome di fcrtilifiimo.Qucfto chiaramente fi uede, che fi co- 
me fi trae da i monti, & dalle ualli gran copia di legnu,& noupocaioinmadi fieni, 
di caflagne,& d’altrr frutti; coli fi colgonodai colli buoni frumenti, perfetti ogli,ot 
rime beuande, & i'pccialmcntc da quei di Callanca, &di Limone luoghi in nero, 
‘eheftnnole migliori vcmaccie di tutta luha.Etoltra i tanti vini,& grani che pro- 
duce il piano di Picdeiuonte,di I ranciacurta,& delle terre uicine, non minori fon» 
le vtilità, che prertano le campagne per li molti armenti, thè vipalcononcl rnefe 
di Maggio, & Settembre, & la gran copia di biade diuerfc che ui fi raccorliouo . 

Poi chi potrebbe mai cfprimcre la grandiifima fertilità delle innumcrabili po(!cf 
{ioni, che ampiamente fi adacqua i Le quali non fidamente rendono gran copia di 
grani, fieni, v ini, & legne, ma abbondano talmente di lini belUfs. che allindano tut- 
to il rerto di Lombardia-.- ' * 

NonTono ancora mirauighofc le doti della Riuera Salodiana? Laquale produce 
gran quantità di uinijdi ogli.fe ben modiocrcmcntedi biade, e di fieni. Oltra chele: 
parte che riguarda verfo Trento c ricca di cedri , & limoni. Se d’aranzi : Cedri poi- 
•che au ani ano in bontà tutti gl’altri d'Italia, Et ben certamente quello fi può domi 
dare fito ameni (limo: sì per lo puigatirtìmo acro,& per la bellezza di quei ordinati 
giardini,comc per la vaghezza di quei fenili colli, & di quel sì grande, sì-profondo,. 

& sì fuperbo lago Benaco, attorniato da tante belle Ville; & vaghi monti, forniti di 
▼ari) arbori fruttiferi, Se in granparteprataric,chc per molti meli paficono infiniti 
animali. Profpctriuc variamente attifsime per fatisfar ogni curioib fpinto, per alle- 
grare ogni trito animo;& per ricreare ogni a (faticato intelletto) Senza che il detto 
lago abonda di buoni pelei, Se particolarmente di carpionidclicatifiimi.i quali non 
fi trouano in altri paemOltra di ciò non c quella Paini che raccoglie di tuteeque] 
le cofe,che in Ipecialità producono gf altri paefi d’Italia ì Anzi che in alcune cofc è 
fiiperiore a loro.Come ben fi uede, clic li come il Signor’lddioledona quanto le bi 
fógna de frumcntijfegalejfarrijlcgumijinielijpanichi, meliche, vene, fpoite,vini,car 
ni,& pefei (concedendole ancora inparte,lane,letc,campi,ccre,mclc,ogli,zartarani,. 
le guadinoli la fa talmente abondarc di fèrri, acci ali, lini, vernacelo, c.irta«nr,cedn, 
timoni, aranci, lumache, & fbrmagi delicati , che ne compatte non poca fontina a. 
rfaltri padi.O beno auenturata Patria, poi che non foloèdotacadc tutte quelle co 
M,ma ancora per iuju(j,anu, celebra, tìc ellklta quella nobile arte deli’ Agricolru- 
W,muiUaud« * tutto ^ mondo con quai luydi lì pollano Icuarc ciati faluaudn moà. 
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ti, da gH inaliti colIi.danedefcrTeuelUecdalfcfòrrefle campagne, i tideoolJ flcrpl 
gli afpji rucjiijgli acuti ftecchqgjàfpipoliyept'W &Ti’durgli infoiti botthi, inutili vi 
gnalqin floridi prati, 8t incapi abondantidi grani. Se dioli). Cofc j>cr certo 1 arric- 
enifeoao grandemente per efier celtiuati.horaai tutta quella parte del fuo paefe , 

• che fi'può lauorarc, p< co meno d’vn bel giardino. Ma poiché io fono entrato nel 

• gran pelago delle lue le di, che hapcrlc doti innamerabib rcccuule dalla Natusa* 
i come fe la folle unica ligi mola , perche non debbo io narrarne ancóra alcune altre, 
.benché intatto «od fi aìpettinoalP Agricoltura* Come prima fi può dire del lago 

Sebino modernamente detto d'Ifco , il quale c ricco di tuoni peti , & circondato 
parte'da monti velini di bofdii, 8t patte da colli ben vignati , bene òliuati , Se bea 
. forniti di uan} inatti* Poi mirandole tanti villc.che ui fono intorno, Se leuagbe ve 
. dette di morti , & colli thè lo cingono* Se lìmi Intente la bella lfolctca d i Fcfchie- 
*ra pofiaui nel mezo,adonuta dalla forte R.occa del molto illuilrc,6t ftrenuo Signor 
Girolamo Mai tincngo, nel vero non li può negare, ch’egli nonlìa & per natura x tc 
per me belifsimo . 

Parimeore vre il bcl lago d’Idnodl quale ancor cheliapiutoftode i piccioli che 
■de i grandi, nondimeno c nicramgliolo,*ì per elici-circondato per. diti otto miglia 
damonti alti, arditi, pendenti,& mina ccioli,comeaac ora perche è talmente litua- 
to, eh et può con vno f»uardo conlìderare lafua tranquilla, la bellezza, la Junghez 
za, fJcJargbezza : Et oftra thè produce Tempre pefei delicati manda ancora fuori q 
fiume Chicfe che non putferue a' tanti editici in Vai di Sabbio , .& fpecialmente a 
molte fucine, & forni ma anch'egli facendoli bel Nauiaba che tato atcom moda la 
Città, irigano anibedui non poca parte del Tuo pade. Tacendo poi alcune colè, io 
potrei dire , del fiume Mella, che lerue à t ante foci nc,. Bc forni in Valticmpie,&» 
molte uiile nel l'adacquare i campi, & nel far gì tare i mollili Quale quel fiume fra i 
Ami, die li polla agguagliare di grandezza, m bontà, & di vtiUtà , al regale Oidio ? 
Nome per certo conucnieutei lui per la feconditi, che egli pretta à i campi, cjbe io 
riicuono.il quale pattando per uiezodi Vnlcatnomca Lunga puzdi cinquanta mi- 

5 àia, non tanto ui faandare molte e molte fucine, & forni per comodi ogni ione di 
crriima facendo ancorai! beliflimo lago Sabino, Srdopo tante acque grandi che 
bagnano aboqdantemente un gandifiimo numero di pòlielliom,come unafortitti- 
mà muraglia,urconda al tìordel paefe per molte migli. i.Et pero conliderando i gri 
, benefici) di queAc fame acquc,chc damano da i fudetri fiumi, &di quell’ altre trat 
M tedal Garzia,daJ.Moionc,dalioStxot)e > &: da piu bclliil'mifenti,<hc adacquano il 
piano,!) può dire non puriia felice per quc(li,tna asceta non dia punto ingrata alla 
cortefe Natura,poiche con quelle raredotti, dia elaltaauco l’Agricoltura aliai piu 
di ogni altra Cittidi Lombardia.i*roiuncia che concorre di edere la mggho iotco 
, dente contuttclc.alt re in qucltacofiiionorata profèfiione. 

• Chi potrebbe poi narrare il ttforograndifiimo, elicli troua nei monti pieni di 
minerei dalle quali con grandi 111 ina mduttria li cauano vna infinità di f erri, Ut . ac- 
cialqma ancora qualche poco di argentone orojdi maniera, che polliamo dire que 
ila arte Mctalica eller forciladcli' Agricoltura j tutclo chedlali caua dalle vifccre 
della terra.Quclla,oltra che pafte le tante migliar» di geni Lfparfe, per detti mon- 
ti, & valli, che paiono difcciie dai lombi di V ulcano,tònniee anco mojteCittà,3c 
Trouincic di ogni forte di lem da lauorarc, & di armature ocllilviiHe,di archibugi, 
di mofchetti,dì palle, di arme d’alta,diipadc,& pugnasse linai uicnte.di quanta ler 
ramcnti fcruono alla nuiiua, ali’ Agricoltura, alle iabnchc,a i nauigli, & a qualun- 
que altro ulohuinano. .... d' 

None fimilmcnte bella dote quella de' monti, donde fi cium tutto dì i ofinitc pie 
tre bianche al parò de’ ntaruuH equali lono perfette pcrfuogni forte di colofli, di 
Aatue, colonne, di porte, di lontane, &.>lirt ornamcuti beili lliam come a pieno nio- 
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Arano! tanti màeflTÌ,cHecontinuamenteIauomnoperlaCittà,8;per!o paefe. E* 
oltrache ve ne fonodcll’ altre marauigliofc per di ucrlilìimc macchie lucide, li tro- 
ll ano ancor in alcuni luoghi de gli alabaftri, de’ porfidi, de calcidoni, delle agathe» 

& de' dialpri pcrfettilfimi . 

Quale poi quella Città meglio fituata di Brefcia ? Laquale fi vede primamente 
elVcrpofta.com; Regina quali nel mero del fuo paefe* tic poi coli accomodata, cn’c 
ancor quali nel mezo delle Città vicine.Percioche verfo occidente c preflo a Bcrga 
ino trenta miglia, & verfo l’ Aulirò altro tanto a Cremona. Poi fi come uerfo Oncn 
te lontana da Verona quaranta, verfo Siroco il medefimoda Mantoua, coli verfo 
l'Aquilone da Trento fi dilunga circa miglia fettanta . 

Parimente qual'c quella Città che fia ai lei piu fortc*Laquale quantunq; fia (pie 
caca dai monti vicini, ha però infe il molto bello, & celebrato colle Chincofopra 
il quale aguifadi trionfantegiacegloriofamentcilfuofortifsimo,& granCaftelio 
il quale non folamcntc l'adorna con la fua marauigliofa vedetta ; ma comegelolo 
grandemente di lei, veglia giorno e notte per difenderla da qualunque nemico la vo 
lelTc ofiendere.Auegna ch’ella cforti.siina perii larghi, & alti tcrragli,pcr le graf- 
fe^ foni muraglie, per le ampie, & profonde foffe,pitne di acque rifornenti, & non 
meno è forte perii grofsitorrioni,& ballioni, Ctperlepiatte forme, & baloardi,fen 
za che fra i confini c circondata da quattro tortezze inelpugnabili. Gli Orzi,Pontc 
uico, Aiolà, & Anfo . 

Similmente qual'altra Città c coli ben dotata di acque limpidc’Ella è copiofa di 
buoni, & profondi pozzi, & accommodatadi aliai dime fontane correnti,che fi tro- 
ttano in molte cafe di cittadini, nei conuenti de rcligio(i,neholpitali pij, per le lira 
de grande, & picciolo, & anco per tutte 'epiazzc,& mercati pubiici . Tcforo certa- 
Dien.c rinfilino, poiché adorna ranco la Città nelueder quei canoni di bronzo git 
tar fempre da alcolucidifsi ne acque, le quali cadendo in bei uafi pctrili , corrono 
per gli acqueduti fottcrranei, perle uie,& per le cafe : Oltra eh’ è accommodata di 
mediocri fiumi, i quali non tanto feruono nel macinare grandifsima quantità di bia 
de, Se in altre cofe affai; quanto che Ipargcndoli per le contrade,la tengono ben pur 
gara dalle immonditic . 

Lafciandopoi quello, che potrei dire intorno a i Sacri Tépi>a i ben fabricati Con 
uenti,a i commod ari Holpitali,c a i magnifici Palazzi, & (penalmente à quello del 
commune, ilqualc c fi grande, fi ricco,fi marauigliolo. Se bene accommodato diSpa 
tiofa loggia, che fi può dire non effeme vn’ altro fimil in tutta Europa; dicochcla 
Città diÈrefcia c nel numero dellepiu antiche d’Italia, &che fi può gloriare in 
Diodi effere (lata delle prime,che in quelle pani riceuedcro il fantilsimo e gloriofo 
frutto della Redcntion noflra, Se che pochiflime Città fono pari a lei, che Gabbia- 
no i tanti corpi manirizati perla fantilsima Fede, i trenta Vcfcoui canonizzò, & 
che fia no coli inclinare alle cofe di pietà, & al fudcntarcon limoline i poucri,&par 
colarmcntc nei tempi delle carelli:. 

Poi oltra di quello , gran fondamento fu della fua felicità , quan do ritTouandoli 
tirannegiata grandemente da Filippo Maria Duca di Milano , per leuarfi dal collo 
quel fi grauolo giogo,volontariamentc!idonò a i nodri Illuilriff.Signori Vcnctia- 
ni nell'Anno M.CCCCXXVI. Diinodrando maggiormente da Poi il fuo gran uà- 
lore ncll’accrbidimo alfedio di dui anni, che patì da quel Duca fin ch'egli (come di 
fperato di foggiogarla inai)abandonò la imprefa . Benché poi per fua grandidima 
difgracia, dal M.DIX. tìno.al XVI. fu tenuta per ifchiauada gente Barbara ; onde 
ntl mifcrabilidimoanno del Xll.pcr Io cccelsiuo delideriodi ritornare fotto la fe- 
lice ombra del diuin Leone,fu crudeliilimamcntc faccheggiata,& depopnl ata . 

O veramente mille uolte beata Patria poi che il grande Iddio non folainentc la 
liberò da quella duraferuitu,& la ritornò a uiuer con tranquilla pace fotto sì potc- 
- ' Y ti 
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.Sopra, le cofe dileteuoli della Villa 3 & quanto è meglio 
habitarui che nella Città . 

» - SS END O SI partito Mefser Cornelio Ducco dal 

la poflefsionedi Quincianello per andare all’altra fua 

della villa di Piedemonte, & pacando dal Borgo di 
Pócarale trouò MifserGiouàBattifta Auogadrocó 
amicich’erano venuti da vccellare a perniconi coi 
fparauierj, &elTendo fmontati fu la porta fua per de 
finare inlieme,fu anch'egli ritcnutodalui;ondehauendomargiato 
ncllacapella dell’horto unito col giardinojlcuandofi tutti da tauola 
(eccetto l’Auogadro;& il DuccoJ andarono per lo giardinojil per- 
che hauendo commodità Melscr Cornelio di parlare feparatamente 
da gli altri,incominciò dicendo. 

Pofcia chcuoiMefser Giouan Battilla,conla vollra innata genti 
Jezza , mihauctc intcrroto iluiaggio per hanorarmi a quella tauola, 
.& che i uollrrcompagni fono partiti da noi per andare a diporto fot 
to all’.ombrc del giardinojfpinto dall’amorechc ui porto, loro sfor- 
zato dirui,cheè itarocaroi’haucraccettato la vollra concila, peio- 
che non folamcntcnnhaucte dato occaillonedi ueder quello fito, de 
gno uerameute d’ogni Pi incipe,per elTer'accommodato di fomuofo 
calcamento, di uago giardino, di bcll'horto, di ampio pergolato, & 
di grande pcfchiera; ma ancora per potcrui narrare la marauiglia-di 
molti della Città , i quali/ conolcendoui per huomo di ualorej 
vi bialìmano che l’habbiatc abbandonata per dubitare in quella 
piccola villa. 

GIO.BA. Mcfser Cornelio mio, perche feirprc vi ho conofeiuto 
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gclofo dell’honor inio non potTo mancare, clic non ui ma nife (li le ea-^ 
gioni che mi hanno sforzato ad habitar'in qucfla villa . Et tanto pitf 
potrò narramele, quanto che gli amici cominciano a profsimarfi alla 
potrà dclgiardino perandar a ripofarfì fecondo lalor’vlanza. Etne 
rò cominciando dico, che fe coloro, che tanto mi biafimano,fapefie- 
rolc cole che mihan mofTo a llàtiarc in quello luogo, fon certi fsimoi 
che non mi fiprenderebbono, ma piu rollo mi ponerebbono fopra 
la porta quelle parole, che meritamente furono fcrittc fopra quella 
del buon CatoneCenforino, ilquale abandonò le fuc grandezze Jt 
Roma per goderli Jil rimanente di fua vita quietamente nel fuopicco 
lo podere, come fece: O ben fortunato Catone, poiché tu folo fai vi 
ucrcal Mondo . 

Voi per piu tempo hauctc ueduto quale fia Hata la urta mia,& rut- 
to mi èjoccorfo per le cattine compagnie.La onde finalmétc(có l'aiu 
to di Dio^nconofcendomi, deliberai di abbandonare del tutto cotal 
gcncratione, e ritirarmi q co animo di triucr piu eollumatamctc che 
potefsi in quello tépo che mi rclla:Et tato piu ogn’foora me ne trouo 
lieto, quato conofco, che li come qucHa vita mi era vn’inferno cóti- 
nuo, co li quella mi parevnauera fembiàzadcl Paradilo . Percioche 
qui fono cittadini accoftumatijcortefiìpacilrcùda’quali io fion’ama- 
to aliai piu di quel clic merito: Di maniera che pofsiamo dire, ogni 
cufiche li hi,cfler piu tallo dell'amico, che di colui che lcpoHede . 

Pòi facciamo la uita indenne, hor neli’andar'a caccia, & uccellare ; 



& hora ragionare, h-ggere, cantare, fonare,giuocarc,& mangiare, co 
mo (lamine haucte ueduro.E* fcper cafonafcc qualche rancore fra 
alcuno di noi,fubito tutti gl’altri fanno ogni buon’olBcio peraddol 
cir quegli animi, acciochc réflino amici come di prima, 

COR. Veramente, lì come mi è piaciuto udir per quali cagioni.voi 
haucte abbandonato laCittà,& ridottoui in quella bella uilla,nómc 
no quello del mantener tra uoi la fanti pace r mi gradifee tato,cha mai 
non lo potrei narrarc.Chc beata la Chrillianità fcper ogni Città, Ca 
ftello,e uilla fi olTcrualTe quello modo diuino,& nó il diabolico, che 
oprano le lingue di Satanafio? non celiando di acceder fuoco fra que 
Ho, e quello per aumentar’ogni hora piu leire,& lcconcrouerfie;glo 
riandofene dapoi,come fe Iutiero fatte cofe degne di memoria . 

GlO.B.Ancora ci pofsiamo contentare de' nollri contadini, iquai 
non mancano d’amarci , 6c honorarci con rifpetto . Et guai a colui 
c’hauefse ardiméto d’offenderci.òfare nella terra qualche cofa fpor 
ca; percioche concordeuolmente lo fcacciarefsimo fuori de’ nollri 
confini per fempre. 

COR.Pariméte quello nó è poco bel modo per mantenere quella 
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vaia netta di malfatori: Che per certo fono pur’infelici quell e^doue 
i cittadini a gara fauorifcono cotali huomini;onde no n c poi mara- 
uigliafeui nafcono tanti fcandali,&fpecial mente molte ftatetra co 
loro, che non tanto fanno il fratello con efsi maligni contadinijma aa 
co per ogni fcclerità(contra di qual fi uoglia ìq fec reto, & in palefe>. ' ' v 
li difendono sfacciatamente . Che fi come fono da biafimare coloro, 
che li trattano da fchiaui,cofi fono da lodare quei citta dini,chehan 
per cari i buoai,S: i trilli fc li tengono di lontano . 

CIO. B. Sappiate poi che non manchiamo di foccorrer loro nelle l* 

auuerfità, & farli creare i figliuoli nelle lettere, &coftumi, fecondo 

la loro conditone, foucncndoli nondimeno có la borfa,o con la rob . 

ba , 'quando non polTono coli in tutto maritar le figliuole , accioche contadi - 
maggiormente habbiano buona ucntura.Et quelle fono nel numeio nipctt&yi 
delle ucrc lcmofinc,p non clfer’ingannati , corno fempre auuiene de' * 
tanti furfanti, e.gabbadei, che tuttodì uan’attorno; dicendo diuerfe 
cofe colorate di pietà; mefcolatc però con mille fuperftitioni, accio 
chefcon quelle vie diabolichejelsi federati polTano piu comraod*- 

mente trionfare nella loro dishonellauita. _ . 

COICO quanto farebbon'auuéturati i poueri di qfto paefe,« di al 
tri pur'alTai; fepogni luogo ui fulTero gentil huommi che faceflcro 
fifatteoneredi pietà, & nòli tirlnegiaflero nella robba,nclla uita,& ,• p*** 
nell’honorc, come piu uolte uié fatto da molti huomini indemoniati, ri nella 
* GIO.B. Chepenfatepoi di quanta fatisfattione mi fiano le unte 
doti di quello fito, non piu lungo di un mig!io,&mezo,& altro tato 
largo, il qualefper lungo piano)forfc non ha pari in tutta Lóbardial # 

Primamente li ucdech'egliè di aere affai buono,uicino alla Città ciò Pone* • 
que miglia, abondantc di frumenti-, migli,lcgumi,uini,e fieni; ma dili 
ni non molto, i quali non fono men belli degl’altri. Oltra che di ar- 
bori non folamente tutti i campi fono bcnifsimo piantati attorno, m» 
d’ogni lato anco tutte.le uie, che da ogni hora che il Sol rifplende ui 
fi può andar per tutte le contrade fotto l’ombre . 

Che diro io poi delle tante acque limpidilfime ? Che certamente 
uoi nò potete andar p có*ada alcuna, ò uolgerui a oual parte uolete, 
che fempre no uediate diuerfe fariolc,fiumi,acquedutti,riuoli,& al- 
tre acque correntiiLe quali d’ogni tempo mollranofpcr modo di ga 
ra)di contender nel correre di continuo, come ben li polTono mira- 
re di una in una;percioche, qual corre a raezo dì, quale a fera,*quai 
adimane,3cqual di pariua conuelocccorfo:Scnzache(Tra molte dt 
quelle; l’una fotto l’altra Se l’altra fopra a quell’altra per canali con fi 
bel modo carni nano,che paiono propriamente con artefatte coli per 
fare flupir coloro, che uagamcntc le rimirano.^ COR 
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COR.»^onréflb hauer uedutb pfu pa*fi df Lombardfa cfièGadaff 
quanojne nero mai hò trouatoluogopiriaqucfto d'acque correntia 
cofe impero, che hanno nella difrcrfità,nclla vaghezza,&nellautili- 
'tidc’imaraufgliofo .. 

” C ClO^Pdi fi cóme quelle acqUé fono l’ornamento di quella rii 
! l ,la,cofi fott&ncòtai£rfoftroteforo,boficioGa chp irrigano abondan- 

temróte tutte le pofTefsioni. Lequali,oltra che fono Frefche nella 11* 

giuiifUt gion prelentej&nfeluernomcZanamcnte calde* non meno fono ot- 
»• rime agli àrmcntrcheall’hora mangiano inoltri fieniiatteXóchefper 
;*■ ’ raccògli ertie noi in gran copiatali e uolte vi fi fono trouate piu di citi 

qu£cctttóuac<he,& ancopiu,fenZailbuon numero di pecore. Et ol- 
tra che la dcttduoqiie ci fonò di mólta farifsfatione per la bellezza-, 1 
& pérl r tt&cgria che continuamente ci donano, ci fono anco di alTat 
piacere, euti'itàncl pefcare,pcrche fra gli fpafsi che prediamo a gli 
amici <?hc ci vengótfio a crollare, quello è il piu grartde;pcrcioche qu* 
do vogliamo pefcarc,in poto d’hora afeiugamo hora quella fattola^ 
mUiTdi ** bora q uc ^ fo'meyò fiumicello. Onde poi efsi amici fi cotnpiaecio- 
tmmJi no grandemente di quei marauigjioli effetti , che occorrono Cquafi 
dtl pfee fempre)ncl pefcarc.Foiche non è al mondo il maggior contento, che 
w- il ucderlienire da ogni lato, huomini, & donne, vecchi, & giouani, 
grandi, &. piccioli, (& tutti fcalzi, con guade, con flambucchine , cimi 
zappe, zapponi, badili, vanghe, pale, 2iicchc,fecchie, conche, celle, 86 
altregnaccarefimHi,pcrpotermcgliopefcare.Laohde,tantoflo die 
ueggono le acque diuertite altroue Centrando allegramente tutte ner 
Wi ua^o^fì pongono dietro a i pefei cheguizzano, alle anguille chcfug- 
r ** gono,alle lamprede che fi infangano, alfe rane che faltàno , alle boz-* 
Zie che fi nafcondono,& à igambàri che s’intombanò . 

« Poi nón-èhuomo fi malinconico chenon fcoppialledi ridere, ve- 
, *Jédo gllrififiiti attiche fatano quelle buone'gSri rtelpefcafeypche al 

Ihora fiuede chi chiude ftcqua,& chiafciuga il ualo,chicorre,echi 
faltajchi cade,& chi leui-,chi ride, e chi canta;chi piglia, & chi non si 
tener la pcfca;& chi con cridi,& morfe non fann f altro che aquelto, 
« quellò dar la baia jScza che alle udite fi c uednto (uolédo tre,o quat 
tro,o piuaffrcttarfil'vn piu dell’altro p pigliare uno, o piu pefei) ca- 
dere fotto-fopra-mefcoldri nell’acqua, ò fingo. Ondc,p effere uedutt 
talmcteingarbug! iati, & leuarfi-poilpiede del tutto bagnatile infìn- 

f arijfcntiuafi da tutti gl’ahfi un rumorgradc di ridere, di gridare, di 
atter di mani, di badili, di uaghc,& d’altre cofe aflàijche p verità io 
Oó so qual ricetta fi trpualTc paria quella p cacciarci trilli h umori . 

Chi no riderebbe fortemente ancom qu Jdo fi mira quella buona 
getc^hauer qualche uoltajlpigliaco delle bUcie per anguillc,delle ca- 
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j»ne per le lamprede, e de rofpi per rane ì T enédo poi in mano queftf 
coli abomincuoli animali,per correr dietro a qfto,e quello che ne ha, 

f iaura.Perlequaicofe non meno all’hora fi è ueduto gra rumore per 
o fuggir di molti, pio pianger de i fanciulli, per locridardi gioua- 
nette, & perlo contraffar di d6ne,dico non follmente nel minacciar 
li con parole .affai, ma con baftoni,con zappe, con pietre, & con altra 
.cofeadoffo a quelli, per difender fe fteffe, & gl’akri trauagliati.Hora 
che voi M. Cornelio mi haucte afcol tato coli attentamente, ditemi vi 
prego, che ui pa re di quelle noftre rufticane commodi ti, de di quelli 
piaceuoli 1 pulsi. 

CORN. Non tanto gli apprezzo pur’alTai, per effer cofe degne di 
recreare ogni Gentil huomo, ogni Signore, ogni Prencipe, e ogni fpi 
rito gentile, aia ne fento gran confolatione ancora per hauerleuoi 
narrate con tanta bella grana, che mi è parfo uederle,comc fe ui fof- 
fe flato prefente. 

•GlÒ.B. Vorrei che forte Ilato qui la uigilia di S.Giouani,quado 
paffarono innaziterza co tre carette le Illuilri -Signote, la Sig.Ifabel- 
laMartinéga,la Signora noftraCauriola,c la Sig.Barbara Caliina. Le 
quali accópagnatc da piuGentirhuominj, andandoadefinarea Del 
lo col Magnifico Caualicr Carlo Aueroldo, uero amatordeH’Agri 
coltura,come teftificano i fuoi rarifsimi giardini:Ondeuedcdo elle, 
che noi patroni haueuamo afeiugato il uafo della Garzietta, e che ui 
pcfcauano gran numcno d’huomini,c di donne, fi fermarono appref 
fola porta de' Nobili Nafcini,à preghiere però delle noftre Gctildó 
ne:doue ponendoli amirare bcnifsimo quei diuerfi atti rifibili, che 
faccuano òlle lemplicifsimc géti nel defcare:rideuano di forte , che 
parcuano naueffero a fcoppiare.Et uedendo le noftre madonne qfto 
sì bello tratteniméto, fi poltro (con tal prcflczza)a coercquiui in la 
ripa oellcpadelle diuerli pefei ch’erano ueduti da qlle Signore có ta 
ita latisfattione, che nò fi potrebbe efplicare.Et fritti che gli hebbe- 
ro,nó folaméte liprefentarono ad cfiècó altri uiuicóci in bei cane - 
flri;ma ancora una quantità di bei gambari donarono loro, dicendo.. 
Dapoichc auoftre Signorie noncpiaciuto di mangiarci) noi di que 
fla pcfcaggionc, le preghiamo fi degnino d’accettare almen quello 
prefente, nonhauendo riguardo alla lua battezza, ma al cuore di eia- 
feu di noi, che coll amorcuolmétc glielo porge;Et elle reden do infi- 
niti ringratiamenti,come fe haueffero rtceuuto ogni gran dono;difTe 
ro anco. Veramente che tutti uoi fieri degni d’cfl’ere inuidiati da ogni 
Vnogodendoui fi feliceméte (come fatte) in quella sì rara Villa che’l 
Sign. Iddio ui conferui in quello flato lin’al fine . Et dette quelle 
coli amorcuoli parole, i loro carrettieri Ipinfero i caualli al lor viag. 

Y 4 COR. 
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COR.SÌ come quelle getilifsirae Signore furono auuenturate nel 
Titrouarui ìq fimili traftulli,non raen ventura fu la voftra,hauendo li 
bella occafione di accarezzarle, & d'honorarle con tal cortelie . 

GIO.B. Ritornando pura gli effetti del pefeare,, dico che oltraa 
i detti fpafsi prediamo anco quella qualità di pefei, Se gàbari che noi 
vogliamo , de’ quali (quafi Tempre) ne mandiamo si gl’amici non po- 
ca fomma:& quello che ferbiamodo mangiamo coli frefeo frefco;Et 
quella è la ucra uia del mangiare ogni buon pefee . 

COR.Non è dubbio alcuno;che non ui c comparatone in bontà 
dal pefee morto, à quello cheli cuoce uiuo. 

GlO.B.SeguenJo fimilméte le comodità, che habbiamo qui;dico 
che pigliamo etiandio molta fatisfattione da i buoni lettecini, che, 
quali tutto l’hano habbiamo in copia . Et oltra che fiamo patroni de* 
buoni formaci, & butir» frefchi,piu uoltc(perfrugaiità);mngiamo 
delle ricotte, fioriti, gioncate, capi di latte, latemelli,& altre fomiglia 
ti cofe, horapure come vengono fatte, & hora diuc riamente a «elì- 
ciate, per farle piu delicate. Senza che habbiamo non folo buona coi» 
moditàdiuitelli,dicaflrati, di pollami,di colobi, di anitre, di oche, 
di pauoni,di galline indiane, di carne falate, di perfetti formaggi, ma 
ancora di buoni frutti, dicedri,dilimoni,diaranci,diafparagi, & di 
artichiocchi. 

Che diremo poi della fatisfattione che noi habbiamo dai giorni 
che fi inoltrano piu chiari, piu ferente piu lunghi,che no fanno a co 
loro, che habitano nella Città? Percioche quando qui fi fcopreil 
Sole, iui a pena comincia a comparere il chiaro: Similmente quando 
è nafcolto nell’Occafo,fi come'nella Città entrano fubico le tenebre, 
qui lenza lucerna poco men di un’hora fi uedebene. 

Parimele chi potrebbe mai efprimere Ja grà cótctezza che piglia- 
no coloro, i quali no pur’gradifLono lo ftar’in uilla/ma amano etian- 
dio maggiorméte la ptiofa lucidezza del giorno, che la ofeurità del 
la notte?Onde vdédo i vegghiàti galli auati il giorno, cominciado ad 
allegrarfi(p hauer in odio lepiumc)fubito fi leuano fuori, ponédofi 
piuuolte nelgra caldo a mirare,& contemplare l’allegro nafeimento 
della bellifsima Aurora; mirando fimilméte la fua diuina chia rezza , 
che a poco a poco ua crefccndo, finche il Solc(midàdo primamente 
innazi di fe quei primi a guifa di 111 iccia,ò fauilìc,d'ardéte fuoco) 'co 
ifuoi fplendidifsimi raggi,ferifceprima le fuperbe cime de* monti al 
tifiimi, & poi vfeendo pian piano fuor del mare, fi la compiutamele 
vedere fplédcntifsimo.Scala certamente perfetta a tutti i belli fpiriti 
per falirc p entrare ne i diuini chioftri del Cielo, per contéplare poi 
quelle altifiimc cagioni , che malamente fi pofTono fpiegarc con 1 in- 
giù 
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mja humanajRendendo infinite gratic al fommo Fattore dcll’uniuer 
fo, il quale^tra gli innumerabili benefici che ci ha donati per fola fus 
bontà^ci haproueduto d’una tanto chiara lucc,per aiuto di tutti ibi* 
fotoni noftrineccfsarijfsimo. 

"cheepoiquaudoeglifi colca nell’occidental mare? Poiché quafi 
folamctc qlli che ftanno in Villa,poffonoueder,& cófiderar’i diuei fi 
eftcttijchef a col fuo incomprehenfibilefplendole fopra la terra, fo- 
pra Icacq; fopra i monti, & fopra inuuolijfacédoli parere molte fiate 
di diuerfifsimi colori, & alle uolte tanto rofsi, che pare propriamente 
che ardano inficine có tutto il Cielo.Lequali cofc, pochifsimi,o niu- 
no della Città poflono uedcre, neconfiderar(eccettocoloro,chefan 
la guardia al Cartello’, o alle mura della Città)fi|> non efler impediti 
dalleloro cafe alte, fi ancop non efler tal proprietà de' cittadini,coir.e 
diqi che ftanzano, in uillaj Etqftoauuienemafsimamente,pche una 
grà parte ftano Ile piume in fin che’l Sole cartoffie altri p efler la mag 
gior parte lanaiuoli, tefiori, ferrari, & d’altre arti;bcnche leuino per 
tempo, non poflono però a quell’hore vederle, conciofia cheftan rin 
chiufineiloroccupatialbergi. Il perche fi uede quanta differentia è 
traefsi &ilauoratori della Villa, i quali ordinariamente lauorano al- 
lo fplendor del Sole,& quei della Città nelle ofcurc boteghe,& tene- 
brore cafe. Et però non èmarauiglia feglihabicanti della uilla fono 
Tempre fani,robufti,& di uigorofe ciert*,& fcfpercontrariojqueidel 
la Città fono fqualidi, macilenti, & di poca lena, & di piubreue uita. 

COR. Si come mi fono piaciuti quefti dilettcuoli difcorfi,cofi no 
pofTo tacere quanto fia la bella uifta(come voi fapete) del cafamento 
mio della villa di Pedemonte, donde ( per efler fopra di quell’cmi- 
nentc colle ) fi può beoifsimo ueder limili tefori dell’Aurora , come 
piu volte mièoccorforinfrefcarminelgracaldo; & inficine infieme 
pigliarmi gran diletto , nel confiderar minutamente le uarietà de’ 
colori, che nella medefimahora mimoftraua di mano in mano nell* 
Oriente il Ciclo rifplendendo poi a guifadi chiarifsimo chriftallo. 
fopra i noftri monti, i quali pareuano dipinti di finifsimoazurrome 
fcolatodi luccntifsimi raggi folari. Che per verità iononui potrei 
efplicarela ccntcfima parte d’allegrezza, che fentiua, Se godeua lo 
fpiritomio . 

GIO.B.Non è dubbio ch’eglie da lodar’il uoftro colle,tuttauiami 
pare piùbell’affaidiqueldiCiliuerghe, il quale non folamenteè ac- 
commodatoin cima ai cafamenti, mi ancorai adornato di giardini, 
di prati,di uigne, di pefchierc. Si d’altre molte belle cofe. 

Chi nó dourebbe fommaniéte defidcrar di goder quella fi bella fi- 
fpetuua lontana da’ mòti Aquilonari, & che dalle altre parti fignorcg 
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dotine pazze, jSt fenza punto di ucrgogna;lequa!i fono poi,& faranno 
Tempre fcandafo a tutta la Cirri: Vfanza noti antica gii; ma introdotta 
dapo.i che i barbari hanno coli corrotto co i mali co fiumi, non pur 
quefta Patriaf'chc foleuaefTereeircmpioa tuttofi mondo di honcftà) 
rìiU oc;ni altra rncora di tutta Italia ► . 

G Ì O. B. AT.-VolelTepur Iddio che Còfi noti folle sparlando pe- 
ri follmente di quelle che fon tali, & non mai di tante altre chefcm- 
prc furono fpccchio di buona uita ) ma peggio è r 'che ogni fior* piu 
dota! morbo va crefccndo,mcrccdc' ciechi mariti, &fcioc chi padri, 
che' fono cagione di quefta sì uituperofì ufanza : Nè vi farebbe mag- 
gior rimedio, per cftcrmina re quefta pefiifera femenza, che l'eflè- 
guir quella giufta fcntpnza fatta pur folamenre contra a tutte le.- 
ma!'-- donne. * 



1 Si come alla cattiua figliuola fi debbe dare per Jote la motte, peri Sentrti* 
ve fumanti I uetrai,& per cala la fepòltur:’jcofi alla infam€-matit«a,fi 
debbono cattare gl iocchr,tagliareIa lingua, e troncare le manipoliti ma!t n 
caltó(p'crfèuarla dal mondo)abbruficiarla viua. 

COR. Dcfidero checefsiamo da quefto ragiouamentofpoiche no 
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altrui, come uierr fitto alle uoitc fòtto la loggia della Città(o nelle bo 
teghe degli artesiani ; Scaltri luoghhSpàrlando non tanto d'elle per- dtlUcit- 
fone infami, mi di qual fi uoglia huomo,e dònna da bene, nonhauen' **» 
dorifpertoatorlafamaalle honefte maritate,allepudiche uedouejàP ’ 
lè donzelle ben create, & fingile fpofedi Chtifto ciati ftratc.RagionSi 
do ctiandio di piu cole odiofe da ferrttr'e p& mafsimamcnte del ua!e« 
rc,o i n for. da car b ta d e,&a malfar danari, di fare fiocchi, & barocchi, 

& dtaltricohf ratti ìlJedtit- ' 



oc a altri contra rriiucnu^ 

Poi qui non fono ambili òli, inuidiofi,ofgrgliofi,infidiofì , nechet 
fiano diffeali,iracimdi,ucndicatioi,affaf$ini,& beccata d’huomini; 8c 
men ui fono falli teftimonr, perfidi notarr, bugiardi procuratori, infei? 
d'qli ; aliòcati,irgrufti giudici, nè ingarbuglioli caufidici» 
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•Qui patirne tire non fi fitotono fpazzacaminr, ^ziuattfnì chegifld» 
n'o rfecchini, & brentatori, che urtino ; ruffianici & meri trinche fri— 
tìefchino, malefici, & incitatori che fafcinina,ariole, & fitbheffc'cKe? 
indou inino, mariuoli, & taglia bo ricche truffino, & anco'hippocriti, 

9 r n , 1 % U .1 At A 



Sé gabbadei che abbarrino ► 



Alcun* 



Quifinalmétenon fi ueggono aftrafcinar’inptagronedcbrori, in "ì* * bo ' 
carcera rp forza malfattota,midif'in galea truftatota,cauar gli occhi 

4 -ftróza.tori, tagliarle lingue a* bcfMmihatori, bollarle fafcciea* ma- t* . 
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riuoli, troncarlemania'hdfiteftimoni, mozzarle teftea’ micidiali, ini 
piccar per la gola i ladroni, fare in quattro quarti i traditori, cuna» 
gliar,& (cannargli affafsini. Spettacoli neramente di non poca com- 
I afsionc,di affai triftezza,& di molta abominatione, & di grandifsi- 
mo horrore;& mafsimamente quando(alIe uoltcjfi miralapiazzafor 
nitaa guifa d’una beccaria di carue humana. 

COR. Vi prego certamétc eie 1 a feiate quelle cofe fi lpiaceuole da. 
fentite, & che ragionate di quelle che vi fan viuer qui allegramente. 

G lO.B.Chi nó dourebbe adunque habitar’in uilla, poiché non ta 
ZLZ ‘fi toui fi troua la buona pace, la vera liberti, la ficuratranquilità , Se 
dourebbé ogni foaue ripofo, maui fi gode anco l’aprico aere; le uerdi fròde de 
gii ar bori, i frutti loro pelegrini, la chiarezza delle acque, l’amenità 
mxiLU, 2 cl , c V ajii, Iaprofpettiua de’ monti,l’allegria de’colli,!a uaghezza dei 
bofchi,la fpatiofità delle ci pagne,la fertilità delle poffefiioni,la utili 
tà delle uiti,&: la bellezza de’ giardini. 

'• Silmilmente,chi non dourebbe habitar in uilla, uedendouila dili- 

gentia de gli Agricoltori, la obedientia de’ lor’armenti, in bcn’ar ar,fic 
leminer’i campi, il bel crefcer,& raccoglicr’i loro frutti, l’udir le can- 
zoni delle villanelle, l’incerate cine de’ pallori, le filucllrefampogne 
de’uaccari,& il dol ci fs imo cantar de’ diucrfivcccUi. -, 

\ COEL. Quelli certamente fono i parlari che mi gradifeono, deche 

» mi fanno miggiormentcconofccrledelicie della uilla. 

fiatile fi GlO.B.Horache ui fono piaciuti quelli difcorfi,vogl io ragionar 
pdìL m ui ancora della medefima libertà, che godiamo, qui con alcuni ordi- 
cofdgnii t ni; che ( quali ogni giorno ) offeruiamojcominciando primamente a 
prefcntarcialla lantaMcffa,&: com efinita(falutatocil’vn l’altrojc’in 
uiamo a caminar’il più delle uoltc , uerfo la noftra bella llrada mae- 
flra , la quale non folamen te c lunga , & dritta di tante miglia , ma an- 
cori molto larga, & accompagnata dalla bell’oftaria, che fu fatta ef- 
fcnteda’noflrillluftrifsimi Signori nel ^S+.perhauer’iuifìgillata 
la pace col Duca di Calauria ; oltra ch’è dotata da ogni lato di gran 
quantità di arbori, & chiare acque. Et mentre che pafeiamo l’occhio 
nel mirar d’ogni parte tali cofe, & la bellezza di quell’ampio Naui- 
glio,ueggiamo tuttauia andare , & uenire diuerfe genti dalle uille, da 
Brefcia,odaCremona;conlequaIifpeffe uolte pigliamo gran piace- 
re nel farle ragionar delle facende che intendono di fare, o che hanno 
fatto.Vedendo anco piu fiate paffare de gli amici, de’ quali quali Tem- 
pre intendiamo qualche nouella ; facendoui poi ogni cortefc .inuito 
per condurli a mangiare allegramente con noi . 

Similméte dall’hora ifleffa, qualche uolta andiamo a godere la uil- 
la di Poncaralc, la qualeCcome fapcte )c douta di ameno colle, di uà- 

ghe 
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ghe profpcttiue, di folti bofchi , di copiofi vignali, di bei giardini, di 
fontuofeftanze.diiimpide acque, & di Cittadini ben creati, co iqua- 
li fpefle uolte, hor qua , hor là, ci godiamo amorcuolmenle infxeme : 

Onde per elfcr madre della voftra non pofTa mancar, che non ami, & 
commendi gandemente quel Gto pofto dalla Natura, quafi nel centro 
del paefe, il quale per effer coperto di belle fabriche, aguifa d'vn’alta 
torre,mira,& fignoreggia tutto il belliTsimopiano.Et però non èma- 
rauiglia fe quei GentÙ’n uomini lo godono li lietamente quafi tutto 1» 

anno, come fanno. # 

Che dirò io poi della gradifsima fatisfattione che cótinuamétepre 
diamo nel ricreargli Tpiriti noftri có queftoToauiTsimo aere? il quale • 
oltra la mirabil’allegria che ci prefta Tempre , ci rafsercna la mente, ci 
purga rmtelletto,ci tranquilla l’animo, & ci corrobora il corpo . 

^ Apprefso chi potrebbe mai penfare il grà contento che pigliamo 
tur to dì nel pafeer gli occhi mentre che miriamo, & confideremo le 
^fpcttiue de monti altiTsimi,l'amenità de i colli, la diuerfità de gli ar rrit dù- 
bori,la uerdezza de’ pratica bellezza de* giardini , ,Sc la vaghezza delle * ' ythg £ 
acouc con tate altre cofe?Lequalila noftraCittà,có tuttala fua ma- e<ai M 
gnificétia non può uedere,& manco guftarc cefi compiutamentc,co- „jia fù- 
tile. noi facciamo: Oltra ch’ella retta priua del cantare de glivcccllii, **• 
che noi udiamo giorno,& notte. Et fe pur ui è che defidcri udir cata- 
re uccello alcuno,fi cóuié tenerlo in gabbia,& darli da beccare, & be 
rc:Ondc,fi eoe noi froimo il citar de’ noftri có libertà loro,cofi quei 
prigionieri Tempre cantano sforzatamente;temédo di morir di lame 
feno cataffcro.Pcr tanto, nóèmaraujglia fe’l cantar de’ noftri èpiu al 
lcgro,piu Tonoro, &piu Toauefftando chccantandoi lor’amon con 
inirabilfcftajche qllo diqueimcTchini,i quali co i lor trilli, & alpri 
accenti; non par che cantino, ma amaramente pianghinola loro dura 
iortejconoTcendo chenópoflòno citar nelle fcluc,o Topra gli arbori 
tra molte herbe belliTsime, o a caro alle chiare,frcTche,& dolci acque chegTuc 
come faceu ano . Per il che poTsiamo dire, cheli come noi habitatori 
della villa ci afTomigliamo a i noftri nella libertà, & urta lieta ; cofi ql- 
li della Città s’aflomigliano aiTuoi,pcóto della prigionia,& mal in- far timo- 
conia. Et qui fi uede ch’cTsiTonoaTsai meprudéti de’ detti uccellini; 
perche potendo, non uoglionouTcirc della Città;comequeimeTchi- 
ni fiTgabbiarebbonouolcnticrijTe potettero, per fruirla pretioTsima 
libertà, la quale fu tanto apprezzata da infiniti famofi antichi. ./ grandi 

Chi molfe mai quegli innumerabili Romanialafciarle grandezze 
pandar'a uiuere, & morir nello loro uille ? Te non che conoTceuano 
chiaraméte,che itti fi troua il tcToro della libertà accópagnata da tut- — 

tc òlle dclitie, che goder fi poffon da ogni fauio huomo in qfta modo 
1 Pari- 
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Parimétc chi ha indutto già tanti cent inara d’anni tutti i perfonag 
gi di Francia, di fiandra, di Boemia, 'di Polonia, di Vngaria& d’altre 
Prouincie,a ftarfcne allelor’accómmodatc Ville, ne mai d’alcun tépo 
habitar nelle Città i fc non ch’eglino ancora cono (cono benifsimo 
ch’el viuer’in Villa è il maggior ripofo,& la maggior cÓtentezza, che 
;trouar fi noflain qual fi voglia Città . 
eh Medelimamentechi fpingei Signoridi Roccafranca, diBarco, di 
m mti ì Villachiara,di Virola, di Pralboino,& i Magnifici Cau al ieri, con tati 
mtelUche a | tt i n obili, a uiuer di continuo alle loro Ville? fc non che per efpcrié 
aaueggono cheiui godono altra maniera di libertà, altra forte'dipia- 
ceri,& altra qualità di delitic>chenon fon quelle che trouar fi poflono 
nella noftra Città;La quale, per efter piena di litigi;,& di trauagli, non 
è più quella che era nel felice tempo de' nostri auoli , .& bifauoli, i 
quali,conlaloro difciplina erano cagione, chcciafcuno ftimauanon 
- - .efler’altro maggior telerò , che la pace, le carità, & la fedc.Che vera- 
mente fe quei venerandi vecchi rifu fc ita iTcro aderto co poterti di pu- 
nir quellaparte che Lacera itantixhe vocebbono pacificamente uiuer 
•nellaquiete , io fonxertifsimo cheui darebbono quel caftigo chele 
; nefandelor’opece meritafsero. 

COR. Quantunq-, ogn’hora piu mi piaccia il uortro lodar le cofe, 
.che fi godono fifelieementein Villa, nondimeno (perdonatemi fc.vi 
pungefsi)mi pare.chetrappafsiat.ei legni nel dirmalc della noftra Cit 
tà,poichc ella fu femprc di honore,& di religione in grandifsima ripu 
: tatione atutto.il mondo . 

GIO.B. Se io dicefsi ciò che ho.dctto con quell’animo, che alcuni 
dicono/chcnon mi pardi nominare)conferto che Io farei da ingratif 
fimo Cittadino;percioche,fenza comparatone, ui fon affai piu le per 
fone da.bcne,che non fon’i triftùma ho detto folamente quelle cofe, 
accio Jie fi conofca meglio,che tanto pirtfi debbe habitar nelle Ville 
: ( & fpecialmcntc nelle picciolej quanto che fono nette d'huomini 

maligni, che generalmente non fono le Città . 

COR.Si come accetto la uoftra intentioneper.buona,cofi uiprie- 
go chcmidiciatecomedifpenfateil tempodimefeinmefe. 

Scherno GIO.B.Primaméte,p l’ocdinario mi leuo nel far de! giorno, & nel 

Ars Aia ; l tir 




gnia,&hora fcparati.ppigliarcpiu permeoni che pofsiamo.Etaque 
Ilo modo andiamo rtozzandoinlin eh e palfato terza ; Et giuntiaca- 
faafsai uoltemigiamo infieme, come damane hauetc ueduto; ragio- 
nalo métre li mangia, non folamente di quanto s’ctrouato, & j)r 
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& de gli acc ideti contrari,o fauoreuoli ché fono occorfi ; ma ancora 
d’altre cofir pi^ccuoli, fin chegiugcl'horadi ripofarfr, o di difpartar- 
fi fecondo chea tutti piace. Et dapoi qucfto, ordinariamente ci troua 
mo ancor inficine ,occupadoci chi a lcggcre,chià giuccar’a carte, chi 
a tauolierc,chi a fcacchi, & chi fi pone a cantare, o fonare, come vede 
rete poco dopo che farà fonato nona ; T raftulhndoci in quefte cofe 
con modeftia fino al tardi, fuggendo quanto fi può il gra caldo, come 
richiede la fcagionprefente.Etcomehabbiamo cenato, quafi fempre 
andiamo di brigata pian piano perla terra; horaacafadi quefto ami- 
co, &hora a cala di qucll’altro;pcr ueder delle uaghe 22 C de’ lor giar- 
dini, degli horti, delle pcfchierCjO de fonti accompagnati d’alcuni 
beiricetci.Neli quali ragioniamo al frefeo con dolce trattenimento ; 
comefpero ancoquefta fera di farui ucderfimili cofc , & con uoftra 
fiittsfattione,& fon certo che noi giudicaretc no elTcr manco laciui- 
lità col candore della politia,& buona creaza in quefta picciola Villa, 
quato fi fia nella noftra Città, o in altro luogo. Che dircfte poi qn-al- 
le uolte ci èoedorfo trouar le noftrc gétil’dónc nella medehma fiora 
prederdiuerfi piaceri al modo loro, andando p la Villa a uederdelle 
dette iraghezze, con ragionar’ancora a canrodi qualche pefchicra ,o 
chiaro fontcf* Et noi falutatole con le debite accoglictic, entrarla par 
larcóloro di cofe allegre, accompagnate bora d’alcuni beiquefiti, & 
fiora da piaccuoli motti, o da honefte beffe: Senza che ponédofi qual 
efie un di noi a fonar di liuto, o di uiola,o d’altro fi rométo fimile,ue- 
der leuar la moglic,& préder il marito per mano, il padre la figliola, il 
figliolo la madre, la nuora il fuocero, il iratcllo la forella , il zio la ni 
pote,ilcóparel»comarc,& coli gli altri di mano in mano, dàzàdo tut 
ti ficcamele có ogni honcftà,& purità. Chelddio uoleffc,che’l gene- 
rai ballare di hoggidrfuffe di tal manicra;pcioche non ui nafccrcbbo 
no i tanti enormi peccati,& fcandali gradifsimi;chc tutto il giorno na 
fcóp tuttala Chrircianità.Por finito qftogiocódifiimo {paffo, le ac- 
compagnamo condolei ragionamenti di una in una alle ftanzeloro, 

, COR.Tata è la uoftra bella gratia che tenete nel recitarmi qfti ftu 
pèdi fpafsi,chemifcntoufcir fuor di me;dubicandopiutofto fognar 
mi qfte cofe,che udirle dalla uoftra ucce, come odo, & credop ucre. 

GI.B.Ccrtamcte quanta fin’hora ui ho narratole fon per narrami; 
tutto c & farà la femnlice ucrità.Cófefló che alle uolte odo uolétieri 
qualche honefta beffa, ma pciònó nefaprei péfare v nó cheaffermarc. 

COR.Io non poco mi marauigliai(poiche d ,tc delle beffe)che a t* 
uola non ridefte, quando Meffec Giulio Emigliodiffchauerpaffato 
in quattro falti ilNauigliopcr aiutar dal cane il fuo fparauiero, fen- 
23 . bagnar punto fi fuoi bianchi ftiualctti . 
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GlO.BA.Sappiate ch'egli diiTe ilvero ; percioche per cagion della 
gran fccchezza,quell*acquaè mcLo bafla,& eflo leggiadro di gamba* 
Ma haucrefte bé hauutogra foggeto di riderete haueftc udito il no- 
itro dolcifsimo Gauaccio, quando ci contò il cafo marauigliofo, che 
occorfe alui,& alla conforte nel paHar’il Chiefc. 

COR. Ben che io non habbia mai conofciutoqueflo gentil’huo- 
mo per prcfenti.v,ho però piu uolte intefo,che non ha pari per narrar 
cole ftupcnde da ridere.Che quando uipiaceiTe di dire, come fu que- 
lla hiftoria mi farefte co fa grata. 

GIO.BA.Haucndo la giouentù di quella terra tolto vna coppia di 
flOd/ct pifari per ballar’a quello San Bernardino, & io parimente hauendo in 
d'I C4 uitati più gentiluomini-, fra quali fcrifsi anco a lui, clTendo in Carpe 
méta» . ncdolo,& giunti quali tutti,lauatilì le ma ni per ponerfi a menfa, ecco 
ch'egli comparfc, con gran contento d’ogn’un di noi: Onde beato co 
lui che più tolto corfc ad abbracciarlo. Che per uerità,non vi potrei 
cfprimcr’il gaudio che ne fentifsimo : percioche erauamo ccrtifsimi 
ch’ei farebbe flato il códimeutod'ogni noftro fpalfo.La onde piglia- 
tolo per lo braccio deftro il ualorolo Códuttiero il Signor Camillo 
Auogadro,eperlofiniftroil fuo Luogotenente MelTcr Gio. Anto- 
nio Cauallo,lo pofero per capo di tauola:Nèa pena lì fu pollo a fede- 
re, ch’egli cominciò adire. 

Signori, innanzi chepigliatc cofa alcuna per mangiare , uiprego 
che m’afcoltiatc d’un calo che Ila mane me occorfo nel paflar'il Chie 
fe.Ma perche dubito che farete molto duri a crederlo, ui fuppltco co 
tutto il cuore, che fe mai delle fede a cofa che ui dicefsi , mi crediate 
quello : Et noi afpettando una filiftocca fecondo il fuo coftume, ci 
poncfsimo a mirarlo filfamente in faccia:Et egli feguitando difle. Nò 
potendo io mancare alcortefeinuitodelmiocaro patrone Auoga- 
dro, dico che hoggi per tempo montai a cauallo con la mia con forte : 
e giunti per paflar Tacque del Chiefe , mi polì a far'il uado , & ella fe- 
guendomi ( non fo a che modo ) cade da cauallo nella piu alta parte. 
Balla chefui tato prefto a fmontar nel bel mczo,& ripigliarla in brac 
<io,& metterla in fella, & raccogliere il capello, il uclo,e le pianelle, 
Che andauano quà, & là, & rimontarmi a cauallo , chela tanta acqua 
non potè bagnarci in parte alcuna. 

Sappiate, che a pena hebbe finito quella coli forbita ciancia, che ta 
fo fu il ridcrcheuennein tutti noi, che fufsimo sforzati a leuarci da 
tauola,& andare, chi in qua, chi in la col corpo a terra.E métre che ri 
deuamo fi faporitamcte,leuandofì anch’egli in piede, fi pofea giurar 
piu uolte chcqUato haueua detto craucrifsimo.Et noi quanto più ra* 
dopiuua cotai giuramenti, tato maggiormctcfcoppiauamo di ridere. 
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Di maniera, che uedendo egli le cofe andare infango, e che*I tato giu 
rare era riputato uano, finalmente come fianco di fio. Sapiate Signori 
che quantunque io habbia detto il uero, nondimeno per efTer cola 
difficilifsimada'credere.ancoraio ritorno a giura re, che nòne credo 
niente. Et noi udendo quello , pureallhora en trafsimo a ridere, dico 
talmente che’l petto, & le mafccllc non fblo ci doleuano fiera mente, 
ma ctiandio ci fi farebbono potuti trarre ad uno ad uno tutti i den - 
ti. Finalmcntequando piacque. aDio ritornafsimo a tauolaronde per 
fpatiodiduehore,mai non ii iecealtro che ridere, &non folamente 
perle cofedettic; ma ancor per altj:eftupende nouclIe,chc eglieon 
gran uchementia tutrauiujaccontjrua,impaflatepcnò fempreal modo 
l'olito. Bada, chele non foiTe fiato,chetutt*horagiungcua gente di 
fuorauia per ballare, non io quando ui fi folTc pollo line. 

- COil.. Di temi uipriego che menteè quella di quedo fingolar cer 
uello, quando racconta quelle inenzogncfle dice forfè fidamente per 
far rider coloro chele fentono, opurpenfa egli di farle credere, ole 
narra credendofr-ch’elle frano ucrcs* il.: rjì : 

GlO.B.Più uolte è darò propofto tra noi quello medefimo dubio; 
onde Tempre c dato rifpodo per coloro, che hanno hauuto lungamen 
te dia prat tica,per non ri der mai mentre le racconta ; che egli le narri 
percofecertc . 

COR.Qucdo è ben humofe,’non pur fopra gli altri humori mira» 
bilifsimo,tna molto medicabile penanti humorifti pari miei. 

GIO.BAT. Sappiate poi,cn*cgli e dupcndo nel gloriarli di me- 
dicare huomini, dònne, fanciulli., caualli, buoi, uacche, pecore, ca- 
ni, fparauieri , aftori, falconi; & faper diacciare fpi riti, mal eticii, 
fatture : & per contrario fare firigarie , & malie perftroppiare, & 
far morire ogni fòrte diperfonc», & dianimali . Ma tuttoc niente^ 
fe non quando difputta co’ dotti di Afirologia, Chiromantia , Geo- 
metria, Cofmographia, Aritmetica, & finalmente di feientia Lo- 
gicale, Fificaie, Canonicale, Theologalc, & di quante altre furono 
mai. Etcom’eiuedeche fono conofciute per colorate, pallcarc, & 
fofiftiche,&chenon può mantenerle al martcUoCcomc fi dice^fubi- 
to mette man a certi Tuoi chiribizzi (illogiftici , &: cmpiaftri con una 
feienza cabaliftica molto cccelfa , efprimendòla con rantk uchcracn- 
tia di parole , & di acuti dridi, che non folamente confonde qual fi 
uoglia dottifsimo, ma sforza ancora quinti àudicnti ui fi tremano a 
crcpare di ridere. 

COR. Voimaggiormcte m’accédetcil defiderio di conofcerque 
do miracolofo intelletto;che fe mi farete degno d’udirlo.ho p fermo 
che mi giouaraafTai piu, che non mi fecero l’anno paflatoi tanto lo» 

Z ’ dati 
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dati bagni d’Acquario. >i! '.'l 

GIO.B.Io fpcro che ve Io farò goder fra dui,otrc giorni, per cflc- 
re andato a medicare alcuni vccelli, &cauallia certi gentii’huqmini 
nortri in Bornato,& Callino(uiIle veramente piaceuolifsimeJ&' fon 
certifsimo che uoihaueretc per molto cara la natura giocondifiima 
di quefto raro fpiritojalquale,fuori che poche uolte, o no mai, fi può 
credere cofa che dica, per c ompiacerfi molto di quefto )è poi datut 
ti hauuto p accoftumato, benigno, coitele, fedele, e pieno di affai vir- 
tù.Et tanto più lo goderemo dolcemente,quando che dimane inoftri 
t^ccUge compagni anderartno al'a caccia generale de* lupi, cinghiali r cau- 
tur*lc. rioli, cerai, & altri animali, che fi trouano ne piu gran bofehi del Bre- 
fciano:Cominciado scacciare in quelli de’ Sighori di VragOydi Roc- 
cafranca, di Bargtf, di Villachiara, & d'altri di; mano-in mano fino a Vi 
rola,Pralboino 1 Gambara,Afola,Carpenedolo,& Caiuifano.Imprc* 
fa certamente d’ogni gran P“rencipc; alla quale frtrouera no molti Si" 
gnori,còn unainnrtkà'di Gcntilhuomini,&:altregcnti,chehauranno 
il fiore di quati cani fi trouano in quefto’ paefe.Che a cercar foiamea 
te le fere che fonone’ bofehi Martinenghi ,« nonuiuorrà manco di 
quattro giorni ,• Se forfè più.- 

Q** 1 * * C(>R. Veramente cfie quei Signori fono copiofi di bofehi grandi, 

Muft™ ^ P o ^ c f s ' 0n ’ krt'liy c ^ c f° n 'l del Brefciano . Ma pia fipuA 
Utjmì- ^ l,e * che si còme quellaarttiehrfjima famiglia èia piu riccadi pof- 
ghaM fefiioni di tutte l’altre della Patria, ftando’ che ogni anno palla di en- 
tìitmga- trata fetidi ottanta milia ; è medcfiftiamcntc Ta pru copio fa d'huomi- 
ni ftreniii, magnanimi,- & iliùftri; chelafciandoqùcllichcualorofa- 
mente fono mòrti folòài tempi noftri nel'e imprefe honoratifsijnff 
de’ noftri IUuftrifs.Signori,& d’altri Prencici.adeffo piuche mai ue 
ne fono in gran numero y che per lelor prodezze,- hanno da farli im- 
mortali m \ 

GIO. BA. Veggo che ci conuien far fine a quefti ragionamenti per 
gli amici chccominciunoacomparir di mano in mano nella fala gran 
de al modo folito. Et però è bene che anco noi ui andiamo per goder 
ci con loro nei piaceri, còme uederefe . 

CÓR-.Et quefto mi farà fommamente caro, còciofia che defidero 
ài uedere il lorò uirruo fo procedere * 

A bup J»Uro4 • ■ >, (■ .-ti- •: ;!<• r : Y. ^!rmq • b i.?j 
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Sopra diuerfi fpafst dell' ‘-uccellare, della 

cacciai & d’altre co/e , , - * ■ , r . i 

AVENDO il feguentegiornpdefinato M. Gio.Bat- 
tiftaAuogadro con M. Cornelio Ducco folto la log 
già a canto la porta del giardino, A udendo ragiona 
re ancor.dc' piacendelia trilla, partitiche fu Fon i fer- 



uitori,g1iparfc di coli incominciare. 

Hora che.cdì foli habbiamo bruto di mangiare , mi 
farà caro, che uoi M. -Cornei io midiciateciò.cheui e parfo drquàto 
hauete ueduto dap oi i ragionamenti di hi cri.} perche intc udo di par- 
laruippi delle cofc, diedi tcmpo-m -tempo face io jn quella uiUa . 




COR. Nonpoflo fe non lodare la muli ca, J a mode di j, A .ragiona» 
menti, che lemttejiierida I 4,ùokftri*jópagni,fiiinon:mcno le belle ftan ,v 
zc,giardini,&: pefchiere,che-mi face Ite ueder,pcrla.terra 

Lodopoiramena/u-adadelmolino^chcitamane-godeffimoxon- 
la bellezza ch'cllaporge p cflerdntta,Kiga, Ada.ogni lato uaga d’om £ or / . 
bre accópagnata da ql foaue mormorio, checontinuumétefa l’acqua 
della Mora nel far correre uelocemcntc fisi rote, che leruono al Moli 
no,allajafica,&allamacmatora. '01tra chi- lodo par imcte ancorante 
to ilacrritoriQ,peircrdouatodi.tantehuonecofe:Ondcmeritcuol 
mente cdegno,che egli dia chiama tq,ilbel Borgodi Poncarale. 

GlO.B-I-lauédoui dadir piu cofe,èbenc che ci lc-uiamo di.qui,& - 
che andiamo colà fotto -a-qucinaltca quercia, doue-godavmo la grot 
ticclla de’ bei buri, &ge1fomHiÌJdornara.<Cheditepot, coli andido 
di quello pgoLttofui pare ch'egli fiapoJèo,&fabricaxocaocagione* 

Z x COR. 
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COR. Vi giuro, che io nó fo doue ne ila vn'alrro limile diliighezJ 
Za,dilarghczza,di altezza, & di bellezza. 

GlO.B. Similmente che ui pare di qucRo horticcllo, che l’accópa 
gna tutto a mezo dì con fi bella profpcttiua ? 

CORN.Chi non dourebbe mirar benilsimo I'arrificio,chc hauete 
vfatonell’accómodar le tante belle caflc di cedri, di limoni,& aranci 
& non meno i bei vali pieni di mortella,di/naggiorana,di bafilicò,di 
garofani," Jf viole, & d’altre gentilissime herbe odorifere, che nó pur 
alcuna cofaimpcdifccl'altra,ma ncanco.i viali ben falegati? 

GlO.B. Pofciachccofi ragionando lìamoperuenutiin capo fen- 
za ch’entriamo nella fala di quella colombaia, fermiamoci vn poco in 
mezo di quella portieella poiché l'occhio nollro frappila quello p- 
golato,la loggia, if cortile, & vede quanti palfano di nmpetto alla por 
ta per la via. 

COR. parcamente che quella lè vna mirabilprofpetfiua. 

GlO.B.Dapoi che habbiarqo guRato-,& cófidcrato quanto è bet 
la, & lunga quella veduta, voltiamoci in fraudando dietro aque- 
Ra pefchiera coli palio palfo , ragionando, & conliderando di mano- 
in mano la bellezza di quelli arbori fruttiferi piantati con mifura, 
& la marauigliofa vaghezza di quello prato ripieno di taijta diuerfi-*- 
là di bcllifsimi fiori, mirando etiandio la moltitùdine de*pcfci, che 
fi ripofano con fi bell’ordine lotto la ombra di q*ie]Ja bella froh- 
dutalìcpe. 

; COR.Parc che quelli pefei lì frano porti cosìpcrguardarci, come 
i"c afpettalfere qualche co la da noi. 

_ G lO.B .Voi non v’incannate nòto di quello che dite. Che fcfulle 
qui il joollro delfino, , vedi eRei-ftupendt atti ch’egli fzrebbe, Se nort 

per altro, che per hauer del pane. 1 ?i-ùoi 'oai: uì p. 

; COR.Dunq; uoi hauéte in queRa pefchiera Ufr dfelfinoj'Cftalì che 
non Io poffo credere. 

GlO.B.La uerità è,cheui habbiamo un carpcrtotfto grofTo forfè di 
cinquanta libre : Ilquale chiamiamo per delfino, & egli coli intende 
Se viene » pere ioche , fi come per natura ogni delfino fi cópiacc iholto 
di fiar'appreflb agli huomini,cofi qflo matto-pefee fi gode di Rar do 
uc ode,o vede la gente:& mafiimamente fa qrtò,qn verfo la feta cor- 
te qua, & Imprendendo il frefeopetmodo di giuoco : Perchò.rncntre 
dura Pecctlsiuocaldo non compare, ma dimora la giù ( come efedo^ 
in Certe caucmc,quainn capo-dei la pefchiera. Et veramente iopaga- 
rei vna bella cofa, che uoi tulle Rato qui hoggi otto giorni, qn dopo 
cena ci uennero le Gentildonne di Poncarale , accompagnate da que 
gii honorati Gcntii’huoraini : Lequali entrando nel barchetta , 

che 
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che vedete a pena fumo dentro che fubito cópar fe lor dinanzi quello 
fi g!oriofopazzo;cominciando a guizzare, & faltare più volte intor- 
no al barchetto,dico tani'alro come fe fulTe ftato un ualcnte curtaldo 
che adhoraadhoras’inalzalTe per falcare dentro . Laonde, hauendo 
quelle gentilifsime Madonne rifo non poco per quella fi bella feda, 
la Magnifica madonna Lodouica Gauarda li gittò un pane legato con 
lo fpago; Il quale abboccatolo, Se tenendolo bcnifsimo, ella fe'l tira- 
ua dietro per l’acqua, fecondo chc'lbarchettoandaua, come fefulTe 
•ftato un cagnoletto. Et per verità non potrei dir’il rumore, & ridere 
che faceuano quelle nobilifsime madonne per li mirabili elfetti diq- 
fto coli giocolo pefcc,& di tanti altri grofsi, & piccioli che lo fegui- 
nano per cagione del pane, ch’egli tuti’horatencua in bocca . Onde 
noi altri del Borgo, & di Poncaralc, che erauarao su la ripa,feguitàdo 
di mano in mano quelli llupédi fpafsi, andauamo di ridere col corpo 
a terra. Finalmente elfendo durato quellogioco per vn pezzo ;il valcn 
tepefee diede una tale tirata, che llrepò per forza lo fpagho di mano 
aqlla honoratifs. Madonna ; facendone poi gran fella, & trionfo; an< 
dando sù,& giù per un altro pezzo, & fempre con gran difsimacompa 
gniadi pefei. Et non oliarne ch’egli fulTc feguitato da tutte che era- 
no nel barchetto có bagordo di gridare, & ridere, & di battere le ma- 
ni, nondimeno mai il ualorofo pefee non fi fgomentò;anzi(cofi anda- 
do^tenne fempre il capo fopra l'acqua, inoltrando il pane, fin tintoli 
parueclTcrecómodo di fareun bel lalto, per intombarli nella fua grot 
ta,come all’improuifofece.Perlequai cofemai altro no fi fece quel- 
la fera nell’accompagnar quelle Signore a Poncaralc^che ragionare, & 
ridere di quella coli marauiglio la fella. 

COR..Percertoimi non intefi,che un pefee fi dimefticalTe tato,& 
manco facelfc coli ltupéde cofe. Che nel uero,fe altri che uoi me l’ha 
ueffe detto, io dubitarci che nó fulfero fogni del noltro galatc Gauac 
ciò. Ma per quel che veggo, damo coli ragionando,giuntia quella ua- 
ga grotticclla , laquale comincio a vedere có quanta arte è Hata da uoi 
accommodata con belle anticaglie,& mirabile ordinc:lcquali non fo 
lamente ci prcllano gran fatisfattioue nel confiderarle di una in una, 
ma pofsiamo goderle ancora nel federui fopra . 

GlO.B.Dapoi chetiamo peruenuti inqueito opacoluogo, fedia- 
moci adunque, accioche pofsiamo ragionare commodamente, fecon- 
do il defiderio noftro . 

Voi fapetechcfra lecótétczze che l’huomopuòhauereiqfto mÓ 
■do,una delle maggiori c il conferire con gli amici le cofe pertinente 
al!’hore,d?llcquali mentre che egli uiuc, nedebbe hauer fempre tut- 
ta quella cura, che por lui lìa mai pofsibile. Onde, fapendo io quanto 
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nc debbc e (Ter gclofo, ho penfato di darui conto delia vita che di reitt 
po in tempo faccio qui,acciochc giudichiate poi fe coloro che tanro 
mi calumano, han cagion di farlo, o nò. Adùque,$ì come hieri ui difsi 
cdj?' chc P i g ,iamo Ogni giorno piu perniconi con gli fparauieri, ri dico pa 
col con rimcntc chc torto faremo correre le lepri, benché farà fpaflobreuep 
itrtu. li migli, & meliche che li faràno a guifa di folti bofehi. Et palliti que- 
lli piaceri, ci trafileremo col can da rete.Et auenga che quello efer- 
citio fìa faticofo,nondimcno è di grande {parto, & di certa vtilità,peF 
ritornar à cafafquafì fempre)con buon numero di quaglie.Etquitun 
que la piu parte de’ noflri cani conducano, & apportano folamenre di 
quaglia in quaglia, o altri vccclli;tuttauia fanno tato predo, che fe ne 
piglia in quantità. Et però è di minor fatica a quegli vcccllatori che 
hanno cani, che le riducono tutte d’un campo in un fol luogo; perche 
trahendole la rete adolTo, vi refta anco pre fe tutte in un colpo folo. 

COR. Si come hieri ui difsi ch’io veniua dal mio fìngolar patrone 
? il Conte Gio.Francefco di Gambara : dico,non meno, frà gli fpafsi 
c ^ lc i m ‘ f atto vedere in quattro giorni, mi piacque vi timaméte mol- 

vh cint to l’uccellar d’un fuocccellentifsimo cane fatto ucnir della Marca : il 
àtreu. qual’cntrando in ogni campo di prato, di doppia, ouer di pabulo, fem 
pre Ip circondaua cominciando ne i confini & poi gridando, & rotati 
do intorno intorno, lì redringeua ogni fiora più di mano in mano, 
finche colia paco a poco haueua ridotto nel mezo tutte le quaglie, 
che ui fi trouauano. Vi giuro, che nel trar folamente tre uolte la rete 
il fuo ualcnte uccellatore nepigliò trentafettc, nè piu voHc uccellare 
per dTcrc hora di cena. La onde, venendo noi a cafa,quel cane non fe- 
ce mai altro chc fallare & feftegggiare, con diuerfì modi di volteggia 
re,& di abbaiate con uoci rtrane che pareuafolTe pazzo. Et io mara- 
uigliandomi di quella nouità , il detto Signore mi dilfe, [che femprc 
faccua coli quando egli uedeua efTer latto buona prefa:& per contra- 
rio , come fe ne pigliauano poco,o ni una , non tanto non fcftcggiaua 
al modo detto, ma rimaneua talmente trillo, come fe folTc flato vn* 
huomo melanconico. Oltra chc mi diflc ; Che mentre haueua ridotto 
in un luogo tutta quella forte d'uccelli, che egli haueua trouati ; face- 
ua didimamente certi fegni, perii quali s’intendeua s’erano quaglie, 
UL dA o pernici, oucro fagiani . 

I* c*, r * GlO.13.Si co me a tutto’l mondo è noto, chc quella famofacafadi 

Gibaraèncl numero delle più antiche, &: delle piu nobili d’Italia, & 
chefempre ha prodotto huomini Hrenui, magnanimi, & illuftri: coG 
i* Citi non cmarauiglia, fefra quelli ui è ancora qftonobilifsimofpirito; Il 
fctttct- quale nò folamctcc dorato di buone lettere in più facoltà, ma ancor 
uiprudeza,dibótà,e diliheralità.Oltracheftido al fuo bclPralbor- 

no, 



D E L L U V I L L *A. jjp 

no continuamente fi diletta della mufica, dcll’Agricoltuta ( effondo 
fiato il primo che ha introdotto in quello pacfe la floridifsima hcrba 
Medie a^della caccia, dell’uccellare, del pcfcare,& di altri honorcuo- 
lifpafsi,chccóuengonoad un tanto Perfonaggio. Sichcnonèmara 
uiglias’eglihi un cofi fiupendo cane da rote conciofia chediogni 
forte di buoni cani, di rari uccelli è fempre ben fornito : & fe ancora 
hàfpefo felicemente gli anni Tuoi in fimili piaceri; non mancado mai 
di fiudiarle fue determinate hore, componendo , correggendo qual- 
che buon libro, come al prefente ha ridotto a buon porto, & non fen 
zagran fatba, quello di Pietro Crefcentio,ilquale era talmente feor- 
retto, che non uicrahuomo, chcpoteffe cauarneconftrutto alcuno. 
Senza ch'cgliè fiato molto prudente, hauendo fempre abhorritol'ha- 
bitar nella Città, flcglihonori che ui haurebbehauuto degnamente. 
Chc,ficomehabenifsimo conofciuto cffor'ombrc,& uanità,che ro- 
dono tuttauia gli animi gentili : per contrario ha Tempre apprezzato 
la libertà della uilla, &la fclicitàchefi troua nell'Agricoltura, go- 
dendofi ne gli honefii piaceri con gli amici ben creati, & uirtuofi, 
de i quali lèmpre appreffb dife ne ha hauuto copia . Poi fra gli fpaf- 
fi dell’uccellare che mi dilettano, dico che io piglio de’quagliotidi 
Aprile,& d’altri meli, col farli chiamar amorofamente dallequaglie 
ingabbiate come cari amanti - Effetto veramente contrario a quello 
che ufano le còlette, idughi,i finerlini, fparauicri, adori, & falconi, 
conciofia cheoon mai con uoci amorofe, ma fidamente con fcherzi, 
gó gabbi, o có griffe, ò con becchi conducono quelli , & altri uccelli 
allamorte. Et chinonpigliarebbe molto fpa(To,uedédo prima i qua 
gliotti cóla loro ftrepitol"a,& roza voce a catarri lor’amori,& efier ri 
fpofio,fi>aueméte da vna eccellete quagliala quale, tàtofto ch’è vdi 
tadauno,dadui,òda più, gli sforza a caminare verfodi lei. Se delle 
parateBc mappate fotilmcnte di rete,che non foprauazano le biade , 
nei prati, ne’ lini doue fi pógono:Clieallc volte,a pena fono diftefe, 
che quei mefehini vi fono gititi, onde trouandole per modo di fiepc, 
&pdefidfcro dipaffarleperandarappreffolcijfi fìc cano,& s’intafca 
no talméte détro; che conofccndolielfor diuenuti prigioni (benché 
ella affretti il catare ipoucrini più non le rifpondono. Io vipromct 
to che neho ucdutialcuni che fi poneuano auolere paffar le rete , 
ma comela toccaua temendo (a guifa di ladri ^ li ntirauano a dietro. 
Nódimeno, vdendo poi la quaglia accelerarci chiamàrli a fe, final- 
méte cntrauano có impeto nella ficca della retc’non men d* un brac 
ciovcrfolacantatrice.Etbcche qfti vccelli fiano all’hora poco buo 
ni da mangiare ( attefoche fi ftruggono d'amore) nondimeno fono 
perfetti per dare a i fparauicri,& per caftrarc a modo de capponi. 

Z 4 Voi 
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Q^tnij Voifapètc poi, che ìjfligrofsi vccelli fono apprezzati in Vent ria alla 
fan, pi- Pri’.tiauera,sì per udirli canrare,& far rifuonarqueicanali con fpcz- 
giA» h 2ar f]a garail pctto,comeanco,pche femédoii iurta la matrina,indu- 
Vfn'rc cono foaue Tonno. Che in ucroioho ueduro pagare tal quaglfotto, 
tutu. che taceua fidamente tre, a quattro màmaùh,&: fette quacquera, uno 
feudo d'oro. & fenefaceuanoottOjO dieci, pagarli fin dui, e tre feudi. 

COR.Marauiglia c quella che fi fa in Napoli ilmcfed'Aprile,& di 
Del cum Maggio, che piu perfone tengono quagliotti per combattere, de qua- 
bMtcri ì li vanno perla Città inuitandofi nelle cafc; o ne' gran palazzi de’ Si- 
<p.5j/;W- gnori ; dandoui primamente alquante beccate dimiglio,nc pongono 
" ***' ancora alcuni granelli nel mezo della tauolalonga, douc hanno da có 
^ battere. Et polii che fono un per capof tacendo però quanti ui fi tro- 
uano, perche, altramente inai non combattcrcbbono)mirandoli pri- 
ma l’un l’altro có grauc orgoglio, come fefuflero dui caua! ieri ridoc 
ti in (leccato, fi mctton a caminar ueloccmcnte l'un contra l’altro . E 
tan torto che fon giunti al miglio, cominciano a fcaramucciar talmen 
tc, che effendo de’ ualenti non folamente fi cauano piu penne, ma del 
fanguc affai, innanzi che finifeano la battaglia, laqual ordinariamen- 
te* dura fin che l’un fugga uinto dall'altro. La onde, nó pure il patrone 
del uincitore guadagnala feomeffa picciola,o grande, ma oltral'alle- 
grezzn,crhonorcchcne cófcguc,volédo vedere, trouarà i dicci, iqn 
dici, i uinti.epiu lcudi,e mafsimcs’egli farà (lato vicitorc altre uolte* 
GIO.B.Voglioui narrare ancora iola cccellctia d’alcuni uccellato 
ri, che pigliano quelli uccelli col quagliatolo di offo, & a gara di ogni 
valete quaglia, eòe pocchi dì fono occorfc al mio Pedretto.Che liauc 
do il noftrogétil Gauacciotcfeleparatclle nel lino del mio Palla pa- 
T)iun 4 nc Oriente, p pigliar un fuperbo quagliotto có la càtarclla,il detto 
burla fai mio fcruitor nafcofamente tefe anch’egli dall’altra parte le fue a can- 
taaib.n to di una folta onicciata,ondc cominciado a fonare benifsimo il qua- 
€auac . gjf ar0 ] 0 f & j 3 quaglia non mancando a cantare ottimamente , il buon 
quagliotto fi ferrpo perun poco in mczodel campo,rifpondcndo pe- 
rò gagliardamente all’una,& all’altra partc:Ma piacendoli finalmente 
più la voce finta, che la natura!c;abbandonò la quaglia, & fi pofe a pc.. 
donare ucrfo del follatore, & cofifuprefo. Onde accorgendoli il 
fiuon Gauaccio di quella burla , fc ne tenne talmente ingiuriato , che 
ftettequattro dì innanzi che offale camparir tra noi . 

COR.Non folaméte io mi marauiglio della cccellentia di qfto uo- 4 
Uro vcccllarorc, ma più mi ftupifcodclla patientia che hebbe quello 
benigno Gentilhuomo, nóhauendo fubito tratto di (lizza in terra la 
gabbiola,& pedata co i piedi minutamente con la quaglia inficmc. 
GIO.B.lo potrei parlami ancora di alcuni noftriGcntilhuomini, 

che 
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che pigliano innanzi giorno di quelli fciocchi uccelli, contrafaccn- Ee ^;. 
do la noce lidia quaglia bcnilsimn con la bocca loro, nodi meno ho §U*n 
pelato didtrui un nouomodo, che fa un nofero cittadino nella uilla grmit 
di Chiari, il qua! piglia quitc quaglie fi trouano in ogni compo di mi 9* An!:t * 
glio in una uolca con un quagliotto accodo per quello effeto;!aqual 
cofac tato piu marauigliofa, quato che con la quaglia càtatrice (i pi- quj.'lim 
giiano fidamente i mafehi di uno in uno, & có quelto(càudo bene) «• 
non purelìpiiglano tanto le feminc, quanto i mafehi; ma ancora fé 
fodero cento infieme(&piualTji)non (campa quagliotto, oquaglij. 

COK. Mi farà carili imo fc mi diroccia uia che li ticnea pigliar 
quelli ucc cli,& da che tempo fi può far quella cola. 

GlO.B.Illtempo proprio di pigliarne in quantità è quando corniti 
ciano amett erlì inficine nelmcfe di Agollo,pandar di notte in Afri 
ca,mcntrcchcla Luna preda loro illume, &quiui dimorare fino al 
r irorno della Primauera,come la naturalor ricerca di fuggirfempre 
gl i eltremi caldi, & gran fteddi.Haucndoaduque un quagliotto che 
ìia (lato in gabbia ali’ofcuro dal principio d’A prilc per tutto Luglio, 
fia portato due, o tre hore auanti giorno nel mezo d’un campo di mi 
glio , perche cantando bene, non fidamente ucnirannoapprelfiolui 
quante quaglie ui faranno, ma anco tutte quelle altre, che l’udiranno 
nc i prati, o negli altri migli. Ondelcuatolo dapoi che farà ucnuto 
giorno , come non vi farà rugiada ; fiaui accommodata da un capo la 
piombina mappata , e tirato poi le fonaglierc di man’in mano dall'al- 
tro capo fino alla detta rcte;a quello modo fi pigliaranno quante qua 
glie, &quagliotti ui faran uenuti. 

COR.. Per quanto tempo fi può far quello giuoco ? 

GlO.B.Ordinariamentcc,uegIi uccelli, cheli partono da quelli 
t>aelì,còmiociano('come ho detto)al primo lume dalla Luna di Ago- 
ilo, & in quindeci,o ucnti notti non rellano in quelle contrade,eccet 
to quelle quaglie;che couano ,ouero chehanno i figliuoli che nópof 
fono uolare,ouero, che fono troppo grafie, &: quelle forti fono fola 
mente, che alla Primaucra fi trouano in quelle parti. 

COR..Dùque a quello modo uenirebbono a far due volte figliuo 
li in quelli paci! ? 

Gl.B.Non lòlamentcfpcrl’ordinario^fanno ducuolte, & i primi 
nati mcdelimamenre fanno gli oui aH’Aeollo,o che hanno fcofio;ma 
ancora ui fono non pochi ucccll;!tori,chc uogliono,chc le medefime 
couino due altre fiate, menre che dimorano nell’A frica,percioche lì 
uede , che quantunque lìano pigliate a millioni con diuerfi modi 
nel pafi.trc il mare due uoltc-ali anno (cioè nello andare, &ncl ri- 
tornare) nondimeno nc ritornano alla Primavera infinite fchiere. 

COIG 
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COR.Qtunti oui può fare ogni uolta vna quaglia ? 

GIO.BA. Si dice che amazzando vna quaglia nel mefe di Maggio 
fui nido, fi perdono più di cento vccclli;pcrciochc vedendo che ordì 
nanamente ogni quaglia fa la prima uolta non meno di fedecioui 
(computando l’una con i’altta)& che le feminc che nafeono da que- 
lli ,ne fanno almeno dieci all’ Agofto per ciafcuna,aggiungendoui an 
co, che la madre non fa manco ia feconda uolta di dodici, c da crede- 
re, che pasfi non più di cento, fin cento dieci. 

COR. Che modo fi oflerua nel tener al buio quelli quagliotti? 

GlO .B.ElTendo prima nelle gabbiole,fi pongono in vna calTa che 
fia priua di acre innanzi che comincino a cantare , & accioche polla- 
no beccaci! miglio che hanno nellegabbiole,ui fi mette nella calta 
aperta la lucerna perun’hora la mattina (elTendo però béchiufe le fe 
ncftre,e ogn’altra cofachcpoteflc rcnder’aere,epervn’altrafera.Te 
nendone,quattro ì queffo modo, a finechc fe uno,ò dui non cantaf* 
fero benc,nefu!Te almen’unochcnon mancaflc.JMaquantopiu fara- 
no checantinoal modo detto , tartfopiu fipotrà far l’ifteflo officio 
ne gli altri, migli. Et a quello modo fi caccierà piu volte al gio rno in 
dui,& tre,& piu campi, fecondo il numero de* quagliotti, cne faran- 
no a propofito. * Auuertcndo però quando leuano quelli uccelli dal 
buio non portarli all’aere fubito, perche patirebbono, mabifogna 
per tre,ò quattro giorni crederglielo di mano in mano. * 

Voglioui racco tar’ancora laquantità delle quaglie che piglio con 
la ftrufa, dalla qu ilc( p clfere delle piu gradi che lìano tra noi èpoche 
lbno che doppino. Et pchclemiccauallclbnoattcpmatenerfiafi 
gra fatica(& lpecialméte qn la rete c bagnata dalla rugiada) quali sé* 
pre cominciano atirarla pii prati, &p lelloppie'dopoch’èfparitoil 
fole, non cefTando fin che fono palfatc due,& tre hore di notte, p ef- 
fer quelle proprie per uccellar con fi fatte reti.Etpur che ne trouia- 
mo,poche uolte ueniamo a cafa fenza le uinri, quaranta, & fefsanta 
quaglie. Et però non è marauiglia fe io ne ingabbio le tante cétinara, 
oltra le grafie, che mando agli amici,ò che mangiamo in cafa. 

COR. Mi piace più vccellarc con quella retc,che con la piombi- 
na;pcrcioche li uccella per lo frefco,& con quella per lo caldo. 

GIO.B. Có la pióbina quali Tempre fi dannegiano i migli, ma chi 
ha diicrctionc nel lèderla, À nel ionagliare, A: particolarmente ne i 
rmgli grandi, & foltijèafiai manco il danno che’l piacere , Se utile che 
fi prède. Nò è forfè fpaflo grande,quando dopodclinareci partimo • 
di cafa có fcruitori,&piu cótadim tó quella rete in fpalla,& le fona 
glie in mano.portàdo feco molte cofc da mangiare, & da bere molto 
bene-, drizzando ho ra in unacótradj,A bora "io vu'altra per cacciare 
• nc 
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ne i migli, o panichi?Et mentre ch’ella fi accomoda da un capo,a cjc 
dare dall’altro con lùghefonaglierc, guarnite di buoni fonagli, eco 
feguentemente il fentire di continuo dapiu perfone feparatc,& non 
molto lontane dalle fonagliere,diucrfe parolca guifa di filillocche. 
Cantando per modo di bagordo , acciochc udendo erte quaglie i tati 
fonagli, & ftrepiti che fanno tali genti;uadino pian piano, & có timo 
re fin chegiungono fottoalladeta rcte.Onde per fpaucntarle,aH’ho 
ra tutti fi pongono a far maggior rumori, & ftrepiti, accioche quale 
fi trouano fotto, s’infacchino maggiormente dentro . 

Che diremo poi quando fi ha cacciato in piu campi tre. Se quattro 
horc fotto alPardentifsimo Sole,& che quella gente,pcrlagra fete,e 
fame, fi pone fotto a qualche ombra a mangiare, & bere faporitamen 
tc?Che per certo nó fohuomo coli me!anconico,& debole di ftoma 
co,chenondouelTehauergIiinuidia,& mafsimamentequando fi le- 
uano al collo quei fiafehi di uino,beuendo a gara piu uoltc,con gran 
difsima fatisfationeloro. 

COR.. Quantunque quelli dui eflercitij fianonó poco fiiticofi,nó 
dimeno conlidcrando quanto fono dileteuoli, & utili, fono meritc- 
uolmente degni d’elTer lodati coloniche gli apprezzano . 

GIO.B. Sappiate poi, che innazi fia mezo Agofto, cominciaremo 
a uccellare con gli fparauicri, continuando fin’a San Martino. [Iqua- 
lc fpaftb è de’ maggiori che pofTa apprezzarci Gétil’homo;Perchc in 
tutto quello tépofpur chenó pioua,o folli uento ) fempre ci trouia- 
mo inliemecon piu fparauieribuoni,& ualenti cani all’hora di ucfpe 
ro,o di nona anco fecondo itépi hora in quelle contrade uccellan- 
do^ hora in qll’altrejftado infiemepiu chepofsiamo,auéga che mol- 
te fiate ci trouiamo fcparati,& alle uolte aliai lótani l’uno dall’altro fi 
per lo portar d'un fparauicro la prefa altroue,come ancora pche git- 
tandoneun dietro ad una ualente quaglia, & non potendola pigliare 
fi porrà fopra un’arbore, ftandoui poi qualche uolra una,& piu bore 
innanzi ch’egli uoglia confentire al lungo chiamare col palio in ma- 
nojquando nó uol uenire, cheto cóuié federe, o dormire fin che li vie 
fame.Ma peggio è quando ha prefo qualche quaglia, & nó fi pone in 
terra, ma uola fopra un’alto arbore per pafeerfi a fua uoglia :Ònde fc 
lo uogliamo innanzi che fi pafca,ci conuicne fubito rampicare di ra 
mo in ramo,& piu uolrecon pericolo della uita-.fenza che aliai fiate, 
come fc gli auicinamo,fugge fopra d’un’aItro, - & alle uolte di lonta-. 
no.cofa in ucro quàdoè trouato da fcaricarli adolTo delle ba!leftre,o 
archibugi, non chctrarli de’ fafsi.Oltra che pollo dire, come piu fia 
te fiamo frnótati p torre uno lparauiero in pugno, che fai à fermato 
interra dopo il getto fenza prefa, &p capriccio folamcre, fuggirà all’ 

ar- 
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arbore, o di lontano;oucro effondo porto in terra cólaquaglia in pie 
di, correndoli il cane adoffo per abbocarlo, la lafciarà, & fc ne uole- 
i à altroue.Ma tut o è niente a quei giorni sfortunati, che nó pur’vno, 
o dui fparauieri ci foreranopcr cagion dell’eccefsiuo caldo, o del mu 
tarli il tempo, ma fe fuffero cento, & Tempre in piu contrade, forano. 
Et pur che fi trouiamo innanzi fera, ci pircliaucre fatto aliai. Ma alle 
uolte non ci uale correr lor dietro lungamcntc,chc ci cóuicnc lafciar 
lr,& uenirc acafaco i caualli fianchi, & noi llropiati inficme; On- 
de fe uogliam rihaucrli cibifogna leuar per tòpo il dì fcgucte, e ^ricer 
carli finche vediamo il fine.Comc occorfc l’anno paffato la uigtlia del 
lanatiuità di noftra Donna anoi de! Borgodi Poncara!c,apprcffo il 
colle di CaftanedoIo;chc eficndo (orati otto fparauieri la mattina fe 
eucntc ciafcun ritrouò il fuo.cccctto il buon (janaccio,ondep efler 
maggior uolatore de gli altri , crcdcfsimo , che egli fuffe uolato fino 

al mondo nuouo. . , . 

COR.. Voi primamente hauete detto, che quello piacere e un dei 
maggiori.che poffa hauer’il gérilhomojnódimeno fin’hora hauctc na 
rato fol lièti, e trauagli che patite uoi (Irozzeri . Onde fi potrebbe di 
re, che beati farcfte,l'e altrotato patifle fi uolótieri per l’amor di Dio. 

GlO. B. Ditemi vi prego, hauete uoi ueduto in quello mondo cò 
tetezza alcuna fenza affanno, o torméto ? Comccel inoltrano i pazzi 
innamorati, i fafeinati cortigiani, gli auidi mercati, & gl infelici lol- 
dati, con altri infiniti huomini, che tutto dì fi efpongono alle tante 
miferie della loro vita : & nondimeno cièche patifeono, pare lor po- 
co,conciofia chefon intenti a confeguir’i fuoi difcgni;i quali, per cf 
fer quali Tempre contri l’honor di Dio.il piu delle uolte li uà falliti. 
Voglio inferire che fe bé quelh_profcfsione non è delle fante , pero 
è delle piu gentili, & delle piu honclle, che conuengonoadogm ben 
creato huomo.E ben uero,chc non fi debbe mai danneggiare il prof 
fimo,&: chi altramente faràfnon fatisfacendo comniutamentc) li có 
uerrà rédere flrctifsimo cèto al tribunale del grande Iddio.Ho volli 
to dir quello, percioche ci fono molti di coli poca confcicntia.che p 
pigliarVna quaglia, ueduta uolar’in un miglio gride, maturo, & loltif 
lìmo, no haueranno rifpctto entrarui co i caualli, & di ncggiarlo tal- 
mente^che forfè non fatisfarebbono con un paio, & dui di feudi . Io 
fo,chc quello effercitio è molto faticofo,& foggicttadi affai patien 
tia,di fpcfagride,cdi poca vtilità;eanco che farefsimo beati, fcaltro 
tanto patifsimo per amor di nollro Signore Iddio-.nódimeno fe fuffe 
gullatalagran dolcezza, che fi troua in quelli profeftione, foncorto 
che molti lafciarcbbono i loro piaceri, per uenir a quello. 

Chi potrebbe mai creder, o conofccrc qual cótcnto fi.i lo hau ere 
1 vn 
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vn bello /paratile ro,il qnate fia ualéte nel uolare,gagliardo nel piglia 
re,p Tattico nel racocciare,piaceuolenel ritornare, & Tempre quieto 

nel.bcccare,& neirincappcllare?Etrhauer un cane,chefia bello, obe 

diente, tfi perletta dfina, & non fpauenti mai l'uccello del patrone 
Senza ch’egli è cofa molto cara l’hauer un bel caualJo , ilquale uadà 
bene,e che Ha ammofo a i larghi fofsi,a!le alteacque,& anco cigliar 
do a! trauerfar campi, lame, cefptiglie, fiumi, & afte ripc:& non me- 
no che ffaamaeftrato nel fermarti fin che’l patrone ha ritolto lo fn* 
ranicroin pugno con laprefa in piedc,-e poi rimontato m fella. Quel 
li che ucra fri ente hanno quefle tre cofejnonèquagliajchc non troiai 
no, « trottata che non la piglino. 

Poinonègra.cótétoneigittarc lo /parauiero dietro alla quaglia 
& pigliarla ta-hor poco da lungi,oappreflb,hauédofattoperò pfuc 
gire pm Abietti, & giriuolti?I qualiatti,oltra che fono di gra tra 
Kulloifanó'ancoòccafiònc di conofcerele prodezze d r ò®ni valente 
- c e '«.Senza ch'egliè tofa di giacere, q P uàdo .1 cane fa fot, 
quaglia valetiftima.Ia quale per un pe2zofi favolar dietro lo fpa ra- 
merò con quanta polfanza ha, innanzi che la piglia pigliatala//] n» 
ne in tcri*à 5 fermandoli fioche*! patrone uà per ritorlo in pugno. 

COR. Si come mi raccontale prima folamente cali trilli, & difne 
rawhén per contrario mi haucte chiaramente moftrato, che quella 

prolcf;,ione^piienaditraftiilrdolcifsimi,&lierrfsimr. ^ 
me le lepri /ih al Carnouale^Chepércerto,nóuièpoiil maggior 

tuaccr di qucfto, c mafsimamcntc quado trouiamo delle piu aitanti 

TAV/r° ?^' on ^ tCT 5,1 Ual ' fono i pi., ualciMj cani . 

» • iu ‘ Ch ' J ™*> ct]C s ,to formio e digrar.de fpalTo^piu lugo, 
tp.u libero, &dimmorefpelaaflai, che non è l'uccellare co lo fpara 
mero, attore, & falcone. Et quello dico perciocché da dicci artmin li, 
il pju-dd tepo,io fon andato p mòti, p collider piaggi* p f e ] Ue ,& n 
ua.lihora con uanqli,& fagliufi,& bora sò archibugi, ocó baleftr£ 

P rTl £*? r d - "? r - te f C, CaCch Con ,euri ™ fc ba- 
ttente. Et ‘benché l^piu titticofa la caccia de' mòti, che òlla delle cS 

paglie, tuiCJtiu quei lentia ri fonar le noci di quei ciani nelle ualli,o di 

intorno alle colimbo motigne,qfi ha tferduxto di mattina j> répo la 

kpre,caunolo,o cento, o altro animale, è certamctetdtb dolce armo 

ia,che non fo qual mufica fiap.u nattirale,nèpiu fbatfo. Oltra che 

rcrma doli nafeafamente doue la lepre è leuata , è fuggetto dìi et te uo 

U&Sr?.™ da> per ,C Uic «S*3 

g4U ’° ‘ ,nonti » ocol, N& ritornare piu, & piu 

uolrc, & lemure neh lilcflb luogo , pen/à^doi# pur di /alitarti* 

Ma 
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Ma vedendo la mcfchinfellaeffcr di continuo feguitata da quelli, co 
l’vdirc le loro noci Tempre appretto di Te; finalmente è forza elicila 
di franchezza li latti urcndejrc,o s’infacchi nelle reti tele . , , 0 

Chcdiremo poi Jiquci uaùcntibimi cacciatori , iqualiper uolcr 
il gran pigliare cerui,caurioli,itàmbecchi,daiue, volpi, lupi, oriì,& cinghia 
valore di ] j pattano per afpre felue,per alpcftri deferti, perico lofi monti, p ro- 
*'à ’Zto- uinatipoggi,perinhabitai>»Ucauerne,pev ©finir* fpclóchc,per co ca, 
r, de' mi ue tóbe,per alberghi dtaomìti:& Tempre con gamba gagliarda , con- 
ti,colli,€ ctioroal!egro,&£on animo dcliberatifsimo per ttòtrarc, & combat 
tcre conogni tcra.crudelif#ima,&; conognihuomo filmico, e anco 
quando trouafrirroqualfi uoglia gigante potentittimo. 

GlO.B.Nó c dubio che nc i mòti, &: colli, Se ualli,& bofehi li ueg 
gono cofc attai di gra cótéto,& particolarmente quando li odono ri 
fonare quattro cani di uoci concordanti, nientedimeno A megradi- 
fee piu la noftra per etterferaprc di minor fitlic^di manco pencolo*' 
■e che ci pretta piu cofe di maggior uaghczza;perciochc quella patte 
fidamente l’orecchia, & la nottra Toccliio^hc maggiormente impor, 
ta .lì ben uero,che potete cacciare d’ogni tempo, Se lenza caualli, 
mahauetei pericoli del precipitare, & i lupi , che ui mangiano affai 
uolte i cani . 

.COlGPoichc.uoi comtnédatclauoftra caccia, dclìderache mi di 
cjate l’ordine cheuoi altri tenete quando fictc per andai ui. 

*■»* C.lO.li. Primamente fi comincia a fonateli no&ro gran corno in 
lt cofe p U zza,inuiùdo tutti infrnoquei di ttócarale,Qy tettando finche nò 

(ìff ^CC QT a* x.. ci I * «U ^^*1 • n • «am • /J i tMo n /% t o n > •% rt /t r*rt n 1 
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“ ar fono giuri tutti quelli, chcjuogliono venire«di mano in mano con ca 
kcU nilcurieri,ttiuieM,e fagliufi.Chc'fe uoi fentifte furiare, il baiarci il 



dJfiam (pipetta re di quei tati cani, p Ragion devi lungo fonare, & rimbóbarc 
’ del ri fonate corno, uoi dircttcche j’attomiglianoalfurore, «Stattifo 
• J r t>cidc gli animofi caualli digétc.annatii y qiiàd.o al gr.idiisimottrepi 
' todi tróbe,cii taburi, di archibugi, & di. migliarle fon eccitati allo. 

entrare ncllacruddfiattaglia.£t giucche fon’i cittadini, fer.uitori* 

Se có.tadini dicuenir ui uogliono, all'hora di brigata c’inuiamo con 
tutti i cani, fiora da una uia,& horada un’altra . Ma pprò,il piu delle 
Holtf,cidriziamouerfolecapagne diMórirone,di Ghedfedi Catta ~ 
ncdolo,& d'altri ineòtornoiLtjy'hora e bcl ucd ere qlJ’ordiQàzaner 
l’andare a refi* Ilo co i canii latto. Se. co altri che corrò quà,& la, fra 
chchanu fcopertoqfte lepri. La ondc,ti sotto cheè ueduta,!] lattia 
parte de' lcuricri;& quinci (i uede tifici corrcrepla càpagna. Che fe 
per auuentura ella è delle piu gagliarde, lappiate, che correrà piu mi 
glia inizi,chc da quell i fìa morta, o prefa. Et da qui fi conofcc quai ca 
qÌ frano Itati piu u cloci,& qu^lijhuomini di piu gagliarda gàba.Non 

è poi 
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Spoi fpaflb grande,quadQ occorre, che corrèdo piu cani dietro pri 
ma ad una, & che fé ne licua vn’ahra, & dapoi.un’altra^ piu-, e chela 
feiando la prima, fi riuatgono uU'altre,& lieparandofi,fi pongono a 
fcguitarle tutte, & non abbandonarle mai, infino, che le hanno prefe, 
e ammazzate. Olirà chebel ueder,quàdo unalepre hacorfovnpez 
20 , & che vedédofi profsimar’i canifcome 0 dice) alla coda, ella aftu 
tamente riuolge il correrc,pcnfandofi pur di fuggirci di faluarG oa 
de correndo quelli furiofamcnec,di aliai 1* trapalino, & innanzi che 
fi riuolcanovhalli tolto gran uantaggio-Vero è,che^ucft e vezzo fiele 
prijbécncfi ficruino di quello bei tratto k nondimeno,alleuolte,fiono 
morte da roani che le feguiuano pur adietro, Se anco fpefle fiate da 



nattfra,chefccacciaflcro ogni giorno dalla marina finoalla ferajrru* emittori 
non li ftancarebbono. Et piu dico d'alcuni altri , che non fedamente dc la C4m 
hanno grarrprattica di conofcer doue c fiata la lepre di frefco,& fic- ’ 

guirarc di mano in mano le fue pedate intìn che l'hanno trouata a ca 
ualliero,ma piu, che hanno coli acuto occhio che la feopriran di lon 
tanOjUcdédolc fiolamctc tanta cima dcH*oreCchia, quanto cl’unghia 
d’vn dito,ouero un pocolino del fuo fiato,con dire poi ficuramcntc 
eauallicro. 

"i COR. finora che uoi dite delle cofie ilupende,che oprala natura. 

Credete uoichetuttcle lepri fiano femine. Se mafehi come general- 
mente è tenuto , 

CIO • B. Per quello che piu uolte ho udito dire da* ualenti cacci* 
tori, dicono, che ui fono i mafehi chiamati tiri,i quali quanto piu fio 
ito Becchi, tato piu puzzano nel migiarli, quali come carne di becco» j«delUU 
E ben nero, che ui fono dellefcroinc,chehannoitcflicolidtdentroi, fri . 
ma però non poflono generare. 

COR. Mi piace che mi habbiate fatto chiaro della (ingoiar natu 
ra di quelli animali . 

GIO.B.Seguendo purccome difipenfiamoil tempo di mele in me vlCvt 
fic, dico che pigliamo ancora gran diletto ndl'ttcccllare con la ciuet- c*U*r ri 
ta.Et qualunque quello cflercitio fia tenuto da molti per fpaflb puc k 1 ®*»* 
rile;nondimeno è^i tanta do!cezza,che fpefle uolte sforzai Principi 14 ' 
a prezzarlo, &guflarlo con grandifsimo contento. j? - 

Chi non prederebbe grà piacere, uedendo uncofi difforme uccel 
letto porto (opra la ferlctta in luogo di allegre nerdure, di uaghi fio- 
irijdi belli arbufcellije di foaucaere/ilqualep eflcr ombrofo,c frefeo 1 . ., e 
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ancora ameno, & dilettatole da godere con allegria fa mattina per te 
pofin’a terza;& fpecnlmentequando fittoua pieno di uarij uccelleC 
ti che cantano, & garulanocon diuerfcuoci.Letitia ueramente grati 
de dapafcerc, & ricreare ogni delicatifsimo intelletto. 

Poi qual piacer fi può agguagliala quello quando fi Ueggono i ta- 
ti diuerfi uccellini,lafciar di mano in mano i f ronduti arbori, abban- 
donar^ cari nidi,& celiar da i loro amorofi canti, fola mente per uo- 
lcrmirare,&: confiderareuncofi ftupendo uccello non mai uedutoh 
da lorcs'pòiclìe non compare fin che eglino fono riptìfati la fera fo- 
praitomufceMi,o negli accommodati nidi. 1 i ' . ! . 

i PatimenCe^qualefpaflbmaggiorefipiw guftare, che ueder quell» 1 
uccellini uolate con tanta ammirationc intorno alla ciuetta? La qua. 
le cótinuamente ciuettando con difformi atti, li tiene a bada, fai cada 
horafula ferletta,& hora falcando giuihora alzandoli dritta cóla te 
fta , Se horaabba(Tandofi*,horafacédofi lunga, & hora facendoti curta 
e hora uolgendofì uerfo qlli,& hora uprfD quell’altri/ la onde,come 
ftupefarti tutti della marauigliofà fua ftatura,& de* tanti diuerfi effeti 
' “ ti, ch’ellafalor uedere:finalmentcpcr rtìcg'io fruire quegli fcherzi- 
egabbi ciuettefchi, li pongono có lalorofimplicitàfopralebachctti. 
neinuifchiate,che fono pofteintornoalei. Onde i poucrini fenten 
do imbrattarli i piedi nel uifchio,& udendoli leuar fuori, & non po- 
tédo fubito fi pongono a tirare hor quello hor quello altro:Ma vede 
do che quanto piu lì sforzano per liberarne uno, tanto piu ui Acca- 
po l’ al tro;& li sfortunati giùgcndo mal’a maIe(penfando pur d’aiutar 
fi)uimctton'ancolealette:di maniera,cheperdono ancora quclle.nó, 
folamentc reftano in tutto prigioni, ma affai uoltc nc ancho pollone» 
mouerilcapo,perhaucr attaccato il loro collo al vifchio. 

.eh* gli COK.Ho ancora io conofciuto quello modo di uccellare, ma tuP 

t icétlUni toal contrario di quello che dite uoi;Percioche tacita eralacompaf 
frefifim’ fionechehaucua a quei purifsinai uceellini,chefinalmcntcmirilolfi 
T *7 ^abbandonarlo . 

t u * nM Chinon dóurebbcattrillarfi,uedcdoqfti fcmplicifsimi animalct 
ti coli allacciati Se prefi cóingano a loro tato ammirabile? Similitu- 
dine certamctc ypportionataanolmcdcfimùcomebéucdiarao di có 
«) *v\- tinuo,chc’l demonio crudelifsiino nemico nollro nò celta mai di inri 
ganarcicó infinite trapole della carne, 8c delmódo:ondc inuifehiati* 
' \ che liimo, trabocchiamo fubito nella prigionia dell’eterna morte n 
Ttr fi- GIO.B.Si potrebbe nó meno fildfofareaffai intorno a piu altre co 
giuriti ir fgchetuttodì uediamo,conofciamo,& pratichiamo: ma perche lia* 
falò a ^ ino q per feguire i difeorfi cominciaci* èbene che parliamo del pigi ia 
m«J!. rei tordi có le reti, con la ciuettA,.ac col zuffólo il Settembre e parafi 

l*Ot- 
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l'Ottobre, fpafTo veramente utile, Se di gran contento, poiché non ci 
apporta fpeia di cani, di caualli,nè di uccelli da uolare,cci dona uc- 
celletti,che di fanità fono migliori de gli altri . 

Non è gran piacere, uedcnjo un bell’arbore, come è il mio di no- 
ce, il quale fiatuor de gli altri in mezo d’unfìlo d’arbufcelli, Se fatto 
piano in cima,hauendo troncati talmente i rami , che paia incorona- 
to d'una corona tonda, Sclarea circa dicci braccia ;eficndoui porto 
fopra quattro, o cinque pcrcicnccte lunghe, ficcate ne i buchi del can 
terolo inchi dato prima o legato dritto, & caricate di bacchettine 
fornite di vifchio d’acqua, & conci e, con tal modo nelle tacche, o ta- 
gli, che co ne a pena fono tocche da quelli uccelli, cadono attaccati 
a quelle giù per le foghe della corona, gridando femprefin che fono 
in terra? Ma ui vuole ancor’una rete alta, & lunga uinticinque,o tren 
ta cauezzi, tirata per dietro a canto di quegli arbufcclli , & arboreja! 
quale lia fotto una ciuetta fopra la feria con tre,o quattro tordi nelle 
gabbie intorno a lci,i quali cantino ogni uolta ch’ella fi mouejperlo 
qual cantare, & fonare del zuffolo, i tordi che uolano per l’aere fi ab 
bafsinopcr appogiarfi fopra le dette bacchettine,o dare nella rete, 
che balordamente ueggono . 

CQR-Per un giorno uidi quello giuoco da’ nobili dui fratelli Por 
celaghi,àRócadclle,ilqualenó ha pari in quello paefe:Pcrciocheui 
fono dui belli,e gradi arbori feioè una quercia, e una noce) lontani 
l’vn dall’altro cauczzi vinticinque , accompagnati col filo d’vna lùga 
onizzara non molto alta;Onde,c(fcndoui tirate due reti lunghe inni 
zi giorno da i feruitori , & polle in cima de gli arbori le pcrtichette 
fornite di bachettine inuifehiate nei buchi di canteruoli , & fotto 
dueciuette, con piu tordi ingabbiati, non eflendo ancora comparfo 
il Sole,Melfer Hicronimo cominciò a fonare talmcte il zuffolo, che 
pertrehore;& piu mai non cefsò andando hor qui, hor li con uaric 
uocialfo nigliando hor’a i tordi, & hor’ai merli. 

Ch epoi aueder piu j>fonc ad occuparfi in cofidelitiofi fpafsi, co 
me faccuamo noi,cócio!iache, chi attédcua a tirar la filagna dell'vna 
Ciuetta, & chi a tira rq Ila dell’altra. Chi amazzauai tordi cheli ficca 
uano nelle reti,& chi li leuaua fori morti, chi feguitaua i tàtiùnfchia ‘ 
ti che cadeuano da gli arbori, Se chi cercaua qi che fi nalcondeuano 
negli onizzi.Chi,di-Tlaccaualc bacchettine da ipiedi;o d’altro luo» 
godei corpo, & chile ncttaufl,& rimetteuain cima de gl'arbori.Etfi 
nalmàte, chi faceua una cofa,& chi nc faceua un’altra; corrèdo mafsi 
maméte dietro a qlli ch'erano cadu ti,c che tuttauia gridauano fra i ra 
mi,cadédo cofiinuifchiati,horada un lato,& hor dall’altro; horafo 
pra le fpallc,e hor/opra la teliamoci uiUuogo,hori.un 'altro. Di ma 
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iu?ra,che cófideralTc il eótinuo Tuono del zifflolo, & diuerfiTsiriii ef 
tetti de’ tordi, & uccellatori, conofcetebbechenon è ricctr;r pari à 
quefta,per fanarequal fi uoglia humore -BaftachequelGentil’huoa 
mo ne pigliò cento lcnfianta dui. Etmarauigliandoui di tanta prefa-- 
glia, mi dille hauerneprcfo il giornoariantiduccntouintilei.;’ ' j > 
GlO.B. Ancora fra gi'altri modi , che fi ufano per pigliare queft$ 
uccelli,in uerononè da biafimare quello che iBergamafchi chiami 
no roccolo; Iquali,accommodandofi in filo cleuatoconcianQ uri ^ 
panetto di frafche tanto grande, quantp ui polla nafeonderfi TbtCèT 
latorc;hauendo però un buco in cimayaccioche polla gittar fuorif qir 
Jiparc) un lodro di penne, legato con un braccio di fpagoin cima di' 
un baltonccllo.Alqualc capannetto non pongono apprettò arbor ver 
de.eccctto che da poncnteuna folta onizzata,o altri arl>iifcelli,tiran‘ 
dofi acanto una retc,& lierfo al capannetto, & nonédouilótanopiu 
rami fecchi,e alti non piud’un’huomorEt anco fra quelli, & tf capane 
netto mettono una ciuetta,& tordi al modo detto. Et tantoflo che’! 
fonatore è accommodato dentro, tutto a un tempo chiama i tordi col 
Zuffolo, tirando la filagna della ciuetta,pcr lar cantar i tordi detti in- 
gabbiatiyiccioche fi abbafsino quei, che uolano per l’aere; I quali, per 
Iti che fono fopra quei rami fecchi permeglio mirare la ciUefta, por- 
gendoli fuor’il lodro con preftezza, & crollandolo con impefófltif» 
madoefiifia un’uccello di rapina)fubito uolano Uerfogli arbufcel 
li nerdi,pcnfarido Tempre di faluarfi in quelite cadono nella retc.Ei 
come fono Iellati fuori morti, l’ucccl latore ritorna à far’il medefimet 
fin ch’egli ne fa morire la mattina in quantità.Giooco in uero da lodai 
re, per tarli fcnzauifchio,& con poche perfonc, ■" - * 

COR. Benché quelli dui modi liano p poco tépo di gra rr jftuliòf 
& da far morire toidiaflaifsimi;nond:mer.o cmegliopigliarli conte 
jfeticcU’e, cacciandoli pian piano perle fiepi,&p le uigtre, ò piu tolto 
con le reti lunghe qu-ndopalfano perle coftere;pcìoche àll’bora To- 
rio piugrafsi,& piu delicati che nò Tono quegli altri r cheli pigliano 
col zuftoloji quali végono di lótanoperpafeerfi in qlto paefe eli uue,i 
dioliue, di gcnebri, & di hedere, finche ritornano innanzi Pafquain 
* quei mcdciìmi luoghi, doue fi pafeonomentre che dura il gracildoy 
GlO. BA. Dopo quelli fpafsi, pecroolti giorni pigliamo ancori* 
delle cerlodey& totforellc alle capagno coi le pàrtìtife uccelli chefrif 
diqjlegitocano legati. Giuoco ccrtaoiatedilefWfldle, résja faricy,‘sS 
zafpefa,& di qualche utilirà,che fi può far folo: ftado nélcapanettò 
ofeofoptirar la corda, acciòche le dette reti coprino \ un fubitotut 
te qlle ccrlode, c toTtorellc che ui fono uolate p gioccar co le prime 
legate . 5 inaimeli c al tégp del ghiaccio pigliamo cóle reti grandi del 
‘•j:a ti*. 'L- v ' le 
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lfcanitre,arcie,gauarclle,&: altri' uccelli acquatici,&: in qualità. Vero 
è, che pigliamo dc’rabbiofil'simi freddi; percioche fi fa quello piu di 
notte che di giorno* 

<COR..Mainon mi piacquero quelli crtcrcitij,perchenonmipaio 
no perle portone gentili, non che per Signorino P rer.cipi. 

GIO.B. Se’inon forte per entrare in qualche lunga difputa , io ui 
moftrarci ch’egli è cofa da Gentil’huomo,da Signore, & da ogni Pré 
cipeanó far ulta molle, rtè delicata, nevi addurrei fe non grandi pfo 
naggi,&r gradi fjimi Prcncipi,clie fonoftatj,& che fon’ancora,i qua- 
li hi no fempre fatto jpfefsione di donarli ai maggior difcómodidel 
l’uccellare, & della caccia,che trouarlì polTanoiMa pchel’intéto no 
Uro èychc ragioniamo de’ piaceri della villa; però faremo fine a qfto. 

Per uno di gradi fpafsr che trouarlì polla intorno all’uccellare, no 
ui è il maggiore che uedercil marauigliofo Dugo, porto fopra un’alta 
feria intorniata di Bazzoni & guifa di fteccaro, forniti di bacchette 
inuifehiate lunghe un palmoemczol’una. Ecmedefimaméte porto- 
ni una.altra feria fimile.aH’incótro,ma lótana un tiro d’arco, intornia 
taparimente di ftazzoni,& bacchctte,come l’altra. Miradolo poi nel 
farquei jì rtupcndi,& difformofi£simiatti naturali, perii quali una in 
finità d’uccelli uengono di lórano per uedcrlo coli moftruofo.Dci 
quali alcuni moftrano di uolarliado(To,comefonoaftori, pogliane, 
nibbi,corui,è altri grofsi uccelli, che li velano attorno,gridado for- 
.teméte:tutti(fecódo le Ior voci)pcr l’apre, e tal’hora in tanta quàtità 
chepaiono ungra nuuolo che copra il Solc:I quali, callédofi alle uol 
te tutti in uno iftclTo tcmpo,l!artalifcono p fpauctarlo. Et egli difen 
dendofi, noniolamentc non li fgomenta in parte.alcuna, ma fi pone 
audacemente a giortrar.conloro;faltandohora in terra,& hora ritor 
nando fopra la feria. Hora facédafi lungo il doppio, & hora abbafTan 
dofi col petto a i piedi. Hora volgédofi uerfo di quelli, & hora girado 
fi cótra diquegl’altri, Séza che alle uolte fi lieua animo faméte a gran 
uolo, & sbarragliandoli.tutti, paira per forza per mezo loro,c uola fo 
praalfaltaferla. Et eglino tutti inlieme feguitandolocógridigran- 
dilìimi che per uericà nò sò fe li poffa ueder mai ifmaggior fittolo , q 
battaglia di quella, & malsrmamente quando fi accordano a gucrreg 
giare co feco,chcpareadhora adhora l’habbiano da fìracciaic in mil 
lepczzi;& nódimcno fi uede.che mai non li fanno male alcuno, an 2 i 
conofcendo egli chehànoa caro, ch’egli fchcizi 1 & giuochi nel farli 
delle burle con difformità non certa di tenerli in .fella . E tanto dura 
cotali baruffe, egabbi, che finalmente come fianchi, fi pógono dima 
no in mano fopra le bacchette uifchiaie , per mirar ircggiormcntei 
fuoimórtruoii.cftcttiJ5airiiora.comiciala lor i ragediacóciafia ohe 
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fi ucdc cadere hor quefto hor quello in terrari che udendo poi tio- 
Jare t o fuggire, c nò potédo , per cflcrc intricati nelle bacchettine ur- 
fchiate,chi fugge pcdonando,& zoppicando, & chi coi gridi ua re* 
n .' tando,penfandofi plir di fcamparc la morre.Ma i poueri lgratiitf fo- 

Jl t-c no feguitati dagli uccellatori, pcrcotendo quefto, e quello con bac- 
tt Ih inai chette,cbaftoni.La onde, quanto piu ne battono, e ftroppiano, tanto 
/c.0/4.7. pi u ne vanno cadédo;di manieratile alle uolte fon tdti,chccó diuer 
lì modi fuggono p terra, che douendo correr dietro a tutti, non pure 
gli vccellatori fudano da douero, ma fi fiancano etiandio di tal forte 
eoi fouerchiò ridere appreffo,chc fi gittano per ternr,lafciandoli fug 
gire, ma non molto lontano .11 perche, è poi forza che gli amazzino di 
man’in mano, dando loro con le bacchette, e baftoni lillà tefta,o fca 
^ uezzandoui le gambe, perche altramente non fi lafciarebbono piglia 

re p lo difenderli col becco, có le griffe, c col molto gridar che fanno 
fecondo la lor natu ra. Che certamente fi afiòmig! iano a tanti Scochi 
’ pirati ferocifsimi , che non ftimanolalor uita^iqiulis’indrizzanoa 
fuggire per monti, per rupi, per bricchi, per deferti,per itine, & petr 
cauernc, quando dalla potente armata de'noftri Illurtriff.Signajfo- 
no con grandifsimo impero pcrfcguitatfi& affai uolte prefi, & pofti 
al grauifsimo giogo della catena. : l’ 

Sappiate, che quado io uccellai col Dugo di mio cognato Vggicro 
Tirila li quefVOttobre palfato,nc prgliafsimoa Carpenedolo dui grd Tacchi. 
’cStU dil Ónde hauédoli fatti portare in piazza il noltro dabenifsimoGauae- 
Gtamt - cio,fonatoprimaméteiIcorno punpochetto T fecefarcla grida, che 
thè chi ne uolcua,fi facelTeauantijch’egli haurebbe tolto all'incótrotad 
oui frefehi. Laonde beare qlledòne,chc piu tofto correnano a portar 
ne inquartiti perbaratargli in qfii iì fatti uccelli, i quali fecondo la 
grofiezza,ebontà cò certi ftupédifsimi prologhi,gli cftimauaa quat 
tro,a dicci, & veti oui 1’ uno:Et le dette buone dònc,li pigliauano pii 
re a ql prezzo iftefio andàdofenepoi allegramele a cala. Io ui giuro 
che qfto aftutifsimoGentillhuomo Teppe talmctc lodare quella Tua 
mercàtia, che nò folamètc tutti noi feoppiauamo di ridere, ma alla fi 
ne fi trotò hauer barattato tutti li uccelli in tata sòma di oui, che ape 
na fi poterono accomodare i dui fportoni Etnoi ucdédo qftatal mo 
nitione,difputàdo ciò che Tene douefie face, final mente dcliberafsi- 
mo di mà darli a ipoucrifsimi luoghi della Mifericordia,c dellcCó- 
Ucrtite.E coli la mattina feguéte le ne ma dò un fportone per luogo. 

COlf .O qudto ben farebbe a i tanti humoriftì, che cófumano tut 
to il giorno co i medici * che non piglìaflero altra medicina cheque- 
fta:percioche,non tanto li crepparebbono quanti humori haueflcro, 
l&apartircbbonofenza detrimento della borfa,& della loro uita . 

•- r . < ‘ Chi 
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Chi è quello ooH malinconico che non rideffe di cuore, uedendo 
quello fi monftruofo vcccllaccio a fcaramucciare con tanta diuerfiti 
d'vccelli,fol per farli delle burle, k non mal’alcuno.Et chi èetiàdio 
colui, che nó fmafcellalTc di ridere,ucdédo un cofi diffo rme uccello 
ne a uincere tati uccelli fenzamai toccarli,& farli cadcr*in terra, co- 
me prigioni.o morti? Poi quai fono quclli,che non fcoppialfcro, mi- 
rando quello piaceuolifsimo Gauaccio,come un fagacifiimo merci 
re a fapec cofi bea lodare, e cofi bé barattar’! tanti non buoni uccelli, 
come fefuflero fiati quaglic,o pernici, ouerfagiani ? Chebenfipo- 
trebbe pareggiarlo a frate Cipolla, che con tanta argutia fèppe difpé 
far’i falli carboni,perqucidi San Lorenzo. 

GlO.B.Si come ui ho detto de gli fpafsi, che fi pigliano dal dugo DeSoHn 
uccello non poco grande, & diformifsimo, cofi uoglioui narrare del 
lo fmerlino, uccelletto picciolo,& polito: Il quale è tanto piu apprez smerli- 
zato,quato che fono marauigliofe le prodezze, che opra col fuo po- no. 
tentcbecco.Chequatunqucleaftutilsimelodole, quali non mai fia- 
no pigliate d’altro uccello, non però le uale il loro fchcrmirfe có pre 
ftifsimi riuoltini contra di queltojconciolu che col uolare uelocif- 
mo le giunge in un fubito, & fcauezza il loro collo col proprio bcc- 
co.Ma il piu de uolte feguitarà la lodola tanto altamente in acre, che 
non ui è occhio humano che la polTa ucderc,ne mai l’abbadona,fin- 
che non le ha tolta la uita.Ma quando fi abbate in una cerJoda, non 
folamentc quella lo conduce aliai piu alto; ma defeendendoa 1 ballo, 
fc’lfauolar dietro p piu migli. Et quello è il maggior contrario che 
h»n quelli cofi animofi uccellijpercioche quelle cerlodc nel defeen 
dere non ritornano mai doue fono leuate, come fanno le lodole; ma 
fuggendo di lontano, aitai uolte per lo troppo feguitarle,fi perdono, 
ò nó fitrouano fenó malaméte; per hauer troppo cuore nel feguita- 
re quelle cerlode, e lodole, con qual fi uogliapcricolo,o morte. 

Vcramétc, che pochi meli fono, che’l mio feguitò unalodolainca 
fa d’un’pouer’huomo in Montirone, e l’ammazzò, elfendo uolata, p 
faluarli,in un bancale,chc a cafo fi trouò aperto, fotto a certi llrazzi; 
e la fua buona moglie, che l’haurebbe potuto pigliare, vedendoci da 
una finellra, che faceuamo correr’i caualli a tutta briglia p feguitar- 
lo,vénc fubito di fuori gridàdop chiamarci a qllo marauigliofo ca- 
fo.Oltra che egli ne feguitò un’altra l’anno pacato, la qualc^penfan 
do fcapare la morte) uolò in fondo d’un pozzo in Bcreguardo, c egli 
uolando medefimamente dentro, tanto la tenne fopra l’acqua, che fe 
non fufsimo fiati auifati fubito da una uillanella, & in un tratto ca- 
lato giù H mio ragazzo, ho p fermo, che'piu torto fi farebbe annegato 
che mai abbadonarla. Balla che hauédolo tirato fufo co i dui vccelli 
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i in mano, egli diede la Iodola a quella giouanetta,meza morta di pau- 
ra^ lo (merlino a me, il quale tutto rabbuffato, raoftraua conpiuic 
gni di effere arrabiato,pcr non hauerla morta. 

COR..Confiderado gli eltrcmi effetti di quello uccelletto, Io pof 
fiamoaffomigliarea ipazzi,aifuriofi,&a i dilpcrati,per non (limar 
forte alcuna di perieoi 0,0 di morte » 

GlO.B.Anzi chelopofsiamoaflbmigliareagliftrenui cóbattito 
. ri,qualipfarprigione,òamazzare li nemici, nòli curano di porli ad 
ogni pericolo di iporte.Etmedefimamentepofsiamo dire delle cer- 
lode,c Iodoleje quali,p fuggire la terribilità di qflo fuo nemico, ca- 
4 dono molte fiatcf come itédercte)i gradifsimo picolo della morte » 
Nò fucofamolto marauigliofada udirquella,che uidequeftoGé 
naro M. Gio.PaoIo Coraddello fu la campagna di Caftanedolo, incó 
tradoli in un mercante da lino a cauallo , il quale fermandoli gli aprì 
unaborfj grande di fouatto bianco con unalodola dentro, dicendo 
poco innanzi hauerla aperta lotto al fcltre, per tuor fuori un’horiuo 

10 per fapcre che hora luffe, la mefchinella non potendoli faluare da 
vno fmerlino, che gagliardamence la feguitaua perla (patio la capa- 
gnajapprofsimandofi a me,tutto ad un tempo mi uolò lotto, ór li fic- 
cò nella borfa,che in quel fubito ferai.come vedete.La quale, béche 
potelfe fuggire(attefo che nel parlare Tempre egli tenne la boria aper 
ta)nó fuggiua, credo per la paura grandifsima di non ritornare a quel 
coli grande fpauento di prima,itu piu follo fi conterttaua di Ilare nel 
laborfa a difcrctiofle di quelhuomo, che cadere un'altra uolta nell» 
crudeltà del luo nemico. 

fu iti Parimétcnó fullùpcdo cafo quello, che occorfeaU'Illullnlsimo 

infittilo, Sig. Valerio Orlino (felice memo ria^qn era gouernator di Brcfcia 
chetccor nc ij a contrada di Buffarola,effendoui ancora il Conte Ottauiano, il 
yAtrtó Conte Vincislao Martincghi,& il Magnifico M.Fefrando Aueroldo 
Orfin». ColIateralejCÒ altri Gétirnuomini pur'affai?che facendo uolare dui 
fmerlini dietro ad una Iodola,la quale fuggédo a gran uolo, s'incon- 
trò in unuilJanOjch'eraacauallodi balto,&ingiuppone,ondep fai 
uarli la pouerina da quei nemici, che gli erano uicini,fi ficcò fra il ba 
fto e il braghettó,che'l uillanó nò fe ne accorfc.il quale fi fermò p ve 
dere quei Signori correre fortertiéte co i causili, pii detti uccelli, che 

11 girauano attorno, p hauer ueduto chela lodola s'era nafeofa, an- 
cor che nò lapelTero doue.Et guti che fumo; mirando ciafcuno con 
diligétia daognilaio.&fottoal cauallo; folo il detto Sig.Gouerna- 
tore la uide alcofa bé fotto:Onde cauidola gentilmcte co le mani,& 
Aicadola I aere.accióche le uolalfero un’altra uolta dietro i dui fmer- 
Uui,eÌlaptr f efticma paura, ritornò fubito folto al detto uillano.Ec 
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egli ripigliandola etiadio un’altra fiata , la gittò medefimamente in 
acre ella non meno abbacandoli, riuolò allo illeUo luogo. La on- 

de uedendoquefto il.Magnif.fCollaterale,fi molTe a compafsione, & 
chiedendola primamente in dono a quel cortefe Signore,la cauò, & 
la portò a ca fa per poncrla in gabbia, come fece . 

COR.Io ho fentito raccontarqueflo cafo dal detto Mag. Col late 
rate nella fala del ndutto di piu uirtuofi della Città «che ordinaria- 
méte fi trouano ogni giorno in cafa del bé creato M. Theodofio Ber 
gondio,dou” all'horane erano no pochi. Et piu difle,cheqllalodola 
no cefiaua di cantare, come no potefle fatiarlì ringratiarlo, p la uita 
che ella riconofccua hauerp lui. Et per tanto polsiamo credere ciò 
chehauece detto, percioche, non folaméte s'è ueduto entrare la lado 
la nelle fineflre d*un camino, & fare il Umile lo fmerlino , con finire 
ambedui la uita in una caldaia di acqua bollente, & nell* ardente fuo* 
co;rna alle uolte ancora cacciarli di compagnia nelle ruote de i moli- 
ni, dei folli, delle fucine, & nei forni caldifsimi , &<iui abbracciarli 
fubito . Laondepofsiamo por fine a gli incredibili effetti di quelli 
vccellijcolprouerbio che dice.Sparauiero da Gétil*huomo, Aftore 
da pouerhuomo,Falcon da Signore, & Smerlino da Re. 

GlO.B.Fralo uccellare che io faccio in tutto l'anno, uoglio dirui 
ancor del pigliare le pernici col tcr2uolo,chegià tre mefi polii gab- 
bia per mutarlo, fecondo il folito,ilqualenon folamentenon crede 
rebbeaqual fi uoglia altro circa dello effer bello, domellico, ualen- 
tc,ma(come farà leuato di gabbia ) ne ancho nel pigliare ogni pc mi- 
celi maniera, che perquattro meli, polTo dire non conofccr il mag- 
gior traftullo di quello . 

Non ègran piacerequàdo fi uede Jeuarc una ualétc pernice, & egli 
fempre feguitarla,uolando ambedu i à mezo aere, e drittamete come 
fefolferodue faete cacciate da’ potéti arcicri,c nóabbàdónarlamai, 
fino che nó l’ha conquiftata,e morta^OItra che fa bel uedere un’aira 
di pnici leuarfi tutte inlieme, & egli menarle in un medelìmo uolo,e 
fcgnarlegiuflaméte in luogo unito, ncquelle molte fiate heuarlìp la 
gràdifsima paura, chehanno dilui, mi piu torto lafciarfi abboccare 
da'cani.Ma fon’auuéturate quelle che fono abboccate dalla mia fe 
delifsimaMofcada quale ne piglia séza farle malc,& fempre o fmon- 
tato,o a cauallo uiene & me le porge, come farebbe il mio ragazzo . 

CORN. Non folamenteio miftupifco.chelcpernicifiaDocolì 
paurofe come le cerlode,e lodole, ma piu di quella cagna, per fareil 
contrario dei cani, cheamazzanojquanto piu prcllo poflono gli uc- 
celli, & alle uolte gl’ingiotifcono mezi uiui . 

• GIO.BAT.Vi giuro che piu uolte uedendofi fopra quello fuo ne 
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mico,& non fonando lcuarlì,io ne ho nigliato con le mani fotto a* C* 
ualli, a i buoi, a i carri, a i legnami, & ad altre cofe . Che fe ui doucfàt 
dir gli effetti che fanno .p faluarlì da quello uccello, cparticolarmen 
te quando fi nafcondono nelle carreggiate, nelle rouctte,&nclle cale 
fotto ai letti, alle caffè, alle botte,&LÌn fotto alle donne, fon certo, 
che ui farei ftupire. 1 >L. 

Io non fon per parlami dell’uccellare con l’aftore alle anitrc,auen 
ga che ammazzino anco le pernici, & altri uccelli; percioche non mi 
piacque mai quella profefsionc, per li gradi pericoli che corrono nel 
palfar tante acque, paludi, & grofsi fiumi;& fpecialmentequado egli 
portala prefa da una ripa all’altra, & piu lontana ancora, piacendomi 
piu affai l’ammazzarlo con lo fchioppo, &conlabaleftra;cofaame 
di gran traftullo,& di molta Sanità . 

Medelìmamente non afpettatc che io ui dica, che uccelli co falco 
ni,pcrciocheeflendo gentil’huomo non molto ricco, non ho mai pé 
fato di fare quella fi folcnneprofelsionc: La quale per efferdi fpefa 
affai, che conuiene’ai Principi, & agranPcrfonaggi,lalafciofare a 
gl’Illuftri Signori Gambarcfchi,Martincnghi,Auogadri,& altri no- 
bilifsimi dellanollra Città.I quali oltra che fono ricchi, hann’etian- 
dio piucsccicriferuute.Veròèchefempremi piacque il ueder uccel 
lar con quelli fi famofi uccelli, poiché li uede cofe talmente llupédc, * 
che hanno piu torto del diuino,chc dcll’humano . 

-Chi non li cópiacercbbc,uedendo uolare,egitareuncolì fuperbo 
uccello; mentre che di mano in raanoafeende tant’alto, ch’egli pare 
propriamente uicino alle (Ielle, & che no lì può figurar s’egli è uccel 
lo,o altra cofapicciolifsima^Et quello fa, acciochencl discendere^ 
pendicolarmcnre, o a piombo, uéga con maggior’impeto a ferir l'ani 
tra,o altro lìmil’uccello acquatico. Ma perche gli eccellenti falco- 
nieri non ceffono mai di mirarlo attenti fsimamente, come conofco- 
no ch’egli ha uolto il petto uerfo loro, fubito fanno leuar l’anitre p 
forza fuor dcll’acqua.Nc à pena fon’alquanto alte da terra che per ef 
fcrtl falcone d’acuta uifta,& di graue pefo,ha già ueduto, e ferito cò 
grandissimo llracio l’uccello con haucrlifcffo la fchiena,c’l capo fm ‘ 
alle ceruella con la fola unghia, innanzi che munii lìaaueduto del 
colpo, e del nuouo alzarli uerfo il cielo . 

Et qfto grade fpaifo li può hauer la maggior parte dell’anno, ma il 
maggior tépo è qllo del uerno , e particolarmcte nel freddo maggio- 
re, pcioche,effen do agghiacciatequalì tutte l’acq;gl'uccelli grò fsi ac 
«piatici anidanoi qualche fiumicello,o uena riforgctc,ouert qualche 
guazzo, doue lì trouano in maggior turma, e piu grafsi. La onde, per 
lo tato piacer che lì piglia da quelli rari uccelli, ho ueduto piu uolte 

Signo- 
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S ignori grurtdi, non che prillati Gentil’huomini,oltra il patir fame, fe 
te, & freddo , non potendo entrar nall'acqua a Cauallo per le ripe al- fa nn0 i 
tetnè afpettar tal’unicio da i feruitori,o ftrozzicri,fmontare,& faltar Signori 
f abito in ogni acqua per far leuar le anitre, o altri uccelli . Come ben 
fece.nelìefefte di quello Natale proisimo paffuto il noftro Caualiero c i 
Fauflino Auogadro in prefentia del Conte Lucretio, Se ContcNieo <#n j. 

Jò diGàbara, del Conte Giouan Paolo Cauriolo, del Mag.Caualier 
Vicenzo Callino,e del Mag.Caualier Stefano Maria Vgone.Uqual ef 
fendo nell'aere un de Tuoi falconi, fallò nel fiume della Porcelaga fin' 
al petto,p far leuar'alcune anitre,che nó volcuano mouerfi per l’cftre 
ma paura del detto uccello, c'haueano ceduto in alto'. Onde fu poi 
aftretto abbandonare quei Signori, che tuttauia non ccffauano di far- 
ne uolare delle altre ( per hauerne buon numero ) evenir qui da me 
per mutarfi di drappi,& afeiugarfi al buon fu©co,come fece. 

COR.Perqua! cagione fi pofe in quello fi gran pericolo ? 

GlO.B.Il falcone è talmente auido nell’amazzar gli uccelli.che fu 
bitofeofa per certo marauigliofadaudire^napiùda nedcre)cgiaca- ^ 

lato cótal prccipitio, che fe l'anitra, o altro uccello fitroua fermato, dtrTd,l 
portarebbe gran pericolo che non fi ammazzaffe per non ferir fe non falcone 
dritto, perciochcegli ferifee Tempre alla sfuggita, non toccando mai 
nè terra, nc acqua,ma Albico fatto il colpoftutt'hora uolando) di duo 
uo fe inalza all'aere. 

COR.. Vorrei faper'in qual’hora fi fa meglio uolare queflo uccel- 
lo, & s’è difficile a rihauerlo. 

GIO.B. Parimente fi fa uolar la mattina per Io tempo, & quando fi 
maggior freddo. Poi del rihauerlo non ui e tata difficultà, cornee de 
gli altri uccelli, anzi fe può effer difciplina in uccell’alcuno , quello è 
difciplinabile nella fin fpecrc, quanto il cane, & il cauallo nella loro, 
di maniera che per loro non le ne perde mai alcuno. 

COR.Quantc uolte fi fan uolar' al g iomo quelli uccelli ? 

GlO.B.Nófolamente,per l’ordinario, fi fan uolare quanto più fon » 
gentili, fe nó una volta, mabifogna anco fubitopafcerliconlaprefa» 
©quando per fallo nó feri feono darli una gallina, o altro pollo. Et pe- 
rò, chi uuole pigliar lungo fpaflo,dcbbe tenerne quattro, o fei,c piu: 
©quando fe ne tiene pochi, riti randofi con gli altri infieme con buon 
numero per farli uolare l’un dopo l’altro a gara , perche fi ha maggior 
piacere, & fi uede ancor quali fon’ipiu ualcnti. 

COR. Come combattono i falconi, & aeroni inficine? 

GIO.B. Si come Io fparauicro,fmerlino,terzuolo, & altre, &afto 
re pigliano Tempre uccelli inferiori a loro, per contrario il falcone, 
poltra il pigliar uccelli timidi Jp hauergra cuore;, fi cópiacc cóbattcr 

fero- 



ìl fiero 
tombj! 
ter del 
falcone 
xerìT cer- 
jgìxont. 
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ferocifsimamcte co l’aerone fuo nemicifsimo. Però no è piacer mag- 
gior tra li raccontati, che veder quelli dui rabiofifsiminemici,quàdo 
fi abbattono infiemeipercìbche, non torto l*un ha veduto l’altro, che 
aguifadi duianimofi guerrieri, & sfidati caualicri,ctafcunofiprepa- 
ta per dare la morte all’altro. Si vedono all’horaambidui a gara alzar» 
fi avolo p far piu forte feontro nel calare adolfo al fuo contrario. Qui 
vedendo il fagacc falcone, che fei'aerone hauefic tempo, & luogo di 
cadérli adoflo , non potrebbe foftener l'impeto fuo ('perefler quello 
affai piu grande d’ile, & di più potenti griffe di iui, benché di manco 
carnc)s'inalza tanto di più , che l’acrone lo perde di uifta . Onde te- 
mendo egli grandemente la cadura del falcone, ft rifolue di riccorrerc 
alL’vltirnafuadifefa, volgendoli col corpo verfo il Cielo, diftendédo 
le ale, & qiùuiconl’vnghie volte, col becco acutilsimo, ftafsi ad afpet 
tar la velocifsima fua caduta . Maeglipercontrario,uedendoilgran 
danno cheui potrebbe fuccederc, fi pone a girare intorno per tentar 
magiormentel'aflalto nel capo . Et mentre che quelli nemici Hanno 
a quello modo, quelli tutti cheli mirano, Hanno talmente immobili, 
che paiono non h uomini,ma flatue di marmo. Ma fe per forte s’auin- 
chianol'un r*altro, allhora lì fente l’aere ribombar di ftridi,chcpro- 
uengono d’allegria de i circonftanti , la qual’è maggior,quido per vn 
pezzo cóbattono in terra, & chcfinalméte reità vincitore il falcone, 
o quando allTiora è foccorfo da un altro gittadoui,& cóbattendoam 
bidui con racrone,refta al fine atrocemente vinto, & morto. Et però 
non èmarauiglia fe fra i moderni Signori del mondo, ql Serenilsimo 
di felice memoria,Francefco fecondo Re di Francia prendeua fi gran 
piacere nel ueder combattere i valorofi falconi con quelli fi feroci ve 
celli . Vero è,che fi comequegliallegrano le genti quando vincono, 
coli le attrirtano quando fono vinti da fi rullici animali . 

Chi non fi ramaricarebbc, uedendo calar d’alto il falcone, per feri 
re l’acrone concio al modo detto, & inficcarfi in quegli artigli come 
morto, & l’aerone fuggircene vittoriofamente altrouc? Non pollo ta- 
cer quello, che mi difle un giorno il Signor Pietro MartinégoCódot 
tiero meritifsimo circa le ftupende cole, ch’egli più uolte videefTen- 
dqgiouanettoaltempochevcccllauacon più falconi il SignorBat- 
tifta fuo padre, felice memoria, ilqualc mori ualqrofoCondottiero in 
feruitiodeinaftri HI uftrifsimi Signori. E que llo è ch’egli haueiia vn 
coli bene ammaeilrato cane,chc quali ogni uolta ch’un falcone o dui 
combatteuano con l’acrone correua fubito a fpezzarli co i denti il ca 
po,& non molertauamaifalcon’alcuno. 

COK.Horaafpettoche feguitiatc a narrarmi intorno al difpcnfa* 
rcil rcrto del tempo, come hauetc proinclfo. 

1 cìcr. 
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GIO.B. Hauendo voi udito eli fpaist, che prendiamo di-tempo in 
tempo final Carnoualc ; retta clwu: dica ancora quélteccdV, che-noi 
faciamo mctrcchc la Quarcfima dura.Nella quale perche nohfirtian- 
gia forte alcuna di carne, non uccelliamo, nè cactiamo;ma in luogo di 1 tr 4 hl 
qfli piaceri, leggiamo de'libri facri,godédo il nottro rcligiofo Cura l ‘ d ' U * r 
tonel ragionarci de* buoni amaeftramétijcaualcando qualche uolta 
alle pdonazc,&anco andando atrooar gli- amici, nel le ville piu uici- 
ne,p goderci lietaméte có loro negli fpafcihonefti. Oltra che ci tra- fc 
ftulliamojhora nel pefeare, & hora nel giuocareallapallapicciola.al 
Iagroflà,al ballonc,alpalamaio,allcborclle,&a i zon.. Noncefsando : 
fera,& mattina di far’clTercitiojcaminando, & variado Tempre quelle 
uic, & contrade chcpfo ci piaciono. Mi retta folamcte cheto ui dica, 
come difpcnfiamo il tépo nel Maggio, & Giugno, accioche Tappiate 
inticramentela uita nottra di tutto l’anno. OndcperchenonpoTsia- 
mo far correre,^ le biade alte, ettcr le lepri pregne, o cheallatta 
no, non pur ci craftulliamo nel piaceri medefimi, che ui ho narrati; 
ma ancora nel pigliar de i quagliotti con la cantarella , & col frafello. 

COR.. Dapoi che io ho udito benifsimoachemodouoidifpéfate 
il tempo, uedrei uolontieri Tcritto nella loggia quella diuina Tentenna 
di Marc' Aurelio, che dice.Si come d’un’huomo che bc diTpenTa il té- Detto no 
po.nóèvirtù che di lui non fi creda: cofidi colui che l’occupa male, • 
non èutiliràchediluinonfi ToTpetti. Ho>uoluto dir allo aconfofio- 
nc di coloro, che tanto ui biafim^nb; che TeconoTceflcro la uita che 
fate nei piaceri honefti,& ne gli cfTercitij honoratiTsimi, forfè che 
conofccrebbono la loro cecità.Ma perche i mefehini non mai fon fta u 
ti fuori della Patria à imparare il uiucr del mondo, ma Tolamétecome de gli li- 
mai creati,penfano al crapulare, Sfai lufluriare tuttodì, perciò ui biafi » <>fi d*t- 

mano. Il perche non è marauigfia Te nó hann'imparato mai altroy che 1 4 
à prefentarfi mattina c fera Totto la loggia ne i circoli, dicendo mal di 
quello, & di quello altro;taflando ogn’uno come Te fodero cenfori di 
tutto il mondo. Et non è ancomarauiglia,fe quelli Signori dell’otio, 
mai non fi allegrano di alcuna bona cofa, ma li bé di qualche atrocifsi 
ma crudeltà fatta fopra le migliara di huomini morti, o di qualche Cic 
tà Taccheggiata in Fiandra, o Tpianata in Piccardia , o rubbata in Pe- 
demonte, ouero che la horrendifsima armata Turchefca fia giunta in ' 
Italia, per uindemiare ogni uolta le dieci, oquindecimilla anime Tue v . 

turate,per uendcrle poi in Leuantesilo incanto* come Te fodero tan- 
tebeftie;Cheperueritinoncièl* ngua h umana che potelfe mai efpli- 
car la cenrefima parte dello ftr atio,che fanno Tempre quei nemici d' 

la Crocea quelle tanto dolorose mefehine anime. 

GIO.BA. Crediamo puri, che Te ben quelli federati non T? x 1 - 1 ^ 
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prigioni ditegli fpietatibarbari,perbreuetempo(non pentehdofi) 
non fuggiranno però,chenó tìano^lfinc fchiaui dc’tortori deii’eter- 
JK>. fuOCO« i! .j. : L l! 

1 COR.Benehe fia dalodarla uita che voifatc in quella uilla, nondi 
meno dubito che pcrlo ftarui tutto l’anno, non ui uà detrimento del 
lo fpirito,per non udirle prediche, come faccuate in Brefcia. 
itladi : G1Q.B. Per quello fpero di nonpacirnc danno alcuno ; attefo che 
Atl Cma fiabbiam'vn tal Sacerdote, che fi può chiamare buon pallore; concio*- 
" d,L fia che mai nomaci le Dominiche,& altre felle commadate, a dichia 
Zari °' rarci il Vangelo,conturtijghamaeftramétineccnrari. Etoltra che col 
viuer filo coflumato,& col uifitar molte fiate i poueri inferrai, & tri- 
bolati có parole fante, có la borfa, Se altre cofe; ha talmente difpofto 
qfti huomini,& donne, che pochini fono, che nó viuano piu chriftia 
-n amen te del pa (Tato. Non mancandoainfegnarci, comedobbiamo 
ftare diuotamente allafanta MclTa;ringratiando noftro Signore , per 
lo facritìcio del Corpo fuo,che fi fa all'omnipotente Iddio, per placa 
rel’ira fua, che meritiamo per li noftri innumerabili peccati . Chcfc 
vi douefsi dirle cofe, le quali egli ci dice con cariti; & mafsimamente 
alafciargl’incantamenti.lefupcrllitioni, Scaltre diauolarie infegnat- 
te dai perfidi Spolctini,& Cerctanijnon fo quando uifacefsifinc. 

*'* COR.Certamcte che fe io paragono quella uilla a molte altre che 

rdt0 conofco,po(Todireche, fi come dia hala caparra f fe tanto fi può dr- 

Aunca- re) delle delitie del paradilo ; coti quelle hann’il pegno dc‘ dolori del 
fi far- l’inferno.Et chi non dourebbehauercompafsioncalla noftradiPie- 
tiùfilm » . demonte , hauendo vn Prete di tanta ignoranza veflito, & di tale fu- 
perbia gonfio , che nó folo nòn merita quel beneficio, cotanto fporca 
i tnéte.fpcfo.maneancho il nome di pallore f’Nó pollo fare che fra le 
**• ‘ 1 fue male opere, non ui dica d'una,chedourebbc fare ftomaco non pu- 
re a’ Chriltiani, ma fino ai Turchini Mori, a iGiudei. Et è, che que- 
lla Quarcfima pallata , eflendo morto vn'huomo di tata pouertl , che 
la moglie non hauea pure vn foldop falò fepell ire, queftolupo mai 
j non uoJ fe leuarlo , fin che la dolorata (lagrimando prima per tutta la 
terrajnon hebbe limo finato da quello c quello i danari per pagarlo al 
fuomodo confueto. 

r,jfeMfio GIO.B. Quel mal Curato meritarebbe il medefimo calligo allega- 
t°P er ^ófignor Sabbi, che diede il Duca di Milano, chiamato Còte 
tm ttfii di Virtù,ad un Parrocchiano puri qlla Città, p nò uoler fcppelir’un* 
gM . huomopouero, fe prima non era p-agato dalla ramaricata moglie: II- 
qual Signore, pafsàdoa cafodoue la. bona dona piàgeua amaraméte, 
per nonhauere il mododifattsfarlo,laiece chiamara fe; &intefala 
cagione- «lei fuo pianto , fece far fubitO un'alta folla , nè mai fi jpa rei 

- • .V 
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fin che non ui uide dentro il prete, & poi il morto Toprajcon farli trar 
le adottò tutta la cauata terra. 

COR. O Tanta, e degna giuftitia co rrifpon dente al peccato di coli Tir in- 
fitto prete ('Iddio mi perdoni s'iopeccaTsi) & in eterno memorabile ni* di al 
d'un tanto prudente Prcncipe. ami «»- 

QUcftairul'auentùrata uilla ha parimente un’altra infelicità cagio ,ddm - 
luta da certi noflri poucraccl cittadini,! eguali fanno tuttodi tantc*ri- 
baldar(e,cheborrtUÌnon urpuòviuer’huohio, o donna dabenc,per~ 
ciocheqnanto veggono, openfano di tioler, tanto uogliono; hora per 
forza, & hora pea* diuerfe robbariqnon ollantc c’hanno ralmétc cor- 
rotto quei uillani, chepochi ui Tono, che non liano fupcrbi,c perfetti 
ladri . Et però non c marauiglia s*io fio i meli che non ui pongo i pie- 
di . Che lepurui firtlcunajjarticelJa della pace che ueggotrauoi, ui 
giuro che (ubico mi Icuarei fuori dcfla Città per godermiui Tempre al 
modo uofiro. 

CIO. IL Veramentcch’iohogran compafsionen tutte quelle uille 
che Tonoopprclfe da quelli pclliferi capclletti,i quali métre checruc 
ciano gli altri, come mlnifiri di latanafIo,cTsi non meno dell’ambitio- 
nc,& d'altri vitij.Ton continuamente produrti , Se tormétatholtia che 
da tutti i buoni Tono Tempre odiati, Se mille uoltel'hora maledetti. 

Come ben dicequella Tcntcntia, che ogni luogo dourebbceflerc alee 
tcrc dioro Tcritto .Maledetto ha quelli) uomo, della cui uita piango- 
no molti, Se della cui morte ridono tutti . 

Hora perche il Sole declinando all'Occafoci fa uedere c’habbia- sturiti 4 
mo ragionato atta», à bene che ccfjiamo,& che andiamo coli palio paf tmr*<U 
To fino alla piazza , in tantoché i Teruitoriapparccchianola tauola in cat- 
mezo del pergolato, per ccnarui al freTcodi quell’aura Toauc, che 
hora comincia a falutarcisì dolcemente,faccndo tremolare le frondi, m °‘ 

Se rami di quelli belliarbori, Se uaghi fiori di quello prato. 

C O R. Andiamo pur ragionando di quanto uj piace, che tutto mi 
farà Tempre grati Ts imo. 

. .ì»i r |' - , . . ' . r 
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DELL 1 AGRI COLTVRA 

DI M. AGOSTINO «GALLO 



dicendo. Quantunque habbiatc intefo uoi M. Cornelio parte delle 
colc,ehc mi ('pilifero a uenire in quella uilla, nondimeno uoglioui ap 
prefTo leggere la letteraamoreuoliisima dcU : Eccellente Dottor M. 
Lodouico Moro,buona memoria;ilquale.hauendo abbidonato Bre- 
fciadel M.D.XLVII. con glihonori,& utiliche ui godcua,per fruir 
qui le dotti della libertà, caldamente mi pregaua,chehomai lafciafsi 
la Città ( come piu uolteglihaueuapromcIlo)acciocKcfacefsimo la 
uita infieme: Ma per mia gran dirgratia,haucndo a pena ilbuon Gen- 
til’huomo guftato la felicità, piacque alla bontàdi Dio premiare le 
fue opere co i beni d’altra uita fclicifsima. 

SM^Lt Magnifico M.Gio.Battifta carifsimo: Perche più uoltehabbiamo 
d™ Mo detto d’abbadonare la Città , &r ucnirccne alla uilla,e(Tcndo io prima 
ro dotto- uenuto già più dì, cófncranza che di giorno in giorno uenifte ancor 
*»• uoi có la medefìma deliberatione, come ho fatt’io di uiuere, e morire 

in qfto luogo, & uededo chc'l tempo pa(Ta,& che uoinó uirifoluete 






NOBILE BRESCIANO, 




I. 



GIORNATA XX, ’ ' 



Nel commendarla. ,c> quanto e bene e jj cr- 
enata da' Brcf ciani. 




ESI N A T O c’hcbbcro il di fegucte, M.Gio.Battifta 
Auogadro, &M;Cornelio Ducco nella fala della pe- 
fchicra fotto alla colombara di mezo hauédofì piglia 
to fpaiToncI ueder gli atti diucrlìfsimi della moltitu- 
dine de’ pefci,ch‘crano ucnuti fatto le fineftre per ca 
gion.delpaneiche tuttauia ui gittano;fìnalméte, parti 



. -.tofi iferuitori, parie alllÀtiogadro di entrare al ragionamento folito, 



di 
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cfilafciar i calici traviagli che tattauia oii crèfirono atte fpallc, fon sfor- 
zato protettami , che fenon tagliate cotailaci in un bel colpo ( dico- 
piìitófto hoggi chcdimanej&uenir’a goderla quiete che qui fi tra- 
ila, non fidamente uoi reftaretc prigioncloro, ma ni tormenteranno 
anco tutto il tempo del uiuer che ui: retta. Io ur giuro, che non ni po- 
trei efprimcreil ramarico, cheogni bora fento della lunga prigionia,- 
doue fono fiato, laqualc mi ha priuato, di quello paci fico uiuere,che 
horaguftoin quetta terra;conciofia che con ogni libertà porto anda- ; 
reperla Villa, per le uie, & perii capi folo, & accópagnàfó;iiedendo- 
hora vaghi horticcIli,e hoTa bei giardini; quando viui fonti, & qirado- 
ciliari fiumi ;tall’hora uerdi prati, & tall’hora lieti campi, non perden- 
do mai punto del mio hono re. 

Qui medefiaramentca’fuoi tempi, godo queft’aere purgatissimo? 
il Solcfplendidifsimq,.i giorni lucidifsimi, le notti quictifsime, le tari' 
re acque limpide, le piaggio uerdeggianti, gli arbori tronduti, & le ui-r 
ticarichedi diucrfcvue, 1 < l 

Qui parimente con gr5 contento mangio a qucll’hora , che piume 
aggrada;hora fimo la loggia, & hora innàzi alla porta;hora nell'hortr 
cclirs& hora nel giardino, hora in qualche prato, hora a cato della pé' 
fchiera,o d’unrilorgétcfótc,oUer d’un bel rio, o d’altra chiar’àcqua. 

. Qui poi non ho carico di portar lagrauofa roga, nè di ettereoccu- 
pratoneicantiofifici deilaCittà, o come giudice di ifcoltare tutto dì 
Auocati,pmctrrato ri, follecitatorijO'caufidiCTche m’intrichino il cer 
ucllo;& màco mi contitene Studiare gl’ingarbugliati,& lugi procefsi, 
nc Bartolo cotanti altri limili ?ml in uece di quelli ttudi li malinco» 
nicidegocon gra contento mio Platone; Filone, Seneca, & altri libri 
antichi ; nó mancando etiàdio divederla fcrittura facra col fiore dc’i 
Dottori finir». Spendendo poi i giorni neirandar’aMert*a;gadendo il 
polirò buó CuratOyuilìcandCTgl’infcrmivfoccorrédo i poueri; cófola 
do i tribdati^configjiandogllgnoranti, accordando le irontrouerfìe, 
pacificandole rcemicitie,pratticado co i virtUoli,& fùggedòri uitiofi, 

O uita fortunata della Villa,& da pochi conofciuta, poiché nó pur 
uièlauera libertà, miancor’è nettadicoittentiofi da ridare, d’inui- 
diofi.dafdtifareydi riuali da contendere, di Primati da corteggiate, 
di Gennidcmneda fenure,dr cortigiane da prdentare, di torniamer* 
ti,ogioltrc da bagordare;Et quel chepiù importa, no- ci foh’auocati 
fenz’anima che pelino, l èiprocuratori fcnzadefcrittioneche ingarbir 
glino,ne cau fidici fenza uergogna ch’abba tino, nof ari fcnzafedeche 
fa!fifichinó,ncmtdici fenri carità che ammazzino-? 

O uita foaue della Villa, poiché ui figo Je la dolce cóuerlationede 
^iamicijlaifemplicità de’ cóudini, il catar puro delle vilanelle,la ru- 
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ftica fampogna de i pallori, laroza rebecca d-riuaccari, la Tanta pro- 
fiertionc de g ; i Agricoltori, Se la bella difciplina de i loroarmcnti. 

O vita gratio fa della Villa, poiché uic gru fpaflo nel ucdai ballarle 
pecorelle, giocarci montoni, fchcrzar i capretti, Tal tar’ igiouéchi,mu 
ghiar'i tori, anitrir i caua>li,& lo ftrcpitolo baiar de* gra cani martini. 

O uita felice della Villa, poiché con gran paccrc lìoJccucurire i 
{galli, cocchillarlegallinc , pipiltarei pollicini , barbottarlc anitre, 
gridar le oche, buogonarei colombi, ftridcrc i (tornelli, garrular le 
pattare, gorgheggiar le rondinelle, lamétare i lulignoli, gemer le tor- 
torcile, Se il uario cantar de gli altri vccclli . Che ucramcnte fumo 
prudcntifsimi quegli antichi Greci,Romani, Africani, & altri infini- 
ti , che abbandonarono le loro grandezze , come cofe che impediua- 
no il lorouero bene, per uiucr’alle loro Villc,poucri di tefori labili, 
ijia rie Jii fiimi, di candido animo, di fauio in tt Tetto, di pura confcien 
tia,& di buona uolontà. Et quantunque erti non conofce(Tcro il ucro 
Iddio, nondimeno, fpinti da quel lume naturale che reftò all'huomo 
dopo che perde ’a giuftitia originale, conofecuano che ritirandoli 
dalle fai fe grandezze di quefto mondo, godeuanopiù quietamente, 
piu allegramente, & piu liberalmente, leucrc dcliciencllc Ville, che 
nelle Città. 

Io ui potrei addurre intorno à ciò più efiempidi quei famofi Gre- 
ci tuttauia voglio dirui folo di quel fublimc filofofo Pericle, ilquale 
hauendo pertrentafei anni bengouernata lj gran Rcpublicadi Athe 
ne, finalméte, per meglio conofccr il fommo bene, deliberò di ritirarli 
pcrviucrcj&pcrmorirein Villa. Ondcleggendo la nottei cari libri, 
& lauorando il giorno un fuopodcretto, uiffe ancora quindici anni 
in quefto felice ftato, tenendo fcritto foprala porticella della fuapo 
uera cafa . Pofcia che io ho trouato il porto della uera contentezza. 
Speranza , Se Fortuna rimanete a dictro homai. . 0 

Similmente, doue fono i più chiari eflempi digitanti Romani? fra 
i quali no porto tacer quel coli ftupedo di Diocleriano Imperatore, il 
qualc,dapoi che hebbe gouernato i’Imperio, j? dice orto anni , lo ri- 
fiutò jp ritirarli alla Tua cara uilla ; & iui có animo tranquillo finite la 
Tua uita, eoe fece. Soleua Ipefle uoltc dire,chel’Impcratorc folaméce 
era degno di cópartione, Se il pouerolauoraror della terra d’inuidia.j 

Doppo dui anni, che egli hebbe lafciato l’Imperio, il Senato li man- 
dò alcuni ambafeiatori, che lo pregalTero ad iiaucre cópafsionc alla. 
Republica,& ritornare homai a Romaiche haucua deliberato, mcn 
tre che egli uiueua,di nò fidare lo Scettro dell'imperio nelle mani al- 
trui.Et gititi alla Tua pouera cafa,ritrouarono che 2appaua ncH'horti 
cello delle lattucche. Onde hauendo intefal’tmbufcwca,rilpofe loro 
i. „ Par 
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Paréà uoi, amici miei, cofa honefta,chechi tale lattuche(come fo 
ho quelle) ha piantate, zappate, Se ordinate, le lafci,& non fia affai me 
glio,chelc mangi con ripofo,che abbandonarle per ritornare nei tan 
ti ftrepiti di Roma ? Et piu difle.Io ho benifsimo prouato quato uale 
il cómàdure,& quato gioua il lauorar la t erra . Et però ui priego,che 
mi lafciate in qfta mia cafa : poi che io bramo piu torto guadagnarmi 
il uiuere có le proprie mani, che tenere il pefo deirimperio di Roma, 
Chi non dourebbe abbandonare ogni Cittì, & ridurli al uero ripo 
fo della ui!la,uedendo un sì manifesto effempiodi quello eccello Im 
pcratorc,non Chriftiano,raaPagano:non idiota, ma Hlofofo:non po 
uero, ma il maggior Signore, che luffe a quel tempo ; Ilquale fi fpiccò 
da una Roma capo di tutto il mondo per ritirarli in una uilla, doue 
col teforo della pouertà, & libertà maggiormente aumentaffeil fuo 
lume naturale, il quale, benchefuffe flato lungamente oppreffo dalle 
grandi occypationi , eraperò^tanto potente, clic conofceua in parte, 
die la uera felicità non fi può trouar nc glihonori; o nelle ricchezze, 
e grandezze di quello mondo. 

: Chi non dourebbe pariméte habitarc in uilla uedédo ancora i tan- 
ti Chriftiani,i quali, p fruir maggiorméte le dotti dell’intelletto, non 
fblamétc piu anni viffero alla uilla, ma ancora ui uol fero finirla fua ui 
taìFraiqualinon èda tacere quel fopr’humano fpirito diM. France- 
filo Petrarca, il quale foleua dire, che folamente poneua a conto di ui 
ta quegli anni,chc trapafiò in cópagniadelle Mule inValchiufa,& do 

{ io inArquà uilla ueramentepiaceuole del Padouano , doue bora fon 
e fue honorate offa.Onde deferiuendo quefta fua felicità, diceua. 

Qui non palazzi, non teatro, o loggia, 

Ma in lor vece, un’abete,un faggio, un pino, , 1 

Fra rherbauerdc,e’l bel monte uicino, ' o 

Onde fi fcendepoetando,c poggia, ■ : i i 

Lcuan di terra al Qiel noftro intelletto. 

Adunque per quefticofi chiari effcmpi,non tanto pofsiamo dire, 
che egli è cola falutifcra l’abbandonare gl'intrichi, itrauagli, & i ru- 
mori della Città, per godere i ripofi,lc allegrie, & le contentezze del- 
le uille ;'ma ancora è di gran commodità a ciafcuno,chc fi diletta del- 
le lettere, della caccia, & dell' Agricoltura.Percioche qfte uirtù fon la 
corona di tutti gli altri piaceri della uilla, & le piu potenti p ma tener 
lieto ogni fpirito gentile, mentre clic dimora nellaprigione dei no- 
ftro frugil corporCome ben moferano quefti feguenti ucrfi. 

. Ben li può dir quel cittadin felice. 

Che sa fchifar delle Città i trauagli . 

Spendendo in vaghi ftudi, Se caccie liete , 

' Bb In 
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In villa i giornee a guifia de gli antichi « 

Fra bofcni, feluc, campi,laghi, c fonti . 

Procura ri vito'in tcrra,e vita in Ciclo. 

ÀpprelTo di quelli verfi , che fono JaiftdTauita,chevoiM.Gio.B. 
dourelle fare, dourelle ancora non pure fpecchiarui ne gli huomini 
celeberrimi, che hauete udito,ma ancora ne i molti cittadini, & perfo . 
naggi della noftra città, che dimorano tuttauia nelle loro care ville go . 
dtndofi nelle delitiehonoratifsimc,che fi trouano. Et certaméte voi 
vedete, che non ui efio rto a cofaalcuna,chc prima non l’habbia fatta 
io, non hauendo riguardo al grado mio, al guadagnare,& algiudicio 
del uolgo,che mi giudica per fcioccho,haucndo abbandonato quelle 
cofc,per lequali, molti col graue giogo dell’ambitione,fanno(come fi . 
dice^d’ognihcrbafafcio , per volere aggiungere a quei gradi ideisi , . 
doue piu anni fon viuuto, & conferuaro . Et però come uoftro uero 
amico, & còcordialifsimo fratello, nuouamen te ui efforto, ui priego, 
ui fupplico,& ui feongiuro, che per ben uoftro,tronchiatefubitogr> 
intrichi, & i pericoli dell’anima, & del corpo, & venghiate homai im 
quella rara uilla , nella qual goderete le fue doti , & la conuerfatione 
di quelli ben creati Gentil’huomini , che tanto ui defidcrano per fare 
la vitacó uoi nell'vccellarc, nella caccia, nella muficaje negli altri fpaf 
fi, doue ogni di ci traftulliamo infieme. Taccio i piaceri, che prende- 
te nella voilra tanto amata Agricoltura. Che veramente quella fola, 
vi dourebbefpingerea uenire oltra fubito,mafsimamentedilcttado- 
ccneanco tutti noi, come facciamo. Cofe affai ui potrei ancor’adurre, 
ma perche ui conofco di beH'intellcto, folamenteio ui. ricordo, che. 
habbiate compafsionc alla uiu trauagliofa che uoi hauete detto fem 
pre d’haucrnc in odio. Che facendo quello nó tanto ui liberarete dal 
grauofo cilicio di maglia,ma anco da voflri mangiafcrri,prigionia ve- 
ramente crudelifsima a tutti glianimi gentili, come liete uoi. Et qui 
facendo fine a uoi mi raccomando. . 

Dal Borgo diPoncarale,a’2j.diNoucmbre. MDLXXII. 

Lodouico Moro Dottore. 

Ben M. Cornelio, hora che hauete afcoltato coli benignamente da 
lettera, defidero di udire tutto quello, che ne fentite. 

*! COR. Chi non lodarebbe tal lettera, elTendo d’un tanto Dottore ? 
llquale di coflumi,di prudentia,& di religione haueua pochi pari. 

GlO.B.Vi giuro, che tantofto,che l’hebbi letta, ella mi eccitò tal- 
mente, che io deliberai di leuare ogni impedimento, per uenire oltra. 
Ma per mia mala forte, non potei eiTequir tal deliberatione, cheque- 
fio mio honoratifsimo amico fù códocto i Brefcia graueméte amala- 
* ’ io. 
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to, & morì poco dopo? che fu a gli otto di Decébre.Laqual mi fiordi 
di tal modo, che non vfci della Città, fin’al Carnouale. Et certamente 
ha tanta forza quefta lettera perfuegliar l'huomo a conofccrela ucra 
uia che debbe tenere, che mai non l'ho moftrata ad alcun’amico di 
bell’intelletto, chenonfia comodo a defiderarefjmiluita;fra quali,ef 
fendo uenuto a trouarmi qfla Afcenfionpaflara il MagnificoM.Lurc 
20 Mafla,ilquale come Secretarlo fedelissimo deinoftrillluftrìfsimi 
Signori, andaua a Milano per alarne cofe importanti, dopo alcuni ra- 
gionamenti amofeuoli fecondo la fua natii ra,hauendomi domàdaro, 
qual cofami haueua ridutto in quella Villa, uide edere ftataquefta 
lette ra,ondehauédola letta, quali Iagrìmado,diffe.Mai non conobb i 
coli bene la pazzia di qucfto mondo, quant’horami fauedere quefta ; ‘ 
letteraria felice uita che noi menatela qualemi piace tanto, cnefpe 
ro con l’aiuto di Dio , non paiferà molto tépo che mi porrò a farla da 
douero. Et fe approdò ui diccfiiquato dille intorno alla felicità che 
lì troua nel uiuer lontano dalle ambitioni,& dallefalfegrandczze, lo 

che ui farei ftupirc.Quf fto medelimo m ha raccontato il mio M. To- 
rnado Porcachi,hauer più uolte fentito dire al generofo, einfinitamé 
te cortefeM.Vecelliò vccelli da Cadoro, Agricoltor molto efpcrto,G 
xome non meno è praticato ne* reggiméti poi itici; il quale non piccio 
iauaghezza prendedi quefta {ingoiar profcfsione tutto il tépo , che 
egli auanza da i caric'hi che bene Ipeflo gli fono importi da i noftri II- 

Juftrìfsimi Signori per cagion dei confini. . 

Plora che uoi haucte intefo la cagione, che mi fece ftantiare m qfta — g . ^ 
«illa, uoglio feoprirui ancora, chefragliintertenimcntidiletteuoli, fal- 
che mi tengono coli lieto q,il maggiore è la mia cara Agricoltura,dcl 
laquale io ne fon tato innamorato, che mai nómi ftlcoa pefardi lei, tolmr*, 
r/a ragionarne co coloro che l’apprezzano. Ep uenirmaggiorméte 
alla intelligétia di erta cóprai l’anno padato,buoi,caualli,carri,aratti, 

& tutte le maflaritie neceirariencrlauorarcalmodomiolapoflefsio- Dt[Uiui 
ne di qfta terra. Et per la Iddio gratia, ho fin’hora in cafa,che fenon tmidci 
fono coli eccellctijcomc uorrei,fono almeno difpofti a obedirmi nel e«nm 
le cofe, che di giorno in giorno li comando; cofa che di raro lì troua majffri'., 
malfari alcuni, che lauogliono intédercfcnó al peggio, che poflonq. 

Et però io ho deliberato di nó darla mai à tali ignoranti, acciochc no 
habbino da tiranneggiarmi tuttodì , come hanno fatto per lo partito. 

Che fe potefsi fare il medefitno de i tanti centinara di ingerì di terra 
bona, che ho in Ghierola, lappiate che non gliaffitarej, come faccio; 
percioche fon certo, che ne cauareialmcn’il doppio . 

COR.N011 folaméte mi niace,che ui diletiate dell’Agricoltura., p 
efler la corona di tutti i traftulli della Villa ; ma ancora che uoi faccia 
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te lauorare a fpefe voftre , & d* voleri huomini qfii capi ; perchenon 
fa rete tormentato da i perfidi malfari) come fon’io in Qjincianelltf, 
& Piedemóte.Iqualifon talméte rufiici,& inueccliiati nelJeloro rad 
nigoldevfanze,cherifpondédomi fiemprefuordi ragione, doueme'ri 
tamente gli ammonifco,o riprendo, molte fiate mi pongono in difp^a 
rarionc di lafciarli diuentar più toftopafcoli, che iafciarli lauorare a 
fimilimaligni;percioche,permia mala forte, quantopiùli cambio, tara 
to più m’inciampo in peggior natione. fd : . £ 

L’vtìle CIO. B. Mirate poi fc io debbo far quefto, cheiolaméfe Tanno p- 

cht t'ha fentc ho ricolto piu frumento,che nort J)à fatto il malTaroche virimi 
nel Un» mete è partito, ne gl i ul timi tre anhi infiemc.Onde per efTere il primo, 
rtrt la non £ ancora diquella fomma che faranno gli altri.Et medefimamen- 
CZ te fpero del miglio, & delle altre cofechc io fono per raccogliere:Sap 
* ' ’ piate poi, che io piantai poco meno di tre miliauiti, le quali all euo ad 
vn certo modo contrario, quali a tutti gli altri, che ne allenano: di ma 
nicra,che ne ho fatto tirare la pi u parte, che à quefto Febraro cópiro 
no tre anni fidamente : Che per uerità, quanti le veggono coli grandi 
& cariche di vua, fi marauigliano;giudicando,chcpochima£fariape- 
nain fette anni rhauelfcroridutte a cotale fiato. 

* COR. Benché io habbia più uolte letto Co!umella,& altri Autori 

antichi;nondimeno non mi moftraron mai fecreto,o modo, di pian* 
ta*re,& allcuarc uiti che facelfcro vua in capo di tre anni . 

Che Co!,, GlO.B.Non -fi può negare,che Columella non fia fiato il piu famo 
me!U U fi> Autore dell'Agricoltura di tutti gli altri antichi, nódimcno feegli 
•* arebbe ritornaflcal mondo , io fon certifsimo, che lodaFebbe le migliameli 
^ ■ co ì' t ‘ Brefciani per gran valenti in quefiaprofefsione. 
tnohi Dre Ditemi ui priego , douc fi troua un paefe coli grande come quefto 
filoni. il qual effendo per natura ficrilcy fia fatto iìfertile dalla grandifsima 
copia de i lauoratori induftriofi,chein lui fi trouano ? 

COR.Non folamenteè fterilc(come dite ) per efTere delle quattro 
chel Ere parti le tre occupato da monti, colli, ualli, & laghi } ma ancora quella 
fio™ j> dice piana non è piu della quarta parte, che faccialini, &le altre tre 
fon piu tofio fterili.che fcrtilijdi maniera che tutta quella pai te, che 
*ti''e neramente fi può chiamare fertile, non è piu delle fcdeci l’una di tut- 

ttl fidu.i‘io il paefe. 

Cvn». GIO.B.Auengacheuoiditeilucro;nientedimeno per elferehabi 
tato da tante migliara di perfone,fc ne debbono raccogl icrcril lor nc- 
calfario uiucre,è forza anco che fiano molto indufiriofe,come nó pu 
re, no mancando qucl!c,che coltiuano tutto il piano, ma eriadio tutte 
qucll*altre,chc habbitanop le montagne, & ualli,che fon di affai mag 
gior numero fpcr raccogliere a pena il utuerep tre mefi^lauorano tal 

men- 
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«ente quei (Iti, che poflono coltiuare, che fanno ftupire tutto il mon 
do. Et chi non fi ftupirebbc grandemente cedendo quelle genti a col 
tiuarc benifsimo quei luoghi, che fono per la maggior parte certifsi- 
mi folamente co i zapponi ; portando le carpclle di legno ferrate fiot- 
to i piedi di punte aguzze;accioche non cadano da quei bricchi , & fi 
fiacchinoli colo con tutta la uita loro? 

COR..SÌ come non è dubbio alcuno, chcnei paefi montuofi nafico 
no piu genti,& uiuono più lungo tempo per cagion dell'aere cofi apri 
co,& per l’elfercitio continuo dcll'afcenderc, & difcendere,che non 
fanno ne i pianinoli è forza,chc quanto più crefcono, fiano anco mag 
giormente coltiuati . Et però polliamo dire, che'I noftro paefie non li 
può domandare fertile, come per natura fi troua il Padouano,& altri 
di quello felicifsimo Stato , ma folamcnte(come hauete detto ) per la 
gran moltitudincdi genti, che tuttauiauàcreficcndo, lequali fon sfor 
zatcà coltiuarlo coli bene, come fi uede;perche altramente (come di 
tc) non raccoglicrebbono dauiuere. Et che quello fia uero,nelmo- 
ftrano piu fcrìtturc,& alcuni pochifsimi Breficiani,che uiuono anco- 
rati quali uideroquanto era egli ben lauorato alianti la grandifsima 
peftilcntia del 1477. Perlaquale vi rimafecofi poca gente, chcuna 
gran parte del paefie uenne a pafcoli,a bofichi,a lamc,& a palude, p nò 
elferui chi lo coltiuafTe, ne chi tcnclle i vati, i ponti, i canali, gli argi- 
nale palate, & altri follegni all’ordine, accioche le acque non lo palu- 
dalTcro.Come da poi di tepo in tépo, fecondo che fono ampliate le gé 
ti in numcro.hanno ridutto tutte qllc cofie co i monti , colli, ualli , Se 
piano al primo (lato, & tutto fempre con grandifsime indullrie, con 
infinite Ìpcfc,& con incredibili arti. Di maniera, che fi potrebbe di- 
Tc,chcquando nafice unBrefciano, & fpecialmente un nobile, nafea 
ctiandio un’Agricoltorc;poichefiuedc, cheilCielo largamente c'in 
fonde la intelligentia del uero coltiuare la terra. 

Gip.B.Vcramcntc che io non fio doue fia un’altro paefie cofi dota 
to dal Signor’Iddio , com’c quello : il quale non tanto ha il piano che 
s’rrigabenifsimoquafi tutto, & i colli abondati di grani, dibcuadc, 
& di frutti; ma ancora ha imo ti copiofi di palcoli,di bofichi,& di uc- 
ne minerali, che fi colano p ridurle in ferri, & acciali da gli afiaifsimi 

n oli,iquali(comehoanco dettojpcrnon raccogliere la quarta par 
ellorouiuere, uégono a comprarci frumenti, i migli , & iuinidal 
nollro piano. Et p verità la maggior parte delle nollrc ricchezze dipé 
dono dalla gra quantità dei danari enevengono portati da i paefi alie 
nfiparte p li detti ferri, & acciali, lauorari & da lauorare; & parte an- 
cora p la gran copia de i lini, che fono códutti altroue.Chc le quello 
paefie hautlTe un fiume nauigabilc, tengo quali p fermo , che farebbe 
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fuperiorc a quello, che fu (latto da Dio al popolo d’Ifraele, Et tanto' 
piu lì potrebbe dire quello, quato che’J noftro raccoglie non fillodi 
tutte le cofe, die egli raccoglicua a quel tempo, ma ancora deiraltre,' 
come ampiamente (1 può vedere. 

COR. Voi dite vna cofa.che mi è dura da credcre^pcioche ho ferri 
pre (limito , cheql paefe Ila il fiore d'qulti (i trouano finto il Ciclo.. 

CIO. B. Si come li legge nel libro Deuteronomio all’ottauo capo, 
cU'.Brt che il detto popolo ui trouarebbe fruméto, or 2 o,vino,ogIio,mele,fi- 
f a **> l chi, pomi, pietre di ferro, & acque in abondantia,cofi quello è dotato 
r pbinfi e > Ornili co ^ e » ma ne ha di piu, come fono i lini, i migli, lecaflagne, & 
che non altre rendite.Et pur’aquel tempo era (ingoiare di fertilità, è da penfa 
fa-ex la re, che tutto fu (Te per diuinaProuidentia, & non perla grandifsinu 
ur ™ indu firia del ben col ti ua re, come uien fatto al nollro . 

pre mjfflo COR.. Quanto più può (lare qucfkrche dite, tanto maggiormente 

chi tn- fiamo obligati alla gran bontà di Dio, poiché ci fa abondar" di tanti e<r 
tra:a ca- collenti lauoratori che fan parer aueflo paefe cofi raro al módo.Etpe 
mdm . li . ròrtóè marjuigliafeinoftrilllultrifsimi Signori l’amano fopra ogni 
"ine.' dal a ^ tro dello Stato,& fenecauano ogni anno nò meno di ducati ducen« 
Br 'tfcid- totrentamilia. Paefe poi famofo, per più cagioni , a tutto il mondoi 
no.lmL Comedi ciòpolTonobenifsimo attcllarei Cardinali, gli Arciuefco- 
*; ttfii. ui,iVcfcoui, AraltriPrelati nollri, che fono flati apprelTo dei primi 
L m fatl Signori Cfiriftùni. r , 

de ttìr* GIO.BA. Ci mancano forfè i tanti altri degni tellimoni prattici,» 
fifoni, quali firrtilmcnte pofTono riferire di quella fama; attefoche come ua- 
Iorofi Capitani, non fidamente hanno feruito, & feruonoainoftrill 
luflrilsimi Sign ori, ma ancora a fommi Pótifici, a Carlo Imperatore, 
al Re di Francia^ quello de Romani, al Duca di Fiorenza,al Duca di ' 
Ferrara, a quel di Parma, & alla Republica di Genoua, 
fat tt ^ O R- Veramente che la noflra Patria è molto degna di quella fa- 

/4 Ztatir ml3 ’^ P cr darli alle arme, & alle lettere, come perche non menocfialti 
ca Mi: l’arte della benedetta Agricoltura di quello, che faceUanoinobilifsi- 
otgriciL mi Romani antichi* 

GIO.B .Mi piace, che voi chiamate l’Agricoltura per benedettale 
tefo ch’ella uberamente èia piu fanta,Ia più diletteuole, la piùhonore 
to.ZfM u °l c »& la più utile a tutti di qual fi uoglia arte ;pcioche è quella, che 
u rx- dailuiuereatuft’il mondo.Santa poi, perche l’huomo, che co fatti fe 
iricolui- ne diletta, 'mai no llà inotiojcócidfiache nó è hora del giorno, che 
r4> non ui fia qualche co fa necelfaria p occuparli détro. La onde è da ere 
dcre,chc’l Signore Iddio diflegnaflc al nollrd primo padre A damo q- 
fio eflercitio,accioche no peccato per cagion di otio, come forfè pec 
cò nel tecreftreparadifo.Come fempre fi è ueduto,che gli antichi pa- 
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triarchi, & fanti padri che habitauano ne g!i cremi, hebbero il lauo- 
rarla terra p cofir fai uberrima al corpo, & ail'anima.01tra,chc feuoi 
legereteil tclbi.nento vece hio,& nuouo,ritrouarete chc'J grande Id- 
dio per honorar maggiormente l’Agricoltura , nò tanto piu volte lì è c ':*' 
aflbmigliatoall’Agricoltorerma ancora infinite fiate ha nominato di 
uerfamentc uillaicrra,poircfsioni,càpi,vigne,oliucti,horti,giardini, foli* 
prati, monti, colli, vai. i,kluc, campagne, fiumi, irrigare, arare,fcmina -Ayittl. 
re, vangare, zappare fegarc,mictere,battcre, palare, criucllare,lcttama tura & 
re,piantarc,fterparc,& potare, tagliare, & mcalmarc.Scn2achehadct | 
to aratri,vomeri, erpici, carri, gioghi, ftimuli,raftri, falci, pale, vaghe, 
zappe, fecuri,& almibomcnuncoeirarijaqucftacoli Chriflianapro 
fclsione,come alla fua infinita fapicntia parcua c (fere beneficio a quel 
ie benedette anime, a cui egli predicaua,o ragionaua. 

Volendo poi conofcere le l’Agricoltu ra« diIctteuole>& honoreuo 
Ie,pofsiamo lpecchiarci nella uita di Minio Curio Dentato, di Quin- 
to Cianato, di CatoneCenforino,di Scipione Affricano, di Diocle- " 0 ; ett bl 
tianoJmperatore,.& di altri infiniti domani. IqualibeochefufTero W( . r *« 
xicchifsimi & grandifsimi, nondimeno non curarono lafciarcic loro fimfre 
.grandezze per godere le diliticdi quefta nonmai a baftanza lodata 
Agricoltura, la quale è tanto piu pronta nel rendere buoni raccolti 
.a coloro, chela amano da douero, quanto più tifano buona diligcn- r<fc 
-ria nel colriuar la terra con buon giudicio.Et che qucftofiavero,lc- 
getc Magone, Varrone,Cclfo,Trcmelio,Virgilio,Columnclla, Palla- 
dio, Coltantino,Crefcentio,& altri Autori;poichedillufaméte chia- 
rifeono tutto ilmondo,che non fi può rrouare forte alcuna diguada- 
gno più honeftOj& più largo, ne piu.ccrto,nc più ftabilc,nc più dilct- 
tcuolc,opiù degno d'ogni perfonanobile,& libcra,dique!,cheècol 
mezodi queftadiuinaarte, la qual feopre beni li imo la gtandifsirrta 
•cecità de imiferi mortali. Iquali continuamente travagliano, fudj- 
no, & ftencano, & alle volte crepano , perfiafli rivchi con modi illi- 
-citi, &.'pericolofsilimi al corpo,Ar piu dell’anima: Non curandoli di 
arricchirli piutoftocóqiicftjpiaccuolifMrna,& honoratifiima Agri 
coltura ,pcr la qualene vicn fcmprebcncficiat oi’buomo , glorifi- 
cato Dio. 

O quàto certaméte fono ciechi quei mercanti, che tFauagliofamen chtmt- 
revinod’ognitépoptcrra,pmjre,pcrmonci,&pcrbofchicon mfi- sfa f*- 
niti pericoli della uita, & fa co Ita, bramo fi di guadagnarci uÌAti.o tre- 
tap ceto, per la qual cagione non lafciano quella doloro fa profeliio- J 
ne,& non lì donano a quefi’altra, laquale non folamcnte rcdci uinti aiPjfpi 
& trenca percento, ma quali fiunpre piu di cento per trenta? «W* 

Che diremo poi di ùti infelici foldati, iquali, pcrlaiuiduà di una 
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•jag3,o per là fperan2a di guadagnare con far prigioni,o focheggiare 
qualche tcrra,ouer rubbare, & sforzare doucallogiano^non parlan- 
do mai degli huomini d’honore jvanno ad ogni guerra ingiufta,ponc 
do il corpo a mille pericoli di morte ogn’hora,& col dare l’anima nel 
le brancne del domoniorPazzifsimi ueramentc, conciofia che lafcia- 
no quello certo giufto,&ficuro guadagno per feguir quello, che è in 
certo, illicito, & pericolofo. 

In quello medefimo errore non ui fono parimente i fafeinati corte 
giani-ccclcfiaftici? Iqua!i(parlando folamentc dei cattiui,& non mai 
de i buonijper piu anni llentano nelle corti de i gran Prelati , & norv 
già per diuenire buoni religiofr, perciochc a quello non vipenfano 
mai, ma folamentc per hauer un qualche bencfacio, o più tolto a loro 
malefìcio, per trionfare fecondo la intentionloro ;Non confiderado 
mai che tali entrate fono jjatrimonij di poueri.Che fc quelli ciechi di 
fpirito attcndelTero a quella dilc-tteuolifsima Agricoltura , non pena- 
rebbono tanto per acquillare i beni d’altri, & manco morirebbono 
fopra la paglia con pericolo anco dell’eterno fuoco . 

COR..I0 mi ftupifeo de tanti, & tanti ches’inuefcano in quelli be 
ni ? attefochc per piu centinara d’anni li dauano per forza a quei foli, 
che Tantamente gli amminiftrauano. 

GIO.B. Fra quella grandifsimacatcrua di ciechi, chcgrandemétc 
fono jrtfiolì di robba,non fo fe piu rollo dobbiamo piangere, che ri- 
dere la infelicità de’ fafeinati, allopiati, incantati, malcliciati , ouero 
pazzi, anzi del tutto pazzifsimi alchimifli. I quali non mai guadagna- 
no i trenta, o uinti.o dieci per cento,come fanno i buoni mercati : ma 
piu torto ogni uolta che lì pógono à cógelare,o fidare Mercurio, o far 
il fognatifsimo lapis, ouer altre cofc, fecondo i lor linguaggi, Tempre 
per Jono i trenta,i quaranta, & i cinquanta per cento, lfcufandoli poi 
con dare la colpa hora ai recipienti, horaalleboccie, horaaicori- 
gioli,& hora al troppo lento, oall’eccefsiuo fuoco. Etquantùquctut 
todìueggano quella lor gran ruina; nondimeno imefehini mai mai 
non cedano, & manco lì lgomentano,anzi ogn’hora più fi oftinano di 
perfeuerare Tempre in quella coli gran frenefia , tenendo per cofa 
certa di trouare finalmente quel loro modo difarfi i piu ricchi di tuf- 
fo il mondo. 

Veramente non mi marauiglio fe molti ricchi, o gra Sigrtori fi pon- 
gono a fpendere, & a fpanderc per ^puar fe qfta fciocchcria fude mai 
co fa buona, ma ben mi ftupifeo di barbieri, calzolari, farti, & altri pjc 
bei, iquali ui Tpendono non folamentc ciò che guadagnano alla gior- 
natJ,ma rtudiano, allegano, & difputano tra loro i fecretidi Ariltoti 
le, di Hermoue,diGcbero,Arnaldo,di K.imódo>& d’altri Autóri dòt 

disimi. 
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tifsimi,chclongamcntc hanno parlalo fotto figure diuerfc di quella 
<olì gran follia, per dar parto a quc fti innumerbaili chimcrifti.Iqua- 
Jitantofto che hanno aleggiato una l'ol propofitione di quefti Fi- 
lofofi naturali, non péfano, nefanno maialtro, chcfantarticare, quel 
lo,che douera fare quando con le loro proiccioni,faranno tanta qua» 
tità d’oro, quanta fapran defiderare.Dico,chc il pouerolor ceruello 
alle uolte, uola tanto alto , che mirano di diftruggere il potétifsimo 
Turco,l’inuincibil Sofino, &ilgrandifs.Canc, con gli altri Signori • ♦ 
di tutto il mondo. E ben ucro,che come finalmente qfti miferi infen 
fati fiueggono efTcre diuenuti pouerida doucro, li mettono a fare "* 
de fofiftici;o tofarc le monete T o farne di fajfc. La onde non è poi ma 
rauiglia fe fon cartigati dalla giurtitia humana, & forfè dalla diurna . 

Si che per finire, beati loro fc in cambio di tale cecità fi occupafiero 
in quella uera alchimia dell’Agricoltura, b quale tanto piaccaDio, 

& a tutto il mondo: poiché mafs imamente non nuoce.» niuna,& gio 



ua a tutti . . 

COR..O quate uolte io mi fon pollo con gagliardi fondaméti a uo 
ler rimoucr'alcuni miei amici da quelle uaneopcnioni; ma uedendo temi eh* 
linómen’incurabilidiqiraltrafctta, che ua ogni giouedì in ftreggo- «wfr l* 
cio(come lì dice )i\ mote Tonale, iquali muoiono in’ql coli elfecrabi •*& r ' co ^ 
le errore,nó fo poi finalméte che farc,fc non piageli come morti. 

Gl. B. Pofcia che habbiamo ragionato affai di quelle perdute gen 
ti, uoglio ritornare» narrarui i gran piaceri , che di tempo in tempo 
prendo nella mia carifsima Agricoltura. 

COR.. Mi piace che uoi parliatequefto, & chclafciatc tutti quel 
liceruetli frenetici nelle lorpazzic . 

Gl. B. Primamente dico, che mi compiaccio molto quando ueg- 
gu un bcn'arare,un ben feminare,ucro nafeere , & un bello crefccre 
di ftaggione,fin’al perfetto fine . . . 

Non è un gran traftullo quido io miro un'eccellente Agricoltore, 
il quale habbia prima bé nettato, bé carrcttato,& ben’ordinato un c3 
po,eche poi fi poncad ararlo piu uolte per lungo, e per trauerfocon 
buoi bcn’ammacftratijfacendonópurefempre le arature dritte, fpef 
fe,& bé fondate fluori quando fi femina,perchc all’hora bafta copri 
re i grani con tre, o quattro dita di tcrra)ma ancora erpicando benif- 
fimo & feminando con buona femenza fecondo il bifogno i 

Che cofa è poi uedere il mio Gaftaldo,quado ha fotto di fe piu la» 
uoratori per piantare uiti,& farle zappare,nc tiare, potare,ordinarc, 
c ingranare, fecondo le qualità de i tempi, e bifogni loro? .Facendo an 
cora piagare opij,onizzi,falici,pioppe,olmi,mori, noci, per giufto fi- 
lo, o che fi pongono ne i luoghi de i cauati. Oltra che prendo grande 



giardini 
& dalla 



Pittano 

tonti»» 



3P4 G 1 0 K Ji A T *A XX. 

fpa(To,quando egli fa drizzare uie.quadrarc campi, fcaue2Zare corri* 
tu re, carretta re caucdagne,vguagliarc praticare ponti,argini,canal i , 
& chiauiche per adacquare,ouero quando fa cauare,o curare fofsi.fa 
riole,dugali, Aratori vali. Et qual maggior contento polfoliau«re,che 
uedere a mietere biadc,& farle battcrestoagliare migli & farli trebbia 
JZ2* rej’iterpareiini & farli lauorarckauare legumi e farli molare? fegarc 
■ht fi hì n rade farli infcnilare?fcaluare arbori & farli infafsinarc ? ucndemia- 
ia da i re vue & farle bene fciegliere ? & raccogliere frutti & farli conferux 
‘ ~ J ' ' re? Senzacheio pigliogranfatisfattioncnelfardiucrfamenteivini. 
facendoli bianchi,vermigli,dolcigarbi,piccanti, puri, & con acqua. 
Similmente mi è di gran contento il raccogliere i diuerfi frutti del 
giardino, perche feaza quelli, chefono di confcruaneraccoglio an- 
co all Autunno non poca fomraa da conferuar ucrdi la maggior par- 
te dell’anno.Et oltra che ne raccoglio de cotogni in copia, de' quali 
fi fa in cafa delle cotognate, gieli,& altre cofe, hòanco tal quàtuà di 
api, che mi danno tanto mele, che polfo condire piu frutti, & uéder- 
ne a decina di fcudi.Che fe fulTeuiuo mio auo , il quale era eccellen- 
te Agricoltore, & economico raro, io fon certo che direbbe, che ho 
ben'imparato quel fuo ricordo.che piu uolte foleua dire . Egli è non 
poca infamia a ciafcun cittadino,che dimora in uilh, quando compra 
col danaro co fa,che egli può hauer nel fuo podere : Se però porto di 
re con uerità , cheoltrala libertà, la tranquillità, l'allegria, i gran- 
difpafsi, A: molta coramodità,chc godo qui dolcemente,ho anco- 
ra quello di piu, che io fpendo aliai manco della metà di quello, che 
-fcceuainBrefcia. 

Non c poi di molta contentezza il mirare un cofi vago prato, come 
*- 4 !*- è quello? Il quale fi troua in perfettionedi belliftimi fiori odoriferi, 
It^hlfi con infiniti modi diuerfi dalla natura , fopra de i quali vediamo 
ba Mt palcerfi una infinità di api, di grilli,di faiottini, di barbellctti,& dal- 
tufe va-, tri fimiti animalini fimplicifsimi . 

fa, & Ancora qual'è quel coli elauato fpirito, che polla efplicare la tata 
marauigliofa fercnità,& foauità di quello purgassimo aerc?Ilqua- 
* le non pure c J illu(lra l’intelletto, & ci refrigera l’animo; ma riftora 
gli organi del corpo noflro,comepropio fuo cibo . 

Apprcrtò, chi potrebbe mai efprimcrela bellezza degli affilati ar- 
bori carichi di delicati fruttale ameni liime ombre accópagnatequa 
fi fempre da qulche aura frefea i quella flagrane? le quali cofe guitia 
mo foauemente con infinità di uccelletti diuerfi , che mai nò celiano 
di catare, & gorgheggiare fecondo le loro naturali uoci,dimollrado 
ci l’allegria interiore, che tuttauia fentono in qflo opaco luogo. Ar- 
monia certamétc foauifsima,& pfettifsima per eccittarc ogni bell’ in 

tei- 
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fc! letto alla confidcratione della incfplicabile bota del grad’Iddio, 
lacuale non ceffi mai donarci infiniti beni in quella fraleuita, come 
capirradcgTincomprehenfibili premi; diquell'altra perpetua. 

Hora chcuoiM.Corne.mi haucte cofiamorcuolmcntcafcoltato, 
ditemiui prego, hoioforfe cagione di abbandonare quelle mie com 
modità,& quelle mie tranquillità, per ritornare ne gli intrichi, & nc 
i trauagli,che io ho hauuti nella noftra Cittàifon ccrtifsimo, che lo 
amore chemi portate, non mi configliarà mai quello . 

COR.O quanto mi fate vederla uiadi uiuer felice, feperò fipuò 
m’ucr felice in quello fi fatto mondo.Cófeflb,che pur hora ho intefo 
quel beldifcorfo,o graue fententia del diuin Platone, quando dille» 
Effondo la vita ru dicale ma e lira. & come un’eflempio della diligen- 
tia,dellagiullitia,e della parfimonia,non fi può trouare in quello mò 
do cofa piu utilc,piu dolce, piu diletteuole.o piu Tanta; che uenirfe- 
nealla uilla,doue l'huomo Ità lontano dagli odi/, dalle inni die, dalle 
<alunnie,dallecupidità,& dalle ambitioni, fumo, ombre, & fauori fai 
fidi quello mondo: flando che Tono Tempre piene d’affanni, di ram- 
marichi,& di tormenti infiniti.Et per tanto iogiudicarci, che lleffe- 
robene Topra la porta di quello giardino quattro uerfi,chc uidil’an* 
no paffaco paflando per una uillettain ualle Pulicclla del VeroneTe 
Topra una portetta d'un cittadino,dondc cóprefi, ch’egli fuffe di quei 
pochi, che Tanno uiuere in quello mondo;i qualijle ben mi ricordo , 
credo che dicano coli * 

Felice il citradin;che flafsi in villa. 

Sol per ben coltiuare i propri campi t 
Con quella purità dei padri antichi. 

Spettando Tempre il fin di gire al Cielo . 

GIO.B.Dapoi chequclli uerfi Tono il proprio intera mio, ui prò 
inetto anco, che in breue faranno pofti doue hauetc detto. 

COR.. Se uoi farete dj fra, tato piu farann’uno Tpecchio a molti no 
bifidi femiirefa uita, che tenere. Che Iddio uolcffc che fuffe imitata 
no pure da i BreTciani.ma da tutt’il mòdo, pcioche nò ui farebbe da 
temer la giuftitijp còro de’ misfatti;anzi fi goderebbe la pretio fa li- 
bcrtà,cò le comodità dipotcr'ogn'uno andare, ftare, fare, & uiuere 
il Tuo modo fenza ToTpcttOjchea'cun degli ignoranti li ghignaffedie 
tro alle fpalle,facendofi beffe tutrauia pelfere difsimili alla vita loro. 
Che quato piu cólidcro qfte cofe tato certe;io‘uò fuor di me,poi che 
fiamotàtopazzijchepunochcfipòga a uiuere in qfcacofi lieta, col] 
pacifica, & coli honorata uita, che non uene fiano a miglrara. 

GIO.B. Sempre Tu coli generalmente delThuomo; come ben dille 
il diuin Petrarca. E veggio’l meglio, & al peggiòr m'appiglio. 

AVI- 



Ver fi 
iti cin*~ 
din • eh* 
habitt in 
vilU . 



196 

Aviti IliTOnjtO JLLA ECO^OMIC^t 
Della villa . 
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OR.Mi refta folamentc di chiedenti una cofa di non 
poca importantia, innanzi che mi parta da uoi; pcri> 
vi pre go,che mi diciate i modi, che deue tener il cit- 
tadino, che mcdcfimamentecpcr habitar'in uilla,nel 
le cofe dell'economica per potcr’honoraregli ami- 
ci, che allo improuifo fono per ucnir alla fuacafa;p 
ciochc ueggo, che ftateprouifto coli bene d gni cofa ; cominciando 
prima a inoltrarmi con qual modo fi può fare il pane, fi bianco,filpó 
gofo,& fi faporito,come c il uoftro . 

- GlO.B.Si come è bene a battere ilfrumcto.cheuafeminatoquari 
tuo fare to più tolto fi puotc, perclTer più atto a nafccre, coli qllo è migliore 
btlfant. per far buon pane, chenonèquell’altro, che tardamentefi fafuort 
delle coue.il quale fia anco netto di pietrclle,di fabbia, di terra, & di 
* cattiue feméti d’herbe,& fpecialméredi loglio, quacciola, giottoni, 
neccia, la quale fa fempre il pane bruno, greuc , Se talmente maccato, 
che mai nó crefce. Et poi fi pone bc criuellato al Sole fopra i lenzuo 
li,& fi frega coli caldo co le mani bcnifsimo p cauarli maggiorméte 
la poluerc, & dapoi fi fpruzza leggiermente d’acqua co una feopetta 
&fimada all'hora al molino p Luna crefeente; facendolo macinate 
có buone pietre ben’ordinate, Se che relti bene fcagliato . Cimando 
parimente la farina con buratto fiottile, per far bel pane per latauola 
del patrone, &: il rcfloper quei, che fieruono,o perii poucri che uen 
gon'alla porta. Vfando anco ogni diligctia nel darli l’acqua tempera 
tu: Etuolendo il pane faporito, fia fata la palla dura,e gramolata fin 
tanto, che ella fi gófia,& gitta le vcfiche, Se dapoi fia tagliata in parto 
•* ni , & menata ancora poco innanzi che fi parta i pani, i quali lìano 
llagionati col lieuito, &: poi col fuoco fin che rollano bn ordinati. 

COR.Non lodate voi,che’l pane fia anco alquanto falato? d 
• GIO.B. Quello fi, a cui piace,falando pelò folamentc quell’acqui 
che ui uuolc innanzi che fi ponga al fuoco;pcrciochc non folo refta 
rà faporito, ma ancora farà piu l'ano, Se diuenirà piu gonfio . 
chefiten , Poi Ila bene l’hauer’in cafa da ogni tempo buoni vini, bianchi, rof 
Jf*- .fi, grandi, mediocri,piccioli,picanti,faporiti dolci, & anco delle ver 
Mire có naccie nuoue,perfettc,& delle uecchie rincapellate . 
fe affali Ancora è benea ftarfornito di zucchero, di miele,dioglio,difale, 
che s'rtab & di buon’aceto;pcrcioche con quelle cinque cofc,può comodarne 
Ì7ra m mo ^ e c ^ e fi mangiano, & condirne affai, che fi confcruano. HuucJo 
non meno buon’agrefto, uin cotto, faporc di buonauua,ilqualc fia al 
.. ■ * ■ ‘ quin - * 
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-quanto duro, & non liquido./ 15 -ir, 

Parimente il ftia fempre ben guarnito di pcpe,fpccic,garofani, ci 
nella, gengero , viup^a,.^ibo, progne» murene, cappari,piftac* 
ciurmandole, audlanc, noci, oliuc,,qaltagnc, compolladi peri, o di 
^Qrp_ÌTUginenti,parbi ó'pgni tempo. 

COR.Come ii può fare tal compolta per tutto l'anno . 
GlQ,B.S|piglunoperi di (pioafpiccati per Luna vecchia no mol Ter fa 
to rpjtirri,Son.tcfnpo afeiutto, Se E pongono interi. Se netti d’ogni h wow 
diletto, ne 1 tulli coi? tanto accto;chcfopub«>ndi.-& coperti benibi- ** 
•moli tengono in luogo ti eleo. I quali compoftano tagliati per lun- 2; *** 
go in dui pezzi,e módata la icorza,c di dentro, fi mettono nella calda * 
ia con tanto aceto, & mele, o uin cotto che balli, & lì fanno bollire, 
fin che fono cotti, ma non troppo; & dapo fi pongono con la medefi 
ma conferua,nufalati,& conci con garofani pelli, o altre buone fpc 
ciaric.Et quel medefimo dico nel fare quella de ipomi rugginenti,© 
d’altra forte dura . Et come quella è finita , fc ne può fare dell’altra, 
che ficonlerua al meno per dui nuli . 

Similmente lodo a conciare de i fiori de i cedri, delle foglie dèi c°F* *f 
dragone, & d*Ha citrona,col fale io aceto,Sc anco del finocchio in ra 
muì celli co i grani non molto maturi, & in fclluchi reneri. Etnó me (i 
no condire col mele, .0 zucchero dei cedri,fcorzcdi meloni, colli di 
zucche, peri moscatelli, noci non mature có feorza, pertiche* cocu- 
mcri, gcnochielli, fclluchi di latuche, radici di bugololTa faluatic», 
-boragine, Se altre cofc fecondo la ufanza della famiglia . Hauendo 
etiandio buona marinata, fuccoc gelo di cotogno, c cotognate diuer 
>fe al modo nollrOjSi alla Genotlcfe : 

COIGfCome fi fa quella cotognata Genouefe. 

GlO.B.Si mettono primamétei cotogni benmaturinel forno nel j fai» 
la padella fubito cauato il pane, Se fi copre talmente cb’cl calore pian 
pianò li cuoca bemlsimo;Sc dapoi cofi caldi leuata la.fcorza,fi netta- alu Ct ~ 
no drdétro, c 11 pone p ogni libra di qlla palla bé cotta,mcza dizuc- "***</*? 
chero bé dileguato ; metédo ogni cola in una cazza llagmta larga in 
fóndo fopra il tuoco,e có un battone modo fi mena di cótinuo tal ma 
teria attorno fin che cornicia a diltaccurfi dalla cazza;e dapoi fi pone /. V 
nelle fcatole^ll’acre cofi (coprala che’l Solc,o rugiada nò ui giuga . 1 
nodafciidola cofi fin che farà faida, béche uenira egn’hora piu dura 
Vn'altro modo migliore lì faancora coi medelimi pomi módati di 
fuo ri, i quali pongono a bollire in acqua fin che fi aprono . Et fattoli 
paffare per lo feraccio netto, p ogni quattro libre. Teli mette una & 
meza di zucchero bello, Se fi fa bollire tal compofitione al fuoco len- 
to nella cazza, Se fi riuolge con lufpatoladi legno continuamele ha 
1. . ; ~ * ch’el- . 
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th’ella fi diftacca dalla detta caz2a. Vili pone* poi quel mufehio, o 
Tp eci«Ì0tfjpÒIl:»,p altre fpeei arié fecondo che pur piac-e.Et fedaccia 
dei; zucchero /opra d'vnatauola fi fa drmanoiri mano in fugacets- 
fetóri Uft ceri fiió -di fcatóla,&fi pongono a! Sóle, fi riuolgono fpef 
fe tioltc,fin che r citano ben crollate, ma che Tempre fia fotte dfcl zite 
chcro ben-roacinato. 

Voi Tacete poiché dando inVilla, &mafsimaméte inpicciola,co 
J nùè qllajnófi può hduer carne fra la fetttmana. Etper&fìà'bièneche 
il citradlfro'^fbluifcfcif fabbato per tutti quelli giorht,che fènemà 
«ajacclócheaienédo alpimprtniife degli amici a cafaipbfla hòhorar 
kycon quella, & con capòhh'polbfirhpipioncèllijperfuti, kngue^tét 
Ttr ttm. 'tine falciccioni,& altre cofeiimili,ch’cgli haucrà in cafa.Ma pcheè 
jintar'o- difficile il confèruar le carni non falate’al tempo de! caldo, però a co 
gpi cèrne Ter lui le per quattro, o cinque giorni, fi cuocoino mezanaméte, e fi pó 
u M‘- gono in quantin* di farina-,- & poi non occorre a farle altro quando fi 
aiogiiono mangiare, che<lainrlc,& finirle di cuòcere. 

COR.. Mi piace meglio qfto fiC#r«!hy,rHémetter quelle carni nel 
lo aceto, poi che con diftWùltà fe le caua quell'odore, & fapore . 

- * CIO.R. Anzi che queftomodo mi piaccaflàf, quando fono polli 
inolia di terra i pipioneellipelati.apcrti ben netti, & mezi cotti, e -fa 
lati alquanto, Con gittarui fophttarò acetòbiSco cHefbprabódi. Et 
•come Svogliono magiare, fi pógono per un pczzonell'acqua tepida 
per cauarli quél-poco di Tale, & aceto. Poi cotti che fono lì conciano 
in guazzetto có buoni fapori & fpeticrie,o s'infarinano, & fi friggo- 
no con lardo,&petrofemolo nella padella. Età quello modo fi man- 
giano finleofla.il limile fi fa delle lepri, conigli, capponi, e altri uc<;el 
li,c mafsimaméte qn fon buó mercato, o che fe ne hà alle uolte abó 
t»*T v. lettola, oucrn chenon fe nem5ginno,come occorre alla Quarefima. 

COR.. Non fi potrebbe per altri modi co fcruarc a quei tempi,per 
SSir' -quattro 0 cinque giorni la carne cotta nor< Tal Jta? 

GIO.B.Per chiarirui, di quello dico che per l’ordinario, còpto •} 
jU. «m« . fabiano un petto di vitello, & una lonza con un pezzo d i fegato, e no 
%-tZu 3 pigliar un co feietto di dodici, & più libre. Ilqualc, tagliato la 
corni coi Domenica di fera fottilmenre in pezzi, com'è vna mano.ui fi pone fo 
* 4 . 'pra del petrofemolo,ò rofmarino,ò citroriella,ò menta, pefla con lar 
do, e c<3 agi io; ma meglio è l’vua palla, qiì ni fono fpctic,8t falc, e poi 
■fi Uolgònò in ritoletti di uno in uno in forma d’un r ouo;& eociti có fi 
lo, fi mettono nella padella fopra il fuoco,& cotanto lardo che tutte 
quelle polpette(come noi chiamiamo) inondino benifsimo: Et cot- 
te che fono, non efsendoui foreftieri , leconferuiamo afcinttenei 
q>iattr di tbrra irvluogofreico fino al gioUed),equalchevoltafino alla 
•Li» di Do- 
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Dòmcnica.Vcroi che durano anco mèglio fe fono cotte, infilzateci 
lòfpedpjpércuocerfimegl^&afshltte. iur 

• GOR.Chcordinefi deue tenere nell’honorarc anco gli amiciail* 

improuifo, quando non vie forte alcuna di carne cotta f 1 -fi- 

GlO.B. Si può cuòocrenella padella carni conferuate nell’aceto , Modìftr 
& non hauenaonc,fi pofTono frigere anco col lardo piu falumi,come 
fono linguetagliate fottilmente,tcttinedi mazo, carne di porco uer 
zelada,perfutti,falcÌ2zonj,& conciare queftecofe ne ipiatti con ace nifi. 
tb,oglio, fptcie,uua parta, zucchero, fuc Co di limone ponendo fece 
in tauola della comporta di pieri,di melloni, oliue, fenocchi,fior di 
cedri, fai fa,cfapor d’vua,o d’oui. Ma eflendo uerno,metteruinó me 
no della moftarda r & de gli oui fritti con l’vua parta . 

• COK.Vorreifaperecomefatcquelfaporechcdite, 'echemifate 
xnangiarcogni pafto*ilquale non pur’è delicato, ma rinfrefca,et eftin 
g«e la fete, piu che ogni altro cibo . 

• GlO.B.Si batte prima talmente con un cucchiaro quella quanti- 1 f" 
t« di oui frefchi,che fi vuol conciare, che le chiare, & rottoli paiano J- 
▼tìa cofa medefima, & poi fi pógano nella pignata, o lauezuolo fopra 0IM fr t . 
le bragie con tanti cucchiari di aceto bianco dentro , quanti oui fo- fihi. 
no,& quel zucchero fecondo che piacciono piu dolci, e manco. Ve 1 

roè che l’uua partalo fa migliore, & anco il fucco di limone in luogo 
dell’aceto. Et come comincia a bollire, fi muouono di continuo con 
una bacchcttinanetta,accioche non fi attacchino al fondo, non cef- 
fiindo fin che cominciano a pigliar corpo, & all’horafubitofileuano 
dal fuoco, e fi pongono ne i piatti,fopra i quali fi mette dell’altro zuc 
chcro^chi uuole)& delle fpecie fine, ò cantila, Vero c, chea farlo per 
fetto, fpeciulmenteper gli amalati, fi pigliano folamcnte i rottoli 
frefehi, perche fono di maggior no drimento,e piu delicati delle chia 
re;le quali,pereffer frigide, Tono anco difficili da digerire. Etque- 
flofapore non folamcnte a gl’infermi racquifta ilgufto, gl’induce 
il fonno,tadctta lo flomaco, & gli è di buon nutrimento, ma anco- 
ra a i fimi è piu ditetteuole fatto d’un giorno, o dui, che non è a man- 
giarlo caldo . Ma, sì come non è buono troppo cotto, cofi non efi- 
fiendofi a fufficientia cucinato non corrifponde al gufto, come quan 
doè bene ordinato . 

COR. Certamente che gli oui furon Tempre buona monitionejper A f** 
cioche fi nortbno conciarea piu modi , fecondo le ufanze dellecafe . *”•* & 

GlO.o.Non è dubbio, che fi pofTono cuocere aperti neU'acqua,d 
nel late, e poi cóciarli ne i piatti col zucchero, fucco di limone, St ca ,u 0 hì 




trigerli nella padella fitfihi. 
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frittate femplicivS: con faporiugliat i di citrona, faluia, rofmarino^' 
dragone, &■ altre hcrbicinciImili,ouerp cól’aglio,o,:on Jccipollc : 
Ma raglio è con l’vua pa(Ta,perehe;reftano piu deiicattvBcn’è 1 vero , 
che fono anco unto raigliori/juanto più fi conciano con fpecie fine, i 
ca«ella,zucchero,fucco di limone, Se acqua rofa. Senza cne fi po(To 
no accompagnare con fucco di f»luia,o di menta, o d’altre herbe fa- 
porue,per reftar ucrdi & buoneiemafrimamente fe fi conciano piu» 
& meno con le dette fpeciaric. Et non meno fi poflbpoconciare gli . 
oui, pigliando per ogni trc,o quattro cucch uri di lattp,& sbatterli bc» 
infieme, finche paiono una medefima cofa. Et polli coli ne i piatti co* 
perti coi tondi Coprale bronci, o bragie, lafciarli cuocere, finche fo- 
no diuenuti in corpo, & poi metterli in tauola coperti di zucchero, e 
dicànella. Etuolendofi couciare gli oui duri, e mondi, lì fanno bol- 
lire nella padella con l’oblio. Se come diuengorto rpfsi, fi pógono ne 



ro, fpecie, o canclla, & ponerli nelli piatti , Se rcltano molto delicati* 
Acconciandoli medefimamente coli duri,& mondi, tagliandoli pri- 
ma per mczo,& poi fi pigliano i rotìoli cofi cotti, Se fi pedano có mag 
giorana,opetroiemolo, accompagnandoli con fpecie finc,&zucchci 
ro,con mettere le chiare nella padellacol butiro , Se col vacuo di fan 
prà,comefefu(Tero tanti fcatolini. Se s’empinodi quei rofloJi cofi, 
pelli, Se accompagnati. Ecflufati nella padella detta, filafcianocofi, 
per vn poco al fuoco potente, & fi pongono ne i piatti,! o ui potrei dii 
re ancora de gli altri modiche fi fcruono nel conciar gli oui, maba-, 
frano quelli, per elTcre i piu facili, & piu breui di molti altri. -, 

COlGBéche fi pofia cuocere, de gli o.Ui a piu modi in tutti i gior-i 
ni, perù uorrci che mi dicellc dell’altre cofe per honorare medefima 
mente ne i giorni magagli amici, come ho detto . 

GIO.B.Nj folamence fi poffono fare piu farci di torte,dipffclle, 
e di rafioli,ma ancora friggere delle fritellea piu modi, e dcl/ofmati 
no,dcl dragone, della citrona, delle fpinaccic. Se della faluia concia 
col zucchero, poi che ella refta cofi delicata. ' .• 

COR..Comc fi concia ella cofi delicata ? 

GIÓ.B.Si pigliano i ramufcelli ben teneri, bep lauati,& infarina-», 
ti, &.fcitti che fono perfettamente ncll’oglio, fi leuanq della padella 
bene./ifciutti. Se fi conciano ne i piatti cofi caldi col zucchero bé tri. 
to.Et frati coperti per un poco , refrano talmente faporiti che fi dite 
guano in bocca.come ocni altro cibo dclicatifsimo. 
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dantementc ci fono concesfi di tempo in tempo. 

Sappiate poi, che non (blamente ècofa commoda l’hauerevna 
buona pefchiera , attefo che nei giorni magri, & grafsi fi può man- 
giare pefei frefehi ; ma anco vn uiuaio di lumache, come è il mio , il- 
quale al tempo del freddo mi è di gran commodità,& di niuna fpefa. 
Senza che io fperodi commodarui in vn luogo per tenerui de’ coni- 
glie’ quali (per efler fpccic abondantisfima^me ne potrò feruire fra 
tutto l'anno . 

Hora io non sò fe vi habbia fatisfatto per non hauer detto fe non 
lecofe che balbettano al uiucrchonefto de’ pari noftri;hauendota 
ciuto quelle , che conucngono alle tauole de’ grandi , & alle altre d e’ 
golofi, che non penfauo mai in altro, che in trouare nuouicibiar- 
teficiati. 

COR. Non folamenteuoi hauete detto piu di quello, che haucrei 
faputo dcfidcrare,ma ancora ui refto obligatifsimo ncH’liaucrmi am 
piamente fatto conofccrc quanta differenza è dal uiuere nella uilla a 
quello che fi fa nella Città. Cofa che fra pochi dì fpero di mettere in 
prattica:dicano poi di me ciò che vogliono coloro, che non fanno at 
tacarfi fe non al fuo peggio. Et con uoftra buona gratia andarò a m<5 
tareacaualloperandareaccnacol Magnifico caualier Bornatomio 
cugino al fuo bellisfimo luogo diMoluina,pernonelfer molto lon- 
tano dal mìo . 

GIO. B. Per hauer piu uolte intefo che quello fito c molto ame- 
no, & degno della fua habitatione, com’egli fa una parte dell’anno; 
non eflendoui difeommodo , ui priego che coli in piede, mi diciate 
fuccintameute le fuequalità . 

COR.Non è marauiglia fe quello podere di trecento iugeri è co- 
fi grato al detto Caualiere , poi che la natura l’ha porto in colle mol- 
to ameno,& accompagnato d’alcuni monti uaghi,i quali fono copio 
fidi bofchidicaftagne,& d'altri belli arbori; ne’ quali fi fanno delle 
caccie marauigliofe di lepri, cerui.cauriuoli, cinghiali, orfi,lupi, & 
uolpi;pigliandouiancor’a’fuoi tempi diuerfi uccelli con le reti, ba- 
leftre, archibugi, & fuochi. Poi non folamente ella ha porto quello, 
sì bel luogo nel centro d’alcune belle uillchabitate da molti nobili, 
euicino allanoftra Città cinque miglia:ma ancor l’ha dotato d’aere 
purgatisfimojdi terra fertile, di frutti preciofi,e d’uue perfette , che 
fanno uemaccie,& uini delicati. Oltre che ui fa nafeer due fontane, 
che mai non celiano di fcaturire acque limpidisfime, lequali partano 
acanto della fua torre, edcll’altrc habitationi accommodateperlui, 
e per lifuoi laudatori, irrigando vna buona parte di prati molto Ho 

Cc ridi 

. Digiti 



4oi GlORO^ATtA XX. 

ridi,iquali fon’adornati copiofamente de* migliori arbori frutti feri, 
cheli portano trouar nelpaefe, hauendoli incalmati con le proprie 
mani per hauer pochi pari in quella profesfione,& per amar grande- 
mente l’arte dell'Agricoltura, come homo bcn'intendente di lei. 
Et però non è marauiglia s'egh non apprezza tanto le altre fuepof- 
fcsfioni (benché fìano maggiori, e fertili, & con belle fabriche)come 
'fa quella coli diletteuolc. 

GlO.B.Poi chemihauctediuifatole doti di quello raro lìto, mi 
farete raccommandato al Caualiere,& li direte, che torto farà tempo 
di farli compagnia, hauendo egli d’andare a far ri uerenza all’Eccel- 
lentifs.SignorDucadiParma;ondcnon folo potrò conofcere quel 
sì benigno, & giufto Prcncipcima ancora hauerò gran contento a fe- 
dere i fuoi diflegni cominciati intorno a i gran giardini che tuttauia 
ua ordinando con gran bellezzc.Et Umilmente la fuabcllislìma,&ra 
risfima fontana, che getta l’acqua altamente con ftupor grande di 
quanti la uedono, fabricata con mirabil’artc . 

COR. Io fatisferò ad ogni cofa molto volontieri. 

IL FINE DELLA VENTESIMA, 

&vltima Giornata. 
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A GLI AMICI, ET DE G L I AMICI 
ALVI, 

v ' • * ' 

Intorno All'Agricoltura s & à i diletti delU Villa , 



AL MAGNIFICO, ET MOLTO ECCELL. 
Oratore 



le honorate attioni, che -poi Signor mioofferuadiff. ha - 
net e frnpre moflrato al mondo, quefla veramente è molto do 
gna di lode che bora fate,ritirandoui tuttauia dalle grader^ 
%e dotte fieteafcefoyper ripo fanti in villa , e fruir le delitie de 
l' Agricotura, della quale ftete talmente vago, che non cono 
f cete maggior contento. Et però non è mar attinta fe conuer- 
fate ogni bora piu volentieri con quelli, ebe l' apprezzano, 
& fe anco mi chiedete con la voflra amoreuoliffima lettera i ragionamenti fat 
ti in dieci giorni per gli honorati noflri Cittadini, Meffer Giouan Battifìa ^ tuo 
gadtro,Mejfer vincendo Maggio , & Mtfier Cornelio Due co in materia della 
Agricoltura,^ dell h abitar e in villa.Ondeper ubedirei, ve li mando, fpet an- 
dò che giudichiate quefli ragionamenti non effer vani, ne ferrga frutto. Tercio- 
che deftderando Chuomo il ben t,o che fi appiglia alle cofe, che fono di piacere , 
cornila caccia, & Svecciare : o à quelle che fono di vtili , com'è la robba,e i da 
nari-.eueroallc altre, che fono diriputatione,c*m è lavirtù,è lafcienga.ln que 
Jliftmilmente trouaremo che fi contenganoli fpaffi,che fi godono in villa, la vti 
litiche rendono i campi , eia fama che sacquifla nelben colmarli . Ma fe piu 
oltra riguardar emo con purgato occhio quefli piaceri, roderemo che fono ac- 
compagnati da maggior vtile, che t albera non fi ptnfa. Ter che vera vtilità è 
quella, che porta honefìo contento all'animo noflro, & mafftme quando ci leua 
l'intelletto a contemplar quelle cofe,che fan l’hyomo felice eternamente . 

V enendo adunque prima alle cofe,che fi contengono nelle tre giornate <ìcl- 
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la villa , dico che non folamente voi uederete qual fia fiata la ulta di meffer 
Gioum Battiti* mentre è dimorato in Brefcii , & quale è quella che bora fi 
gode in utili con li conuer fittone de gli amici nella libertà, nella quiete anelli 
fp affi t & nelle commodità,che vi fi trouano;ma ancora conofcerete chiamarne 
te chele ville fono il nero albergo degli animi gentili, & quieti , & le Città 
una prigione de gli buominirijfoft,& ambitiofi. Et neramente ciafcuno done- 
rebbe innamorar fi della uilla , vedendo quejìo Gentil' buomo nato di eofi nobil 
famiglia (laquale piu che mai fiorifce, & rifplende dìbuominl flrenui,magna 
nimi , & UluSlri ) ricco di conuenientefacultà, nodritto & auegfo a cattiue 
compagnie della Città, abbandonar ogni cofa con doliberatione diuiucrcfcm 
pre in uilla,ellettafì come terreflre paradifo. Che in uero,non fo chi non douef- 
fe hauerli una dolce inuidia , uedendoli,di[penfare cofi ben il tempo negli ho - 
nefli piaceri in compagnia di fedeli ami ci, con fruir lefoauità dell' Agricoltu 
ra, nella quale talmente fi occupanel far lauorar la poffefjìone del Borgo, eh e 
la fa parere vn bel giardino. Che s'egli non è il piu eccellente de gli altri Bre - 
feiani, che iter fatto in quella profeffione,fi può almcn dire che pochi ftano, che 
ne fap piano piu di lui . Et qneflo lo uederete nelle fette Giornate , che am- 
piamente trattano della medefima arte dalle quali il voflro giudicio,come 
ben intendente di lei,conofcerà che egli ha detto cofe affai, che non fi trottano 
in alcun volume. 

Voi tra le altreritrouarete la voflra inuentiont dell'vtiliffimoviuaioài 
viti, dal quale ne canate ogni anno tanta copia di barbate, che a piantarle » 
& allenarle di modo vofiro,fi caricano di vu a il tergo anno. 

Dipoi non pur riconofceretc la uia che tenete nel prouanare i mori, & nel 
femimrlì a migliava , ma comefcminiate ancora la tato da uoi celebrata Me - 
dica,& quello che offeruute nel farla nafe ere finga altre herbe, &nel racco 
gliere la fuafemenga. Che per certo,ella fi può chiamar beata, polche dopo fi 
lungo caminofeffendo fiata prima trouata da Bimani , poi conjeruata lungo 
tempo da’ Spaglinoli) è uenutafottoalla uoflra protettione.Et però fommamt 
te deftdero, che i voflri ben creati figliuoli fornifehino i loro fiudi , accioche 
ritornati che faranno, pos fiate piu liberamente perfeuerare n el uofiro bel fu* 
burbano)peroche fon certo, che non ut fatiarete di far nuoue prone , per arri- 
chii ogni bora più la voflra amata Agricoltura , dotte per giunta , goderete 
ancora la uoflra cari sfmu Accademia: laquale già diciotto anni è [lata par - 
torita da noi innangi d'ogn altra della Vatria onde per efferanco la piu folen 
ne,haprodutto piu numero de begli fpiriti con gran contento di uoi, & di tut 
ti gli altri honorati gentili httomini che l hannofauorita. 

Che felicità farà poi la voflra quando fra tre anni i detti figliuoli furano de 
guarnente dottorati nel voflro famofis fimo Collegio , che voi habit irete nelle 
delitie della vera libertà , Quiete della villa ? Filofofando con le doti dello 
animo voflro nobUisjimo, bora nell' Agricoltura,&boranelcÒfiderare itati 

bene - 



benefici chevi ha fattoci fa tnttauuil grand'iddio, fra i quali vi ha fatti na 
fiere di cafa, delle piu nobili & piu antiche della nofìra Città alle cofe di pie- 
tà.La crude no èmarauìgliafe fiete cefi amato da i poueri,riucrito da ir fichi, 
appresto da i grandi, defiderato da i "Principi, e celebrato da ivirtuofi. 

Efimdoui adunque voi patron mio viuutófinhoranelle trauagliofi fatiche 
iiquejlo monde, con bauer piu volte tra fior fi la Italia , 1 ' ^ilcmagnafia Pian 
dra,& la Franciaper cofedi. . . . di ... di\ . . . di 

di . . . mi pare honefiacofa,chehomai vi ripofìate,& che /pendiate 
quello poco di tempo, che vi r eft da gloria dì quel Signore, che con tanto amo 
ri ci baredenti'.godendo in pace levojlre facoltà conia vofìracordialiffìma 
conforte, & co icari figliuoli fin che verrà quella, che adhoraadhora afpettix 
mo a canard de quefla frale fpoglia,pcr fèdi re a quei cclefli Cori, dotte fi go~ 
defelicemente l'eterna requie . Et qui facendo fine molto mir ac comando . 

Dal Borgo di Pone arale, il primo di Decembre. 1558. 

vigoflino Gallo . 
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MMarcantohioPorcelagi. ' 

N O H è dubio alcuno , Eccellente Dottore nùo o/feruandi fimo, che gene 
ralmcnte tutti gli huomini bramano di viuer felici in queflavita,& 
nondimeno pochifiimi fino quelli che f, appiano trouar la via di pernenire a que 
fio fine,pcrche quanto piu è ricercata, bora nelle ricchezze bora negli hono- 
ri,& bora nelle grandezze di quefto mondo, tanto meno è ritrouata. Et però 
mi allegro , perche per voflre lettere l>o intefo che l’bauete conofiiuta nell» 
dieci giornate dell' Agricoltura, & della villa che vi mandai, perciocbe /pe- 
ro, che toflo abbandonarne i curio fi libragli intricati Offici fil perigliofigtu~ 
dicare, conle cofe faftidiofe della {{epublica ,per ritirami alla villa, nellaqua 
le non fi trovano fimulationi , e rifje , nè inimititie , nè fi agorài , nètornia- 
tnenti, nè comedie, nè tragedie nè altre juperfluità,che didnnoram iddio/m- 
ue fiotto gli huomini corropono igiouanifdi/lruggono le famiglie , e crucciano 
tutti quelli, che conofiono a qual fine la gran bontà di Dioci ha dato le rie - 
cheg^e . che beato voi, mentre che habitarete nei vo/lribei luoghi fub- 
urbani , & negli altri accommodati che battete , poiché con le dotidei voflro 
candido animo, potrete fpecularcle belle pro/ptttiue de monti, le infinite va- 
ghezze prodotte dalla terraja purificatione delTaerc,Ufofiiar de’ venti fil ca 
der delle pioggiefil lampeggiar de’ fulgorilo fpauevtar de buoni fi colori degli 
arckifil naf cimento de U’ Aurora fil caminar del Solefil mutamento della. Lu- 
na, il girare de pianetti ,e la difpofitione delle (ielle. Lequal cofe fono fiala per 
contemplare quel ben infinito, dal quale forno Siati creatiper farlo dopo,ch» 
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faremo fuori di quefle tante m:ferie,cbe ci opprimono lo intelletto, mentre chi 
fumo in quella fi cJ.amitofa roller. 

Tipn farete voi molto felice quando col voflro bel intelletto filofofarete 
nelle vofire Ville , & che appreffo uederetei cariami fratelli continouarele 
loro profeffioni* Come ben ine amina il Magnifico Caualier Vicenxporatort 
eloquentiffimo nella Bfpublica, lo Jìrenuo Capitan Scipione nella militia,ildi 
ligenteMtffer Tefeo nell' Economica, ilmrtuofo Meffer Aurelio ntU'ecclefu 
ftica,&il deuoto Meffer Hier animo nellajcrittura facra ^ . 

O quanto douetc ringraziare Iddio, hauendoui fatti na fiere di cofi nobile » 
& antica famiglia , & fattiui figliuoli dun co fi ri eco, & Magnifico Caualie 
re, felice memoriale echio veramente di pietà, per eficre flato fempre libera - 
liffimo a tutti i poueri. 

Toi venendo uoi alla uiUa,non folamente fo che gii farete le delitie,che di 
tehaucr comprefe nella lettera dell'Eccellente Dottore Meffer Lodouico Mo- 
ro, buona memoria, ma ancora lo imitarete,per e (J ere flato il primo, che hafat 
fola uia ai pari uoflrija quale e (fendo fiata conofciuta dagli eccellenti Dot- 
tori,Me]fir Giulio Fi fogno, Meffer Tficolò Maggio,& Mejfer Giouan Battifla 
Belafo, hanno abbandonato gli bonari del Collegio della Città,& la tega con 
Bartolo,& altri autori, per fioche maggiormente poffano fignoreggiarefime 
definì, & godere i commodi priuileggi della villa 

Che faràpoi quando fi udranno de gli altri Dottori, & forfè non pochi a 
fateli fimite ? Come fpero , che faranno gli eccellenti Meffer Trinciual- 
le, e Meffer Lodouico Barbifoni , Meffer Cefirre Duce , t forfè anco Meffer 
Vincenzo stella . , Meffer Taelo Boriato , & Meffer Helia Cartolo. Ma di- 
ranno alcuni, che meglio farebbe, che quefìi fi honor ali Dottori feguitaffero 
laloroprofeffione, poi che la fanno tanto giuflamente , perche nel configtia- 
re,nello auuocare,& nel giudicare per coloro, che han ragione, acquifìarcb- 
bono parimente le groffe facoltà a itor figliuoli Et io dico che molto meglio 
farebbono Je gli alle tufferò nel uiuer moderato, & procacciaffero arric- 
chirli di buona creanza, di affai uirtu,rt farli medefinumente buoni Agricol- 
t ori, che farli ricchi dipoffejfioni di palagli, e d’altre fuperflue commodità, 
per offender dopo la morte de' padri, Iddio, & fe medefimi,nellofpenderema 
laniente , ò piu lofio confumarle in pochi dì, come per molti effempipiu uolte 
babbuino veduto . 

Siche Magnifico Signor , retta folamente che ui (gabbiate pretto dalla Cit 

tà,& cheucnghiate alla nella piena di molti fpajffi, di varie commodità , 
& di gioconda libertà : Cofi certamente non conosciute fenon da quelli [pi 
riti, che appreg^xno la tranqui llh à dell animo , lo fludio de' buoni libri , la 
conuerfatione de' iilrtuofij’ allegria del pefeare , la dolce%%a dcll’vcctllare , 
& i tati effet ti dilettemi’, dell Agricoltura, nellaquale fon certo. , che ui occu 
parete gentilmente', come cibo proprio, di quanti nobiliffimi fpirìti già furo- 
no. 
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M>,& bora fono della uoflra fi honorata famiglia. "Et però non dirò altro:ecce- 
to che con de fiderio afpcttarò la buona nnoua t che da douero vi fiate sbriga- 
to da i vilup i della Città, &• che fiate fiancuto nel dolce albergo della villa , 
aciiocbepoimi facciate degno di godere irari doni del uoflro animo nobiliffi 
mo, fecondo che piacerà aVofira Eccellcntia,comc quel fer nitore fedelijfimo, 
che le fui Jèmpre,aUa quale quanto poffo mi raccomando ; 

Dpl Borgo di Vonc arale, alh Z.d'Agoflo. 1559. 

Agoflino Callo , 

< . . x ! i • , * -, • * s » 4 .* - • Y ’ù 

\.r; AL M AG. M. DIONISIO MAGGIO, 

VyErche furono fempre pochijfimi quegli b'uomini , che fapejfero pigliare it 
1 buon camino per goder quefto mondo, come cofa tranfitoria : non póffo fa- 
re , che non mi allegri molto , uedendo io per la voflra lettera , che uci t'ha - 
uete riti ouato , & pofto in effetto quei concetti , che fpejfe uolte diceuate f 
mentre che erauate fiotto al grane pefo delle lunghe, & penofe liti fatte per ra - 
quiiìare i uoflri beni antichi. Che per uerità non nidi mai gentil'huomo cofi 
carico dìtrauaglujfjr di fati che, come fiete flato uoi in tuttoil fiore dellauo- 
(Ira giouanegga.Ma chi non dourebbe hauer'inuidia allo fiato uoflro , poiché 
uiuete cofi lieto, & accomodato in uilla , esaltando la dolce Agricoltura piu 
iogrì altro cittadino ; come ben fi uede , che non folamente fiete flato uero 
imitatore di Magone padre de gli Agricoltori , uedendo la uoflra bella 
enfia ( com' egli comanda ) per manco pretto di quel ch’ella ualeua, per s bri» 
garui tofio dalla Città, ma fateutder al mondo, che la prodigalità rouina fo- 
lo coloro, che malamente (pendono le loro facoltà , & non quegli altri, che 
largamente le fpendono nella fantiffima Agricoltura ? Come ben fi uede , 
che per hauer'ojfcruato queflo , uoi hauete anco in quattro anni duplica- 
to le uoflre entrate ; fenga che di tempo in tempo , fo che le crefcere- 
te piu affai. 

0 quanto hauete fatto bene a leuarui dalla I eruttò della Città, e ridurui al 
la libertà,& quiete, che tuttauia godete nella terra di Manerbioiuilla nera 
mente gratiffim* per lefue rare doti,& bellifiìme qualità. Imperocbetpofla 
quafi nel centro della pianura nofira , & fra mego di Brcfcia, e Cremona nella 
ftrada diritta di trenta miglia , & in perfetto aere , e belli [fimo fito ; hauendo 
etiandioil uago fiume di Mellafil quale non folamente ha fopra di fi il cofi al- 
to e lungo canale che conduce l'acqua del Molone, laquale [eruca piu nello ad 
acquar'i campi, & nel far gir are ifiuoi molini , ma ancora è accompagnato di 
amene ualli,di belle coftere,di morbidi prati, di fertili campi, di utili tigna- 
li, & difoltiffimi bofehetti. Le quai cofe,tato piu fono degne di mirare, quan- 
to che fono potiti f moucre ogni elcuat 0 ingegno a co fiderai e gl' infiniti bene 
ficifcbc c'impartifcc continumete il grand'iddio fenga alcun merito nofìro . 

• . Cc 4 Toi 



• Po» fi vede labondxtìa,che quefla felice Villi produce dì biade, di mìglio 
di fieni, & di vini. Et olcra ch'ella auanga tutte le altre nella quantità dì lini 
belliffimi,& di acque che coptamente irrigano tutto il fuo gran territorio , 
eJr non meno accommod* di buoni pefci,dilattefmi, di carni, di pollami, di co- 
lombi, e £ a Itre cofe per lo viuere,ii maniera che ft può dire effer piu toflo una 
picciola Città , che bella Villa, & majftmamente per efiere habitat a da miglia 
ra di contadini & da molti nobili cittadini , i quali fonoamoreuoli nel con- 
uerfare, benigni nel ragionare, officioft nel feruirc,e difcreti nel comandare. Et 
però ninno fi dette mar auigliare , fel'hauete eletta per voflro caro albergo, 
difpcnfandoui benil tempocon gli amici virtuoft , con leggere buoni libri , e 
conia voflra cara Agricoltura. La onde vi potete Rimar beato, fi perche la 
Fortuna vi ha fatto nafecre di' Magnifico Caualiero , & Dottore di cofi anti- 
ca famiglia, genitrice di tanti huomini bonoratiffra i quali, non è da tacere il 
Heuercndijf. Vefcouo-Berardo,elettoddlanoflra Città nel mille trecento per 
Signore nello fphrituale,[& nel temporale;cme ancora, perche lavatura vi 
ha dato vn corpo cefi ben organi-fato , che non tanto ftete prudente nel nego - 
. tiare, affabile nel parlare, patiente nell' affollare, arguto nel rifpondcre,c pron 
torni fcruire, quanto che fitte ancora conciante nelle auuerfità, e burnite 
nelle profperità. 

Tur adeffo io mi auueggo , che non pigliai la penna perferiuerm quefie co- 
f t, ma perrifponder Jolaìnente alla voflra amoreuote lettera , nella quale voi 
trappolate i termini de meriti mei,loiado tato be le fette Giornate dell' Agri 
coltura,cheho bauute dal uoflro ben creato fer uitore, ondefonoflato in forfè 
di domandami le tre deUaVÌlU,chehorariformatc, etchemi chiedete conti 
ta inflint ia . Tfondimeno ho penfato di mandamele, perche fonfteuro che ve- 
infiammar anno maggiormente a perfeuerare nella via che tenete. Tfoflro Si- 
gnor Iddio ve la profperi fino al fine, accioche fiate fpcccbio a tutti i nobili 
della noflra Città, vedendoci viuere da huomo libero, & non come fanno mol 
ti,iquali per non pafeerfi d’altro che di ambitione,flanno legati infelicemente 
fempre al carro del fuo trionfo. Et con queflo,a voi irà racommando. 

Del Borgo di Toncarale,alli io. di Gennaro. 1 5 60. Agoflino Gallo* 

AL MAG. M. AGOSTINO GALLO. 

CO» molto obligato alla mia Fortuna, & alla cortefia dì M. Andre+Ar- 

riuabene ; che conl'hauermi fatto veder' vna voflra lettera in materia 
deli' Agricoltura , mi i flato porta eccafione di riconofcerui per amico , 
& di offerirnùuiper fer uitore. Tcrcioche Intuendo io difeorfo con luidel- 
£ Agricoltura del Tatti nuouamente venuta in luce, & di alcune trado- 
ttoti fatte da moderni di Talladio, & di Crefcentio , diffi che mi pareua que- 
flo Autore, & quei traduttori nonbauer ritoccate motte cofe, che potrebbo-. 



no tflcr per auentur a defiderate dalli Rudiofi di quefla fcientia , & che non ci 
pojj'ono effer donati da altri ; che da chi infieme con la theorica , haueffe con - 
giunta vna lunga efpcrienga di quefla nobiliffima , tir vtiliffima arte : Sopra 
la qual cofa,Me(ftr .Andrea mi diffe, hauer vna lettera uoftra conforme in 
tutto a quefla mia opentone : & mi pregò che hauendoui aferiuere intorno a 
quefto parli colare, io li faceffi grafia d’ijporrt piu chiaramente ciò, che mi pa - 
refe poter effer de fiderato dai moderni ^Agricoltori; a fin che dandouenc no- 
titia , egli poteffe con l'honorato voflro mego per via della fua bella Rampa , 
far quefto beneficio al mondo; Dandomi a conofcere ( fiche ha fatto anco molto 
bene la voftra lettera ) che voi dotto , e pr attico fiete , hauendo a i fludi delle 
buone lettere aggiunto lacfperientia di quesl’xArte conia coltiuat ione dei 
fntuofivoftri poderi; &che da voifolo fi poteua afpettarc quefto vninerfal 
giovamento. Tfon potendo per tanto denegare co fi honefla domanda all' ami- 
co, e tirato in parte dal defiderio delmio proprio commodo , come quello, che 
mi diletto di quefla feienga, tir profe (fumé , tir ho bifogno d" impararla da piu 
dotti, e pratichi di me, mi fon lajciato pervadere d'ifporui breuemente quello t 
che da me , e forfè da tutti gl’intendenti potrebbe efìer de fiderato in quefla 
materia: T^on perche io creda, che a voi fta nafeofìa alcuna di quelle cofe, 
che vi fra per dire, ma per fodisfdre a chi me l'ha domandato , e per ragionar-» 
ne con mio diletto, e piacere. 

Dico adunque che hauendo frk li Latini (per la f :ìar‘a dietro tant’ alt ri „ Ah 
tori Greci,tir d'altre /lattoni) Catone, Fanone, Virgilio, CollumtUa,Talladio, 
Tlinio,& di più moderni Crefcenrio, che quafi ha commentato tutti quefti al 
triihauendo, dico, coftoro trattato dtlC arte dell’ ^Agricoltura tanto celebre, & 
frnofa in quei tempi, e parlatone tanto cfquifitamcnte,ma con quei modi, ter-, 
mini, tir vocaboli, che fono proprij della lingua, e ben'inteft da chine ha cogni- 
tione,deftdcrarei,cbe qualche eleuato fpirito Italiano convita chiara, tir am- 
pia traduttione di quefti dqfti antichi, dichiarando tutti i luoghi difficili, ap- 
plicando, tir allungando i troppo ftretti,e breui, tir illuftr ondo gli ofeuri, ve- 
nire rifeontrando tutti i nomi di qualunque cofa detta da loro fi numeri, tir le 
loromifuredi robbt.comc de' campi, coi nomi, & vocaboli noflri proprij bene 
inteft dall'Italia tutta, e maffimamentc tra il circuito di quefti noflri llluftrif 
fimi Signori , oue primieramente i libri fi ftampano, fi vendono ,fi legono, tir 
fifongono in opera i precetti: hauendo conceduto Iddio oltre gli altri fuoi ra- 
ri doni à quefto feliciffimo Stato vn peafe tanto fruttuofo , tir fertile , quanto 
ne habbia ogni altra parte del mondo. Et vorrei che con quefti detti nomi, tir 
vocaboli noflri; egli faccffe conofcere chiaramente quale, tir quanto era l’an- 
tico, tir vfato da quei felici ingegni ; tir quale , & quanto fia il moderno : & 
che dobbiamvfar noi per imitare i loro precetti; Facendo anco bene inten- 
dere le Calende , Tfpne, & Idi, che feruonoa molti propofiti d' import an- 
tia : non lafciaudo medefimamente la dechiarotionc de' Solftitij , \qmnot- 
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tij, delle. flaconi del? armo , delle fletterei venti, & in fornata di tutto quello, 
che s’appartiene a que/ìa parte : della quale , enne dieofa neccffaria ne han- 
no trattato i fudetti nofiri Maefiri: Non già che io volefji , ne pari affé equi- 
namente fecondo quefla feienga , che farebbe vn par tir fi dallo intento fuo 
d'infegnareC Agricoltura, & bifognarehbe far nuoui libri di iflroligia , &• 
di altrefacoltà ; manedicefli quel tato, che han detto ifopr adetti Autori 
coft chiaramente , che in quella nofìra lingua fi poteffe bene intendere da chi 
non ha cognitione della Latina, facendo conofccrc che eglihaueffe bene in- 
tefoiliiogi, &jfcnfi di chi fi prende aefprimere ; parendomi che il traporta- 
rediparolain parola fut coft più tofio puerile ,& vana, che fruì tuoja . Et 
quando parefle a queflo denoto ingegno,cbe quefla via della tradottone , per 
la quantità de i Scrittori fudetti fujfe ftudiofa ,erincrefceuole,o molto diffb> 
die, potrebbe far di vna materia tanto publica, e commune,vn (oggetto pri- 
vato , & proprio ; cogliendo il mtgiio da i migfiori , & mettendo quello , che 
cornmunemetefuffedetto,& approuato datutt i ptr vere regole. F acèdo anca 
conofccrc qualche loro diuerfità , & per qual rifpettOi adduc endo le ragioni^ 
dell’ vna, & dell’ altra partèiEtin fomma facendo vna degente, ^rgiudicio- ' 
fa feelta di piu antichi, & forno fi tutori di tutto ciò,cbea quefla arte fi ap- 
partenere. per fcriuerne compiutamente . Et perche tutte lecofc del mondo 
variano , & variano ancor’ i cieli, farebbe gratinimi, vtiliffima, &impor- 
tantijfmacofa , cheque fio moderno untore , hauendo fatto conofcere le co- 
fe, &i precetti de gli antichi, vi aggiungere la vfauga dei nofiri tempi, la 
differenza de gli antichi co i noilri : c>per qual rifpctto fia confatala diuer- 
fità deipaefi,"& delle natiom,&fpetialmentt d'Italia, nei cui termini iou 
tendo fempre , che per lo piu debbi efferr'mchiufo queflo trattato fuo(poten - 
do anco giovare altrouc, dove questa nofìra lingua fuffe intefa) conciona che 
non manchino a Spagnuoli,a F rance fi, & ad altriTramontani, che nelle loro 
lingue n'ha copiofamente trattato; come per il libiche fece tradur dallo S pa 
gnuolo, e (lampare in yenetia il Tramezzino non ha molto tempo fi è chia- 
ramente veduto . Et fopra tutto io fimo per vna delle piu importanti cofe , 
che fi poffa de fiderare da queflo noflro tutore, ch’egli faccia nota , chiara, à 
palefe in tutte le cofe , ch’egli tratterà la efperientia propria , alla quale ogni 
vno crede piu facilmente fi acquieta fenzfaltro. Il quale te (limonio della 
ifperienga non fi è ancor veduto da neffuno de moderni , nè dimoflrato, e fatto 
palefe al mondo. 

Hora i o credo , che fe verrà m luce vn libro d i Agricoltu ra con tuttti qfli 
auertimcntija nofìra lingua potrà arrhhirfi di vn bello, &vtiliffmo volu- 
me^ che la I lampa deltArrimbene potrà andar altre fi glorio fa di queflo, eoe 
qUa dell’bonorato Giolito và tanto altiera della non mai a baflanga lodata 
J^ef orica del fame fi fimo, e celebratisfwt o C aualcanti;Etje voi M.Agoflino, 
che ynto fapcte,t valete io queflaprofejjìone del colto de' campi farete degno 
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Umòidòdl cofi rttrd , & ptrfèttd operi, riporterete egkal premio d'immortal 
gloria : bauendo infignato a poter viuere,come quefU a faper ben parlare,# 
forfè maggiore per ejjire piu ne ce [faria , & piu curala vita delle parole . 

spetto adunque con gran deftderio quefla dotta , copio/a , # chiara A- 
gric oltura del Callo, honor di Brefcia ; Madre di tanti altrifamofi, # elettati 
ingegni.^Alla qual Città ftapparteneua a punto quefla nnoua fama dihauer in 
fegnato perfettamente Quefla fifolenne arte: effindo ella hoggidì la piu fertile 

# meglio colf iuata parte di tutta Italia. 

Ritornando al propoftto di quefla nuoua amicitia contratta per cofibonora 
to tnego con voi, vi ofero inTadoua,mia antica, escara Tatria,tutto ciò, che 
vn amico di cofi picciolo affare, come io mi trono , può promettere di animai 
di volotà,# di forre a cbivcramìteanu # ofierua.Tot pebe l'adoperami 
cofi di fubito in quello bifogno mio dia a noi e ([empio di comandarmi nelle oc 
cafoni vofire,# fu vn fondamento della noflra amiflà, ui prego che uogliate 
fcriuermi un piccioltrattate di ridurre i campi aratiui, & piantati d’arbori , 

# di vignein prati.llchejo efier ucl Brefciauo molto ufìtato, # per conjeque 
tebeniffìmointefo, Del qual trattato voglio feritimi in quefli giorni (se da voi 
farò cofi configliato) di trarre a coltura de prati ce rta quantità de i miei ter- 
reni buoni fui Vadouanojper mancarmi i pafcoli, # fieno, che tengo per vno 
de principali bifogni in quefla coltura . Tregandoui a degnar ui nenfolamentc 
di rifpondermi quefla volta al Trato della valle diVadoua, doue hai ito, ma 
moltealtre, che iofiriuendoui da qui inangi , vijàròjorjenoiofo col valermi 
della voflra virtù # commandatemi, che Dio vi doni grafia di condurre a 
felice fine quefla benedetta,# da me molto de fiderata „ Agricoltura , # uij'ac 
eia d' ogni altro voflro deftderio lieto,# contento . 

Di yenctiaalli if.di Gena.ro. i$6o. 

Giouan Batifia da Romano. 

A L M. Gl 0 : BATIST A D *4 RO M-AWJ) 

-■.i' V' * • 

D I grandiffimo contento, mi è fiata la voflra bella, # dotta lettera , 
perche fi come ella mifà conofeere il voflro valore ‘, cofi mi da occa- 
ftonc di farai vedere , che i mei Sfcorfi ( che già otto anni vò adunan- 
do) fono molto lontani dalle cofe, c he voi ricercate,perciocbe ho fempre atte- 
foalla pura pratticade’ riti vtili della Agricoltura , laf dando la Theorica ai 
altri piu fublimi, # eccellenti ingegni di quello, che cono fio tffereilmio , t Et 
però non afpet tate dame che vi dechiarii nomi, i numerale mifure, le Caflde, 
Nonc,Ido,Solfiitij Equinotij, stelle, # venti, de i quali gli Autori celeberri- 
mi ban trattato a baflanga , # dottamente . Tcrciocbenon pure fui fempre 
poco intendente di Cimili cofe, per couenhfijòlamentea gli feient iati , ma an- 
co quando ben le fapeffi , non perderei tempo a tr ometter le nella opera mia 

per- 



perchenonreputo iaì fontg^n^e efftrcafìneceffarie agli Agricoltori, ca- 
rne far armo i lei reti, che tuttiua vo notando. 

"Parimente non afpetrate iberni ponga a fcteglier il fiore delle tante operi 
diuerfiiment e fcritte,ò tradiate; perche dubito che vna gran parte non gio- 
nar ebbe alla contìuxiìone moderna diqueflipaefiper effer molto lontana da 
tfamofi Autori di quei tempi. *>m >' - * 

v- Quanto fiaporg quello che vorrefie veder un Autore, thè faceffe chiara, e 
palejèla efperientia proprio delle cofe,ch'egli trattajfe, dico, che (par la Iddio 
grafia) di quante cofe, che fin bora hoferitto, poche jòno,cbe non fumo , o fiate 
fatte con le mie mani , ò fatte fare a contorno , ò vedute fare da altri, onero 
che effe mi ftano fiate accettate da huomini degni di fede, & che ho anco cono 
feiuto che fono da (fiere bauute per veridiche. 

Sappiate anchora , che non tanto mi diffondo ne lo fcriuere il valore de gli 
Agricoltori Brefciarù, che generalmente fono eccellenti in quefla cccelfa prò - 
feffione, quanto anco miro Jempre al notare molte cofe,che con lofpender man 
co fi habbia maggioratile, che con lofpender' affai. 

V enenio poi a quello , che dite mancarvi lapafiuranecefiaria perlivoflrì 
buoi, e cauxili,e che io vi foccora con qualche trattato a propofito per pafcerli , 
dico che peradeffb vi mando quello del feminar la veccia gr uena infime, 
p erprojfimarfi ìismpo,^he feruando l’ordine che dico, nonfolamente vi darà 
gran copia di buona pafiura a me%? Maggio finga adacquarla mai ma ancora 
manterrà talmente graffi gli animali, chefempre fi potran mandare alla bec- 
caria . Ettrouandofiben netto e ben graffo quel terreno: viftpotrà anco fe- 
minar all' bora de fafoti o del miglio net mefe feguente,& a quello modo h ave- 
nte dui ricoltìfienga chepotrete porui non meno il frumento alfuo tmpo. Et 
volendo poi altre paflure,vi prometto no Jòlo di madame il trattato p feminarc 
Umfoglio, ma ancor quello della Medica tanto emendata d agli antichi , la- 
quale dura ne » terreni qualificati a lci,i vinti & trenta anni ; fen gache vn iu 
getto denegarle fptfe r nanna a tre cavalli'. Et benché quefle due fort idi paflu 
ra ricerchino del? acque per adacquarle nel tempo delle fecchegge, dellaqual 
voi fiete privo: nondimeno fiondo, che i vofiri campi fonofper quel che dite) 
molto buoni, & di terreno ladinoho per fermo che riufeiranno con vti litd,& 
maffimamente fe li farete ogni anno ben coprite dibuon letame. 

‘ Poi a quel che dite, che io tu rifpodo ad effe, & ogni altra volt a, che mi ferì 
ver et e, di quefìo nou folamentenonmancarb mai, mave n’haurò tanto piu o- 
bligo quanto maggiormente mi fcriuerete,e rm chidcrete degli altri riti vti- 
U : perche fi come fonterto, chefempre guadagnerò cofc honorate del voflro 
elegante Side, cofifpero, che col miofbenche bajfofvimoflrarò di quanta e c- 
teUattiaò la coltura dc’Brcfciani.Et con queHo molto mi ui raccomando. 

- Hai Borgo di T otte arale alti ^.Febraro. j 5 60 . 

. Agofiino Gallo ; 
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Ut MjLG. e t e c c e l. ok^toke, 

M> Vincenzo Stella . 

# '/X 1 : , ‘ 

Y)EJ{ le voHre lettere fcritte al ben creato , & dotto uojlro figliuolo M.Ho 
1 norio, fi può fperare , che il Magnifico,& eccellentisfimo M. Giacopofta 
Collaterale, nondimeno iomi allegrarci affai piu quando ì noflri lllufiriff. Si- 
gnori lo face fero Cenjor generale con buona prouifionej òpra i campi mal col 
tiuati,& altri difordini di terra ferma; perciocbe non f piamente egli hauereb 
beun carico bonoratiffìmo,& degno apunto del fio genio ,maancora cjjiba- 
uerebbono grandi s fimo contento uedendo quanto permego del fuo valore , 
abondarebbouo di paefe inpaefe i fìiifudditi di biade, di uini, & d'altri fimi- 
li ricci ti,& quanti centenara di migliora di ducati cauarcbbono di piu ogni 
anno,fenga angareggiarli di cofa alcuna. # 

Non farebbe v n’ or dine fantis fimo, quando egli baite (f ? di Città in C itta fat- 
to dije yice Cenfori ben pratticiy che di luogo in luogo intimafjero al princi- 
pio di Gennaro a tutti quelli che cotonano, ò fanno coltivare malamante ifuoi 
poderi, che fe non li lauor afferò bcne,li fu Jfe tolto la metà dell e nt rat eseguen- 
ti, applicandole al Fifco , & quando non obediffero tanno feguente li fuffero 
tolti tutti i frutti irtfe per cafo fu (fero odinoti anco il tergo anno incontarli 
poi quei terreni finga compasfione alcuna. 

^ incora non farebbe cofa lodeuole,(è queimedefimi Cenfori proteflaffcro 
a i mere adonti cbeje non lauor a(]ero /fedelmente ( efjendo pagati )ch el primo 
anno fuffero ben flagellati, & paffuto il feguente, non bauendo lavorato fecon 
do le loro forge , che fuffero mandati alla Galea. 

Qual' utilità maggiore potrebbon’hauere quei benignifflmi Signori quando 
faceffero qutflolToicbe non bauerebbonobijogno di biade aliene, angi ne po- 
trebbono dare a i paefi d’altriTrencipi. Et oltra che crefcerebbono grande- 
mente il fuo Erario, haurebbono anco i primi anni quanti Galeotti lor bifognaf 
Jero per a rmare ogni grand’ armata fenga pagamento , 

iAppre{fo,quaì maggior felicità potrebhon’baucr quefli paeft, quando in po 
co tempo fuffero netti d' burnivi ociofi, & che i campi fuffero ridotti quafi 
al pari de' giardinieri giuro che s io uedeffi queflo mi parrebbe di veder la fé 
licisftma età di quelli nobilisftmi Rem. iquali appreggauan talmente l'^tgri 
coltura, eh e non pur facevano i Cenfori, che continuamente priuauan tutti co 
loro defuoi poderi che li coltiuauano malamente, ma faceuano anco lavorare 
benissimo tutti quei de' Soldati y che non baueam chi li coltiuaffe, finche ritor 
nauan dalla guerra . 

Non farebbe etiandiogran beneficio vriiuerfalc , quando quefli Cenfori fa* 
ceffero diriggare, et affettare le firade torte , & male accommodatel Terocbe 
oltra il bel vedere, abbreuiarebbono il camino a i viandanti. 

Varìmente non farebbe gran beneficio » quando pi ouedejfero alle tante 
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ncque le quali per non effer èrteti» fini tigìenè ^infiniti danni a* partì colori 

per lo riparare, & per vrtarfele l’un II altro adoflb, & al publico quando per 
qutflo rompono, & dannegiano i molti terreni, come per ifperienga fi vede ? 

' Io potrei dire fimilmente quando prouedeffero a molti ignoranti, & a fan 
ti ormati, che non uogliono contracambiare ilor campi Jpeg^ati con benefì- 
cio di [eftcffì, e de ricini ; finga che non vogliono accommodare del tr abita- 
re, ne de uaft per adacquare, e d'altre piu cofi,onde poi uien danneggiato il pu 
blico-,ma perche ui Morrebbe lunghi difi or fi, filamento dirò, che mi piacereb- 
be quando uoi Magnifico Compare conferiti e quefte cofi col Mag. M.Lodo - 
vico Lana, e col Mag.M. v Antonio Battello, e come eccellenti Oratori , manda 
ti cofii per cofi importanti dalla Magnifica città trouafle co i vofiri fublimi 
ingegni qualche viaappre/fi a quelfapientif. Senatodi uenire aquefio.'Ter - 
docile io fin certijfimo che nonpotrefle impetrare il maggior beneficio a tut- 
to quejlo paefi,poi che far elle anco tutti tre cagione d’annichilare gli odo fi, 
gli orgogliofi,i fangninarij, & altri miniiìri di Satanajfo,cbe ditbonoran' Id- 
dio, inftdiano i pacifici, rouinan le famiglie,infamano la Vatria, e contrifla - 
no i noflri amor tuoi] sfinii Sig.uedendo tuttodì quanto è poco l'amor,chè è tra 
noi.Terdonatemi Mag.M.Compare s'io fin trafeorfo nel dir piu,che non pen 
faua. Il S. Iddio ui confimi fimpve, e dia grafia a uoiM . Amhaf datore ad 
ottener da quel Sereni fiVrencipc le cofi giu(ìe,che domandate. Et con quefto 
a y.tccell.molto mi raccomando. 

Dal Borgo di Voncara le,alli 1 7 .di Setttmb. 1 5 62. 

Agoflino Gallo. 

Ut MAG. M. AGOSTINO GALLO. 

S I come uoi M. Compare hauete ueduto per la lettera ch’io ho firit ta a 
mio figliuolo quanto fi fpera che i noflri Illuftriffi. Signori diano il grado 
del Collaterato al Mag. M. Giacoponoflro, cofi mi piace che gli auguriate 
piu tolto , chefoffe eletto all' honorato officio della Cenforiafoprai campi di 
terra firma,percioche, ancoraci)' egli fu di tal prudentia , che riufeirebbein 
qualunque honorata imprefa, è cefi certa, che farebbe co/e flupende in que- 
lla profisfione. Toi quant 0 a quello che ricordate, che io conferifca co i Ma- 
gnifici mei Colleghi, per qual uia fi potrebbeintrodur quefla sì gran do- 
manda alianti a quefto eccelfi Senato, dico non hauer mancato , ma perche 
quefli lllufiriffi. Signori, {come prudentiffimi) fono fimpre circonf petti intor 
no allenouità, per bora non ci pare di farne motto alcuno , riferuando quefla 
cofa ditantaimportangaa confidcrarla maggiormente, e proponeva poi al 
la Magnifica Città noftra-.percheejfcndo fattibile di ottenerla, ella non man 
carà di mandare Ambafciatori per impetrar fimilgratia da quello Sereni/Jl 
Trtncipc.Fra quefto mtgo matte lictmctcncluoflro bel Borgo, effaltado la 
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vofira cara Agr tenitura col ymtro di ferro, & di penna, come si che tutu 
v'tanon mancate, & che fapete quanto vi amt,e de fiderò di fatui cofa grata. 
Di fumeria, alti ii.diStttemb. 156J . 

Vicengo Stella Dottore . 

AL MAG. M. AGOSTINO GALLO. 

C HE la mia lettera, feruta jia in laude del la villa vi fia tanto piaciuta , 
che vi habbiaindutto a de fiderare la mia amicitia, mi allegro, & di co- 
te fio vofìro gentile, e cortefe animo viringratio infinitamente accetandoui 
molto volontieri con tutto l’affetto del cuore , per mio maggiore, & h onorato 
amico . Solo mi duole, che non fi trouinoinme quelle vhrtuofe quaiità,cbe 
voi forfè, dallatroppo benignità della vofira natura ingannatoci date a cre- 
dere chcfuno . Vromettoui bene , che nel coltiuare coni’ offeruanga conia 
fede , con gli vffici,la (1 inceriti della amicitia , mi sformerò di procedere di ma 
niera, che nonhabbiate a giudicarmi del tutto indegno dello amore, che per 
bontà vofira , & non per merito mio vi degnate portarmi . Quanto alla 
opera della Agricole tir a, da vofira parte datemi dal R. ?. F.Maffimiano Taf 
foni, dico, che lamemoriami par’ eficr difpofla, e trattata con diligenza . Et 
fa ben’ ella non è lingua molto efquifit amente Tofcana,efprime però i fuoi con- 
cetti in modo, che dalle ftneere orecchie patientemente può eficr ajcoltata. La 
onde-,veggo che reccando voi col fuo rnego al mondo v tile, e piacere, gloria, & 
immortalità del voflronome hauete guadagnato . F de ciò fine , pregandoui 
a veder volentieri quetla roga mia pa fioretta, laquale in mio nome burnii- 
mente viene afarui riuerenga,come al gran padre della villa ,& al maefìro 
dell'agricoltura. 

Di Ferrara, atti 3 . di Maggio. 1365. 

Voflro buon'amico liberto Lollio . 

AL MAG. u iLBEEJO LOLLIO. 

C Onfidtrando ch’l Signor Iddio mi ha donato gratin che dopo la occupa- 
tione continua di dodici anni , & nella età mia difeffantafei , io 
babbia finita, e data fuori la opera detta Agricoltura, & de i piaceri detta vii 
la,hodapenJure ancora , che quello che ha fatto il Reuerendo TadreMaf- 
fimiano nel prefentarui in nome mio quella , che a lui donai (benché non ha- 
ueffe alcuna commiffione da me)fia flatoper volere di fua Maeflà ; perciò- 
che non hauer cimai haunto ardire di farla comparere innanzi al cofpetto vo- 
flro , poiché altra all'efier voi beve intendente di tal arte , fiete anco motto 
famoft di eloquenza, e d'altre rare virtù. Et fé pur foffi caduto infimi!' errore 
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fetta macflra dì tutte farti. Onde, fi cornea quelli fi deue molto pérhauerfar 
mato sì bella figura voi folo è debito il colmo de tuttigli bonori pcrbauerU 
condotta atalperfettione , che nonpare che fe le poffi aggiunger cofa alcuna. 
Si che mi fon rellegrato doppiamente del beneficio, cherifulta il mondo , & 
della j ama, che ne ridonda in voi, il quale amo già tant’anni al pari di me me - 
defimo,& vi fono obligato, quanto può effe/ vri amico all'altro. Vero è, chefe 
bauefte fatto qualche mitione in queflouoflro utile ,&b onorato libro della vi 
tapajlorale , ò trattando iella dolcezza fua òinfegnando quanto è grande iL 
guadagno,che fi caua in diuerfe cofe da cjja,libattreflc(al miogiudicio )aggiii 
to tutto quell’ ornamento, che potrebbe effer per auintura defiderato da qual * 
che cupido,ecuriofomtelletto.OndeperfpronaruiacoJibel corfe,come gelo- 
fo della voflra gloria, e per moflrarui, quanto io h abbia gufi ato,& gufi i que- 
JìafoUtaria, & ritirata uita( alla quale mi fon ridotto, poiché è piaciuto alla 
mia forte di farmi abbandonare la mia dolce jtgricoltura,e‘ l corner ciò degli 
huomini)mi fon po/lo a jeriuerui quello , ch’io ho confiderai da i cojìumi di 
molti pafiori, che fono per quefli monti, & quello, c’ho pentito raccontare d’ al- 
cuno di loro,circa la giocondità di questa vita delCvtilità,cheficauadalle lo- 
ro mandre,e da queflaprofeffionc.Voipoida quefto poco, che ucue dirò( non 
yolendoui effer e tediofo con la troppa lungc%ga,nè potendo a Sufficienza efpri 
mere i ueri piaceri di quefla fine era gente , i quali fi poffono vedere; & molto 
meno quelli, che / intono dentro di lor medefimi forfè maggiori de gl’ altri)jarc 
te giudicioyfe quefla profeffionpa florale contiene quella felicità, che vi* dico; 
e s’ella è degna, che voi ne faciat e memoria nella voflra lodatiffima opera.EC 
cominciando dalla dolcezza Jua non vi pare giocondiffima cofa ilviucr lonta- 
nò da tutti gli flrepiti,e ramariebi di que fio traualgiato,e miftro mondo . non 
fentendomai nèdigiorno,nèdinotte,nè di flate,nèdi verno, nè per alcun tem 
po,nè per alcun modo niente altro che quieic,confolatione,eripofo nell’animo , 
& nel corpotilcncauienc beniffimo alpaflore,ilqualcnel tempo della fiate fu 
bitoche comincia ad apparir f. dibattei' loricate ,vfcendo della capannctta, 
& dalfuo duro letto fuori, gode principalmente della foauiffima aria maturi- 
no, dell' allegria del Cielo, e della vaga bellezza dell’^iurora.Et quiui paffegii 
do, riuedcndo,& attorniando il luogo, douc Jijònpofatele fue pecorelle, fi ralle 
grafici rimirar le, conofcerle falue, etficurc da’ pericoli delle pajjate tenebre. 
Le quali, come fono fiate munte da lui,ò da i figliuoli ,o famigli, e rafj'ettata poi 
àbora debita lapouera mafferitia full'.tfmello , prende la vfata arma nellafe 
roce delira, & ridotta aguija di faggio, & valorofo Capitano tinta lafuafcbit 
rain vnbel drap elio, fi auìapajfo pafj'o con lei uerfo qualche lieta campagna, ò 
ameno colle, doue egli fc magmi di t tonar buono, e fimo cibo per lei: Et quiui 
fatto altojafcia fatolarft delle frefebe herbe quefle manfuete befiiole,guardan 
dole , circondandole, & compiacendoli diuederie tutte fané pafeerfi ftpo 
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fit ameni cfenga rumore, fingi no a,^ finga invidia alcuna . Quindi poi le co 
ducea qualche frefco rio fi limpido fonte a bere & a trafhillarfr.Et feti Sole è 
homai falito tant alto, che ferijca co i r aggi fuoi troppo ardentemente Interra , 
le riduce all'ombra de gli opachi, & ameni arbori, le cui / rondi mofie foaue 
mente, aguifu di concento, dalla frefea aura a meridiana l' militano a por tua.- 
no alla fuà Campagna, con la quale( facendo a gar a con eff e) trattiene ilfuogre 
ge,&Je mede fimo congh altri per buono / i palivi Et invaghito della fica itìejfii 
arm inia parendoli numero(a,e /onora, finte denti odi fé tanto piacere , che 
non ha imidia ad alcun flato mortale . V affatoti caldo fi drigga in piede , cr 
ordinate le fila dell' effer cito fuo, marchia ue> fo qualch' altro Uro a pafccrln co 
nenie ut cruente fino alla fera, laqual [oprane orda fi nmoue pivi piano ver fa gli 
allodi amenti li quali prefio fi accommodano, facendo nel mego della campa- 
gna lontane dalla gente co'faoi ingegni vn fiutato per ritenimento,e ficttrcg- 
ga degli animali, per fé, & per gli altri una cafitta coperta di /rondi, & di 
rami d'albori, dentro la quale, po/le prima intorno i ripari lefentinellc de'fuoi 
fidi t feroci cani, finga alcun pen/iero s'adagi, i,e dorme un quieto,&ripojato 
fanno. Nel verno poi non mancano à paflon altre dolcegge,& confalationi , 
per ciothe ritirati dotte dalle ncui,e da ghiacci ftan ficuri i lor animali, vivono 
in /anta pacc,& in tranquillo olio, alieni da tutte le cure, & penfieri,che tir 
to travagliano i miferi mortali, & quitti contenti della lor forte dijpenfano 
parte del tempo con la lor cara famigliola , godendo appreffo il fuoco dolcemen 
tede i frutti delle loro mandrc, dalle quali non mancano mai latte, formaggi , 
fioriti, ricette, buttiti-, alche fi aggiungono caflagne, noci, & AltùrkRicam ci- • 
bisunto più grati delle delie ate,& fini uefi vivande de grandi, e de Principi, 
quanto fono acquiftaticoilor'bonefli [udori & goduti fruga alcun fa/pett odi 
veleno in buona pace allegramente . Et parte fi riducono infiemefra loro ami 
ci pastori, o/te fi fanno il dì dinerfi giuochi p a fior ali da tenerli esercitati, ro - 
bulli e fini icorpi,e gli animi lietnc la notte t alC bora al fuon d'vtu cctra,o di 
altro altro rufiic ano infirumento in compagnia di molte vaghe pafiorelle , & 
esprimendo i lor roggi amori, p affano bone fiat» ente, e fefiojament c il tempo in 
fami ,i balli, giochi, & altri piaceuoli trattenimenti. Intanto crefcela mìdra , 
fi allenano i noti: parti, certa fperanga , e felice trajlullo al prudente & buon 
pafiore. il guadagno delqual e (per venir a que fi' altra parte)èpoi sìhonefio,è 
sìgrande,chciolo liimo affiti più delle [addette contcnt egge, e gioie. Vr ima- 
mente voiuedete che sì come l'agricoltore vive, e caua utilità de' frutti del- 
la terra, co fi quefti/ofleta la fua vita, c guadagna de'parti,de' frutti, e de’fuoi 
animali, cioè latte, formaggi, agnelli e altro finga pefiero.ò /limolo d'auaritia 
c finga fcropoìo alcuno di cófiiègajòtaui dai pericoli del mare, e di tate am 
buio fe,& faticofe corti, che tegono itifrafcati,& inuilupati i cervelli degl’in- 
felici buomini del mondo.Et quefio guadagno coparte co tòta prudctia,cbe bc* 
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Ha per libifagni di lui,& de’ fuoì tutto l’anno fetida dubbio, ò anfietà dibatte- 
re a cercar e,ò mendicar cofa alcuna^ pur che non li manchi,nonficura di far 
ne alcun’ Mungo 0 guadagni buoni,& honefli degli Agricoltori, e dc’TafiorU 
le quai prò fedoni fono tanto vnite,e congiunte injieme.e tàtoreciproche di be 
nÌHoknga,e di amore, che l'vnapcrC altrafìmantiene,& fi fa più bella in mo- 
do ,cbe fi poffeno chiamare compagne, e [or elle: per cieche, sì come 1' Agricoltu- 
ra fi moft ragrata alla madre del perpetuo vi to, eh' ella ci dona, con l’abbellirla, 
& accarezzarla da tutti i tempi & ogni luogo e gioita con la Jita indurirla al- 
l’arte pafìorale: cofi lapafloralc tenendo fatto laf ua custodia, c gouemo quelle 
cofe, dalle quali dipende il -vero nodrimcnto,& il proprio latte dellalerra,aìu 
taf ottimamente l' Agricoltura, & fericeue da quefla vniuerfal madre il viuer 
fuoè tanto grata, che lerende cofa , onde la ma dre iftcjjà fi faccia piu graffa , o 
prenda maggior vigore per poter meglio nutrire tutto’ l mondo . Si che quelle 
due amoreuoli far èlle prodotte in vn tempo , & da vno ifieffoluogojono feitt - 
prt intente all'ornamento, & al beneficio della madre. Et sì cornei’ Agricol- 
tura ha cura del vitto, co fi quefia l'ha del vefiito, e di parte del vitto ancora, 
due cofetantoneceffariealrhiiomo,quantoogn’vnsd,& vede: Ma quello non 
è però il vero gnidagno, che voglio moflrarui de pafiori, percioche vene vrt- 
altro di maggiore impttrtanza,come voi fi effo giudicar et e. Et queflo è, che ritro 
tundofi ejjt lontani ( come ho detto ) da tutti li ftrepiti, trauagli , ambitioni, t 
tnolcflie del mondo nellalor falitaria, ebofcareciavitahanno diueift occa fio- 
tti, e commodità di conoscere Iddio, di amarlo di riuerirlo,& diguardafi Jan- 
pre di offenderlo: & vditeconte. Sta intento il paftore, mentre il gregge fno va 
pafeendo perii verdi prati & quiui ,òappogiatoalfuobafione, baffi fa inter- 
ra contempla, & confiderà gl’ innumerabili benefici ri cerniti da Dio, tra i quali 
il principal' c che faffe fin da principio ordinato dalla Mae Uà faadi far quel 
prato,ò quell' herbe, onde fi nutrì fa e i l fuo armento-.ouero vno dei fuoi armen- 
ti altresì . Si vede attorno colli, faffi, arbori, fiumi, e fonti, & va lodando Id- 
dio, che non fu nè colle,nèfaffo, nè arbore, nè fiume, nè fonte.Confidera, eh' egli 
ama tinto le pecore fue, che le prone de in fiuti i tempi del cibo, del fanno, e di 
ogn'altra cofa necefjaria,e le guarda da' pericoli, c de tutti centrarle cofi vie 
ne in cognitione che iddio molto più pietofo,e benigno paflore di tutti gli altri, 
tiene ta ificffi cura diluì del mondo , e di tutte le cofe create : che fendala prò - 
uidengi fuanè effa,nè il grege,nè tutto ciò che nafae, non potrebbe,nèfapreb- 
bemantenerfi: Cofe da farli conofcere l’onnipotenza, e bontà di Dio, et da fare 
th’egli l’an>i,riuerifca,e tema, com’ho detto:e quanto egli può. Ciungela notte, 
va tra fi p tonfando, che a guardar’ilfuo armento da' lupi, e d’alti e fiere, li con - 
uicn fare /leccati , ripari, metter brani eaniaUaguardia di effo, & ch’egli Hi* 
■defio e vigilarne in afioltare, eprouedereàtutrii pericoli, e con queflo fieffa 
pèfiero conofce, che per fimi l modo bifagna ch'egli fi fortifichi, emumfea dagli 
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inganni , t dall' infidìe del perpètuo auttcr fario, & che potila fortiffimc guardie, 
& effoiflcffioflia pronto aguardare y eprouedere,chenonftano da co/lui sforma 
tiifenfiaiar'affialtoallarocca,ouelaragion flàrinchiufa. In fomma per Io 
megodi quefla dolcijjìma profiffione egli viuc in tutti i tempi, & in tuttii Ino 
ghi allegro, ficuro,contento,e felice . La pcrfetionc della qaal vita è ben fiata 
<onfciuta,& esercitata continuamente per tuttii feccti da dìuerfe perfine 
da rutti quei, c’hanno volontà di sbrigarft dai lacci, e dall e mi ferie del mondo, 
fin ga ch'io vi ft ia a r acontar comproliffnà i Tatriarchi,i Trofetti,ei tanti firn 
ti h u omini, che la elejfero in quei primi t empi per norma della vera felicità mon 
dona, laqual'è tanto cercata da tutti nelle granàrie, e pur non fitroua fe non 
in quelli baffi,e ritirati eJfcrcitij.Ma per conchiudere, & fami toccar con ma 
no l'eccellega di quella vita, non vedete voi, che tutti i governatori della più 
degna, e piu nobil parte di noi fi chiamano pallori. Non fapete,che fon nomina * 
ti paficrii Sacerdoti, i Vefcoui,i Tatriarcbi, & pallore fi nomina il Tapa. 
Ma di piu non ft chiamò Iddi » fitfìo, Tafloreì Ego fum Tafior bonus, & 
cognofco oites me ss . 7<[on voi fi egli nafiere in vn Tre/epi o tra Tafiori : & 
a Tafiori fignificare principalmente la gloria fua , quando fu fattala gra- 
tta di vdire dall’ Angiolo quella lieta e felice nuoua della Tjatiuità delnoflro 
Salvatore? chi fi /degnerà adunque, òche piu tolto non dotterà deftderar di 
efser pallore ? poiché pallori fon tuttii piu filmati, e maggiori mitri, t pa- 
llori tuttii contenti, e beati , & da che Iddio medeftmo fi degnò dinajeer 
tra Tafiori, & volle chiamar ft,<&- efier Tafior e ? 0 vita cara, vita ficura. 
0 vita vt ile, vita fanta , vita felice. Dio mi dia girotta, che mi confimi an- 
cora io tra quefli Tafiori, mentre la vita mi durerà , & morendomi riduca 
ne' beati perpetui pafcoli deivero, &fommo Taflorc . Madouem'bo la} cia- 
to trafportar tanto oltra dalla dolcezza di quefio ragionamento , che contri 
l’intento dell'animo mio viho detto molto piu che non baueua penfato,& prò - 
mefioui ? beaci* non riho detto lamiUefima parte di quello cbeio com- 
prendo tuttodì dalle maniere di quefii bofcarecci huomini , & ch’io odo 
da lor mede fimi della lor felicità ‘.nè tan poco quel , ch'io provo e fentoinme 
fteffo di contenterà in quefla quieta, e ritirata vita ; il che è tanto , che non 
pqjfoa penai ni aginarlomì , non che tfprimerlo interamente . Voi perdonate- 
mi della troppa lunghtggafiaqual è caufata dal gran deftdcrio,che ho di perfua 
derni , thè vogliate nella volita honorataopera dell’ Agricoltura farmentio - 
ne(occorendoui riflamparla ) di quefla dolce , e faluti fera vita paftoralc , sì 
perche lamateria è tanto confirme, che non pare, che ftpojfi trattar dellvna 
finga l’altra perfettamente ; onde vi accrefcerà maggior Muore : & sì ancora, 
perche inalbando quella con le ali del voflro ingegno (il che non poffo fa- 
re ) inftno al Cielo , come hauete celebrata l’altra diurnamente , facciate co- 
nofiere al mondo , tutti l’ altre vie da ritrattare la vera felicità quà in terra 
a - ‘ " ' 



4 *» 

efler vane finga t effer citi o, & fvfi di quelle due care amate , e dolci fonile. 
State fanone tenetemi nel n/mero di quei, che off'erutno le vodre virtù : 

Da quefii nojìri Monti non men che quei dell' A rcadia felici , il l d' Ag. i j 6 $ « 

Lettera de gli Aneli, fcrittaalM-g.M. Agoftino Gallo. 

P I V volte ricordandomi della mala fa tis fiutone c hauete di me, perche, è 
per troppo dedicatila, ò per fuggir la fatica, io non h abbia letto il voflro 
bel Libro,ri dico che per queflc cagioni non fono reflato, ma fi bene per l'oc cu 
p ationi che di continuo fono in me, & molto più per non pot erui ricordare co fa 
di qualche confiderai ione. Laonde il grand' amore che pi porto, ha finalmente . 
fatto che in quelli giorni Pho difeorfo con tanta diligentia , & con tanto mio 
piacere, che'l Sig. Iddio m’hà aperto gli occhi, & fattomi veder tal cofa, che 
ricordandouela ( fe nonm' inganno ) giouarà à i Lettori ,Jopraogrf altra cofa, 
chefia Hat aricordata da voi, antiche tutte l' altre, f eriga quefìa,non poffono 
alcun buon frutto produrr . La voflr a intentione, & il voflro fine è flato , 
& i con la fatica di molti anni di giouareà tutti, & particolarmente à i no - 
ftri Brefcianigiouare dico prima alC ànimo. Terciocbe quello nobilijjimo efi 
feràtio dell’Agricoltura, li farà abbracciare le virtù, e lafciarà i vitij cagio- 
nati dall’ocic:C tonare al corpo nel confermarlo con fajjiduo efiercitio,e nel firn 
jmniflrarli i conuenienti cibi per lo bifignofuos Clonare allarobba netl’accre- 
f certa, raccogliendo maggior quantità di frutti, e quelli conferuar con buona 
diligentia, e quiete, o vn tanto dafiderio . il quale merita da quanti fino buo- 
ni effir aiutato , come anco dene effer la principale intentione di tutti gli eccel- 
lenti Scrittori . Ma perche non fi puòperfettamente giouare ad alcuno , fi pri- 
ma del fuo flato, & di quanto bifogna non fi ha buona cognitione , poichenon 
tutti i rentedij giouano a tutti vgualmente, augi che quello ad vno gioua, affai 
volte ad vn altro noce, come fi vede, che la medicina in vno foggetto ad vno 
cagionala fanità & alt altro cagiona la morte, è neceffario adunque , chi 
vuole giouare all’ amalato , conofeer la cagione della infirmità , perche in 
qucjìo confifte la ccccllcntia del Medico , altramente volendola giouare li da- 
rla notabil danno e forfè la morte . Quello che piu dt ogni altracofa contamini 
l’animo , difìrugc il corpo , e con fuma la robba a i gentil' huomtni Brcfciant A 
e la ventofità , f effer troppo gonfiò vani , leggieri * ambitiofi , & in conci u- 
fione pieni di vento . Et qncH a ventofità è quella che cag ona cofi grande 
teggieregja mefcolata coni a paggfa del. contender e t & dcltamaggarfi per 
l’andar di fopra,e di fottoper la flrada,dclla qual cofa, tutti i foflicri,& giudi 
die iofi huominì fi ne ridono , e t allegono per vrta fotennijfima vanità , & 
‘fftrcma poggia. Vercioche , oltra che fi fcaccia dell' anima ogni virtù 
bella creanza, carica ancor il corpo di ferro, col farlo andare fempre arma- 
tole patire affai altri incommodi , confumando ogni groffa facoltà el nutrire 
tanti animali , che gli compagnano. Spendendo poi nelle liti , nelle prigioni , 
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<Ù~ in altri molti danni cag ionati dall' rfftr troppo goiifii,& troppo pieni di' ite* 
tofità. Fra la molta copia di frutti, che per infinita bontà di Dio produce la ter 
ra a beneficio degli huomini,per [cacciar la ventofitàfopra tutti ni fono gli are fi 
per effere perfettijfimi a tale nifi- mi tà, finga che p er ogni altro rijpctto / otto n. ol 
fo buoni , et molto dilettevoli Vorrei adunque che nel principio del nefh o Lib ro 
battefle trattato di quefio frutto coft gentile ,& cefi ncccffario alla filate de no 
ftri Cittadini, infegnadoli a raccoglierne gran qnantitd , & perfuadtndoliad 
v farli dì continuo, & f opra ogni cofa, facendoli ben conojcereil lor bifigno,& 
in che male fiato fi trouano, [egli anefi non gli aiutano. Et uer amente quefio era 
[aggetto per vna giornata intiera, poiché non poteuate ricordar cofa nc piu 
vtilc,ncpiù necefja.ru, dico tanto ebei vofiri ricordi (per lo parer miofnon fit- 
tamente non giottaranno,ma molti diquc!li,ilpiù delle uolt e nocer anno. Et accio 
che non refiiate fufpefo,cbe quello non fia vcro;voglio difiender'al particola - 
re, e farai conofcere,che tutto è veri fimo . 

Tfiel voflro libro, voi ftete affaticato nelperfuadcre a i gentifhucinmBre- 
fcianiyche ladino la Città , & radino ad habitarla villa, fe voi intende te, che 
vivadino cofigonfii, & pieni di vento come bora fi trouano, non li potete dar 
peggior ricordo & per lor me de fimi, & per li contadini, che vi babitano. Ter- 
cioche doue nella Città per riuerentia di lor parenti, c di fuoi maggiori: &per 
latrina de i Magiflratifi per non trovare qualche altro più matto , & più po- 
tente di effìmero fono meno infoienti: in villa doue ceffiino filmili rifpetti, faran- 
no in fileni iffimi . Onde a dirvi in poche parole, non farebbe altro che farli di 
poco modefii cittadini , diuentare diffolvtiffimi . Non vedete voi che mi Ter- 
ritorio, ò quafì in ogni villa, vi èilfuo Tirati etto, & che in quelle doue ne fono 
diti, fubito vengono alle arme tra loro.Et pero fi vede, che fenga anefi fi Eia ma- 
le alla Città, mapeggio alla villa. Voi haucte fattovna bella f àttica , & detto 
molte cofenuoue intorno al far nafeer maggior quantità di frumento del f oli- 
to . dato il modo del confermarli inherba , & che non frano danneggiati da k 
barbelli , & dalle tarme ne i granari , & anco che le viti non frano rodvte dalle 
fanfogne . Mache gioua ali'buomo vano, & gonfio è bavere tanti rimi dtj 
centra quelli piccioli animaletti, e nonbauerpoi alcun rimedio contra que- 
lli animalacci , che tuttodì egli tienappreffo di [et l quali fempre li man- 
giano, eli conf umano in pochi dì, non filamene e tutto il frumcnto,& l’alt re en- 
trate raccolte : ma di flruggono ancora tutte quelle che fono in berba , e che fi 
feminaranno per quattro anni . Che vi fia poi gran copia di quefìi bravi , che 
diuoram lontrate, e li fiabili a lor patroni, che fi gloriano tanto di quelli man- 
giaferri, tuttala Città vede di dì indi. E però bifegna proucdei ■ « quefi e gr of- 
fe tarme, è gac corno le, & a quefli sì grangalauroni, c barbelloni, ma ancor fi 
glorian finga modo , quando fi veggono in gamba du: baghe di tanto groffeg- 
ga,chea pena poffono andare ò flar'a cavallo : facendo il brano a co fio del pa- 
trone jlqualc, battendo fato ogn’ indufiria per confervar z 5. faedri di frumen- 
to. 
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tojifpede poi tutti in fintili paggie.I voflri ricordi fon buoni, e belli, lettalo pri 
mala vento fìtà ; maftand o quella no fi può efier cofa nè buona, nè bella. Io no 
pofjo tacere vna parola, che vi fard maravigliare, & è certiffima : Che a i va- 
ni, & àgli .mb:t/ofi,non fi potedo fanar da quella prfli fera infirmila, farebbe 
lor' utile il non h altere quanth à di robba,nè prosperi tà di corpo ; poiché la po- 
vertà ,e l'infermitdmoitc volte fanno l’iheffo effetto de gli ane fi , difgonfian- 
do i troppo gonfiati.T^on verni già che voi dubitafle di nonhauerbuona ifpe- 
ditione allamolt a quantità de gli ane fi /limando che pochi fian coloro, che ne 
habbianobi fogno , e per quello che andijle fredoà sì bell’impreft : Siatepur 
ficuro chela vernavi farà veder incontrario, poi che quafi ogn vno patific 
di quella infirmila: onde per magior churegga, voglio dirvi in che modo inte- 
da qucflx materia, lo confiderò che vi fono tre forti di ventofttà,lequali perdi- 
flinguerlc, chiamiamo vna groffaà' altra mcdiocre,c l'altra fittile. La ventofi - 
tàgrofiaè facil daconofeere, perche ciafcuno la vede in coloro, che J pendono 
il fio nel vcflirfontuofo, nel mangiar delitiofo,nel pafeer cavalli, cani, buomi- 
ni brani, e ridi' edificar fengidtfegno, effendopoi negligenti nell' acquistare 
e nel conferitore , mafolliciù nel difjiparc: penfondo poco all' entrar ne i debiti , 
e manco all' v far di quelli ; non efìingucndone mai vn folo,fe prima non ne han 
no fatto vn altro magiore: coprando fernpre caro , e vedendo buon mercato, 
credendo chef honor fu vcrgona,e quefla fta honore, procurando tutti gli ho - 
noratiffimi luoghi, fenga che mai babbiano fatto copi honor ata, volendo ef- 
fer fernpre de primi, e meritare effer degli vltimi.Et in concisione tutta la lor 
vita non è altro che infolent ia , vanità, paggia, e leggieregga, altro fine 
poffono hauer fe non vergogna, confufione, e pentimento. La ventofità medio - 
cre,nonètanto groffit quanto c la precedente, e non è coft fiottile, come fi tro- 
va la fujfequente.\Queha ù copagnata col viuer politico, civile, e con la prude n 
gabumana, fitto dellaquale fi copre fernpre, e fi difende. Et è in coloro,che pon 
gono ogni lor cura nel far fi filmare ,&honorarc,accÌ3cbebabbianle prime 
dignità, e i primi offici. Si burnì l'uno per efier e f aitati , & fi dimofirano fruito 
ri per far fi patroni. Laudano in pref enfia colui , che poi biafitnano in ahfenga . 
Vfano buone parole a tutti, ma fanno buoni fatti à pochi. Et quefii credono po 
ter feruire a Dio, & almondo in vn tempo iffefio ; non confiderando che la fiia 
infinita Sapienza ha deto\. Ch’ egli è imponibile feruhr’ a tutti, e che amando- 
ne vno ; bifogna hauer hi odio l'altro. Si come con la verità, e con gli effeti non 
fi può feruire, & am ar tutti dui, poi che con vno fitnula, e con l’altro vien ama 
toda iouero. Colui che in apparenza ferve al Mondo, acommodandoft coft 
nel veflire, quanto in altre fue attioni ( che però non fian di peccato ) al viuer * 
v ni uerf ale, per poter meglio feruire al Sig.da donerò , merita ogni laude, & o- 
gni honore: e di quesìi fe ne parlerà nella terga fpecie. fiora diciamo di coloro 
che fanno il contrario, iquòli fervono aDioin apparega, e cogli effetti fervo 
na al M ondo: Come noi vediamo che non fervono a Dio , maeffi fiferuono di 
Ui,e della religione per batterne vtilità, e riputatione.Cofloro oiosìranolare- 
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ìigicne,e li i fatuità con la lingua,& con Icmaniecceto quando fonofpititi daW 
' ambii i tiene , laquale leua la virtù infieme con le buone opere . quelli ve- 
nendo al vostro fondevo depliant fi , vi prego che glie ne dote abondante- 
tncnte , accioche Cambinone infume con laventofità, & il tanto defideri,o 
di cffcr'cjlinun , e Inonorati : per l’auenire fi feruono del Mondo per fcrmr a 
Dio. La terga fpccie iella ventofità è fot file, laquale è difficile da conofccftjna 
affai piu difficile dafinare : perciocbe per fu a diffefa ha frruprelo feudo della fan 
tità , e della vita fpirituale . Quella è in vna parte di coloro che con la lin- 
gua, col velìire, & con le atre attioni eflerior i fpr eggino l'honor del mon- 
do, e le commodità con tutti i piaceri . Etquejli huomini fono di due forti . 
La primaffono gl' Ippocriti , fmulatori , ribaldiffimi, e federati fimi . I quali 
fono in apparentiafanti,e in effisìentia dianoli . coftoro dubito che gli anefi 

giouarebbono poco , per effer la toro vento fitd accompagnata con molta mali- 
ùa^fcclcrattgja: nondimeno vi tfforto a dargliene, ma affai,percioche, len- 
tatal' ambinone , fi potriano riconofeere del lor errore . La feconda forte di 
quegh buomini che con lealtà, CT finccrità di cuore, hann’ abandonato limon- 
io, & ogni loro de fiderio, per honorare, & glorificare il grande iddio . Et con. 
qucf.i poneremo coloro , che interiormente hann abbandonato veramente il 
Mondo-, benché efleritrment e paiono del Mondo-, perche il Signore non riguar- 
da a i panni , nè alle altre cofe efteriori , ma al cuore folamcnte;i quali merita- 
no d' effer' amati, imitati, &bauuti in quella piu riuercntia che fi pò fono ha - 
nere . Ma non bifogna però che mai ctjfino di far buona guardia,che non entri 
in toro quella Jotùllffimaventofità , che tiene il nemico apparccchiatadr con- 
tinuo per farli gonfiarle pervaderli che fono fanti, e che poffono molto appref 
jo Dio. Quefia ventofuà(come ho detto)è difficile da conofeere, e diffidi ffi- 
ma da curare ; perche comò entrata in loro t i fonarli bifognerà darli maggior 
quantità di anefi, e fempre de' piu perfetti.Et però è di neceffit à che fi conferai 
no del tutte da quefia pefie,e dipoi eh c hanno fatto , quanto per loro po/fono fit- 
te a honore , & gloria del Sìgnorc,conofcano col cuore,& confi; fino con la boc 
cache fono inut il fèruitoii ;cbc da je mede fimi, non meritano alcun bene. Et 
quefli fòli non hauran bisogno di noflri anefi per fcacciare la ventofuà/na fi bete 
per conferu.trfi,e de ipiu fini, poi che il crudelffimo nemico,non ceffi mai di bat 
tagliasti. Et oltra ebe giomrà il pigliarne fpeflè volte per confetaarfi, faran- 
no anco perfetto infirumento per faruene efpidirc buona quantità, battendo 
virtù per [mare gli amatati di quella infirmità.Si che non dubitate di non ri- 
to onoriti buono fpacic^angi che non potrete raccoglierne tanti che bafiino ; poi 
che ogni etàjgni feffo , ogni fiatot& ogni coniitione de' •mortali, hanno bijogno 
diqucjlamedtcina. 

Voi vedete prima i fanciulli, che à pena fono nati, come de’ belli vestimen- 
ti, e f tnlo laudai i& prefintiaglt altri, quanto fc ne allegroni , &ne vanno 
gitifit, g-riel contrario, quinto fe ne trijìano, & piangono, &• tutoqueflo na- 
fte dall effer piu j meno c (hm.it ii il che non procede d' altroché dalla veto [iti- 
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La adolefcentia,& la età turile,cfempre gonfia nelle fefle,nclle pompe,»? 
i bagordi, ne i defidcri degli honori ; & nelle pratiche, e contare per batterli . 
Et quel tb'è peggiore ingiurie,le nemicme,le perfecutionijc ferite, & le mot 1 
i procedono dalla perlifera vento fila . 

Fi re/la la Fecchiegga, della quale il tanto ragionar e, e lodare in tempo 
pafj\to,e biafimare in prefent e, non procede d'altro thè dalle ventofttà, augi 
cbequellamaledicentia , cagionata da qttefla maladetta radice, parendo 
che per l’ abb affare ,& biafimare altri (&• fpecialtnente del la loro qualità & 
profejfione )e(fi s' inalbino, e debbiano eficr lodati . Et fé tanto più la vento - 
[nane gli guomini, penfate poi quanto debbe poter nelle donne .poiché in 
loro è veramente la fuaperfettababitatione: Laquale , benché flia uolentie 
ra ne gli alti palagli o flange regali, non fi sdegna però d'entrare nelle cafe di 
faglia; & utile più vili haditationi,onde a tutti toro fa paffare i termini dclF 
bone fio procedere . Ne i principrcagiona le guerre Je oppreffioni de' fudditij-e 
diflruttioni de par fi, e negli altri il defiderio di foprattare a i fuoi eguali; vfùr- 
pondo quello de’ vicini , e deprimendo altri jper esaltare fe mede finn . MA 
{oppiate che da qucflodcfiderio dello flore [opragli altri, poiché ne vanno ef- 
fonti , dico» anco i uofìri Agricoltori , i quali s’impegnano per molti anni, per 
bauer più belli animali chefìano nella villa. Foglio finirla, perche vedo che 
lacofa va troppo in lungo . La ventofttà fi caccia in ogni luogo, fatto alla- 
ber ette, alle mitrie,ai capelli, a i capacci, e finalmente non lafcla luogo alcu- 
no, doue non faccia proua per entrami, accompagnando fi con ogni fòrte dot 
tioni: boro allafcoperta,& bora nufcarata,muta babito,emuta nome . Va 
di',nafcoflo t che talhorac quafiinuifibile,etal'hora anco fifa inuifibile. Alle 
operationi cattiue , e reprobate s’accompagna alla {coperta, efenga mafeara 
effendo da tutti conofciuta . Alle operationi, lodate da Dio, &biafimate % 
dal Mondo s’accompagnaindiucrfc forti di habiti, ma non fono però tali,cht 
fe l'buomoflaauuertito nel gmardar lo con l'occhio [incero, non laeonofea, e 
non fe ne liberi. Iqualihabiti,c mafeare fono mille, e molto diuerfe, come ne 
dirò alcuni . Alle at ctoni del cercare e procurare le degniti cr imagi/lrati 
quella ventofttà s'accompagna con Chabito dello amore delta Tatria, o con t- 
Libito del timore cheejji non cadano nelle mani de ribaldi. Alle opera- 
tioni delle liti , e delle cont emioni , s'accompagna con l'habito della giufliti a <f 
ojferuarc il grado loro di temere, che non inuitono altri a farli peggio , & non- 
noler nodrire l'infoltia.Voi alla operation.del perdonar del far vendetta eli* 
s’accompagna con l’habito dcll'honore della fcontentegj^i de’ par enti, e degli 
amici: dicendo che coft fanno gli altri che fono prudenti e , che tutti non 
fofjino effer Chietini , ne Capuccini,&quefìi effempivi baflino ; poiché fa-, 
rebbi troppo lungo il commemorare con quanti habiti , e mafehere questa 
mala beftia della Fentofità s’accompagna con le operationi di tutti quelli 
(he fi credono effere fapientì e di viuer ben al mondo . lo ho chiamata que 
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fia ventofità mediocre , percìoche non è tinto graffi, che facilmente fu da tue 
ti cono fiuta : angi che la maggior parte degli huomini ( per non auertirli)re 
flano fempre ingannati da lei. T^c anco è tanto fiottile, che volendo l’huomo 
aprire gli occhi, & Piare attento non la veda, e conofca malto benr: perche al 
Itoocrationi , che fono pernatura buone, e fante, ella s'accompagna conlave- 
He della fantità , di vm vitaeffemplare, e d' vnrif ormatore di cofìumi , ac- 
cioche fta ammirata, & lodata datutti.Quefla vetofità è tanto fottile,e tanto 
difficile da conofetre, che non foto alle volte inganna i buoni, ma anco gli iflefji 
else la fhrgono. Oltr a eh' è canto or dita, & sfacciata che non lafcia alcuna buo- 
na opera, che non faccia prona d'accopagnarfifeco,c continuarla con Inficiar’ il 
Mondo, col pregiar gli honori , col far Umofinc , col digiunare, coni’ orare, con 
la caflità&verginità, conia vita religiofa,et penerà, con la patienga,eper - 
feueranga nel bene , e finalmente non lafcia pure vna fola virtù ch’ella non fe 
Svoglia mefcolare ,dico che con l'hnmiltà cb'ètantofua capitai nemica. 

Di due cofetni maraniglio grandemente. L’vnaè, che quellaifieffa opera 
tanta di voler efiere libero da ogniambitione ,Ù" la diligentia grande di / cac- 
ciare ogni forte di ventofità, non è ficura dall'iflcffa ambitione,nè dalla mede- 
fimi ventofità . Et l'altra è che quefie due maledette pefii offendono i morta- 
li non piamente nel tempo iella vita , ma ancora nell'atto della morte, facen- 
do venir l'huomo in tita pagaia, che per morir coflantementefeffenio riputato 
di gran cuore) muor menoche Chriflianamente ,erefla eternamente dannato* 

lo mi fon difiefo piu di quel, ch’era il mio uolerc , per farne in parte cono- 
feer e quanto il Mondo & particolarmente la nojlra Città, babbiabifogno di- 
rimedio a tanto male. Et però abbracciate allegramente quella cofineceffaria 
impreft poi che farà ornamento grande al voslro libro, e d’infinita utilità ai- 
li uoflri compatrioti , & anco a noi di molta fatisfattione. 

Ho laft iato nell’ ultimo quello che piu importa, cioè a che modo fi debbono 
fare quelli Anefi. Se io ho bene offeruato il nostro procedere, voihauete fatto 
l’ufficio dì buon’ Agricoltore, e di eccellente Medico, moflrando la uia di rac- 
coglieregran copia di frutti, & il modo di ufxrli eper cibo , c per medicina, 
il mìo ricordo nondsbbepunto deuiare da quefìo bell’ordine, e tanto più, per- 
che non effondo gli anefi ben preparati, non pr od tiranno quei buoni effetti, che 
fidefidera, & la tanta fatica reflerà feng' alcun frutto. Btfogna adunque pre- 
parar fi a quefìo modo. Che primamente filano ininfufione quanto più fi può 
nella perfetta cognitione di Dio , &dife ntedtfimo. Ter cioche, quanto piu ui- 
fitarannojtanto piu facilmente fcacciaranno ogni forre di uentofità. Se quello 
mio ricordo ui piace, ne refio contentiffimo , & fe anco nò , accettate alme- 
no il mio buon’animo , conofeete, che io non ho perdonato alla fatica per 
fatisfarui . 

Diyeneùaallì ig. di Gennaro. 1568. 

Il uoflro Caualier • .. I 
AL 
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p* fyt tutte L' altre gralie fingotari,che più fotte mi jiano venuto neìl’kfiermi 
io trottato con l'L ctel.S.Mart heje nrfiro db Sor agita, Zìim 0 (he questa viti 
numcntt nn occorre ffe finge lariffma,# giocondiffpta quandoft fèndo io ccn 
fuu eccellenza venuto à Virola dall' lllufirif. S.F^anuccio di Gambara fino nuo 
no cognatrfbebbi occasione di godenti (fumi alcuni tù } ebe vi ci trouafie pre 
finte . jqelqftal tempo tanto maggior fi f ece la contentezza mia , quanto ve- 
dendocjìer voi accarezzi to # bonorato per amor della voftra molta virtù 
da S. Eccellenza c da quelli llluSlrifs.S ignori, ccmprefi doppiamene ci valori, 
e l’bumanità voflra,poiche vi volta/le ad abbracciarmi , &àfit mi partecipe 
de' voflri corte fi affetti ,# dei voflri facondi ragionamenti : iqttali accom- 
pagnati dalla bontà della uofìra natura , mi vi fecero prigione, # uagbìffimo 
.di siami ogn'boraappreffo . Ter cloche fellamente l'cloqucntia deìl'buomo 
dotto,# facondo èvna catena, che Siringe gl' animi degli a fcolt antiche do- 
vrà poi effer quello deìl'buomo dotto , # eloquente che fecondo la diffinitione 
dell'Oratore, fa anco pieno di bontà, &habbia i coffumi nobili fimi, e faci- 
liffìmi ? Ter la qual cafa venuto à Sor ugna, cerne ch'io baueffi più e più volte 
prima letto il vojìro he lliffimo libro, tornai nondimeno a pigliarlo ,# baueudo . 
innanzi agli occhil'afpettc vojìro ucner abile, & la bontà propria digentil’- 
huomo Catbolico,mimiffi a rileggerlo nitidamente, e con infinito diletto poi- 
ché con piu aflettione fi leggono l’ opere di colui, che di pre fenda, # d'amore 
.è conofciuto,cbc di chi per fola fama babbiamo notula,# in queSla Unione, 
uenni aconftderarcycbcfe Socrate,Tlatone,& Ariflotele,pcr batterci moffra 
tele virtù morali,meritarono flattte,# d' effer chiamati Semidei, molto mag- 
giormente fete degno noi di fintili bonori,per batter fritto con tanta facilità 
difille , il uero modo di coltiuare i campi c mofirato al mondo con la contem- 
platione del voflro mirabile intelletto , quanto l’aere, & la natura, nera mini - 
fra della diuinaTrouidentia, poffano operate; percioche noi infegnando col 
mezp delle lodatiffime itosi) e uìgiltc al mondo t effer cittadella fanta Agri- 
coltura, cofi celebrata da tanti hnomini iltuflri, non pure apportate il ben ui 
uer al genere humano , maanco la falutea corpi, e l'elcuationc all' intelletto 
per contemplarle cofe prodotte da fua diurna Mae fi a, con sì mifteriofo , & in • 
fallibile or dine, onde nafeela confida adone dell' incvtnprenlìbtl f.tptcmia , # 
onnipotenza del gran Tadrc eterno, & confeguentcmcnte la v encr adone ,l' of 
fcruàza,il timore, e l'amor d'effòj'aflrattion dalle opere no buone, egli effetti 
d elle buone, co’ l mezp delle quali baueudo la Santa fide per guida, e /corta ,fi 
carnuta, efiperuiene à quell' vii ima beatitudine, eripofo , che filo dtuc effer 
.daU’buomo bramato,#- ricercato. A quefiornodo t Sig.GaUo sacquiftano le 
corone, che folcano amicamele effer date, ò a' trionfimi, òa liberatori delle 
città,e de i cittadi,o ad altri finnli , percioche col vero modo di colmar la 
terra, che dauoi è infegnatouoiliberate le intere prouincie,nou chele Città y 
dalla pouertàfi dalla fama,# a infiniti thè marcimmo nell' odo, rotti gl' efer 
citi de’ cattiui pcnficri,con quefio fant’efercitio infognate a trionfar cotta l mi 
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lontra la carne . In che tanto maggior riefce la «lotta voflra , quanto voi ftete 
flato il primo (di qucfla età) che nella nofira lingua habbia bauuto ardimento 
di tentar cofi difficile, & animofa imprefa t e della quale coft felicemente fla ve 
nuto al fine.Talche con ogni verità felici pojfono chiamarfi gli buomini di que 
fli campi, c’hanno hanuto grafia dalfaltijjimo Dio di uedere,c di godere vngen 
til'b uomo tanto frutvofif& vtile al mondo:efelicij]ìmo veramente mi tengo io 
cbo bauuto dotto di ragionare, e d i conte aherc fi retta amù itia con coft virtuo- 
fo,&honorato {oggetto . Ma all' bora mi terrò, quando dalla voflra bontà farò 
adoperatiti qualche fuo feruhio, nel qual fon certo che niun farà piu vfficiofo di 
me, feconda che niun è piuprontoin amarai, nè per efferpiu diligente in feritimi. 

S'iomiconofcefft in qualche parte degno, vi pregherei che mi facefle gratta 
di ba celarle mani in nome mio a tutti quei nobitiffimi fpùriti dell' \Academia 
Or colta continua produttrice di frutti,che totalmente riefeono contrari al no - 
me loro:e che faceffeflor fede, ch'io a tutti, e a ciafcuno on [eruitore aff ettiona 
to,mt perche me ne conofc indegno, però recandomi co’l deftderio il feritimi é e 
ftfìer da voi amato, non v'affaticherò piu , et vi pregherò luga vita, e f eticità <f 
ognmflro difcgno.Di Soragna a gli g.di Giugno 1 ì 6 S. Roma nino Cornacchia . 
AL MAG. M. ROM ANI NÒ CORNACCHIA. 

Q r^tNT y'ifljdjf E ne i molti ragionamenti nofìri di virola, io cono- 
fceffi in parte il italore,e lagentiliffima creaga uoflra,non però conobbi 
cofi Ociiel' allegra del voflro bell' int eli eto, come hn a m'hafattaveder da vo- 
** flra amoreuole , c dotta lettera de gli otto di queflo,nelltqual voi frappavate i 

termini del troppo lodarmi .lo fon ben contento che mi amiate per quanto va - 
le la voflra innata bontà, ma non già perche in me ftano quelle virtù, che pdr 
Jouerchio amore vi date a credere, tf fé pur vi par e che io fìa dotato di àlea 
na coft per la qual poffa giovar al Mondo , date tutta la gloria al Signor Id- 
dio , il quale fi è degnato farmi regiflrat or delle virtù del ben coltivar la ter- 
ra, cb'io ho conof cinte nella Tatria, erte gli altri paefidoue fono flato apofla , 
per impar arie, e per me ter le in pratica come ho fatto.Et però non afpettate da 
me rifpofla ftmile alla facondia voflra : ma breue,e fecondo il mio baffi fitte* 
Vi prometto bcne t Che Jhnprt rtflarò obligatifflmo alla voflra nobilifflma na- 
tura, e che hauerò continua memoriadel voflro honorato nome, & il medeflmò 
, prometto difarverfodelnofirodolcijfimo,e giocondifjìmo fratello, M. Cor aii- 
no ricotti voflro compatriota: llquate fu ilcondimento delle allegregge eoe 
hebbel’lUuftriJJimo S. "Ranuccio e tutti gl' altri Illuflriff. Signori, che vi fi 
1 r ottano a quel tempo . Fin bora non ho J aiutato per nome i vofhri flgnor 
(endemici , eccetto che M.Thomafo Torcacchi , il qual ha lodato grande- 
mente la voflra letterata come ci ridurremo , fatisfarò alC obligo d# fon te- 
nuto . Refla filo the'vi degnate-bafeiar la mano m nome mìo all’Eccelentiff 
Sig. Mar chef e voflro Sig. e bonoratif). patrone f he il Si g. Iddio feliciti juaUc- 
cellcnt.nelìe fue lllufl.nogge,ein ogni altra attiene, elmedeftmo de fiderò che 
fin di voi. Di Brcjciaalli 1 di-Giug. tfC 8 Jtgoflino Gallo. 




OUQ&V’Z, 




liXÓfo fivefteto 




Digita 











~c otte ferrarti 



Palo (le fa 



vro per piantar legni topiari te 







' 




Scgrto daltauczttmyloyi&YoJfi 



ZLISEESmifi 






KV 



Luarfct 



csagg 






Tìorìm * 



P'o tuffo 



Pionci grande 



F/ojvn 






b 






- *«i 








J 



; 



Goopk 






YSùcfia da fa&flar biade 



F afte W a fìgpr / podi 






RoncboHP da terpfìett* cefpupjì 
eTaltrr cofr J ^ 



,1(1 *^V4| 






F iodi elio da fagliar thè ri a 




4J9 




* —gy ' 

"Rjedabolo di ferro 






R diabolo ài legno 



’ "Forca di legno 



Falcidi legno 



Digii 



m-- • 





, Ri foto. e vari 








Titut per conaur uim 



Tmcno quadro fato 
cùtj 'ìnznftro- 



UHM 



7 macao 



fjGoogle 





I 



DdbyCo<jfC 









Poderi itti 



Poderi me 



co ratnpmn 



1 eccitino cof titanico di k&no 



DOgle 



I / 










V 



Digitized by 






I finimenti di shiejyar fili, az£m 



Stcure.fnl'gn 



\vvy y > >v. « w sn^x^ nv^* 1 W 






SccuwHo fonflve fìrctft 



Cwmt di ferve 



M.azZ& di ferro 



Mazza di deano 



C untò dittano ^ 



^jti2oci by yO0Sl( 



7 







^ ■> 



